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.Jlustrovan gospodarski list.

Uradno glasilo

¢. kr. kmetijske druzbe *y za vojvodino kranjsko.

D o

Ureja Gustav Pirc, druZbeni ravnatelj.
»Kmetovalece izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 4 K, za ge.
utitelje in ljudske knjiZznice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske

druzbe kranjske dobivajo list brezplatno.

Inscrati (oznanila) se zaralunjajo po nastopni ceni: Inserat na vsi

strani 90 K, na |, strani 60 K, na t, strani 30 K, na '/, strani 15 K in

na , strani 8 K. Pri vedjih naro€ilih rabat. DruZabnikom 20 * » popusta.
Vsaka vrsta v ,Malih naznanilih* stane 30 h.

Vsa pisma, narotila in reklamacije je podiljati c. kr. kmetijski druzbi
v Ljubljani, Turjaski trg Stev. 3.

Ponatisi iz sKmetovalca« so dovoljeni le tedaj, e se navede vir

S$t. 2. V Ljubljani, 30. novembra 1912.  Letnik XXIJ.

- - meww“
Obseg: Hiajenje mieka. — Dve novi kmetijski knjigi. — O rabi Zelatine (zolice) za &i3tenje kalnega vina. — O dobivanju in
prodaji boZi¢nih drevesec. — Vinske napake, kako se jib je ogibati in kako se popravijo, kadar so nastale, — Vpradanja
in odgovori. — Kmetijske novice, — Druzbene vesti. — Uradne vesti. — Inserati.

~— P o~

~

hladilnim uwéinkom. Pod ledenico A se nahaja nekoliko
vetja zbiralna jama za vodo tajajotega se ledu V njej
se nahajajo zvite cevi (72). Iz jarina (1) tede voda po
cevi (3), ki je izpeljana skozi led, in zavitih ceveh (12),
' ki se nahajajo v zbiralni jami, da pride po cevi (4)
skozi odprtino v zidu (5) v hladilnik (2). Ko je tu
oddala svojo mrzloto, odteée po cevi (6) v vodno
sesalko (7), ki jo po cevi
(8) pritisne nazaj v jarin ().
Po tej podobi se vsa voda
shladi na ta naéin. Bolj
gospodarsko je vsekako, da
se shladi z ledom le ona
voda, ki jo rabimo v spod-
njem delu sestavljenega
hladilnika, potem ko smo

Hlajenje mleka.

|
Mlekarne, ki podiljajo sveZze mleko v bolj oddaljene :
kraje in niso preskrbljene s hladilnimi stroji za umetno
proizvajanje mrzlote, se posluZujejo meSanice ledu in
soli*), da morejo mleko nizko shladiti. Nizka toplina je
najboljSe sredstvo, da obranimo mleko dalj ¢asa pred |
zakisanjem. V to svrho so
se v zadnjih letih udomadéile
Helmove in Isselhardove
naprave. Pri njih se v dobro
osamljeni leseni omari pri-
pravi dovolj mrzla voda za
spodnji del sestavljenega
hladilnika. Helmove omare,
ki jih izdeluje tvornica

Bergedorfer Eisenwerk v
Bergedorfu pri Hamburgu,
se dolgo ¢asa dobro ohra-
nijo; nasprotno se pa morajo
Isselhardove v istem céasn
dva- ali celo trikrat preno-
viti, ker les kmalu strohni.
Nakupna cena teh omar je
pretirano visoka (okroglo
500 K), tako da je treba
dobro premisliti, ¢e ne kaZe
hladiti mleko na bolj gospodarski nadin in z bolj
trpeZnimi napravami. Podoba 101. kaZe tak za mlekarne
vsestransko priporo¢ljiv naéin, ki se d4 poceni urediti
in porabi manj ledu kakor Isselhardova naprava z veéjim

*) V hladilne svrhe dobijo mlekarske zadruge denaturirano
belo sol, fe prosijo za to finandno ravnateljstvo, po 2 vinarja kg v Trstu.
Rdeda sol se pri hlajenju ne sme rabiti, ker je samo za Zivino
dolodena in je njena raba za druge namene prepovedana.

v zgornjem delu skusili
porabiti naravno mrzloto
vode; na ta naéin bomo
uniéili manj ledn. Le ée je
voda pregorka in hladilnik
premajhen, potem kaZe shla-
diti vso vodo z ledom.

Ce rabimo pri tem
nacinu hlajenja sladko vodo,
je treba vso napravo tako
urediti, da moremo po kon-
¢anem delu vselej izprazniti cevi, ki se nahajajo v ledu.
Drugaée nam voda v njih zmrzne in vsled tega popokajo
cevi. Najbolje in pri sestavljenih hladilnikih edino
umestno je rabiti slano vodo. Ta nam v leda ne zmrzne
in hladilni uéinek bo boljdi kakor pri sladki vodi.

Namesto da cevi tako izpeljemo, kakor je razvidno
na podobi, posebno &e ni zbiralne jame, jih moremo
speljati tudi ob steni ali jih poloziti pod deske ali med
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deske v tlaku ledenice. Nastavijo se v vodoravni ali | in da raj§i z veliko hvaleZnostjo pozdravi vysak

navpiéni legi. Cim daljde so, tem veéji je hladilni uéinek.
('e ledenica ni zdruZena v enem poslopju z mlekuarno,
a se vendar nahaja v bliZini, moremo slano vodo speljati
po dalj8ih ceveh, ki se poloZijo v zemljo ali se drugaée
osamijo. Potrebno je pa, da se cevi primerno zavarujejo,
da se ne morejo poSkodovati pri polnjenju ledenice ali
potem vsled pritiska ledene mase.

Toplo pa priporoéam nasim mlekarnam: nikdar
premajhnih hladilnikov! Bolj§i je prevelik hla-
dilnik kakor pa premajhen, in boljsi so okiogli kakor
pa cevnati. Vpostevati je treba, da je hladilna zmoZnost
hladilnikov v resnici za 20—30°/, manjSa, kakor pa je
navedena v cenikih (pri manj solidnih tvrdkah celd veé).
Hladilnik, ki shladi po ceniku 800 ! na uro, bo v resnici
dobro shladil komaj 600/, in tekom casa, ko se cevi v
notranjosti od vode onesnaZijo, 8e razmeroma manj. —
Hladilnik mora stati na prostem in ne zraven zidu

Od vseh strani naj bo prost dostop do njega, da se lehkotno “

snaZi (hladilniki ob zidu so menda patentirana iznajdba
naSih mlekaren ali Alfa-Separatorjeve tvornice na
Dunaju). Kjer stojijo hladilniki pri steni, se najveckrat
opazijo na zidu raznobarvne lise raznih plesni in gliv.
To je najboljfe sredstvo za kvarjenje mleka! Vzrok
teh glivic je, da mleko s hladilnika Skropi na zid. Nasi
mlekarji pa imajo velik strah pred apnom, da si ne
upajo stene vsaj vsak teden prebeliti. Vsekako je pa
ob steni najslabfe mesto za hladilnik.

Navedena naprava za hlajenje mleka je zeld
primerna in poceni. Mlekarnam, ki se zanjo zanimajo,
sem na razpolago s praktiéni nasveti in s pomocjo.

Anton Peve,
dez. mlekarski instruktor.

Dve novi kmetijski knjigi.

,Clanska knjizica* za uda Zivinorejske
zadruge, je naslov knjizici, ki jo je ravnokar izdala
in zaloZila Zivinorejska zveza za kamniSki politiéni
okraj. Ta zelo marljiva Zivinorejska zveza (zlasti njen
paéelnik Zupnik Anton Mrkun na Homcu) je z izdajo
te knjiZice ustvarila nekaj izredno koristnega, kajti vsak
ud Zivinorejskih zadrug najde v knjiZici ne le potrebna
zadruZzna strokovna pavodila, ampak se tudi lehko iz
nje vsak hip pouéi o svojih zadruZnih in strokovnih
dolZnostih. Prav zelo moram oéitati tej koristni knji-
zici napako, da je prvotno dolofena le za ude Zivino-
rejskih zadrog kamnifkega okraja, ker je knjiga tako
gestavljena, da jo morejo rabiti vsi udje nadih Zivi-
norejskih zadrug na Kranjskem. Ker se pa v KnjiZici
le na nekterih mestih sklicoje na kamni8ko Zivino-
rejsko zvezo, zato ta napaka ne hodi toliko v postev in
morejo knjigo z velikim pridom rabiti tudi zadruzniki dru-
gih zivinorejskih zadrug, ¢e preprosto tisto v nemar puste,
kar se jih ne tiée. Prav toplo priporoéamo to knjiZico
nadobaviti vsem naSim Zivinorejskim zadrogam za svoje
ude, ker s knjizico dobe udje nekaj neobhodno potreb-
nega v roke in ker z nakupom knjiZice podpirajo Zivi-
norejsko zvezo za kamniSki okraj, ki si je z izdajo
knjige naprtila v resnici velike strofke, ki bodo pa
gotovo rodili obilen sad. V knjiZici je prav lepo in
poljudno povedano vse tisto, kar mora vsak zadruZnik
vedeti, razloZeni so pa tudi na jedrnat naéin stro-
kovni nanki o umni Zivinoreji. S strokovnega in znan-
svetnega staliséa bi se paé dalo marsikteremu stavku
o reji zivine ugovarjati, a bolje je, da ¢lovek ni presiten

knjizevnostni pojav, ki more Siriti znanje o umni Zivi-
noreji. V takem sluéaju ¢lovek z mirno vestjo lehko
oprosti malenkostne hibe, ¢e je knjiga pa drugi strani
najtoplejSega priporoéila vredna. Ta ¢lanska knjizica
je pravzaprav zbirka Ze objavljenih spisov, ki so pa na
prav imeniten naéin lepo zvrSéeni in v dobro celoto
sestavljeni, KnjiZica, ki obsega razen cistih listov, ki
s0 zadruZznikom namenjeni za njih belezke, 120 strani
in na vsaki strani spodaj je kak vidno tiskan dober
opomin na8im Zivinorejeem, ki naj ga vpostevajo. Gospod
zupnik Mrkun, ki je to knjigo sestavil, je svoje delo
prav mojstrsko zvrsil; zlasti ti opomini so se mu posre-
¢ili, in iz vsega se vidi, da pozna svoje ljudi in zato
ve, kako jim je treba govoriti. Jaz pravim: vsaka
zZivinorejska zadruga mora za vse svoje ude
kupiti to ¢lansko knjiZico; na ta naéin bo knji-
Zica kmalu razprodana in pri drugi izdaji se popravijo
v knjigi nahajajoce se strokovne napake, govorim 0
napakah, ni to nikako oéitanje sestavitelju knjige, ki
je tako imel silno veliko brezplaénega truda, saj nobeno
¢loveko delo ni popolno in tudi droga izdaja te knjige
prav gotovo tudi ne bo popolna, kajti Zivinoreja vsled
novih znanstvenih razkritij in novih izkufenj nepre-

| stano napreduje. Zivinorejske zadruge, sezite brez odloga

takoj po tej prekoristni knjigi, ki jo dobite pri Zivino-
rejski zvezi za kamniski politiéni okraj na Homecu
posta Radomlje, izvod po 1 K, in sicer brez poStnine
Za posamezue izvode je placati 20 vinarjev poStnine
doéim se podtnina pri skupnih naroéitvah znatno zniZa

Sadje v gospodinjstvu. To je naslov 66 stran
obsegajoéi knjigi, ki jo je priredil deZelni sadjarsk
uéitelj M. Humek in jo je zaloZilo in izdalo sadjarsko
drudtvo za kamniSki politiéni okraj na Homcu. Berilo
je pojasnjeno z 48 slikami in pridejanih je 9 barvanih
prilog, ki kaZejo nektere vrste sadnih plemen. Knjiga
se peéa z navodilom o ravnanju s sadjem in o domaéi
sadni rabi, dodejan je pa tudi odstavek o konservi-
ranju zelenjadi. Prireditelj knjige je namenil svoje delo
sicer v prvi vrsti gospodinjam, a pravzaprav je njegova
knjiga za vsakega kmetovalca, kajti iz nje se more
vsakdo pouéiti, kakSen zaklad imamo v naSem sadju,
¢e ga znamo prav rabiti. Pri nas v kmetskih hisah
otepajo danzadnevom Zgance s kislim zeljem in za
izpremembo Kislo zeljo z Zganci, dasi imajo v svojem
sadju imenitne pridelke, ki bi mogli enoliéno hrano
semtertja prijetno izpremeniti ter postaviti na mizo
silno okusno in zdravo sadno jed. Pa tudi zasluZiti se
da veliko z umno rabo sadja, ker se prav prirejeni sadni
izdelki lehko in dobro prodajo, do¢im je ob dobrih
letinah véasih naravnost tezko sadni pridelek jeseni
sveZ dobro v denar spraviti. Ne pristoja mi knjige
presojati iz strokovnega staliiéa, saj gospod Humek
sam v predgovorn pravi, da je knjigo priredil po naj-
bolj8ih virih, ki jih seveda navaja, zato se lehko na
strokovno kakovost knjige vsakdo z mirno vestjo zanese.
Gospod prireditel] Humek se skromno smatra le za
prireditelja knjige, a kako slovensko knjigo po tujih
virih prirediti je tudi treba znati, in Humek je svojo
nalogo naravnost izborno zvrSil. Knjiga je spisana v
pravilni in poljudni sloven&€ini, in to ni malo, ¢e se
pomisli, da je moral v marsicem Sele ledino orati.
Posebno simpatiéno mi je v Humekovi knjigi njegovo
protialkoholno stali§ée, ki ga nikdar dovolj ne poudar-
jamo, kajti eno najveéjih naSih zel je uZivanje vpijan-
ljivih pijaé. Knjigo .Sadje v gospodinjstvu“ kar najto-
pleje priporoam v nakup za vsako slovensko hiSo brez
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izjeme. Knjiga se dobiva nevezana po 1'20 K, vezana
pa po 1'80 K brez poStnine pri sadjarskem drustvu
za kamnigki politiéni okraj na Homcu, posta Radom-
lje, ali pa v vsaki knjigarni. Gustav Pire.

0 rabi zelatine (zolice) za Ciscenje
kalnega vina.

Izmed raznih ¢istil, n. pr. ribjega kleja, jajéjega
beljaka, mleka, sveZe krvi, §panske gline itd., se najveé
rabi Zelatina, ki se prodaja v razliénih oblikah in barvah,
Najboljsa je Zelatina v tenkih, prozornih in brezbarvnih
plogicah, ker je najbolj ¢ista, se je malo porabi in ker
najbolje unéinkuje.

Za CiSéenje namenjena Zelatina se raztopi nad
Zerjavico v gorkem vion med neprestanim mesanjem z
leseno Zlico, potem se precedi skoz platneno cunjo, vlije
v 8kaf, kamor se natoéi 5—10 litrov za ¢iS¢enje name-
njenega vina, se dobro stepe, prelije kakih 10—15krat
iz Skafa v 8kaf, da se dobro z vinom zmeSa, ter nato
vlije s pomo&jo veijega lijaka v sod. Ce je sod poln,
se mora najprej nekoliko odtoéiti, ker drugaée moéno
penece se éistilo nhaja pri vehi iz soda. Potem se e
v sodu prav drbro z moéno leseno palico ali s posebno
tozadevno neZelezno pripravo prav dobro premesa,
nakar se dolije 8e ono vino, ki se je prej odtoéilo,
ter se sod z veho zamaSi. Prvi dan se parkrat s
kladivom po zgornjih dogah potolée, potem pa pusti
v mirn, dokler se vino popolnoma ne uéisti, kar se zgodi
v 1—2 tednih. Zaradi te manipulacije je ¢idcenje v
velikih sodih teZavnejie in negotovejSe.

(e za Gifenje namenjeno vino ni bilo dolgo (veé
mesecey) pretoeno in ée ima na dnu mnogo godce, se
mora pred ¢iSéenjem pretoéiti v drug, snaZen sod, da se
goséa odstrani.

Istotako je treba zopet loéiti uciféeno vino od
goice, ker ¢e ostane sesedlo se ¢istilo in vsa goséa dlje
casa v sodu, vino lehko dobi neprijeten okus po tej
go8¢i, oziroma se goS¢éa pri najmanjSem stresljaju, ali
¢e nastopi vrofina v kleti, zopet dvigne, vsled éesar
dotiéno vino postane Se bolj kalno, kakor je bilo pred
tistenjem. Ce se vino pred ZiSenjem pretoéi, je bolje,
¢e se Sele ¢ez par dni pozoeje Eisti. Dobro je tudi, ée
se bela vina ob pretakanju nekoliko zaZveplajo, t. j. z
nediSeéim Zveplom zakade.

Za vsakih 100 litrov vina se vzame 5—10 gramov
in pri bolj kalnih ter trpkih vinih tadi 15—20 gramov
suhe Zelatine. Preveé se ne sme vzeti, posebno ne pri
milej§ih, bolj Zibkih in mehkih vinih, ker se v takih
vinih ¢éistilo podasneje ali sploh ne sesede. Zato je
vedno dobro, ¢ée se najprej v malem poskusSa, n. pr. z

enim litrom, ali, ée gre za veéje mnoZine, pa z enim |

hektolitrom (100 litrov).

Pripomniti moram Se, da éiSena vina postanejo
milej$a in svetlej$a, ker Zelatina vzame vinu tudi neko-
liko barve in éreslovine ali trpkosti. Zato se pa mora
v nekterih sluéajih dodati obenem tudi nekaj gramov
(3~10) tanina (Creslovine), da se Zelatina hitreje in
gotoveje sesede.

Zelatina, ki jo izdeluje tvornica akecijske druZbe
za Kemijsko industrijo v Ustjn (Aussig) in je njen
zastopnik gospod Fran Beber, poslovodja tvornice za
klej v Ljubljani, je priporoéljiva, ker nima nikakih
Skodljivih, odnosno nikakih glasom novega vinskega
zakona prepovedanih primesi. Ta izborna Zelatina, ki

presega v kakovosti vse inozemske izdelke, se dobiva
v majhni mnoZini tudi pri tvrdki I. Krivie, Ljub-
ljana, Dunajska cesta, in pri tvrdki Adolfa Haupt-
manna naslednik v Ljubljani, Fr. Gombag,

c. kr. kletarski nadzornik.

0 dobivanju in prodaji boziénih drevesec.

Vsako leto pripeljejo pred boZiéem mnogo smre-
kovih in jelkovih boZiénih drevesec na ljubljanski trg
na prodaj. Lani so pripeljali okrog 2400 drevesec iz
bliZnjih in tudi iz oddaljenih obéin. Kakih 10.000 dre-
vesec se je pa lani iz raznih delov kranjske dezele
odpeljalo, deloma na vozeh, deloma po Zeleznici v
Trst, Opatijo, Pulj, Zagreb in Karlovec. Polegtega se
porabi na Kranjskem tudi po raznih manj8ih mestih,
v trgih in nekterih vaseh nekaj boziénih drevesec.

Za boZicna drevesca se navadno jemljo vrhaéi
posekanih jelk in smrek, ée se je drevje sekalo ne-
davno pred bozi¢em, tako da jim igle niso odpadle.
Taki vrhaéi so za boZiéna drevesca res prav sposobni,
ker imajo lepo razvite in pravilno razvriéene veje.
Naéin takega dobivanja je za gozdarstvo popolnoma
neskodljiv ter povrne lastnikom gozdov celo strofke
za spravljanje, pri veéjem Stevilu prodanih vrhaéev pa
dd todi nekaj dobicka, ¢e dotiéni gozd ni preveé od-
daljen od Ljobljane ali glavnih ZelezniSkih postaj,
oziroma skladisc.

Dobivanje drevesec z izsekavanjem iz pregostih
nasadov je istotako neSkodljivo, da, celo koristno za
razvoj ostalih dreves. Vejevje takih drevesec seveda ne
bo pravilno razvito, ker se v goi¢i ni moglo enako-
merno razvijati. Pri mladih, ¢eravno pa prostem ra-
sto¢ih jelkah pa veje navadno sploh niso pravilno
razporejene.

Zavreéi je dobivanje bozZiénih drevesec iz
redkih gozdov ter nasadeb, posekavanje smrecic in
hoje v najbolj&i rasti, nadalje iztrebitev smrekovih
in hojevih drevesec iz listnatih gozdov, ker se s takim
pocetjem kvarijo gozdi in se moéno zmanjSuje njihova
bodoéa vrednost.

Dober gospodar bo v tem ozirn vedel, kaj mu je
storiti. Ce se drevesca prodajajo kupcem 8e stojeca,
naj jih lastnik gozda posamié odkaZe, pri éemer naj
gleda na korist svojega gozda.

Lepa bozZiéna drevesca prodajajo na ljubljanskem

~trgu po velikosti in bolj ali manj lepi obliki od 1

do 3 K ter draZe.

Tam, kjer se vsled bliZine glavnega mesta
ali zaradi dobrih odjemalcev drevesca lehko prav
ugodno in v velikem Stevilu prodajo, bi bilo dobro
izratuniti, e bi se izplacalo gojiti jih umetno, nalasé
v to svrho. Smrekove sadike se posadé na kakem
travniku ali opuséeni njivi v éveterokotni razdalji od
1 m 50 ¢m do 2 m vsaksebi ter se toliko ¢asa pusté,
da so dobro porabne za boZiéna drevesca. To je kakih
10 do 15 let po saditvi, ¢e so bile sadike posajene na
dobri zemlji v primernih legah. Saditi bi bilo v prvi
vrsti v krajih, kjer je vsled skuSnje in zgledov doka-
zana hitra rast smrekovega drevja.

Ce bi na primer zasadili na 1 ka v &veterokotni
razdalji sadike po 1 m 50 cm vsaksebi, bi porabili
4444 sadik, ki se 3 do 4letne dobé za kakih 25 K;
saditev stane okoli 60 K, &e v slededih dveh letih
nadomestimo kakih 5°/, morebiti usahlih sadik. Ce
posekamo sadike na primer éez 15 let, so narasli
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prvotni strodki, znadajoéi 85 K, obrestovani po 4 °/, na
okroglo 150 K, pri éemer izdatek za zemljiski davek
ni vpoStet. Donada pa nam nasad, ée je vazraslo po 15
letih za boZiéna drevesca porabnih le 4000 komadov
in jih prodamo — odraéunsi stroSke za sekanje, na-
kladanje, dovaZanje in prodajo — povreéno le po 60 h
komad, okroglo éistih 2400 K; to bi pomenilo na leto
dohodek 120 K. Polegtega nam ostane prva leta tudi
nekaj trave, ki jo je pa treba previdno spravljati.

Ta raéun je bil pa le splofen primer; po
njem vsakdo za svoj kraj po znanih mu razmerah
in cenah raéun lehko bolj natanéno napravi. Z izra-
tunjenim zneskom bi se moralo potem primerjati, ko-
liko éistega dohodka nam donada travnik, ki ga imamo
v mislih, ée prodamo seno in otavo, odraéunsi stroSke
za gnojila, grabljenje in CiScenje, za ko3njo, suSitev,
spravljanje itd.

e travnik ni slab, nam paé veé donaSa na leto
kakor 120 K za la.

Da se kolikor moZno zabranije tatvine, zahteva

mestni magistrat v ljubljanskem obmestjn po svojih |

usluzbencih od vsakogar, ki pripelje boZiéna drevesca
na prodaj, potrdilo Zupanstva. Iz njega mora biti
razvidno, odkod so drevesca in ali jih je prodajalec
podtenim potom pridobil. —

Vinske napake,

kako se jih je ogibati in kako se popra-
vijo, kadar so nastale.

Spisal ¢. kr. vinarski nadzornik B. Skalicky.

Snaga je prvi pogaj |

umnega kletarstva!

Ce se vino vsled delovanja glivic kvari, govorimo
0o bolezni vina, ée je pa dobilo vino slab okus, duh
ali slabo barvo iz drugih vzrokov, zlasti vsled slabega
ravnanja z vinom ali z vinsko posodo, govorimo o na-
paki vina.

Vinskih napak je povsod tam dosti, kjer je slabo
kletarstvo. Ce se z vinom pravilno ravna in zlasti &e
se snaZno ravna z vinsko posodo, dobi vino redkokdaj
kako napako.

Zal, da se pri nas na snago in na pravilno
spravljanje vina ali celo vinske posode premalo pazi,
zato tako pogostoma nahajamo pri nasih vinih napake.

Tuj duh in tuj okus v vinu.

Jako pogosto se pri nas dogaja, da dobi vino
kak tuj okus ali tuj duh.

Ta tuji duh in okus je lehko razli¢en, vendar pa
je najbolj razSirjena zatohlest (duSek) in ple-
snivost. Ta duh dobi vino od slabega soda, to je od
soda, ki ni imel &istega vinskega duha.

Obe napaki sta posledica slabega ravnanja z vin-
skimi sodi. Ce namre¢ pustimo izpraznjeno vinsko po-
sodo zaprto ali celo odprto in ne zaZveplano, se
na dogah razvijajo razne glive, ki razkrajajo les, Ce
potem v tak sod brez jako skrbnega pripravljanja in
snaZenja denemo drugo vino, potem dobi to vino od
dife¢ih snovi, ki so jih glivice razvile v lesu ali na
lesu, napacen duoh in okus.

Ce se torej hofemo tej nepriliki izogniti, moramo
izpraznjeno vinsko posodo takoj, ko smo jo nehali ra-
biti, temeljito osnaZiti — to je dobro pomiti — in kadar
se posusi, zaZveplati.

Preden se v tako hranjeno posodo spravi drugo
vino, jo je treba zopet temeljito osnaZiti, to je tako pomiti,
da odteka voda snaZna iz soda. Ce je bil sod dolgo
¢asa nerabljen in velikokrat Zveplan, se tudi izluZi z
mrzlo vodo, izpari ali zakuha, ¢e je treba.

Pokvarjena posoda se mora seveda tem bolj skrbno
osnaZiti in oviniti, preden se vino vanjo spravi. Kako
se pravilno ravna z vinsko posodo. o tem nas ponéi
tozadevni spis v 23. in 24. Stev. ,Kmetovalca® iz
leta 1911.%,

Vino pa dobi tudi slab okus ali duh vsled ne-
pravilnega ravnanja, zlasti pa, ée je hranjeno v ne-
snaZni, zatohli kleti, kjer se poleg vina spravljajo tudi
disede ali gnijoée tvarine (zelje, krompir, trhel les).

Treba je torej gledati tudi na snago v kleti. V
vinski kleti naj se shranjuje samo vino, klet naj se
vsako leto vsaj enkrat temeljito posnaZi, pobeli in

| pogostoma zraéi.

Le é&ist zrak vpliva ngodno na razvoj vina,

Iz tega vzroka ne priporoéam v juZnih krajih
(na Vipavskem itd.) navadnega mazanja sodov z laSkim
oljem. LaSko olje se v luknjicah hrastovega lesa raz-
kroji gmstane Zaltavo) in vino potegne ta dnh nase.

e dobi vino kak tuj duh ali okus, potem imamo
veé pripomoékov, da ta duh lehko odpravimo.

Vselej, kadar kaj takega pri vinu opazimo, je
treba, da vino takoj pretofimo v drugo, dobro, snaZno
posodo in ga pri tem nekoliko zaZveplamo.

Ze prezraéenje pri pretakanju in Zveplanju po-
vzroéi, da vsaj deloma iz vina izpuhti slab duh.

Drugo sredstvo, ki nam je na razpolago, je Ci-
Zéenje vina.

Zlasti veckratno, bolj moéno &iScenje z Zelatino,
ali pa pri bolj slabih vinih s sirnino ali z mlekom,
vzame vinu tak tuj duh ali okus, ée ni Se preveé
razvit.

(fitéenje bo navadno zadostovalo, e ima vino le
t. zv. ,dudek®,

Kako se vino z zgoraj omenjenimi sredstvi isti,

' 0 tem nas pouéuje spis ,CiS€enje in precejanje vina®

v 21, 22, in 23. Stev. ,Kmetovalca® iz leta 1909.* ki
v kratkem izide v 2. izdaji.

Bolj moéan duh, zlasti po plesnobi, se pa z na-
vadnim ¢idéenjem ne bo dal izlahka odpraviti. Zato se
v takih sluéajih jemlje kaka tvarina, ki tuji duh rada
potegne nase.

Taka tvarina je predvsem rastlinsko ali Zi-
valsko oglje.

Znano je, da les, ¢e se Zge v zaprti posodi (re-
torti), ne zgori, ampak se izpremeni v oglje.

Istotako Zivalske sveZe kosti, Zgane v zraka (ki-
sika) prostem prostorn, ne zgore, temvet se izpremene
v oglje.

Tako oglje, ki ga s tujo besedo imenujejo spo-
dium, ima neverjetno hudo moé, da potegne vsak
duh nase.

(e torej vinu primefamo takega oglja, mu vzame
ves tuji in seveda deloma tudi fini vinski duh, ki se
pa séasoma vsled leZamja vinu zopet povrne. Oglje
vzame obenem tudi precej barve, ali — kakor pravimo
— ga _razbarva (odbarva).

Zivalsko in rastlinsko oglje se mora rabiti zelo
previdno. Ce oglje ni &isto, ima v sebi veliko pepela,
ki jemlje vinu kislino in mu daje neki poseben, necist
okus. Zato se bo redkokdaj priporocalo rabiti za vino
navadno lesno oglje, ampak si je bolje naro€iti Ze pre-
¢isteno in posebno za ta namen pripravljeno oglje,
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ki ga prodajajo razne tvrdke pod razliénimi imeni.
Vedno moramo zahtevati, da je ponujana nam snov
(preparat) zajaméeno ¢isto raslinsko ali Zivalsko oglje,
ali zmes obeh, ker je po vinskem zakonu dovoljeno le
tako rabiti.

Naroéeno oglje moramo spraviti na suhem kraju,
najbolje v dobro zaprtem kozarcu, da ne potegne ka-
kega slabega duha nase.

Pisec priporoéa zlasti sredstvo, ki ga pod imenom
,vinski eponit* (nemiko Wein-Eponit) prodaja prva
avstrijska tvornica ceresina v Stokravi (erste osterr,
Ceresin-Fabrik in Stockeran).

To sredstvo, fin érn prah, ki ga je pisec sam
preskusil, je zelo ¢ista zmes oglja in njegova raba je na
podlagi atesta c. kr. kemijskega preskuSali§¢a na Du-
naju po vinskem zakonu dopustna.

Za odpravljanje tnjega duha iz vina se navadno
potrebuje okrog 50 do 100 ¢ na 1 Al (100 1), pri za-
tohlem vinn manpj, pri plesnivem vec.

Najbolje je poskusiti najprej v malem, da se do-
Zene potrebna mnoZina, ki jo potrebnjemo za odstra-
nitev slabega duha.

Potem se odtehta potrebna mnoZina eponita za
vse vino, se najprej vmesi z nekaj vina v redko kaSo
in se nato pomesa v Skaf vina, kjer se enako temeljito
z vinom pomesa, kakor Cistilo pri ¢idéenju vina. Nato
se vsa €rna tekodina vlije v ostalo vino v sod in se
tudi tam dobro premesa.

Mesanje je treba vsak dan vsaj enkrat ponoviti,
sicer sredstvo nima pravega uéinka.

Zato je bolje, da pretoimo vino v manjSo po-
sodo, ki se da valjati (kotati), ker se na ta nacin
vino z ogljem najbolje pomefa. Eponit mora ostati
najmanj 5 do 6 dni v vinn.

V tem ¢asu potegne nase tuji duh, potem gre
pa za to, da se ogljeni prah odstrani iz vina.

To se lehko in najbolj enostavno zgodi s cedilom,
kjer pa tega ni, s ¢iSenjem, n. pr. z Zelatino.

Ko se je vino uéistilo, se pretoéi v drug, nekoliko
zazveplan sod, in ¢e je treba, se pomesa z drugim do-
brim vinom, da dobi bolj sveZ okus.

Tretje sredstvo, ki se rabi za odpravljanje tujega
duha iz vina, je prekipevanje.

(e naredimo, da slabo diSede vino %e enkrat Kkipi,
potem mu odtegnejo drobne kipelne glivice slabi duh,
in vino se popravi. Zlasti priporoéljivo je to sredstvo
pri vinu, ki ima pust okus. Ogljikova kislina, ki se
razvija pri kipenju, mu okus znatno izpremeni in
osveZi.

Najbolj enostavno se da to zvrsiti v jesenskem
¢asu. Vino s pustim okusom se nalije na pecljane
sveZze (sirove) tropine, ki smo bili iz njih samo most
(,Zupo®) popolnoma ali deloma odtoéili. Ko zacne vino
na tropu moéno kipeti, se pretoéi v sod, tropine se iz-
tisnejo in se mu tudi preSevec dolije. Ce je vina veliko
in tropin le malo, se mora vinu prej dodati nekoliko
sladkega mosta,

Skrbeti se mora tudi za to, da ves sladkor v
vinu dobro pokipi, kar se doseZe zlasti s pravilno ki-
pelno toplino.

Ce nimamo moSta in sveZih tropin na razpolago,
moramo s pomoéjo sladkorja in z dovoljenjem okraj-
nega glavarstva vino najprej osladiti in Sele potem
vpeljati kipenje s pomoéjo &istih droz (glej spis ,Ciste
droZze in njih raba v kletarstvu® v 23. Stev. ,Kmeto-
valba®* iz leta 1906%). Konéno je omeniti neko starejse
sredstvo za odpravljanje tujega duha in okusa iz vina,
to je lasko olje.

Fino lasko olje ('/, do '/y ¢ na 1 Al) se jako moéno
in temeljito zmeSa (pretepe) z manjSo mnoZino vina v
§kafu in nato z ostalim vinom v sodu,

Olje se na ta nacin raztepe v drobékene kapljice,
ki odtegnejo kapljam vina slabi duh.

Po pretekn 4—5 dni splava olje zopet na po-
vriino in se s pomocjo dolgocevnega lija sod zalije,

| pri Cemer splava olje iz soda van.

S pomoéjo skledéke iz ilovice, ki jo napravimo
okoli vehe, lehko vjamemo vse olje v kako posodo.

Ce je treba, se vino potem ¢isti 8e z Zelatino.

Zelo oprezni pa moramo biti pri izbiri olja. Ce
olje ni res fino, brez vsakega tujega duha, se vino
lehko Se bolj pokvari kakor je bilo prej, ker dobi od
slabega olja Zaltav okus.

Poleg Ze navedenaga slabega duba v vinu se
pogostoma dogaja, da ima vino duh in okus po
Zveplu

Duh in okus po Zveplu dobi vino vsled preha-
dega Zveplanja vina ali pa daljSega Zveplanja posode,
kamor se je potem dejalo vino, ne da bi se zadostno
pomila. V prvem sluéaju ima vino oster duh in okus
po Zveplovem dvokisn, v drugem praskajoé okus po
zvepleni kislini. (Glej spis ,Zveplo v kletarstyn* v 23.
§tev. ,Kmetovalca* iz leta 1908%).

Oboje se da preprediti, ¢e se v kletarstvn rabi
zveplo pametno, to je zmerno, in ¢e se Zveplana posoda
vselej, preden se rabi, dobro pomije, oziroma é&e je Ze
dolgo bila nerabljena, s &isto vodo namoéi in potem
éez 24 ur izpere.

Ce pa vino dobi tak duh in okus, potem se fe
najhitreje odpravi z veékratnim pretakanjem in zra-
¢enjem.

Véasih, zlasti v letih, ko je treba grozdje bolj
pogostoma Zveplati proti grozdni plesnobi, ali pa ée
kaplja Zveplo pri Zveplanju v sode, torej ée pride na
kterikoli naéin kipe¢ most ali kipeée (prasece se) vino
v dotiko z Zveplom, se zgodi, da dobi vino duh po
gnilih jajcih.

Zveplo se je namreé med kipenjem spojilo z vo-
dikom v Zveplov vodik, ki povzro¢a omenjeni slabi duh.

Duh po Zveplovem vodiku (po gnilih jajcih) se
da iz vina odpraviti:

1. s pretakanjem in zraéenjem vina, pri éemer
Zvepleni vodik vsaj deloma iz vina izpuhti;

2. z Zveplanjem vina (vino se pretoéi v zaZveplan
sod) in

3. s pretakanjem vina skoz snaZen bakren lij,
pri ¢emer potegne baker Zvepleni vodik nase.

Veé o tem je brati v posebnem spisu .Zakaj diSi
vino po Zveplu® v 15. Stev. ,Kmetovalca® iz leta
1905*,

Napacéna barva vina.

K Stevilnim vinskim napakam Stejemo zlasti Se
napaéno vinsko barvo.

Najbolj priljubljena barva pri belem vinu je ze-
lenkastorumena, pri érnini temno granatnordeéa in pri
rdeéem vinu (cviéku) svetlordeéa (CreSnjeva).

Z mapacnim ravnanjem v Kkipenju se lehko dobi
napaéna barva vina. Zlasti pogostoma dobimo pri belih
vinih temno, véasih zelo rjavkasto rumeno barvo. Na-
vadno je taka barva posledica dolgega kipenm)a vina v
odprti kadi na tropu.

Belo vino (boljSe) bi ne smelo paé ni¢ ali kve-
¢jemu (slabSe) le celo kratek ¢as (24 ur) na tropu Kki-
peti, in sicer v zadnjem sluéaju ali v zaprtem sodu
ali v francoski kadi, oziroma bi se sploh moralo paziti
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na to, da trop ne pride za dlje ¢asa z zrakom v do- |

tiko. (Glej spis , Resna beseda vinogradnikom ob trgatvi*
v 16. in 17. stev. ,Kmetovalca“ iz leta 1911%).

Se bolj nevarno je pa kipenje vina na tropu, ki
ni iz popolnoma zdravega grozdja, kjer je bilo veé ali
manj gnilobe. Vino iz takega grozdja postane v kratkem
¢asu, ko pride z zrakom v dotiko (v kozarcu, po pre-
takanju itd.), rjavo in gosto in izpremeni tudi okus.

To vingko napako imenujemo rjavenje vina.
Ker pa pri njej delujejo glivice in kvasila, jo Ze lehko
§tejemo med bolezni vina.

O tem, ,zakaj vino rjavi in se gosti“, sem spisal
poseben spis v 10. in 11. Stev. ,Kmetovalca® iz leta
1905*, zato naj pa na tem mestu omenim samo to, da
je najbolje sredstvo zoper rjavenje vina Zveplanje,
bodisi z Zveplom ali z natrijevim bisulfitom.

Pogostoma se tudi dogaja, da vino dobi napagno
barvo od posode, zlasti ée smo vzeli za belo vino
rde¢o ali érno posodo.

V tem sluéain dobi vino neko sivordeékasto
(mi§jo ali lisi¢jo) barvo, ki je zeio neprikupljiva. Da
se to ne zgodi, je seveda zopet treba v prvi vrsti pa-
ziti na posodo.

dobro zakuhati, bodisi z jedkim natronovim lugom ali
vsaj z moénim sodovim Jugom (s sodo).

(e je iz kterega tukaj navedenih ali drugih
vzrokov vino dobilo neukusno, neprikupljivo, oziroma
napaéno barvo, ga je treba razbarvati

Za razbarvanje vina imamo veé sredstev. V prvi

Belo vino se lehko pobarva s karamelem. Z
njim se doseze po potrebi bolj svetla ali bolj temna,
lepo zelenkastorumena barva. Karamel je Zgan sladkor,
torej je popolnoma nefkodljiva in nedolZna tvarina.
Dobiva se v trgovini v obliki gostega sirupa, ki ga
imenujemo sladkorjevo barvilo (Zuckercouleur). Kdor ga
kupi, mora zahtevati, da je zajaméeno ¢ist in pri-
pravljen iz ¢istega konsumnega (ne skrobnega) slad-
korja,

Pripravi si ga pa lehko vsakdo sam na naslednji
naéin. V snazno bakreno posodo se dene primerna
mnoZina navadnega sladkorja v kosih. Sladkor se po-
moéi z vodo in se segreva v posodi na Stedilniku
%ognju), pri éemer se pridno meda z leseno mesalnico
n. pr. knhalnico). Kadar se sladkor stopi, posoda ne
sme biti nad polovico polna, ker se sladkor pri Zganju
nazadnje speni in narase.

Sladkor se potem toliko ¢asa kuha in seveda
vedno pridno meda, da postane Eisto rjav in da na-
zadnje izpihuje iz na njem napravljajocih se soparnih
mehurjev rjav sopar.

Ko se je to zgodilo, se karamel odtegne od ognja

g ' in se mu v majhnih mnoZinah med vednim mesSanjem
Posodo od rdeéega vina je treba pred porabo |

previdno dolije nekaj vode, da se napravi gosta, si-

rupu podobna tekolina, ki se spravi v steklenico s

vrsti se za to rabi Zveplane. Zveplov dvokis, plin,

ki se razvija, kadar zaZgemo Zveplo, odbarvuje ra-
stlinska barvila zelo mo&no in bo torej, zlasti ¢e gre
samo za manjdo napako, Ze Zveplanje vina zadosti
odbarvalo.

Vino, ki ima napaéno barvo, bomo torej v prvi
vrsti pretodili v zaZveplan sod, posebno &e je dobilo
to barvo od barvastega soda.

(e pa vino na zraku rjavi, se priporo¢a namesto
pretakanja in Zveplanja dodati vinu na vsakih 100 7
5 ¢ (vet po vinski postavi ni dovoljeno) sveZega
natrijevega bisulfita.

Bisulfit (bel, moéno po Zvepleni sokislini die¢
prafek) se raztopi v kozarcu vode, raztopina se vlije
v vino in se z vinom dobro premesa.

Drugo sredstvo je tndi tnkaj ¢iS¢enje vina
in se zlasti priporo¢a €is¢enje z Zelatino, s sirnino ali
z mlekom.

Pri rjavih vinih se je najbolje obnesla sirnina,
ki more vino popolnoma zadostno odbarvati. Najbolj
moéno pa odbarvuje vino rastlinsko in zlasti Zivalsko
oglje. Priporotam, zlasti za vina miSje barve, Ze ome-
njeni vinski eponit.

Vzame se ga na 1 Al 20 do 100 g, kar je od-
visno od tega, za koliko je treba vino razbarvati.
Poskusi naj se zopet najprej v malem, da se doZene,
koliko je treba vzeti za vse vino.

Dostikrat se zgodi, zlasti pri odbarvanju z ogljem
(n. pr. z eponitom), da postane vino Cisto svetlo, da
celo brezbarvno kakor voda.

Tako moéno razbarvano vino je treba zopet po-
barvati. Pobarva se vino lehko z bolj temnim vinom,
torej belo vino z moéno rumenim, rdece vino z moéno
érnim, na pr. z dalmatinskim ali istrskim vinom. Pri
rdeéih vinih ni drugo barvilo za vino postavno do-
puiéeno kakor temna érnina.

girokim grlom.

Vino se barva vselej potem, ko je Ze popolnoma
¢isto. Ce ni ¢isto, ga je treba poprej éistiti ali prece-
diti. Karamel barva jako moéno. Na 1 Al vina zado-
stuje navadno '/,, ! karamelovega sirupa, véasih Se
manj. Zato je pa vedno treba izkusiti najprej v malem,
ali pa vzeti najprej le malo in Sele po potrebi dodati
veé barvila.

Barvilo se raztopi v vinu in se vlije v sod, pri
tem se mesa in vino vedkrat v kozarcu pogleda, da se
doseZe zahtevana barva.

Konéno naj Se omenim napako, ki jo imenujemo
poérnenje vina.

Vino, ki ima to napako, je v sodu &isto, na zraku

- (v steklenici ali kozarcu) pa hitro poérni. Tej prikazni

je vzrok Zelezo.

Z rjastim orodjem, rjastimi vijaki v sodih ali na
kak podoben naéin je priSlo Zelezo v vino, kjer se je
s ¢reslovino spojila Zelezna sol v érnilo.

Natanéneje sem opisal to napako v ,Kmetovalcu®
leta 1905, (,Zakaj vino &rni“*) in zato naj tukaj ome-
nim samo nakratko, da je treba Zelezno snov spraviti
iz vina kemijsko-mehaniénim potom.

Vino se dobro prezraéi in se mu dodene tanin
(8 do 10 g), nakar se Eisti z Zelatino (10 do 12 g) in
se potem pretoéi v zaZveplan sod. Pri tem se mu, e
je le mogode, primeSa nekoliko bolj Kkislega vina, in
napaka je za vselej odpravljena.

Stem sem opisal glavne vinske napake in sredstva
zoper nje in sem preprican, da bodo te vrstice marsi-
komu prav prisle.

Konéno pa opozarjam, da je staro pravilo, da se
je laze napaki izogniti, kakor storjeno napako popra-
viti. To nadelo velja tudi pri vinu. Zato bodimo oprezni
in natanéni, zlasti pa glede snage v kletarstvu.

* Z zvezdico oznadeni spisi so izdli v posebnih ponalisih
kot >Gospodarska navodilac, ki se dobivajo po 10 h pri c. kr.
kmet. druzbi v Ljubljani.
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Vprasanja in odgovori.

Na vsa gospodarska vpradanja, ki dohajajo na c. kr. kmetijsko druzbo kranjsko
ali pa uredniitvo ,Kmetovalca®, se nalelno odgovarja le v ,Kmetovalcu®,
Odgovori, ki so splodno poulni, se uvrste med ,Vpradanja In odgovore®,
ostali pa v ,Listnico uredniitva®. Odgovarja se le na vprasanja, ki s0 pud-
pisana 8 celim imenom, v _Kmetovalcu® sc¢ pri vpradanju pristavijo prifetne
drke imena In kraja, ¢¢ vprafalec ne Zeli drugade. Redno se v vsaki dtevilki
odgovori le na tista vprasanja, ki so pridla vsaj &tirl dni pred izdajo lista; na
prepozno dofla vprasanja se odgovori v prihodnji atevilki. Kdor takoj Zell
odgovora na kako gospodarsko vpradanje, mora prilokiti znamko za odgovor.
Na vpradanja, ki niso gospodarska in odgovori nanja niso splofno
pouéni in zanimivi, se ne odgovarja v ,Kmetovalcu, ampak le pismemo,
ée je pismu priloZenih 50 h v znamkah kot prispevek k druibenemp
pokojninskemu zakladu.

Vprasanje 216. Ali je dobro za trte, &e se pri
okopavanju vinograda hlevski gnoj raztrosi in se
zakoplje ? Nekteri takega gnojenja ne odobravajo, &ed da
se rede le korenine pri vrha, ki se pozneje pri vsakem
novem okopavanju ranijo ali se celo odbijejo, ter da je
zato bolje hlevski gnoj v jarke zakopavati, kar je seveda
zelo zamudno. (A. V. v S))

Odgovor : Preplitvo zakopavanje gnoja med trtami v
vinogradu se nikakor ne priporofa. Hlevski gnoj naj se po
vinogradih enakomerno razdeli in naj se 15 do 20 cm
globoko podkoplje. V teZki zemlji pregloboko podkopavanje
gnoja ni priporoeno, ker se potem ne more dobro razkra-
jati, do¢im se v vinogradih z lehko zemljo gnoj lehko glo-
bokeje zakopava.

Vpraianje 217. Al je pepel zadostno nado-
mestilo za kako drugo umetno kalijevo gnojilo.
(A. V. v 8)

Odgovor : Pepel je izborno kalijevo gnojilo, ki more
veako drugo nadomestiti, Ker ima dober in ¢&ist bukov
pepel v sebl povpreino kakih 89/, kalija, zato 500 kg
takega pepela toliko zaleZe kakor 100 kg kalijeve soli.
Pepel od mehkega lesa je seveda veliko slabejii.

Vpradanje 218. Kako se razmnoZuje in obdeluje
leska ? Imam namreé boljEo vrsto lednikov, ki bi jo rad
razmnezil in pravilno oskrboval. (A, V. v S.)

Odgovor: Leska se razmnoZuje s semenom, s kore-
ninskimi izrastki in z grobanicami, Najboljde in najlaZje
razmnoZevanje je z grubanicami. V to svrho se naredi
okoli mati¢ne rastline 5 do 10 em globoka jama v takem
premeru, da se morejo vanjo najdaljfe #ibe poloZiti. V to
jamo se pripognejo Sibe iz prejinjega leta ter se podolgem
na dno jame pritrdijo z lesenimi kljukami, Ko so olesa iz
teh 8ib pognala kakih 10 em dolge poganjke, se dibe ode-
nejo z 8 em debelo plastjo rahle in rodovitne prsti, in vsi
poganjki po¥enejo ob svojem vznoZju korenine, in na tu
nadin se dobi veliko &tevilo novih rastlin, ki se pozneje
izkopljejo in odreZejo ter presade na dolodeno mesto.
Oskrbovanje leske na stalnem mestu je prav preprosto.
Obstoji namreé v rednem okopavanjn in odstrapjevanju
postranskih koreninskih izrastkov. Seveda ni pozabiti sem-
tertja leski todi pognojiti. Ker starejée rastline ne rode
vel zadosti, zato je treba leskov grm dez 10 do 15 let
popolnoma odrezati dol do korenine. Iz stare korenine po-
Zenejo novi poganjki, ki pa priéno fele fez tri leta roditi,
Iz starih grmov je redno odstranjevati ves oslabeli ali suhi
les, ki dela grmu napoto.

Vprasanje 219. Ktera maZa za sadno drevje je
najboljsa, da se prepreéi skoda po zajecih, kajti jaz
imam veé sto sadnih drevesee, ki sem jih lansko leto na-
mazal z apoom, a 8o mi vseeno zajei naredili veliko
ikodo. (F, V. v D.)

Odgovor: Zajce odvraia od glodanja sadnega drevja
le tista maZa, ki ima v sebi kaj takega, kar zajcem smrdi
all jim je zoprno. Apno nima te lastnosti in je zato samo
zage neporabno za odvralanje zajcev, dasi je sicer dobra

maZa za drevje, ker dela gladko lubad in zatira razne
rastlinske in Zivalske zajedalce na drevju. Apno samozase
pa tudi zato ni veliko vredno, ker ga deZ zelo lehko izpere,
in zato ga je medati s snovmi, ki se drevesa dobro primejo,
kakor na pr. 8 krvjo, 8 kravjekom itd. Dobro domade
sredstvo, ki zajecem ne prija, je volovski Zolé. Dobra zmes
za odvraianje zajcev se torej naredi iz apnenega beleZa,
krvi in Zolfa. Prav dobro sredstvo je tudi mazanje sadnega
drevja samo z ,dendrinom®, t. j. z neko posebno vrsto
karbolineja, ki je take sestave, da drevju ne &koduje.

Vprasanje 220. All so za pitanje prasidev poleg
krompirja boljde oljne tropine ali turdéica in v kaki
obliki naj se turdtica poklada? (L F. v P.)

Odgovor: Prj pitanju prasitev s krompirjem je vse-
kako pokladati tudi kako moéno krmilo, t. j. tako, ki ima
v sebi dovolj beljakovin, ki jih ima krompir le prav malo
v sebl. V to svrho so prav dobra moéna krmila oljne tro-
pine in turifica, vendar bodi pokladanje oljnih tropin pra-
sitem omejeno, kajti one delajo mehko slanino in v@asih
tudi slab okus. Oljne tropine pa imajo v sebi znatno ved
beljakovin kakor turilica in so zato redilnejse. Prednost
oljnih tropin je tudi njihova niZja cena. Najbolje je pokla-
dati oboja krmila, in sicer v pridetku pitanja, ko Zival
more porabiti vedjo mnoZino beljakovin, vei tropin kakor
turédice, in potem naj se razmerje polagoma izpremeni, da
se poklada ved turifice kakor tropin in konéno morda samo
turitica. Turd¢ica nsj se poklada zdrobljena in pomedana
med krompirjeve Zgance, ali naj se pa zdrobljena turiiica
s krompirjem vred skoha v goste Zgance. Na vsak nalin
je slabo, prasifem pokladati redko krmo.

Vpradanje 221. Svoj travnik pognojim sedaj samo s
Tomasevo Zlindro, ker nimam denarja, da bi kupil kalijevo
sol, in zato vpradam, ali bi bilo vseeno dobro, &e po-
gnojim s kalijevo soljo 3ele spomladi? (L P. v T.)

Odgovor : Kalijeva sol se hitro razstopi in zato takoj
uéinkuje, torej morete brez vse dkode z njo Sele spomladi
gnojiti.

Vprasanje 222. Mojemu teletu zastaja scalniea
in mo na koZ nad scalom dlaka na notranjo plat rase.
Odked prihaja to in kako bi se ta neprilika odstranila?
J.8vT)

Odgovor : Scalo je pokrito s koZo, ki ima ozko od-
prtino. Viasih je pa ta odprtina preozka in celo vnanja,
obraitena koZa noter zavihana, in v tem slufaju dlaka
seveda noter rase. To je seveda zelo slabo, ker se pod
koZo nabira razna nesnaga, ki ne more proé, celo &e jo
dlaka ovira in potem scalnica zastsja. V takem slufaju ni
druge pomoéi, kakor poklicati Zivinozdravnika, ki koZo nad
gcalom popravi z operacijo.

Vprasanje 223. Nai oblinski odbor je sklenil pobi-
rati obéinsko doklado od Zganja, ki e jo prej pla-
devali le gostilnidarji. Prifel je nov dacar, ki hofe pobirati
tudi obiinsko doklado na Zganje, in to od slivovke, ki se
je zanjo pladal uZitninski davek Ze pri kuhapju. Ali ima
obéinski odbor pravico kaj takega skleniti, ali moram pla-
¢ati oblinske doklado na Zganje, in Ce ne, kam naj se
pritozim? (J. P. v P.)

0 : Pri nas na Kranjskem imajo obéine pravico
pobirati obéinsko doklado od vsega tistega Zganja, ki je
podvrZeno uZitninskema davku, To cbéinsko doklado morajo
plagati tako gostilniarji kakor tudi zasebniki, zato Vam
nobena pritoZba ne bo nié pomagala.

Vpraianje 224. Imam svinjo nemdke pasme, ki je
predkratkim imela mladide!Ko sem mladi¢e oddal, je svinja
zbolela ;" dobila je namreé velik, vised trebuh in
po trebuhu ter po usesih vse polno mozoljev, ki =o
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napolnjeni 8 érno krvjo. Svinja jé le redko pido, vso go&avo
pa puiéfa v koritu., Od mladiev te svinje sem pridrzal za
dom eno gvinjico, ki je pa tudi zbolela in je grintava po
veem telesu, posebao okoli ofi in po hrbto, in griote se ji
gnoje. Kak$na bolezen je to in kako se zdravi? (A.T. v K.)

Odgovor : Vasa prasiéa sta lehko garjeva, kar pov-
zrota neka silno majhna Zivalea (prsica), ki dolbe pod
ko¥o. (Ca je temu tako, poklitite Zivinozdravnika, ki gar-
Jjevost lehko hitro ozdravi. Po nafem mupenjn pa Vada pra-
siéa nista garjeva, ampak sta bolna veled slabe oskrbe ian
krmljenja ter vsled slabrga svinjaka, Prasiéi, ki ne dobi-
vajo primerne krme in so kar naprej zaprti v nesnaZnih,
mokrih, zatoblih in temnih svinjakih, morajo zboleti in
prav mnogokrat postanejo mozoljasti, Ti mozolji so podplati
& krvjo in e gnoje. (2 je nase domnevanje pravo, potem
Vam ni treba nikakega zdravila, ampak le pravilnega oskr-
bovanja in krmljenja ter zdravega, snaZnega in svetlega
svinjaka, Pra<idi naj se veliko gibljejo na prostem, dati jim
je priliko, da rijejo in Zro prat, ter jih je tudi redno
Gediti, Kupite pri nadi draZbi knjigo ,Soseda Razumnika
prasidereja za 1 K in s2 ravnajte po njenih navodilih, pa
ne boste imeli takih neprillk v svojem svinjaku,

Vprasanje 225. Imam kravo, ki je pricela molsti na
enem sesku krvavo mleko, pczneje tudi na ostalih, kar
se je ez 14 dni popravilo in je krava en teden dajala na
veeh seskih dobro mleko. Sed j se je pa prikazalo zopet
na vseh &tirih seskih moéno krvavoe mleko in tudi voda
krave je boli rjava kaker navadno. Kako naj zdravim
to kravo? (M. K. v 8.

Odgovor: Krava molze krvavo mleko, & ima v
vimenu kako bolezen ali &ée je vime poikodovano. Za nas
je pa zelo sumljiva Vada (pomnja, da ima krava tudi bolj
rjavo scalnico, kakor navadno, in iz tega se sme sklepati,
da je Vasa krava krvomoéna, t. j. da gre od nje s scalnico
vred razkrojena kri, ki scalnico rjavi, Krvomoéne krave
vetkrat dajejo krvave mleko, prvotna bolezen je pa krvo-
moénost, ki jo je treba zdraviti, ksjti molzenje krvavega
mleka potem samoodsebe preneha. V Vadih krajih je krvo-
moénost doma. Povzrota jo klop, ki se na Zivino vsesa in
zastrupi kri. Krvomodnost se ka%e le v éasn, ko Zivina
hodi na paso v krajih, kjer se nahajajo klopi. Priporodamo
Vam poklicati Zivinozdravnika,

Vpradanje 226, Nasa podruZnica ima svoj ,Kmetijeki
dom* za shrambo skupnega orodja, in v njem je todi
mositarna ter kotel za Zganje. Izposloval sem davka prosto
kuhanje Zganja, a finanéni straZnik stoji na stalisén, da
velja dovoljenje za kuhanje Zganja brez davka le
pod mojo streho, ne pa za kohanje v podruZniénem
kmetijskem domu. Ali ima fiaenéni straZnik prav? (V. M, v B.)

Odgovor : (lede Vadega vpradanja smo ee obrnili za
pojasnilo na ec. kr. finanno ravnateljstvo, ki nam je tole
odgovorilo: Glasom dolotbe § 1. odstavka 5. tofke 3. zvréil-
nega predpisa k zakonu o davkn na Zganje z dne 21, jal.
l. 1899. ne sme nikdo wrSiti davka prostega kuhanja
Zganja izven poslopij in posestev, ki jih sam poseduje, ozi-
roma oskrbuje. Prepovedano je torej zsriavsti davka prosto
kuhanje Zganja pod tujo streho, t. j. pod streho, ki uvpra-
vicencu ni niti lastna, niti je nima v najemo. Ni pa pre-
povedano za tako kuhanje Zgsnja posluZevati se tujega
kotla, ki ga je itak Ze naznaniii povodom priglasitve za
kohanje brezdavinega Zganja: vendar je treba, da se taji
kotel prenese pod streho, oziroma na posestvo upravidenea,
in sicer na kraj, ki se je zanj delovriba naznanila. Ce
torej hoéejo undje podroZnice e. kr. kmetijske droZbe na
Bledu zvrevati davka prosto kohanje Zganja s podruz-
viénim kotlom, morajo pri zglasitvi javiti, da bodo zvrSevali

to kaho na podruZniino Zgalno priprave, vendar pa v svojih
ali v po njih oskrbovanih poslopjih, oziroma posestvih, in
se po tem tudi strogo ravnati, ker drungafe zapadejo doho-
darstveni kazni, Staliéfe dotiénega financnega straZnika je
torej upraviceno. Mi mislimo, ba bi se za unde podruZuice
vendar dalo doseéi kubanje Zganja brez davka v podroZ-
pitnem nvoslopju, ne da bi se zato zakon krdil, in bi pri-
poroéili  podruZnici obrniti se na e, kr. finanino ravna-
teljstvo s prodpjo, da se za podruZniéne ude dovoli tako
kahanje Zganja v podruZoiénem poslopju, in sicer z uteme-
ljitvijo, da je vsak ud solastnik in sooskrbnik podruZniénega
poslopja in da takorekoé kuha Zganje pod svojo streho,

Kmetijske novice.

Kletarski tedaji. V primeri z drugimi, bolj naprednimi
vinorodnimi deZelami je naSe kletarstvo 8¢ na jake nizki
stopnji. Zaraditega je zlasti sedaj, ko je nastala potreba,
da vino izvaZamo, nujno potrebno, da se naSi vinogradniki,
poprimajo boljSega kletarjenja ter da priddelujejo dobro, okusno,
¢isto in stanovitno vino, ker je drogade nemogole s
pridelki drogih vinorodnih deZel uspe$no tekmovati, Kaj
pomaga gospodarju - vinogradniku #e tako lepo grozdje, ée ne
zna iz njega pripraviti take pijace, kakrina se dandanes po
svetu zahteva? Ravno tako je tudi za kletarje, vineke trgovee
in gostilni¢arje, ki posredojejo prodajo vina med pridelovaleem
in obéinstvom, neobhodno potrebno znanje umnega Kletarstva,
zlasti pravilnega ravnanja s posodo in z vinom, kajti iz
najbolj Zlahtne kapljice se z nepravilnim ravnanjem lehko
naredi najgnusnejia pijada! Da imajo ukaZeljni priliko,
temeljito izuéiti se v umnem kletarstvo, priredi e, kr. vinarski
nadzornik B. Skalicky pri drZavni vzorni kleti v Rudolfovem
tekom tekofe z'me veé&é tridnevnih kletarskih
tedajev. Kdor se misli ktorega teh tedajev udeleZiti, naj
se takoj zglasi pri c. kr, vinarskem nadzorstva Rudolfovem.
Ker je Stevilo udeleZencev za vsak teéaj omejeno, se je treba,
komur je na stvari leZefe, &im prej zglasiti. Vsak, kdor bo
v teiaj sprejet, bo o tem obveS'en potom posebnega vabila
vsaj en teden pred pricetkom teéaja, C. kr. vinarsko
nadzorstvo za Kranjsko v Rudolfovem.

Druzbene vesti.

* P. n. gg. druzbene ude uljudno opo-
zarjamo, da so podruzni¢ni nacelniki Ze dobili
nabiralne pole za udnino za l. 1913., in sicer s
prosnjo, da naj izvolijo udnino pobrati do 1. de-
cembra t. l. Prosimo p. n. gg. druzbene ude, ki
pri njih podruzniéni nacelnik udnine ni pobral,
da jo takoj nacelniku izroc¢e. Nektere ude pro-
simo za udnino kar naravnost, in te tudi prosimo,
naj nam jo kmalu posljejo, ker nam je sedaj
laze urediti zadeve udov, kakor ob novem letu,
ko se delo tako silno namnozi.

* Nagrad druzbenim podruZnicam, ki bodo to
zimo naroéile skupno najveé Tomasove Zlindre
in kalijevih gnojil, bo glavni odbor e¢. kr. kmetijske
druoZbe oddal v skupnem zneskn 1600 K. Vsega skupaj je 10
pagrad od 100 do 400 K, in sicer sedem za Tomasovo
Zlindro in tri za kalijeva gnojla. Glede nagrad za skupuo
naroéanje Tomasove Zlindre opozarjamo na oklic v 18,
Stevilki letofnjega ,Kmetovalca“, glede nagrad za kalijeva
gnojila je pa spis v 21. Stevilki. Za nagrade bo mero-
1 dajna  mnoZina skupne narocitve do 1. marea 1913.
| Prosimo fastita nalelnitva podroZnic, da se z vso mo&jo
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potrudijo dobiti za svoje podruZnice velika skupna nar.iila,
ker bo to v veliko korist nafemu kmetijstvn in zlasti nagi
Zivinoreji. Vsaka podruZnica ima priliko zasluZiti si v svoje
svrhe lepo nagrado, ki ji bo gotovo dobro dosla.

* Sadno drevje za 1. 1913. Za &tiri brezplalna
sadna drevesa se vsako leto zglasi toliko podruZnic in
posameznih udov, da bo e kr. kmetij:ki druZbi prav
telko ustreii vsem zahtevam iz svoje drevesnice, zato
odlofno izjavlja, da se bo oddajalo spomladi
drevie edinole tistim podruZnicam, oziroma udom, ki so
do 15. februnarja naroéili sadna drevesa in do
15. februarja pladali tadi svojo udnino. Nikakor se
pa ne more nobenemu uda dati veé&je Stevilo
drevja proti plaéilu.

* Oddaja plemenskih bikov vseh pasem, ki
hodijo za Kranjsko v poitev, se nepretrgoma vrii. Vsi prosilei,
ki doslej bikov Se niso dobili, pridejo polagoma na vrsto,
kakorhitro druZba dobi prilike, da npakupi plemenskih bikov
za oddajo. Opomnimo, da je letos izredno malo profenj za

brezplaéno |

give bike v dolenjski rejni pokrajini, in zato zlasti Dolenjce |

pozivamo, da naj prosijo za plemenske bike. Biki se odda-
jajo za poloviéno nakupno ceno. Prejemnik se mora zavezati,
da bo bika imel dve leti za pleme. Prodnje za bike je
nemudoma vloZiti pri glavnem odborn kmetijske droZbe
kranjske,

* P. n. gg. druZbene ude nujno prosimo, da
vse gospodarske potrebd¢ine pravoéasno naroéajo
ter se pri narodilih ozirajo na objave v,,Kmetovaleu*.
Druiba oddaja le tiste predmete, ki jih objavlja
zato prosimo, naj naroéniki ne povpraSujejo po
predmetih, ki jih ni v zalogi. Vsak naroénik naj
natanéno naznani svoj dom, posto, oziroma Zelez-
nidko postajo.

* Pladevanje blaga. Gg. druZbenim undom nazna-
njamo, da se druZba strogo drEi nacela, vse gospodarske
potrebitine oddajati le proti takojEnjemu plaiiln,
oziroma proti povzetju, DruZba mora sama vse potreb-
gcine sproti placevati in nima eredstev, da bi mogla na upanje
dajati, zato tudi opozarjamo za plagilo odgovorne podrui-
ni¢ne nadelnike, da se istotako drZe tega nafela in da naj
skrbe za poravnavo vsakega druZbenega rafuna tekom dolo-
denih 14 dni, Castita nadelniitva, ki vzlic raznim opominom
§e dolgujejo za priskrbljene gospodarske potrebséine, tem potom
nujno prosimo, naj zaostanke nemudoma poravnajo. DruZba
nima denarja, da bi malomarne plaénike podpirala, ampak mora
svoje obveznosti napram dobaviteljem strogo in natanéno
spolnjevati.

* Umetna gnojila ima c¢. kr. kmetijska droZba pa-
slednja v zalogi:

Rudninski superfosfat s 14 9/, v vodi raztopne
fosforove kisline po K 7°— 100 kg z vreéo vred.

Tomasovo Zlindro. Cena za nadrobno oddajo
18 odstotne %lindre v Ljubljani je K 675 in 190/, K 7—

za 100 kg.
Naroébe na cele vagone se bodo zvrfevale po nasled-
njih cenah:
169/, 179/, 189/, 1909/, 200/, 2109/,

K512— Kb544'— K 576'— K608 — K640— K672 —
za cel vagon z 10.000 kg, popust znada z ozirom n
prihranitev strofkov za prevaZanje K 25— p
celem vagonu.

Te cene je razumeti bazizs Tret, t. j. naroénik bo pla-
¢al le toliko voznine, kolikor bi znadala iz Trsta do zadnje
postaje, éeravno dobi Zlindro naravnost iz tvornie.

Ponovno pozivamo vse tiste odjemalce, ki so prejeli
Zlindro ali kako drogo gnojilo v celih vagonih, da naj nam

Zelezniiki vozni list takoj podlisjo. Navzlic poziva nam
nekteri odjemalei voznega lista ne pofljejo, povradilo za
preveé pladano voznino pa more druoZba na Zeleznicah
izposlovati le na pedisgi voznega lista, Prosimo !

Kalijevo gol po K 1260 100 kg. To gnojilo se oddaja
tadi v vredah po 50 kg za 6 K 50 h, ker tvorniea za
mnoZire po 40 kg zarafuna 20 h za vrefo. Kdor gnoji
travnike s Tomasovo Zlindro ali z rodninskim
gsaperfosfatom, ta mora gnojiti tudi 8 kalijem
bodisi & kalijevo soljo ali 8 Kkajnitom. Mi odlofno pripo-
rotamo kalijevo sol, ki ima v sebi 42 9, kalija in stane
12 K60 h, doiim ima kajnit le 12 — 149, kalija ter stane
5 K 50 h. Namesto 300 kg kajnita se vzame le 100 kg
kalijeve ®oli, a ima Se ved kalija in ee vrhutega e pri-
brani 3 K 90 h,

Kajnit po 5 K 50 h 100 kg. Narodila na cele va-
gone sé zvrde naravnost iz tvornic in se cena vsled zmanj-
ianja strofkov dokaj zniZa,

Kostno moko po 10 K 100 kg z vreio vred.

Kostni superfosfat po 11 K 100 kg.

Amonijev salfat po 38— K 100 kg iz Ljab-
ijane. To dudiénato gnojilo je vaZno za gnojenje
na npjivah #Zite, krompirjn, ozimini itd, in
sicer v zvezi 8 superfosfatom in 8 kalijevo
soljo. Poraba amonijevega =sulfata v vinogradih je
zlastl vaina in zato posebno priporoéena. Opozarjamo na spise:
+Gnojenje travnikov spomladi 8 posebnim ozirom na umetna
gnojila® v drogi, ,Uspeh poskudenj pri gnojenju travnikov
z umetnimi gnojili, in sicer posebno z amonijevim salfatom*
v tretji in v nadaljnjih Janskih Stevilkah, potem ,Gno-
jenje travnikov z umetnimi gnojili spomladi* v Zetrti &tev,
lanskega ,Kmetovalea®,

Cilski soliter dobi druZba Jele v zgodnji spomladi.

Medano umetno gnojilo (vinogradnifko gnojile),
ki ima 109/, v vodi raztopne fosforove kisline, 10 ¢/, Zve-

| plenokislega kalija in 4 ¢, amonijevega dudika, oddaja

drogba po 17 K 100 kg z vreéo vred. (Glej spis ,Medana
nmetna gnojila* v 3. §tev. lanskega ,Kmetovalca“,)

* Za Zivinorejee ima drufba v zalogli poZiral-
nikove cevi za odraslo goved po 12 K komad in za te-
leta, ovee in koze po 7 K komad. Trokarjl so po 5 K
komad, PoZiralnikove cevi in trokarji sluZijo v to, da se
napenjanje govedi hitro in zanesljivo odstrani. — V zalogi
ima druZba tudi mlefne cevi komad po 80 h., Mlelne
cevi se rabijo za odtok mieka, kadar kravo vime tako boli,
pa je ni mogode molsti, — Napajalnike za teleta ix
docinjene ploddevine oddaja druiba po 10 K.

* Tropine podzemeljskega oreha. Te tropine imajo
zajaméeno 56 do 57 odstotkov beljakovin in ma&éobe v sebi.
Druzba je ugodno kupila veijo mnoZino in jih oddaja po
22 K 100 kg iz Ljubljane. Prof. dr. Pott pravi v svojl
knjigi o krmilih : ,Orehove tropine se morajo priitevati
najmoénejfim duodiénatim in najlafe prebavnim rastlinskim
moénim krmilom ; odlikujejo se posebno po vedji vsebini
beljakovin.* Tuodi mi jih priporofamo nadim udom, ki imajo
fivino navajeno na krmljenje 3 moénimi krmili; dobivajo se
v vredah po 75 kg.

* Lanene tropine dobi druZba Sele po novem letn.

* Sezamove tropine. DruZzba je zopet kupila veéje
mnoZine najfineje zmletih temnih sezamovih tropin in jih
oddaja po K 20.— 100 kg iz Ljubljane. Te tropine druZba
jako priporoéa, Vsebujejo jaméeno 50 odstotkov beljakovin in
mastobe in se dobivajajo le v vseéah po 75 kg. Zivinorejce
opozarjamo na spis ,Krmljenje z oljnimi tropinami“, ki je
izdel v ,Kmetovalcn“ in ki ga v obliki ,Gospodarskih navodil“
na zahtevanje vsakomur brezplaéno posljemo, — Pripo-
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roéati je nmnim gospodarjem, da si Eimprej
priskrbe zadostno mnoZino teh tropin. Svetle
sezamove tropine, ki veljajo ravno toliko kakor temne,
dobl drnZba fele poznmeje. Pri odjemu pol ali celega
vagona more dati druZba znaten popust.

* Sladkornata moéna Kkrmila kot okrepéujoco
primes k drogim krmilom ima odslej nasa c. kr. kmetijska
druiba v zalogi ter jih oddaja le v celih vreéah po 50 kg
in sicer medanice za pitanje po 20 K, ter za molzne
krave tudi po 20 K z vrefami vred iz druZbenega skladiita
ali postavljene na ljubljanski kolodvor. Cela vreéa teh
krmil, ki tehta 50 kg, stane polovico gori oznadenih cen.
Opozarjamo na spis ,Sladkornata moéna krmila*
v 2, &t. letosnjega ,Kmetovalea“, ki pojasnjuje naravo,
uéinek in naéin pokladanja sladkornatih moénih krmil.

Uradne vesti ¢. kr. kmetijske druzbe
kranjske.

Razglas.
Na podlagi deZelnega zakona z dne 18. februarja 1885 (dez.
zak. 5, 18.) se stem splodno naznanja, da morajo posestniki Zrebcev,

ki hodejo v prihodnji spusfalni dobi spudcati svoje Zrebee za
plemenitev tujih kobil, zglasili te svoje Zrebce

najpozneje do 10, decemra 1912

pri politi¢nem okrajnem oblastvu, v &figar okoli3u se nabaja stajalidfe
zrebéevo. Dovoljeno je zglasilo zvrditi pismeno ali ustno; obenem
pa je naznaniti ime in priimek, potem stanovalid®e Zreblevega
posestnika kakor tudi pleme, starosl, barvo in stajalife Zrebevo,

Za 2rebee sploh pod Stirimi leti in za noriske Zrebee pod
tremi leti se ne dajejo dopustila za spufanje.

Kje in kdaj bo izhorna komisija zglafene Zrebce pregledo-
vala in zanje dajala dopustila, di se ob svojem &asu na znanje,

C. kr. dezelna vlada za Kramjsko.
V Ljubljani, dne 8, novembra 1912,

St 29.360.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruinice na Suhoru dne 8. decemra I
1912 ob treh popoldne v nadelnikovih prostorih. '

SPORED:

1. Poroéilo nadelnika.
2. Pobiranje udnine za leto 1913.
3. Narofanje umetnih gnojil in galice.
Kmetijska podruznica na Suhoru,
21. novembra 1912,
Vinko Besal, nafelnik.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruZnice v Radomlju dne 8, de-
cembra 1912 ob devetih dopoldne pri Ivanu Sarcu.
SPORED:
1. Pregled rafunov za leto 1912.
2. Pobiranje udnine za leto 1913.
2. Sluajnosti,

Kmetijska podruznica v Radomlju,
dne 22, novembra 1912,

Yabilo

k obénemu zboru kmetijske podruinice v Begunjah (Gorenjsko),
ki bo v nedeljo, dne 8. d cembra t.1. ob treh popoldne v #oli.

SPORED:
1. Proradun za . 1913,
2. Radun za 1. 1912,
3. Pobiranje udnine in narofanje drevesec.
4. Sluéajnosti,
Opomnja: Ce biob dolo eni uri ne bilo zadostnega 3tevila
udov, se bo zborovanje vriilo pol ure kesneje.

Begunje pri Lescah, dne 22, nevembra 1912,
V. Zavrl.

Yabilo

na obéni zbor kmetijske podruZnice v Spodnji Idriji dne 8.
decembra 1912 ob enajstih dopoldne v ljudski #oli.
SPORED:

1. Predlozitev ratunov za leto 1912,

2. Pobiranje udnine za leto 1913,

8. Vpisovanje novih udov.

4. Razni pogovori in nasveti.

V sluéaju nesklepénosti ob dolofeni uri se bo obéni zbor
vrdil pol ure pozneje ob vsaki udelezbi.

Kmetijska podruznica v Spodnji ldriji,

dne 20. novembra 1912,

Fr. Cadez, natalnik.

Yabilo

k obénemu zboru kmetijske podruinice v Gorenjah pri
Postojni, ki bo v nedeljo, dne 15. decembra 1912 ob dveh
popoldne v hidi nadelnika.

SPORED:

. Porodilo nadelnika,
. Pregled ratunov.
. Volitev novega odbora in nadelnika.
. Pobiranje udnine za l. 1913,
. Razni nasveti in predlogi.
Ce bi ob doloenem ¢asu ne bilo zadostno Stevilo udov, se
bo pol ure pozneje ob&ni zbor vr¥il ob vsaki udelezbi.

« O B W0 O =

Podruznica Gorenje,
14. novembra 1912,

Ivan Jurca st., nalelnik.

Yabilo

k obdnemu zboru kmetijske podruinice v Zireh, ki bo v
nedeljo, dne 8. decembra t. 1. ob treh popoldne v prostorih
nacelnika Ivana Kavéiéa v Zireh &t. 6.

SPORED:

1. Volitev nadelnidtva in odbora.
2. Pregled radunov.

3. Raznoterosti.

4. Pobiranje udnine za leto 1913,

Kmetijska podruznica v Zireh,
dune 20. novembra 1912,

Ivan Kaw&ié&, nadelnik.

Zalozba c. kr. kmetijske druzbe kranjske,

Tisk J. Blasnika naslednikov v Ljubljani,



