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llustrovan gospodarski list. 

U r a d n o g l a s i l o 
c. kr. kmetijske družbe ^ i l b ^ za vojvodino kranjsko. 

Ureja Gustav Pire, družbeni ravnatelj . 
»Kmetovalec« izhaja 15. in zadnji dan v mesecu ter stane 4 K za gg 
učitelje in ljudske knjižnice pa le 2 K na leto. — Udje c. kr. kmetijske 

družbe kranjske dobivajo list brezplačno. 
Inserati (oznanila) se zaračunjajo po nastopni ceni: Inserat na vsi 
strani 90 K, na /s strani 60 K, na »/, strani 30 K, na '/„ strani 15 K in 
na strani 8 IC. Pri večjih naročilih rabat. Družabnikom 20 "/„ popusta. 

Vsaka vrsta v „Malih naznanilih" stane 30 h. 
Vsa pisma, naročila in reklamacije je pošiljati c. kr. kmetijski družbi 

v Ljubljani, Turjaški trg štev. 3. 
P o n a t i s i iz »Kmetovalca« so dovoljeni le tedaj, če se navede vir 

Št 2 S t n i k XTlX. 
O b s e g : : Hlajenje mleka. — Dve novi kmetijski knjigi. — O rabi želatine (žolice) za čiščenje kalnega vina. — O dobivanjuln 

prodaji božičnih drevesec. — Vinske napake, kako se jih je ogibati in kako se popravijo, kadar so nastale. — Vprašanja 
in odgovori. — Kmetijske novice. — Družbene vesti. — Uradne vesti. — Inserati. 

Hlajenje mleka. 
Mlekarne , ki poš i l j a jo sveže mleko v bo l j odda l j ene 

k r a j e in niso p r e s k r b l j e n e s h ladi ln imi s t ro j i za ume tno 
p r o i z v a j a n j e mrzlote , se pos lužuje jo mešan ice ledu in 
soli*), da more jo mleko nizko shladi t i . N izka top l ina j e 
n a j b o l j š e s r eds tvo , da obranimo mleko d a l j časa p red 
z a k i s a n j e m . V to svrho so 
se v zadn j ih let ih udomači le 

He lmove in I s se lha rdove 
n a p r a v e . P r i n j ih se v dobro 
osaml jen i leseni omar i pri-
p r av i dovol j mrz la voda za 
spodn j i del s e s t a v l j e n e g a 
h lad i ln ika . He lmove omare, 
k i j ih i zde lu je t v o r n i c a 
B e r g e d o r f e r E i s e n w e r k v 
B e r g e d o r f u pr i H a m b u r g u , 
se dolgo časa dobro ohra-
n i jo ; n a s p r o t n o se pa mora jo 
I s s e l h a r d o v e v is tem času 
dva- ali celo t r i k r a t p reno-
vit i , k e r les kmalu s t rohni . 
N a k u p n a cena t eh omar j e 
p r e t i r a n o v i soka (okroglo 
500 K) , t a k o da je t r e b a 
dobro premis l i t i , če ne kaže 
h lad i t i mleko na bo l j gospodarsk i nač in in z bo l j 
t rpežn imi napravami . P o d o b a 101. kaže t a k za m l e k a r n e 
v s e s t r a n s k o pr iporoč l j iv nač in , ki se poceni u r ed i t i 
in porabi m a n j ledu k a k o r I s s e lha rdova n a p r a v a z večj im 

*) V hladilne svrhe dobijo mlekarske zadruge denaturirano 
belo sol, če prosijo za to finančno ravnatelj stvo, po 2 vinarja kg v Trstu. 
Rdeča sol se pri hlajenju ne sme rabiti, ker je samo za živino 
določena in je njena raba za druge namene prepovedana. 

Podoba 101. 

hladi ln im učinkom. Pod ledenico A se n a h a j a nekol iko 
več j a zb i r a lna j ama za vodo t a j a j o č e g a se ledu V n j e j 
se n a h a j a j o zv i te cevi (12). Iz j a r i n a (1) t eče voda po 
cevi (3), ki j e i zpe l j ana skozi led, in zav i t ih ceveh (12), 
k i se n a h a j a j o v zb i ra ln i j ami , da p r ide po cevi (4) 
skozi odpr t ino v zidu (5) v h lad i ln ik (2). Ko je t u 
odda la svojo mrzloto, od teče po cevi (6) v vodno 

sesa lko (7), k i jo po cev i 
(S) p r i t i sne n a z a j v j a r i n (1). 
P o t e j podobi se vsa voda 
shladi na t a način . Bol j 
gospodar sko j e vsekako, da 
se sh lad i z ledom le ona 
voda, k i jo rabimo v spod-
n jem delu s e s t a v l j e n e g a 
h lad i ln ika , po tem ko smo 
v zgo rn j em delu skus i l i 
po rab i t i n a r a v n o mrzlo to 
v o d e ; na t a nač in bomo 
uniči l i m a n j ledu. L e če j e 
voda p r e g o r k a in h lad i ln ik 
p r e m a j h e n , potem kaže shla-
di t i vso vodo z ledom. 

Oe rabimo pr i t em 
nač inu h l a j e n j a s l adko vodo, 
je t r e b a vso n a p r a v o t a k o 
ured i t i , da moremo po kon-

čanem delu vse le j i zp razn i t i cevi, ki se n a h a j a j o v ledu. 
D r u g a č e nam voda v nj ih zmrzne in vsled t e g a popoka jo 
cevi. N a j b o l j e in pri s e s t av l j en ih h lad i ln ik ih edino 
umestno j e r ab i t i s lano vodo. T a nam v ledu ne zmrzne 
in h ladi ln i uč inek bo boljši k a k o r pr i s l adk i vodi. 

Names to da cevi t a k o izpel jemo, k a k o r j e r azv idno 
n a podobi, posebno če ni zb i ra lne jame, j i h moremo 
spe l j a t i tudi ob s ten i ali j i h položit i pod deske ali med 



deske v t l a k u ledenice . N a s t a v i j o se v vodoravn i al i 
navpični legi . Čim da l j še so, t em več j i je h ladi ln i uč inek . 
Če l eden ica ni zd ružena v enem poslopju z mlekarno , 
a se v e n d a r n a h a j a v bližini, moremo s lano vodo s p e l j a t i 
po da l j š ih ceveh, ki se položijo v zemljo ali se d r u g a č e 
osamijo. P o t r e b n o j e pa, da se cevi p r imerno z a v a r u j e j o , 
da se ne more jo poškodova t i pr i p o l n j e n j u ledenice al i 
potem vs led p r i t i s k a ledene mase . 

Top lo pa pr iporočam naš im m l e k a r n a m : n i k d a r 
p r e m a j h n i h h l a d i l n i k o v ! Boljši je prevel ik h la-
dilnik k a k o r pa p r e m a j h e n , in bol jš i so okiogl i k a k o r 
pa cevna t i . Vpoš t eva t i j e t r eba , d a j e h lad i lna zmožnost 
h lad i ln ikov v resnic i za 2 0 — 3 0 "/„ man j ša , k a k o r pa je 
n a v e d e n a v cen ik ih (pri man j sol idnih t v r d k a h cel<3 več). 
H lad i ln ik , ki sh lad i po cen iku 800 l na uro, bo v resn ic i 
dobro shladi l k o m a j 600 l, in t ekom časa, ko se cevi v 
n o t r a n j o s t i od vode onesnaži jo , še r azmeroma m a n j . — 
H l a d i l n i k mora s t a t i na p ros tem in ne z raven zidu. 
Od vseh s t r an i n a j bo pros t dos top do n j ega , da se l ehko tno 
snaži (h ladi ln ik i ob zidu so m e n d a p a t e n t i r a n a i z n a j d b a 
naš ih m l e k a r e n al i A l f a - S e p a r a t o r j e v e tvorn ice na 
Duna ju ) . K j e r s to j i jo h lad i ln ik i pr i s teni , se n a j v e č k r a t 
opazi jo na zidu r a z n o b a r v n e l ise r azn ih plesni in gliv. 
To j e na jbo l j š e s reds tvo za k v a r j e n j e m l e k a ! Vzrok 
teh g l iv ic je, da mleko s h l ad i ln ika škropi na zid. Naši 
m l e k a r j i pa imajo ve l ik s t r a h pred apnom, da si ne 
u p a j o s t e n e v s a j v s a k t eden prebel i t i . Vsekako j e pa 
ob s ten i n a j s l a b š e mesto za h lad i ln ik . 

N a v e d e n a n a p r a v a za h l a j e n j e mleka j e ze lč 
p r i m e r n a in poceni. Mlekarnam, ki se z a n j o zan imajo , 
sem na razpolago s p r a k t i č n i nasve t i in s pomočjo. 

A n t o n Pevc , 
dež. mlekarski inštruktor. 

Dve novi kmetijski knjigi. 
„ČIanska k n j i ž i c a " z a u d a ž i v i n o r e j s k e 

z a d r u g e , je nas lov knj iž ic i , k i jo je r a v n o k a r i zda la 
in založi la ž iv inore j ska zveza za kamni šk i pol i t ični 
ok ra j . T a zelo mar l j i va ž iv ino re j ska zveza (z las t i n j e n 
nače ln ik župn ik A n t o n M r k u n na Homcu) je z i zda jo 
t e kn j i ž i ce u s tva r i l a n e k a j i z redno kor i s tnega , k a j t i v s a k 
ud ž iv inore j sk ih z a d r u g n a j d e v kn j iž ic i ne le p o t r e b n a 
z a d r u ž n a s t r o k o v n a navodi la , a m p a k se tudi lehko iz 
n j e v s a k hip pouči o svoj ih zadružn ih in s t rokovn ih 
dolžnost ih . P r a v zelo moram oč i t a t i t e j kor i s tn i kn j i -
žici napako , da je p rvo tno določena le za ude živino-
r e j sk ih z a d r u g k a m n i š k e g a o k r a j a , k e r j e k n j i g a t a k o 
s e s t a v l j e n a , da j o m o r e j o r ab i t i v s i u d j e naš ih živi-
no re j sk ih z a d r u g na K r a n j s k e m . K e r se pa v kn j iž ic i 
le na n e k t e r i h mest ih sk l i cu je na kamni ško živino-
r e j s k o zvezo, zato t a n a p a k a ne hodi tol iko v poš tev in 
morejo k n j i g o z vel ik im pridom rab i t i t ud i zadružn ik i dru-
gih ž iv ino re j sk ih zadrug , če p rep ros to t i s to v n e m a r pus te , 
k a r se j ih ne t iče. P r a v toplo pr iporočamo to kn j iž ico 
nadobav i t i vsem naš im ž iv inore j sk im zadrugam za svo je 
ude, k e r s knj iž ico dobe u d j e n e k a j neobhodno po t reb -
n e g a v roke in k e r z nakupom knj iž ice podp i r a jo živi-
n o r e j s k o zvezo za k a m n i š k i o k r a j , k i si je z i zda jo 
k n j i g e n a p r t i l a v resnici ve l ike s t roške , k i bodo pa 
gotovo rodi l i obi len sad. V kn j iž ic i je p r av lepo in 
pol judno povedano vse t is to , k a r mora vsak z a d r u ž n i k 
vedet i , raz loženi so pa tud i na j e d r n a t nač in s t ro-
kovni n a u k i o umni ž iv inore j i . S s t r o k o v n e g a in znan-
s v e t n e g a s t a l i šča bi se pač dalo m a r s i k t e r e m u s t a v k u 
o re j i ž iv ine ugova r j a t i , a bol je je , da človek ni p r e s i t en 

in da r a j š i z vel iko hva l ežnos t jo pozdravi v s a k 
kn j i ž evnos tn i po jav , k i more š i r i t i z n a n j e o umni živi-
nore j i . V t a k e m s luča ju č lovek z mirno ves t jo lehko 
opros t i m a l e n k o s t n e hibe, če j e k n j i g a na d rug i s t r an i 
n a j t o p l e j š e g a pr iporoč i la v r edna . T a č l anska kn j i ž i ca 
j e p r a v z a p r a v z b i r k a že ob jav l j en ih spisov, ki so pa na 
p r a v imeni ten nač in lepo zvrščeni in v dobro celoto 
ses tav l j en i . Kn j i ž i ca , k i obsega razen čistih l istov, ki 
so zad ružn ikom n a m e n j e n i za nj ih be ležke , 120 s t r an i 
in na vsak i s t r a n i spoda j je k a k vidno t i s k a n dober 
opomin naš im ž iv inore jcem, ki n a j ga vpoš teva jo . Gospod 
župn ik Mrkun , k i j e to kn j igo ses tavi l , j e svoje delo 
p rav mo j s t r sko z v r š i l ; z las t i t i opomini so se mu posre-
čili, in iz v s e g a se vidi, da pozna svo je l judi in za to 
ve, k a k o j im j e t r e b a govori t i . J a z p r a v i m : v s a k a 
ž i v i n o r e j s k a z a d r u g a m o r a z a v s e s v o j e u d e 
k u p i t i t o č l a n s k o k n j i ž i c o ; na t a nač in bo kn j i -
žica k m a l u r a z p r o d a n a in pr i d rug i i zda j i se poprav i jo 
v k n j i g i n a h a j a j o č e se s t rokovne n a p a k e . Če govor im o 
n a p a k a h , ni to n ikako oč i t an j e s e s t a v i t e l j u kn j i ge , ki 
j e t a u o imel si lno vel iko b r e z p l a č n e g a t r uda , s a j nobeno 
človeško delo ni popolno in tud i d r u g a i zda j a te k n j i g e 
p rav gotovo tud i ne bo popolna, k a j t i ž iv inore ja vsled 
novih z n a n s t v e n i h r a z k r i t i j in novih i z k u š e n j n e p r e -
s t ano n a p r e d u j e . Ž iv ino re j ske zadruge , sez i t e brez odloga 
t a k o j po t e j p r eko r i s tn i kn j ig i , ki jo dobi te pri živino-
r e j s k i zvezi za kamnišk i pol i t ični o k r a j na Homcu 
pošta Radoml je , izvod po 1 K, in s icer brez poš tn ine 
Za posamezne izvode je p lača t i 20 v i n a r j e v poš tn ine 
dočim se poš tn ina pr i skupn ih n a r o č i t v a h z n a t n o zniža 

Sadje v g o s p o d i n j s t v u . To je nas lov 66 s t r a n 
obsega joč i kn j ig i , ki jo j e p r i red i l deželni s a d j a r s k 
uč i t e l j M. H u m e k in jo j e založilo in izdalo s a d j a r s k o 
d ruš tvo za k a m n i š k i pol i t ični o k r a j na Homcu. Ber i lo 
j e po ja sn jeno z 48 s l ikami in p r ide jan ih je 9 b a r v a n i h 
pri log, ki kaže jo n e k t e r e v r s t e sadnih plemen. K n j i g a 
se peča z navodi lom o r a v n a n j u s s a d j e m in o domači 
sadn i rabi , dode j an j e pa tud i o d s t a v e k o konserv i -
r a n j u ze len jad i . P r i r e d i t e l j k n j i g e je namen i l svo je delo 
s icer v prv i v r s t i gospodin jam, a p r a v z a p r a v j e n j e g o v a 
k n j i g a za v s a k e g a kmetova lca , k a j t i iz n j e se more 
vsakdo poučiti , k a k š e n zak lad imamo v našem sad ju , 
če ga znamo p rav rab i t i . P r i n a s v k m e t s k i h hišah 
o tepa jo danzadnevom žgance s kislim ze l jem in za 
i zpremembo kis lo zel jo z žganci , dasi imajo v svojem 
s a d j u imen i tne pr ide lke , ki bi mogli enolično h rano 
s e m t e r t j a p r i j e tno i zp remeni t i t e r pos t av i t i na mizo 
silno okusno in zd ravo sadno j ed . P a tud i zas luž i t i se 
da ve l iko z umno rabo sad j a , k e r se p r a v p r i r e j en i sadn i 
izdelki l ehko in dobro p roda jo , dočim j e ob dobrih 
l e t inah včasih n a r a v n o s t t ežko sadn i p r ide lek j esen i 
svež dobro v d e n a r sp rav i t i . Ne p r i s t o j a mi k n j i g e 
p reso ja t i iz s t r o k o v n e g a s ta l i šča , s a j gospod H u m e k 
sam v p r edgovoru pravi , da j e kn j i go pr i red i l po n a j -
bol jš ih vir ih , k i j ih seveda n a v a j a , za to se l ehko na 
s t rokovno kakovos t k n j i g e vsakdo z mirno ve s t j o zanese . 
Gospod p r i r ed i t e l j H u m e k se sk romno s m a t r a le za 
p r i r ed i t e l j a kn j ige , a k a k o s lovensko k n j i g o po t u j i h 
vi r ih pr i red i t i j e tud i t r e b a zna t i , in H u m e k je svojo 
na logo n a r a v n o s t izborno zvrši l . K n j i g a je sp i sana v 
p rav i ln i in po l judn i s lovenščini , in to ni malo, če se 
pomisli , da j e mora l v mars ičem šele ledino orat i . 
Posebno s impat ično mi j e v H u m e k o v i k n j i g i n j egovo 
pro t ia lkoholno s tal išče, k i ga n i k d a r dovol j ne poudar -
jamo, k a j t i eno na jveč j i h naš ih zel j e u ž i v a n j e vp i j an -
l j iv ih p i j ač . K n j i g o , ,Sadje v g o s p o d i n j s t v u " k a r na j to -
p le je pr iporočam v n a k u p za v sako s lovensko hišo brez 



iz jeme. K n j i g a se dobiva n e v e z a n a po 1'20 K, v e z a n a 
pa po 1 8 0 K brez poš tn ine pr i s a d j a r s k e m d ruš tvu 
za kamnišk i pol i t ični o k r a j na Homcu, poš t a Radom-
lje, ali pa v vsak i k n j i g a r n i . G u s t a v P i re . 

0 rabi želatine (žolice) za čiščenje 
kalnega vina. 

Izmed razn ih čisti l , n. pr . r i b j e g a k le ja , j a j č j e g a 
be l j aka , mleka , sveže krvi , španske gl ine itd., se n a j v e č 
rab i že la t ina , ki se p r o d a j a v raz l ičn ih obl ikah in b a r v a h . 
Na jbo l j š a j e že la t ina v t enk ih , prozornih in b r e z b a r v n i h 
pločicah, k e r j e n a j b o l j čista, se j e malo porab i in k e r 
n a j b o l j e uč inku je . 

Za č i ščen je n a m e n j e n a že l a t i na se r az top i nad 
že r j av ico v gorkem v inu med nep re s t an im mešan jem z 
leseno žlico, potem se precedi skoz p l a tneno cunjo , v l i j e 
v škaf , k a m o r se na toč i 5 — 10 l i t rov za č i ščen je name-
n j e n e g a vina, se dobro s tepe , p re l i j e k a k i h 1 0 — 1 5 k r a t 
iz š k a f a v škaf , da se dobro z vinom zmeša, t e r na to 
v l i j e s pomočjo v e č j e g a l i j a k a v sod. Ce j e sod poln, 
se mora n a j p r e j neko l iko odtoči t i , ke r d r u g a č e močno 
peneče se čist i lo u h a j a pr i vehi iz soda. P o t e m se še 
v sodu p r a v dobro z močno leseno palico al i s posebno 
tozadevno neže lezno p r ip ravo p r a v dobro premeša , 
n a k a r se dol i je še ono vino, k i se j e p r e j odtočilo, 
t e r se sod z veho zamaši . P r v i dan se p a r k r a t s 
k lad ivom po zgorn j ih dogah potolče, potem pa pus t i 
v miru, dok le r se vino popolnoma ne učist i , k a r se zgodi 
v 1—2 tednih . Za rad i te man ipu lac i j e j e č i ščen je v 
ve l ik ih sodih t e žavne j š e in nego tove j še . 

Ce za č i ščen je n a m e n j e n o vino ni bilo dolgo (več 
mesecev) p re točeno in če ima na dnu mnogo gošče, se 
mora pred čiščenjem pre toč i t i v d rug , snažen sod, da se 
gošča ods t r an i . 

I s t o t a k o je t r e b a zopet loči t i uč iščeno vino od 
gošče, k e r če os tane sesedlo se čist i lo in vsa gošča d l j e 
časa v sodu, vino l ehko dobi n e p r i j e t e n okus po t e j 
gošči, oziroma se gošča pr i n a j m a n j š e m s t r e s l j a j u , ali 
če nas top i v roč ina v kle t i , zopet dvigne , vs led česar 
dot ično vino pos t ane še bol j ka lno, k a k o r j e bilo p red 
č iščenjem. Če se vino pred č i ščenjem pre toč i , je bolje, 
če se šele čez pa r dni pozne je čisti . Dobro j e tudi, če 
se be la v ina ob p r e t a k a n j u neko l iko zažvep la jo , t. j. z 
nedišečim žveplom zakade . 

Za vsak ih 100 l i t rov v ina se vzame 5 — 1 0 g ramov 
in pr i bol j ka ln ih t e r t r p k i h vinih tud i 1 5 — 2 0 g r a m o v 
suhe že la t ine . P r e v e č se ne sme vzet i , posebno ne p r i 
mi le jš ih , bolj š ibkih in mehkih vinih, k e r se v t a k i h 
v in ih čist i lo počasne je ali sploh ne sesede. Z a t o j e 
vedno dobro, če se n a j p r e j v malem poskuša , n. pr . z 
enim l i t rom, ali, če g re za več je množine , pa z enim 
hek to l i t rom (100 li trov). 

P r i p o m n i t i moram še, da č iščena v ina pos t ane jo 
mi le j ša in sve t l e j ša , ke r ž e l a t i n a vzame v inu tud i neko-
l iko b a r v e in čres lovine ali t r p k o s t i . Z a t o se pa mora 
v nek t e r i h s luča j ih doda t i obenem tud i n e k a j g ramov 
(3 — 10) t a n i n a (čreslovine) , da se že la t ina h i t r e j e in 
go tove j e sesede. 

Že l a t i na , k i jo i zde lu je tvo rn ica a k c i j s k e d ružbe 
za kemi j sko indus t r i j o v U s t j u (Auss ig) in j e n j en 
zas topn ik gospod F r a n Beber , pos lovodja tvorn ice za 
k l e j v L j u b l j a n i , j e p r iporoč l j iva , k e r n ima n ikak ih 
škodl j iv ih , odnosno n i k a k i h glasom n o v e g a v i n s k e g a 
z a k o n a p repovedan ih pr imesi . T a izborna že la t ina , ki 

p re sega v kakovos t i vse inozemske izdelke, se dobiva 
v m a j h n i množini tudi pr i t v r d k i I. K r i v i c , L j u b -
l j a n a , D u n a j s k a cesta , in pri t v r d k i A d o l f a H a u p t -
m a n n a n a s l e d n i k v L jub l j an i . p r Q . o m b a £ 

c. kr. kletarski nadzornik. 

0 dobivanju in prodaji božičnih drevesec. 
V s a k o le to p r ipe l j e jo p red božičem mnogo smre-

kovih in j e lkov ih božičnih d revesec na l j u b l j a n s k i t r g 
na p roda j . L a n i so pr ipe l ja l i ok rog 2400 d revesec iz 
b l ižn j ih in tud i iz odda l jen ih občin. K a k i h 10.000 dre-
vesec se je pa lani iz r a z n i h delov k r a n j s k e dežele 
odpel ja lo , de loma na vozeh, deloma po železnici v 
Trs t , Opat i jo , Pu l j , Z a g r e b in Kar lovec . P o l e g t e g a se 
porab i na K r a n j s k e m tud i po r azn ih man j š ih mes t ih , 
v t r g i h in n e k t e r i h vaseh n e k a j božičnih drevesec . 

Z a božična d revesca se n a v a d n o j e m l j o v rhač i 
posekan ih j e l k in smrek , če se j e d r e v j e seka lo ne-
davno p red božičem, t a k o da j im igle niso odpadle . 
T a k i v rhač i so za božična d revesca res p r av sposobni, 
k e r ima jo lepo r azv i t e in p rav i lno r a z v r š č e n e ve je . 
Način t a k e g a dob ivan ja je za gozda r s tvo popolnoma 
neškod l j iv t e r povrne l as tn ikom gozdov celo s t roške 
za s p r a v l j a n j e , pr i več jem števi lu p rodan ih v rhačev pa 
da tud i n e k a j dobička , če dot ični gozd ni p reveč od-
da l j en od L j u b l j a n e ali g l avn ih že leznišk ih pos t a j , 
oziroma skladišč . 

D o b i v a n j e d revesec z i z sekavan jem iz p regos t ih 
n a s a d o v je i s t o t a k o neškodl j ivo , da, celo kor i s tno za 
r azvo j os ta l ih dreves . V e j e v j e t a k i h d revesec seveda ne 
bo p rav i lno razv i to , k e r se v gošči ni moglo enako-
merno r azv i j a t i . P r i mladih, če ravno na pros tem ra-
s toč ih j e l k a h pa ve je n a v a d n o sploh niso p rav i lno 
r azpore j ene . 

Z a v r e č i j e dob ivan je božičnih d revesec iz 
r e d k i h gozdov t e r nasadeb , p o s e k a v a n j e smreč ic in 
hoje v n a j b o l j š i rast i , n a d a l j e i z t r eb i t ev smrekovih 
in ho jev ih d revesec iz l i s t na t i h gozdov, ke r se s t ak im 
poče t j em kva r i j o gozdi in se močno z m a n j š u j e n j i hova 
bodoča vrednos t . 

D o b e r gospodar bo v tem oziru vedel , k a j mu j e 
s tor i t i . Če se d revesca p r o d a j a j o kupcem še s to ječa , 
n a j jih l a s tn ik gozda posamič odkaže , pr i čemer n a j 
g leda na kor i s t svo jega gozda. 

L e p a božična d revesca p r o d a j a j o na l j u b l j a n s k e m 
t r g u po ve l ikos t i in bo l j ali m a n j lepi obl ik i od 1 
do 3 K t e r draže . 

Tam, k j e r se v s l e d b l i ž i n e g l a v n e g a mes t a 
ali za rad i dobrih od jema lcev d revesca lehko p rav 
ugodno in v ve l ikem š tev i lu p roda jo , bi bilo dobro 
iz računi t i , če bi se izplačalo go j i t i j ih umetno , na l a šč 
v to svrho. Smrekove s ad ike se posade na k a k e m 
t r a v n i k u ali opuščeni n j iv i v č v e t e r o k o t n i r azda l j i od 
1 m 50 cm do 2 m vsakseb i t e r se to l iko časa pus t e , 
da so dobro po rabne za božična drevesca . To j e k a k i h 
10 do 15 le t po sad i tv i , če so bile s ad ike posa j ene n a 
dobri zemlj i v p r imern ih legah. Sad i t i bi bilo v prv i 
v r s t i v k r a j i h , k j e r j e vs led s k u š n j e in zgledov doka-
zana h i t r a r a s t s m r e k o v e g a d rev j a . 

Če bi na p r imer zasadi l i na 1 ha v čve t e roko tn i 
r a z d a l j i s ad ike po 1 m 50 cm v sakseb i , b i porabi l i 
4444 sadik , ki se 3 do 4 l e t n e dobe za k a k i h 25 K; 
s a d i t e v s t a n e okoli 60 K, če v s ledečih dveh l e t ih 
nadomes t imo kak ih 5 °/0 morebi t i usah l ih sad ik . Če 
posekamo sad ike na p r imer čez 15 le t , so na ras l i 



p r v o t n i s t roški , znaša joč i 85 K, obres tovani po 4 °/0 na 
okroglo 150 K, pri čemer i zda t ek za zeml j i šk i d a v e k 
ni vpoš te t . Donaša pa nam nasad , če j e vzraslo po 15 
le t ih za božična drevesca porabn ih le 4000 k o m a d o v 
in j i h prodamo — odračunš i s t r o ške za s ekan j e , na-
k l a d a n j e , dovažan je in p roda jo — povrečno le po 60 h 
komad, okroglo čis t ih 2400 K ; to bi pomenilo n a le to 
dohodek 120 K. P o l e g t e g a nam os tane p r v a le ta tudi 
n e k a j t r ave , k i jo je pa t r e b a p rev idno sp rav l j a t i . 

T a račun je bil pa le s p l o š e n p r i m e r ; po 
n j em vsakdo za svoj k r a j po z n a n i h mu r a z m e r a h 
in c e n a h r ačun lehko bo l j n a t a n č n o naprav i . Z izra-
čunjen im zneskom bi se mora lo potem p r imer j a t i , ko-
l iko č i s t ega dohodka nam donaša t r a v n i k , ki ga imamo 
v mislih, če p rodamo seno in otavo, odračunš i s t r o š k e 
za gnoj i l a , g r a b l j e n j e in č iščenje , za košnjo, suš i t ev , 
s p r a v l j a n j e i td. 

Ce t r avn ik ni s lab, nam pač več donaša n a le to 
k a k o r 120 K za ha. 

D a se ko l ikor možno z a b r a n i j e t a tv ine , z a h t e v a 
mes tn i m a g i s t r a t v l j u b l j a n s k e m obmes t ju po svoj ih 
us lužbenc ih od v s a k o g a r , k i p r ipe l j e božična d revesca 
na p r o d a j , p o t r d i l o župans tva . Iz n j e g a mora b i t i 
razvidno, odkod so d revesca in ali j ih je p r o d a j a l e c 
poš ten im potom pridobi l . ' — 

Vinske napake, 
kako se jih je ogibati in kako se popra-

vijo, kadar so nastale. 
Spisal c. kr. vinarski nadzornik B. S k a l i c k y . 

Snaga je prvi pogoj 
umnega kletarstva! 

Če se vino vsled d e l o v a n j a gl ivic kva r i , govorimo 
o b o l e z n i v i n a , če je pa dobilo vino s lab okus, duh 
ali s labo ba rvo iz d rug ih vzrokov , z las t i vs led s l abega 
r a v n a n j a z vinom al i z v insko posodo, govor imo o n a -
p a k i v i n a . 

Vinskih n a p a k j e povsod tam dosti , k j e r j e s labo 
k l e t a r s t v o . Če se z vinom prav i lno r a v n a in z l a s t i če 
se snažno r a v n a z v insko posodo, dobi vino r e d k o k d a j 
k a k o napako . 

Žal , da se pr i n a s na snago in na p rav i lno 
s p r a v l j a n j e v ina ali celo v inske posode premalo pazi, 
za to t a k o pogos toma n a h a j a m o pr i naš ih vinih n a p a k e . 

T u j d u h in tuj o k u s v v inu. 

J a k o pogosto se pr i na s doga ja , da dobi vino 
k a k t u j okus ali t u j duh. 

T a t u j i duh in okus j e l ehko raz l ičen , v e n d a r pa 
je n a j b o l j r a z š i r j e n a z a t o h l o s t ( d u š e k ; in p l e -
s n i v o s t. T a duh dobi v ino od s l abega soda, to j e od 
soda, ki ni imel č i s t ega v i n s k e g a duha. 

Obe napak i s t a posledica s l abega r a v n a n j a z vin-
skimi sodi. Če n a m r e č pus t imo i zp razn jeno v insko po-
sodo z a p r t o al i celo odpr to in n e z a ž v e p l a n o , se 
na dogah r a z v i j a j o r azne gl ive, k i r a z k r a j a j o les. Če 
potem v t a k sod brez j a k o s k r b n e g a p r i p r a v l j a n j a in 
s n a ž e n j a denemo drugo vino, potem dobi to vino od 
dišečih snovi, k i so j i h gl iv ice razv i l e v lesu al i na 
lesu, n a p a č e n duh in okus . 

Če se t o r e j hočemo t e j nepr i l ik i izognit i , moramo 
i z p r a z n j e n o v insko posodo t ako j , ko smo jo neha l i r a -
biti , t eme l j i t o osnaž i t i — to je dobro pomit i — in k a d a r 
se posuši , zažvep la t i . 

P r e d e n se v t a k o h r a n j e n o posodo sp rav i d rugo 
vino, j o j e t r e b a zopet t emel j i to osnaži t i , to je t a k o pomiti , 
da o d t e k a voda s n a ž n a iz soda. Če j e bil sod dolgo 
časa ne rab l j en in v e l i k o k r a t žveplan , se tud i izluži z 
mrzlo vodo, i zpar i ali z a k u h a , če j e t r eba . 

P o k v a r j e n a posoda se mora seveda tem bolj sk rbno 
osnaži t i in ovini t i , p r eden se vino van jo sprav i . K a k o 
se p rav i lno r a v n a z v insko posodo, o tem nas pouči 
tozadevn i spis v 23. in 24. š tev . „ K m e t o v a l c a " iz 
l e t a 1911.*. 

Vino pa dobi tud i s lab okus ali duh vsled ne-
p r a v i l n e g a r a v n a n j a , z last i pa, če je h r a n j e n o v ne-
snažni , za tohl i k le t i , k j e r se poleg v ina s p r a v l j a j o tud i 
dišeče ali gn i joče t v a r i n e (zel je , k rompi r , t r he l les). 

T r e b a je t o r e j g leda t i tud i na snago v k le t i . V 
v insk i k l e t i n a j se s h r a n j u j e samo vino, k l e t n a j se 
v sako le to v s a j e n k r a t t eme l j i t o posnaži , pobel i in 
pogos toma zrači . 

L e č is t z r a k vpl iva ugodno n a r azvo j vina. 
Iz t e g a v z r o k a ne p r iporočam v južnih k r a j i h 

(na V i p a v s k e m itd.) n a v a d n e g a m a z a n j a sodov z lašk im 
ol jem. L a š k o ol je se v l ukn j i cah h r a s t o v e g a lesa raz-
k ro j i ( pos t ane ža l t avo) in vino p o t e g n e t a duh nase . 

Če dobi v ino k a k t u j duh ali okus, potem imamo 
več pr ipomočkov, da t a duh lehko odpravimo. 

Vsele j , k a d a r k a j t a k e g a pr i v inu opazimo, j e 
t r eba , da v ino t a k o j pre točimo v drugo , dobro, snažno 
posodo in ga pr i tem nekol iko zažveplamo. 

Že p r e z r a č e n j e pr i p r e t a k a n j u in ž v e p l a n j u po-
vzroči, da v s a j deloma iz v ina i zpuh t i s lab duh. 

Drugo s reds tvo , k i nam j e n a razpolago, je či-
žčen j e vina. 

Z las t i v e č k r a t n o , bo l j močno č i ščen je z že la t ino , 
ali pa pr i bo l j s labih vinih s s i rn ino ali z mlekom, 
vzame v inu t a k t u j duh ali okus, če ni še p reveč 
razvi t^ 

Čiščenje bo n a v a d n o zadostovalo , če ima vino le 
t . zv. „dušek" . 

K a k o se vino z z g o r a j omenjen imi s reds tv i čisti , 
o tem nas pouču je spis »Čiščenje in p r e c e j a n j e v i n a " 
v 21., 22. in 23. š tev . „ K m e t o v a l c a " iz l e t a 1909.*, k i 
v k r a t k e m izide v 2. izdaj i . 

Bol j močan duh, z las t i po plesnobi , se pa z na-
vadn im č i ščen jem ne bo dal i z l ahka odprav i t i . Z a t o se 
v t a k i h s luča j ih j eml j e k a k a t v a r i n a , k i t u j i duh r a d a 
p o t e g n e nase . 

T a k a t v a r i n a je p redvsem r a s t l i n s k o a l i ž i -
v a l s k o o g l j e. 

Znano j e , da les, če se žge v z a p r t i posodi (re-
to r t i ) , ne zgori , a m p a k se i zpremeni v ogl je . 

I s t o t a k o ž iva l ske sveže kost i , ž g a n e v z r a k a (ki-
s ika ) pros tem pros to ru , ne zgore, t e m v e č se i zp remene 
v ogl je . 

T a k o ogl je , k i ga s t u j o besedo imenu je jo spo-
dium, ima n e v e r j e t n o hudo moč, da po t egne vsak 
duh nase. 

Če t o r e j v inu pr imešamo t a k e g a ogl ja , mu vzame 
ves t u j i in seveda deloma t u d i f in i v insk i duh, k i se 
pa sčasoma vs led l e ž a n j a v inu zopet povrne . Ogl je 
vzame obenem tud i p r ece j ba rve , ali — k a k o r p rav imo 
— ga r a z b a r v a (odbarva) . 

Ž iva l sko in r a s t l i n sko og l je se mora r a b i t i zelo 
previdno. Če og l je ni čisto, ima v sebi ve l iko pepela , 
k i j eml je v inu kis l ino in mu da j e nek i poseben, neč i s t 
okus. Z a t o se bo r e d k o k d a j p r iporoča lo rab i t i za vino 
n a v a d n o lesno ogl je , a m p a k si je bo l je na roč i t i že pre-
čiščeno in posebno za t a n a m e n p r i p r a v l j e n o ogl je , 



ki ga p r o d a j a j o r a z n e t v r d k e pod raz l ičn imi imeni . 
Vedno moramo zah teva t i , da j e p o n u j a n a nam snov 
( p r e p a r a t ) z a j amčeno čis to r a s l insko ali ž iva lsko ogl je , 
ali zmes obeh, k e r j e po v inskem zakonu dovol jeno le 
t a k o rab i t i . 

Naročeno og l je moramo sp rav i t i na suhem k r a j u , 
n a j b o l j e v dobro z a p r t e m kozarcu , da ne p o t e g n e ka-
k e g a s l abega duha nase. 

P i s e c p r iporoča z las t i s reds tvo, k i ga pod imenom 
„v insk i epon i t " (nemško W e i n - E p o n i t ) p r o d a j a p r v a 
a v s t r i j s k a t v o r n i e a ce res ina v Š t o k r a v i ( e r s t e o s t e r r . 
C e r e s i n - F a b r i k in S tocke rau ) . 

To s reds tvo , f in črn prah , k i ga j e p isec sam 
preskus i l , j e zelo č i s ta zmes og l ja in n j e g o v a r a b a je na 
podlag i a t e s t a c. kr . k e m i j s k e g a p re skuša l i š ča n a Du-
n a j u po v inskem zakonu dopus tna . 

Z a o d p r a v l j a n j e t u j e g a duha iz v i n a se n a v a d n o 
p o t r e b u j e ok rog 50 do 100 g na 1 hI (100 l), p r i za-
tohlem vinu manj , pri p lesnivem več. 

N a j b o l j e je poskus i t i n a j p r e j v malem, da se do-
žene p o t r e b n a množina, k i jo p o t r e b u j e m o za ods t r a -
n i t ev s l abega duha. 

P o t e m se o d t e h t a p o t r e b n a množina epon i t a za 
vse vino, se n a j p r e j vmesi z n e k a j v ina v r edko kašo 
in se n a t o pomeša v ška f vina, k j e r se e n a k o t e m e l j i t o 
z vinom pomeša, k a k o r čis t i lo pr i č i ščen ju v ina . N a t o 
se v sa č rna t e k o č i n a v l i j e v os ta lo v ino v sod in se 
tud i t am dobro p remeša . 

M e š a n j e j e t r e b a v s a k dan v s a j e n k r a t ponovi t i , 
s icer s r eds tvo n ima p r a v e g a uč inka . 

Z a t o j e bol je , da pre toč imo vino v m a n j š o po-
sodo, k i se da v a l j a t i (ko ta t i ) , ke r se n a t a nač in 
vino z og l jem n a j b o l j e pomeša. E p o n i t mora os t a t i 
n a j m a n j 5 do 6 dni v vinu. 

V tem času p o t e g n e nase t u j i duh, potem g r e 
pa za to, da se og l jen i p r a h ods t r an i iz v ina . 

To se l ehko in n a j b o l j enos t avno zgodi s cedilom, 
k j e r pa t e g a ni, s č i ščenjem, n. pr. z že la t ino . 

Ko se je vino učišt i lo, se pre toč i v drug , neko l iko 
zažvep lan sod, in če j e t r eba , se pomeša z d rug im do-
br im vinom, da dobi bo l j svež okus. 

T r e t j e s reds tvo , k i se r ab i za o d p r a v l j a n j e t u j e g a 
duha iz v ina , j e p r e k i p e v a n j e . 

Če naredimo, da s labo dišeče vino še e n k r a t kipi , 
po tem mu od tegne jo d robne k ipe lne gl iv ice s labi duh, 
in vino se poprav i . Z l a s t i p r iporoč l j ivo je to s r eds tvo 
pr i vinu, k i ima p u s t o k u s . Og l j ikova k is l ina , k i se 
r a z v i j a pr i k ipen ju , mu okus zna tno i zp remen i in 
osveži. 

N a j b o l j enos t avno se da to zvrš i t i v j e s e n s k e m 
času. Vino s pus t im okusom se na l i j e na p e c l j a n e 
sveže (s i rove) t rop ine , k i smo bi l i iz n j i h samo mošt 
(„župo") popolnoma al i deloma odtočil i . Ko začne v ino 
n a t r o p u močno k ipe t i , se p re toč i v sod, t r op ine se iz-
t i sne jo in se mu t u d i p r e ševec doli je . Če j e v ina ve l iko 
in t rop in le malo, se mora v inu p r e j doda t i neko l iko 
s l a d k e g a moš ta . 

S k r b e t i se mora t u d i za to, da ves s l adkor v 
v inu dobro pokipi , k a r se doseže z las t i s p rav i lno ki -
pelno toplino. 

Če n imamo mošta in svežih t r o p i n na razpolago , 
moramo s pomočjo s l a d k o r j a in z dovo l j en jem o k r a j -
n e g a g l a v a r s t v a v ino n a j p r e j os ladi t i in šele po t em 
v p e l j a t i k i p e n j e s pomočjo čis t ih drož (g le j sp is „Čis te 
drože in n j i h r a b a v k l e t a r s t v u " v 23. š tev . „Kmeto-
v a l b a " iz l e t a 1906*). Končno j e omeni t i neko s t a r e j š e 
s r eds tvo za o d p r a v l j a n j e t u j e g a duha in okusa iz v ina , 
t o je l a š k o o l j e. 

F i n o l aško ol je ( ' / 4 do '/a l na 1 hI) se j a k o močno 
in t eme l j i t o zmeša (p re tepe ) z man j šo množino v i n a v 
š k a f u in n a t o z osta l im vinom v sodu. 

Ol je se na t a nač in r a z t e p e v d robčkene kap l j i ce , 
ki od t egne jo k a p l j a m vina s labi duh. 

P o p r e t e k u 4 — 5 dni s p l a v a ol je zopet na po-
vrš ino in se s pomočjo do lgocevnega l i j a sod za l i je , 
pr i čemer s p l a v a ol je iz soda vun. 

S pomočjo sk l edčke iz i lovice, k i j o n a p r a v i m o 
okoli vehe, l ehko v j amemo vse o l je v k a k o posodo. 

Če j e t r eba , se vino potem čis t i še z že la t ino . 
Zelo oprezni pa moramo bi t i pri izbir i ol ja . Če 

ol je ni res f ino, brez v s a k e g a t u j e g a duha , se v ino 
l ehko še bol j pokva r i k a k o r je bilo pre j , k e r dobi od 
s l abega ol ja ž a l t a v okus . 

Po l eg že n a v e d e n a g a s l abega duha v v inu se 
pogos toma doga ja , da ima v ino d u h i n o k u s p o 
ž v e p l u . 

Duh in okus po žveplu dobi vino vsled p rehu -
dega ž v e p l a n j a v ina al i pa d a l j š e g a ž v e p l a n j a posode, 
k a m o r se j e potem de ja lo vino, ne da bi se zados tno 
pomila . V p rvem s luča ju ima v ino os te r duh in okus 
po žveplovem dvokisu, v d rugem p r a s k a j o č okus po 
žvep len i kisl ini . (Glej spis „Žveplo v k l e t a r s t v u " v 23. 
š tev . „ K m e t o v a l c a " iz l e t a 1908*). 

Oboje se da p repreč i t i , če se v k l e t a r s t v u r ab i 
žveplo pametno , to j e zmerno, in če se žvep lana posoda 
vse le j , p r eden se rabi , dobro pomije , oziroma če je že 
dolgo bila n e r a b l j e n a , s čisto vodo namoči in po tem 
čez 24 u r izpere . 

Če pa vino dobi t a k duh in okus, po tem se še 
n a j h i t r e j e odprav i z v e č k r a t n i m p r e t a k a n j e m in z r a -
čen jem. 

Včasih, z las t i v le t ih , ko j e t r e b a g rozd je bo l j 
pogos toma žvep la t i p ro t i g rozdni plesnobi , ali pa če 
k a p l j a žveplo pr i ž v e p l a n j u v sode, t o r e j če p r ide n a 
k te r iko l i nač in k ipeč moš t a l i k ipeče (p rašeče se) vino 
v dot iko z žveplom, se zgodi, da dobi v ino d u h p o 
g n i l i h j a j c i h . 

Žveplo se je n a m r e č med k i p e n j e m spoji lo z vo-
dikom v žveplov vodik, k i povzroča omen jen i s labi duh. 

Duh po žveplovem vod iku (po gni l ih j a j c ih ) se 
da iz v i n a o d p r a v i t i : 

1. s p r e t a k a n j e m in z r a č e n j e m vina, pr i čemer 
žvepleni vod ik v s a j deloma iz v i n a i z p u h t i ; 

2. z žvep l an j em v ina (vino se pre toč i v zažvep lan 
sod) in 

3. s p r e t a k a n j e m v ina skoz snažen b a k r e n l i j , 
p r i čemer p o t e g n e b a k e r žvep len i vod ik nase. 

Več o t em j e b r a t i v posebnem spisu , .Zaka j diši 
vino po žvep lu" v 15. š tev . »Kmetova l ca" iz l e t a 
1905*. 

N a p a č n a barva v ina. 

K števi ln im v insk im n a p a k a m š t e j emo z las t i še 
n a p a č n o v i n s k o b a r v o . 

N a j b o l j p r i l j u b l j e n a b a r v a pr i belem vinu j e ze-
l e n k a s t o r u m e n a , p r i č rn in i t emno g r a n a t n o r d e č a in pr i 
rdečem v inu (cvičku) sve t l o rdeča ( č re šn jeva ) . 

Z n a p a č n i m r a v n a n j e m v k i p e n j u se l ehko dobi 
n a p a č n a b a r v a vina. Z l a s t i pogos toma dobimo pr i be l ih 
v inih t emno, v č a s i h zelo r j a v k a s t o rumeno barvo . Na-
vadno j e t a k a b a r v a pos ledica do lgega k i p e n j a v i n a v 
odpr t i k a d i n a t ropu . 

Belo v ino (bol jše) bi ne smelo pač nič al i kve -
č jemu (s labše) le celo k r a t e k čas (24 u r ) na t ropu ki -
pet i , in s icer v zadn j em s luča ju ali v z a p r t e m sodu 
al i v f r a n c o s k i kad i , oziroma bi se sploh moralo paz i t i 



na to, da t rop ne p r ide za d l je časa z z rakom v do-
t iko. (G le j spis , .Resna b e s e d a v inogradn ikom ob t r g a t v i " 
v 16. in 17. š tev . „ K m e t o v a l c a " iz l e t a 1911*). 

Še bo l j n e v a r n o j e p a k i p e n j e v ina na t ropu , ki 
ni iz popolnoma z d r a v e g a g rozd ja , k j e r j e bilo več ali 
m a n j gni lobe. Vino iz t a k e g a g r o z d j a pos t ane v k r a t k e m 
času, ko pr ide z z rakom v dot iko (v koza rcu , po pre-
t a k a n j u itd.), r j a v o i n g o s t o in i zpremeni tud i okus. 

T o v insko n a p a k o imenu jemo r j a v e n j e v i n a . 
K e r pa pr i n j e j de lu je jo gl ivice in kvas i l a , j o že lehko 
š t e j e m o med bolezni vina. 

O tem, „ z a k a j vino r j a v i in se gos t i " , sem spisa l 
poseben spis v 10. in 11. š tev . »Kmetova l ca" iz l e t a 
1905*, za to n a j pa na t em m e s t u omenim samo to, da 
j e n a j b o l j š e s reds tvo zoper r j a v e n j e v ina žvep lan je , 
bodisi z žveplom ali z n a t r i j e v i m bisu l f i tom. 

P o g o s t o m a se tudi doga ja , da vino dobi n a p a č n o 
b a r v o o d p o s o d e , z las t i če smo vzeli za belo v ino 
rdečo ali č rno posodo. 

V tem s luča iu dobi vino neko s ivo rdečkas to 
(mišjo al i l is ičjo) barvo, k i je zeio n e p r i k u p l j i v a . Da 
se to ne zgodi, j e seveda zope t t r e b a v prv i v r s t i pa-
zit i na posodo. 

Posodo od rdečega v ina j e t r e b a pred porabo 
dobro z a k u h a t i , bodisi z j edk im na t ronov im lugom ali 
v s a j z močnim sodovim lugom (s sodo). 

Če je iz k t e r e g a t u k a j naveden ih ali d rug ih 
vz rokov vino dobilo neukusno , nepr ikupl j ivo , oz i roma 
n a p a č n o b a r v o , ga je t r e b a r a z b a r v a t i . 

Z a r a z b a r v a n j e v ina imamo več s reds tev . V prvi 
v r s t i se za to r ab i ž v e p l a n e . Žvep lov dvokis . plin, 
k i se r azv i j a , k a d a r zažgemo žveplo, o d b a r v u j e ra-
s t l i n ska ba rv i l a zelo močno in bo to re j , z las t i če gre 
samo za man j šo napako , že ž v e p l a n j e v ina zados t i 
odbarva lo . 

Vino, ki ima napačno barvo , bomo to re j v prv i 
v r s t i pre toči l i v zažvep lan sod, posebno če je dobilo 
to b a r v o od b a r v a s t e g a soda. 

Če pa v ino n a z r a k u r j a v i , se p r iporoča names to 
p r e t a k a n j a in ž v e p l a n j a doda t i v inu na vsak ih 100 l 
5 g ( več po v insk i pos tav i n i dovol jeno) s v e ž e g a 
n a t r i j e v e g a b isu l f i ta . 

B i su l f i t (bel, močno po žvepleni sokis l ini d išeč 
p r a š e k ) se r az top i v koza rcu vode, r a z t o p i n a se v l i j e 
v vino in se z v inom dobro p remeša . 

D r u g o s reds tvo je tudi t u k a j č i š č e n j e v i n a 
in se z las t i p r iporoča č i ščen je z želat ino, s s i rn ino al i 
z mlekom. 

P r i r j a v i h vinih se j e n a j b o l j e obnes la s i rn ina , 
k i more vino popolnoma zados tno odbarva t i . N a j b o l j 
močno pa o d b a r v u j e vino r a s t l i n s k o in z las t i ž iva l sko 
oglje. P r i po ročam, z las t i za v ina miš je b a r v e , že ome-
n j e n i v i n s k i e p o n i t . 

Vzame se ga na 1 hI 20 do 100 g, k a r j e od-
visno od t ega , za ko l iko j e t r e b a v ino r a z b a r v a t i . 
P o s k u s i n a j se zopet n a j p r e j v malem, da se dožene, 
ko l iko j e t r e b a vze t i z a v se vino. 

D o s t i k r a t se zgodi, z las t i pri o d b a r v a n j u z og l jem 
(n . pr . z eponitom), da p o s t a n e vino č is to svet lo , da 
celo b r e z b a r v n o k a k o r voda. 

T a k o močno r a z b a r v a n o vino j e t r e b a zope t po-
b a r v a t i . P o b a r v a se vino l ehko z bo l j temnim vinom, 
t o r e j belo vino z močno rumenim, r d e č e vino z močno 
črnim, n a pr . z da lma t in sk im a l i i s t r sk im vinom. P r i 
rdeč ih vinih ni d rugo ba rv i lo za vino pos tavno do-
p u š č e n o k a k o r t e m n a črn ina . 

Belo v ino se lehko p o b a r v a s k a r a m e l e m. Z 
n j i m se doseže po po t reb i bol j s v e t l a ali bo l j t emna , 
lepo z e l e n k a s t o r u m e n a b a r v a . K a r a m e l j e žgan s ladkor , 
t o r e j je popolnoma neškod l j i va in nedolžna t v a r i n a . 
Dobiva se v t rgov in i v obliki g o s t e g a s i rupa , k i ga 
imenu jemo s l adkor j evo barv i lo (Zuckercouleur) . K d o r ga 
k u p i , mora zah teva t i , da j e z a j amčeno čis t in pri-
p r a v l j e n iz č i s t ega k o n s u m n e g a (ne sk robnega ) slad-
k o r j a . 

P r i p r a v i si ga pa lehko vsakdo sam na n a s l e d n j i 
nač in . V snažno b a k r e n o posodo se dene p r i m e r n a 
množina n a v a d n e g a s l a d k o r j a v kosih. S l adko r se po-
moči z vodo in se s e g r e v a v posodi na š t ed i ln iku 
(ognju) , pr i čemer se p r idno meša z leseno mešalnico 
(n. pr. kuha ln ico) . K a d a r se s l adkor stopi, posoda ne 
sme bi t i nad polovico polna, k e r se s l adkor pr i ž g a n j u 
n a z a d n j e spen i in n a r a s e . 

S l adkor se potem tol iko časa k u h a in seveda 
vedno pr idno meša, da pos t ane čis to r j a v in da na-
z a d n j e i zp ihu je iz na n j e m n a p r a v l j a j o č i h se soparn ih 
m e h u r j e v r j a v sopar . 

Ko se j e to zgodilo, se k a r a m e l od tegne od o g n j a 
in se mu v m a j h n i h množinah med vednim m e š a n j e m 
prev idno dol i je n e k a j vode, da se n a p r a v i gos ta , si-
r u p u podobna t ekoč ina , k i se s p r a v i v s t ek len ico s 
š i rokim gr lom. 

Vino se b a r v a vse le j potem, ko j e že popolnoma 
čisto. Če ni čisto, ga je t r e b a pop re j č is t i t i ali prece-
di t i . K a r a m e l b a r v a j a k o močno. N a 1 hI v ina zado-
s t u j e n a v a d n o Vio 1 k a r a m e l o v e g a s i rupa , včas ih še 
man j . Za to je pa vedno t r e b a i zkus i t i n a j p r e j v malem, 
ali pa vze t i n a j p r e j le malo in šele po po t reb i doda t i 
več barvi la . 

Ba rv i lo se r az top i v v inu in se v l i j e v sod, pr i 
t em se meša in vino v e č k r a t v koza rcu pogleda , da se 
doseže z a h t e v a n a ba rva . 

Končno n a j še omenim napako , ki jo imenu jemo 
p o č r n e n j e v i n a . 

Vino, k i ima to napako , j e v sodu čisto, na z r a k u 
(v s t ek len ic i a l i koza rcu ) pa h i t ro počrni . T e j p r ikazn i 
j e v z r o k železo. 

Z r j a s t i m orodjem, r j a s t i m i v i j a k i v sodih al i na 
k a k podoben nač in j e priš lo železo v vino, k j e r se je 
s čres lovino spo j i l a že lezna sol v črnilo. 

N a t a n č n e j e sem opisal to n a p a k o v »Kmetova l cu" 
l e t a 1905. ( „ Z a k a j vino črni"*) in za to n a j t u k a j ome-
nim samo n a k r a t k o , da je t r e b a že lezno snov sp rav i t i 
iz v i n a kemi j sko -mehan ičn im potom. 

Vino se dobro p rez rač i in se mu dodene t a n i n 
(8 do 10 g), n a k a r se č is t i z že la t ino (10 do 12 g) in 
se po tem pre toč i v zažvep lan sod. P r i t em se mu, če 
j e le mogoče, p r imeša neko l iko bol j k i s lega v ina , in 
n a p a k a je za vse le j odp rav l j ena . 

S tem sem opisal g l a v n e v in ske n a p a k e in s r e d s t v a 
zoper n j e in sem prepr ičan , da bodo t e v r s t i ce mars i -
komu p rav pr i š le . 

Končno pa opozar jam, da j e s t a r o pravi lo , da se 
je l aže n a p a k i izogni t i , k a k o r s t o r j e n o n a p a k o popra -
vit i . T o načelo v e l j a tud i p r i vinu. Z a t o bodimo oprezni 
in na t ančn i , z las t i pa g lede s n a g e v k l e t a r s t v u . 

* Z zvezdico označen'; spisi so izšli v posebnih ponatisih 
kot »Gospodarska navodila«, ki se dobivajo po 10 h pri c. kr. 
kmet. družbi v Ljubljani. 



Vprašanja in odgovori. 
Na vsa g o s p o d a r s k a vprašanja , ki doha ja jo na c. kr. kmeti jsko družbo kranjsko 
ali na uredništvo »Kmetovalca*, se načelno odgovarja l e v »Kmetovalcu". 
Odgovori, ki so splošno poučni, se uvrste med .Vpra šan j a in odgovore ' , 
ostali pa v .Lis tnico uredniš tva ' . Odgovar ja se le na vprašanja , ki so ped-
pisana s celim imenom, v .Kmetovalcu" se pri vprašanju pristavijo pričetne 
črke imena in kra ja , če vprašalec ne želi drugače. Redno se v vsaki številki 
odgovori le na t ista vprašanja , ki so prišla vsaj štiri dni pred izdajo lista; na 
prepozno došla vprašanja se odgovori v prihodnji številki. Kdor takoj želi 
odgovora na kako gospodarsko vprašanje , mora priložiti znamko z» odgovor. 
Na vpraSanJa, ki n i so g o s p o d a r s k a In odgovori nanja n i s o s p l o š n o 
poučni in zanimivi , se ne odgovarja v .Kmetovalcu", ampak le p ismemo, 
če je p ismu priloženih 50 h v znamkah kot prispevek k družbenemu 

pokojninskemu zakladu. 

Vprašanje 216. Ali je dobro za trte, če s e p r i 
okopavanju vinograda hlevski g n o j raztrosi in se 
z a k o p l j e ? Nekteri takega gnojenja ne odobravajo, češ da 
se rede le korenine pri vrhn, ki se pozneje pri vsakem 
novem okopavanju ranijo ali se celo odbijejo, ter da je 
zato bolje hlevski gnoj v ja rke zakopavati, kar je seveda 
zelo zamudno. (A. V. v S.) 

Odgovor: Preplitvo zakopavanje gnoja med trtami v 
vinogradu se nikakor ne priporoča. Hlevski gnoj na j se po 
vinogradih enakomerno razdeli in na j se 15 do 20 cm 
globoko podkoplje. V t fžk i zemlji pregloboko podkopavanje 
gnoja ni priporočeno, ker se potem ne more dobro razkra-
jat i , dočim se v vinogradih z lehko zemljo gnoj lehko glo-
bokeje zakopava. 

Vprašanje 217. Ali je pepel zadostno nado-
mesti lo za kako drugo umetno kal i jevo gnoji lo. 
(A. V. v S.) 

Odgovor : Pepel je izborno kalijevo gnojilo, ki more 
vsako drugo nadomestiti. Ker ima dober in čist bukov 
pepel v sebi povprečno kakih 8 °/0 kalija, zato 500 kg 
takega pepela toliko zaleže kakor 100 kg kalijeve soli. 
Pepel od mehkega lesa j e seveda veliko slabejši. 

Vprašanje 218. Kako se razmnožuje in obdeluje 
l e s k a ? Imam namreč boljšo vrsto lešnikov, ki bi jo rad 
razmnožil in pravilno oskrboval. (A. V. v S.) 

Odgovor: Leska se razmnožuje s semenom, s kore-
ninskimi izrastki in z grnbanicami. Najboljše in najlažje 
razmnoževanje je z grnbanicami. V to svrho se naredi 
okoli matične rastline 5 do 10 cm globoka jama v takem 
premeru, da se morejo vanjo najdaljše šibe položiti. V to 
jamo se pripognejo šibe iz prejšnjega leta ter se podolgem 
na dno jame pritrdijo z lesenimi kljukami. Ko so očesa iz 
teh šib pognala kakih 10 cm dolge poganjke, se šibe ode-
nejo z 8 cm debelo plastjo rahle in rodovitne prsti, in vsi 
poganjki poženejo ob svojem vznožju korenine, in na tu 
način se dobi veliko število novih rastlin, ki se pozneje 
izkopljejo in odrežejo ter presade na določeno mesto. 
Oskrbovanje leske na stalnem mestu je prav preprosto. 
Obstoji namreč v rednem okopavanju in odstranjevanju 
postranskih koreninskih izrastkov. Seveda ni pozabiti sem-
te r t j a leski tudi pognojiti. Ker starejše rastline ne rode 
več zadosti, zato je treba leskov grm čez 10 do 15 let 
popolnoma odrezati dol do korenine. Iz stare korenine po-
ženejo novi poganjki, ki pa prično šele čez tri leta roditi. 
Iz starih grmov je redno odstranjevati ves oslabeli ali suhi 
les, ki dela grmu napoto. 

Vprašanje 219. Ktera maža za sadno drevje je 
najboljša, da se prepreči škoda po zajcih, kajti jaz 
imam več sto sadnih drevesec, ki sem jih lansko leto na-
mazal z apnom, a so mi vseeno zajci naredili veliko 
škodo. (F. V. v D.) 

Odgovor-. Zajce odvrača od glodanja sadnega drevja 
le tista maža, ki ima v sebi kaj takega, kar zajcem smrdi 
ali j im je zoprno. Apno nima te lastnosti in je zato samo 
zase neporabno za odvračanje zajcev, dasi je sicer dobra 

maža za drevje, ker dela gladko lubad in zatira razne 
rastlinske in živalske zajedalce na drevju. Apno samozase 
pa tudi zato ni veliko vredno, ker ga dež zelo lehko izpere, 
in zato ga je mešati s snovmi, ki se drevesa dobro primejo, 
kakor na pr. s krvjo, s kravjekom itd. Dobro domače 
sredstvo, ki zajcem ne prija, je vdovski žolč. Dobra zmes 
za odvračanje zajcev se torej naredi iz apnenega beleža, 
krvi in žolča. P rav dobro sredstvo je tudi mazanje sadnega 
drevja Bamo z „dendrinom", t. j . z neko posebno vrsto 
karbolineja, ki je take sestave, da drevju ne škoduje. 

Vprašanje 220. Ali so za pitanje prašičev poleg 
krompirja boljše oljne tropine ali turščica in v kaki 
obliki na j se turščica poklada? (I. F. v P.) 

Odgovor: P r i pitanju prašičev s krompirjem je vse-
kako pokladati tudi kako močno krmilo, t. j . tako, ki ima 
v sebi dovolj beljakovin, ki jih ima krompir le prav malo 
v sebi. V to svrho so prav dobra močna krmila oljne tro-
pine in turščica, vendar bodi pokladanje oljnih tropin pra-
šičem omejeno, kaj t i one delajo mehko slanino in včasih 
tudi slab okus. Oljne tropine pa imajo v sebi znatno več 
beljakovin kakor turščica in so zato redilnejše. Prednost 
oljnih tropin je tudi njihova nižja cena. Najbolje je pokla-
dati oboja krmila, in sicer v pričetku pitanja, ko žival 
more porabiti večjo množino beljakovin, več tropin kakor 
turščice, in potem naj se razmerje polagoma izpremeni, da 
se poklada več turščice kakor tropin in končno morda samo 
turščica. Turščica na j se poklada zdrobljena in pomešana 
med krompirjeve žgance, ali na j se pa zdrobljena turščica 
s krompirjem vred skuha v goste žgance. Na vsak način 
je slabo, prašičem pokladati redko krmo. 

Vprašanje 221. Svoj travnik pognojim sedaj samo s 
Tomasovo žlindro, ker nimam denarja, da bi kupil kalijevo 
sol, in zato vprašam, al i bi b i lo v s e e n o d o b r o , če po-
gnojim s kal i jevo soljo šele spomladi? (I. P. v T.) 

Odgovor: Kalijeva sol se hitro razstopi in zato takoj 
učinkuje, torej morete brez vse škode z njo šele spomladi 
gnojiti. 

Vprašanje 222. Mojemu te letu zastaja scalnica 
in mu na koži nad scalom dlaka na notranjo plat rase. 
Odkod prihaja to in kako bi se ta neprilika odstranila? 
(J . Š. v T.) 

Odgovor: Scalo j e pokrito s kožo, ki ima ozko od-
prtino. Včasih je pa ta odprtina preozka in celo vnanja, 
obraščena koža noter zavihana, in v tem slučaju dlaka 
seveda noter rase. To je seveda zelo slabo, ker se pod 
kožo nabira razna nesnaga, ki ne more proč, celo če jo 
dlaka ovira in potem scalnica zastaja. V takem slučaju ni 
druge pomoči, kakor poklicati živinozdravnika, ki kožo nad 
scalom popravi z operacijo. 

Vprašanje 223. Naš občinski odbor je sklenil pobi-
rati o b č i n s k o d o k l a d o o d ž g a n j a , ki so jo prej pla-
čevali le gostilničarji. Prišel je nov dacar, ki hoče pobirati 
tudi občinsko doklado na žganje, in to od slivovke, ki se 
je zanjo plačal užitninski davek že pri kuhanju. Ali ima 
občinski odbor pravico kaj takega skleniti, ali moram pla-
čati občinsko doklado na žganje, in če ne, kam naj se 
pritožim? (J. P. v P.) 

Odgovor: Pr i nas na Kranjskem imajo občine pravico 
pobirati občinsko doklado od vsega tistega žganja, ki j e 
podvrženo užitninskemu davku. To občinsko doklado morajo 
plačati tako gostilničarji kakor tudi zasebniki, zato Vam 
nobena pritožba ne bo nič pomagala. 

Vprašanje 224. Imam svinjo nemške pasme, ki je 
predkratkim imela mladiče.^Ko sem mladiče oddal, j e s v i n j a 
z b o l e l a d o b i l a j e namreč vel ik, viseč trebuh in 
po trebuhu ter po ušesih vse polno mozoljev, ki so 



napolnjeni s črno krvjo. Svinja j e le redko pičo, vso goščavo 
pa pušča v koritu. Od mladičev te svinje sem pridržal za 
dom eno svinjico, ki je pa tudi zbolela in je grintava po 
vsem telesu, posebao okoli oči in po hrbta, in griate se j i 
gnoje. Kakšna bolezen je to in kako se zdravi? (A. T. v K.) 

Odgovor : Vaša prašiča sta lehko garjeva, kar pov-
zroča neka silno majhna živalca (pršica), ki dolbe pod 
kožo. Cs je temu tako, pokličite živinozdravnika, ki gar-
jevost lehko hitro ozdravi. Po našem mnenju pa Vaša pra-
šiča nista garjeva, ampak sta bolna vsled slabe oskrbe in 
krmljenja ter vsled slabfga svinjaka. Prašiči, ki ne dobi-
vajo primerne krme in so kar naprej zaprti v nesnažnih, 
mokrih, zatohlih in temnih svinjakih, morajo zboleti in 
prav mnogokrat postanejo mozoljasti. Ti mozolji so podpluti 
s krvjo in se gnoje. ča je naše domnevanje pravo, potem 
Vam ni treba nikakega zdravila, ampak le pravilnega oskr-
bovanja in krmljenja ter zdravega, snažnega in svetlega 
svinjaka. Prašiči naj se veliko gibljejo na prostem, dati jim 
je priliko, da rijejo in žro prst, ter jih je tudi redno 
čediti. Kupite pri naši dražbi knjigo „Soseda Razumnika 
prašičereja" za 1 K in sa ravnaj te po njenih navodilih, pa 
ne boste imeli takih neprilik v svojem svinjaku. 

Vprašanje 225. Imam kravo, ki je pričela molsti na 
enem sesku k r v a v o m l e k o , pozneje tudi na ostalih, kar 
se je čez 14 dni popravilo in je krava en teden dajala na 
vseh seskih dobro mleko. Sed«j se je pa prikazalo zopet 
na vseh štirih seskih močno krvavo mleko in tudi voda 
krave je bolj r java kakor navadno. Kako naj zdravim 
to kravo? (M. K. v g.) 

Odgovor-. Krava molze krvavo mleko, če ima v 
vimenu kako bolezen ali če je vime poškodovano. Za nas 
je pa zelo sumljiva Vaša rpomnja, da ima krava tudi bolj 
r javo scalnico, kakor navadno, in iz tega se sme sklepati, 
da je Vaša krava krvomočna, t. j . da gre od nje s scalnico 
vred razkrojena kri, ki scalnico rjavi. Krvomočne krave 
večkrat dajejo krvavo mleko, prvotna bolezen je pa krvo-
močnost, ki jo je treba zdraviti, kaj t i molzenje krvavega 
mleka potem samoodsebe preneha. V Vaših krajih je krvo-
močnost doma. Povzroča jo klop, ki se na živino vsesa in 
zastrupi kri. Krvomočnost se kaže le v času, ko živina 
hodi na pašo v krajih, kjer se nahajajo klopi. Priporočamo 
Vam poklicati živinozdravnika. 

Vprašanje 226. Naša podružnica ima svoj „Kmetijski 
dom" za shrambo skupnega orodja, in v njem je tudi 
moštarna ter kotel za žganje. Izposloval sem davka prosto 
kuhanje žganja, a finančni stražnik stoji na stališču, d a 
velja dovoljenje za kuhanje žganja brez davka le 
pod m o j o s t r e h o , ne pa za kuhanje v podružničnem 
kmetijskem domu. Ali ima iiaančni stražnik p rav? (V. M. v B.) 

Odgovor: Glede Vašega vprašanja smo se obrnili za 
pojasnilo na c. kr. finančno ravnateljstvo, ki nam je tole 
odgovorilo: Glasom določbe § 1. odstavka 5. točke 3. zvršil-
nega predpisa k zakonu o davku na žganje z dne 21. j nI. 
1. 1899. ne sme nikdo vršiti davka prostega kuhanja 
žganja izven poslopij in posestev, ki jih sam poseduje, ozi-
roma oskrbuje. Prepovedano je torej zvrševsti davka prosto 
kuhanje žganja pod tujo streho, t. j. pod streho, ki upra-
vičencu ni niti lastna, niti j e nima v najemu. Ni pa pre-
povedano za tako kuhanje žganja posluževati se tujega 
kotla, ki ga je itak že naznaniti povodom priglasitve za 
kuhanje brezdavčnega žganja; vendar je treba, da se ta j i 
kotel prenese pod streho, oziroma na posestvo upravičenca, 
in sicer na kraj , ki se je zanj delovršba naznanila. Če 
torej hočejo udje podružnice c. kr. kmetijske družbe na 
Bledu zvršavati davka prosto kuhanje žganja s podruž-
ničnim kotlom, morajo pri zglasitvi javiti, da bodo zvrševali 

to kuho na podružnično žgalno pripravo, vendar pa v svojih 
ali v po njih oskrbovanih poslopjih, oziroma posestvih, in 
se po tem tudi strogo ravnati, ker drugače zapadejo doho-
darstveni kazni. Stališče dotičnega finančnega stražnika je 
torej upravičeno. Mi mislimo, ba bi se za ude podružnice 
vendar dalo doseči kuhanje žganja brez davka v podruž-
ničnem »oslopju, ne da bi se zato zakon kršil, in bi pri-
poročili podružnici obrniti se na c. kr. finančno ravna-
teljstvo s prošnjo, da se za podružnične ude dovoli tako 
kuhanje žganja v podružničnem poslopju, in sicer z uteme-
ljitvijo, da je vsak ud solastnik in sooskrbnik podružničnega 
poslopja in da takorekoč kuha žganje pod svojo streho. 

Kmetijske novice. 
K l e t a r s k i t e č a j i . V primeri z drugimi, bolj naprednimi 

vinorodnimi deželami je naše kletarstvo še na jako nizki 
stopnji. Zaraditega je zlasti sedaj, ko je nastala potreba, 
da vino izvažamo, nujno potrebno, da se naši vinogradniki, 
poprimejo boljšega kletarjanja ter da priddelujejo dobro, okusno, 
č i s t o i n s t a n o v i t n o vino, ker je drugače nemogoče s 
pridelki drugih vinorodnih dežel uspešno tekmovati. Kaj 
pomaga gospodarju - vinogradniku še tako lepo grozdje, če ne 
zna iz njega pripraviti take pijače, kakršna se dandanes po 
svetu zahteva? Ravno tako je tudi za kletarje, vinske trgovce 
in goslilničarje, ki posredujejo prodajo vina med pridelovalcem 
in občinstvom, neobhodao potrebno znanje umnega kletarstva, 
zlasti pravilnega ravnanja s posodo in z vinom, kaj t i iz 
najbolj žlahtne kapljice se z nepravilnim ravnanjem lehko 
naredi najgnusnejša pijača! Da imajo ukaželjni priliko, 
temeljito izučiti se v umnem kletarstva, priredi c. kr. vinarski 
nadzornik B. Skalicky pri državni vzorni kleti v Rudolfovem 
tekom tekoče z !me v e č t r i d n e v n i h k l e t a r s k i h 
t e č a j e v . Kdor se misli ktsrega teh tečajev udeležiti, na j 
se t a k o j zglasi pri c. kr. vinarskem nadzorstvu Rudolfovem. 
Ker je število udeležencev za vsak tečaj omejeno, se je treba, 
komur je na stvari ležeče, Čim prej zglasiti. Vsak, kdor bo 
v tečaj sprejet, bo o tem obvešien potom posebnega vabila 
vsaj en teden pred pričetkom tečaja. C. kr. vinarsko 
nadzorstvo za Kranjsko v Rudolfovem. 

Družbene vesti. 
* P. n. gg . d r u ž b e n e ude u l j u d n o opo-

zarjamo, da s o p o d r u ž n i č n i n a č e l n i k i že dob i l i 
nab ira lne p o l e za u d n i n o za I. 1913. , i n s icer s 
prošnjo , d a na j i zvo l i jo u d n i n o p o b r a t i d o 1. de-
c e m b r a t. 1. P r o s i m o p. n. gg. d r u ž b e n e ude , ki 
pri n j ih p o d r u ž n i č n i n a č e l n i k u d n i n e n i pobral , 
da jo takoj n a č e l n i k u i zroče . N e k t e r e u d e pro-
s i m o za u d n i n o kar n a r a v n o s t , i n t e t u d i p r o s i m o , 
na j n a m jo k m a l u pošl jejo , ker n a m je s e d a j 
laže ured i t i z a d e v e udov , kakor ob n o v e m letu , 
ko se de lo t a k o s i lno n a m n o ž i . 

* Nagrad družbenim podružnicam, ki bodo to 
zimo naročile skupno največ Tomasove žlindre 
in k a l i j e v i h g n o j i l , bo glavni odbor c. kr. kmetijske 
družbe oddal v skupnem znesku 1600 K. Vsega skupaj je 10 
nagrad od 100 do 400 K, in sicer sedem za Tomasovo 
žlindro in tri za kalijeva gnojla. Glede nagrad za skupno 
naročanje Tomasove žlindre opozarjamo na oklic v 18. 
številki letošnjega „Kmetovalca", glede nagrad za kalijeva 
gnojila je pa spis v 21. številki. Za nagrade bo mero-
d-sjna množina skupne naročitve do 1. marca 1913. 
Prosimo častita načelništva podružnic, da se z vso močjo 



potrudijo dobiti za svoje podružnice velika skupna naročila, 
ker bo to v veliko korist našemu kmetijstvu in zlasti naši 
živinoreji. Vsaka podružnica ima priliko zaslužiti si v svoje 
svrhe lepo nagrado, ki j i ho gotovo dobro došla. 

* S a d n o d r e v j e z a I. 1913. Za štiri brezplačna 
sadna drevesa se vsako leto zglasi toliko podružnic in 
posameznih udov, da bo c. kr . kmetijski družbi prav 
težko ustreči vsem zahtevam iz svoje drevesnice, zato 
odločno izjavl ja , da se bo oddajalo spomladi brezplačno 
drevje edinole tistim podružnicam, oziroma udom, k i s o 
do 1 5 . f e b r u a r j a n a r o č i l i s a d n a d r e v e s a i n d o 
15. f e b r u a r j a plačali tudi svojo udnino. N i k a k o r s e 
p a n e m o r e n o b e n e m u u d u d a t i v e č j e š t e v i l o 
d r e v j a p r o t i p l a č i l u . 

* Oddaja plemenskih bikov vseh pasem, ki 
hodijo za Kranjsko v poštev, se nepretrgoma vrši. Vsi prosilci, 
ki doslej bikov še niso dobili, pridejo polagoma na vrsto, 
kakorhitro družba dobi priliko, da nakupi plemenskih bikov 
za oddajo. Opomnimo, da je letos izredno malo prošenj za 
sive bike v dolenjski re jn i pokraj ini , in zato zlasti Dolenjce 
pozivamo, da na j prosijo za plemenske bike. Biki se odda-
jajo za polovično nakupno ceno. Pre jemnik se mora zavezati, 
da bo bika imel dve leti za pleme. P r o š n j e za bike je 
nemudoma vložiti pri glavnem odboru kmetijske družbe 
kranjske. 

* P. n. gg1. družbene ude nujno prosimo, da 
vse gospodarske potrebščine pravočasno naročajo 
ter se pri naročilih ozirajo na objave v »Kmetovalcu". 
Družba oddaja le tiste predmete, ki j ih objavlja 
zato prosimo, naj naročniki ne povprašujejo po 
predmetih, ki j ih ni v zalogi. Vsak naročnik naj 
natančno naznani svoj dom, pošto, oziroma želez-
niško postajo. 

* P l a č e v a n j e b l a g a . Gg. družbenim udom nazna-
njamo, da se družba strogo drži načela, vse gospodarske 
potrebščine oddajati le p r o t i t a k o j š n j e m u p l a č i l u , 
o z i r o m a p r o t i p o v z e t j u . Družba mora sama vse potreb-
ščine sproti plačevati in nima sredstev, da bi mogla na upanje 
dajati , zato tudi opozarjamo za plačilo odgovorne podruž-
nične načelnike, da se istotako drže tega načela in da na j 
skrbe za poravnavo vsakega družbenega računa tekom dolo-
čenih 14 dni. Častita načelništva, ki vzlic raznim opominom 
še dolgujejo za priskrbl jene gospodarske potrebščine, tem potom 
nujno prosimo, na j zaostanke nemudoma poravnajo. Družba 
nima denarja , da bi malomarne plačnike podpirala, ampak mora 
svoje obveznosti napram dobaviteljem strogo in natančno 
spolnjevati . 

* U m e t n a g n o j i l a ima e. kr . kmeti jska družba ca-
slednja v zalogi: 

R u d n i n s k i s u p e r f o s f a t s 14 °/0 v vodi raztopne 
fosforove kisline po K 7 '— 100 % z vrečo vred. 

T o m a s o v o ž l i n d r o . Cena za n a d r o b n o oddajo 
18 odstotne žlindre v Ljub l jan i je K 6*75 in 1 9 % K 7 ' — 
za 100 kg. 

Naročbe na c e l e v a g o n e se bodo zvrševale po nasled-
nj ih cenah: 

16 % 17 % 1 8 % 1 9 % 2 0 % , 2 1 % 
K 5 1 2 - — K 544-— K 576"— K 608"— K 640"— K 6 7 2 - — 
za cel vagon z 10 .000 % , p o p u s t z n a š a z o z i r o m nt^ 
p r i h r a n i t e v s t r o š k o v z a p r e v a ž a n j e K 2 5 ' — pri 
c e l e m v a g o n u . 

T e cene je razumeti bazis Trs t , t . j . naročnik bo pla-
čal le toliko voznine, kolikor bi znašala iz T r s t a do zadnje 
postaje, čeravno dobi žlindro naravnost iz tvornic. 

Ponovno pozivamo vse tiste odjemalce, ki so prejeli 
žlindro ali kako drugo gnojilo v celih vagonih, da na j nam 

železniški vozni list takoj pošljejo. Navzlic pozivu nam 
nekter i odjemalci voznega lista ne pošljejo, povračilo za 
preveč plačano voznino pa more družba na železnicah 
izposlovati le na podlagi voznegi lista. Prosimo ! 

K a l i j e v o s o l po K 12*60 1 0 0 % . To gnojilo se oddaja 
tudi v vrečah po 50 % za 6 K 50 h, ker tvornica za 
množice po 4 0 % zaračuna 20 h za vrečo. K d o r g n o j i 
t r a v n i k e s T o m a s o v o ž l i n d r o a l i z r u d n i n s k i m 
s u p e r f o s f a t o m , t a m o r a g n o j i t i t u d i s k a l i j e m 
bodisi s kalijevo soljo ali s kajnitom. Mi odločno pripo-
ročamo kalijevo sol, ki ima v sebi 42 % kal i ja in s tane 
12 K 6 0 h, dočim ima ka jn i t le 12 — 1 4 % kal i ja ter stane 
5 K 50 h. Namesto 300 % ka jn i t a se vzame le 100 % 
kali jeve soli, a ima še več kal i ja in se vrhutega še pri-
hrani 3 K 90 h. 

K a j n i t po 5 K 50 h 100 % . Naročila na cele va-
gone se zvrše naravnost iz tvornie in se cena VBled zmanj-
šanja stroškov dokaj zniža. 

K o s t n o m o k o po 10 K 100 % z vrečo vred. 
K o s t n i s u p e r f o s f a t po 11 K 100 kg. 
A m o n i j e v s u l f a t po 3 8 " — K 1 0 0 % iz Ljub-

ljane. T o d u š i č n a t o g n o j i l o j e v a ž n o z a g n o j e n j e 
n a n j i v a h ž i t u , k r o m p i r j u , o z i m i n i i t d . , i n 
s i c e r v z v e z i s s u p e r f o s f a t o m i n s k a l i j e v o 
s o l j o . Poraba amonijevega sulfata v vinogradih j e 
zlasti važna in zato posebno priporočena. Opozarjamo na spise: 
„Gnojenje t ravnikov spomladi s posebnim ozirom na umetna 
gnoji la" v drugi, „Uspeh poskušenj pri gnojenju travnikov 
z umetnimi gnojili, in sicer posebno z amonijevim sulfatom" 
v t r e t j i in v nadal jn j ih lanskih številkah, potem „Gno-
jen je t ravnikov z umetnimi gnojili spomladi" v četrt i štev. 
lanskega „Kmetovalca" . 

Č i l s k i s o l i t e r dobi družba šele v zgodnji spomladi. 
M e š a n o u m e t n o g n o j i l o (vinogradniško gnojilo), 

ki ima 10 % v vodi raztopne fosforove kisline, 10 % žve-
plenokislega kal i ja in 4 % amonijevega dušika, oddaja 
družba po 17 K 100 % z vrečo vred. (Glej spis „ Mešan a 
umetna gnoj i la" v 3. štev. lanskega ^Kmetovalca".) 

* Za Ž i v i n o r e j c e ima družba v zalogi p o ž i r a l -
a i k o v e c e v i za odraslo goved po 12 K komad in za te-
leta, ovce in koze po 7 K komad. T r o k a r j i so po 5 K 
komad. Požiralnikove cevi in t rokar j i služijo v to, da se 
napenjanje govedi hitro in zanesljivo odstrani. — V zalogi 
ima družba tudi mlečne cevi komad po 80 h. M l e č n e 
c e v i se rabijo za odtok mleka, kadar kravo vime tako boli, 
pa j e ni mogoče molsti. — N a p a j a l n i k e z a t e l e t a is 
doeinjene ploščevine oddaja družba po 10 K. 

* T r o p i n e p o d z e m e l j s k e g a o r e h a . Te tropine imajo 
zajamčeno 56 do 57 odstotkov beljakovin in maščobe v sebi. 
Družba j e ugodno kupila večjo množino in j ih oddaja po 
22 K 100 % iz Ljubl jane . Prof . dr . Po t t pravi v svoji 
knjigi o krmilih : „ Orehove tropine se morajo pr iš tevat i 
najmočnejšim dušičnatim in naj laže prebavnim rastlinskim 
močnim krmi lom; odlikujejo se posebno po večji vsebini 
beljakovin." Tudi mi j ih priporočamo našim udom, ki imajo 
živino navajeno na krml jenje z močnimi k rmi l i ; dobivajo se 
v vrečah po 75 % . 

* L a n e n e t r o p i n e dobi družba šele po novem letu. 
* S e z a m o v e t r o p i n e . Družba j e zopet kupila večje 

množine najfineje zmletih temnih sezamovih tropin in j ih 
oddaja po K 2 0 . — 100 % iz Ljubl jane . Te tropine družba 
jako priporoča. Vsebujejo jamčeno 50 odstotkov beljakovin in 
maščobe in se dobivajajo le v vsečah po 75 kg. Živinorejce 
opozarjamo na spis „Krml jen je z oljnimi tropinami", ki je 
izšel v „Kmetovalcu" in ki ga v obliki „Gospodarskih navodil" 
na zahte vanje vsakomur brezplačno pošljemo. — P r i p o-



r o č a t i j e u m n i m g o s p o d a r j e m , d a s i č i m p r e j 
p r i s k r b e z a d o s t n o m n o ž i n o t e h t r o p i n . Svetle 
sezamove tropine, ki veljajo ravno toliko kakor temne, 
dobi družba šele pozneje. P r i o d j e m u p o l a l i c e l e g a 
v a g o n a m o r e d a t i d r u ž b a z n a t e n p o p u s t . 

* S l a d k o r n a t a m o č n a k r m i l a kot okrepčujočo 
primes k drugim krmilom ima odslej naša c. kr. kmetijska 
družba v zalogi ter jih oddaja le v celih vrečah po 50 kg 
in sicer mešanice za pitanje po 20 K, ter za molzne 
krave tudi po 20 K z vrečami vred iz družbenega skladišča 
ali postavljene na ljubljanski kolodvor. Cela vreča teh 
krmil, ki tehta 50 kg, stane polovico gori označenih cen. 
Opozarjamo na spis „ S l a d k o r n a t a m o č n a k r m i l a " 
v 2. št. letošnjega ^Kmetovalca", ki pojasnjuje naravo, 
učinek in način pokladanja sladkornatih močnih krmil. 

Uradne vesti c. kr. kmetijske družbe 
kranjske. 

st. 29.360. R a z g l a s . 

Na podlagi deželnega zakona z dne 18. februarja 1885 (dež. 
zak. št. 13.) se stem splošno naznanja, da morajo posestniki žrebcev, 
ki hočejo v prihodnji spuščalni dobi spuščati svoje žrebce za 
plemenitev tujih kobil, zglasiti te svoje žrebce 

n a j p o z n e j e do 10. d e c e m r a 1912 
pri političnem okrajnem oblastvu, v čigar okolišu se nahaja stajališče 
žrebčevo. Dovoljeno je zglasilo zvršiti pismeno ali ustno; obenem 
pa je naznaniti ime in priimek, potem stanovališče žrebčevega 
posestnika kakor tudi pleme, starost, barvo in stajališče žrebčevo. 

Za žrebce sploh pod štirimi leti in za noriške žrebce pod 
tremi leti se ne dajejo dopustila za spuščanje. 

Kje in kdaj bo izborna komisija zglašene žrebce pregledo-
vala in zanje dajala dopustila, d& se ob svojem času na znanje. 

C. kr. deželna vlada za Kranjsko. 
V Ljubljani, dne 8. novembra 1912. 

V a b i l o 
na občni zbor kmetijske podružnice na Suhoru dne 8. decemra 

1912 ob treh popoldne v načelnikovih prostorih. 

S P O R E D : 

1. Poročilo načelnika. 
2. Pobiranje udnine za leto 1913. 
3. Naročanje umetnih gnojil in galice. 

K m e t i j s k a p o d r u ž n i c a n a S u h o r u , 
21. novembra 1912. 

V i n k o B e s a l , načelnik. 

V a b i l o 
na občni zbor kmetijske podružnice v Radomlju dne 8. de-

cembra 1912 ob devetih dopoldne pri Ivanu Šarcu. 

S P O R E D : 
1. Pregled računov za leto 1912. 
2. Pobiranje udnine za leto 1913. 
2. Slučajnosti. 

K m e t i j s k a p o d r u ž n i c a v R a d o m l j u , 
dne 22. novembra 1912. 

Ivan P o t o k a r . 

V a b i l o 
k občnemu zboru kmetijske podružnice v Begunjah (Gorenjsko), 
ki bo v nedeljo, dne 8. d cembra 1.1. ob treh popoldne v šoli. 

S P O R E D : 
1. Proračun za 1. 1913. 
2. Račun za 1. 1912. 
3. Pobiranje udnine in naročanje drevesec. 
4. Slučajnosti. 
O p o m n j a : Ge bi ob dolo"eni uri ne bilo zadostnega števila 

udov, se bo zborovanje vršilo pol ure kesneje. 

B e g u n j e pri Lescah, dne 22. nevembra 1912. 
V. Z a v r l . 

V a b i l o 
na občni zbor kmetijske podružnice v Spodnji Idriji dne 8. 

decembra 1912 ob enajstih dopoldne v ljudski šoli. 

S P O R E D : 
1. Predložitev računov za leto 1912. 
2. Pobiranje udnine za leto 1913. 
3. Vpisovanje novih udov. 
4. Razni pogovori in nasveti'. 
V slučaju nesklepčnosti ob določeni uri se bo občni zbor 

vršil pol ure pozneje ob vsaki udeležbi. 
K m e t i j s k a p o d r u ž n i c a v S p o d n j i Idriji , 

dne 20. novembra 1912. 
Fr. Č a d e ž , načalnik. 

V a b i l o 
k občnemu zboru kmetijske podružnice v Gorenjah pri 
Postojni, ki bo v nedeljo, dne 15. decembra 1912 ob dveh 

popoldne v hiši načelnika. 

S P O R E D : 
1. Poročilo načelnika. 
2. Pregled računov. 
3. Volitev novega odbora in načelnika. 
4. Pobiranje udnine za 1. 1913. 
5. Razni nasveti in predlogi. 
Če bi ob določenem času ne bilo zadostno število udov, se 

bo pol ure pozneje občni zbor vršil ob vsaki udeležbi. 

P o d r u ž n i c a G o r e n j e , 
14. novembra 1912. 

Ivan J u r c a s t . , načelnik. 

V a b i l o 
k občnemu zboru kmetijske podružnice v Žireh, ki bo v 
nedeljo, dne 8. decembra t. 1. ob treh popoldne v prostorih 

načelnika Ivana Kavčiča v Žireh št. 6. 

S P O R E D : 
1. Volitev načelništva in odbora. 
2. Pregled računov. 
3. Raznoterosti. 
4. Pobiranje udnine za leto 1913. 

K m e t i j s k a p o d r u ž n i c a v Ž i r e h , 
dne 20. novembra 1912. 

Ivan K a v č i č , načelnik. 


