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Leto VIIL

Kako hraniti in izkoristiti sadje,

To Se ni zadosta, da kmetovalec prideluje lepo
sadje; on je mora znati tudi hraniti, in sveze ali
subo, ali kot most, ali vkuhano, ali na kak druga-
den madin pripravljeno kolikor mogote dobro izkori-
stiti.

Da se pa more sadje kolikor mogote drago
oddajati, treba pred vsem, da se o pravem casu
potrZe, in na naraven, razlitnim sadnim vrstam
vgoden nadin ohrani. V tem oziru delajo kmetovalei
e mnogo napak, ne triejo sadja z roko, ampak
otresajo ga ali celé klatijo, Se preden je na drevesu
dozorelo.

Ce klatimo sadje s kolom, podkodujemo je tem
bolj, éem trdneje se drZi veje, ker je Se nearelo;
ono pade na tla, dobi madeZe in zatne kmalo na
potoléenih mestih gnjiti; zraven tega pa podkodujemo
in polomimo mnogo vejic, ki bi vtegnile sadunosne
biti v prihodnjem letu,

Co otresamo sadje, pocepa na tla, se potolée in
kmalo bo ognjito na ranjenih mestih. S tem zgubi
skoro vso vrednost za kupéijo, ker nikdo ne mara
za ognjito sadje.

Plemenito, za kuplijo odmenjeno sadje, katero
se ima dolgo ohraniti — ker mu cena porase, &im
pozneje je prinesemo na trg, moramo po vsakem
nadinu z roko urgati. Zato rabimo najprileZnide na-
vadne lestvice, kiere vtikamo lahko med vejevie ;
sadje pa nabirajmo v platnen predpasnik s pasom
pritejenim ez levo ramo.

Vsak sadjerejec mora sprevideti, da se z roko
nabrano, neomadeZevano plemenito sadje dalje ohra-
ni, in da se, ker je ¢isto in zdravo, Se enkrat draZe
ali e ved pladuje, kakor okladeno ali otreseno, o-
madeZzevano in ognjito sadje.

Tudi to je pozvedel in preraéunil lahko uZe
vsak sadjerejec, da je ved zgubil s tem, de jo ple-
menite sadje klatil ali otresal, ker je vsled tega

madeZasto in ognjito in so se tudi drevesa posko-
dovala, kakor bi bil potrosil za skrbno nabiranje.

Tem vise se moramo ¢uditi, da ni Skoda Se

vseh kmetovaleev spametila, ampak da tu pa tam
Se marsikdo sadje klati in otresa.
Vsaka sadna vrsta naj se tudi o pravem &asu po-
bira. Skudnje nas udé, da moramo poletna jabelka
in poletne hruske potrgati, kakor hitro se rumeni-
kasto pobarvajo, preden so popolnoma zrele; e jih
pustimo na drevesu popolnoma dozoreti, postanejo
kmalo prezrele, mokaste ali pa festene, se ne drzé
dolgo, ne moremo jih daleé razpoSiljati in vsled
vsega fega pada njihova cena,

Jesenska in zimska jabelka in hruske pa naj
dozoré na drevesu in nikdar jih ne trgajmo pred
oktobrom. Ce pobiramo tako sadje prezgodaj, zger-
ban¢i se nam, ho pusto in ostane brezsocno.

Sadje za domaco rabo: jabelka in hrugke, ki
se porabijo za most, naj dozoré na drevesu in lahko
jib skrbno otresamo, saj jih takoj porabimo.

Na drevesu dosorelo mostno sadje ima veé sla-
dorja v sebi, daje torej bolji, vstrajnisi most, ka-
kor praskavo, kislo, ne popolnoma zrelo sadje.

Kedar imamo breskve ali marelice daleé posi-
ljati, moramo jih potrgati, preden dozoré, Ce jih pa
mislimo kmalo pouZiti, potrgajmo jih prav previdno
tedaj, kedar dobé uze moéneji duh, ps mehkeji lup
in se sad lahko odpuita od veje.

Crednje naj se potrZejo zrele pri lepem vre-
menu; e so prezrele, zgubé lepo barvo in gnji-
jejo rade.

Cesplje, slive in mirabele naj se trgajo zajutra
zgodaj in Ce jih imamo dalet podiljati, kedar so
popolnoma razvite in imajo svojo polno barvo, pa
da so Se trdikaste; kedar jih trZemo, prijemajmo
samo za repek inne tikajmo sadu, da ne pobrisemo
onega prasca, 8 katerim so nadihnjene; obrisane
tesplje in slive niso veé tako vabljive.

Tiste cesplje, ktere porabimo za slivovec ali

Exriloga ,,Sodcicc
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2a Cezano (povidl), otresimo Se le tedaj = drevesa,
kedar so temno modre, vele in Zgrbanfene; takrat
so zrele, sladora polne in dajejo dober slivovee in
dobro éamno pasprotno so pa radeckaste deSplje,
kakor3ne vidimo vetkrat na trgih, le na pol ali za
silo zrele, torej kisle in nezdrave.

Orehi naj ostanejo tako dolgo na drevesu, do-
kler ijm ne popoeajo zelene lupine in dokler ni
mogode otresti orehov, ne da bi trebalo klatiti
jih s koli; s tem se moéno poskodnje drevje. Kedar
orehi niso 8e zreli, moramo zeleno Jupino z noZem
otrebiti; taki orehi so érnikasti, niso ofitni, nezrelo
zrno se posuSi v njih in zato nema tako blago cene
v kupéiji.

Preden spravimo potrgano sadje, preberimo je
skrbno, lotimo drobno od debelega, lepo barvano od
revnejSega in to pri vsaki posamezni sadni vrsti; kajti
dobro odbrano sadje je vedno laZej in draZej pro-
lati, nego pomesano, ktero mora se le kupec odbi-
rafi. Se ve, da moramo nagrizeno, piskavo, pohab-
ljeno ali cel6 nagnjito sadje najprej odstraniti in
kmalo porabiti.

Za obranenje sadj ja se najholje sposobujejo bodi
tistozracne, ne presuhe in ne prevlazne, hladue, pa
ne mrzle, temne kleti, hodi sadne shrambe, kder
ui prepiha, pa je vstrajua temperatura med 5—10
stopinjami gorkote.

V te prostore postavimo lesene police z ved
razdelki tako, da nam jo lahko prekladati in pre-
oirati vloZeno sadje. Zato naj so posamezni razdelki
% vefemu 80 cm ali 30" Siroki in najmanj 65, em
ali 25" drug od druzega oddaljeni.

Da sadje ne pocepa na tla, naj se napravuo
na policah male stranske stene 10—25 em visoke.

Na te police se polozi sadje k vedemu v tri
plasti druga nad drogo v pesek ali gips, da se
sadje po svoji tezi ne tlaéi in da se med sehoj ne
dotika.

Pri vkladanji plemenitega sadja bodi nam po-
slavitna skrb, da

1. potrZemo sadje pri jasnem vremenu; kajti
'e ‘suhe sadje moramo pospravljati, a nikdar ne ros-
nega ali vsled deZja mokrega sadja ;

2. da polozimo sadje tako na police, da bodo
‘adice navzdol, a repki mnavzgor obrneni. Na poli-
%in pod in med vloZeno sadje natrosimo suhega
neska ali- gipsa in zagrnimo je tadi Z njim,

3. Preden vlozimo sadje, moramo sadno klet ali
shrambo prav dobro osnaZiti in prezraditi.

Da ne bo sadje gnjilo, prekadimo shrambo sé
Zveplom, katero zadudi gnjilobne glivice.

Ce vigemo v kleti ali v shrambi nekoliko ar-
zenika prostega, sicilijanskegn Zvepla ter prostor
prav skrbno zapremo, izeimi se v njem Zveplikasta
kislina, katera pokonéa vse glivice in mréese.

4. Razume se samo po sebi, da ne sme bitiv

teh prostorih ni podgan, ni mi& in tudi nobena
stvari, koja bi razdirjala neprijeten duh, kakor:
zelje, krompir, repa, jesih, petrolej itd.

5. Ko je sadje leZzalo nekoliko teduov na po-
licah, nai se preloZi in pri tem naj se odstrani vse,
kar je ognjitega ali poSkodovianega vmes. °

Cem dalje moremo ohraniti sadje in cem kas-
neje bo na prodaj, tem viSe mu porase cena in
tem veli dobiéek nam ho dala sadjereja.

Kedar pospravijamo sadje za poSiljatve, rav-
najmo po sadni vrsti in pa z oziromm na oddalje-
nost kraja, kamor imamo blago poslati.

Jabelka povijmo v mehek svilnat papir in vlo-
Zzimo jih tesnmo skupaj v skriuje, pletenice ali v
male sode, katerih dno je zagrneno sé slamo, stene
pa obloZene s papirjem; povrina plast bodi slama
ali pa tako zvana lesena volua; posodo moramo
trdno zapreti.

Hruske je pospravljati skoro enako, samo da jih
vlozimo po dolgic¢, da so repki ne polomijo in pa
samo v dve vrsti druga nad drugo.
 DBreskve, marelice, éresnje, slive, éedplje, rein-
claud pospravljajo se, a ne vsipljejo, v plitve, ob
stenah 8 papirjem obletsne skrinjice, tako da je
bolj trdo sadje spodej, a mehkeje zgorej; potem se
pokrije z rZeno slamo in na pokrivalo skrinje se
zapise : zgorej. (Pri nas se Cresnje pospravljajo v
pletenice, tudi kedar gredé v zelé oddaljene Kkraje).

Orehom jo treba poprej sleéi zeleno lupino,
drugace plesnijo; potem se pospravijo v vrece, sode
ali v skrinje.

Razno jagodiéje in posebno grozdje zloZi se
skrbno v pletenice med zeleno listje, navadno med
trino Jistje.

Kmetijsko ali mostno sadje ne zahteva posebne
skrbnosti pri razpodiljanji; navadno je naloZimo v
ladje, na vozove, Zeleznitne vagone; vedno pa je
dobro, da je dno in da so steme oblefene sé slamo.

Kedar podiljamo tako sadje, bodi nam pogla-
vitna skrb, 1. da posljemo samo zdravo, trdo sadje,

‘katero je skrbno odbrano in otrebljeno od ognjitega

sadja, drugade mine kupce vse veselje do tacega
ognjitega, raznovrstnega sadja, iz kterega se odeeja
rujava juha #z voza in oni nam ponudijo za nje le
revne cene.

Tudi je skrbeti, da ne pride dez do naloZenega
sadja;

2. da vsipljemo sadje kolikor mogoce rahlo na
voz, ali kamor bodi in da ne (eptamo po njem sé
gkornjami.

Kmetijsko sadje — jabelka, hrodke, ceSplje za
susenje naj se mne poSilja v prevelikih sodih ali
skrinjah; ker pri prevaZanji preved trpi, ne daja
mnogo vrednega susja.

Landw, Ztsch. f. 0. Oe.
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Obadi in nage domade Zivali.

Med mubami, katere so Zivalim nadleZne in
ljudem Skodljive, imenujemo v prvi vrsti obada. Tch
Jje ved vrst in imenujejo se po Zivalik, katerih se
posebno drzé. Tako zaléga konjski obad (Oestrus
equi ali Gastrus equi) svoja jnjea konju na spred-
nji nogi. S tem, da konj noge 1izé, spravi zalego
v Zelodec, kder se &rvi ustavijo na Zelodedni steni
in od koder se pozneje izcrebijo z blatom Totem
imamo ovéje ohade (Oestrus ovis). Ta leze jujer v
nosnico posameznih prezvekovacev, kakor ovae, ko-
zfh, jeleuov ; puze (larve) se razvijajo v nosnicah,
vsled fesar se zadenjajo napedenim  Zivalim glave
vrteti, kar pa ni prava vrtoglavost (metljaji), ka-
tero prouzrotuje vrtovka (Coerurus cerebrulis). Naj-
velo muko dela severnemu jelenn (sedlénu) oni o-
bad, ki se po njem imenuje (Oestrus tarandi); ta
mrées zivi v kozi severnegu jelena in prouzroénje
tori. Enako nadleZen je pri nas goveji obad (Oestrus

. bovis). On leze jajea bodi naravnost ma kozo, bodi
na dlako govede in- ko izlezejo Cérvidi, zacepijo se v
koZo in prizadevajo velike, gnjile tori. V teh Zivé
puze (¢rviéi) do maja meseca, to je. dokler dorasejo;
potem pocepajo na tla, kder se spremene najprej v
pupe in potem v muhe.

Boletine, ki jih prizadevajo tori, so Zivalim
~zel6 nadleZzne, a po wnjih trpi tudi  koza, postane
luknjasta in nema v kupéiji veé tolike vreduosti,

- kakor koZe te bolezni prostih Zivahj.

Goveda, katero trpincijo na ta nalin obadi, ne
daje tudi toliko mleka in loliko mesa kakor pro-
sta ; torej imamo uzrokov radosta, da preganjamo
obade.

Kako jih pa uspesno preganjati 9

V juZnih, vroéih deZeldh je uze po naravi pre-

| -~gkrbljeno, da obadi preveé ne trpindéijo govede va

| pasi; tam opravljnjo to take tice (Buphaga africa-
| na in Buphaga erythrorhyucha), katere se na Zivali

- posedajo, obade izkljuvajo in pojedd. A ker pri nas
nimamo take nuravne obrambe, moramo si pa sami

. pomagati.
’ To dosezemo s tem, da aprila in maja mese-
ca otiskamo obadje fori in 8 tem stremo Zivalice v
~njih, ali pa da julija, junija, septembra meseca in
- e treba. 8e v prvi poloviei oktobra govedo prav
- gkrbno dedimo, da odstranimoe na dlaki ali va kozi
. visefa jajea in da s tem uni¢imo obade, Se preduo
ge izvalé. Na ta naéin je mogole zabraniti, da se
. ne morejo razdiriti obadi, in dose¢i, da se ohranijo
- cele goveje koze in da nima kmetovalee Skode ni
- na mnozini mleka, ni na teZl mesa.

‘ . l .A. d. IJ-

O sodih za vino.

Napravlia se sod uajbolje iz hrastovega lesa
in ta mora biti popolnem zdrav. Ce je le kolidkaj
pirav, ni za sode. Ako pa je hrastov les zdrav, te-
daj trpi sod iz njega dolgo, ée se ravma z pjim,
kakor je prav. Jemlje se tudi kostanjev les in ni
slab sod iz njega, toda bolji je Ze sod iz hrasto-
vega lesh. Borov ali smrekov les pa ne kaze za
sode, iz ene strani je premehek in za to hitro zgnjije,
iz druge pa ne stori vino v ujem dobro.

Ali vsakdo una, da nov sod ni za to, da se
vlije va-nj vino, ne du se sod za to pripravi. Hra-
stov les ima namret nek okus iz Creslovine, katere
je veliko v njem in zato dobi tudi vivo nek okus,
ki mam ne ugaja. Po vrhu pa Se izpremeni barvo
vinu, belo se v takem sodu precej potemui. Ako ii
jo torej vliti vino v nov sod, nalij v sod poprej
vrele vode in dobro bode, ¢e pridened kropu Zvee
plove kisline. Na enem kratu pa Se vrele vode ne
bode zadosti, ampak vlij je 4 do" Dkrat, potem pa
daj Giste vode v sod ter jo pusti ez not v sodu.
V jutru potem izlije§ staro vodo iz soda in to se
ponovi toliko dni, da postane voda popolnem Cista
in brez kacega okusa.

H konen pa se zakuha sod z wmostom, & ga
imamo; ¢@ ne, pa s kalnim vinom. Kdor ravma fa-
ko z novim sodom, ni se mu bati, da izkazi v njem
vino.

(e pa iztod§ vino iz soda in nima§ va-nj ved
vina naliti, treba je, da izmijeS iz njega vse osta-
line vina. Ako ni bilo ve¢ droZi v vinu, bode za-
dosti, e izperes sod par krati s éisto vodo. Ce je
pa bilo e drozi, tedaj je treba, v sod s krtaco ali
z verigo. Tudi po zunanji strani se omije sod in
kolikor mo¢, osuaZi. Zatem pa postavi sod také in
pusti ga tako dolgo, da iztede vsa voda iz ujega.
Na zadnje $e vigemo Zvepla v sod in zabijemo ga
trdno, da ost.ne ta Zvepleni dim v sodu.

Tab sod ostane ti potem ved mesecev vinski
in treba ga je le e semterfje Zvepljati, ¢e ostane
ve¢ mesecey prazen. Ako pa hoces zopet va-nj daii
vina, izmij ga s éisto vodo in vigi malo Zvepla
va-nj, da se prepritad, je-li ti ni pri vsej skrbi se
vendar-le kje splesnil.

Kedar je bilo vino ,ua pipi* in je dalje lasa
teklo, izgodi se rado, da na konei ,cikne“, to pa
daje tudi sodu cikast okus in treba je tak sod Se
posebno dobro izprati. Ako ni bilo tako vino dolgo
v sodu, z.dostuje, ¢e se parkrali sod izplahne z
vrelo vodo, sicer pa je treba ji pridjati nekaj sode
in sod potem dobro Zvepljati. Ko bi bil pa Ze mo-
¢no cikav, tedaj ne kaZe druga, kakor da se izbije
sodu dno wa eni strani in vlije v scd nekaj spirita
ter se zazgé. Dno pa se v tem zopet zakrije na
lehko.



-—-72——;

Zakaj je Zvepljanje® Pri vsej skrhi, ki jo ima
Elovek za sode, izgodi se vendar §e v fasih, da ka-
teri splesni, ali dobi kake druge glive va-se. Ako te
ostanejo v sodu in se vlije vino na-nje, skazi se in
ni mogole spraviti ga ved v demar in S doma se
izpije le z nevoljo. Kedar pa se zaZgé Zveplo v so-
du, zveZe se Zveplo s kislikom in napravi se neka
sokislina, nekaj pa se je izpremeni v Zveplovo kisli-
no in ti dve vkondate glivice. Nekaj pa jih vmori
tudi to, da nimajo kislika, brez njega pa ni Zivlje-
nja, tudi glivic je zato komec.

Tadi pri Zvepljanji ni vse dobro, kakor to delo
opravimo. Sod mora biti trdo nabit in Zveplo, ko
izgori, ne sme kapati doli v sod, ampak mora se
potegniti sopet iz soda. Ako ostane tak ogorek v
sodu, raztopi se v vinu in vino dobi neprijeten okus
in tega bili bi si sami krivi. H koncu se zabije
sod in sedaj lehko éaka, da vlije§ novega, rujnega
vinea va-nj, ne da se ti skazi v sodu.

(Slov. Gosp.).

Okrajgana ravnava s pravicami, ki se imajo
odkupiti ali vrediti po zemlji§éno - odveznem
patentu.

Po vladnem predlogu je deZelni zhor v seji
dne 29. septembra t. 1 sprejel nadet postave, s
katero se ustanavljajo posamezne premembene doloéhe,
kako ravnati s pravicami, ki se imajo odkupiti ali
vrediti po ces. patentu dne 5. julija 1853 &ty. 130
drz. zak.

Ta nalrt postave je v kmetijskem oziru jako
vaZen in zalo se nam zdi tem primernide, da ga tu
objavimo, ker ni dvomiti, da zadobi v kratkem naj-
viSo potrdbo. Glasi se tako-le:

8. 1. Od dneva, ko se objavi pridujofa posta-
va, mora jenjati delovanje zemljiséno-odveznih in
vredilnih oblastnij gledé vseh pravie navedenih v
§8. L in 2. ces. patenta due 5. julija 1853 §t. 130
drZ. zak., katere se do tega dneva niso prijavile
oziroma nepovedale (provocirale) (§. 6. patenta) pri
deZelni zemljiS¢no-odvezni in vredilni oblastniji.

§. 2. Prepiri, ali obstojijo : i ne v predstoje-
tem §. zaznamovane pravice, ki se niso do sedaj
prijavile oziroma napovedale, kakor fez v §. 7 ces.
patenta 5. julija 1853 pod a. do vitevno £ imeno-
vane totke, se toraj nimajo ved razsojevati po vsled
§. 34. tega patenta postavljenih zemljiséno-odveznih
ju vredilnih oblastnijah, ampak se zamorejo doga-
njati odsihdob le pred sodnijami po okrajSanem po-
stopanji.

§. 3. Razsodbe, katere izdajajo zemljidéno-od-
vezne in vredilne oblastnije na podlagi § 34 ime-
novanega patenta, in za katere ostanejo po §. 1

pri¢ujoe postave te oblastnije Se pristojne, ne mo-
rejo se tudi odsihdob spobijati po pravni poti.

§. 4. Odvezo ali vredbo v §. 1. zaznamovanih, do
zdaj e ne prijavljenih oziroma napovedanii pravic
imajo, de so neprepirne ali po sodnijski poti uze
dognane, na prosnjo vpravienca ali obteZenca, na-
mesto zemljiséno-odveznih in vredilnih oblastnij izva-
Jati polititne oblasaije.

§. 5. Odkupno ali vredilno razsodbo izdaja na prvi
stopnji ¢. kr. namestnigtvo.

Kar potreba v ta namen poizvedovati, zgodi
se po nalogu ¢. k. namestniStva praviloma po onem
glavarstvu, v katerega okolisi je obteZena nepremak-
ljina. Ona mora opravljati vsa sluzbena djanja, ka-
tera pripadajo lokalni komisiji v zmisla poduka
objavljenega z ministerskim ukazom dne 31. okto-
bra 1877 §t. 218 drz zak. o zemljiséno-odvezui in
vredilni zadevi.

§. 6. Proti namestniStveni razsodbi se more
podati rekus (ali vtok) v neprestopni dobi Sestih
tednov na ministerstvo znotranjih zadev, katero raz-
sodi v porazumljenju s ¢ kr. poljedeljskim mini-
sterstvom,

§. 7. Stroski, kateri narastejo vsled razprav o
odkupu ali vredenji, morajo se pladevati po dotiénih
za politiéno postopanjo veljavnih dolotbah ter mora

80 razsoditi zarad njih pladila po iustancijah.

§. 8. Pricujoée dolodbe veljajo tudi za pravice
navedene v §§. 1 in 2 ces, patenta dne 5. julija
1853, katere so se zadobile %e le potem, ko se je
ta patent objavil (§. 43), za kolikor se mniso te
pravice pri deZelni zemljidéno - odvezni in vredilni
oblastniji Ze popre) prijavile, oziroma napovedale,
kakor se je priéujoca postava objavila.

§. 9. Kar zadeva v §. 1 odstavek 4 ad @ in b.
patenta 5. julija 1853 imenovane vkupne postestne
in porabne praviece na zemljista, katere obstojijo
med bilsimi gosposkami in obdinami, kakor tudi
nekdanjimi podlozniki ali med dvema ali veé obéin,
ostanejo doloche drZavne postave dne 7. junija 1883
8. 92 in 94 drz zak. o zlaganji kmetijskih in o
razdelbi vkupnih zemljisé, katera zadevajo te pra-
vice, 8 pri¢ujoco postavo nedotaknjene.

§. 10, Dolotba ces. patenta 5. julija 1853 in
z ministersko naredbo dne 31. oktobra 1857 &t. 218
drz. vak. objavlje.ega poduka, ki se s pri¢ujoto po-
stavo ne sp-eminjajo, oswanejo v veljavi in sicer
toliko za sodnijo, kolikor za upravne oblastnije.

Kar zadeva pa pravice spadajoe pod §. 1
priGujode postave, izgubijo moé ali veljavo dolohe
ministerske naredbe dne 3. septembra 1885 &t. 161
drz Zak. v odstavkih 1 in 2.

§. 11. Mojim ministrom za znotranje zadeve,
pravosodje, poljedelstvo in finance je naroteno, da
izvrSijo to postavo.



—

Obéni zbor c. kr. kmet. drudtva v Ogleji
dne 23. septembra.

Predsedoval je prevzv. gosp. grof France Coronini-
Cronberg; . kr. vlado je zaztopal gosp. okrajni
glavar baron Conmrad, deZelni odbor pa gosp. dr.
France Verzegnassi. Drudtvenikov je bilo postavno
Stevilo, pa tudi muogo drugih posludalcev. Predsed-
nistveni mizi je prisedel na predsednikovo vabilo
tudi oglejski #upan gosp Iv. Kr. Stabile.

Predsednik je s primernim ogovorom otvoril
zborovanje spominjaje se nekdanjih slavnih Casov
svetovnega Ogleja in velikih nezgod, ki so ga poz-
neje zadele in v razvaline posule; rekel je, da je
po minolej toliki slavi ostal Ogleju in okolici edini
vir dohodkov — kmetijstvo, katero sé je posebno
zatelo probujati in razvijati za dasa velike cesarice
Marije Terezije; ona se je milostno ozrla na to
do takrat po vladi zapusdeno stran ter je odredila
dobrodejne naredbe v korist Ogleju. — Enako-tako
Je nadaljeval gosp. predsednik — je posvetil tudi
na8 presvitli vladar Franc-JoZef I. svojo posebno
skrb tej strani in Njegova vlada ima v tukajsnjem
prebivalstva pray izdatno podporo svojemu prizde-
vanju,

»UZe se Gistijo kanali dreti od Ogleja da
morja, da se po njih more oZiveli kupdijski promet ;
uze ohfuje mali parnik med Oglejem in Gradezem
na Adrijaoskem obalu in upajmo, da ne potede
mnogo Casa, ko se Oglej z novodobnim sredstvom
Vv zvevo spravi z veliko Zeleznidno mreZo v osrednji
Evropi. V namen, da se neposrednje prezene ljudska
beda, gradé v bliznjem Tercu kmecko pet, kder se
bo dobivala dobra, zdrava hrana po zmerni ceni in
nadejati se smemo, da to ne ostane edina taka ped
v teh krajib in tako smerme zaupljivo pricakovati,
da nastopi boljfa bodonost za to nesredno stran®.

»Radi vsega tega“, — sklenil je g. predsed-
nik svoj govor — ne more zborovati nade drudivo
tukaj in v takej dobi, ko se vsi avstrijski narodi
pripravljajo, da dostojno praznujeje Stiridesetletnico
vladarstva naSoga preljubljenega Vladarja in najvisega
pokrovitelja naSega domadega kmetijstva, da ne bi
prehvalezno in spostljive v misel vzeli tudi ustano-
viteljice naSega drustva, velike cesarice Marije Te-
rezije in presvitlega njenega prevnuka, kateri zdaj
vodi drZavno osodo in zato predlagam, naj blagovoli
siavai zbor naroditi predsednistvu, da polozi v drust-
venem imenu venec na spomink, s katerim so Se le
pred kratkim proslavili velezasluZeno prednico na-
§ih vladarjev v njih stolici, in da izcazi ob enem
presvitlemu naSemu cesarju Franeu Jozefu I. iskreno
destitanje o priliki vladarske Stiridesetletnice ter Ma
sporoci prehvaleZno spostljiv pozdrav od te skrajne
strani njegovega cesarstva.

Navzoéni so z Zivahnimi ,Evviva* - klici eno-
glasno sprejeli ta prediog.

Na to je po prestopu na dnevnired — gospod
podpredseduik J. Bolle ¢ital razpravo o vertnarstva
v DemeSkem pomorji in kako naj bi se uvadlo v
nizi goriski Furlaniji, sklenivii s predlogom:

»Danadnji obéni zbor e. kr. kmetijskega drustva
vabi svoj glavni odbor, naj podd vis. ¢ kr. vladi
dobro vtemeljeno prodnjo v dosego primerne podpore,
da se ustanovi v Ogleji vrstnarsko in sadjerejsko
poskudalisée, ktero bo sluZilo za razkazovanje in v
poduk v teh kmetijskih strokah in ho ob enem pri-
skrbljevalo semena in rastline najsposobnejsih vrst
za veliko kupdijo, da se v teh krajih dalje razdirjo

Zhor se je Citatelju zahvalil za temeljito po-
ro¢ilo in je enoglasno sprejel njegov predlog.

Na 1o je dital gosp. T. Frithauf jako podué-
ljivo razpravo o borbi zoper Peronosporo, kiero pri-
obdimo, & bo mogoée, v prihodnji Stevilki.

Zbot je sprejel kot nova uda gg. prof. Hen-
rika Majonica iz Gorice in Josipa Vianelli iz Terca.

S tem — in se ve, da s primernimi zahval-
nicami je konéalo zborovasije.

Razne kmetijske vesti.

Sadjarska razstava na Dunaji se je slovesno
otvorila dné 2. tek. meseca. Do zdaj Se nimamo
prav zanesljivih porodil o njej; mogode, da jih do-
bimo za prihodnjo Stevilko.

Za danes omenjamo samo, da mora hiti Gori-
Sko po naSej sodbi dostojno zastopano na razstavi,
samo da niso mogli nadi razstavljavei po vsem za-
dostiti pogojem, ki jih je razglasilo avstrijsko po-
mologiéno drustvo v svojem programu. — Ta pro-
gram je bil sestavljen bolj za sadjarske ucenjake,
nego za navadne, da sf razumne kmetovalce.

Sicer pa se ni priredila razstava za nade raz-
mere v ugodnem ¢asu. NajlepSe sadje je v tej dobi
pri nas uZe prezrelo, ali pa je uZe poSlo. NaSe
krasne breskve, nasi ,reinclaudi,* nase cedplje in
kar je enacega sadja, ni moglo priti na rasstavo,
ker ga ni vet; — pu tudi za mnogo prelepih in
plemenitih hrusk je doba uZe minula.

Vrh tega je letos sadje v obfe piskavo in je
pred éasom odcepalo z drevja in tudi, kar ga je
ostalo je veinomo érvive. Tu pa tam — kakor ¥
korminskem okraji, v Brdih, na Kanalskem, spod-
pjem Krasu je tofa sadje zel6 poSkodovala, da ni
ne ofitno lepo, ne vstrajno. Zato je letosnja letina
zel6 kriva, da se ni mogla deZela popolnoma spo-
nesti na razstavi ter pokazati pravega napredka, ki
so ga nadi sadjerejei sé svojim trudom in sé svojo
razumnostjo naredili na sadjarskem polji.
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Pri vsem tem je na%e kemtijsko drudtvo po-
slalo prav lepe sadne zhirke na Dunaj, o kterih ho-
¢emo prihodnji¢ kaj ved povedati.

Trsna préica. — Na mladem perji prav mno-
gih trsnih poganjkov ali glav vidimo pegostoma ne-
kake mehurcke na povrsni strani, 8 katerimi se vje-
majo na spodnji strani rumenikasto - beli, volnati
madezi. Kder so trte po tej bolezni hudé napadene,
tam je pa¢ tudi povrina stran listov z belim pre-
vlakom zagrnena. Llarsikdo meni, da je to glivica,
morda strupena rosa. Vistini pa prouzrocuje to bo-
lezen prav majhna Zivalica, tako zvana trsna préi-
ca; po njenih vbodih jamejo listi tako bolehavo ote-
kati. Vitka, malo nad '/, milimetrom dolga Ziva-
lica se kaj évrsto in naglo giblje, da jo prav tezko
najdemo v volvati prevlaki, Ona ne dela niti pri-
blizno toliko §kode, kakor Peronospora.

Samo tisti listi, kteri so prav mo¢no zagrneni
(tudi na povrdji) naj se skrbno odberd in takoj
pozgd; drugo listje, naj je le po Zivalier napadeno,
priskrbuje trti vendar e lahko kaj ZiveZa.

Surovo maslo za kupéijo. — Kdor hoce surovo
maslo (puter) podiljati v daljne kraje, mora za to
skrbeti, da bo vstrajno, da na potu ne postane Zal-
tavo in se ne pokvari.

Ko narejamo tako maslo, moramo na to gle-
dati, da je vporabljeno mleko popolnoma zdravo in
brez napake. Posode, v kiere devamo mleko in po-
tem surovo maslo, naj bodo vedno prav snaZne in
tiste. Kedar vzamemo surovo maslo iz pinje — ali
sodéeka — moramo skrbno odstraniti vse mleéne
dele, ki se ga drZe, ker se ti najprej razkroje.
Na to treba maslo prav dobro oprati in izgnjeti'i,
modno osoliti in potem Se 2-3 krat izgnjetiti, S
tem doseZemo, da se maslo prav dobro premesSa sé
solijo in da se odstrani vlaga, ki jo sol popije.
Gnjete naj se maslo tako, da pretefe med enim gnje-
tenjem in drugim blizo Sest ur.

¢ pospravimo maslo v kamneno ali porcela-
nasto posodo, moramo to poprej prav dobro z vrofim
lugom odediti in skrbno posusiti. Ce je pa spravimo
v legene kade, pazimo na to, da so prav goste.
Napolnimo jih poprej z gorkim lugom, ki naj ostane
v nijh Stiri do pet ur; potem moramo kade bobro
ofistit in prezradit in slednji¢ Se parkrat z moéno
solneno raztoplino (1 kl. soli v 2 litrih vode) oplahniti
in posusiti.

Na to stladimo maslo kolikor mogote gosto v
posode, da ni nikjer nobene sé zrakom napolnjene
votline ne na dnu, ne na stenah posode, pa tudi
ne v maslu. Posode naj bodo ravno tako velike, da
jih napolnimo vsakrat, kedar delamo maslo. V isto
posodo ni nikdar staviti razliénega masla.

Bike unterwaldenskega plemena, katere je vku-
pilo ¢. kr. kmetijsko drustvo iz letosnje drZavne pod-

pore za zboljSanje gove'e, prevzeli so naslednji po-
sestniki: Gg. Janez Kerkot v Preserji nud Rifen-
bergom, Foréié Jozef v Preserji pri Komnu, Fabjan
Anton v Kobdiln, Novak JoZef v Kostanjevici na
Krasu, Slami¢ Jozef v Cernitah, Tavéar Anton v
Krepljah pri Dutovlji, Sustarié Janez v Preéniku
pri Slivnem, Pahor France v Mirni in Bensa Va-
lentin v Pevmi. Tako so ti plemenjaki precej pri-
merno razdeljeni po vipavskem delu nade deZele, po
Krasu in po goriski okolici, — za katere strani jo
odmenjeno unterwaldensko pleme — da se jih Zivi-
norejei, hoteti oplementi svoje krave, prilezno po-
sluZujejo. Za skok je pladati do 50 kr. in nikdar ved.

Trtna us na Goriskem. — Po uradnih poro-
dilih so uspehi zasledovanja trtne usi na Goriskem
po tem, kar smo poroali v zadnji Stevilki o na-
padenih vinogradih v &tijadki Zupaniji, naslednji: —
V Smarijski Zupaniji so okuZeni samo frini zasadi
v obéinskem oddelku Potoku, 1 kilometer pret od
Smarij. .

Napadene parcele leze druga blizu druge, in so
tako reko¢ vse skupaj eno filokseriéno leZidée obse-
gajote na 18 hektarjih povrsja 27,000 okuZenih trt,

Preiskovaje firtne zasade po drugih oddelkih
gmarijske obéine, to je pri Jakulinih, Stegoveih in
v Svinem, niso nasli drugih nadaljnih napadov. Paé
pa so nadli v gabrijski obéini dva okuZena vino-
grada, katera leZita ne dalet od Potoka v kraju
imenovanem Za vrhom med vrhoma sv. Tibota in
Ostrim vrhom.

V Gabriji_je okunZenih 2200 teb.Dalje” 50 se
preiskavali vinogradi po braniski dolini v Zupanijah
rifenberski, Smarijski in gabrijski, kder se je sumilo,
da so napadeni zasadi. V Branici so pregledovali
vinograde pri Kobolih, v Dolenji, v Podlazu, pri
Cipih, v Braniei, pri Lisjakih, Cehovinih in drugod pa
niso nik,er zasledili trtne usi.

Po vsem tem, kar se je do zdaj preiskavalo in
zasledilo, morems redi, da imamo do zdaj v deZeli
samo tri filokseriéna leZista, to jo v Stjaku, Gabriji
in Smariji, kamor se je najbrZe, ali skoro prav go-
tovo zanesla trtna u$ iz obSirnisih sosednjih lezisé
v kranjskem deln vipavske doline. — Tam so do
zdaj okuZeni, kolikor je znavo, posamezni trtni za-
sadi v Lozicah, Vrabéah, St. Vidu, Podragi, Manéah,
na Gofah, na Erzelji in v LoZah.

Slednji¢ naj % dostavimo, da so se preiskali
tudi nekteri sumljivi vinogradi na Vogerskem, v
Dornbergu, Rifenbergn in v Ajdovitini, a hvala
Bogu, nikjer ni bilo zasiediti filoksere. Trte so
hirale po teh vinogradih bodi vsled nemarnega ob-
delovanja, bodi vsled tako imenovane plesnjobe na
korenikah, katero holezen prouzrotujejo zajedave
glivice.
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Pomoé proti filokseri. — Ker jo obée pripozna-
no, da se osodepolni uéinki trtne usi vajizdatnise
poravnajo s takimi novimi zasadi, nad katerimi se
ta pokonfevalka ne more razpasti — za-to name-
rava visoka vlada po predlogn drZavne antifilokse-
ritne komisije, kolikor mogode pospeSevati nasaje-
vanje takih amerikanskih ftrinih vrst, katerih se
trtna us ne loti, ali katerim ne more zdatno &ko-
dovati. — V ta namen je narofeno nasemu kmet.
drustvu, naj pozvedava in porofa, kje in kako bi
se v nasi dezeli napravila obSirna trtnica, v katerej
bi posestniki vsled filoksere pokoncanih vinogradov
dobivali materjal za nove vstrajne zasade in bi se
tndi drugi trtorejei lahko preskrbavali z amerikan-
skimi trtami, v koje bi potem zacepili domace trtne
vrste.

Kmetijsko drustvo spoznavsi fo potrebo pa je
vZe poprej prosilo vis. vlado, naj mu dovoli 6000
gld. podpore za napravo velike trtnice zasajene z
amerikanskimi, vstrajnimi vctami.

Kako se naredi sadni most? — Letos sadja
najbrze ne bodemo tako lahko prodali, kakor pred-
lanskim. Na Nemskem, kamor so takrat najved
sadja izvozili, je letos prav dobra sadna letina. Kaj
torej s sadjem narediti? Najbolj se Se izplafa, ako
ga prodati ne moremo, da naredimo iz njega most,
ki jo dobra im prijetna pijada za poletje. Sauni
mos$t po drugih deZelah motno delajo. Na Fran-
coskem, kjer pridelujejo najvet vina, so vkljub temu
naredili 1. 1885 skoraj 20 milijonov kektolitrov sad-
nega mosta. Francoski sadni mos8t je izvrsten, ker
ga znajo prav napraviti. Sadje pusté lezati nekaj
dni na kupih, da popolnoma dozori. Potem ga
zmetkajo ali pa zmelejo na mlinu za sadje. Na-
vadnemu sadju pridevajo po nekoliko drobnic ali
pa lesnika, kar naredi mo3t bolj trpZen. To zmed-
kano ali zmleto sadje denejo za 12.15 ur v kadi,
potem pa pride v prefo ali stiskalnico. Most, ki
tede iz spreSanega sadja, se dene v posodo, majbolje
v vinske sode. Prede denejo potem Se enkrat v kadi
in prilivajo vode in sicer za vsacih 100 kilogramov
sadja 20 litrov, najboljsa je tekofa voda. To se
dobro premesa in dez 12 do 15 ar se drugié dene
v stiskalnico. Ta drugi most je nekoliko slabejsi
od prvega, vendar &e doter. S sadnim mostom je
potem ravno tako ravnati, kakor z grozduim mostom,
Klet, v kteri se moSt hrani, mora bhiti snazna in
gracna; v njej ne sme biti zlasti korenje in zelje
ne. Gorkota v kleti naj bode srednja, ne prevrode,
pa tndi ne premrzlo. Pri vehi sod ne sme biti
zabit, dokler moSt vré, sicer bi ga razneslo, Da pa
vendar zrak ne pride v sod, naj se poloZi na veho
Zakljiéek mapolnjen s peskom. Kedar most povrd,
ga je treba nemuuoma piewofiti v drug éist sod,
ter odstraniti drozje. Tudi Se pozneje se mora sadni

most vsaj vsake tri mesece pretociti, ako hodemo, da
ostane dober. Gnjilo sadje, obrezki, preSe od sadnega
mosta (tropine) itd. moremo Se porabiti za pridelo-
vanje jesiha. To vse skupaj zmefemo v kako kad,
kjer se skisa, potem pa spreSa; te preSe pa moremo
Se Zivini pokladati, ¢ée jih je pa preved, jih pa po-
sudimo, da jih dajemo Zivini tudi po zimi.
o Mir®,

DezZelna sadna razstava v Ljubljani. — V pro-
slavo Stiridesetletnega vladanja Nj. Vel. presvetlega
cesarja Frana Josipa I. priredi ces. kr. kmetijska
druzba kranjska dezelno sadno razstavo, v zvezi s
pokusnjo kranjskih vin, ki bode od 18. do 21. dne
oktobra t. 1. pa starem streliséi v Ljubljani. Raz-
stava bode slovesno otvorjena v Getrtek 18. dne
oktobra ob 11. uri dopoludne. Razstava bode od-
prta vsak dan od 9. ure depoludne do 5. ure po-
poludne in od 7. do 11. ure zvefer. Vsak vecer
bodo iazstavni prostori krasno razsvetljeni in igrala
bede zveder od 8. ure nadalje godba c. kr. 17. ped
polka barona Kuhua, Na razstavi bodo razloZeni
pridelki in izdelki naslednjih skupin: SveZe- sadje,
sadni izdelki, drevesniéni pridelki ter sadjarsko
orodje in stroji. Na razstavi bode tudi posebna iz
lozba kranjskega Solskega vrtnarstva. Vinska po-
kuSnja bode vsak dan od 1. do 5. ure popoludne
in od 7. do 11. ure zveder. Vinske pokusnje se
hodo toéile proti pladilnim listkom, ki bodo na pro-
daj pri blagajnici. V nedeljo due 21. oktobra zveder
ob 9. uri bode v razstavnih prostorih javno sreé-
kanje razstavne loterije. Sredke te razstavne lote
rije, ki Steje 50 dragocenih dobitkov, dobiti je pri
vseh podruZnicah kmetijske druZbe, pri podpisani
druzbi v Ljubljani in pri blagajnici v razstavi po
20 kr. Glavni dobitek je vreden 200 gld. Ustop-
nina v razstavo in do vinske pokuSnje bode v Ge-
trtek 18. oktobra od opoludue nadalje, v petek
19, in v soboto 20. oktobra stala po dnevi 20 kr.
in ravno toliko zvefer, v nedeljo 21, oktobra pa po
dnevi 10 kr., zveter pa 30. kr. Opomba: Kmetijska
druzba kot razstavni odbor je poskrbela, da bode
dobiti v razstavnih prostorih mrzla jedila.

Uciteljski kmetijski tedaj je v tekotem mesecu
na italijanskem oddelku deZelne kmetijske fole za
ucitelje javnih ljudskih S0l na Goriskem.

V ta namen je vis. ministerstvo dovolilo 300.
gld. podpore, iz katere so se podelili Stipendiji sa-
mo definitivno namesienim uditeljem takih Sol, ka-

tere imajo uZe Solske vrte, ali jih bodo v kratkem
imele.

Cespljev pridelek na avstrijsko-ogerskem jugu,
Po'roélla_ iz Bosne se glasé prav povoljno. Tam so
pridelali prav mnogo ceSpelj in sliv; kakih 3000

v Wi
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vagonov jih pojde v inozemstvo. Velina posufenega
blaga se iztrii v Bréki, kder se shajajo kupei.

Slavonija bo poslala komaj 20 do 25 tisol
metriénih stotov blaga na trg. — Serbija je iztr-
zila lani pri 30.000 metriénih stotov— letos pa k
vetemu 5000 do 6000 metr. centov. Banatl, koji je
poslal lani 15 do 16 tisoé metriénih centov na trg,
ni letos prav ni¢ pridelal za eksport. — Cesko in
Moravsko, obe deZeli morati letos kupavati, ko ste
bile navadno najbolj8i prodajalki.

Jaboléni molj (carpocapsa pomonama) dela pi-
Skava jabolka in hruske in s tem mnogo skoduje
sadjarjem, ker piskavo sadje nima skoro nobene cene
in kmalu gnije. Predno povemo, kako se ta mrces
pokonéuje, popiSimo ob kratkem njegovo Zivljenje.
Meseca junija ali julija se prikaZe mali, lepo pisani
metuljéek, sedi po dnevi skrit na drevji, po noli se
pa plemeni, po drevji sem ter tija letaje. Oplojena
samica zaleze na mlado sadje po eno jajee, iz ka-
terega se ez 8 do 10 dni izvali gosenica ter se
precej v jabolko ali hrudko zavrta. Dotiéna luknjica
je viasih nevidna, veasih pa tudi zelo ofitna. Go-
senica Zivi v sadji kakih 6 do 8 tednov. Kadar do-
raste, prejé se iz njega, zleze na deblo in se za-
prede tam pod njegovo skorjo, pod mahom ali pa
tudi v zemlji. Veliko sadja ima pa Se jeseni gose-
nice v sebi. Te izlezejo tudi potem iz njega in se
pokrijejo po razpokah in razah pe poslopjih in tam
prezimijo, spomladi se 3ele zapredejo, iz zapredkov
pa po leti zopet priletijo metuljéki. Ako ~hotemo
zdravo, nepiskavo sadje imeti, wmoramo odpalo sadje
vsak dan pobirati, suditi ali pa pradiem pokrmiti.
S sadnega drevja moramo dobro spomladi staro skor-
jo postrgati in vse seZgati. Tudi storimo prav, de
pobelimo sadna drevesa z apnom. Po slivah ali es-
pljah Zivi temu podoben mrées, ki se tudi tako uni-
¢uje in tudi tako, da se drevesa malo potresajo, da
odpade vse pifkavo sadje, katero se potem pobere.
Kadar jemo piskavo sadje, pomeckajmo vse take
érve ali gosenice, da ne zlezejo v zemljo ter se tam
zapredejo in drugo leto v novié Skodujejo. O gorkih
letith se ta sadni molj lahko pomnoZi po 2krat
na leto. » Vi,

Kako upliva mrzlota na mleko in na mlecne
pridelke. Ce razpostavid kravje mleko hitro po mol-
zi raznim temperaturam med O in 36 °C in jo 24
do 36 ur ohrani§ pri vedno enmaki temperaturi, za-
pazis§ to - le:

1. Cem bliZe jo temperatura O, tem brié se
naredi smetana. 2. Cem bolj se ohladi mleko, tem
ve¢ dobid smetane. 3. Tudi masla izdela§ ved, ¢em
vise je mleko ohlajeno. 4. Posneto mleko, maslo,
sir, vse je holje, ¢e je mleko mocneje ohlajeno, ker
ohlajenje obvaruje, da se ne morejo izroditi vrelne

snovi, ktere pospelujejo skaZzenje mleka in mlecnih
izdelkov. Po tem takem ni res, kar nekteri menijo,
da visa temperatura ali gorkota pospesuje narejanje
smetane in da treba za napravljanje masla (putra)
primerne gorkote.

Kako se delavna Zivina obvaruje Zuljev, katere
prizadevajo komati ali leseni jarmi. Zulje delajo de-
lavni Zivini komati ali jarmi, posebno ob deZevnem
ali meglenem vremenu. Vsak deZevni ali megleni
dan naj se volu vrat, kjer bi se utegnil Zulj nare-
diti, z navadnim Zganjem pomo¢i in potem namaZe
z milom (Zajfo). Ce dela vol ves dan v dezji, treba
to o poludne ponoviti, Vsak tak dezevni delovnik
zveter naj se vrat malo pomaZe s terpentinom. Kdor
ravna tako, dela lahko brez vse skrbi ob vsakem
dezji z Zivino, in ni se mu hati, da mu postane
Zuljava.

Trine cene
6. oktobra t. 1. v Gorici.

od gold. | do gold.

Psenica . 100 k. T —1 8| —
4001 e S 3 9l —1 T/(560
REL o Lo - 7 F1 [ i St
Jedmen . . ., ” 6150 7| —
s  pehan - 11| — | 11| 50
[0 M, e oA < 5(80 | 6] 50
1 1 SR S g1 12 =
Bidh o e “ 8| — | 8|50
Riz (fin). A 22| — | 24| 50
RiZz navaden o 20| — | 21| 50
Riz indijsk . Y 14| — || 17| 50
Seno . “ 2120 2] 40
Slama e % 2| 4| 2|10
¢ i jo (goriske érne) 14| — | 20| —
Dreskvice (suhe) ’ 27| — | 40| —
Fige (suhe) . . 9 16| — | 18| —
Maslo (kuhano) 1k, — 195 1|08
Maslo (surovo) . . , — | 18 | — | 84
Sir (Bovski prav star) 11256 1|30
v »  star = — (80| 1| —
¥ e I A — 1 66 | — | 60
Vino érno furlansko 22| — || 26| —
100 Liscov. § ~= 1~ i ] 4

Vino érno kraSko . 25| — )| 85| —
Yino belo Dornber. 18| — || 20| --
Vino belo brisko . 22| — || 26 | —

Zal, ¢, kr. kmet. drudtvo Tiska Paternolli.



