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Potjedeljstro.

Ali bomo zito

L

Pri nas je navada, da Zito Zanjemo, po-
nekod pa ga Ze tudi kosijo. Vendar se
ljudje le tezko lotijo od Zetve s srpom, ki
je za nafSe posestne razmere preved tra-
dicijonalno. Zato se jim zdi, da bi Zetev
ne bila Zetev, fe bi Zito kosill. Vemo pa,
da v Zitorodnih pokrajinah, kakor v Voj=-
vodini, na MadZarskem in drugod, Zita ne
Zanjejo, temved kosijo. Saj bi drugace
ogromnega pridelka ne mogli pravodasno
spraviti pod streho.

Tudi za nafe razmere je ko3nja zita
priporotljiva. V juniju in' juliju ima kmet
toliko dela, da vfasih ne ve, katero je
nujnejie. Takrat je tudi najvedja nevar-
nost neviht in Cestokrat odlotajo ure,.da
zrelo Zito redimo pred toto. V postev pa de
prihaja pomanjkanje delovnih modl. Ob
¢asu Zetve, ko skrbi v prvi vrsti vsak za-
se, je silno tezko dobiti Zanjice. Zato se
nam zgodi, da moramo ¢akati, medtem ko
je zrelo Zito izpostavljeno nevarnosti.

Pri ko2nji pa marsikatere neviednosti
odpadejo. Izurjene zZanjice nadomestijo
modki in ofroci In si zato lahko pomagamo
8 svojimi ljudmi. Nismo vezani na &as in
pricnemo s kofnjo Zita takrat, kadar je
zrelo. Glavno pa je, da je koSnja zelo
uspeéna in gre delo hitro izpod rok. Spre-
téen kosec pokosi najmanj toliko kot pet
Zanjic, ¢e pa je Zito lepo, Se toliko ved.

Zdaj pa $e nanizajmo ugovore. Neka-
teri pravijo, da se s kofnjo Zito preved
osiplje. Ce kosimo o pravem &asu, ko Zito
ni prezrelo, se prav ni® ne osiplje. Pre-
zZrela pSenica pa se osiplje tudi z Zetvijo.
Pameten gospodar bi zaradi tega 7Zel ali
pa kosil rajS§i en dan poprej kot pa en
dan prekasno, ker bo napravil manj $ko-
de. Da se pa nekaj Zita, zlasti pSenice,
vedno osuje, je znana stvar. Osipanje pre-
preéimo s tem, da kosimo ali Zanjemo
pravodasno in da zaénemo z delom ob zo-
rl in ga konfamo najkasneje do 10, ure.
Ob najhujdi vrotini, ko je Zito popolnoma
suho, ne bomo Zeli ali kosili, zato zadnimo

-popoldne Sele ob &tirith, med tem pa bo-

mo Zito, ¢e ga ne susimo na polju, zvozili

‘domov in ga zloZili v kozolec.

zeli ali kosili?
K.

Osipanje pa lahko povzrodi povrinost
kosca in pomagatev. Zato je treba z Zitom
drugade ravnati kot s senom, pa naj bo to
pri kodnji, nalaganju ali zlaganju, Ce kosa
ni pravilno prirejena, kosec pa povrSen,
je osipanje mogode, drugafe pa nikakor ne.

Nadaljnji ugovor je, da se s koinjo Zito
preve¢ zmesa. Res je, da pri kodnji ne
dobimo tako lepih snopov, kakor so jih
delale stare Zanjice, ki so viasib dale ved
na lepoto kakor pa na uspeh. Ce je kosec
vajen in ima pravilno napravljeno koso,
Je snopje komaj za spoznanje manj urav-
nano kakor pa pri Zetvi. Vse pa zavisi
od tehnike kodnje, o kateri bomo razprav-
ljali pozneje, Nekoliko vel paZnje je tre-
ba posvetiti uravnavanju in vezanju snop-
Ja, e mlatimo s cepini, dofim za mladev
na midtilnici ni treba posebne pazljivosti,
ker lahko delamo velike snope.

Pri stojetem zZitu je ko3nja potem, ko
se je privadimo, enostavna. TeZje pa je,
&e je Zito poleZeno. Ce leZi oz. je nagnje-
no na eno ‘stran,'je kodnja fe mogoda. Kjer
pa je veter delal vrtince in je Zito zme-
fano, tam pa je koinja oteZkolena, &e Ze
ni nemogoéa. Poskusali bomo kositi tudi
v takih primerih, vsaj na takSnih mestih,
kjer Zito ni popolnoma pri tleh, ker je
Zetev prav tako teZavna in zamudna.

Za enega kosca so potrebni Se 3tirje po-
magadi. Ce pa jih ni, gre seveda z manj-
Sim Stevilom. V tem primeru bo paé kosec
pomagal uravnavati in vezati. Kjer pa jih
je pet, se opravlja dele na ameriski naéin,
ki je najbolj uspesen. Prvi kosi, drugi s
srpom poravnava Zito, tretji dela poreslje
(povezme), Cetrti snope, peti pa veZe. Na
ta natin je delo med seboj povezano, tako
da kosec komaj odhaja, oz. da ga poma-
gadi komaj deohajajo.

Koénja Zita je svojevrstna v tem, ker ne
odkosavamo kakor travo, temved prikoda-
vamo, to je, kosimo v Zito. Odkodeno Zito
pada, oz. se prislanja na stojefe. Pri lepo
stojetem Zitu bomo kosili podez, ker tako
laZzje obidemo razore in se s povradanjem
sproti oddahnemo. Kdor pa hole, pa se-

veda lahko kosi podolgem. Bolj nerodno pa

je pri poleZenem Zitu. V takih sludajih ne
kaZe drugega, da se ravnamo po legi Zita.
Zato bomo morda nekaj ¢asa kosili potez,
pa zopet podolgem, kakor lezi Zito, ki mu
moramo priti za hrbet, Ce lezi Zto od
vzhoda proti zahodu, potem mora iti tudi
zamah kose v isto smer, to je od vzhoda
proti zahodu. Pri travi je to drugace in bi
jo, &e bi bila poleZena v isto smer, lahko
kosili tudi z zamahom od severa proti ju-
gu. Kakor bi kosili drugade, bi ne bilo
prav, ker bi se pokofeno Zito ne prislonilo
k stojetemu, pa¢ pa bi padlo nazaj ali
naprej po tleh. V obéh primerih se zmesa
in ga je teZko naravnati.

Tehnika, to je nadin kodnje Zita, je raz-
litna od kodnje trave. Do&im delamo pri
ko3nji trave s koso polkroZne zamahe, de-
lamo pri Zitu ravne zamahe. To je nekako
tako kakor &e odkodavamo prav ozek pas,
ki nam je e ostal pri kodnji trave. Ti
ravni zamahi morajo biti usmerjeni toé-
no polez, ker drugafe pada Zito nazaj in
ni prislonjeno pokonci kakor bi moralo
biti. Posebno proti koncu zamaha moramo
paziti, da bomo roke nekako porinili za
koso naravnost pofez proti stojedemu Zi-
fu. Ce tega ne storimo, potegnemo z ro-
kami, ki so prekratke, koso v polkrog na-
zaj in s tem Ze pade Zito poSevno nazaj.
Z ravnim zamahom bomo torej uspeli; da
bo odkodeno Zito pokonci prislonjeno in
da ne bo zmeSano. Zato kosimo s preudar-
kom, prevel 'hiteti se ne da. Sicer nam
niti ni treba, ker itak z enim zamahom
odkosimo v Sirino dva do trikrat toliko
kot pri kodnji trave. Kosa pa je tudi teZka
in moramo svoje modi zmerno uporabljati.
zamah naj bo moéan, zato dvignimo koso
na desno nekoliko od tal in jo poZenimo.
Cimved napravimo vetra, tem lepfe bo
padalo Zito, Pri zakljutku zamaha za tre-
nutek pofakamo, potem pa nagnemo koso
0z. jadro na levo v Zito, da odpadejo po-
samezne slamice. Ce bi pa koso takoj od-
maknili, se nam Zito kolikor toliko mes3a.
Koso drzimo visoko od tal, k zemlji jo
zelo vlede, da ne sekamo grud in kamenja.

Iz gornjega vidimo, da je kodnja Zita
svojevrstna. Kdor se hode potruditi, bo
takoj spoznal tehniko in pravilno kosil.
Pri prvih zamahih pa ne sme obupati, ker
je pad za vsako stvar potrebno nekaj va-
je. Poudariti pa je treba, da od pravilne
koSnje zavisi lepa red oz. nezmesfano Zito.
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o Naprova kose

w ki i@ kosijo’ Zito. v “nadih” Krajih,
b akr kupljeno ‘Kose, ~prayzaprav
vem, (e naprave niso

devno, pripravo, Kolikor
mm‘, zato l.\ﬁgi
xodnja. ni~tiksna kakor bi n\om]a
Zito se vb zamahu lomi. jn za Zaradi
fega je-razumljivo, da je-vrs euravp-
nana ‘i ‘zmedano Zito. To se duaja zato,
kox, je' ‘jadro (naprava. ki pritiska Zito)
pre
peta & mreZa, v katero se zapikujejo.
zlasti drobne slamice, Prav zaradi tega
s0 ¢ rZze, mnogi nezadovoljni ‘s kosnjo.
kar pd(mem razumljivo. Kositi je tezko
in uémek dela ni zadovoljiv.
Ce hotemo, da bomo s kofnjo zado-

nf; ‘'si-bomo sami pripravili koso. §/
tem. v.zvezi je le nekaj dela, strofkov pa

ncbenih. Vzamemo eno od kos, ki naj bo
moéna, ni pa treba doloditi najboljfe. Ne-
kateri kosijo Zito s krajdimi laZje kot z
dalj§imi. 'V go&favi si poid¢imo dva in
pol metra dolgo palico (divii dren, katje
grozdje), ki paj bo gladka in kolikor mo-
goeteenakomerne debeline prsta. Ta pa-
lica bo za napravo oboda, ez katerega
bomo napeli previeko. Za to svrho bomo
poigkali primerno staro blago, ki naj bo
&imbelj gladko, da se Zito oz. rese ne pri-
jemljejo. Najboljfe je debelo platno, stara
ponjava (plahta). ki pa ne sme biti pre-
debela, ali podobna tkanina, samo da ni
pretezka. Potrebna velikost. je pribliZzno
1m dolZzine in 45 cm -Sirine, Pripravimo
si Se tanko in dovolj odporne letvo za
oporo v dolzini 1.40m, pol metra Zice za
vezavo, nekaj  Zebiji¢kov in lanenega su-
kanca ali tankega motvoza, s katerim bho-
mo pripeli prevleko. Razen potrebnega
orodja so to vse priprave za napravo kose
oz. jadra.

Pri delu sta potrebna dva, eden drzi,
drugi pa dela. Ce lezi kosa na tleh, stoji
jadro pokonel, to je v smeri kljuk. Da

bomo palico lahko brez skrbi ovijali in jo |

prilagodili potrebni obliki oboda za ja-
dro, jo denimo v vroto pe¢ ali pa jo dr-
zimo nad ognjem, da se nekako prekuha.
Se vrodo priveiimo z Zico na gornji del
kosiS¢a in sicer debelejsi konec, ki smo
ga na spodnjem delu nekoliko obrezali, da
se Iepée prilega. Palica naj sega od kon-

Kosa z jadrom (spredoj)

ca kosifta za 20cm proti veliki kljuki.
Prvi¢ jo privezemo nekoliko od konca,
drugi¢. pa ob kosini peti in jo pri tem
zavijemo na prednji del kosif¢a, da se
tesno prilega gornji strani pete, Potem
previdno zavijamo palico navzgor, da na-
pravi lepi lok, ki naj sega preko kosine
pete za pribliZzno 10cm (5 do 6 prstov).

o in Ker je preko oboda jadra nd- '

za koinjo Zita -+ -
[Ta 1ok jé potreben, ket pobh:a uste sla-

dalje oblikujemo palico ,ravno. Ce dr-
ﬁkmo koso ‘*prawlno vn-rrokah \é-::l:ﬂ'njenr?l z
om proti steni, se ji:mord palica prile-

ti. ,Vr&na ‘jadra se mora rdvnati Po'.ve-
ikosti. 2 Komur se ‘Hode, b0 napravil

-}dve kosi; eno z nizkim jadrom-za, jeémen;

ajdo in majhno pdenico, drugo za oves,
rz in veliko, pSenico,’ Ce delamo:le eno,
mora biti. prilagojena’ za svelika zifa.

nase razmere je primerna vidina jadrs
80cm: Nekoliko je lahko Zito vedje od ja-
dra, ¢e pa je preved, se nam lomi, pre-
'véSa preko jadra in s ‘tefh ‘mefa. Cim

-

Pri_doloteni vidini uvijemo palico potez
v Sirino 15 do 20cm, potem zopet doli
proti kosi%fu in nekoliko podevno v smeri
velike kljuke, kjer jo priveZemo na pred-
njo stran kosi¥¢a. Spodnja Sirina jadra,
merjena od loka proti kljuki, naj znaSa
od 35 do 40 cm.

pravili obod, pripnemo na njega prevleko.
Ne sme nas motiti, ¢e obod ne obdrz pru-
vilne oblike; glavno je, da so zavoji na
pravem mestu, ker hladne palice ne mo-
remo poljubno uvijati. Zato pazimo pri
pripenjanju prevleke, da bomo sproti
uravnavali palico tako, kakor je potreb-

Od nasih ofetov smo se naudili, da se
mora krompir vedno zagrniti, fe le mo-
gole dvakrat, da so grobovi &m veéjl
To je v obdelovanju krompirju pdstalo
pravilo, kateremu se brez pomisleka po-
koravamo. Izkuinja nas uéi, da ni pravila
brez izjeme Posebno velja to za naravo,
katere zakone %e ne poznamo dovoljno.

Tudi glede zagrtanja krompirja posto-
| jijo' izjeme in sicer v izrazito suSnih po-
krajinah. Z visokim zagrtanjem se pove-

vlaga, tako da rastline lahko trpijo na po-

manjkanju vode in zaradi tega =zastane

njlhova rast ter se zmanjSa pridelek. V

nadi pokrajini najdemo takine suine pre-
| dele v Suhi in Beli Krajini ter ponekod
na Krasu, kjer moramo posvetiti vedjo
paznjo. ofuvanju zimske vlage, saj so
daljsa razdobja izrazite sufe kaj Cesti po-
jav. Prav tako moramo previdno postopati
na izrazito pestenih zemljah, posebno, &e
je spodnji sloj zemlje (mrtvica) kamenit
ali iz grudfa, ki ne more vezati in kon-
zervirati ve¢je mnozine padavin, da bi bile
v susi rastlini na razpolago. -

V taksnih izrazito sudnih prilikah krom-

|
{
|
i
|
|
]
]
! tava povriina zémlje, iz katere izhlapeva
|
|
)|
l
|

Ivanovo grozdje ali ribizel je vedini na-

samo da ne bi mogel trditi, da so jim
znane tudi gospodarske koristi in moi-
nosti kulture tega okusnega in koristnega
sadu. Kajti vetina njih je in Se smatra
redki ribezov grm, ki se najde na kmeti-

pa za koristno rastlino, ki nudi lep doho-
dek, hrano in pijao. Ribezov grm nam

Ko "'smo primerno " uvili ‘palico” in ‘na-’

mice, ki jih odreZe konica kose.. Od loka -

visje je jadro, tem lepSa je kodnja, s tem
pa ‘tudi mapornejéa, - ker ga owvira- zrak.

Ribizel

Krulej Ernest

§ih kmetovalcev in njih gospodinj znan,

jah za =regal« (redkost ali celo okras), ne"

‘tol'da je jadro napeto in

no z ozirom na dolofene mere. Sivati za-
¢nemo pri kosid¢u v smeri pete in sicer
tako, da ovijamo s previeko prednjo stran
kosiSta in ‘oboda; robovi previeke in-voz-
1ji so na zadniji strani jadra, prednja stran
pa, mora. biti. gladka. -Sivamo_sem in . tja
(kot, bi $ivall s strojem) po .notranji stra-
ni "oboda in delamo prece] dolge Sive.
Spro(! }iapenjamo previeko in uravnava-
mio_obod, da daebi pravilno obliko. Kadar
sé previekh na najbolj izpostavlijenih me-
stih obrabi, jo zakrpamo. Glejmo le na
a ‘stran
gladka, ker se drugale zatika Zita. -

Jadro pa &e ‘védno ni ustaljeno.- ‘zato
mu napravimo oporo, Brez nje bi ne mo-
gli kositi, ker bi jadro zaradi zratnega
pritiska plahufalo sem in fja. V ta na-
men uporabimo Ze poprej omenjeno letvo
(latico), ki jo pribijemo za kosise in klju-
ko in priveZzemo za obod na obeh straneh.
Najprej jo to¢no uravnamo; biti mora pri-
bita in sicer na Zadnjo stran kosii¢a med
malo in veliko kljuko, na prednjo stran
velike ' kljuke, privezana pa na zadnjo
siran jadra. Opora ima posevno lego od
kosis¢a do vrha jadra, kjer jo pri zunanji
strani oboda tikoma odrezemo, da ni ovi-
re pri koé&nji.

S tem je delo s koso kontana in, imgmo
pripravijeno, ko pride ¢&as.” Ce. Jje dobro
napravljena, bomo imeli z njo pri stoje-
¢em zZitu mnogo veselja. Kjer pa je po-
manjksnje delovnih moéi, bomo ta nedo-
statek najlaZje nadoknadili s kosnjo Zita.

Kdaj naj krompir ne ‘zagrnemo?

pir ‘ne kaZe zagrniti, temveé ga samo
okopljemo. Ze med rastno dobo bomo opa-
zill ,da se .hezagrnjeni krompir lepfe raz-
vija. Pri izkopavanju pa bomo ugotovili,
da je nezagrnjen krompir obilneje rodil
Tozadevni poizkusi so pokazali, da pove-
¢anje donosa lahko znaSa 20 in e ve¢ od-
stotkov.

Vsak nasvet naj kmet prva preizkusi in
3ele potem splo&no uporabi. Na malih po-
vriinah, ki jih ne okopavamo s stroji,
temved z roko, bomo poizkus najlazje iz-
vedli. Pustimo torej nekoliko vrst neza-
grnjenith, medtem ko druge po starem
pravilu zagrnemo. Ce potem pri izkopa-
vanju s tehtanjem ugotovimo, da nam je
isto Stevilo krompirjevih:grumsieljnov ne-
zagrnjenega krompirja dalo veéji pridelek
kakor zagrnjeni, bomo zvedeli, kako naj
v bodo¢nosti postopamo. Za poizkus' bo-
mo izbrali mesto na sredini njive in tudi
zagrnjene rastline za primerjavo bomo iz-
brali takoj v sosedstvu. Nikoli ne smemo
izbrati rastline na robeh njive, ali take v
nestrnjenih sestojih, ker te rastline imajo

ve¢ zemlje in zraka na razpolago ter bi

bile nade ugotovitve in sklepi napaéni,

daje namre¢ (Ce se ga pusti popolno dozo-

reti) zelo okusne, prijetno kisle in dovolj
sladke grozdite, ki =o dosegli pred to voj-

no trino ceno 8—10 din za kilogram. Te
grozdi¢e pa se da lepo konzervirati v ko-
zarcih, iz njih se izdelajo dobre mezge
(marmelade), okusni Zeleji za hrano in za
prav prijeten ribizov sok, mo$t in ving,
katerega jadino vedno lahko sami dolo-
¢imo pri pripravljanju, za kakrino svrho
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kraje in gospodarje, ki si morajo vino in

ce, najvetje vaZnosti.

Ribezov grm (lahko ga gojimo tudi v
obliki drevesca, kar pa iz gospodarskega
stalis¢éa ne priporotam), glede kakovosti
zemlje ni pesebno zahteven. Ljubi holj
vlaino zemljo kakor pa suho. Sam ga
imam posajenega pri vinogradu, 400 m nad
morjem in prav lepo uspeva, Tudi visoka
podtalna voda mu ne $kedi, ker rasejo ko-
renine plosko. Ce pa je svet le preveé suh,
se mu listje in grozditi ob suli posusijo
in osujejo. Proti spomladanskem mrazu
je ribez prav slabo ebdutljiv, kajti opazil
sem ob pozebah trt in sadnih dreves, da
je ribez vseeno lepo rodil. V razmerju z
drugimi sadnimi vrstami, napada ribez le
malo Zkodljiveev. Tu in tam ga napadejo
listne usi (rumene), ki se zatirajo z 1'/:%
tobatnim izvletkoni in pa kaparji, ki jih
zatiramo z zimskim Skropljenjem. Tud:
bolezni ribez prav redko napadajo. Edino
palez, ki mu lahko fkoduje, ta pa se za-
tira z 1% boerdodkim Skropivom kakor pri
trti — Ce _se pojavi. Ribez je torej sadna

- vrsta, ki prav malo in redko trpi od vre-
menskih pojavov (mraza), 3kodljivcev in
bolezni. Mnogo vetji sovrazniki so mu pa
ob zoritvi- kokodi, 'pti¢i in otroci, kar ie
lahko preprediti. e v i,

Ribeza je vet vyrst. Predvsem se razli-
kuje po barvi v rde¢, bel ali &rn ribez, Te
vrste pa imajo ve¢ podvrst. Za nale pri-
like je najpriporolljivejie saditi rdeés in
bele vrste holandskega ali francoskega ri-
beza, ki imajo vedje grozdife in debelej-
Se jagode, medtem ko ima na$ domaéi ri-
bez manjie grozdi®e in drobnejfe jagode.
zato pa boljio aromo in okus. Crni ribez
sicer bohotnej¥e raste, je manj zahteven
in obilnejSe rodi, ima pa neprijeten duh
(kot po stenicah), kdar ga dela neprijetne-
ga pri uzivanju sadu ali mezge, medtem
ko zgubi v vinu precej tega okusa,

Navadno se goji ribez ob plotovih vr-

. tov, kjer najmanj ovirajo vrtno dele in
se na ta nadin zemlja najbolje izkoristi.
Sadimo jih v razdalji 1—1.20 m. Pridelek
sluzi le domadi uporabi malega gospodar-
stva. V bliZini veéjih mest po drugih dr-

Zavah pa se nahajajo obSirni nasadi ri-

beza za masovno produkcijo, da zalagajo

.~ § tem sadom mestna trzii¢a, tovarne meéz-
ge in pripravljajo ribezovo vino za dom

 In prodajo. Taki' vetji nasadi se -lahko
 gojijo kot podkultura v vrstah visoko-

- stebelnih sadovnjakov. Ceprav raste ribez

 pod drevesno senco, vendar zaradi svoje

'

lahko popolnoma $e v juliju dozori. Tudi
kot medkultura med vrstami visokodebel-
nih ali nizkodebelnih sadovnjakov bo deo-
‘bro uspeval. V tem: slufaju se ga med
dvema vrstama sadnih dreves sadi v ved
vrstah tako, da je oddaljena vrsta od vr-
ste’ 150—2m, v vrsti za grm od grma
- k20—1.50 m. Ribez se lahko goji tudi kot
samokultura, v katerem primeru naj se
~ sadijo vrste v taki razdalji, kakor se mi-
sli nasad obdelovati. Ako je zamifljeno
jesensko okopavanje 2z vpreZno zivino
(plugom), tedaj naj bo wvrsta od vrste
2—3m (pri ¢emur je -dana moznost med-
kulture krompirja in drugih okopavin), &e
_pa ‘se misli obdelovati z motiko, je lahko
‘wrsta od vrste 1.50—2m, mediem ko naj
bo v vrsti grm od grma 1.20—1.50m. Zelo
‘uspesne bi bile tudi meSane kulture ribeza
2 breskovim, <&rednjevim ali,. slivovim
drevjem, seveda ¢e tem kulturam pod-
nebje ugaja.. V. tem primeru veljajo raz-
dalje sajenja kakor pri samokulturi, sa-

sadjevec kupovati, za sebe in svoje delav- |

zgodnjé zoritve (junij, julij) tudi v senci |

|

ga pal potrebujemo. To poslednje je za : mo da stojijo v gotovem redu in razdalji

namesto ribeza Ze omenjena sadna drevesa.
Kdor bi se torej odloéil za kakrdni. koli

| nadin kulture ribeza, se mora odloéiti tudi

za eno ali ve¢ v kompleksu sajenih vrst
ribeza. Ribezove sadike se lahko dobijo
v drevesnicah, kjer so precej drage. Do-
bijo se pa iz drevesnic tudi potaknjenci,
ki =e jih lahko paréie tudi z lastnih gr-
mov). V jeseni jih vloZimo . v dolzini 15
do 20cm v . zemljo, tako da gleda 2—3
clesa iz nje. Do prihodnje jeseni so se Ze
vetinoma dobrq zakoreninili, ako ne, se
jth pusti Se eno leto v zemlji. Ko so do-
volj zakoreninjeni, se jih razsadi .obre-
zaneg na 5—8. oli na razkolifena mesta.
Primerno je na vsako mesto posaditi 3—5
grmitev v _obliki trikota ali kvadrata v
razdalji 20—25 cm, v sredino kvadrata pa
se posadi peta sadika, ako se jih toliko
posaditi namerava. S tem se doseZe, .da
se grm Cim hitreje razraste in ve¢ rodi
Normalno naj ima vsak grm 20-—25 stebel
(rozg). Iz starlh grmov naj se stara stebla
izrezavajo, ker so slabo rodna. Ribez pra-
viloma rodi na mladenr lesu, zato je po-
mlajevanje in obrezovanje potrebno. Moé-
ne enoletne mladice se prikraj8ajo na 2—3
otesa, Ko v jeseni listje odpade, je po-
trebno ribezove grme pri zgornji tretjini
zvezati z vrbo, meko, srobotjo ali kakim
drugim vezivom v snop, da sneg grma ne
pritisne ob tla in.ga polomi.

Kakor wvsa kultura, tako zahteva tudi
ribez ‘pravilno pripravo zemlje pred raz-
saditvijo in poznejfe obdelovanje. V rahli
zemlji zadostuje globoko oranje in njemu
sledete rahljanje spodnje mrtvice. Nato
ce zemlja razravna in zabrana, nakar se
lahke sadl. Tudi z rigolanjem na 50cm
se lahko pripravi zemlja. Sadikam je pri-
gnojiti kakor pri sajenju drevja. Iz go-
spedarskih razlogov je primerna medkul-
tura okopavin vsaj v prvih letih, da se
vsaj obdelovanje izplata. Ribezove nasa-
de - je okopavati. kakor vinograd. V. je-
seni globoko kop z gnojenjem, spomladi
in. poleti se 3krilji (okopava), da se zatira
zel. Zlasti je treba paziti na slak, katerega
je zelo teZko zatreti, ¢e se enkrat vraste
v ribizov grm, ker ga prepleta in mu
fkoduje. Ob &asu, ko.se ribizove grozdii
razvijajo, je priporotljivo grmom prilivati
z vodo razredéeno gnojnico. 2

|

V juniju—juliju dozorijo ribezovi groz-
diéi. Ni¢ ne bomo na gkodi, &e jih pustimo
dalj Casa zoreti, ker bodo postali okusnej-
85i in slaj8i. Popolnoma razviti grm da
2—3 kg grozditev, ali 1—21 soka, Vsaka
gospodinja ve. kako se konzervira sadje in
kuhajo mezge in sokovi. Vee to velja tudi
za ribizove grozdi¢e. Mnogi pa ne vedo,
kako se pripravlja ribizov mo$t in viho.

Ribizove grozdite je treba olistiti ne-
snage, listov i. dr. ter jih v Skafu ali kadi
tako premeckati z lesenim kijem (batom),
da se pefke ne pofkodujejo. ker bi dobilo
vino drugace trpek okus po peikah. Mez-
ga se postavi potem 2 dni na hladno, kier
jo je velkrat dnevno premefati. Na to se
prefa, kakor trsno grozdje. Ribizov sok
vsebuje veliko kisline, katero je freba raz-
red&iti z dodatkom 2 litrov vode na 1 liter
ribezovega soka. Z dodatkom sladkoria
lahko napravimo:

domace ribezovo vino (9% alkohola), e
dodameo ': kg sladkorja;
namizno_ ribezovo vino (119, alkohola), ¢e
dodamo %1 kg sladkérija;

“likerno ‘ribézovo vino (17%, alkohola). -¢e
dodamo 1 kg sladkorja vy ?

na tri litre z vodo razredééhega soka
all na en liter &istega ribezovegd” soka. To
pa storimo . tako: Ugotovimo koli¢ino ri-
bezovega soka, odmerimo dvojno koli¢ino
vode, v kateri raztopimo sladkor. Sladkor-
no vodo lahko tudi malo pogrejemo, da
bo mla¢na. Nato zlijemo vse skupaj v &ist
in zdrav . vinski sod ter zapremo sod s ki-
pelno veho. Paziti moramo, da sed ne bo
v pilko peln, ker bi drugale prekipeval
modt, Ko most odkipi, se pri¢ne vino &i-
stiti in takrat ga je treba pretoditi v drug
zdrav- in &ist vinski sod, kjer pokipeva in
se popolnoma ofisti. Cisto vino se lahke
hrani v sodu-ali pa poto¢i v steklenice.
Z ribezovim vinom, ki je zelo okusno, je
postopati kakor & trenim ali sadnim vinom.

Kakor Ze refeno, je ribez glede zemlje
zelo malozahteven. Uspeva na vseh nesu-
hih zemljah ,ljubi pa bolj mokra tla. Ta-
kega sveta pa je pri nas veliko, ki je prav
slabo in malo gospodarsko izkoridéan. Ta-
kim krajem in gospodarjem je ta &lanek
namenjen in takim, ki ne pridelajo dovolj
domacde pijafe, pa tudi ljubljanski okolici,
ki ima dobro trzid¢e v Ljubliani in pray
primeren svet za sajenje. !

Jadjarstvo.

Sadno drevje: saditi ali vzgojiti iz samoraslih divjakov?

V starih ¢asih smo divjaka, tam kjer je
seme izklilo, pustili, da se je razvil v 4 do
5letno drevesce in ga potem cepili. Danda-
nes navadno nimamo toliko potrpljenja in
tudi cepljenja ves¢ih 1judi ni na razpo-
lago, ki bi cepljenje strokovno znali izwvr-
&iti. Zato raje kupimo Ze cepljena sadna
drevesca v drevesnici in jih posadimo na
dolotena mesta.

Kdor pa le ima dovolj potrpljenja za
¢akanje, sadi seme takoj v. zemljo (1—2
prsta globoko), ga z nekoliko Zagovine po-
krije in zabije zraven kol, da mesto setve
obelezi. Ce zemljisée prej razmeri, bo tudi
na ta natin vzgojil drevesa na pravilnih
razdaljah, tako da bo imel sadonosnik pri-
kupen izgled. Seveda bo potem preteklo
4—5 let, dokler. drevesca toliko ne pora-
stejo, da jih moremo cepiti. Nega teh.dre-
vesc je potem ista, kakor onih, ki smo
jih kupili v drevesnici in zasadili. Obliko-
vati moramo krono, gnojimo ali okopamo
kakor Ze stojete sadno drevje itd, Vendar

.

pa samoraslo drevesce ;ne'poti'eb‘uje kola
v oporo in pri njem ne opaZamo bolezni,
ki nastanejo wvsled preplitke ali preglo-
boke saditve, - =
- Kaj je torej bolj priporoé¢ljivo: saditi
all vzgojiti sadno drevje iz samoraslih
divijakov? Oboje je priporoéljivo in pra-
vilno, samo na jasnem si morameo biti,
kaksne prednosti nam -eden ali drugi na-
¢in vzgoje nudita.

Vzgoja iz samoraslih divjakov ima sle-
dece prednosti: ,

1. Drevesce nikoli ne izkopljemo in zato
razvija nemoteno svoje korenine v glo-
bino in §irino, dokler ne zitne roditi. Na-
vadno so tak3na drevesa tudi najbolj rod-
na, ¢eprav Sele v poznejdih letih, posebno,
¢e jih je negovala vedta roka.

2. Prihranimo si stroke za nabavo dre-
vesca, saditev in kol 3

3. Kot na mestu vzgojen divijak je dre-
vesce mnogo odpornejie proti pozebi, kar
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je vesega upostevanja vredno v legah, kjer
sadno drevje rado pozebe.

. 4. Korenine se vsled nemotene rasti od-
litno prilagodijo kakovosti zemlje in po-
sebnostim mesta, na katerem rastejo.

Neprilika je v tem, da mora sadjar sam
vzgojiti drevesa iz semena, medtem ko pri
sajenih drevescih to delo opravi dreves-
nica in navadno boljSe in strokovno pra-
vilnejSe. Veéja Skoda lahko nastane prav
vsied tega, ¢e cepitev in oblikovanje kro-
ne nista strokovno izvedeni.

Pri saditvi:

1. prihrani posestnik mnogo &asa, saj sa-
di Ze strokovno pravilno vzgojena in obli-
kovana drevesca,

2. V drevesnici si lahko drevesca izbere
in tudl najde v vsakem veljem drevesni-
¢arskem obratu one sorte, ki najbolje od-
govarjajo krajevnim prilikam.

3. Ta drevesca imajo navadno tudi lepo
oblikovano krono, kar se na samoraslih
divjakih ne posre¢i vedno. Vedno nam je
potem Zal tako neodgovarjajofe drevesce

posekati, ko smo z njegovo vzgojo izgubili
toliko let.

Hibe saditve kupljenih drevesc so:

1. Pri saditvi napravimo mnogokrat prav
hude napake. Pozabljamo, da presajamo
pravzaprav teZkega ranjenca, s katerim
moramo zelo neZno in pazljivo postopati,
saj je izgubil preteini del svojih korenin,
torej organov za rast. Denos presajenega
drevja se s tem zmanjsa skozi veé let, ¢e
nam drevo ne usahne Ze prvo ali drugo
leto, kar se &esto zgodi.

2. Tudi izdatki za nabavo drevesca in
njegovo saditev niso ravno najmanjsi.

3. Mnoga drevesca in sorte se nikoli ne
morejo prilagoditi izmenjanim rastnim in
podnebnim prilikam in drevesca niso ni-
koli tako odporna kakor samorasla.

Zametavati in zapostavljati torej ne
smemo nobenega od obeh naéinov vzgoje.
Zavisi le od prilik, kjer naj drevo raste,
kaksne cilje zasledujemo in ¢e imamo za-
dosti ljubezni in wvztrajnosti za delo, ki
smo ga nameravali izvrsiti.

Zivinoreja.

Kdaj naj pasemo?

Naravni in najbolj zdravi ¢as za paso
je od pozno zveder do ranega jutra, to-
rej skozi vso not. Da je ta Cas pravilno
izbran, opazujemo pri divjaéini, ki se ni-
koli ne pase v vrolini. Domate Zivali, po-
sebno krave, spuStamo dostikrat ob ne-
pravem ¢asu na paSo. Gladne Se kolikor
toliko rade Zrejo, toda nikoli tako mar-
ljive in wvztrajno kakor ob pravilno iz-
branem ¢asu. Pri pasi- jih motijo muhe
in nevarnost napenjanja je ve&ja, kar
zmanjSuje koristi, ki jih pritakujemo od
naravnega hranjenja na pasi.

Zjutraj ne moremo nikoli dosti rano Zi-
vino spustiti na paSo, ker ta ¢as je naj-
bolj priporoéljiv. Rosna trava tekne Ziva-
lim najbolje in je popolnoma nedkodljiva.
Paso prekinemo, ko so Zivalli polne, saj
takrat se Ze same prenehajo pasti ali pre-
Zvekujo¢ postajajo in se vlezejo. Najpoz-
nejé moramo prenehati s paSo, kadar se
“trava osusi, ker na soncu segreta hrana je
zivalim Skodljiva.

Zveter ne smemo zacteti s pado, dokler
son¢éna pripeka ni prenehala, sence se ni-
so podaljSale in trava ni zafela zopet po-
stajati rosna. Seveda nastopi ta é&as v
vrotih pasjih dnevih zelo pozno in mo-
ramo potem Zivali pustiti na padi pozno
v nof, da se nasitijo.

V najbolj vrofem &asu je najbolj umest-
na nofna pasa. Seveda moramo potem
delo v hlevu preloZiti na drugl &as, da

privodéimo Zivalim mir za odpoditek pre-
ko dneva. Vetinoma bodo Zivali pasle ce-
lo not, ali pa se bodo okoli polnodi vlegle
in preZvekovale eno do dve uri. Rano pred
solnénim vzhodom pa se bodo Ze zopet
pridno pasle. Ce bomo paSo Zivall na
stalnih padnikih (na priloZnostnih to ne
pride v podtev) tako uredili, bo mle¢nost
krav ostala vedno ista. Cez no¢ obenem
temeljito prezra¢imo hleve, zjutraj pa za-
g;'aeéno okna in vrata, da leZijo Zivali v
u,

Govedo ne najde pafo z vidom, temved
z vohanjem. Zato se tudi v popolnoma
temnih nofeh ravno tako temeljito na-
pase kakor pri dnevni svetlobi. Zivali se
tudi ne pofkodujejo, kar vedo izkudeni
pastirji.

§ polnim vimenom ne smemo nikoli
krave spustifi na pafo, ker se potem mno-
go mleka izgubi. Krave moramo vedno
pred paSo pomolzti. Za razporeditev dela
okoli krav velja torej sledefe pravilo:
zjutraj: zgodaj molsti, pasa, opoldnevni
odmor, morebitna opoldanska molZa; zve-
¢er: zgodnja molZa, pasa, no¢ni odmor;
noéna pasa: pasa, jutranja molZa (malo
pozneje), dnevni odmor z opoldansko mol-
Zo, veferna molZa (pozneje), notna pasa.

V danadnjih razmerah si bomo pa¢ po-
magali, kakor je to mogode, ¢eprav bomo
skuSali upodtevati gornja pravila.

m
Krmilni slad

Krulej

Pri krmljenju Zivali s kakrinim koli Zi-
tom sem opazil v njihovem blatu (govnu),
da odhajajo od njih cela zrna in nepre-
bavljeni deli zrna. Nekaterih vrst Zita veé
(koruza), nekaterih manj (jeémen, oves).
Da bi mogla Zivina Zito bolje prebaviti,
sem ga prvotno podajal v kuhani obliki,
pozneje v zdrobu. Toda oboje me ni za-
dovoljilo, ker sem zopet opazil, da Zival-
ski Zelodec tudi tega popolnoma ne pre-
bavi in fe mnogo te dragocene hrane
neprebavljene odvaja v gnoj. Razmisljal
sem, kako bi napravil Zito prebavljivejse,

Spomnil sem se na slad, ki se izdeluje
iz vseh vrst Zita in ki je topljiv Ze v

Ernest

sami vodi. Zaradi tega je gotovo tudi bolj
prebavljiv kakor pa Zito v kakrini koii
obliki, Spomnil sem se tudi na to, da so
imele pivovarne veasih najbolj rejeno Zi-
vino, saj je pivovarna Reininghaus v
Gradcu leta 1909. razstavila samca, ki je
bil 1880 kg teZak in pitan s sladom.
Torej Zitni slad je tisto idealno Zitno
krmilo za Zivino. Slad pa je industrijski
proizvod in je bil predrag. Prouéil sem
proizvodnjo slada in videl, da si vsakdo,
ki ima voljo za to, lahko izdela poljubno
koli¢ino zitnega slada za krmljenje in
pitanje katere koli vrste zZivine. Slad se
dé4 napraviti iz vseh vrst Zita. V ta na-

men prihajata v poStev pri nas le je¢men,
ki daje najbolji slad, in pa koruza, ki
daje sicer slabej8i slad, je pa za nafe pri-
like najprimernejSe krmilno sredstvo.
Pri poskusih s koruznim sladom sem
opazil, da ga Zivina samega ali meSanega
z drugimi krmili naravnost hlastno uziva.
Tako perutnina kakor svinje all govedo
in konji. Zmleti slad sem mesal teletom
med mleko pri hranjenju, ko so pila iz
kabljice. Opazoval sem blato Zivine, niti
csledu ni bilo ved za ostanki koruznega
slada. Pri klanih svinjah sem prej, ko

" sem jih pital s koruznim zdrobom, opa-

zil, da so imele vse &revesje polno ostan-
kov koruznega zdroba. Pri klanih svinjah,
pitanth z mletim koruznim sladom, pa ni
bilo v érevesju nobenih ostankov veé. Vse
je bilo lepo prebavljeno in barva &reves-
ne wvsebine je bila taka kakor po wsaki
drugi hrani. Poleg tega pa je koruzni
slad kot krmilo naravnost dietetiéna
(bolnidka) hrana za vse vrste bolne Zi-
vine.

Kako si torej gospodar na$ih prilik pri-
pravi koruzni slad?.Postopek je enak za
vse vrste Zita; v naSih razmerah pa naj
se uporablja le jemen ali koruza.

Za proizvodnjo slada je uporabljivo le
kaljivo zrno, kajti le Kkaljivo zrne se bo
pretvorilo v slad, medtem ko bo nekalji-
vo ostalo to, kar je. Zato je treba na to
obrniti paZnjo. Da se doseZze enakomeren
in ¢im bolj#i uspeh, je treba za slad dolo-
¢ena zrng na kakrfen koli nadin (trijer)
presortirati v zrna &imbolj enake debe-
losti. Cim lepSe je zrnje, tem boljsi bo
slad.

Tako sortirano zrnje (koruzo, jef¢men)
damo v Skaf ali manjSo kad do dve tret-
jini posode in nalijemo nanj sveZe vode,
da se zrnje napije. Vsak dan vodo en-
krat izmenjamo in to delamo 3 do 5 dni,
dokler ne ugotovime, da se je zrno na-
pilo dovolj vode, t. j. da je postalo zrno
upogljivo ob pritisku prsta.

Ko je to stanje nastopilo, odcedimo vo-
do z zrnja in ga damo v zaboj ali gosto
kodaro, katero z zrnjem vred postavimo
v topel prostor, ki naj bo mrafen. Po-
zimi postavimo tak zaboj ali koSaro nad
domato peé, toda tako, da ne leXi prosto
na pedi, temve¢ 10 do 15 cm od peéi vidje.
Najboljde je zaboj ali koSaro podloZiti s
cepanicami -ali ¢imer koli.

Namodeno zrnje je treba vsake dve uri
do dna posode dobro preme3ati, najbolie
pa je, da se yvsake dve uri presipa v re-
zervni zaboj ali kosaro. Na tak na@in se
zrnje najtemeljitejSe premesa in poganja-
jote koreninice najmanje. poskodujejo.
Zrnje se mora mesati zaradi tega, ker se
razvija v notranjosti vsega zrnja veéja
toplota kakor ob stenah, tleh in povriini
v zaboj ali kos$aro nasipanega zrnja. Cim
vedja pa je toplota, tem hitreje zrnje kali.
Z medanjem zrnja se doseZe enakomerna
toplota zrnja in zaradi tega zrnje tudi
enakomerno kali in se enakomerno pre-
tvaria v slad.

Zrnje priéne Ze po preteku prvega dne
poganjati koreninice. Pri pretresanju zr-
nja moramo paziti in preprediti spreje-
manje Zitnih zrn, potem zapletajolih se
koreninic v kepe, ker bi v takih kepah
nastala veéja toplota, ki bi kvarno wpli-
vala na enakomernost slada in tudi na
uspeh. Po nekaj dneh, pri jetmenu prej,
pri koruzi pozneje, je slad gotov. Kdaj je
gotov, vam samo! Ko se
pokaZe na vedini zrnja zelena pikica, ki
nam pove, da je zrno pri¢elo poganjati
svoje stebelce, je treba kalitev prekiniti,
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ker je doseglo zrno najvifjo stopnjo vse-
bine slada (malca).

Tak slad se imenuje zeleni male ali
slad, ki je kot krmilo tudi v tem zelenem
stanju takoj uporabljiv. Pred podajanjem
Zivalim ga je primerno in koristno z ba-
tom (kijem) ali katero koli pripravo pre-
medkati, ker postane tako hitreje in bolje
prebavljiv. Kdor bi pokladal zeleni slad,
mora dokaljeno zrnje takoj na hladno in
tanko razsipati, da s tem nadaljnje kalje-
nje ustavi. Tak zeleni slad se mora vsaj
v 24 urah pokrmiti, ker bi nadaljevanje
kalenja kakovost slada kvarilo.

Dokaljeni slad pa lahko tudi ohranimo
in konzerviramo, in sicer s precej naglim
sufenjem. To napravimo ali v susilnici,
pa tudi v krusni pe¢i. Ko je kruh pefen
in pe¢ dobro pometena, po njej raztrosi-
mo dva prsta na debelo zeleni slad, ka-
terega mesamo z grebljico, dokler ne po-
stane zrnje zopet suho in trdo. Potem ga
pograbimo iz peéi in subi slad je gotov.
Iz pe¢i pometemo tudi odpadle koreni-
" nice, ki so zelo redilne in jih stresemo k
suhemu sladu. Pri tem naj pripomnim, da
oddajajo tovarne slada in pivovarne v
krmilne namene sladove koreninice (Malz-~
keime), ki so visoke krmilne vrednosti za
vse vrste Zivali

Suhi slad, ki smo ga na tak naéin pri-
dobili, se d& dolgo hraniti na suhem. V
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krmilne svrhe ga zmeljemo v zdrob ali
pa v enotno moko. Zdrob ali moko upo-
rabljamo ali za oblodo Zivalim, ali do-
damo v veéji koli¢ini k vsakodnevni hra-
ni pri pitanju perutniné, goved ali svinj.
Tudi teletom je primerno pokladati zmle-
ti suhi slad, pomedfan med mleko ali vo-
do. Gospodinje lahko dodajajo presejanc
sladovo moko celo kruhu v razmerju 1 kg
sladove moke na 10 kg druge moke. Kruh
bo dobil lepfo barvo, bo rahlejdi in okus-
nejsi.

Vsak gospodar se 60 torej po svojih po-
trebah lahko odloé¢il ali za zeleni ali za
suhi slad. Ce se odlodi za zeleni slad, si
mora urediti ve¢ zaporednih kalilnih za-
bojev, tako da bo imel wvsak dan sveZi
slad, ki ga mora v enem dnevu uporabiti
za zZivino. Kdor pa se bo odlo¢il za suhi
slad, ta si lahko pripravlja v asu delov-
nega odmora, ko potrebuje ali oblodo
ali pa teféno pi¢o. V vsakem primeru bo
slad zalegel dvakrat toliko, kakor pa bi
zaleglo surovo ali kuhano Zitno zrnje. S
sladom pitani Zivini se ne bo nikdar za-
piralo.

Koliko pride zgoraj opisani naéin krm-
ljenja s sladom danes v poStev, ne mo-
rem presoditi, vsekakor pa bo potem, ko
se bodo razmere zopet uredile in umirile,
tak postopek zelo primeren in koristen
za nafe kmetijstvo.

—m
Prepregenje odteljenja ponogi

Kdaj bo krava odtelila, ne more nihée
vnaprej povedati. VE&asih izgleda, da bo
odteljenje nastopilo v nekaj urah, potem
pa ¢akamo ves feden. Drugit ne opazimo
nobenih znakov, a glej ga zlomka, tele
je ¢ez nekaj ur pod kravo! Kdor se hote
podteno osramotiti, naj torej prerokuje,
- kdaj se bo krava odtelila.

Vsak gospodar si Zeli, da bi krava po-
dnevi odtelila. Po teikern dnevnem delu
_neradi bedimo v hlevu po ve¢ dni, saj ne-
spotiti nismo za wztrajno delo. Kako se to-
rej redimo tega nepotrebnega bedenja?

- Izkusiva so pokazala, da bo krava od-
telila podnevi, e molzemo kravoe zadnji
¢as pred presufenjem, ko daje le Se en-
krat na dan mleko, zjutraj ali opoldne,
nikoli pa zveéer. Razlago temu ne vemo,
je paé to ena od ugank, s katerimi nas
preseneta narava. Vedno opazujemo, da
se krava, ¢im mlajia je, tem raje v noéi
odteli. S telicami je vedno najveéji kriZ,

ne samo, da je odteljenje najbolj nevar-
no, temveé tudi najraje nastopa ponoél
Pri njih, ker jih ne molzemo, seveda ne
bomo mogli mnogo vplivati na &¢as odte-
ljenja. Toda, ker se priporo¢a masiranje
vimena tudi pri telicah kratek &as pred
odteljenjem, bomo to storili vedno zjutraj
ali dopoldne, kar bo mogode pokazalo svoj
vpliv, Krave pa ne bomo nikoli molzli
zveter. Cim starejda je krava, tem bolj
zgodaj podnevi se bo odtelila. Seveda vpli-
vata nekoliko tudi pasma in svojstvo po-
sameznih Zivali in véasih to pravilo ne bo
drZalo. Toda v naravnih pojavih je vedno
tako, da izjeme potrjujejo pravilo.

Ker nas takina ureditev. molZe krav, ki
g0 na tem, da presudijo, ni¢ ne stane in
tudi Zivalim ni¢ ne 3kodi, lahko brez skrbi
napravimo ta poizkus. Mogode pa nam bo-
do mogli tudi nadi izkuSeni gospodarji Se
ip:t;gxitl to pravilo, ki se ga kmetje drugod

e.

m
Kako hranimo konje z ovsom

O tem vprasanju so mnenja zelo raz-
li¢éna, ne samo med Solanimi strokovnjaki,
temve¢ ftudi med izkudenimi praktiki.

. Tolni poskusi so pa dali sledefe ugoto-

vitve, ki se sicer s prakso popolnoma
strinjajo, ki pa bodo marsikoga le zani-
male kot potrdilo udomadenega nadina
hranjenja.

NajslabSe uspehe se je doseglo pri ko-
njih, ako se je oves pokladal kot zdrob.
Pokazalo se je celo, &im bolj fino je bil
oves zdrobljen, tem manje so konji mogli
hrano prebavitl. Za popoino prebavo
zmletega ovsa, potrebuje konj velike ko-
li¢ine Zelodénega soka, ki ga toliko nje-
gov Zelodec ne more proizvajati. Zaradi
tega se hrana ne pomesa dovoljno s slino
in Zelodénim sokom, ter vefina hrane
prehaja skozi ¢reva neprebavljena. Ra-
zen tega moramo pri mlevijenju zrna

vedno radunati tudi z dolo¢eno izgubo (ka-
lo) na kolidini, pa tudi delo mlevljenja
nekaj stane, kar podrazi hrano,
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Mnogo boljfe rezultate izkoriitanja hra-
ne dobimo' z zmetkanim ovsom. Vendar
pa je uspeh odvisen od starosti konja.
Tako n. pr. Zrebeta, stara 1 do 3 leta, to
je do Casa, ko se jih zatne vprezati, naj-
bolje izkoristijo zmeékan oves. Pri mla-
dih konjih hrana zelo hitro preide skozi
Zelodec. Pri tem se premalo pomesa z Ze-
ledénim sokom, kag ima za posledico, da
cela ali samo zdrobljena zrna ovsa Ze-
ledéna - kislina ne razkroji. Zato opazimo
v. blatu Zrebet ’ mnogo neprebavijenega
ovsa, Zmeckano zrno ovsa se delj Casa
zadrzi v Zelodcu in tudi Zelodéni soki
imajo bolj8i dostop do celic, tako da je
prebavljanje pospeseno in temeljitejde,

Kako oves zmetkamo; bo izkufenim go-
spodarjem iz prakse znano. Kdor pa e to
ni delal, naj oves zvefer namod¢i in ga
pusti v vodi stati ¢ez nol. Pred hranje-
njem damo oveés v feber in ga s kijem ali
lesenim drogom phemo, pri &emer se
oves, ki se je zmehé¢al in napojil z vodo,
brez vedjega truda zmedka. Seveda namo-
¢imo ovsa naenkrat toliko, kolikor ga po-
trebujemo za prihodnji dan.

Delovni odrasli konji izkoristijo hrano
najbolje, ako jim pokladamo cel oves.
Vzrok, zakaj je tako, Se znanstvenc ni
ugotovljen. Domneva pa se, da oves ne
vsebuje samo hranjive sestavine, temveé
tudi neko snov, ki je potrebna za pravil-
no funkcioniranje Zivcev, kar je zopet za
prebavo delovnih konjev va’no. Baje se
ta snov pri zdrobljenju in m:i kanju zrna
zgubi. Zrebeta, ki so stalno v hlevu, pa
tudi pri tekanju na padi, se nikoli ne
utrudijo ¢ez naravno potrebon in zato jim
snov za pomirjenje Zivcev 2sradi pravil-
ne prebave ni potrebna, temived napravi
nasprotna prebavo povrino, akor smo
prej omenili.

Konéno bi §e pnpommli da tudi starim
konjem s slabimi zobmi rije dajemo
zmedkan oves, ker ga sicer ne morejo
zgristi in ga najdemo potem uneprebavlje-
nega v blatu. Upodtevati pa moramo, da
moramo posebno starim konjem pred hra-
njenjem po napornem delu vedno privo-
&&ti delj Casa odpotitka, da se jim Zivci

‘naravnim potem pomirijo. Sicer pa je ta

odpotitek pred hranjenjem enp temeljnih
natel, ki ga moramo vedno upoStevati.

Zmetkani oves bomo pokladali tudi ko-
njem vsake starosti, ki so bolani na kro-
nitnem katarju ie]odca ali &rev. Z bolno
Zivino moramo itak pazijiveje postopati
in ji nuditi hrano v najbolj_lshko pre-
bavljivi oblik!.

Iz vsega povedanega sledi, da se oves
za hranjenje konjev nikoli ne sme zmle-
ti v zdrob ali moko in da moramo delati
razliko, ali hranimo zdrave delovne ko-
nje, oziroma Zrebeta ali bolne.

Porutninarstvo.,

Nega in krmljenje dora3€ajoe perutnine
Paljk Leopold*

Pri vsaki uspes$ni kokosjireji, pa najsi
vzrejamo prvovrsine plemenske Zivali ali
pa nesnice, moramo vedno upostevati dvo-
je temeljnih nael: 1. zgodnje valjenje in
2. pravilno krmljenje piStancev. Zgodaj
izvaljene jartice nam Ze jamdéijo polovico
uspeha, ker se bolje in. hitreje razvijajo,
zatno nesti skoro brez izjeme pred zimo,
nesé nato ves zimski ¢as in nam prav

zato' donafajo dobifek. Pozno izvaljene
jardice, predvsem laZjih pasem, nami mor-
da tudi e donasajo dobitek, seveda le v
primeru, ¢e se niso izvalile prepozno in
s0  tudi bile v ¢asu njthovega razvoja
pravilno krmijene.

Drugo temeljno nalelo uspesne vzreje
pa je prehrana naraifaja, In prav v tem
se dandanes, ko primanjkuje Zitnega zr-
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nja, veliko gresi, Mnogi namre¢ menijo,
da 'potrebujejo piséanci posebno' gkrb in
nego le v €asu, Ko jih vedi koklja. Ko pa
jih koklja zapusti, so po njthovem mne-
njupovsem samostojni in se zanje ni tre-
ba ‘ved ‘brigati. Res pa' je ravno nasprot-
ncl'Dokler vodi piséance koklja, nimamo
z 'njimi posebnih tezav, a ko jih ta zapu-
sti, bodi''nada skeb' za sirote tem vedja.
Zivalee si v tem &asu $e ne morejo same
poskrbeti dovolj ZiveZa. Pomanjkljiva ne-
ga ‘in ‘prehrana v ¢asu razvoja pa se ved-
no bridko mastuje. Zato bodi nafa skrb
z4 dorad€ajoto mladino prav tolikina; ka-
kor je 'bila tdkrat," ko jih' je:8e wvodila
okrog koklja. Kdor tedaj meni, da se za
mladino ni treba yel posebno brigati, je
bolje, da se z vzrejo ne ukvarja, ker bo
le redkokdaj dosegel uspeh. ’

V nadalinjem hotem na kratko opozo-
riti na ' nekatere pesebnosti, ki jih mora
vsak perutninar upostevati, ¢e hote uspes-
no'vzrejati Zivali,. /.. SRR

Ko ‘so pis€anci’ 6—7 - téednov 'stari, jih
koklja navadng zapusti. Pidtanci ostanejo
fe nadalje v istem hleviku kakor so bili
do zdaj .in ker so Ze delno operjeni, imajo
Ze precejinjo  lastnp toploto. Ker se po-
noti, stisnejo. skupaj, se toplota fe po-
veta. Seveda jih ne smemo imeti v pre-
hladnem prostoru, n. pr, v kleti ali v
podstopnjistu .z betonskimi ftlemi, zlast{
p@ ne, na prepihu. Tla naj bodo hastlana
¢ kratko slamo, senom ali pa s suhd pra-
protio, ki ima Se to dobro lastnost, da od-
anja mrées. Ako KokoSjerejec ne ' upo-
teva navedenega, bo kaj lahko opazil,
kako sé Zivalce Skupaj drenjajo. Tudi se
dogodi, da izrinejo' iz srede na kraj $la-
bite, kjer réveki v hladnem jutru od mra-
za drgetajo. 'So to ndvadno bodode jar-
tlee, ki 'jih mocnéjsi petelintki ‘fzrinejo
iz skupine.

'Ker jim postane' '§¢asoma tudi hleviek
pretesen, nastane vpraSanje, kam tedaj z
njimi, " Zélo napagno bi bilo déti pistance
V.’ skuﬁzo kurnico k starejSim kokofim.
Zato jim raje 'dolodimo posebén hlevéek.
Mnog: perutninarji ‘si* uréde tako ' zvani
pr “hleviek zd miladino, ki ga z
mladino vred prenafajo-Zjutraj na paso,
zveder pa odnaddjo spét domiov na varen

kraj pod kako ¥upo 'ali’ pa skedenj. V |

takinem 'prenosljivem' lesenem hleviku
ostanejo doradtajoli pi&lanci. tudi ponoéi.
Hlevtek je lahko kaj. preprosto naprav-
ljen, poglavitno .je le, da je zraden, .pro-
storen-in sonden ter zavarovan pred dez-
jem, prepthom in roparicami. Dpo naj bo
+ tako urejeno, da ga moremo lzvledi in
zlahka ofistiti. Nanj natrosimo mivke ali
pepela ter po Vrhu ‘Se zrezane slame ali
pa ‘praprot. MRS D e AR VEW
na’ prosto paso! Ker pa vedno in povsod
to ni mogode, zlasti ne v mestih in tudi
v predmestjil; je-treba -doraséajodim - pl-
Stancem urediti vsaj majhno ograjeno te-
kalis®e ali brskaliste, kjer najdejo Zivalce
vsaj nekoliko prilike, da se razgibliejo.

V tem p T L pa. mora biti v . poletnih.
mesecih pogzr%hegfs-tuai 24 sencd, bodisi

da ga zasadimo s fiZolom preklarjem,
sonénicami, topinamburjem itd. ali pa na-
pravimo majhno leseno 'lopico ali utico iz
smredja, pod katero se perutnina zadrZuje
v opoldanskem vrotem ' soncu, ‘kamor se
pa lahko 'tudi zatee med nalivom in-de%-
jem. Nagle vreémefiske spremembe pi-
S¢ancem lahko zelo Zkodujejo. Kaj' po-
gosto' dobé' drisko ali ‘nahed; ki jih lahko
oblutno ‘ovira v njik razveju ali pa celo
unici. PiSéanci “naj prenofujejo ma’ tleh

Zdaj veljaj pravilo: Z mladino &im veé |

in ne na gredah. Sele 5—6 mesecev stare
Zivali smejo prenodevati na gredah.

Vazno je tudi, da loéimo &m prej pe-
telintke od bodo¢ih jaréic. Pri pi¥tancih
lshkih pasem moremo petelinéke kaj lah-
ko lo¢iti od bodoéih kokofk, in to po gre-
bénastem ‘nastavku, ki jim zgodaj zraste.
Pistanci tezkih ‘pazem pa se operijo ka-
sneje in tudi grebenasti nastavek se ka-
sneje razvije. Pa tudi pri teh slednjih se
pojavijo vidni znaki, po katérih kaj lah-
ko lo¢imo samce od samic. Petelini ima-
Jo bolj pokonéno' drZo, debelejo .glavo,
daljsi vrat, krepkejse kosti in dalje no-
ge. Zgodnja loditev petelinékov od ko-
kodk ‘ima velike prednosti. Petelintki se
med seboj neprestano ravsajo, pa tudi
nadlegujejo mlade jarcice. Seveda bi bilo
najbolje vse odviine petelintke kopuniti,
kar pa letos ne kaZe storiti, ker je pre-
hrana predraga. VaZno pa ni sdmo lodit
Zivali po spolu, ampak izlo¢iti vse Sibke
in slabotne Zivali ter jih izroditi kuharici.
Kdor hote imeti zdrav in krepak zarod,
ne sme biti pri odbiri popustljiv, ampak
odloden in neusmiljen.

Da je prehrana odraSt¢ajote mladine ze-
lo vaZna, ni treba 3¢ posebno poudarjati.
Pistance moramo krmiti redno in zadost-
no. Skrbeti moramo za &m veljo spre-
membo v hrani. Mehko zameSano hrano
mlade Zivali rade Zro. Vendar jim he sme
ostajati v koritcu, ker se poleti rada ski-
sa. Skisana hrana pa je strup za Zivali
Za vedje Stevilo piitancev imejmo dovolj
korit, da lahko dobe. vsé'Zivalce haenkrat
prostor pri jedi, V nasprotnem primeru
bodo krepkeji pis¢anc¢i odrivali slabot-
neje -od hrane. Mladini tudi dajmo &im
ve¢ sveZe zelenjave, ki jo pa moramo na
drobno zrezati. Tudi naj ima perutnina
vedno :na razpolago. sveZo pitno vodo.
1—2 g Zelezne ,galice na liter vode pre-
pre¢i marsikatero nevarno obolenje perut-
nine. Napajalnik naj bo v senci.

'V poletnih mesecih se razne prsice in
usi, ki napadajo perutnino, silno mnoge.
Kurnico . je zato treba vsaj enkrat na te-
den temeljito osnaziti, vse lesene dele,
kakor: grede; stojala, gnezda itd. oprati z
vrelo wvodo, posuditi in nato namazati s

petrolejem. V pradno kopelj natrosimo tu-
di tobaénega prahu, ki je odliénd sred-
stvo proti tej golazni.

Ako smo lo¢ili petelintke od kokosk, jih
lahko ene in druge drugafe krmimeo. To
pa je zelo vaZno. Perutninar ima tedaj v
roki sredstvo, da'krmi- Zivali povsem po
potrebi, t. j. da jih vzreja kot plemenke
all pa kokodi nesnice. Perutninar lahko
vpliva pri mladih koko$kah s krmljenjem
na 'hitrej§i razvoj, ‘pospefuje nesnost ali
jo pa zadrZuje. Lahko more tedaj siliti
na &im ‘zgodnej$o nesnost ali jo pa ovi-
rati, kar vse je za razvoj Zivali in do-
bi¢konosnosti reje velike vaznosti. Umne-
mu perutninarju niso po volji jaréice, ki
zgodaj prenesejo, ker nesejo le drobna
jajea, pa tudi' njih Stevilo je majhno; za-
ostanejo v razvoju in se tudi pozneje veé
ne okrepe. Za pleme so taksne Zivali manj
sposobne, Jartice, ki prenesejo #e v av-
gustu -ali septembru, se pogostokrat Ze v
jeseéni delno preperjajo in sicer na vratu
in ‘repu, vsled Cesar prenehajo nesti in
zaéno spet nesti Sele Tez 2—3 mesece.
Zivali lahkih pasem ne bi smele pte-
nesti, ‘dokler niso vsaj 6 mesecev stare,
jartice srednje tezkih pasem s sedmimi
meseci, jarlice tezkih pasem pa Sele z
osmimi meseci starosti. Najbolj%e nesnice
s0 navadno tiste, ki prenesejo v oktobru,
'ker nesé potem vso zimo. Nikoli pa ne

.sme perutninar siliti na zgodnjo nesnost

Zivali, ki jih namerava naslednje leto upo-
rabiti za pleme. V prvih 3 mesecih naj
bo hrana piftancev bogata na beljakovini.
Od 3—5 meseca je pa treba beljakovine
zmanj3ati najmanj za polovico in jih na-
domestiti z drugo hrano, ki sicer vpliva na
razvoj telesa, ne pa toliko na spolno in
nesno. dozorélost. 5—6. mesecev stare ko-
kodke e lahko pridruZimo odraslim ko-
kosim, -kar se navadno zgodi v septembru
ali oktobru.

Nikakor pa ne kaZe jartic predevati iz
kurnice v kurnico, kar vedno slabo vpli-
va na nesnost. Jarfica, ki je v jeseni 7e
prenesla, pa smo ji dolodili nove bivali-
3¢e, preneha skoro vsaka za- ved ¢&asa
nesti, - Jartice krmimo  seveda kot ostale
odrasle kokosi. ny ‘

Gospadinisso.

-

Sladosok v vsakem gospodinjstvu

Sladosok je naraven in neprevret most
iz ranega -jagodifevja, -grozdja, - jabolk; -
brudk itd. Z raznimi postopki dosezemo,
da se neogranifeno.. dolgo, drZi. Vsebuje;
10—15krat vel hranjivih sestavin kakor
prevret v vino in je istofasno hrana in
cZivljujoéa pijaca.

Da je sladosok pri nas tako malo raz-
Sirjen, niso samo krivi neznanje, malo-

-marnost  ih komoditeta; ~temved najved-

krat pomanjkanje priprav, kot sofsqdm
mlin in prefa. Kako shajamo tudi brez
teh naprav, hofemo v maslédnjem po-
Jasniti, i f oy o ik

V' veliki- lone¢, kakor jih‘ rabimo za ku-
ho svinjske reje ali perila, nalijemo za
Sirino roke na visoko vode. V njej stoji na
lesenem podstavku ali narobe postavlje-
nem krozniku skleda iz emajlirane ploce-
vineé, porcelana ali aluminija. Cez posodo
razgrnemo dva prekuhana prta, in sicer
ndjprej prt iz goste ‘tkanine, ki ga pri-
tisnemo do sklede in ¢ez tega drugi prt iz
redke tkanine, ki ga pa manje poglobimo.
Oba prta privezemo z modno vrvjo na ro-
bu lonca. Nato damo. 3.5 do 4 kg sadja na

gornji prt. V to je primerno vse jagoédi-

~tevje -(ribizel; ogras itd:}, €reinje, wvidnje,

jabolka, hruske, grozdje in tudi rabarber.
Sadje  poprej dobro -operemo, paziti pa
moramo, da ni nagnito. Ve&je plodove raz-
rezemo, druge lahko pustimo cele. Sadje
naj bo so¢no in sicer je kislo bolj pripo-
rotljivo, ker prevet sladko sadje daje ple-
hek sok. Ce je sadje preved kislo (ribizel),
lahko dodamo 5—15 dkg sladkorja na kg
Navadno pa to mi potrebno.

Ko smo sadje dali na prt, pokrijemo.lo~
nec najprej s pergamentnim papirjem, po-
tem pa poveznemo na lonec pokrov, .ki
mora dobro zapirati. Na to zavefemo prie
(dolgi naj bodo do 1m) preko pokrova
krizem, nakar lahko odstranimo  vrv, &
katero, smo prte privezali na rob lonca
Tako. visi sadje na pokrovu in ga pritiska
na lonec. (Vidi slika.)

Pri malem ognju kuhamo sedaj 1% ure.
Prehudo zagrejanje bi dalo soku neprije-
ten okus; s premalo kuhanja pa ne bi iz-
cedili dovoljino sdka. Normalno se dobi
soka 75—85% od koli¢ine sadja.
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Ko je sadje dovoljno prekuhano 'v:ipari-,
in se je ves sok izcedil, ga nato¢imo v $te-

»-:.ud'k-, 'l-'h.'aa;'no. |

iidgota thanina |

Ah.ﬁd.a_ sy

~Jpeverngen
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klenice, Steklenice smo poprej oprali v
raztopini sode in potem jih pustili 24 ur
v _¢isti vodi. Pred polnjenjem steklenice
malo segrejemo, da nam se ne bi razpo-

pimo jih ne &isto do roba, temveé pustimo

pri vsem tem kolikor mogote &istp, da .ne
pravimo v sok Skodljivih glivie, ker bi
;am pozneje zalel sok vreti. Zato moramo

lo vedo in.jih tako razkuziti. Pazimo fu=-
di, da so &epi novi, na obeh straneh enako
debeli in pra‘klﬂmnl v kropu, kateremu
smo dodali‘na 1 liter vode 4 g metasulfita:
Steklenice polnimo &im hitreje in jih ta-
koj zatepimo. Polne steklenice postavlija-
mo na glavo v pripravno koSaro in jih po-
krijemo s prtom. Od ¢asa do ¢asa jih tudi
pretresemo. Cez eno uro vtaknemo vrat
steklenic v raztopljen parafin (ostanki
sveéd). Priporota se tudi, da polnjenje ste-
klemc ne obavimo na prepihu, temved v
zaprtem prostoru, ker, veter prinasa’ $kod-
jive mikrobe. Steklenice shranimo v le-
etl legl. Tako nam se .bp sladosok drzal
leta in leta.

: Kuhinjski recepti

Zelenjadna grmada.

. Fritatti: '4]1 mleka, % jajca, 12 dkg mo-
ke, sol, mast za peko. .

Nadev: 5dkg riza, 8dkg masti, 6dkg
gob, ebula, '/2]1 zelenega graha, 1, mala
'karfijola, 10dkg 'strojega fizola, 1 kole-
‘rabica, 1 korenje, 10 dkg presnega masla.
I Z vode, jajc, moke in soli speci pala-
‘&inke, lahko tudi s'snegom, da so belj
;rahle. Nato deni v namazano skledo 1 pa-
sladinko, to pomaZi z gobovim rizem, po-
'}krij s paladinko, potrosi z na maslu'du-
\fenim grahom, zopet palafinka, dufen fi-
Zol, paladinka, dufenje korenje in kolera-
3bxce Nadaljuj, da porabi# korenje .n.ko-
.lerabice, karfijolo itd.,, na vrhu naj bo pa-
fladinka. Zelenjavo o(:lsti in jo kuhaj in
dudi v presnem maslu. Vse to prelu ]
.smetano, #vfkljano’ z rumenjaki ‘in "pec|
"/; ure v pediei. al‘smetane. 2 ruml-:
‘njaka).
4 Mahronov mnstek. :
' 33dkg makaronov. slana voda, 10 | dkg
'presnega masla, 3 rumenjake, 3 dkg par-
imezana, % 1 smetane, sol, mast za pekal.
¢ _Makarone nalomi, opéri in deni kubhat v

dobro odcejene prideni k umefanemu pres-

‘mezanu in dobro zmeSaj. Nazadnje prideni
trd sneg in rahlo umesaj. Napolni nama-

¢ile, ¢e vlivamo v nje vro¢ sok. Napol--

za 3cm prostora. Pazimo, da . postopamo '}

lijak, zajemalko, .Cepe itd., potopiti v vre--

vrelo slano vodo. Kuhane in ohlajene fer

nému masiu in rumenjakom, smetani, par- -

z drobtinamj potrodeno: oblika ali |
in speci. Ravno tako delad rezancev
narastek ; -

Krompirjevi zlikrofi s porom.

Y2 kg 'moke, 3 jajca, voda, Nadev: Vikg
krompirja, 5dkg ocvirkov, zelen petersilj,
sol, drobtine, 10 dkg masti, por.

Z rezantevega testa in nadeva delaj kot
fdrijske Zlikrofe, Zakuhaj v'slan krop: Ku-
hane scedi in pofresi z dufenim porom.
katerega preje: odistj in. na rezance.
Nadev: kuhan, pretlaten krompir zmefaj z

oeyrtimi, ocvirki, <sesekljanim zelenlm peo
ter; "

zabo
ka&

ﬁujem. soljotin drobtinasi.. _
m

MM $E2,C 3
~ Kolobarjenje
v vrinarstvu -

Vrtnarstvo je najintenzivnejda veja po-
liedelstva. Od nje dm:mo najveé pri-
delifov, po-eginici po

g?uspeého vrtnarenje je ravno tako po-
trebno strokovno znanje kakor pri vsakem
drugem delu h;'m'kmni:en;lstvu

. Kakor v tvu b olpbdrjesja
ne moremo ‘dosedi - traj mﬁmmpohov. ako
ga tudi v vrinarstvu ne smemo zanemar-

| jati. Kolobarjenje usmerja gnojenje. samo

da se v vrtnarstvu tadovoljimo s triletnim
kolobarjenjem. ;

Vrino zerhljo ‘gnojimo ‘vsako tretje leto
s ¢a-300q hlevskega gnoja po k. i. Zato
razdelimo_vrt.na tri enake dele, Na. prvi.
tretjini pognojenega zemljis¢a bomo pose-
jali zelje, Spinado, karfijolo, ohrovt, kole-
rabo. Drugo leto sejemo na tem mestu &e-
bulo, redkev, peso, petrdilj, krompir. Tre-
tje leto gojimo zrnasto zelenjavp grah,
bob, fifol. Vse tri dele vrta razdelimo na
gredice, ki =0 povezane s stezami zaradi
laZzje obdelave.

Boleée razpoke na seskih

Pri posameznih kravah opaZamo od ta-
sa do Casa, da jim razpoka koZa na seskih
in sicer vedno potez in le redko vzdolz

secka. Kravo te rane seveda bolijo in ske-.}

lijo ter je nemirna pri molZi. Bolezen ni
prénosna’ in se pojavi'le pri eni in Istl '
Zivali. Traja 4—8 tednov, nakar se zopet
i?boljéa ¢4 .

Vzrok razpokanja seskov je nenormalna
suhost kozZe, ki ne proizvaja dovolino na-"
ravne masStobe. Tudi pri ljudeh opazamo
ta pojav, saj nekaterim roke kaj rade raz-
pokajo. Poizkus, da koZo n o s
svinjsko mastjo ali z glicerinom, bo sicer
v poletku Se precej uspelen, pozneje pa
bo osuseme ‘koZe e huje top]lo. Prav
uspeino se je pokazala v taksnih primerih
maZa, ki nam jo sestavi vsak drogerist iz:
1 dela rezorcina, 20 delov lanolina, 5 de-
lov tinkovega oksida in 5 delov vazelina.
Pred vsako molZo namaZemo vse seske z
njo, za kar je rabimo za eno fiZolovo zrno.
_Taymaza je priporotljiva tudi za ljudi, ki

“trpe ma’ razpokanju rok all ki se pri hoji
hit¥o odrgnejo (volk).

.. Vzgojni znadqj

zadruznistva

Zadruznistvo je staro kakor ¢lovedki rod.
Uveljavlja Se na Vséh polijih druZabnega'
razvoja. Kot so se ljudje Ze v prazgodo-
vinski dobi zdruZevali v borbi za Zlvljenj-
ski obstanek, tako je to potrebno tudi
danes.

MR

«Zavuspesno izpolnjevanje vsakega po-
Kklica je potrebno strokovno znanje. Zem-
lia  je splodni blagor, ki se ne more pove-
¢ati. Medtem pa potrebe vedno narad&ajo
z razvojem civilizacije. Zato je treba, zem-
ljo racionelno izkori&tati, ker vemo, da
80 mnoge civilizacije propadle ravno vsled
neracionalnega kmetijstva. . Posledice .take~
xabna dnjaskega kmetijstva so yed

£gu w

poln?ravnovesje med pol edéﬁvom. trgo-
vino in industrijo. .

Skozi, zadmimitvo, to., Je Jorganizacijo,
e najhitreje. mﬂwj&jo splolna in strokov-
na prosveta, Kultura in’ envﬂxzacija Za-
druznistvo - je n;.-n samo ‘modan - faktor za
uravoayo . socijalnega ﬁlpi ¢lpymega
lJudstva.q ampak tudi euj:"czg ino, ‘ker
duSevno op]emenjuje Siri med ljudstvom
clogc;,j lJubeze;\, bratstvo ter enakost. Ono
razvija sm #a ' medsebojno isolidarnost,
pomaganje.“e s_pouovame. ,gi?sclpuniramm

ter pokorétino.

e -.

e ¥

Amuuuterﬂmnodeluaou\,dwtnat
gnojﬂo za vse vrste okapavin, povrinin
t )l

gnojilo za 'ajdo in ‘jéseriske gnoj
- gradov, -travaikew; ozimin -in..
| SeVKOov),.

S

Preskrbite se Ze oedu s telnl en
ker so zaloge omejene!

Ceretan (za razkuZenje semen), Zveplen

~apnena b Ibar (za unite
vanje gli E#bzqr‘na‘osadnem drevn:
ifol, zelenilo (

uméev ﬁega aéa in &rvivos
AT

‘radja). &ni’ ‘tzvleéek kvasija (proti raz

fzﬂﬁﬂ%bln? Mﬁ?’ sta, zelio-zrn

voluharje).
G4 s wah o Semenay)
Travna, deteljna. pesa itd.

A Poljedelski’stroji: %
adni at slamoreznici
ot &‘%ﬁ anm, trijer
reporeznice; kosilnice, okopalniki, kultivas

torji, izruvadi za kr pi
24 “saditev i .dbdel

-

ali pa ga dostavimo pozneje samo, e
‘popolnoma 'platas s Kmétovalei, priskrbit
si orodje pravocasno!
LR EE L Oedjer ¥

Kakovostno: Kundejevo (cepilni noz
drevesne skarje, obrezadi, krtate za sadn
drevje, S8karje za gosenice, Skarje za s
Zenje mej, strgule), lopate, kose. osl
krampi, motike itd.

Kletarske po(rebiéine. Azbest. eponi
kalimetabisulfit (za ¢if¢enje vina). kipel
vehe itd.

Miekarske potrebiéine:
pinje.

Zivinozdravniski predmeti: Rekord-
pirati za Zrela, trokarji, zastavljadi. i

Ws‘m “Znamke “Za
perutnino.

Nabava ''kmetijskih potrebsdin je sedaj
izredno tezka in ‘kdor' le  zimore; naj. ne
odlaga, da si jih éimprej nakupi'

Posnemalni
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KMETOVALEC

Inserati se raé¢unajo po naslednjih cengh:

1/3e strani = Lir 19.— - Lir 1.— ogl. takse
1/1s strani = Lir 38.— <4 Lir 150 ogl. takse
1/y¢ strani = Lir 50.— < Lir 1.50 ogl. takse

1/g strani = Lir 75.— + Lir 6.— ogl. takse
1/4 strani = Lir 150.— <4 Lir 12.— ogl. takse
1/9 strani == Lir 300.— + Lir 12.— ogl. takse

1 cela stran — Lir 600.— <- Lir 24.—

oglasne takse
{26 X 20 em = 520 c¢m)

Prlloge listu se raéunajo za vsakih 1000 komadov 38 Lir.

Mala naznanila.

Le proti predphﬂln. vsaka beseda 20 cent., majman,
Lir z oglasno takso.
mﬂwo prevzame posredoyani
Vuken lz.vuaecunukbubmmn oglasov
F5Y ptibodun l!mlbo

Bnnje in fige za iganjekuho

ima na zalogi tvedka' IVAN JELACIN, Ljnblim.
Adkerleva cesta 1, telefon 26-07.

Fige in grozdiéje
mudi najceneje franko Ljmbljana in franko Radohova vas
Sever & Komp., Ljubljana, Gosposvetska c 5. o

Fige za Zganjekuho

dobite najceneje pri Ant. Krisper-coloniale, Ljubljana,
Tyrleva (Dunajska) cesta 31, 2

| Posetite

kavarno ,,TABOR"
v Ljubljani

Oglasi v
Sitmeliovalcu“
imajo uspeh?

Docent dr, Matko: SKR'VNOST'
CLOVESKEGA TELESA

218 strani, 81 slik

Razvojni vpliv ma &loveiko telo, da se Zensko
telo spremeni v modko, doloditev spola itd, itd.

Lapuh:
MED LOVCI IN PASTIRJI
64 stroni, 13 slik . ... ... Lir 10—

Norodite pri: J, BLASNIKA NASL., univerziteine
fiskarna, libogr. In karfonoda, Ljubljona, Breg 1012

SLOVENIA TIRANSPORT JOSP L SILH

SPEDICIJA — MEDNARODNO TRANSPORTNO PODJETJE ZA 1ZVOZ IN UVOZ BLAGA
LIUBLJANA

MIKLOSICEVA C. — TEL. 27-18, 37-.18

Obava izvoznega in uvoznega ocarinjenja carinskih postajoh Ljubljana,
Jesenice, Raokek. Maribor, Suiak - 2: eznitki In carinski biro -~
Tarifna obvestila — Vse ieleznitke in carinske informacije brezplaéno.

KMETJE!

Uikswremiite vse poirebno, da dobite iz svoje zemlje &m obilnejse in &im bolife pridelke.
HzwrSlte pravodasno koinjo, seno dobro posufite, da boste imeli dovolj dobre Zivinske krme za

Pridellse ozimmim spravljaite pazliivo, da bo &im veé& klenega znja
StxrmiSEan po konéani Zetvi &impreje preoriite, da s tem prepreédite nepotrebno izsufevanje zemlje.
Sejte &im ved ajde, kateri izdatno pognojite, da bo &im veé ajdovih Zgancev.
SirmiSEmen repa je zelo vazna za Zivalske krmo. zato ji gnojite s hlevskim gnojem ali z

Zelenjave fudi v poletfum in jeseni ne podcenjujte. Sejte &m ved poznih zele-

Sksropife sadno drevie, do bo pridelek sadja zdrav in obilen.
Prouwudcite dobro in upostevajte vse uredbe in dolodbe za uravnavanje kmetijske proizvodnie

'sa evn rebna pojasn n nav e &
Vsa tozadevna potrebna pojasnila i moa“‘m\q\Q]P]RlE\V@lD“

zimo. Po kosnji gnojite travnike z gnojnico in superfosfatom.

gnojnico in dodatkom umetnih gnoijil.

njadnih vist, da ne bo pozimi manjkalo zdrave hrame.

in vnovéevanje kmetijskih pridelkov, da se izognete neljubim zakonskim posledicam!

PREHRANJEVALNI ZAVOD ZA LJUBLJANSKO
POKRAJINO

Izhaja 15. v mesecu.

~ Cena listu skupno s koledarjem Lir 24.— letno. — Posamezna Stevilka Lir 2.—. Uredniftvo in upravnistvo

v Ljubljani, Novi trg &tev, 3, — Za urednidtvo odgovarja: Ing. Bogdan Ferlinc. — Izdajatelj za Kmetijsko druzbo: Ivan Pucelj. —

Tisk Narodne tiskarne d. d. v Ljubljani, — Odgovoren Fran Jeran.



