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T N T
Kako bo pa letos

Kako bo letos s hmeljem, je vprasanje, ki da-
nes gotovo zivo zanima vsakega hmeljarja, pa tudi
vse druge, ki se zavedajo, v kako tesni zvezi ie
celo nase gospodarsko zivljenje s hmeljarstvom.

Pridelali smo dobro. Kljub neugodnim vremen~
skim razmeram je hmelj kon¢éno kar obilo nasul.
Za kakovost smo se Ze upraviceno bali, pa smo
koné¢éno le dobili tudi glede kakovosti prav dobro
blago, ki vecinoma tudi v barvi Se precej odgo-
varja. Kakor je slabo kazalo, smo torej glede"mno-
zine in kakovosti pridelka Se kar dobro odrezali.

Kako pa bo sedaj z vnovCenjem? Da, to je
tisto vprasanje, okoli katerega se za nas hmeljarje
vrti svet! Zadnja leta smo se nekako navadili, da
so nam kupci ze silili v hiSo, ko smo Sele komaj
dobro zaceli obirati. Letos pa smo ze precej obrali,
a kupcev ni¢ kaj ne mika blizu. Cujemo sicer, da
se sem ter tja tudi Ze kupi kje kaj malega, a to Se
ni kupcija, tiste prave zive hmeljske kupcije namrec¢
Se vedno ni. Kako je torej s tem?

Svetovna vojna, ki stresa svet, je vsekakor tudi
v hmeljsko frgovino zanesla veliko zmedo. Med-~
narodna izmenjava blaga je dandanes tako otezko-
¢ena, kakor menda Se nikoli prej ni bila. Pri taki
kupéiji, kakor jo imamo sedaj, hmelj pa¢ nima dosti
izgleda na vnovcenje. Saj se kupuje le neka) ma-
lega za domaco pivovarsko industrijo in za izvoz
v par sosednih drzav. Te potrebe pa bodo kaj hitro
krite in priti bo moralo Ze Se do vse drugacne
kupcije, da bo hmelj razprodan. Stiri petine hmelja
moramo namrec¢ v sedanjih razmerah izvozili v
prekomorske kraje in za tja se zaenkrat Se sploh
ne kupuje. Pa bi poirebovali tam preko nas hmelj
in fudi kupili bi ga radi. Toda vprasanje, kako ga
spraviti tja, je zaenkrat $e nereSeno in zato izvozna
kupcija Se ¢aka. Caka ugodne prilike, ¢aka vrzeli,
caka ene ali druge mozZnosti, da bo mogla vsaj
kolikor toliko z gotovostjo racunati, da bo nakup-
lieno blago tudi dejansko dobila tja preko, potem

pa se bo takoj pognala v kupc¢ijo. Pa se bo nasla
taka prilika, vrzel in moznost? Vedeti tega za go-~
tovo pa¢ ne more nihce, upamo pa upravi¢eno
lahko in upa se dejansko na obeh straneh.

Zaenkrat torej moramo mirno potrpet. Sicer
pa lani ob tem ¢asu tudi nismo bili na boljem.
V zacetku se je sicer nekaj kupovalo, morda res
nekaj vec¢ kakor letos, potem pa je vse nekako
prenchalo in Sele k sredi septembra se je odpila
kupcija vecjega obsega ter se kmalu razmahnila,
da je bilo veselje. Bog daj, da bi tudi letos bilo
tako! Saj nekoliko Ze potrpimo, zlasti ¢e moramo,
glavno je, da nase blago sploh spravimo po pri-~
merni_cerni v denar, pa cetudi nekaj tednoy poz-
neje kakor navadno.

Zaenkral moramo torej cakati, da se razviie
ter razmahne kupcija. Medtem pa seveda moramo
paziti, da hmelj ne izgubi na svoji vrednosti. Letos
se je slabo susSilo in marsikateri hmelj morda ne
bo dosti suh. Ce mu manjka le prevec, ne kaze ni¢
boljsega, kakor da ga spravimo Se enkrat na su-
Silnico in po potrebi dosusimo, da se ne bo kvaril.
Da, poskrbeti je treba za hmelj, da se ne pokvari.
Skoda bi bilo zanj, saj bo precej vreden, ¢e se
izvoz Se pravocasno odpre. Kdor le more, naj
hmelj pobase v vrece, ker se pobasan hmelj nai-
bolje drzi. Paziti pa moramo, da ne baSemo pre~
suhega in ga ne zdrobimo, Se bolj pa, da ne ba-
semo premalo suhega, ker se nam potem pokvari.
Pobasanega postavimo nekam-fha suho in vrece -
s koncem zice veckrat poskusimo, da se nam ne
ogreje; ¢e pa se to le zgodi, ga takoj iztresimo in
dosusimo. Zato pa tudi vrec¢e s hmeljem ne smemo
drzati v kakem zatohlem, temve¢ le na zracnem,
Ceprav ne prevec svetlem prostoru; nekoliko pre-
piha hmelju v vrec¢ah kar dobro dé. Kdor pa ni-
kakor ne zmore vre¢ in ne more hmelja pobasali,
naj ga pac pusti na kupu, ga vsaj pokrije za silo
ter mu sem ter tja privos¢i nekoliko prepiha. Za
silo se bo zZe drzal, vsaj nekaj ¢asa.
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Tako je tore) letos, zaenkrat precej slicno ka-
kor lani ob tem ¢asu. Morda tudi letos ne bo treba
Zakati dalj kakor lani, morda pa tudi nekaj vec,
glavno je, da ne bomo ¢akali zaman. Zato pa ne,
smemo zgubili ziveey, ker bi to bilo le nam v kvar,
temvec ohraniti moramo mirno kri in pocakati kup~
¢ije. Saj dokler kupec ne pride, tudi sam zaman
leta za njim. Zivahna prizadevanja, da se nas
hmelj tudi letos spravi preko morja, pa se Ze vrse
7ivo na obeh straneh Siroke luZze. Upamo, da bodo
konéno le kmalu kronana z uspehom in bomo s
tem hmeljarji in vsi drugi, ki zive in cutijo z nami,
reseni tezke skrbi, kako bo letos z nasSim hmeljem.

Peronospora
{Dalje.)

- Znano je, da peronospora Cesto tako skvari
pridelek hmelja, da predstavlja le $e manj vredno
blago, zlasti ¢e so kobule Ze mocno porjavele. Pa
ne samo barva, tudi sicer je blago slabo, zlasti ¢e
je zaradi nevarnosti peronospore bilo prehitro
obrano, da bi vsaj barva bila bolje ohranjena; tako
blago je nezrelo, prazno in navadno Se lisasto ter
zato le tezko najde kupca. Seveda pa je med li-
sastim in lisastim hmeljem lahko tudi precej raz-
like in je hmelj, ki je sicer nekoliko lisast, vendar
ni bil prezgodaj obran in ima zato dovolj lupulina,
vsekakor ve¢ vreden kakor pa tak, ki je lisast in
poleg tega Se prazen.

Ker nam peronospora povzroca toliko $kode,
je gotovo sploSno in neizprosno zatiranje te ne-
varne bolezni nujno potrebno. Proti peronospori
moramo torej. Skropiti, kakor hitro in kolikorkrat
je to potrebnp. Da. pa bo 3kropljenje uspe$no in
ucinkovito, moramo uporabiti res prava in ucinko-
vita sredstva ter jih tudi pravilno name3ati, pa tudi
Skropiti ob pravem &asu in pravilno. Mnogi glivi¢ni
povzrocitelji bolezni nasih kulturnih rastlin so zelo
obcutljivi za raztopine raznih kovinastih soli, ki
jih uni¢ujejo, tako povzrocditelji peronospore za
raztopine bakrenih soli. Zato pa vinogradniki Ze
od davna skropijo vinsko trto proti peronospori z
bordovsko ali bakreno~apneno brozgo, to je raz-
topino modre galice in apna. Razumljivo je, da so
se prav tako hmeljarji posluzili za boj proti pero-
nospori na hmelju najprej tega sredstva. Ker pa
pripravljanje bakreno-apnene brozge nikakor ni

enostavno in se z njo, ¢e ni pravilno pripravljena, -

prav lahko tudi po$teno osmodi rastline ali pa ni¢
ne koristi, jo hmeljarji zadnje ¢ase vedno bolj
opuscajo in uporabljajo enostavnejSa sredstva,

namrec razne vrste bakrenega apna. Ta pa ne vse-
buje modre galice, temved bakreno kisli klorid in
so zato zelene barve. Poleg tega pa vsebujejo
bakrena apna Se razne druge primesi, ki omogo-
¢ajo, da se raztopina bolje razprsi, in povecajo
lepljivost Skropiva. Bakrenega apna je vec vrsi,
tako Wacker~jevo, Bayer-jevo,” Cuprenox itd., pri
nas pa se je prvotno udomacil Sfinks, zadnjith ne-
kaj let pa vedno bolj koncentrirano bakreno apno -
»Ob 21« ali Nosperal. Vsa bakrena apna imajo
tudi to prednost, da se brez Skode lahko meSajo-
s toba¢nim izvle¢kom ali Aphidonom in Se nekate~
rimi podobnimi sredstvi zoper usi ter zato v pri-
meru potrebe lahko zatiramo obenem s perono-
sporo tudi usi. (Dalje sledi.)

Vprasanja in odgovori

S.P.v G.: Hmelj sem dobro posusil in ga nasul v kup
kakor navadno, sedaj pa mi je nekam preveé¢ »odmaknil«,
pa se bojim, da se bo pokvaril. Kaj naj storim z njim?

Odgovor: Ce je samo nekoliko preveé odmaknil,
ga razgrnite zopet na iroko ter ob lepem vremenu par-
krat premesajte; ¢e pa je odmaknil preveé, je paé naj-
bolje in najenostavneje, da ga na suSilnici dosusite in
mu date pri tem morda povohati tudi nekoliko Zvepla,
vendar preveé ne.

J:R.v B.: Nekaj se Ze kupuje okoli 45 din za kg.
Kako kaZe? Ali je bolje prodati, ali pa ¢akati na boljso
ceno?

Odgovor: Na to vpradanje, ljuba dusa, Vam paé
danes noben pameten ¢lovek ne more ni& svetovati. Pra-
vijo, da je vsak sam svoje sree kovag in to je pri hmelj-
ski kupéiji Se vedno veljalo, letos pa velja to Se prav -
posebno.

A.B. v P.: Izgleda, da bo treba letos s prodajo ne-
koliko ¢akati, pa bi rad pobasal hmelj v vre¢e. Kje lahko
dobim potrebne vrege, bodisi, da jih kupim ali pa na po-
sodo? Ali pa se da hmelj za silo tudi nepobasan dobro
shraniti? -

Odgovor: Za vreée je tezko, kajti kdor jih ima,
jih rabi sam in jih ne more posoditi, kupiti bi se morda
Se dale, vendar so zelo drage. Za silo pa se da hmelj
dobro shraniti tudi nepobasan in si tozadevno pazljivo
precitajte danadnji uvodni élanek.

Razno

Konsum piva v Turéiji se dviga in se je, odkar so
znizali ceno, podvojil. Pivovarno v Ankari so morali
poveéati in navarijo sedaj tam letno 40.000 hl, &e pa to
Se ne bo zadostovalo, jo bodo poveéali na 60.000 hl in

_po potrebi zgradili §e nove pivovarne,

Pridobivanje vlaken iz hmeljevine se je baje v Nem&iji
dobro obneslo. Podrobneje o tem, kako se ta vlakna pri-
dobivajo, smo Ze pisali in bilo bi vsekakor umestno, da se
uporabi hmeljevine za vlakna posveti tudi pri nas veé
pozornosti, ;
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Objave

Po vreée naj pridejo wvsi, ki so dobavili svoj hmelj

Hmeljarski zadrugi v lastnih vre&ah, &éimprej, najpozneje
pa do 25.tekofega meseca, ker se pozneje vreie ne
bodo vet izdajale.

Legitimacije za obiralce so 7e tiskane in se dobé
v pisarni Hmeljarske zadruge v Celju, Vodnikova ulica 2,
posamezni hmeljarji pa jih dobé tudi v zadruznem skla-
dis¢u v Zalcu in pri zadruZnih podruZnicah.

Hmeljarska porocila

Savinjska dolina: Pri $e kolikor toliko ugodnem vre-
menu obiranje dobro napreduje in bo predvidoma pri-
hodnji teden docela konéano. Kakovost letodnjega pri-
“delka je prav dobra, preteZno tezko blago izrazite, ven-
dar mile arome. Vsled nenadnega nastopa hladnega vre-
mena hmelj sicer naglo dozoreva, vendar se peronospora

ne more prav §iriti .in bo zato pridelek ve&inoma dober

tudi v barvi. Koliko bo zna$al leto$nji pridelek, tudi sedaj
Se ni mogoce toCneje ugotoviti, vendar bo prvotna ce-
nitev verjetno precej odgovarjala in se bo sukal okoli
25.000 stotov. — Kupéija e ni prav priéela. Poleg manjsih
koli¢in hmelja, ki so bile kupljene za vzorce po vsaki po-
ljubni ceni, se zaenkrat kupuje le nekaj malega za do-
maco pivovarsko industrijo in za izvoz na evropskem
kontinentu ter pladuje po 40 — 47 din za kg. Glavna kup-
éija pa bo vsekakor zadela fele z nakupovanjem za preko-
morski izvoz, ki bo priéelo takoj, kakor hitro bo izvoz
na en ali drugi naéin vsaj kolikor toliko zagotovljen.

. Vojvodina: Obiranje hmelja je v polnem teku in pri
ugodnem vremenu dobro napreduje. Vsled stalno neugod-
nega vremena v teku vegetacije pa bodo hmeljiséa le bolj
pi¢lo dala in bo leto3nji pridelek verjetno Se za 10 %
manj$i kakor lanski. Kakovost letoinjega pridelka bo
srednjedobra, ker je hmelj deloma slabo zraiéen in so
ga priéeli radi nevarnosti peronospore tudi predéasno
obirati. Res lepi nasadi, ki bodo bolje dali, so le redki.
— Kupéija zaenkrat e miruje, ker konéno tudi e ni do-
sti razpoloZljivega suhega blaga na razpolago. Bilo je le
nekaj brezpomembnih zaklju¢kov po cenah do 40 din
za kg.

Nemdéija: V okolisih stare Neméije kakor tudi v su-
detskih krajih je pretekli teden pric¢elo splosno obiranje,
le pozne vrste hmelja so prigeli obirati Sele v tekocem
tednu. Vsled bolj hladnega vremena v zadnjem c¢asu je
nevarnost peronospore zopet popustila in letina splosno
prav dobro obeta, zlasti v najve&jem okolifu Hallertau
letos glede mnoZine in glede kakovosti ra¢unajo s prvo-
vrstno letino. Tudi glede barve bo blago v splosnem brez-
hibno, le v sudetskih okolisih je trajno deZevno vreme
povzro&ilo v tem oziru obéutnej$o $kodo. — Nove cene
za letosnji hmelj pri nakupovanju za domaco pivovarsko
industrijo so Ze dolocene, in sicer za okolife Hallertau,
Tettnang, Spalt, Jura in Saaz na 3,20—4,80 RM, za vse
ostale okolise pa na 2,70—4,80 RM, to je po nasem kli-
rinskem teéaju 48 odnosno 40—72 din za kg; pri tem pa
je treba racunati Se z odtegljajem za Hmeljsko prometno
druzbo, in sicer v prvo navedenih okolisih po 0,80 RM,

Poravnajte narocnino!

v ostalih pa po 0,68 RM, to je 12 odnosno 10 din po kg.
Za izvoz pa seveda te cene ne veljajo ter se bodo gibale
svobodno po ponudbi in povprasevanju ter po vedji ali
manj$i mozZnosti izvoza.

CeSkomoravska: V preteklem tednuje pricelo splodno
obiranje, katero je v zaéetku zelo oviralo dezevno vreme,
ki pa se je v tekoem tednu precej izboljsalo, Koliko bo
znasal letodnji pridelek, se zaenkrat Se ne da prav pre-
cenili, vendar se splosno raépna, da bo za kakih 30 %
manjsi kakor lani, Kakovost letosnjega hmelja pa je kljub
skrajno neugodnemu vremenu v teku vegetacije prav do-
bra in bo tudi barva 3e za silo odgévarjala. — Do kupéije
za letodnji pridelek $e ni prislo, pa¢ pa je bilo radi pre-
urejenega vnovéevanja zopet nekaj veé zakljuékov za
lanski Zateski hmelj po 14—20 K, to je po nasem klirin-
Skem tecaju 20—30 din za kg, seveda le za domaéo pivo-
varsko industrijo. Vnovéenje hmelja je namreé docela pre-
urejeno. Predvsem so dologene najvije in najniZje cene,
in sicer za Zatefki hmelj na 28—40 K, za roudniski na
24—36 K in za trdicki na 20—32 K, to je po nasem kli-
rinskem tecaju 42—60 din, odnosno 36—54 in 30—48 din
za kg; placati vi§jo odnosno niZjo ceno je prepovedano.

Seveda pa se dolocene cene po potrebi lahko spremenijo

in dolo¢ijo druge. Razumljivo je, da veljajo dologene nraj-
vi§je in najniZje cene le za promet doma in dobavo hme-
lija domaci pivovarski industriji, doéim cene za izvoz niso
dologene in se bodo gibale svobodno, kakor bo paé moz-
nost izvoza ter povpraSevanje in ponudba. Trgovcem, ki
dobavljajo hmelj domaéi pivovarski industriji, je ‘dovoljen
25 7 zasluZek na dolocene cene za hmelj iz prve roke,
vendar najmanj 5 K, to je 7,50 din na kg, in najveé 10 K,
to je 15 din na kg. Glede plagilnih in dobavnih pogojev
so izdani Se posebni predpisi. Kupéevati s hmeljem smejo
le domaéi trgovci, ki pa se morajo posluZevati za nakup
hmelja nakupovalcev s posebnimi izkaznicami, prav tako
kakor pivovarne, ki ho¢ejo nakupiti potrebni hmelj na-
ravnost od producentov; nakupovalcu se izdana nakaz-
nica radi kakega prekrska lahko zopet odvzame. Zakljug-
nice po predpisanem obrazcu se izdajajo v Stirih izvodih.
Vsak trgovec mora voditi predpisane knjige o nakuplje-
nem in prodanem hmelju; v te knjige je vsak &as dovo-
lijen vpogled kontrolnim organom. Za reSevanje vseh spo-
rov iz hmeljske kupéije je pristojno posebno razsodisiée.

Amerika: Po Ze nekoliko zakasnelem porogilu bodo
pridelali letos tod na 13.000 ha kakih 180.000 stotov, to-
rej le za 1 9 veé kakor lani na 6 9 veé&ji povrSini na-
sadov; veé bodo pridelali le v okolifu Washington, manj
pa v Kaliforniji in Oregonu. Precej $kode je namre¢ na-
pravila ponekod su$a, drugod pa zopet peronospora. Obi-
ranje je pricelo sredi tekoéega meseca in bo pri ugod—
enkrat precej mirno in ni dosti zamman]a in povprase-
vanja. Cene pa se kljub temu drZe, ker je veéina letos-
njega pridelka bila iz prve roke Ze vnaprej prodana. Tudi
na trziséu v Chicagu in New - Yorku prevladuje mirna
tendenca in so ostale cene tako za hmelj domaée kakor °
tudi inozemske provenience v glavnem nespremenjene.
Tako notira pri prodaji v pivovarne, torej Ze iz druge
ali tretje roke, domaéi hmelj lanski 38—41 din ter pred-
lanski 23—25 din in 1937 letnik 12—15 din, Ze signiran
inozemski ocarinjen pa lanski Zatec do 115 din in 3ta-
jerski do 110 din za kg.

Splosno: Iz ostalih okolisev raznih drzav ni nobenih
zaneslpwh novejiih poroé&il.
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Vzajemna zavarovalnica v Ljubljani

sprejema

vse vrste zavarovanj proti po-
zaru: poslopja,vse premi¢nine,
hmelj, zvonove, steklo, nezgo-
de, vlom, jamstvo, avto-kasko,
zivljenjska zavarovanjavvseh
kombinacijah in posmrtninska
zavarovanja »Karitase.

Zastopniki v vsaki Zupniji.
PodruZnica: Celje, Vodnikova ulica 2

Hranilnica Dravske banovine

Celje = Ljubljana == Maribor

Pupilarno varen zavod.

Obrestovanje najugodnejse.
T T L ST O O Y P PR 2 B AR

Za vloge jamci Dravsha banovina
z vsem premozenjem in vso davéno mocdjo.

|lzrocajte denar

v zaupanja vredne domace denarne za-
vode, da se omogoci z oZiviltvijo denar-
nega obtoka delavoljnim naSim ljudem
zopet delo in kruh,

CELJSKA MESTNA
HRANILNICA

(v lasini palac¢i pri kolodvoru)

Vas vabi, da ji zaupate tudi Vi svoje
prihranke, ker Vam nudi zanje s svojim
premozZenjem popolno varnost. Mesto Celje
jo je ustanovilo Ze pred 72 leti in tudi Se
samo jam¢i zanjo z vsem svojim imetjem
in z vso svojo davéno modjo.

Denarju, ki ga vlozite, je vsakocasna,
nemudna izplaéljivost strogo zajaméena.

S]Jrejema
hranilne vloge in
jih obrestuje
najbolje. Denar
jeprinjejnaloZen
popolnoma varno.
Za hranilne vloge
jam¢éi poleg re-
zerv in hi§ nad
4000 ¢lanov - po-
2 sestnikov

8 z vsem svojim
premozenjem

Ljudska
posojilnica v Celju

Fegistrovana zadruga z neomejeno zavezo

v novi, lastni palaéi na voglu
Kralja Petra ceste in Vodnikove ulice

HMELJARSKA ZADRUGA z o.j.

nudi svojim clanom po najugodnejsih cenah pri-

snano provovrstne Holderjeve Skropilnice »seh

= orst, traktorje sa oranje in okopavanje, razna

Skladig“'e Zalee sredstea sa satiranje bolesni in Skodljivcer itd.

Izdaja konzorcij »Slovenskega hmeljarjas, predstavnik Al Mihel¢ié. Odgovorni urednik insp, Janko Dolinar., Tiska Mohorjeva tiskarna (Fr. Milavec). Vsi v Celju



