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V Ljubljani v sabote 1. novembra 1836.

Vinorejec pri meostu in vinu.

Zlozni ali obstojni deli mosta so: voda, zlezasta sla-
dina. cuker ali sladkor. grampa. jabelcna Kkisloba, grenko-
zagoltnost farbe in disecevina. Voda, ki vse druge dele v
kapljivo tekoCem stanu obsega, je kemijsko sciseni dezev-
nici ali potocni vodi popolnoma enaka.

Zlezna sladina je tisti redivni del, kteri se v vseh
rastlinskih in zivalskih jestvinah znajde.

Cuker ali sladkor
iz vsakega rastlinskega soka izleci. V

pa se ne da
ga je ve-

je tudi redivni del,
grojzdji

liko. in kadar most vino postane, se cuker v alkohol spre-
merii. v

Tudi grampa \'inu\'ren‘jc podpira, in ni nic drugega
kot neka sol. ki se po vinovrenji odloci in vledeni. Ja-

hel¢na kisloba se zavolj tega tako imenuje. ker po ki-
slih jabelkih disi. Zlezosladkor je v mostu zgostena
dadina. kakor se dobi, kadar se sirov most v velikih pon-
vah na ogmji dobro speni, in kar je v njem vodenega,
rastli-

skadi. Ta se znajde, kot obstojni del le v nekterih
nah. Barbini deli. ki se v lupinah znajdejo ., se ne dajo
drugaci izleci. kakor s pomocjo alkohola., ki se pri vrenji

odioeva . in dalje ko je vino sumotljivo vrelo, toliko vec
barbe bo imelo.
Pravi cas vino

meter ali sladomer,

iz badnja v sod spraviti kaze eno-
ce v most vtaknjen do nicle ali nule
vpade. To je gotovo znamenje, da se je v sladkor ali v
alkohol spremenil. Zdaj gré most v sode preliti, pa vse-
lej mora most. ki se pri drugem tlacenji ali s presanjem
dobi. od boljsega sladkejsega odlocen, v posebno posodo
priti. —

Ker se drugo tako imenovauo tiho nesumotljivo vre-

nje. po kterem vino boljse in bolj popolnoma prihaja, v sodu
zacne, ga je dobro v velikih sodih hraniti, ker bo vino
v vecjih merah bolj vrelo., in nar visokejo stopnjo

svoje dobrote in zlahnosti doseglo. Po tihem vrenji se ob-
stojui - ali zlozni deli prav popolnoma zdruzijo ; sladkor se
spremeni v alkohol, grampa se odloci, drozje pa padejo na
dno. To tiho vrenje terpi en mesec; ob tem casu pa moras
posebno skerb imeti, da se vino, kar ga je spuhtelo, vsak
dan nadomesti. da vahlo zamasen sod vedno poln ostane.
Kadar se je vino popolnoma scistilo, se sod z veho za-

bhije, da zrak do njega pristopa nima.
Mesca prosenca (janvaija) se vino posnema. Pri
tem delu je na sledece reci gledati:

[. pretoci vino iz velikih sodov v manjse, da se. ako
bi sod poskodovan bil, mauj vina zgubi;
2. posnemaj ga vselej v jasnem in merzlem vremenu, in
3. presnemaj ga tako, da manj ko je mogoce, z zrakom v
da evet iz njega ne spuhti, in da kislic iz zraka
lahko odvernes, presnemovaje ga v

dotiko pride.
zarine . kar

cebre.

va-nj ne
zakrite
da celo nic

Vino se veckrat toliko caxa .

drozja nima.

presuema .

Po vrenji pride vino v vinski hram. Sodje se morajo
z zelezuimi obroci okovati, doge naj bodo iz kostanje-
vega lesa narejene. ker hrast veliko vinu skodljive gavko-

kislobe (Gallipfel-Siure) hrani. Vsi sodje morajo z vra-

ticami prevideni biti, da se loze v njih grampa pnstel'm.
Pred ko grojzdje v badnje, in vino v sode spravis, jih

moras z gorko inpotem z merzlo vodo, v kteri se je pred

nekoliko apna raztopilo, cisto oprati. Gorka voda odpravi
vso nesnago, apno pa grenko zagoltnost iz posode. Ce bi
pa pri vsem tem kaj notri ostalo, kar se iz pokusa spozna,
moras malto ali pesek, kakor tudi lupin, ostrig in drugih
skoljk (komhilj) v prah stol¢i in v sode djati.

Sode z zeleznimi obroc¢i okovati je zlo varcna rec.
Zelezni obroci ter pijo veliko veliko let, zlasti v suhem vino-
hramu. Sodov tako okovanih in, kakor smo ze rekli, tudi
spodej z vraticami previdenih, ni treba nikdar nabijati ali
popravljati, ker se nikoli ne oddninijo.

Vinohram mora podzemeljsk prostor biti, in kar je
prav. hlada imeti. Deset do petnajst Romirjevih htOplIIJ 0r-
kote je primerjena toplota. Dober vinohram mora de]ec
od velike ceste napravljen biti, da vozovi sodov ne stresu-
jejo, in v vinu spijocih gazov ne zdramijo, ker se veckrat
primeri, da se vino pri nevidljivem ali tihem vrenji spridi.

Vinohram mora obokan (velban) biti in majhne proti
severju obernjene okenca imeti. Tla daj narediti iz de-
peiih, gladkih in prav terdih plos ali skrilj. 'Tudi je mar-
ljivo na to paziti, da se pajcevina omete, in voda po tléh
ne razliva. Ce je ob casu vinovrenja nesnage v hrami,
se bo vino skazilo. To se tudi primeri., c¢e se pripusti, da
delavei v vinohramu jedo.

Kar je tukaj od nesnage receno,
skega hrama.

velja tudi od bendim-

Gospodarski pomenki.

Poglavitna podlaga kmetijstva je gnoj. Ni tedaj cuda,
da kakor malemu kmeticu, kteri umno gospodari, je tudi
velikim gospodom in visoke ucenim mozém cedalje bolj mar

zvediti pravo veljavo gnoja. Komur se npe merzi kruhka
jesti, se mu tudi ne smé merziti nad tem, iz cesar se kru-

hek prideluje. Ni se ravno dolgo, kar je slavui predsednik
illlllan]\L kmetijske druzbe knez Svarcenberg, kakor je na-
sim braveem znane, z naduseno hesedo nagovarjal kmeto-
vavee, naj skerbijo na vseh potih za pomnozitev gnoja, in
spet je ucen moz, gosp. J. B. Lambl, profesor kemije,
svoj glas povzdignil in v casniku dunajske kmetijske druzbe
wAllg. Land- u. Forstw. Zeit.'* v pretres vzel vrednost
svinskega gnoja, kterl se ne ceni tako kakor bi se imel,
ker kKmetovavei se niso do dobrega spoznali vrednosti njegovi.

Radpvedni smo brali spisek ucenega profesorja, insve-
sti smo =i, da tudi nasi gospodarji ga bojo od nas ravno
tako radovedni sprejeli. Cujmo tedaj, kako gosp. Lambl
vrednost svinskega gnoja pretresa.

Ni namen moj — pravi — se bahati kakor da bi kine-
tovaveem kaj cisto novega povedal; skromen stopim s temi
versticami pred kmetijske gospodarie in jim zelim dokazati,
kteri gnoj je vec vreden: ali goveji ali svinski?

Slisim ze nase gospodarje se posmehovati, da se pre-
derznem govejek primerjati s svinskim. Ali ga luna terka
— bo marsikdo djal — da primerja ze davnej za naj
bolji guoj cenjeni govejek z zanicevanim svinskim! —



Koliko polja nek — bo kdo drug rekel — je ta bore-
gznoj ze urodovitil, da ga kdo upa v pravdo spusati z zlah-
nim volovskim in kraviem? Ali je bil kdaj sam za-se
za kakosno rabo? K vecem da se je pognojilo hmeljisce
in se takrat le zavolj tiste mervice vode, ki jo v sebiima?
Ali ni revez skoraj brez vsega gnjilca, kakor se bere v
kmetijskih bukvah? 1In cez vse to: kako se more mali
kupcek tega gnoja, ki ga ima gospodar, v primero jemati
# polnimi vozovi govejeka?

Tako in enako bojo govorili nasi skuseni kmeto-
vavei, bravsi dosihmal moj spisek.

In res me izperva ni skusnja napotila k tem, da sem
zacel bolj na drobnoe primerjati govejek in svinski gnoj; vo-
dila me je le bolj kemija, da sem se lotil te preiskave,
in zatega voljo svojim bravcem odkritosercno recem, da sem
bil pripravljen na take protigovore.

Al — kakor sem vam posteno to pervo obstal, vam
pa zamorem ravno tako tudi posteno povedati, da moje be-
sede niso le zrastle iz preiskav kemijskih, temuc da sem
veliko veliko skusal in da s skusnjami stopim pred
vas. In tako, mislim, me bote zdajraji poslusali in morebiti
mi tudi raji verjeli.

Pazite tedaj dobrovoljno na vse, kar vam bom razlozil !

Gotovo je, da goveda ima gospodar naj vec zatega
voljo, da si veliko dobrega gmnoja prideluje. Vpra-
sanje pa je: ali je res, da gospodar z govejo rejo ta namen
tudi doseze? in ali bi ne opravil bolje, ako bi si veliko pre-
sicev redil in tedaj si napravil obilo svinskega gnoja?

Da nas bojo kmetovavei, ki niso uceni kemikarji, loze
razumeli, naj nam dovolijo, da enmalo dalje sezemo in to
razlozimo, kar je vediti potreba, da se bomo porazumili.

Klaja za goveda in presice razpada v dvojne ob-
stojne dele: eni so prebavljivi, to je, taki, Kijih zelodec
v zivez prekuha, drugi pa so taki, ki niso prebavljivi;
te pomece zivina po cevah iz sebe, in oni so to, kar ime-
nujemo gnoj, ki ga gospodar vozi na polje. Od teh tedaj
ne bomo nadalje govorili, ker vsak veé, da pridejo na polje.

Preisimo tedaj prebavljive dele, ki jih zivina povzije
m vprasajmo:

pervic: kaj zapopadejo v sebi?

drugic: kako se premené v zivinskem zivotu?

tretjic: kakosnirazlocki so v teh premembah pri kravi,
kakosni pri presicu? (Dalje sledi.)

Starinske reci.
1. Nekaj od stare Emone novega.

Ker ne bere vsakdo nemskih novic, ktere so pred ne-
kaj casom povedale, kakosne starine da so se nasle prete-
ceno spomlad poleg Mirja na koncu ljubljanskega mesta,
naj podam Kkratek popis tudi ,,Novicam*.

Ko je gosp. Debevec to spomlad napravijal nov lep
vert za svojo hiso pri terzaski cesti v Ljubljani, se je s
tem delom odkril zahodni del ozidja stare Emone, in tukaj
je vec spomina vrednih starin prislo na dan. Pervo je to,
da poverh zidd se je pokazalo mnogo oglja, kar je zna-
menje , da je bila Emona v poslednje z ognjem pozgana.
Dalje so se odkrili razlocki v stavbi zida inpa stol-
pov ali turnov starih; v stolpih namrec je zidanje prav
terdno, kakor iz celega, v zidu vmes pa ni tako terdno
delo, marvec kakor iz razvalin (sute) je sostavljeno. Tu je
zopet znamenje, da zidovje je bilo ze popred enkrat raz-
djano, pa zopet popravljeno; kda) da se je godilo to raz-
devanje in popravljanje, ni se razjasnjeno, ali zadeva Ati-
lov cas ali pa se poprejsnje gotiske napade. Nasel se
je zunaj zidu tudi star sozidan grob, v kterem so bile
razun pepéla se posebne cloveske in zivinske kesti; tu je
bil tedaj v star grob kak barbarsk vojvoda s svojim konjem
vred zakopan. Nasla sta se tudi dva kamna z latin-
skim napisom; oba sta sicer odlomljena, eden zgorej,
eden zdolej, pa se nekako celita med seboj. Pervi, ki je
bil zuna) zidi dobljen, obsega le-to:
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DIANAE. AVG. SACR.
IN MEMOR. T. VELLI. ONES.
1y VIR. ET AVG. EMON.
[y VIR, AQ. . . . . PAREN . . .

drugi, ki je bil v zidu zadelan, ima le-to:
1 VIR, AQVIL. AVG. PARENT.
EVTICHVS ET PERIGENES LIB.

Pervi kamen je posebno tehten, ker se na njem nahaja
imé stare EMONE, in je ceterti znan, ki nositoimé; perva
dva, od kterih Schonleben in Valvasor piseta, sta zgubljena,
tretji je v dunajski muzej prenesen, ta ceterti nam zdaj estaja,
samo, kdo ve, kje da je zdaj shranjen. Razun tega so bili
dobljeni se rimski dnarji in druge male reci.

Ljubljancani naj bi pac¢ bolj pomnili zgodovino svojega
mesta in njegovo nekdanje imé. Dasiravno nar stareja zgo-
dovina sega v basni, je vendar gotovo, da Emona je stala
ze dolgo pred Kristusom; rimsko naselisce je postala pod
cesarjem Avgustom, ker se je stela Colonia Julia (ker
je bil Avgust stricnik in posinovljenec Julia Cezara); z
ozidjem mocnim je bila ze pred ko ne takrat, in tudi Se
bolj pozneje zaterjena, ker je bila nekako stalisce in tabo-
risce za vojsko zoper podonavske narode. Njeno ozidje je
bilo cveterovoglato 2z obilnimi stolpi: slo je od Mirja (to
je, zidovja; staroslovenska beseda mir pomeni zid)
na juzni strani proti Krakovemu, kjer se se dobro visok
vogel zna, na zahodni strani pa do nunskega verta, in od
ondod po narodnem tergu do Ljubljanice; Krakovo je bilo
obdano z nizjim zidom do Ljubljanice. Ulice v rimskih ta-
boriscih so bile navadno ravne, in dvé poglavitne poti ste
se krizale v sredi mesta, in ste sle ena od juga proti se-
verju, ena od zahoda proti izhodu; ravno tako so sle pa
tudi pota zunaj mesta po naseliskem polji, od juga proti
severju in od zahoda proti izhodu. Kdor se nekoliko ozre
po ljubljanskem mestu in njegovi okolici, bo pac kmali so-
dil, da poglavitna cesta skozi Emono (staro Ljubljano) in
pnjeno polje je mogla tista biti, ki se snida s sedanje
dunajsko cesto od gornjih gradisnih ulic do sv.
Kristofa; v tej meri se je mogla tudi stara cesta proti
gorejnji Donavi na Celje in Ptuj ravnati; cesta proti dolej-
nji Donavi na Sisek se je derzala sedanje dolenske ceste;
zatore) se nahajajo na obeh straneh stari grobi, ker Rim-
ljani so se nar raji pokopavali poleg cest. Mesto pa je bilo
pozueje tudi zuna) ozidja poleg dunajske ceste
raztegnjeno ; saj se je pozlacena podoba starega emonskega
svetovavca nasla pri sedanji kazini, in ostanek ko-
palisca ondi, kjer so zdaj toplice ,pri slonu‘* naprav-

ljene. Voda za staro Emono pa je bila po zidanem vo-
dotoku napeljana, Kkteri gré spod roznega grica
skozi Gradise do Ljubljanice; se zdaj se po njem

voda izteka pri novem mostu poleg Cojzove hise na kra-
kovski strani, kar malokteri Ljubljancani ne veddé in znajo.
Takosne novice ali starice sicer ne nosijo dnarnih dobickev;
pa je vendar lepse Kaj vediti, kakor pa ni¢ ne znati.
Hicinger.

Drobtinice za kratek cas pa tudi za poduk.
Bog daj bebcom pamet! (Konec.)

Malo uro od mojega doma se je bil tudi neki roko-
mavhar v samotno vas V... priklatil ; v kercmo jozavije in
poprosi, da bi ga prenocili. Ker je pa na vecer prislo ne-
koliko moz pit svojo kupico vina, so od hudibh in dobrih
casov pogovor imeli. Rokomavhar kmali cuti, da bi se v
tej kalni vodici, pri takih priprostih ljudéh, dale ribice lo-
viti. Dolgo je molcal : mozje so blebetali po svojem. Napo-
sled tudi on usta odpreé, in se z njimi v pogovor poda. Ker
je pa gladkih besedi in izbrusenega jezika bil, je vedil kmali
nektere na svojo roko dobiti. ., Tule gori pri tej cerkvici
(bila je cerkvica sv. Miklavza) Kaj, lep zaklad dnarjev ravno
pod lopo lezi. — . Al je neki mozrekel — kdor hoce
v zemljo zakopane dnarje vzdigniti, mora biti moz druge
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O¢itna preskusnja

ucencov krajnskih kmetijskih sol bo juter v cetertek,
6. dan t. m., dopoldne od devetih do poldne, popoldan pa
od treh do sestih v ucilnici ¢. k. kmetijske druzbe na Po-
ljanah v Ljubljani.
| Gosp. udje kmetijske druzbe, pa tudi vsak drug, komur
je mar slisati, kaj se po noviosnovi kmetijskih ucilnic ucenci
teh sol ucé in nauc¢é, so povabljeni naj pridejo poslusat.

Odbor c¢. k. kmetijske druzbe v Ljubljani 1. listopada
1856. -

. 2y &
Gospodarski pomenki.
(Dalje.)

Na pervo vprasanje: kaj zapopada]O v sebi?
odgovorimo ob kratkem rekoc¢: Prebavljivi del vsakorsne
zivinske kerme ali pice obsega sploh zraven obilo vode-
nega 1. gnjiléne, 2. negnjil¢ne in 3. solne stvari
Na drobno pa ne bomo tukaj nastevali teh stvari, ker ni
treba.

Na drugo vprasanje: kakose spremeneé v zivinskem
zivotu? recemo sledece: Mnogoverstno se preminja povzita
kerma ali klaja v zivinskem zivotu; sploh pa vendar mo-
remo reci, da nazadnje pridemo tudi tu, kakor gor., na
trojni razlocek; napravljajo se namre¢ v zivinskem zivotu :
i. zveze brez gnjilca, h kterim se steje voda in
ogelnokislina, in v tem, ko se omenjene stvari krojijo
in zvezujejo, se dela posebno gorkota po zivotu in pa
vlaga; skozi sopenje, kozno hlapenje in se po drugih po-
tih pa jih mece zivot iz sebe. Dalje se k brezgn]llcmm
zvezam Steje mast (loj in maslo) in pa sladkor (mlecni
sladkor). — Drugo, kar se iz povzite klaje napravlja, 80
gnjilcne stvari, th sem se steje pred vsem Kri, iz ktere
se dela meso, koza itd., potem pa se steje tu sem tudi
sirec (Kisestoff) in pa mnogi deli, iz kterih so dlaka
(volna, setine). — 'Tretje, kar se napravl;a iz povzite klaje,
so solne stvari, ktere se deloma ze nahajajo v imenovanih
gnjilénih stvaréh (v kervi, siru in scavnici), deloma pa tudi
Z njimi pripomorejo k napravi kosti. Velik del izmed njih
pa se pomece tudi po blatu iz zivota.

Ce to, kar smo povedali, le memogredé enmalo prevda-
rimo, bomo spoznali, da zunaj ogeljnokisline in vode
(vlage), ktere obé iz zivota bezite v podobi puhov in ga-
zov, se vsi ostali obstojni deli kerme najdejo v
nastetih zivotnih izdelkih (v Kkervi, mesu, kostéh itd.) in
sicer v polni meri, le v drugacnih podobah.

Na tretje vprasanje: kakosni razlocki so v teh
premembah pri kravi, kakosni pri presicu? pa odgovorimo:
prebavljivi deli povzite kerme se enako preminjajo sicer v
zivotu krave in presica, al razloc¢ki v tem, kar se iz
povzite kerme v zivotu izdela, so veliki.

Treba je, da v svoj lastni dobicek gospodar na te raz-
locke pazi.

Krava, glejte! ne dajé od sebe le blata in scavnice,
temuc tudi mnogo mleka; presi¢c razun blata in scavnice
nicesa ne zgubiva; vendar pa moramo mast za tretji pre-
bavni izdelek vzeti, ne le zato, ker se ga veliko kakor ma-

sla pri kravi napraviti zamore, ampak tudi zato, ker pitanje

presicev ima ravno poglavitni namen, da se veliko masti v

pitancu izdela.

Svinska mast (slanina, speh) pa je stvar brez
gnjilca. Tedaj si moramo misliti, da v mast, ceravno se
nareja s pripomocjo gnjilicnih stvari povzite pice, vendar
ni¢c gnjilecnih stvari ne pride. Kaj pa mar to uci?
Kaj nek drugega kakor to, da vecidel vsi gnjilcni
deli, ki jih presic v pici povzije, grejo v blate
in scavnico svinsko; le malo teh gnjilcnih delov gré
v kri, meso in druge dele.

Svinska mast tudi nima rudninskih soli v
sebi; ceravno se tudi brez njih mast napravljati ne more,
jih vendar v dodelani masti nic ne ostane, tedaj grejo, ka-
kor gnjilcne stvari povzite pice, tudi solne v blato in
scavnico svinsko.

Ker tedaj mast svinska zunaj ogelca, vodenca in ki~
slica nic drugega v sebi nima, tedaj ne gnjilca, ne
fosfora, ne zvepla in nikakorsne druge rudnin-
ske soli, je pac ocitno kot beli dan, da svinski gnoj
zapopada vse te ravno imenovane stvari in sicer
v toliksni meri, v kolikorsni jih je iz povzite pice v-se do-
bil, le toliko manj, kar jih je slo v kri in po kervi dalje.

Glejte! vsa druga pa je pri goveji zivini.

Kravje mleko ni brez gnjilca, pa tudi ne
brez soli kaker je svinska mast; zraven obilih brezgnjil-
nih stvari (masla in sladkora) ima tudi sira v sebi, v kte-
rem ni le gnjilca in zvepla, temuc tudi soli. Vsega
tega pa ni v svinski masti.

Po tem takem se tedaj mleko kot tretji kravji pre-
bavni izdelek nikakor ne more primerjati s tretjim svinskim
prebavnim izdelkom, to je, z mastjo, — in ocitno je tedaj,
da kravjek mora gnjilca, fosfora, zvepla in soli ravno
toliko manj v sebi imeti, kolikor je teh stvari se podelalo v

mleko, ali z drugimi besedami receno: svinski gnoj
ima ves gnjilec, vse zveplo, vés fosfor in vse

soli povzite pice v sebi, kravjek pa le malo,
zato ker so se podelali za mleko.

Um in kemija tedaj dokazujeta, kteri gnoj je vec
vreden: kravji ali svinski? Ocitno je, da svinski. Ce pa
gospodar od dobrega gnoja toterja, da imakar naj vec
more omenjenih stvari v sebi, se bo pac tudi kme-

tovavec zediniti mogel z kemijo. (Dalje sledi.)

Konoplja zoper gosence na zelji ali kapusu.

Koliko skodo napravijo gosence marsiktero leto zelju
(kapusu), je znano vsakemu gospodarju in vsaki gospodinji.
In spet letos je bilo tega pozresnega mercesa v nekterih
krajih na kupe. Oberali so jih, pa pridno dan na dan
je bilo treba jih oberati in pokoncevati; ce ne, ni tudi obe-
ranje nic¢ zdalo.

In vendar imamo dosti gotov pomocek, veckrat poter-
jen in tudi v ,Novicah* ze priporocan — pa Bogu bodi
milo! da so dobri sveti tolikrat glas vpijocega v pusavi,
Danes se bere kaka rec, juter je ze pozabljena. Potrebno
se nam tedaj zdi, se enkrat in sedaj, ko so pozZresne
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gospodarske, obertnijske in narodske.

Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti 4 fl., sicer 3fl.5 za pol leta 2 fl. po posti, sicer 1 fl. 30 kr.

V Ljubljani v sabote 8. novembra 1836.

Gospodarski pomenki.
(Dalje.)

Kemija je tedaj dokazala, da je svinski zivot polju
hvaleznisi kakor je kravji, ker presic da vso gnojilo zemlji
nazaj in obderzi le to, kar si zemlja izpod neba lahko pri-
dobiva, namre¢ ogeljc, vodenec in kislic. Krava nasproti
pa, da mleko napravlja, jemlje klaji veliko gnojnih stvari,
inravno mleko je tedaj tako rekoc tisti tat,kteri
zemlji krade naj bolje gnojilo.

Vém, da bojo poljodelci z glavo majali in rekli, da to
so le prazne besede; svinski gnoj vendar nikeli ne bo vec
veljal kot kravji.

Al pocakajte! kar se vam sedaj se le prazna beseda
dozdeva, bo kmali resnica po skusnjah uterjena. Vendar
eno je treba, da zamore svinski gnoj kravjek prekositi, in
to je, da se kravi in presicu poklada enako dobra
pica. Le takrat, ako presi¢ ravno to j€ kakor krava, takrat
bo svinski gnoj prekosil v gnojilu kravjek. Ako pa mora
presi¢ z naj slabejo pico za ljubo vzeti, kravi pa se po-
klada zbrana, dobra klaja, se ve, da takrat se ne more me-
riti svinjek s kravjekom, se manj pa ga prekositi; saj tudi
iz ¢erne moke ne bo nikoli belega kruha. ,,Na Nemskem‘* —
pravi Stokhardt v svojih poljskih pridigah — , velja
svinjski gnoj za naj slabeji gnoj, in res je po pravici
tak, ako se presicu poklada pica, ki malo tekne, kakor je,
pa priliko, krompir; — Anglezi pa stavijo svinski gnoj
med oveéjega in konjskega, in tudi po pravici, ker oni po-
kladajo presicem bob, grah, drob (zmleto zito) in enako re-
divno in tecno pico*. Berimo skusnje, da bomo to, Kkar
Stokhardt pravi, loze verjeli. Gnojili so namre¢c na An-
clezkem jecmenu z enako mero gnoja in pridelali so na
enako velikem prostoru in na enaki zemlji s kravjekom
157 funtov jecmena, s konjskim gnojem 226, s svin-
skim 233, z ovcjim pa 244 funtov.

To, kar ucé anglezke skusnje, se je poterdilo tudi po
mnogih skusnjah na polji kmetijske ucilnice v Tecnu, kjer
so koruzi, bobu in velikemu korenju gnojili z deseterim
gnojem, in lejte! za ti¢jekom (guano) in za ovcjim gnojem
se je svinski skazal najboljega in tako prekosil sedem dru-
gih sort gnoja.

Pa vse to se ni dosti bilo, zvediti resnico do dobrega.
Kaj so tedaj se poceli? Preiskali so pa natanko na poti
kemije blato in scavnico kravjo, konjsko, ovcjo in presicjo,
in zvedili so prav na drobno mero: kaj in koliko ene in
druge stvari zapopada to in uno. Ker pa tu pravda tece
le za kravji in svinjski gnoj, bomo povedali le od teh dvéh,

kaj zapopadeta.

Nasli so v blatu svinskem: kravjem:
funtov funtov

gnjilea . . . 6 od 1000 f. 3 od 1000 f.
lugastih soli . 5 " 1 aa
zemel) . . . 3 ’ 4 7
fosforne kisline 41/, ., Yy s
zvepljene Kisline 1/ " Yo s
kuhinske soli ]/2 39 l/g 9
kremenice . . 16 'y 16 5

V scavnici svinsKki: kravji:
funtov funtov
gnjilea . . . 3 od 1000 f. 8 od 1000 f.
lugastih soli . 2 . 14 -
zemelj . 1 . 1Y s
fosforne kisline . 1':/4 o nic .,
zvepljene kisline 1/, i Us  »
kuhinske soli . 3 i 1 .
kremenice neke cemperca e

Ali je pac treba vec, kot le te stevilke pogledati, da
se berz lahko spozna, kako po krivici se zanicuje gnoj
svinski! Blato svinsko ima vseh moc¢no gnojnih stvari
vec v sebi kakor kravje razun zemljin (apna in lojnice).
V scavnici kravji nahajamo sicer ve¢ gnjilca in ve¢ lu-
gastih soli, ali to vecino namestuje v svinski scavnici fos-
forna kislina, ktere ni celé ni¢ v kravjeku.

Da se teda) zamore vecja vrednost blata in scavnice
presicje skup vzeta dokazati, je pripomogel prof. Stok-
hardt, ki je vrednost ne le gnoja, temuc tudi scavnice v
dnarji prerajtal.

Po njegovem prerajtu

je 1000 funtov kravjeka vredno 1 fl. 30 kr.

1000 ,, kravje scavnice ,, 3 fl. 24 kr.
1000 ,, svinjeka 5 2 fl. 48 kr.
1000 ,, svinske scavnice ,, 1. fl. 15 kr.

Ker tedaj razmera med blatom in gnojem pri presicu
in kravi ni enaka, se mora tedaj vkup vzeti kolikor se ez
leto od ene in druge dobi, da se mora dnarna vrednost
blata in scavnice potem skupaj preceniti pri kravi in presica.

Od ene krave se je cez leto po natanjcni meri nabralo
200 centov gnoja, 80 centov pa scavnice, tedaj skupaj 280
centov in se po poprejsnem prerajta zamore ceniti na 57 fl.

Od enega presica se je dobilo cez leto 18 centov gnoja,
12 centov pa scavnice, tedaj skupaj 30 centov, ki se po
poprejsnem prerajtu zamorejo ceniti na 6 fl. 30 kr.

Po tem takem je vsakih 10 centov svinskega gnoja 8
krajc. vec vredno kakor kravjega. Razlocek sam po sebi si-
cer ni velik, vendar je pri vsem tem tak, da poviksa
vrednost svinskega gnoja, kije dosihmal za najmanj vredni
gnoj veljal. Pa veliko bolj se bo spoznala vrednost svin-
skega gnoja, ako se recemo, da vtehizgledih nista krava
in presic edine klaje vzivala in tedaj presicu ni mo-
goce bilo, iz slabeje robe kaj boljega napraviti. (Kon. sl.)

Sadjorejska skusnja.

(Z guto-perco (Gutta-Percha) se dajo rane na
drevesih dobro zaceliti). Na Virtemberskem hva-
lijo to mazilo, da céli poskodovane drevesa pravlepo. Rav-
najo pa tako: 2 lota gute-perce stopijo z 1 lotom gostega
terpentina (smole) in naredé iz te zmesi koscike, kteri se
dajo kakor koza vleci, in obezejo z njo rane, od kterih
»wFrau. BL¢ pravijo, da so prav dobro celilo.

Druge dezele drugi sadezi.

V Avstralii imajo kruhovec ali krusno drevo in pa
kokosovo palmo, Novootocani predivo, Malajci na iz-



gospodarske, obertnijske in narodske.

Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti 4 fl., sicer 3fl.; za pol leta 2 fl. po posti, sicer1 fl. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 12. novembra 1836.

Preskusnja ucencev kmetijskih Sol.

6. dan t. m. od zjutraj do terde nocije bila ocitna pre-
skusnja ucencev krajnskih kmetijskih sol: ljubljanske
in mokriske. Izprasevanju so se podvergli iz 1. leta trije
ucenci, namre¢ Juvanov Tomaz iz Zagorja, Simonci-
¢ev France iz Leskovea, in Videmsekov France iz
Doba, — iz 2. leta tuditrije: Hoferjev Alojzi iz Kerta,
Marmoljev Andrej iz Jasna in pa Vicicev France
iz Ternovega, — iz 3. leta pa Kaplanov France iz
Mirne in Radeljnov Janez iz spodnje Brezove. Preskusnja
je bila vprico predsednika c. k. kmetijske druzbe gosp. Fid.
Terpinca in pa gosp. prof. Konseka, zacasnega ucitelja
kmetijstva na ljublj. gimnazii, ki ga je c. k. dezelno po-
glavarstvo za izprasevanjskega komisarja poslalo ; nekoliko
domoljubov je prislo poslusat, kako se bojo ucenci obnasali.

Izprasevani so bili dopoldne wucenci 1. leta (iz ljublj.
kmetijske ucilnice) in sicer iz natoroznanstva in kme-
tijske kemije, iz znanstva zemljin, iz znanstva
veega rastlinja, ki ga kmetovavec poznati mora, iz
sadjoreje in reje murb in svilnih (zidnih) cervi-
¢ev in pa iz reje domace zivine; izprasevali so iz per-
vih treh véd gosp. fajm. Zalokar, iz drugih treh gosp.
Andrej Fleisman, iz poslednjega nauka pa dr. Blei-
weis; semtertje je tudi cesarski gosp. komisar ka-
kosno vprasanje zastavil. Ne recemo, da bi se ne bil tu
in tam kteri izprasevanec kaj spodtaknil, vendar sploh so
vsi tako odgovarjali na marsiktere tezavne vprasanja in
tudi v sadjoreji so opravili jim dolocene vertnarske dela
tako, da sta jim gosp. cesarski komisar in druzbini pred-
sednik ocitno razodela svojo zadovoljnost. — Popoldne so
prisli na versto ucenci 2. in 3. leta iz kmetijske utilnice
gosp. grofa Auersperga v Mokricah, ktere ucilnice uci-
telj je grofov tajnik gosp. Peske. Izpraseval je drugo-
letne ucence gosp. Peske iz mnogih razdelkov djan-
skega kmetijstva in zivinoreje, gosp. fajm. Zalo-
kar iz vinoreje, gosp. Fleisman iz rastlinoznan-
stva in sadjoreje, — iz ravno teh véd so bili izpra-
sevani tudi ucenci 3. leta, zraven pa se nekoliko iz gojzd-
narstva; semtertje je tudi cesarski gosp. komisar kaj po-
prasal. Tudi vseh teh pet ucencev je odgovarjalo, izvzemsi
kako malo spodtiko, prav dobro, in Kaplan in Hofer
sta rajtala gospodarske racune tako gladko, da so bili po-
hvaljeni kakor uni iz 1. leta. Uceneci 1. leta so razpolozili
svojo nabero mnogoterih rastlin, koristnih za Zivin-
sko klajo, malovrednih in slabih ali celo strupenih, pa tudi
zdravilnih. Po napeljevanji gosp. Fleismana si mora
vsak ucenec 1. leta napraviti tako nabero lepo posusenih
rastlin, ktera ne pomaga le, da si ucenec vse zelisa dobro v
pameti ohrani, temu¢ mu je tudi lepa pripomoc, ako bi mu
utegnilo kdaj treba biti kakosno Kkoristno ali strupeno rast-
lino poznati , ki mu je cez vec let morebiti ze iz glave
véla. Ucenci mokriske ucilnice pa so prinesli seboj
dnevnik, v kierega so zapisovali, kaj so cez leto delali
in se ucili. '

Ker bi utegnil kdo reci, da morebiti preradi vse hva-
limo , bi bilo pa¢ zeleti, da bi prislo ve¢ ljudi poslusat te
preskusnje in da bi se sami prepricali, kako in kaj. Vidili

bi‘ tudi velik razlocek, ki je med sedanjimi in nekda-
njimi ucenci kmetijskih Sol zatega voljo, da so ucenci 1.
leta v Ljubljani, kjer se jim vsi nauki, ki so podlaga
drugim, prav po solskem redu razlagajo in vednosti ucé, v
kteg‘ih vseh se tudi najizverstnisi kmetovavec ne znajde' in
tudi znajti ne more. Kaplan in Radelj sta letos ze po
novi osnovi doversila kmetijsko Solo, in ¢e se ozremo na
to, kako sta preskusnjo prestala in kakosSne spricala so jima
gosp. grof Auersperg dali, si zamoremo zvesti biti, da
sta v stanu, za delovodja v kakorsno koli kmetijo stopiti
ali v sluzbo ali na svoje. Prav so tedaj sklenili preskusnjo
gosp. predsednik c. k. kmetijske druzbe s temi besedami,
da so ucencem rekli, da naj bojo visoki vladi hvalezni, ki
jim ‘_j.e pripomocke dala, da so se zamogli toliko koristnega
nauciti in si po ti poti k boljsemu kosciku kruha pomagati,
akq bojo to, kar vedo, dobro obracali, pa tudi s ¢ednim in
lepim obnasanjem si zaupanje pri ljudéh ohranili.

Gospodarski pomenki.

(Koneec.)

Dosti menda smo spricali vrednost svinskega gnoja, da
po vsem tem smémo reci:

1. pri enaki pici ali klaji je svinski gnoj
bolji kakor kravji;

2. presice rediti bi utegnilo marsikteremu
gospodarju vec dobicka donasati kakor zZivi-
noreja;

3.vcasihbiutegnila presicja reja zemljisem
bolje tekniti kakor reja goved.

S tem, mislimo, smo opomnili gospodarje, da je svinski
gnoj veliko vreden, kako in kdaj, — gospodarjem samim
gré sedaj prevdariti: kdaj bi utegnilo bolje biti, da bi si
vec presicev redili, in kje in kdaj bi utegnila reja presicja
vecji dobicek donasati kakor goveja?

Na vse te vprasanja bo vedel vsak gospodar po okol j-
sinah svojega kraja naj bolje odgovoriti. Po nasih mi-
slih bi se reja presicev posebno tam dobro splacevala, kjer
niso vecje mesta in fabrike blizo, in sploh tam, kjer se
mleko in kar se iz njega naredi, ne dd dobro v dnar spra-
viti, kakor tudi tam, kjer imajo kmetovavci malo senozet
ali polja za deteljo; v takih krajih je tezava z govejo rejo
in je tudi draga, ako se mora klaja kupovati.

Mleko pa tudi sirovo maslo je tezavno dolgo dobro
ohraniti in pa semtertje prevazevati. Veliko so si Anglezi
pa Francozi ze v tem prizadevali, pa Se niso ni¢ pravega
znajdli. Vseh teh tezav ni s svinskim salom.

Tudi je zmiraj razlocek med svinskim in govejim me-
som v ceni, in sploh ima boljo ceno svinsko meso memo
govejega, ako zraven pomislimo Se to, da se da svinske
meso lahko suho v dnar spraviti.

Ce pomislimo se dalje, kako silno rodovitna je svi-
nja, kako hitro presi¢ raste in se spita, bomo pac se bolje
spoznali vrednost presicje reje.

Na zadnje pa se nekaj, kar je tudi vredno, da se do-
bro pomisli. Pravijo, da presic vzame z vsem za dobro in
da vse pojé, kar koli se mu da. In res je to, da presi¢ ni
zbircen in ne kocljiv. Njegov rivec ima nek poseben ob-



cutek, da, tako rekoc, kemijsko razlocuje, kaj je prebav-
ljive kajpa ne. Kakor hitro prasé s svojim rivcom zasledi,
da je kakosna stvar prebavljiva, seze po nji in jo po-
zre , naj bo po duhu ali okusu se tako gnjusna ali sicer
océm neprijetna. Pogostoma se tedaj vidi, da presic tudi
po cloveskem blatu rije in pridno iz njega zbira, kar ima
se kaj tecnega in redivnega v sebi, — in Se vec: celé po
lastnem blatu rije in ce je ktera trohica kakosne redivne in
prebavljive stvari v njem, jo povzije brez ozira na okus
in duh. _

Iz vsega tega je ocitna velika koristnost presicje reje.

Ogled po svetu.
Poljodelstvo v Egiptu.

Egipt je vsakemu nasih bravcov bolj ali manj znana
dezela, in naj prostejsi bravec, ce drugega ne ve, saj vé
to, kar mu je znano iz zgodb sv. pisma od egiptovskega
Jozefa in njegovih bratov, od kralja Faraona itd. Novi cas-
nik ,,Der Isthmus von Suez‘* zapopada popis poljodelstva
v Egiptu, ki ga je spisal Mongel-Bej, eden visjih inze-
nirjev kralja-namestnika egipcanskega, in iz kterega se nam
je vredno zdelo posneti poglavitnise reci, ker vémo, da vsak
omikan clovek rad vé kaj in kako je drugod po svetu.

Od nekdaj slovi dezela KEgipcanov za eno naj rodo-
vitnisih dezel na svetu; ta rodovitnost ji pa izvira edino le
po tisti veliki vse ozivljajoci zili, ki se vlece skozi celo
dezelo od enega konca do druzega in je znana pod ime-
nom reke Nil. Reka Nil stori vse; le v tem je razlocek,
da se po legi dezele obnasajo Nilove povodinji v zgor-
njem Kgiptu drugac kakor v dolnjem. Tudi v tem je
razlocek, ki ga dela Nil, da celo leto razdeluje v dvé
dobi; ena doba ali pervi letinski cas je tisti, berz po po-
vodnji, ko se je Nil cez polje razlil in na polji popustil
rodovitno mlakuzo, — druga doba ali drugi letinski cas pa
je tisti pred povodinjo, ko morajo ljudjé Nilovo vodo sami
napeljevati na polje in z njo gnojiti.

V zgornjem Egiptu obdelujejo polje skor le po povodnji
in se popolnoma tako, kakor so ga obdelovali v starodavnih
casih. Od pervega katarakta blizo doli do Kaire je Nilova
dolina krizem prekopana in zajezena in razdeljena v veliko
sila obsirnih jask, v ktere po kanalih vodo spusajo, kadar
zacenja Nil rasti. Kadar je preteklo 14 dni, vcasih tudi 5
tednov, spusté vodo, ko je Nil spet padel, spet po teh ka-
nalih nazaj: mlakuza (blato) ostane in cerna perst je sedaj
globoko premocena. Blato Nilove je zlo ticniku guano
podobno, zakaj deznica poplahne neizmerne tiste kraje, kjer
se pasejo zivinske cede, kjer prebiva divja zverina in brez-
stevilo veliko ticev; vse te ognjuske pobere voda, jih pri-
nese v Nil, po njem pa se razdelé po celi dezeli.

Kadar je voda odtekla in zemlja se blatna, jo obsejejo
brez vse druge priprave; ko so seme vsejali, vprezejo dva
vola v valjar in ju zend cez posetev. S tem je vse oprav-
ljeno. Poljodelcu ni sedaj ni¢ vec mar za polje njegovo;
v 3 do 4 mescih zito izpuli iz zemlje, ga dene pod voz, v
kterega je le en vol vprezen in ki ima kakih 12 zeleznih

okroglih sekir, ktere slamo rezejo in ob enem mlatijo. Da
izmlateno zito prevejejo, mecejo vse proti vetru. Tako si

pridelajo sila veliko zita brez oranja, brez dela in brez dru-
Zega gnoja razun tistega, ki ga jim je Nil prinesel. V
zgornjem Kgiptu pridelujejo vecidel le psenico, jecmen in bob;
le sem ter tje seje kdo lan, koruzo in grah. Vse Kar
ima clovek pri tem opraviti, je, da seje in bogato zanje, vse
drugo stori solnce in pa Nil; ni se tedaj cuditi, da so
stari nepoduceni Egipcani solncu in Nilu bozjo cast skazovali.

Jarinih sadezev, to je tistih, ki jih sejejo poleti takrat,
kadar je zemlja suha, pridelujejo malo v zgornjem Egiptu,
ker takrat je treba umetno mociti polje, za tako mocenje
pa nimajo pripravnih masin in bi tudi tezavno bilo, ker je
polje precej visje kakor je struga Nilova. Jarini sadezi se
delijo tu v 2. versti: eni so taki, ki ostanejo celo leto na
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polji, eni pa taki, ki jih sejejo med dvéma zimskima:; v
pervo spada cuker, indigo in bombaz, v drugo tursica, ze-
fran itd. Pervim morajo sami gnojiti, gnojé jim z golob-
Jekom , zato imajo v zgornjem KEgiptu samo zatega voljo
brez stevila veliko golobnjakov. Nobena dezela ni za cuker
tako pripravna kakor je Egipt.

Podajmo se sedaj v spodnji Egipt; tu obdelujejo zemljo
vse drugac. Pozimi sejejo psenico, jecmen, bob, koruzo, lan,
deteljo, grah, poleti rajz, bombaz, indigo, cuker, koruzo,
nemsko deteljo (lucerno) in socivje; krompirja pridelajo ve-
liko; v nekterih krajih se nahajajo tudi murbe in sadne
drevesa, Doljni Egipt je skor takega podnebja kakor je
juivna Evropa, zato je pripraven za marsiktere sadeze. Naj
vecji mraz ima tam vendar se 6 do 7 stopinj gorkote nad
niclo, naj vecja vrocina pa znasa 50 stopinj, srednja toplota
je 23 stop. Obdelujejo zemljo z roko in orodjem, z gnojem
in mocenjem; zemlja je rodovitna in posebno za jarino
ugodna.

Narodne prislovice iz Liburnije.
Nabral v Istri Jak. Voleéie.

Ki nima srece, neka ne gré na ribu.

Recimo malo, pa pravo.

Rekla sova senici, debeloglava!

Ki gré u malin, se omuci.

Ne dela se plas¢ samo za jedan daz.

Mladih ne sudi (prenaglo), mertve budi (postuj).
Kadi laz obedva , ne vecera.

Cisto kako da bi golubi zbrali.

Pazi! dusu pezis. (Ako bi ki hotel pri vagi goljufati.)
Zima ima gladne zubi.

Novicar iz avstrijanskih Kkrajev.

Iz Alfolda ali dolenske strani Ogerskega 1. no-
vembra. — Alféld se med Donavo in med ogerskimi in er-
deljskimi gorami razprostira ter cez 800 stirj. milj meri. Ta
ravnina je v 14 zupanij (komitatov) razdeljena ter deloma
pod oblast dezelnih vlad v Buda-Pestu in Vélikem Varadina,
deloma pa k serbski Vojvedini in dezelni vladi v Kasave
spada.

Na Alfold-u so terdi Madzari doma, zakaj oni ze od
nekdaj niso radi po hribih lazili, pa se tudi se dandanasnji
le ravnega derzé. Dasiravno v tej ravnini zita in merve
obilno raste, in tudi terta veliko dobrega vina rodi, vendar
ljudém tega manjka, cesar sleherni clovek vsaki dan v
obilni meri potrebuje, — bistra vodica namrec jim nikjer
po celem sirokem prostoru ne izvira, le z mehko, kalno
vodo si morajo kuhati in prati, in kadar sladka vinska ka-
pljica potece in za palenko ni cvenka v zepu, si morajo
celo zejo z mlakuzno vodo gasiti. — V teh krajih je oger-
ska merzlica (comor) prav doma. Naj ob kratkem po-
vém, kako cudno skusali so to bolezen pred nekterimi leti
odpravljati in kako jo odpravljajo sem ter tje se sedaj.
Merzlicnik, ako je potozil, da ga med pleci mrazi, se jena
trebuh vlegel in roke krizem na persi polozil, potem ga je
kak krepek wmozak za podpazduho od tal vzdignilin kot ko-
delo rétal, da se je moglo vse po njem prekucniti: vcasih
so pa takega bolnika na pogernjene tla na trebuh polozili,
potlej mu je pa kak otrocaj z bosimi nogami po herbtu co-
kljal ; ce huje so keosti pri tej priloznosti pokale, toliko go-
tovisi so pricujoci bolniku zdravje obecali. — Menim, da
imajo sedaj bolj pametne zdravila zoper merzlico, ker sedaj
ima vsaki kraj svojega okrajnega zdravnika, ako ga ljudje
hocejo le poslusati in ubogati.

Kadar si kdo pri pojedinah prevec zelodec nalozi, ali
ce se prevec vinca naserka, da mu prav po glavi zvoni, se
zjutraj tesc mesenih klobas in drobno zrezane slanine (Speha)
pa redkem kislem zelji kar nar vec more najé in pa sopet
vina napije; potem mek vse tezave kmali preidejo; — ali




