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Vesele bozZi¢ne praznike
in sre€no Novo leto

feli vsem Citateljem uredniStvo.

i

M. Rapoc:

BoZiino Kramljanje.

Bozi¢ praznujejo kri¥tanski na-
rodi v spomin na rojstvo naSega
Odreenika. BoZi¢ni prazniki so v
prvi vrsti rodbinski prazniki s po-
sebnim tarom, ki deluje enako na
mlado in staro. Marsikdo, ki mu
je neizprosno Zivljenje vzelo vso
neZnost in ¢uvstvenost, se na Sve-
ti veter spomni davno minulih
dni, ko je Se kot otrok doZivljal
vso skrivnost in vso lepoto teh dni
od tajinstvenega pritakovanja do
kontne izpolnitve pred jaslicami,
pod blestetim boZilnim dreves-
cem. V takih trenutkih pozabi na
trdo sedanjost, navdaja ga otoZno
hrepenenje po nelem neskonéno
lepem, ki je za vedno zatonilo.

V ospredju teh spominov na
dom stoji predvsem Zena — mati.
Ona je bila in je Se tudi danes
vkljub vsem izrodkom moderne
Zenske mladine svefenica domade-
ga ognjiita, dusa vsega rodbinske-
ga Zivljenja.

V sedanjih ¢asih, ko notranja
razdvojenost, beda in trda borba
za vsakdanji kruh od dne do dne
naraitajo, je treba nekega proti-
uteZa, ki pomaga, da Zivci ne po-
puste in &lovek teZkofam ne pod-
leze. Danes bolj kot kedaj prej je
torej vazno, da ustvari gospodinja,
#ena ali mati tako praznitno raz-
poloZenje, da utrujeni rodbinski
¢lani vsaj za nekaj ¢asa pozabijo
na svoje teZave, da se v njihovih
srcih porodi spoznanje velikega
pomena BoZita, praznika ljubezni.

Ob priliki raznih praznikov vla-
da v hisi stara gostoljubnost. Ni
ve¢ potratnosti in obilice kot je
bila nekdaj v navadi. Tega danes
nihfe ne more zahtevati, saj ni de-
narnih sredstev za, to. In tudi, e
je kdo v dobrem gmotnem poloZa-
ju, ne bo tega prevel povdarjal.
Razko$je v dneh, ko milijoni stra-
dajo, namre¢ ne prita bag o vi-
soki duSevni kulturi gostitelja, ne
0 njegovem razumevanju obupne-
ga socialnega poloZaja manj sreé-
nih slojev. Sploh pa bo vsak gost
viSje kot najbolj bogato pojedino
cenil prijazen sprejem in se bo tu-
di ob razmeram odgovarjajoti
skromni postreZbi ob prijaznosti
gostiteljev najbolje poéutil.

Za gospodinjo so boZini praz-
niki zvezani z velikim trudom in
z izdatnimi skrbmi. NajvaZnejie
delo aka gospodinjo Ze pred praz-
niki. Treba je priprave za BoZil.
Ocediti se mora stanovanje, okra-
siti sobe, spet€i pecivo itd. Le, kaj
delajo gospodinje vedinoma iz teh
priprav? Pravi pekel za celo higo!
Kakor obsedene dirjajo nepotesa-
ne, zanikrno oblefene sem ter tja
in spravljajo celo hiSo v nered;
druZina ne najde mirnega kotitka
za svoje delo, obeda ni ob pravem
tasu itd. Vsi izdatno obtutijo, da
je dan pospravljanja. In vendar,
kako lepo in mirno bi se dalo vse
to opraviti! Ni treba, da postane
pospravijanje muka za gospodinjo
samo in za vse ostale. Delati je
treba po natrtu. Z lahkoto si sesta-
vi gospodinja jedilnik, ki da malo
dela in ¢e se le malo potrudi, bo
tudi obed ob pravem ¢&asu na mi-
zi. Po doloéenem nadrtu bo otisti-
la vse sobe, zaporedoma ob enem
pa skrbela, da je vedno vsaj ena
udobna in ¢lanom rodbine na raz-

polago. V posameznih sobah pusti
na dan velikega pospravljanja le
one komade pohiStva, ki se tezko
prena8ajo; vse slike, drobnarije
itd. otisti Ze dan poprej in jih shra-
ni ali v drugi sobi, ali v isti sobi
dobro pokrite, da ne more prah do
pjih. Najprej pospravi vse omare
in predale, potem udisti peé, &e je
treba, jo umije s salmijakom, ne z
milnico, omete stene s snaZnim
omelom ali mehko krpo, ofedi
okna in se kontno loti tal. Treba je
imeti vse pripomoéke, ki jih rabi
pri ¢is€enju, pripravljene, da s tem
ne trati po nepotrebnem ¢asa. Ako
se drZi tofno nadrta, se izogne vse-
mu beganju in delo bo $lo gladko
od rok, brez obifajne nervoznosti.

Tudi pezimi ni prijazno stano-
vanje, v katerem ne najdemo vsaj
malo cvetlic ali zelenja. Narava
sama je skrbela, da nam ga ni tre-
ba pogreSati. Smrekove in borove
veje so kaj primerne za okras. Ne-
kaj ciklam ali jeglitev priara po-
mladansko praznisko razpoloZenje
v stanovanje. Tudi kmet €uti po-
trebo, da ozaljSa za praznike svoj
dom z zelenjem in da ne manjka
poZivljajotih barv, si vplete v ze-
lenje papirnate roZe, tu in tam mu
cvete Ze med oknom kak fajgelj
ali kaka pelargonija, ki je posebno
dobrodofla. V zadnjem &asu se 8i-
ri pri nas tudi aneleski obitaj, da
okrasimo sobe z belim omelom ali
limom, ki ga umen sadjar kot
Skodljivega zajedalca celo leto hu-
do zatira, o BoZitu pa ga v sobi
vseeno prijazno gleda.

V nekaterih hiSah sejejo v zatet-
ku decembra Zito v vlaZno Zagovi-
no in za praznike imajo majhne
tratice, ki zelo lepo udinkujejo kot
namizni okras. Drugi zopet imajo
na mizi cvetole bezgove ali bres-
kove veje, ki 8o jih ves mesec skr-
bno gojili, da so se Ze ob tako ne-
nadnem ¢asu razcvetele.

Mnogo veé dela kakor obitajno
ima gospodinja s pripravljanjem
jedil. Vrsta praznikov, brezskrb-
nost in prijetna druZba vplivajo
na zdrav tek, tako da je treba po-
skrbeti za dobro in izdatno zalogo.
Razen obidajnih jedi, ki se za praz-
nike pripravljajo boljSe in se jim
doda malo ve& masla, jajc in slad-
korja kot navadno, imamo Se v
razli¢nih krajih posebna boZiéna
jedila. BoZi¢ne jedi, ki jih poznajo
skoraj vsi narodi, so predvsem ri-
be za boZiéni veder, za praznike
pa najvel perutnina in deloma svi-
njina. Mnogo varijacij kaZe pecivo.
V nadih krajih slove zlasti potice,
medeno pecivo in sadni kruh. Tu-
di tukaj ne sme gospodinja poza-
biti na pregovor: »sprememba raz-
veseljuje.«

Ko je vse delo opravljeno, napoci
tudi za gospodinjo tas potitka.
Tudi ona ni stroj brez duse, ki le
venomer dela. Ce si sama ne pri-
voS8¢i miru, ga tudi rodbina nima.
In kolikokrat so ravno prazniki
edini dnevi, ko je vsa druZina zbra-
na in je tudi kak gost dobrodo&el.
Prazniki zahtevajo vedre obraze
in ne izmudenih, na katerih se zr-
cali slaba volja. Le, te je gospodi-
nja spodita, ustvari lahko v svo-
jem domu ono harmonijo, ki je po-
trebna, da ogreje svoje goste in se
razvije prijetno razpoloZenje.

BoZji Sin se je rodil kot Odre-
Senik vsega sveta, ne samo gospo-
de. Tega gospodinja ne sme po-
zabiti. Tudi posel mora imeti svo-
je praznike. Dnevno delo se mora
opraviti, e pa je nekaj Ze priprav-
ljenega v naprej, se da mnogo tasa
prihraniti, Ne uzivaj svojega po-
¢itka na ratun drugih, ki si ga ne
upajo zahtevati, pa so ga Se men-

da bolj potrebni kakor ti. Ne na-
lagaj jim torej nepotrebnega dela.
Daj jim ¢asa dovolj, da si pripravi-
jo obleko in vse kar rabijo za praz-
nike. Ce posel &uti, da si mu na-
klonjena, ga ne bo treba priga-
njati k delu. Sam bo delal dokler
svojega dela ne skonda, saj ve, da
bo smel k svojcem, ¢e je mogote,
ali ga pa bo imel nekaj ur ali dni
miru, ki jih lahko uporabi kakor
mu drago.

Cim resnejse je Zivljenje, tembolj
if€e Clovek trenutkov, v katerih
pozabi na teZave Zivljenja in
vkljub splo$ni krizi se bo posretilo
pravi Zeni, da bo za njeno hifo ve-
ljala beseda: »Mir ljudem na zem-
1ji, ki so dobre volje!l«

Dajte si dopovedati —
todite enole¢ina vina!

Ze velkrat smo na tem mestu
povdarjali, kolike vaZnosti je, da
tofimo ne samo dobra, temve& tu-
di enoletna vina. Gostilni¢ar, ki
to€i leto za letom dobro, enoletno
vino, ki je vedno pribliZno ene in
iste kakovosti in ki ima vrhu tega
Se primerno zmerne cene, postane
kmalu poznan.

Dandanes se zahteva tudi pri
namiznih vinih gotove marke, ki
bi naj bile vedno enakega okusa
in kakovosti. Posebno v nevino-
rodnih krajih pivec ne povpraSuje
mnogo, ali se je pridelalo mnogo
ali malo vina, ali je bila letina do-
bra ali slaba, on hote piti dobro
vino, ki je vedno kolikor mogote
enako moéno (alkoholno) in ki ni-
Koli ni prekislo. Skrb naka mora
biti, da se prilagodimo zahtevam,
okusu konzumenta, ne pa da na-
robe vzgajamo konzumenta na
skoraj vsakomeseéni drugaden
okus naSega mu nudenega vina.
Podlaga umnega nafega Kkletar-
stva bodi pravilno rezanje (mesa-
nje) razlitnih vin med seboj, pri
temur moramo upostevati zahteve
konzumentov. Rezanje vin med se-
boj ni nobeno panéanje, ampak je
to zahteva tasa.

Za pravilno rezanje vin med se-
boj je treba mnogo strokovnega
znanja, prakse in inteligence. Do-
ber gostilni¢ar, dober kletar bi
moral poznati glavne vrste vin in
njih lastnosti. Dobro bi bilo, &e bi
Imel osnovne pojme o kemiji, mo-
ra pa na vsak nacin znati ravnati

% vinom, kakor to zahteva umno

kletarstvo. Dober kletar mora po-
znati vina iz posameznih trt —
Poznati mora tipe (znadilnost) vin
— 8 posameznih vinskih goric, kar
doseZe le z vetkratno prakso; sicer
P2 mora imeti tudi dober nos in
dober jezik za pokuSanje vina.

Da so nekatera tuja, posebno
francoska vina po vsem svetu jako
znana, je pripisovati vetji del pra-
vilnemu rezanju razliénih vin med
seboj. Kako se tedaj pravilno reZe
vino in kako je pri tem ravnati,

Mi vemo, da dajo razlitne sorte
vingke trte razli¢na vina: n. pr. ene
dajejo mnogo, druge malo kisline,
ene mnogo druge malo alkohola,
ene dajo mnogo druge malo ali nié
buketa (cvetice). Nekatere spet da-
jejo vino, ki se nerado ¢isti, pa se
pomesano z drugim prejes ofisti,
ker slednje to pospeSi.

ReZemo dve, tri, najvet 8tiri vr-
ste vina. Nagelo pri rezanju je, da
izberemo taka vina, da boljga ne
izgubijo na vrednosti veé¢, kakor
slabSa pridobivajo.

PoskuSa se zrezano vino poprej
v malem v gradniranih (merilnih)
kozarcih, ¢e odgovarjajo naSemu
namenu; za najbolje se potem od-

lo¢imo. Potrebno je tudi, da te po-
skuse pustimo nekoliko ¢asa stati,
ker se posamezne sestavine Sele
pozneje tesno zdruZijo in dajo Sele
ez nekaj dni pozneje pravi okus.

Rezanje (meSanje) vina naj se
vréi v vedjih sodih in ravnati se je
po poskusu v malem, Kkaterega
preratunamo potem na veliko. Ko
se zrezano vino uleZi, to, je po ne-
kaj tednih, ga lahko spravimo ¥
promet, ga lahko to¢imo. Ce je #e
pa motno, ga &istimo ali filtrira-
mo.

Nauk o serviranju.

Ferdo Jelenc, strokovni uditelj
Zveze,

(Nadaljevanje.)

Popolni menu.

Menu, kakor smo ga obravnava-
li v prej8njih poglavjih, se da raz-
Ziriti s tem, da vrinemo rede (Gin-
ge), o katerih Se nismo govorili.
Vrhu tega pa lahko nekatere rede
podvojimo ali potrojimo. Tako da-
mo lahko dva reda mesa s prikuho
ali dva tri rede pedenke.

V naslednjem podajamo popolen
menu. Rede, o katerih e nismo
govorili, imenujemo pri tem tudi
nemsko.

Menu:

Mrzla zakuska (kalte Vorspeise)
Juha

Topla zakuska (warme Vorspeise)
Riba

Meso s prikuho
Uvodna jed (Entree)

Puné ali sorbet (Punsch oder Sor-
bett)

Petenka s salato in kompotom
Vmesna jed od sotivja (feines Ge-
miise)

Sladica
Sladoled (Gefrorenes)

Sir
Desert in sadje (Dessert und Obst)
Kava.

Kakor vidimo, razpada popo-
len menu na tri dele, ki jih lotita
puné ali sorbet in presledek med
sladoledom in sirom. Ti trije deli

'se zovejo:

Prva posluga (erstes Service)

Druga posluga (zweites Service)

Desert (Dessert)

Zarezi med temi tremi deli se Se
¢utita pri serviranju, kajti vsaka
znaci za jedce gotov odmor ter se
med tem odmorom pospravi tudi
miza. Res pa je, da se ti zarezi dan-
danes vedno bolj zabrisujejo, ker
gi ljudje, kakor nikjer v Zivljenju,
tako tudi pri jedi ne privostijo ti-
stega miru in udobnosti, kakor v
prejdnjih boljSih Casih. Zaradi te-
ga poteka Kkosilo vedno bolj nepre-
trgano. Ena posledica tega nepre-
trganega serviranja je ta, da sirov
red tam, kamor smo ga v menuju
postavili, ni ve¢ na takem mestu,
kjer bi vzirezal zahtevam okusa in
prebave. Prej je sir na tem mestu
priSel na vrsto po dolgem odmoru
med drugo poslugo in desertom
kot uvod v desert, ter je bil tukaj
docela na pravem mestu, ker je
zZelodec Ze pozabil na sladke jedi,
ki jih je Ze zavZil. Dandanes, ko
se hoCe pojesti takorekot vse na-
enkrat, pa temu ni veé tako ter se
pomakne sirov red z ozirov na Ze-
lodec pred sladoled ali celo pred

sladico. S tem izgine presledek
med drugo poslugo in desertom
sploh.
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Oglejmo si po vrsti, kakor so na-
vedeni v popolnem menuju, rede,
katerih Se nismo obravnavali.

Mrzla zakuska.

Prayi namen mrzle zakuske je,
nadomestiti juho. Na mestu je v
menuju torej pravzaprav le takrat,
¢e juhe ni, t. j. pri opoldanskem
zajutreku (déjeuner) in vecerji
(souper). Vendar se skuda danda-
nes obogatiti tudi kosilo vetkrat s
tem, da se denejo na menu mrzle
zakuske pred juho. Najfinejsi
mrzli zakuski predstavljata kavi-
jar in ostrige. Druge so: razne ma-
rinirane ribice, marinirano sociv-
je, kakor paradiZniki, kumarice,
fino pripremljena trda jajca, sala-
te itd. Kavijar in ostrige se pripre-
mijo v porcijah, ostale mrzle za-
kuske pa se ponujajo s stojala (ca-
baret), kjer je vsaka vrsta v poseb-
ni stekleni skledici. Jedo se mrzle
zakuske z velikim priborom, ne-
katere, kakor ostrige, pa tudi lah-
ko s posebnimi vilicami. Take vi-
lice za ostrige se poloZe na desno
od velike Zlice, to pa vsled nadela,
da bodi na mizi pripravljeno vse v
tisti vrsti, kakor je gost potrebuje.

Topla zakuska.

Topla zakuska lahko bogati
vsak obed (Mahlzeit) ter se daje v
obliki hrustavcev (croquettes), ma-
lih narastkov (soufflés) ali nade-
vanega maslenega testa (vol-au-
vent). Jé ge topla zakuska z veliki-
mi vilicami, ki se poloZe bodisi na
desno od %lice na juho, bodisi z
ostalimi vilicami na levi strani
kroZnika.

Uvodna jed.

Uvodna jed (entrée) ima ime po
tem, ker uvaja na koncu prve po-
sluge v sledefo drugo poslugo. To
je po pripremi in okusu najfinejsa
jed sporeda. Vsled tega dajejo re-
stavraterji na jedilnem listu vse
fine jedi pod poglavje »Entréesc

Uvodna jed se lahko podvoji s tem,
da se da ena topla in ena mrzla.
Oglejmo si najprej tople, potem pa
mrzle uvodne jedi.

(Dalje prihodnjic.)

Kietarstvo.

VpraSanje F. K. iz J. pri D. Na-
meravam se udeleZiti trodnevnega
kletarskega telaja, ki ga priredite
v mesecu januarju 1932 v Maribo-
ru. Da lahko pridobim za ta tecaj
tudi svojega prijatelja, ki se je za
obisk tega telaja Ze in povsem od-
lo€il, prosim pojasnila, kaj vse se
bo na trodnevnem kletarskem te-
¢éaju v Mariboru predavalo in po-
kazalo?

Odgover: Kakor smo Ze objavili,
priredi naSa zveza dne 14., 15. in
16. januarja ter 11, 12. in 13. fe-
bruarja leta 1932 dva tridnevna
kletarska te¢aja na banovinski vi-
narski in sadjarski Soli v Maribo-
ru. Pouk je teoretifen in praktiéen
ter traja dnevno od 8.—12. in od
14.—18. ure.

V teoriji se bo obdelalo nasled-
nja poglavja: Vinska kriza. Zori-
tev grozdja. Trgatev. Kipenje mo-
§ta. Ciste droZe. Naprava vina iz
zdravega in gnilega grozdja. Vin-
ska klet. Ovinjenje in ¢i&¢enje so-
dov. Pretakanje vina. Zveplo v kle-
tarstvu. Cidtenje vina z: Zelatino,
ribjim klejem, jajéjim beljakom,
mlekom in sirnino in s Spanjsko
zemljo. Filtriranje vina. Zboljsa-
nje mosdta in vina, kakor slajenje,
prekipevanje, impregniranje vina
z ogljikovim dvokisom, rezanje vi-
na, razkisanje, barvanje, razbar-
vanje vina. Vinske napake: duh
in okus po slabi posodi in po Zve-
plu, potrnenje, porjavenje. Vinske
bolezni: kan (bersa), vlatljivost,
ocetni in mleéni cik, misevina, za-
vrelka. Butelitna vina. PokuSanje
vina.

Praksa se kombinira po Zelji
udelezencev tecaja, in sicer: Klet
(kipelna, Zelatna, buteljéna), vrsta
sodov, razne podlage, vodovod, ka-
nal za odvajanje vode. PreSnica:
tipi stiskalnie, razni mlini, Skafi za
trgatev, vinske pumpe, gumijeve
cevi, pipe, pilke, fepi. Ravnanje s
sodi: razne oblike, ovinjenje, umi-
vanje, zdravljenje bolnih sodov,
Zveplanje sodov. Filtriranje z raz-
nimi filtri. Ci&¢enje vin z Zelatino
in ribjim klejem. Nasgtavljanje so-
dov. Razkisanje. Impregniranje vi-
na z ogljikovim dvokisom. Preta-
kanje. Tehnika v predelavi grozd-
ja: vrenje, Ciste droZe, kipelne ve-
he. Zveplanje vina in sodov. Bu-

teljétna vina: tipi steklenic, zamas-
ki, etikete, adjustiranje. Dolotanje
sladkorja, alkohola in kisline. Po-
kusnja vin.

Poleg tega se bo na telaju pre-
davalo vsak dan tudi po eno uro
o davkih in kalkulaciji v gostil-
nigkih obratih. V ostalem pa si po-
novno precitajte zadevni oglas.

Vprasanje I'r. Z. iz L. Hotel sem
se udeleziti vinskega sejma v
Ivanjkovcih, da bi nakupil nekaj
finega sortnega vina, pa mi je bo-
lezen to preprelila. Predpostav-
ljam, da ste se tega vinskega sej-
ma udeleZili in Vas prosim, da mi
nasvetujete, odnosno priporocite
vinogradnike, ki so na vinskem
sejmu v Ivanjkovcih razstavili pr-
vovrsina vina?

Odgovor: Vinska zadruga »Je-
ruzalemdcan« je priredila v cetrtek
dne 10. decembra tega leta svoj
VII. vinski sejem v Ivanjkovcih,
ki je v vsakem oziru prav dobro
potekel. Bilo je mnogo prav dobre-
ga, vetinoma sortiranega vina let-
nikov 19271931, skoroda iz vseh
znamenitih vinskih goric ormosko
ljutomerskega okraja, skupno oko-
li 240 vzorcev. Vsa ta vina je stro-
kovna komisija Ze dan poprej pre-
izkusila in klasificirala. NajboljSe
klasifikacije so dosegli burgundci
(beli), rulandci, silvanci, renski ri-
zlingi ter Siponi (mozlerji). Cene
so se gibale med 3.50 do 6 Din, naj-
vet med 3 in 5 Din. Ze na sejmu
samem se je razvila zivahna kup-
tija, ki je trajala ves dan. Velina
razstavljenih, posebno letosnjih
vin je nudilo nekaj posebnega gle-
de arome in polnosti.

Le &koda, da Vas je bolezen od-
vrnila od te lepe prireditve, da bi
se na licu mesta mogli sami pre-
pri¢ati, kaka dobra kapljica se pri
dela na nasih domadih tleh. Glede
naslovov vinogradnikov, ki so na
tem sejmu razstavili svoja vina,
Vam svetujemo, da piSite Vinarski
zadrugi »Jeruzalemdéan« v Ivanj-
koveih, da Vam poslje katalog te-
ga sejma, v katerem dobite seznam
vinogradnikov z razstavljenimi vr-
stami in koli¢ginami vin; zadrugi
predseduje poznani in zasluZni se-
danji narodni poslanec g. L. Peto-
var v Ivanjkovcih.

Narte Velikonja:
Nova slovenska scrvirna
kmjiga.

Mislim, da bi naSemu gostilni-
C¢arstvu ne mogel sporociti boljse
vesti, kakor je sporotilo, da je ro-

kopis nove servirne knjige za go-
stilni¢arski obrt kontan in da so
le nepredvidene ovire vzrok, da
knjiga Se ne bo natisnjena za Bo-
Zi¢. Sestavila sva jo ob sodelovanju
raznih domacih in tudi inozemskih
strokovnjakov z g. Ferdinandom
Jelencem. Vodilna misel pri knjigi
je bila, da se poda snov z razli¢nih
vidikov v neobhodno potrebnih po-
tezah, vendar tako, da se Citatelj
lahko sam uéi iz knjige. Skufala
sva knjigo urediti tako, da se naj-
prej seznanimo z neobhodnimi ele-
menti serviranja, servirnim mate-
rijalom (perilom, porcelanom, ste-
klom in kristalom, srebrnino, na-
miznim ali malim inventarjem) s
potrebnimi slikami, za katere nam
je stavila kliSeje na razpolago zna-
na firma »Sandrik«. Za materija-
lom obravnavamo razne obrato-
valne prostore, nato postrezno
osebje s postreZnimi sistemi in
vodstvom restavranta. Sledi nato
iz€rpno poglavje o obedih, s kate-
rim izrazom nadomesamo do se-
daj rabljeno besedo »obrok«. Tu
imamo obravnavano kosilo, opol-
danski zajtrk, veterjo, zajtrk, po-
poldansko malico, brasno, piknik
in bufet. V novem poglavju je &i-
roko obrazloZen spored jedi in njih
serviranje s pripombami, kako se
poedine jedi jedo. V naslednjem
poglavju obravnavamo pijate. Pri
tam bo po nafem mnenju zelo dr-
brodoSla klasifikacija na%ih vin
glede kisline in kvalitete ter navo-
dila za ravnanje s pijatami v re-
stavracijah. Jedilnemu listu in
vinskemu listu je posvefeno novo
poglavje. Prav tako obratovanju
restavranta in kuhinje s potrebni-
mi obrazci. Sele ko Citatelj predela
vso to snov, se zamore z njim raz-
pravljati o bistvenih natelih ser-
viranja, o prijemih, noSenju, po-
stavljanju ali nudenju, o rezanju
jedi, o serviranju pri skupni mizi
in posamié, o temeljnih nacelih
gserviranja. Nato prehaja knjiga v
najpodrobnejSe razpravljanje o
serviranju s servirnimi vajami. Te
vaje so razdeljene v sestavne kret-
nje ter se bo radi tega knjiga mo-
gla uspesno uporabljati pri raznih
gostilni¢arskih tecajih. Razélenje-
na je vaja o polaganju kroznikov,
o pospravljanju kroznikov, o pola-
ganju pribora, pribora in kroZni-
kov obenem in pospravljanju, o
postavljanju skled, o pospravlja-
nju pribora, kroznikov in skled, o
ponujanju skled, o ponujanju ved
skled hkrati, dalje dunajski nacin
serviranja ved gostom, o servira-
nju juhe, kave itd. Po vajah sledi

Lasko

Vesele bozicne praznike in srecno Novo lefo

zelimo

psem nasim gosfom, odjemalcem, podjefiem,

Znancem

Ljubljana

in fovarisem fer se priporocamo

Delniska pivovarna ,,Union”
Maribor
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obsezno poglavje o serviranju v ce-
loti s pripravami miz in stolov, po-
grinjanje miz itd. in konetno po-
spravljanje. ot predzadnje pogla-
vje obravnava knjiga serviranje v
posebnih okolis¢inah, n. pr. v ho-
telski sobi, gostilni in kavarni itd.
Knjigo zakljuéuje poglavje o pre-
jemkih postreZnega osebja. Upa-
mo, da bode tudi to poglavje prav
prislo lastnikom obratov kakor po-
streznemu osebju samemu.

Ze iz zgoraj navedenega je raz-
vidno, da je knjiga sestavljena ta-
ko, kakor &e ni nobena knjiga v
svetovni literaturi v tej stroki, ne-
kaj poglavij pa je, ki jih vob&e v
nobeni knjigi e nismo nasli. Da
bi knjiga Se bolj dosegla svoj na-
men, bo imela poleg raznih slik v
tekstu Se posebej pribliZno pet pol
samih slik o serviranju samem,
tako da bo dosezena popolna po-
nazoritev posameznih vaj in polo-
Zajev pri serviranju. NaZa Zelja je
samo, da bi po knjigi, ko izide, go-
stilni¢arji res posegali ter bi na ta
nacin izvrgili osnovne priprave, t.
j. izobrazbo gostilnidarskega stanu
za razvoj tujskega prometa v Slo-
veniji.

_ Nova navodila
za 1aradunavanje obd{in-
shi€ (rosarine.

Na pritozbo Zveze gostilnitar-
skih zadrug v Mariboru, - katero
je bila poslala potom Zbornice
TOI na bansko upravo, je bila iz-
dana pod 3t. II No. 28342/1 z dne
4. 12. t. 1. slee navodilo:

»TroSarinski zavezanci se prito-
#ujejo, da zaokroZujejo organi fi-
nantne Kkontrole pri izratunava-
nju obéinske troSarine na Spirit,
Zganje, liker, rum in konjak ulom-
ke hektoliterskih stopinj v vsa-
kem primeru navzgor, fetudi zna-
ga ulomek pod 50 stotink.

Na primer: Od 21. 6. lit. slivovke
40% — 864 hl%, 11. 2. lit. droZenke
50% — 5.60 hl°, skupaj 15.24 hl’, je
zaratunala in pobrala finantna
kontrola obtinsko troSarino, ki
znaga 10 Din od hl’, v znesku 150
Din, tedaj za Din 7.60 ve®, ko bi
smela dejansko znaSati obé&inska
trosarina.

Da se prepretijo sliéne pritoZbe,
odrejam, da se izralunava v pri-
hodnje obfinska troSarina od zgo-
raj navedenih pijat 2

vedno na 2
decimalki in da se vsako zaokro-
Zevanje ulomkov najsibo navzdol
kakor tudi navzgor popolnoma
ukine.

Pripominjam, da za takino za-
okroZevanje tudi ni podana za-
konska osnova, ker predvideva
totka 59 ¢&1. 109 pravilnika za izvr-
Yevanje zakona o drZavni trofari-
ni takdno zaokroZevanje le pri ra-
tunanju drzavne trofarine pri
proizvajalcih, i

S tem ob enem razveljavljam
zadnii odstavek tukai¥nie okroZz-
nice 1T No. 6930/1 z dne 26. febru-
arja 1931.«

Vinska razstava v Liufo-
meru.

Vinarska podruznica v Ljutome-
ru priredi dne 12. januarja 1932 (v
torek) vinski sejem in razstavo v
dvorani g. Julija Strasserja, go-
stilni¢arja v Ljutomeru.

Na posku#njo bodo vina iz vsega
ljutomerskega sreza in sicer iz
vseh njegovih vinarskih okoliSev:
gornjeradgonskega, ljutomerskega
in Strigovskega. Pa tudi sosedni
ormogki okolig& bo zastopan. Ljuto-
mer je po svojem starem slovesu

kot center vinorodnega sreza in
kot vozligte Zeleznic za tako prire-
ditev zelo pripraven. Zaradi tega
vlada za vinski sejem in razstavo
ze veliko zanimanje med vinograd-
niki ter tu- in inozemskimi kupei.

Vabijo se vsi vinogradniki iz
ljutomersko-ormoskega, gornje-
radgonskega in §trigovskega okra-
ja, da razstavijo svoja vina, kajti
na ta nad¢in jih bodo vinski kupci
mogli poskusiti ter se prepricati o
izvrstni kakovosti letofnjega lju-
tomercana.

Vsi producenti v omenjenih oko-
1i%ih, kateri Zele svoja vina razsta-
viti, naj to prijavijo najkasneje do
1. januarja 1932 v pisarni mestne
obéine Ljutomer. Istotam se spre-
jema vino za razstavo, ki se mora
poslati do 8. januarja 1932 in sicer
od vsake sorte tri steklenice po
"ho litra. Kdor nima primernih ste-
klenic, jih dobi pri mestni ob€ini
Ljutomer, kjer se dobe tudi vsa na-
tanénejSa pojasnila.

Grozdje je povsod lepo dozorelo,
trgatev je bila pozna in tako smo
dosegli res izredno fina in stano-
vitna vina, kakr8nih ne pomnimo
%e dolgo vrsto let. Na izbiro bodo
izvrstna vina me8anih nasadov,
kakor tudi vse vrste
Specijalitet iz vsega sreza.

Opozarjamo vse interesente, vin-
ske trgovce ter gostilni¢arje, da si
ogledajo vinsko razstavo ter se sa-
mi prepri€ajo o izvrstni kakovosti
tukaj¥njega pridelka in enako tu-
di o zelo ugodnih cenah.

najfinejsih

Mestno naéelstvo v Mariboru.
Stev. 25634/1237/31.
V Mariboru dne 7. XII. 1931.

Razglas.

Mestno nacelstvo razglasa:

Ker se dogajajo Se vedno sluéaji,
da se rabijo v javnem prometu ste-
klenice in druge posode za razpe-
¢avanje vina itd., ki ne odgovarjajo
predpisom, se opozarjajo vsi inte-
resenti na naslednje dolotbe »Za-
kona o merah, njih rabi v javnem
prometu in nadzorstvu nad njimi«

Za brizganec, limonado, malinovec in druge sadne soke
uporabljajte

- ROGASKO SLATINO

vrelec ,TEMPEL*

ki razkraja, oziroma neviralizira vinsko kislino
ter nadomestuje sodo-bikarbonato v prasku
Je osveZujota in ima dober okus.

Dobi se v vseh boljSih trgovinah.

O©C9.COCNICN Y 9O CNICNDCECND N9 CrO

Ur. . 70/1928 in o izpremembi in
dopolnitvi tega zakona, SluZb. I
8t. 74/1931, ki se glasi:

§ 4. Steklenice in posode za raz-
pecavanje vina, piva in drugih al-
koholnih pija¢ v gostilnah, pivni-
cah, Kavarnah in drugih javnih
pr‘os{urih, morajo biti opremljene
z oznadtbo prostornine in se morajo
pregledati in Zigosati.

_Pregledati in Zigosati se morajo

tudi posode za razpefavanje mle-
ka in mleénih proizvodov, kakor
tufdi zaprte steklenice ali druge
posode, v katerih se prodaja mle-
ko. _

Zaprtih steklenic, v katerih se
prodajajo vino,. pivo ali druge al-
koholne pijace, ni treba pregleda-
ti in Zigosati.

§ 5. Odredbe ¢l. 13 in 15, 16, 17,
18 in 19 veljajo tudi na steklenice
in posode, katere je treba pregle-
dati in Zigosati.

: Kazni:

Kaznuje se: 1. v denarju od 30 do
900 Din ali z zaporom

1. kdor rabi v javnem prometu
merila ali merilne priprave, ste-
klenice ali posode, ki po zakonu
niso dopustine;

2. kdor da merila ali merilne
priprave, steklenice ali posode, ki
spadajo po tem zakonu pod pre-
gledovanje in zigosanje, ali ki bi

STCHLO —
PORCELAN

3 gostilniéarskih
dipotreb§cin po zelo

nizsih cenah!

MARIBOR

SLOVENSKA IO
HOROSKA IO

REWLANA -~ GLANA- MARIBOR

I

se bile morale dati obfasno pre-
gledati in oZigosati, neoZigosane v
javni promet, ali jih neZigosane
rabi ali jih ima neZigosane zaradi
prodaje razstavljene v trgovinski
obratovalnici, skladiitu, obrtnem
ali industrijskem podjetju;

3. kdor prodaja v gostilni, kavar-
ni ali drugem javnem lokalu vino,
pivo in druge alkoholne pijate ali
mleko v steklenicah ali v posodah,
ki ne ustrezajo odredbam ¢&lenov
26 in 27 tega zakona;

11. v denarju od 30 do 600 Din ali
z zaporom do 20 dni: ¢

1. kdor rabi v javnem prometu
merila ali merilne priprave ali go-
de, pa predpisih oZigosane, toda ve
ali bi moral ob obvezni opreznosti
vedeti, da drugade ne ustrezajo od-
redbam tega zakona in naredbam,

“izdanim na njega podstavi;

2. kdor ne postopa po posled-
njem odstavku &lenov 16 in 25 te-
ga zakona.

Zoper onega, pri katerem se naj-
dejo la¥na merila ali laZzne meril-
ne priprave, lazne steklenice in po-
sode in laZni sodi, je treba posto-
pati po odredbam kazenskega za-
kona poleg eventualnih kazni po
totki I ali po totki IT €l. 33 tega
zakona.

Mestni naé.: dr. Lipold s. r.

~ bk

Vesele boZi¢ne praznike i
: in sre¢no Novo efo

Zelimo

vsem nadim odjemalcem, podjetjem,
znancem in tovarilem ter se priporotamo

»2KOSMUS*

lastnika' Ferdo in Elza) Kosem
konzerviranje rib, soCivia inJsokov

$ MARIBOR

¢ MAGDALENSKA ULICA S8T. 35
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AUGUST AGNOLA

LJUBLJANA
DUNA)SKA CESTA 13

K

ZALOGA RAZNOVRSTNEGA
I NAMIZJA ZA GOSTILNE
HOTELE IN KAVARNE

Cistoda in dobra postreZba v Vaiih
obratih je najboljfa VaZa
reklamal

1 P P P P P ol P P P P P P P P P P P

NajstarejSa Juvancic¢eva klet v Spodnji Sigki, Celovika c. §t. 81, sedaj

E

v Ljubljani

ima na zalogi prvovrsina vina:

Pisarna: Kongresni trg 8. 2, v vezi desno.

Osrednja vinarska zadruga - Jugoslavijo

haloZko, ormo&ko, ljutomersko, cviek, dalmatinsko belo in &rno vino po najniZjih cenah.
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LIUDSKA SAMOPOMO( Hadnnshg?ti;;;lns Tode
Y MARIBORU

stalno raste. To je zadosten
Alcksandrova cesia 14 - Teleion Inierurban 21-31

A

dokaz, da ljudje to mineralno
vodo izredno &islajo.

V Vasem interesu je, da svojim

gostom ustrezele ter jim servirate

Radensko
Zdraviino vodo,

ki ima to prednost, da paralizira
vinsko kislino ter napravi tako
vsako tudi najbolj kislo vino
prijeino pitno.
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Podporno drustvo za sludaj smrti in doZivetja

P

sprejema

SESE

vse zdrave osebe v starosli od 1. do 90. leta, in sicer v naslednje do
danes obsiojede oddelke:

Oddelek A (A/I, A/II, AJIIl, A/IV) po 1000 Din podpore
B (B/I, B/IL, B/, B/IV) ., 2000 =
C (C/l, ¢, C/, C1v) . 4000
. D (D/1, D/, D/, D/IV) , 10.000 .,

RaAe e, T WL, « 20,000 s
V oddelke A B, C, D, E se sprejmejo vse osebe oe 1, do 50. lela z
2 letno &akalno dobo, v oslala oddelke vse osebe od 51. do 90 lela s
4-letno cakalno dobo. Komur gmoine razmere dopuséajo, lahko pristopi
tudi v veé teh oddelkov do najveé 54.000, oz. 51.000 Din. Poleg enkrat-
ne majhne vpisne pristojbine, ki znaia od 18 Din do najve¢ 150 Din,
se plata za vsak smrini sluéaj v odd. A po 50 par, v odd. B po 1 Din
v odd. C po 2 Din, v 0dd. D po 5 Din in v odd. E po 10 Din na po-
smrininah. — Mladoleini od 1. do 16. lela lahko pristopijo v oddelek A
in A/l po 1000 Din podpore za sluésj smrti in do¥ivetja; to se pravi,
ako doiivijo 21.lelo, se Jim izplaa na roko po 1000, ozir. do najved
2000 Din podpore, Isiolako v sludaju poprednje smrii njihovim slariem.
Za odd. D in D/l je polrebno v dvomljivih sluéajih zdravaisko spricevalo,

za odd. E pa vedno.

LJUDSKA SAMOPOMOC

sleje danes Ze skoraj 30.000 &lanov in je izpladala tekom
prvih 4 let ze nad 2,500.000 na podporah.
Ako e niste &lan LJUDSKE SAMOPOCI, zahtevajte takoj

brezobvezno in zastonj pristopno izjavo.

‘_j:
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Vesele boZiéne praznike in sre&no
Novo leto
Zelim vsem naSim gostom, odjemalcem, podjetjem,
znancem in tovariSem ter se prlboroéam

Alojzij Majcen

restavrater

u|[s][=]s|[=]s][=]]

Pragersko

Poverjeniki se sprejmejo za vse kraje Slovenije!
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Cuvajte znataj nase domade gostilne!

Zadruzni odbor

Zeli vsem ¢lanom Zadruge kot Zveze
vesele boZi¢éne praznike in sreéno Novo leto!

Zadruéa gostilniCarjev Zadruga gostilniCarjev

Celje Trbovlje

Zadruga gostilniarjev

Zveza
Slovenska Bistrica gostilnitarskih zadrug

Zadruga gostilniCarjev

Konjice Maribor -

Zadruga gostilnitarjev in kavarnarijev

Maribor
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Vesele bozicne praznili€ in srecno Novo Icto

ielimo vsem nasim gdostom, odjemalcem, podictiem, znancem in {ovariSem
ter se priporoiamo.

Sterbink Marija

goslilni¢arka

Maribor, Ru3ka cesia 8

Alojzija Pristavec
gostilna ,pri Medvedu®

Maribor, Meljska cesta 18

Eduard Simonié
gosiilni¢ar

Maribor, Vojasniska ulica 10

Kavarna , Bristol“
Katica Golob - Kotnik

Maribor, Vefrinjska ul. 30

Marija Zaklan

gostilnicarka

Maribor, Koroska cesta 2

Marija Vrabl
[v. Vicman

Maribor, Meljska cesta 22

Anton Kosi¢
goslilniéar

Maribor, Meljska cesta 33

Julka Tement

kavarna

Maribor, Glavni trg 3

A. M. Berani¢

goslilna pri ,Zlatem leva*“

Maribor, Vodnikov trg 4

Ana Resnik

gostilnicarka

Maribor, Meljska cesta 85

Anton [n Alojzija Lipoviek

gostilna

Maribor, Glavni frg 5

Rozman Marija
gostilnicarka

Maribor, Frankopanova ul. 29

E. Rojko

gostilna _pri Lipi®

Maribor, Gregoréiteva ul. 19

Ivan Kos
goslilni¢ar

Maribor, Cvelli¢na ulica 11

Gostilna ,Balkan“

Maribor, Linhartova ulica 13

Ante Vukicevié¢
gostilniéar

Maribor, Ruska cesta 7

Janéar Paula

+Hotel Zamore*

Maribor, Gosposka ulica 30

Josip Marek

goslilnicar

Maribor, Mlinska ulica 15

Marjeta Verzel
gosiilniZarka

Maribor, Frankopanova c. 25

Horvat Alojz

gostilniéar

Maribor, Frankopanova ul. 7

Lisjak Alojz

gostilni¢ar

Maribor, Gosposka ulica 26,

Josip Gajsek
Maribor, Mlinska ulica 9

Franciska Jamsek
gostilnicarka

Maribor, Frankopanova c. 11

Matilda Golob

gostilniéarka

Maribor, Frankopanova ul. 55

Franc Trafenik

reslavracija ,lUnion*

Maribor, Aleksandrova c. 3

Franc Celar
goslilniar

Maribor, Aleksandrova c. 49

Modri¢ Josip

goslilni¢ar

Maribor, Taborska ulica 20

Roza Zelzer
gosfilnicarka

Maribor, Vetrinjska ulica 12

Emersi¢ Anton

reslavraler

Maribor, Aleksandrova c. 18

Josipina Planinc
gosfilni¢arka

Maribor, Dravska ulica 13

Ivan Honigman
goslilni¢ar

Maribor, Meljska cesta 10

Mileta Mate

goslilna ,Vinski hram*“

Maribor, Veltrinjska ulica 2

STICKLER

IDA

kavarna ,Ceniral*

Maribor, Gosposka ulica 21

SKOBERNEGERKI]C

Celje, Ljubljanska cesta 9
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Senica Antonija

reslavracija

Maribor, Tattenbachova ul. 5

Adolf Bernhard

Prva mariborska mlekarna

Maribor, Aleksandrova c. 51

Kosir Antonija

goslilni¢arka

Maribor, Meljska cesta 9

A. Zorko

velerazpecavanje ,Micodermol” - aparala
(proti ciku in kanu), pateninih pip ,Bacchus®
in gramofonskih plosé

Maribor, Aleksandrova c. 14

Pugel & Rossmann

velelrgovina z vinom

F. Junger

delikatesna trgovina

Celje, Presernova ulica 8 Maribor, Trg Svobode

Jansek Marija

goslilni¢arka

Celje, Za kresijo 4

F. Vrecko

delikatesna irgovina

Maribor, Aleksandrova cesta

Marija KoStomaj

goslilni¢arka

Maribor, Mlinska ulica 36

Gustav Bernhard

sleklarna

Franjo Majer

manufakturna irgovina

Maribor, Glavni irg Maribor, Aleksandrova cesta

Josipina Novak

goslilni¢arka

Maribor, Pristan 1

Josip Sinigoj
delikatesna Irgovina

Maribor, Aleksandrova c. 18

ZEMLJIC FRANC IN MARIJA\

hotel ,Orel”

Maribor, Grajski trg 3

Legat Ivan

mehanik

Maribor, Veirinjska ulica 30

SEREC JOSIP

kavarna ,Jadran®

Maribor, Aleksandrova cesta 36

Josip Povodnik

gostilni¢ar

Maribor, Rotovski trg 8

S. ). Fabjan

delikalesna Irgovina

Maribor, Aleksandrova c. 31

BIRTIC ERNEST IN ANA

reslavracija ,pri Klavnici“

Maribor, Ob Brodu 2

F. Lebi¢

hotel ,Beli vol*

Celje, Kralja Peifra cesta 9

Marko Franc

delikalesna Irgovina

Maribor, Meljska cesta 76

Herman Berg

lovarna usnja

Maribor

N. Mavrencic

delikalesna irgovina

Maribor

Josip Tscheligi

pivovarna in Zganjarna

Maribor, Koroska cesta 2

Herman Wogerer

lovarna mesnih izdelkov

Maribor, Slovenska ulica

Hotel ,Meran®

Friedl - Kimeswenger

Maribor, Aleksandrova cesta 37
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DORMIS MARIJA CELJSKA VINARNA
gostilnicarka, lastnik g. Cerin veletrgovina vina

Maribor, Velrinjska ulica 24 Celje, Ljubljanska cesta 13
BERNARDI DRAGO POCIVAVSEK GVIDON
hotel ,Hubertus*® gostilnicar
Celje, Gosposka ulica 7 Trbovlje-Loke
REBEUSCHEGG FRANC BOZIC JAKOB
hotelir in mesar gostilnicar in mesar
Celje, Askerceva ulica 1 Trbovlje-Loke
KUS MIHA IN KRISTINA DREO FRAN]O
goslilna gostilniar
Celje, Glavni trg 5 Trbovlje-Loke
ADALBERT GUSEL
ROZA ZAMPARUTTI :
! . veleZganjarna
delikatesna frgovina
Coelie Maribor, Aleksandrova cesta 18
! podruznica Koro3ka cesta 5
JOSIP KREUH JOSIP BAUMEISTER
»Zlati konjicek* prolok. trgov. agentura
Celje Maribor, Aleksandrova cesta 20
ANTON TAVCAR DOLCEK & MARINI
lovarna mesnih izdelkov manufakturna {rgovina
Maribor, Juréiceva ulica 3 Maribor, Gosposka ulica 27
JOZEFA K RWILC Sre¢no in veselo Novo leto Zeli L i
Holel Beograd® JOSIP PODLINSEK
S| ka Bistri restavraler v Kozjem
o choaa, Sstnes .in se priporo¢a za obilen obisk
poior LOVCN KONFEKCIJA
X ! Lovske pugke, flobert In zraén gk
ix\:z jﬁﬁrgf:'; aag gg?;i;’; browninlg) plfielole::h peie'slole rz: .s‘lara?;nj:’, ] A K 0 B ]-" A H
Branko PI(:IMSCII lovske iIn rlbdléke polrlebsélne MARIBOR, GLAVNI TRG 2
Tattenbachova ulica 13 STE K VELIKA 1ZBIRA OBLEK, PERILA, KRAVAT
efon 245 F. K. KAISER, gk ) ’ ,
A T T KLOBUKOV, CEVLJEV,NOGAVIC, ODE} ITD.
Ljubljana, Kongresni trg 3tev. 9 SOLIDNE CENE! SOLIDNE CENE! |

Razglasl.

Sresko nadelstvo Smarje p. Jel-
Zah razgla%a s svojim odlokom z
dne 23. 9. 1931 No. 7234, da je okr.
sodifte v Rogatcu 8 sodbo z dne
1. 8 1931 Kps 88-31, prepovedalo
Cont Vincencu, posestnitkemu si-

nu, roj. 4, 12, 1893 v Cerovcu, pri-
stojnemu v obtino okolica Slatina,
stanujofemu istotam, zahajanje v
krémo za dobo enega leta, to je od
18. 9. 1931 do 18. 9. 1932.

Sresko nadelstvo Maribor desni
breg razglasa s svojim odlokom z

dne 30. 10. 1931 No. 11603/1, da je
okroZno sodiste v Mariboru s sod-
bo z dne 13. 2. 1931 Kzp VI 2399/30
prepovedalo fevljarskemu pomodé-
niku Verbi¢ Ivanu, roj. 2. 2. 1901
v Radizelu, pristojnemu v Slivni-
co, 0%, stanujotemu v DogosSah,

zahajanje v krémo za dobo dveh
]%tjgw je od 22. 12. 1931 do 22. 12.
1933. '

‘ CGuvajte znafaj naSe domade
gostilnel
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CENTRALNA VINARNA D.D.
Telef. §t. 2573 V LJUBLJANI Telef. §t. 2573

Sp. SiZka, Frankopanova ulica &t. 11

Pivovarna in Z¢anjarna

Jos. Tscheligl v Mariboru

Horoska c. 2 - Teleion 2333

priporoa svojo veliko zalogo
zajam&eno pristnih prvovrstnih domatih ljufomerskih,
halo3kih, bizeljskih in dolenjskih vin.
Na zalogi ima tudi
zajamleno pristna dalmatinska vina lastne pre3e.
*
Pridite in pokusitel Niste obvezani, da tudi naroditel

priporota svoje izborno
marine In {rno pivo v isil
kvalitetl kakor pred vojno

ter izvrsino slivovko, rum, pivsko
in vinsko drozenko, likere i. L d.
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Kupujic samo pri nasin inserentih!!

——— e SRR R S O IR R RO S ORI K 3K DR S S SR 2K 3 B X S R
Gosposka ulica ¥t. 49 - Telefon ¥t.2358 BILJARDNE POTREBSCINEY
Lastnik in vodja: primarij dr. CERN IC Krogle, palice, Zoge, guma za manlinele, krede in koZice, kon-

specijalist za kirurgijo trolne ure, sah-domino, krogle in kegle, domadi izdelek.
Solidne cene. — Posiljam franko postaja naroéila.
Cene za ,lignum sanctum® krogle za keglanje:
St JUS T P N e T L _5 15 cm
50— | 70— | 80— | 100— | 110— Din

EHRLICH )JOSIP, SOMBOR

Dunavska banovina

Proizvod biljardskih potreb3&in

Sanaton! v Manboru

Sanatorij je najmodernejSe urejen za operacije in opremljen
z zdravilnimi aparati: vifinskim solncem za obsevanje ran,
kostnih in sklepnih vnetij; tonizatorjem za elektriziranje po
poikodbah In pri ohlapelost] &reves; diatermijo za elektriéno
pregrevanje in elektriéno izZiganje; Zarnico ,hala* za rev-
matiéna in druga boleia vnetja; ,enterocleanerjem za

notranje &revesne kopeli pri zapeki, napihovanju in za
sploini telesni podvig.
Dnevna oskrba: I razred Din 120°—: Il razred Din 80.—

lll razred Dln 60-—

DéIniska pivovarna , UNION*

Ljubljana, Lasko in Maribor

priporoda svoje prvovrsino dvojno marino pive, clisportni leialk
in temno pivo, varjeno po bavarskem sisiema ,AFRKULES",
LORTER" In _BOCK" vsem cenj. gdostilnicarjem in gdosiom

I odliinim spoSiovanjem

Delniska pivovarna ,UNION®

Ljubljana, Lasko in Maribor
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Za uredniStvo: Anton Peteln, Maribor. Za lastnika: Zvesza gost. zadrug Ljubljana in Maribor: Franc Zemlji¢, Maribor. Tisk Tiskarme av. Cirila v Mariboru.
Za tiskarno: Albin Hrovatin v Mariboru,




