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Triumf stanovske misli

V Brezicah je dne 19. maja slavilo |
gostilnicarstvo dravske banovine svoj
letodnji praznik v takem obsegu, kakor
Se nikdar preje. Skoraj desetina vsega
¢lanstva je bilo zbranega na zveznem
cbénem zhoru, ki bi se ga dalo lahko
primerjati Ze kakemu kongresu. Hvala
vam gostilni¢arji in gostilni¢arke drav-
ske banovine za vaSo navzoénost, s ka-
tero ste javnosti dokazali, da ste te-
sno povezani medseboj in da ste ne-
premagljiva in silna opora svoji pred-
stavnici zvezni organizaciji. NaSe skup-
« no delo, pri katerem je sodeloval sle-
herni ¢lan v okvirju zvezne organiza-
cije ves ¢as, odkar je bila ustvarjena
nafa ponosna in vzorna stanovska or-
ganizacija, ni bilo brezuspedno, saj se
je stanovska misel lahko poglobila v
nasa srca le zaradi izredno lepih uspe-
hov, ki so plod naSega skupnega vza-
jemnega boja. V BreZicah je tedaj tri-
umfirala v navzoéi gostilni¢arski mno-
Zici, ki je predstavljala 85% celotnega
¢lanstva in gostilniéarstva dravske ba-
novine, nepremagljiva sila naSega !
Stanu. Ponosni smo lahko, da smo si z

: moémi ustvarili organizacijo in
S1 z njo priborili skromno mesto v &lo-
veSki drubi. Nj dale¢ ves as, ko bomo.
s tako orgamizacijo tudi premagali vse
teave, ki 8¢ nam zdijo danes % ne-
premostljive.

Nasi vsakoletni pohodj po dravski
banovini pa vzbujajo tudi med prebi-
valstvom zanimanje za na¥ stan, ki
simpatitno  sprejema  gostilnitarsko
armado. BreZice so se¢ V tem pogledu
posebno izkazale. Ni bilo skoro hige,
raz katere ne bi plapolala v pozdray
dospelim delegatom ter ostalim &lanom
in &lanicam drZavna trobojka.

Dne 18, maja so se s popoldanskim
vlakom pripeljali na sejo SirSega od-
bora v dveh vagonih delegati poedinih
zdruZenj, drugi iz bliznjih krajev paso
se pripeljali z vozovi. Od 51 zdruZenj
je bilo zastopanih 42 organizacij, do-
¢im sta se 2 opraviéili. Po kondani seji

&irfega odbora, ki je trajala od %7. do

21. ure zveéer in kjer se je vsestransko
razmotrival poloZaj naSega stanu, so s2
delegati odzvali vabilu zdruZenja v Bre-
zicah, ki jim je priredilo v obs8irnih
prostorih Narodnega doma krasen po-
zdravni veder.

Na tem veceru so prisostvovali za-
stopniki oblasti, obéine in mnogostevil-
ni mes$dani, kakor tudi prebivalei iz
bliznje in daljne okolice. Ob neumor-
nem sviranju breziske godbe je hitro
potekel ¢as neprisiljene zabave.

Drugo jutro na vse zgodaj so pripe-
ljali veliki in Stevilni avtobusi udeleZen-
ce na obéni zbor ter so se pri tem po-
sebno izkazala: zdruZenje Braslovde, ki
se je skoro polnostevilno udeleZilo obé-
nega zbora, nadalje Zalee, Novo mesto,
dofim so prihitele moéne deputacije iz
skrajne severne meje, iz osréja Sloven-
skih gorie, od Sv. Lenarta in daljnega
zavednega .Prekmurja.

Ob %410. uri je otvoril g. predsednik
Ciril Majcen V. redni zvezni obéni zbor
ter ugotovil, da se ga je udelezilo 162
pooblagéenih delegatov z 228 glasovi, to
se pravi, da je bilo na tej skupséini za-
stopano 84% celokupnega élanstva. G.
predsednik je pozdravil zastopnika ba-
na v osebi g. sreskega nadelnika dr.
Krajska, zastopnika poltnega ravna-
teljstva g. Turka, zastopnika Zbornice
TOI g. dr. Koceta, ter navzode zbornié-
ne svetnike gg. Windischer Josipa, Pe-
terlina Mira, Lebi¢a Ignaca, Vezer Ge-
za in Sribarja Vojka. Istotako je desti-
tal gu. Hafnerju Josipu, élanu skofje-
loskega zdruZenja k njegovi T0-letnici,
nakar se je preditaia vdanostna brzo-
javka Nj. Vel. kralju ter brzojavni po-
zdravi ministrskemu predsedniku g. dr.
Stojadinoviéu, finanénemu ministru g.
dr. Letici, ministru za notranje zadeve
g. dr. A. Koroscu, ministru trgovine g.
dr. Vrbaniéu, g. banu dr. Natladenu ter
predsedniku DrZavne zveze g. Vladan
Bogdanoviéu,

Na tem obénem zboru je bil poéaiten
tudi spomin v preteklem letu umrlih to-
variSic in tovariSev. Zborovalci so stoje

poslusSali njih imena in jim zaklicali
trikratni »Slava«,

Kot prvi se je priglasil k besedi za-
stopnik g. bana ban. svetnik in sreski
nacelnik g. dr. Krajsek, ki je v jedr-
natem govoru poudaril velik pomen go-
stilniCarskega stanu za razvoj tujske-
ga prometa. Konéno je destital Se do-
maéemu zdruZenju k 50-letnici njego-
vega obstoja. Na predlog zborniénega
svetuika g, Peterlina Mira je po soglas-
nem pristanku odpadlo &tanje obsirne-
ga zapisnika zadnjega obénega zbora,
ki je bil itak v celoti objavljen v Go-
stilni¢arskem vestniku. Ko so bile kon-
¢ane vseé uvodne formalnosti in ko je
izrazil g. zvezni predsednik Ciril Majcen
e svoje posebno veselje nad impozant-
no udelezbo, je podal poroéilo:

»Danes polagam pred vami gospodje
odposlanci Ze petié obratun dela, ki ga
je zvezna organizacija izvriila v imenu
in v korist gostinskega stanu dravske
banovine,

Menda mi ni potreba ponavljati vseh
podrobnosti zvezinega poslovanja, ki
itak izhajajo iz Stevilnih okroZnic zvez-
ne pisarne in naSega glasila. Zato mi
dovolite, da se zadrzim le pri onih
vpraSanjih, ki so trenutno najvedje
vaZnosti za na§ stan.

V preteklem poslovnem letu je hote-
la zvezna uprava privesti do ugodne re-
Sitve: ureditev vpraSanja pobiranja tro-
sarin na alkoholne pijade in pa sana-
cijo gostinstva v svrho njegovega na-
daljnega razmaha,

Kljub temu, da je zvezna uprava stal-
no in pazljivo sledila Ze nameravani
spremembi trodSarinskih predpisov in je
tudi pravoéasno predlagala naéin, ki bi
bil za samoupravo, kakor tudi za nas
stan najbolj primeren, se ji vendar ni
posredilo za enkrat iz raznih vzrokov
privesti to vaZno vprasanje do zadovo-
ljivega zaklju¢ka. Dodim ji je uspelo
ukiniti troSarino na vinski most in pri-
dobiti druge ugodnosti manjSega zna-
¢aja, se ji ni posrecilo doseli pavialne
odmere trodarine, katero si Zele skoro
vsa nafia zdruZenja. Po izdaji troSarin-
skega pravilnika je dosegla zvezna u-
prava vsled razumevanja kr. banske
uprave sicer gotove olajSave, ki so
omilile nekatere bistvene trdote teh
predpisov, kar pa nas seveda nikakor
ne more zadovoljiti. Priznamo, da je
banska uprava zasledovala dobre name-
ne ter hotela uniéiti SuSmarstvo, kar
pa se ji na Zalost ni posredilo, ker se
Susmarstvo vkljub poostrenl kontroli Se
nadalje 8iri, saj se je kontrola, kakor
izgleda, v najvelji meri poostrila le za
gostilni¢arje, ne pa za SuSmarje. Zvez-
na uprava bo ponovno v smislu svoje-
¢asnih sklepov ogromne vedine nadih
zdruzenj poskuSala doseéi, ée ne takoj,
pa vsaj séasoma tako reitev tega vpra-
Sanja, da se konéno stavi z dnevnega
reda.

Glede sanacije gostinstva je zvezna
uprava v preteklem poslovnem letu
predlozila na pristojna mesta konkret-
ni predlog in izdelala tudi vel alterna-
tiv, na podlagi katerih bi se dala izve-
sti sanacija prilik v gostinskem stanu,
ki zadrZuje napredek gostinstva v dr-
Zavi, Sanacijski naérti so predvidevali
razdolZitev ter pocenitev kreditov za
modernizacijo  obstojeéih  gostinskih
obratov in konéno tudi investicijo za
postavitev raznih prepotrebnih turistié-
nih objektov, Dosedaj lahko predvidimo
vsaj delno realizacijo predloZenega na-
érta v ustanovitvi posebnega turistié-
nega fonda iz katerega se bodo dajali

ceneni krediti za modernizacijo obra-
tov. Ker pa je razdolZitev gostinstva
najmanj tako vaZna, je zvezna uprava
predloZila dopolnilni naért v tem smis-
lu, da se naj odstopi poedinim banovi-
nam tocilna taksa, ki naj jim sluZi
za anuiteto v to svrho najetih posojil.
Na ta nadin bi se po banovinah lahko
najuspeinejSe in tudi najpravilnejse
razdelitev izvedla. Ker je to vpraSanje
vezano z velikim kapitalom, saj se gre
za par sto milijonov din, je naravno, da
ni mogode doseéi nagle refitve, ker potre-
buje taka akcija tehtnega premisljeva-
nja in vsetranskega posvetovanja &
predstavniki vlade in naSega gospo-
darstva.

Upajmo, da bo tudi to vpradanje v
letoSnjem letu povoljno reSeno. Poleg
navedenega dela je bila vsa paZnja
zvezne uprave osredotodena najbolj ob-
¢utni tocki gostinskega poslovanja, L.
j. davéni razbremenitvi. Ceprav lahko
trdim, da se je po zaslugi zvezne orga-
nizacije in z najoZjim sodelovanjem s
posameznimi gostilniéarskimi davkopla-
¢evalei Ze mnogo doseglo, nas rezultat
dosedanje borbe Se nikakor ne more zu-
dovoljiti. Gostilni¢arski stan zahteva
popolno enakopravnost pri obdavéitvi z
ostalimi gospodarskimi sloji, zato ne
smemo prekiniti borbe niti za hip in 8e
bolj poglobiti naSe delo. Doseéi mora-
mo, da se bo sleherni ¢lan v nadih zdru-
zenjih interesiral za davina vpraSanja.
S tako skupno borbo bomo dosegli go-
tovo znosljivo obdavdéitev.

Zvezna uprava je posvedala svojo po-
zornost tudi strokovni izobrazbi ter je
z vso agilnostjo priporoé¢ala prireditev
raznih strokovnih teéajev, katere so na-
Sa zdruZenja v jako castnem Steviln
prirejala. To delo se bo v tekofem po-
slovnem letu Se raziirilo, ter smo pre-
pricani, da bomo lahko nudili kmalu
vsemu élanstvu stalno zadostni  stro-
kovni pouk.

V preteklem poslovnem letu je bila
nadalje izdana wuredba o pomoZnem
osobju, ki nas nikakor ne zadovoljuje.
Z uvedbo obvezne napitnine v poedinih
vedjih obratih so se silno poslab3ali nji-
hovi konkurenéni pogoji na korist
manjdih obratov, tako da so ravno oni
obrati, ki so za turizem najvedje
koristi, najbolj ogroZeni. Na&a teinja
je, da se éimpreje spremeni naznafena
uredba in da se obvezna napitnina pobi-
ra le od preno¢is¢ v hotelih in pensi-
onih, dofim naj bo dnevni konsum obh-
vezne napitnine prost. S8 tem v zvezi so
se zalela reSevati mezdna vpraSanja na-
Sega osobja, ki bodo gotovo refena v
objestransko zadovoljstvo. V tem letu
je bila nadalje pozornost zveze posve-
¢ena novelaciji obrinega zakona, ker se
nam ravno sedaj nudi najlepSa prilika,
da se zallitijo z zakonom Zivljenjski
interesi nafiega stanu, Predvsem Je
treba urediti vprasanje podeljevanja
gostilnigkih koncesij, toéno odrediti ob-
seg hifnega dela, v kolikor posega v
gostilniSske obratovalne pravice, urediti
razmerje do usluzbenstva v pogledu de-
lovnega ¢asa, za8dititi neokrnjenost ob-
stojetih gostilnidkih zdrufenj v drav-
ski banovini itd.

Ce osredotodimo nase teinje v 3 glav-
ne skupine letoinjega delovnega pro-
grama, dobimo tedaj:

1. sanacijo gostinstva,

2. revizijo obrtnega zakona in z njim
v zvezi stojedih uredb in pravilnikov ter

3. pravilno ureditev troSarinskega
vprasanja.
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»Gostilni¢arski vestnik«
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Te tri tocke sestavljajo tedaj pro-
gram zveze za tekodée poslovno leto.

Danes ko konéamo 5. leto zveznega
obstoja, mi dovolite gospoda, da se z
nekoliko besedami spomnim $e na vsa
leta nazaj, ki nosijo znadéaj izrazite
stanovske borbenosti, poZrtvovalnosti
in velikega stanovskega idealizma. Z
veseljem ugotavljam, da je naSe gostin-
stvo pravilno razumelo svojecasno ak-
cijo za zdruzitev gostilni¢arskih sil v
enotno in vso dravsko banovino obse-
gajofo gostilniéarsko organizacijo. S
kakdnim navdufSenjem je bila ustanovi-
tev sprejeta se vidi iz tega, da se je
zvezni organizaciji Ze prvo leto priklju-
éilo od 52 zdruZenj, kolikor jih je v
dravski banovini, 49 zdruZenj, dofim se
je eno prikljudilo fez 2 leti, zadnje pa
po 3 letih, tako da Steje zvezna organi-
zacija danes 51 ¢lanic in je izven njene-
ga sestava tedaj le eno zdruZenje, kar
pa kakor vidite gospoda, niti malo ne
ovira naSega udejstvovanja. Danasnje
zborovanje me ponovno potrjuje v pre-
priéanju, da segajo korenine te mogod-
ne in vzorne zvezne organizacije v srce
poedinega élana naSe velike gostilnidar-
ske druZine. Le s sporazumnim delova-
njem gadruznih uprav z zvezno upravo
in narobe, je lahko nafe delo rodilo ne-
katere prav lepe in vidne uspehe pet-
letnega boja. Preobfirno bi bilo nasite-
vanje vseh Stevilnih konferenc, sestan-
kov in onih ne§tetih intervencij, kjer
se je 8lo marsikateremu za njegov ob-
stoj in obstoj njegove druZine. S pono-
som lahko trdim, da se je marsikatere-
ga resilo ogromnih materijalnih izdat-
kov. V premnogih slucéajih pa je hila
zvezna organizacija marsikateremu zad-
nja, toda ucdinkovita zaS¢itnica in mar-
sikateremu tudi dobra svetovalka ter
vodnica,

Ko stopamo danes v 6. leto mi dovo-
lite gospodje predsedniki zdruZenj, go-
spodje delegati ter vsi navzodi, ki ste
danes v naravnost ogromnem &tevilu
posetili to zborovanje, da Vas tudi ob
tej priliki vabim Se k nadaljnemu sloZ-
nemu sodelovanju, ker sem globoko
prepri¢an, da nas le edinstvo in sloga
vodi h konéni resitvi iz naSega silno za-
motanega poloZaja. Res je, da se vsega
ne more refiti v smislu stavijenih za-
htev, resnica pa je tudi, da smo poedin-
ci brez stanovske skupnosti preslabot-
ni, da bi se Se sploh upirali raznim ter
vedno na novo se porajajoéim tegobam,
ki se prepogosto javljajo Zal le wvsled
nepravilnega razumevanja.

Iz tega mesta in ob tej svecani prili-
ki ponovno poudarjam, da bo tudi v bo-
dote nas glavni cilj zagdita gostilniskih
interesov in da nas bo k temu cilju vo-
dilo le eno geslo: »Vsi za enega, eden
za vse«. Zvezna organizacija pa bo
lahko izpolnjevala prevzete naloge le
toliko ¢asa, dokler bo od sebe odbijala
vse poskuse vmesSavanja raznih Skodlji-
vih in razdirajo¢ih vplivov javnega Ziv-
ljenja, ki se desto pojavljajo tudi iz sa-
me zavisti do naSe strumne organizaci-
je. Kadar in kjerkoli se, gospoda, po-
javljamo v svojstvu predstavnikov go-
stilnicarskih organizacij ali kot pred-
stavniki gostilnidarskega stanu, nasto-
pajmo le kot fzraziti nosilei gostilniske
ideje. S tem konéam svoje predsednigko
porot¢ilo ter Vam klitem: »Naprej po
tej poti do kon&nega uspeha's

Predsednisko porodilo je bilo soglas-
no sprejeto.

Deputacija obstojeéa iz g. Mahoriéa
Franea, predsednika zdruZenja v Ptuju,
g. Dolniéarja Maksa, predsednika zdru-
Zenja v Ljubljani, g Peterlina Mira,
zborniénega svetnika, g, Vezerja, zbor-
ni¢énega svetnika, g. Madka, podpred-
sednika nadzornega odbora iz Ljublja-
ne, g. Verzela Franca, élana nadzorne-
ga odbora v Mariboru in g. Mlakarja
Janka, predsednika zdruZenja iz Rake-
ka, je predala g. zveznemu predsedniku
v znak priznanja dragoceno zlato dozo
z diplomo, dodim je g. Verzel Franc 3e
posebej izrodil velik srebrn pokal kot
dar mariborskega zdruZenja. Ob tej pri-
liki je imel g. Dolnidar Maks nagovor,
v katerem je povdaril velike zasluge
zveznega predsednika g. Majcena Cirila
za razvoj gostinske organizacije drav-
ske banovine in njegovo wvneto ter ne-
sebifno zastopanje stanovskih intere-
sov, kjerkoli se je pojavil na &elu go-
stinskega stanu. V imenu &lanstva mu
Jje Zelel Se mnogo uspehov kot vodji go-
stilniéarstva Slovenije v prepri¢anju,
da mu bo tudi gostilnifarski stan ravno

zaradi njegovih odlicnih sposobnosti in
njegovega stanovskega idealizma rade
volje sledil. Preseneéeni zvezni pred-
sednik se je zahvalil za izrefeno cestit-
ko reko¢, da je bilo delo, v kolikor se
ga je moglo uspedno dovriiti le plod
skupnosti, odnosno povezanosti gostil-
nicarskih vrst dravske banovine in deli
izroteno odlikovanje z vsemi sviojimi
tovariSicami in tovarisi, ki so mu zvesto
stali tekom zadnjih 5 let ob strani. Po
koncéanih dolgotrajnih ovacijah se je
nato obravnaval obracun iz leta 1937.,
ki izkazuje pri dohodkih: 160.043.39 din
vpla¢ane zvezne C¢lanarine, pri pisarnis-
kih potrebscinah se je dobilo 2.405.50
din za telefon in brzojav 60 din, za
postnino in kolke 153 din, doé¢im so pri-
nesla vpladila na raéun potnih stroskov
890 din, razni upravni dohodki pa
1176 din.

Pri izdatkih pa izkazujejo sledece po-
stavke: na zvezni ¢lanarini je bilo vr-
njenih 458 din, ¢lanarina za Drzavno
zvezo je znaSala 5.750 din, pisarniske
potrebscine 5.471.65 din, najemnina
10.800 din, razsvetljava, kurjava in
¢isenje 3.867 din, knjige in casopisi
1.467.50 din, telefon in brzojav 3.804.55
din, poStnina in kolki 4.992.27 din. Za
uradnistvo se je izdalo 76.200 din, za
pokojninski zavod 6.891 din, za bolniSko
blagajno 2.426.50 din, za usluZbenski
davek in bednosini fond 1825.50 din, za
potne strofke 25.468.40 din, za inventar
9.674.90 din in za razne upravne stros-
ke 12.580.50 din. Na podporah je zveza
prejela za Gostilni¢arski vestnik, za te-
¢aje ter za Gostilni¢arsko gospodinjsko
Solo 38.923 din.

Na koncu poslovnega leta je znasala
aktiva tedaj 56.929.69 din, pasiva pa
525 din, torej saldo 56.404.69 din.

Nadzorstveno porotilo je prebral g.
Zupan Julij kot ¢lan nadzornega odbo-
ra, v katerem je poudarjal, da se je
poslovanje zvezne pisarne odnosno zvez-
no gospodarstvo pregledalo od strani
nadzornega odbora dne 5. maja 1938
ter se je ugotovila popolna soglasnost
v primerjavi prilog z vknjiZbami, Na&el
se je v vzornem poslovanju najvedji
red, zakar se daje pohvala vodji zvez-
ne pisarne g. ravnatelju Petelnu in
ostalemu uradnistvu. V svojem porodilu
pa je nadzorni odbor grajal malomar-
nost sicer malostevilnih zdruZenj,
ne poravnajo svojih obveznosti tekom
poslovnega leta. Posebno grajo izreka
trem zdruZenjem, ki so v velikem za-
ostanku in odreja najstroZjo izterja-
tev, da se napravi konec taki malomar-
nosti, Predlagana razrefnica zvezni
upravi, kakor tudi vodji zveznega ura-
da je bila soglasno sprejeta. Nato ae
je predital tudi obradun Gostilni¢arske-
ga vestnika za leto 1937., ki izkazuje
103.063.85 din dohodkov, dodim so
znadali izdatki 97.312.30 din. Tudi obra-
¢un Gostilni¢arskega vestnika je bil so-
glasno sprejet.

Proracun za leto 1938. je napram
letu 1937. ostal neizpremenjen ter zna-
Sa pri dohodkih, kakor tudi pri izdat-
kih 160.000 din. Po sprejemu proraéu-
na so bili v nadzorni odbor izvoljeni
gg. Zupan Julij, Kramar Franc in Zu-
panéi¢ Leopold iz Ljubljane. Od samo-
stojnih predlogov je bil vioZen samo
predlog zdruZenja Logatec, ki zaprosa,
da se glede na vrstni red skliée VI.
redni obéni zbor v Dol. Logateu. Zvez-
ni predsednik je omenil, da je seja Sir-
Sega odbora razpravljala o tem predlo-
gu in soglasno sklenila, da se radi obi-
cajnega vrstnega reda priredi prihodnji
zvezni obéni zbor v Dol. Logatcu. K
besedi se je oglasil 8e g. Trop, ki je
predlagal, da se zvezni obéni zbor vrsi
v Laskem. Ker pa je bil predlog pre-
pozno vloZen in ker bi se kr#il vrstni
red glasom katerega se morajo prire-
jati zvezni obéni zbori enkrat na pod-
roéju bivie Kranjske in drugié na pod-
ro¢ju bivie Stajerske, ni mogel predlog
priti v razpravo, paé pa ima predlog
zdruZenja Lasko za prihodnje leto svojo
prednost. :

Zvezni ravnatelj je predital nato re-
solucije, ki jih priobéujemo na drugem
mestu, ki so bile tudi soglasno sprejete.

Pri sluéajnostih se je oglasil k bese-
di zborni¢ni tajnik in nar, poslanec g.
dr. Koce, ki se je zahvalil za pozdmvd
in istodasno d&estital jubilejni petletnici
zvezne organizacije ter 50-letnici go-
stilnifkega zdruZenja v BreZicah. Po-
udarjal je, da gleda lahko danes zvez-
na organizacija na velike uspehe, ki so

ki |

se dosegli le vsled jeklene strumnosti, ki
je 8vojstvena gostilnicarskemu stanu.
Upa, da bo z novelacijo obrtnega zako-
na gostinski stan dosegel ono, kar je
stalno poudarjal in da bo tudi izdaja
novih gostinskih dovolil 8 tem omejena.
Omogoéi naj se zdrava gostinska po-
litika. G. Zvezni predsednik se je g.
nar. poslancu za njegovo podporo
iskreno zahvalil. Nadalje se je priglasil
k besedi g. Bruderman Leopold, ki je
zahteval zniZanje banovinskih in ©b-
¢inskih troSarin, ker se bo le na ta
nacin ubilo SuSmarstvo. »Oblast nam je
sicer poslala leteco kontrolo, ki pa nad-
zoruje samo nas, dofim se SuSmarjev
izogiba. Skoda, da ne more avtomobil,
s katerim se leteda kontrola prevaza
po dravski banovini priti v vinske gori-
ce, kjer hi lahko ugotovila, da se izto-
¢i e danes mnogo in mnogo vina brez
troSarine«. Dalje ¢asa se je zadrZal tu-
di pri izdaji gostilniSkih dovolil. G. Roz-
man iz Prevalj priporoéa, da naj se
uvede isti trosSarinski sistem, kakor je
bil v veljavi pod avstrijsko upravo, ki
mu je kot biviemu dacarju dobro po-
znan, G. Osolnik iz Novega mesta za-
hteva revizijo troSarinskega pravilnika,
da se ne popisuje vinskih zalog v kle-
teh gostilni¢arjev - vinogradnikov.

G. Ore#nik se pritoZuje nad Sirjenjem
hibridov v Savinjski dolini, doim je
predlagal g, Sribar Vojko, uvedbo iz-
letnigkih kart tudi za praznike.

S tem je bila zadnja tocka dnevnega
reda izérpana, vsled desar je zvezni
predsednik zakljucil obéni zbor, se za-
hvalil ponovno za izredno lepo udelei-
bo delegatov in ostalega é&lanstva ter
zaprosil, da se ponesejo z danaSnjega
zborovanja pozdravi tudi onim tovari-
Sicam in tovarifem, ki se iz katerega-
koli vzroka niso mogli udeleziti letos-
nje gostilniéarske proslave. Pozval Je
nato vse gostilniéarstvo k vztrajnosti
in k edinosti, ker delo %e¢ ni kondano
in je zato treba organizacijo vsestran-
sko okrepiti.

Po kontanem obérem zboru so se
podali udelezenci na izlete, ki jih je
aranziralo zdruzenje v BreZicah. Tako
so n. pr. Stevilni zhorovalei ohiskali
Bizeljsko ter razne vzorne vinogradnis-
ke kleti, kjer jih je prav Iljubeznivo
sprejel izredno simpatifen g. Zupnik
z Bizeljskega, ki si je na mah osvojil
erca izletnikov. Druga skupina je obi-
skala Cate8ke toplice, mnogi pa so se
peljali v ZapreSi¢, v Sevnico, k Sv.
Krizu itd.

Prepri¢ani smo, da se bodo udeleZen-
ci letosnjega obénega zbora radi spo-
minjali na lepe trenutke, ki so jih pre-
ziveli v druzbi svojih tovarisic in tova-
risev zbranih iz vseh krajev naSe oZje
domovine.

Zvezni ob¢ni zbori postajajo od leta
do leta vedji ter prava manifestaciia
nase stanovske misli in vzajemnosti,
kar je brezdvomno ugoden znak za na-
daljno uspesno borbo. Zelimo le, da bi
prihodnji zvezni obéni zbor nadkrilil
leto&njega, za katerega vlada Ze veliko
zanimanje in se vrSe tudi od strani
zdruzenja v Logatcu prve predpriprave,
Na delo, da bo svidenje tem lepSe!

Resolucija

sprejeta dne 19. maja 1938 na V. Zvez-
nem obénem zhorn v BreZicah.

Gostilniéarstvo dravske  banovine
zbrano dne 19. maja 1938. na V. redni
letni skup&éini Zveze zdruZenj gostilni-
carskih obrti v BreZicah, je sklenilo
slededo resolucijo:

1. Kr. vlada se naprofSa, da izvede
¢impreje po predloZenem naértu sana-
cijo prilik v gostinski obrti, posebno v
pogledu razdolZitve gostinstva in daja-
nja cenenih kreditov za modernizacijo
gostinskih obratov. Gostilniéarstvo pri-
éakuje z ozirom na dano obljubo kr.
vlade, da se bodo v najkrajSem éasu re-
Sila voble vsa nujvaZnejSa vpradanja,
ki se tidejo nadaljnega uspeSnega raz-
voja gostinskega stanu,

2. Goslilni¢arstvo upa, da se bo za maj-
hne gostinske podjetnike, ki iztodijo na
leto najve¢ 50 hl alkoholnih pijaé¢ uved-
la pavSalna pridobnina z zniZanimi ba-
novinskimi in obéinskimi dokladami in
to po predlogu, kakrinega je zvezna or-
ganizacija dostavila finanénemu mini-
stratvu.

3. Kr. banska uprava dravske bano-

| Gostilnicarii, restavraterii,
slastitarji, mesarji, industrije !

SWITT® hladiini stroji

Ze nad 40 let v obratu, za vse svrhe in za
vse kapacitete do | milijon kalorij. Vetletno
jamstvo | Zahtevajte ponudbe! Zastopstvo:

wopecia®, trg. kom. dr., Ljubljana
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vine se naproga, da uvede pobiranje ba-
novinske in obéinske troSarine na osno-
vi kontingentacije. Pobiranje naj se te-
daj prilagodi onemu sistemu, ki je bil
uveden pred preobratom in ki je éuval
obojestranske interese.

Gostilni¢arji ugotavljajo z obzalova-
njem, da nadzorni organi posveéajo svo-
Jjo pozornost le kontroli obrtnega todil-
ca, docim se Sufmarstvo Se ni zatrlo.
Istoéasno zahtevajo zniZanje banovin-
ske in obéinske troZarine na skupni iz-
nos 1 din pri litru vina.

4. Gostilni¢arstvo vztrajana svoji za-
htevi, da se prepove v trgovskih poslo-
valnicah prodaja vina in ostalih alko-
holnih pija¢ navadne kakovosti, ker se
s tem v najvedji meri $koduje posebno
podeZelskemu gostilni¢arstvu.

5. Gostilni¢arstvo vztraja na svojih
predlogih k novelaciji obrtnega zakona,
ki se ti¢ejo najvaznejiih interesov go-
stinskega stanu. Predvsem zahteva pri-
poznanje gostilnidarstva za samostojen
stan, nadalje doloditev obsega hiSnega
dela, v kolikor posega v obrtne pravice
gostinskega stanu in doloditev pogojev
za izdajo novih gostilniikih dovolil itd.

6. Gostilni¢arstvo protestira najod-
lo¢éneje proti naéinu podeljevanja go-
stilniskih dovolil, kar ni v nikakem
skladu z naceli smotrne turistiéne po-
litike.

7. Zahtevamo izpremembo Uredbe o
dokazu strokovne sposohnosti, ker Zeli-
mo, da se tudi za najniZje vrste gostin-
skih obratov, tako n. pr. za kréme, ljud-
ske kuhinje zahteva ista strokovna spo-
sobnost, kakor je predpisana za go-
stilne.

Istotako se naj spremeni Uredba o
postreZznem osobju v gostinskih obratih,
Obvezna napitnina naj se uvede le za
prenoé¢iséa v hotelih in pensionih, dodim
se naj dnevni konzum obvezne napitni-
ne oprosti, Sploh naj bo uvedba obvez-
ne napitnine odvisna od podjetnika, ki
najbolj pozna okoliS¢ine, ki vplivajo na
uspesno poslovanje njegovih obratov.

8. Gostilni¢arstvo dravske banovine
vziraja na danasnjem ustroju = gostin-
skih zdruZenj, ki se je izkazal v drav-
ski banovini kot najbolj primeren. V
majhnih gostinskih zdruZenjih je dana
namrec¢ poedincu veéja moZnost za in-
tenzivno sodelovanje v korist stanu in
turizma, kakor v velikih stanovskih or-
ganizacijah, kjer se poedinec izgublja
in postaja neproduktiven ¢lan svoje or-
ganizacije.

9. Gostilni¢arstvo zahteva v najkraj-
sem roku novelacijo doloéil, ki se tice-
jo obratovalnega ¢asa v gostinskih
obratih, ker ni mogoée delo v gostinskih
obratih primerjati z delom v obrtnih ali
industrijskih obratovalnicah. Povraéilo
za prekourno delo se mora reklamirati
takoj pri izplac¢ilu mezd, ker se sicer
izrod¢a podjetnika na milost in nemilost
delojemalca, ki najéeSfe izrablja moz-
nost brezpladnega sodnega preganjanja
in ga gospodarsko ubija.

10. Gostilniéarstvo dravske hanovine
smatra nadalje, da je treba urediti stro-
kovno gostinsko Solstvo in prirejanje
tecajev po enotnem naértu, ki ga naj
izdela kr. banska uprava v sporazumu
Z zvezno organizacijo in Zbornico TOI
v Ljubljani.

11, Konéno naproSa gostilnicarstvo,
da polaga oblast vedjo vaZnost na sode-
lovanje gostilnidkih zdruZenj, da pride
misljenje gostinske organizacije do po-
polnega izraza.

Konéno upa gostilniéarstvo, da se bo
postopanje upravnih oblasti spravilo v
skladnost z zahtevami turizma, pri &e-
mur bodo interesi gostinstva najbolje
varovani.

POSREBRENJE
POPRAVILA

jedilnega pribora in posode restavra-
cijskih podijetij izvruje v moderno
opremlieni galvanizaciji domada tvrdka

ANTON LECNIK, Celje

Za novl pribor in posodo zahtevajte prospekt!
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V.

vsedrzavni gostinski kongres v

Novem Sadu

Dne 12. maja t. 1. se je vrsil v »Spo-
minskem domu¢ v Novem Sadu veli-
¢asten kongres gostinskega stanu kra-
ljevine Jugoslavije, katerega so se ude-
lezili Stevilni zastopniki oblasti, raznih
ustanov, gospodarskih zbornic itd. 5
posebnim navduSenjem je bil pozdrav-
ljen g. senator Ugrin Joksimovi¢, ki z
vso vnemo podpira pri kr. vladi, poseb-
no pa pri g. predsedniku vlade, nase
te#nje. Toéno ob 10. uri dop. je v impo-
zantni dvorani otvoril kongres g. pred-
sednik Drzavne zveze Viadan Bogda-
novié¢, ki je predlagal vdanostno brzo-
javko Nj. Vel. kralju ter pozdravne br-

zojavke predsedniku vlade in Se neka-.

terim drugim ministrom. Istolasno se
je tudi zahvalil g. senatorju Joksimo-
viéu in nar. poslancu g. dr. Kocetu za
dosedanjo podporo ter ju prosil, danaj
ostaneta Sc¢ nadalje na na#i strani. G.
senator je nato v svojem odgovoru
omenil, da rade volje pomaga gostilni-
darskemu stanu, ki je velevaZen faktor
narodnega gospodarstva in da je glo-
hoko prepri¢an, da bo kraljev. viada
izpolnila #elje izneSene g. ministrskemn
predsedniku v svojefasni peticiji. Nato
je podal obSirno poroéilo gen. sekretar
g. Sekulovi¢ o delovanju pisarne ter
omenjal vse napore, ki so Sl za tem,
da se dokonéno reSijo vsaj bistvena
stanovska vprafanja, ki so se Ze leta
in leta stalno obravnavala in za katere
se je poskufalo na vse mogode nacine
najti primerne reditve. Vsa dvorana pa
je naravnost grmela od ploskanja, ko
se je iznesla zahteva celokupnega nagSe-
ga gostilni¢arstva, da se nas stan opro-
sti varustva trgovstva in da se nas pri-
pozna kot samostojen stan. Nato so
bile preditane sledete resolucije, ki se
glase tako-le:

1. Da se pri predstojeéi novelaeiji
obrtnega zakona osvojijo celotni pred-
logi Drzavne zveze gostinskih zdruZenj,
ki so se predlozili trgovinskemu mini-
strstvu. Pri tem se posebno povdarja
potrebo, da se gostinstvo prizna kot
posebna gospoedarska grana,

2. Da se ¢impreje izvrsi sanacija go-
stinstva na priceti osnovi.

3. Da se nezakonito poslovanje naj-
stroZje preganja in da se v to svrho iz-
dajo posebni predpisi.

4. Da se zniza banovinska in obéin-
ska trofiarina na alkoholne pijade in da
se nadin pobiranja ter viina trosarine
odredi po predhodnem zaslifanju sta-
novskih gostinskih organizacij.

5. Da se gostinskim podjetnikom, ki
so potrodili do 50 hl alkoholnih pijac
odredi pavSalna pridobnina po predlo-
gu Drzavne zveze in zniZajo tudi bano-
vinske in obéinske doklade za 509%.

6. Da se prepove prodaja alkoholnih
pija¢ na drobno v trgovinah, po vinar-
skih zadrugah in na ladjah, ki so v
pristaniscu,

7. Da se &dimpreje spremeni uredba
o strokovni izobrazbi za dosego dovolil
za gostinske obrate, kakor tudi Uredba
o pomoznem osobju v gostinskih obra-
tih po predlogih DrZavne zveze, ki so
se Ze iznesli na pristojna mesta. |

8. Da se Ze enkrat resi vprafanje
pladanja tkzv. policijskih taks (licenc),
ki se pladujejo v nekaterih banovinah
za prireditve koncertov in zabav.

9. Da sé v najkrajem asu izvréi no-

velacija zakona o za3Citi delavcev v po-
gledu delovnega dasa vV gostinskih
obratih, kakor tudi v pogledu § 330.
obrtnega zakona in sicer po predlogih
DrZavne zveze.

10. Ministrstvo trgovine in industri-
je naj pospeSi osnovanje viSjih stro-
kovnih gostinskih Zol, ki so neobhodao
potrebne za strokovno izobrazbo go-
stinskega naraScaja.

Kongres je po izjavah delegatov z
7alostjo ugotovil, da nimajo trgovske
zhornice dovolj razumevanja za za&fito
gostinskih vprafanj in da se niso do-
volj ozirale pri novelaciji obrt. zak. ra
predloge in na migljenja gostinskih or-
ganizacij, ¢eprav so bile po svoji pri-
stojnosti dolzne to storiti, ker se gre
vendar za Zivljenjske interese gostin-
skega stanu. Posebne vaznosti so
vprasanja, ki pridejo pri novelaciji
obrtnega zakona v poStev in sicer:

Nezakonito obratovanje  (SuSmar-
stvo), ocenitev strokovne jzobrazbe,
ocenitev krajevne potrebe, hisno delo v
kolikor posega v gostinske obratovalne
pravice, obseg dela v poedinih gostin-
skih obratih, nadin zdruZivanja gostin-
skih podjetnikov itd.

Kongres napro$a pristojne ¢initelje,
da izvolijo osvojiti prednje predloge,
kakor tudi one, ki jih bodo predlagale
gostinske organizacije. Upravi Drzav-
ne zveze pa se naroéa, da z vsemi sred-
stvi dela najenergiéneje na tem, da se
uresnitijo predlogi, posebno oni, ki se
nana$ajo na novelacijo obrtnega zako-
na. Gostinski podjetniki, zavedajol se
vaZnosti, ki jo ima gostinski stalez v
narodnem gospodarstvu, izjavljajo da
go pripravljeni lojalno sodelovati 2z
vsemi gospodarskimi granami, vendarle
po principu enakopravnosti. Kongres
poziva vse gostinske podjetnike v dr-
¥avi, da Se jadje stisnejo svoje vrstev
svyrho jadanja stanovske zavesti, ker
samo lastne stanovske organizacije
lahko razumejo njihove tegobe in inte-
rese in le preko njih se lahko doseZe
povoljna reditev stanovskih vpraanj,
vsled éesar naj sloZno in vztrajno pod-
pirajo svoje predstavnikee,

Po kongresu je velina udeleZencev
odhitela z avtobusi v 17 km oddaljene
Sremske Karlovee, kjer jim je tam.
zdruZenje pripravilo lep sprejem in pri-
redilo tudi razstavo vin iz znamenite
Fruske gore. Po ogledu staroslavne in
za srbski narod velezasluZne srbske pa-
triar§ije in po obisku okolifkih vino-
eradov, so se udelezenci z velernimi
brzovlaki odpeljali na svoje domove.

Priznati moramo, da se pomen Dr-
zavne zveze vedno bolj 8iri tudi v juz-
nejsih banovinah, kar nam pri¢a moéna
udelezba gostilni¢arjev ravno iz teh
krajev, kjer se ni dosedaj iz raznih
vzrokov Se cenila prava vrednost sta-
novske organizacije. Po petlet-
nem obstanku, je Drzavna zveza posta-
la. v resnici predstavnik gostilni¢arske-
ea stanu naSe drZave, ki bi danes dogi-
vel brez nje marsikatera nova razoca-
ranja in marsikatera nova bremena.
Prepridani smo, da se bo pod vodstvom
agilnega in zelo simpati¢nega predsed-
nika DrZavne zveze g. Vladana Bogda-
noviéa DrZavni zvezi posrefilo resiti
ona vpraSanja, pri katerih smo naleteli
dosedaj na nepremostljive ovire,

Konferenca zbornic k na-
crtu novelacije obrtnega
zakona

V preteklem mesecu se je vriila ved-
dnevna konferenca gospodarskih zbor-
nic o naértu novelacije obrtnega zako-
na, ki ga ije sestavilo ministrstvo za
irgovino in industrijo. S tem nacrtom
smo se v predelih, ki zadevajo gostin-
stvo ohdirno havili %e preje na seji
zveznega Sirfega odbora, kakor tudi na
seji gostinskega odseka Zbornice TOL
Spreminjevalne in dodatne predloge,
kakor smo jih sestavili pri nas, je osvo-
jil tudi Zemaljski savez teor jih dostavil
poleg ministrstvu za trg. in industrijo
tudi vsem zbornicam v drZavi. Istotako
so to zadevo predhodno obravnavale
organizacije in zbornice vseh ostalih
strok, nakar je sledila omenjena kon-

ferenca, ki jo je sklicala beograjska
zhornica za frgovino in industrijo, a
istocasno, toda posebej, obrtna zborni-
ca, Za gostinski odsek nafe Zhornice
TOI sta sodelovala predsednik g. Ciril
Majcen in odsckov referent g. dr. Jure
Koce. Prisoten je bil ves ¢as nacelnik
trg. ministrstva g. dr. Krpan, odnosno
njegov referent g. dr. Brusic.

Konferenca ni osvojila naSega pred-
loga, da naj se turistiénim in éloveko-
ljubnim ustanovam dovoljuje dajanle
prenoéidé, jedil in pijaé le v onih gor-
skih postojankah, ki so najmanj 1000
metrov visoko in ¢e tam ni rednega go-
stinskega obrata. Rekli so, da bi ta kri-
terij morda odgovarjal za dravsko ba-
novino, doc¢im v ostalin delih drzave
nikakor ne.

Zavrnjena je bila naia =zahteva, da

bhi se v § 3. uzakonilo gostinstvo za sa-
mostojno obrt. Tu sc je pokazal odlo-
¢en odpor s strani zastopnikov zbornie.
Kljub vsem argumentom in stvarnim
izvajanjem gg. Majcena in dr. Koceta,
se ni moglo priti do pravega razumeva-
nja. Odklonilne izjave in geste so pri
iem dale naravnost porazen ufis omalo-
vazevanja gostinstva. Ker se je raz-
prava okoli tega vpraSanja precej za-
vilekla in da bi 8li brZ preko njega, so
sklenili »alternativo«, ¢e Ze hode biti
gostinstvo samostojna obrt, tedaj mora
biti ravno tako samostojna obrt ban-
karstvo in prevoznistvo!
' Pri definiciji ohsega obratovalnih
pravie poedinih vrst gostinskih obratov,
se je nas predlog glede buffetov, ljud-
skih kuhinj in krém tudi zelo okrnjeno
osvojil. S teZzavo sta naSa zastopnika
dosegla pri tem vsaj dodatek, da naj
toénejsa dolodila o tem predpiSe ban,
po zaslisanju zbornic in gostinskih
zdruZenj, da bi se tako moglo prilago-
diti razliénim prilikam po posameznib
banovinah.

Glede prodaje alkoholnih pijaé¢ v tr-
govinah z meSanim blagom, je bil od
nas predlagan dodatek k noveli, da bi
smele trgovine prodajati edinole liker,
konjak in rum v originalno, trgovsko
ohidajno zaprtih posodah, kakor je od-
rejeno %e v ¢l. 4 pravilnika po tar. post.
62 zakona o taksah. Utemeljevali smo
to s tem, da trgovei z meSanim blagom
posebno na deZzeli polnijo sami vine,
tudi najslab&ih kvalitet v steklenice,
dodim jim trgovei z alkoholnimi pijaca-
mi dajejo na razpolago stanjolove ka-
pice in njih etikete. Izstavljajo jim tudi
kolkovane racune za steklenice, ¢eprav
dobavljajo vino v sodih. Nemogocte je
kontrolirati poslovanje podeZelskega tr-
govea, zato je nujno porebno, da osta-
ne trgovec res trgovee, gostilni¢arju pa
naj se pusti poslovanje z vinom. Ce se
smatra, da nerazredéen Spirit ni pijaca
in da ga gostilnidar ne sme prodajati,
tedaj naj velja tudi nacelo, da je vinole
pijada ki je trgovec ne sme prodajati,
kakor se je to zadnja leta s strani ta-
kih trgoveev pravzaprav nasilno in na
giroko razpaslo. Omenjeni predlog in
utemeljitve se ni hotelo niti énti. Rekli
so, da je Bkoda ¢asa o tem govoriti,
&e$ da so to pravice, ki si jih trgovei
niti najmanj ne puste okrnjevati.

Odklonilno stalisée je nadalje konfe-
renca zavzela k predlagani spremembi
za slas¢icarske obrti, da naj smejo pro-
dajati za meposredni konzum v lokalu
le slas¢ice in da se morajo voditi pod
naslovom »Slaséidarnez, kar smo ute-
meljevali s tem, da se poslovanje ne-
katerih slaididarn v nidemer ne razli-
kuje od kavaren, ker se todi kava, ¢aj
in celo alkoholne pijace, ter da se po-
sluzujejo razliénih naslovov. Pri ftej
toéki se je debata razvlekla zelo na dol-
go in je iz nje posneti, da smatrajo
zhornice slaséi¢arne samo po sebi ra-
zumljivo za gostinske obrate, odnosno
da lahko prodajajo kavo, mleko in éaj.

Tudi v ostalem smo na obravnavani
konferenci zadeli na nasprotna staliSéa
v mnogih vprasanjih, ki zadevajo go-
siinstvo in to v bistveno vaZnih tockah,
a vsega ne moremo navajati, ker bi bilo
‘preobSirno. Vprasamo se, zakaj tako!
Toda ¢e povemo, da je bilo gostinstvo
na tej konferenci zastopano edino po
gg. Majenu in dr. Kocetu, do¢im so bili
od vseh drugih zbornic samo zastopni-
ki trgovske stroke in pa zborniéni taj-
niki, ki jim je, kakor se je izrazito vi-
delo, le ono pri srcu, kar so teinje tr-
goveev, potem je to razumljive. Ne
moremo se ubraniti untisa, da se go-
stinske odseke in s tem gostinski stan,

potiska na stran. Tu je tudi iskati vzro-
ka, zakaj se tako pogosto ¢uje ogorlene
proteste proti zadrzanju zbornic v od-
nosu z gostinstvom,

Nova in moéna preizkusnja nam je
to, da v zbornicah $e dale¢ nimamo one
zaslombe, kot smo si jo predstavljali,
kajti ée deluje zadovoljivo samo gostin-
ski odsek ljubljanske zbornice, pomeni
to poleg vseh drugih zbornic glas vpijo-
dega v puSéavi. To nas udi, kako zelo,
zelo potrebno je, da se strnemo in na
vso mo¢ oklepamo nasih stanovskih

Prijateljem
dobre vinske kapljice!

Ako ljubite dobro kapljico in Zelite imeti
nemoten uzitek, pridajte vinu pribliZno tre~
tjiino Rogaske slatine »sTem pele. Okus bo
popolnejsi in — — —

Rogaska slatina ima Se to prijetno lastnost,
da prepreti neprijetne posledice kakor gla-
vobol, zgago, Zelod¢no kislino itd.

Vzemite torej k vinu vedno
Roga8ko slatino >TE M PEL«!

Reogasba Fatina

zvez, da potomr njih tvorimo stvarno
borbo in obrambo, na katero se moremo
zanesti. Ni¢ novega ne povemo, ¢e re-
¢emo, da v sklopu skupne drZavne zve-
ze Cakajo bas zvezo zdruZenj gostinskih
obrti dravske banovine Se velike naloge
in mnogo dela v tem, da s svojim, vzgle-
dom in vplivom skuSa ob vsaki priliki
krepiti in dvigati sianovsko zavest po-
gostiteljev ne samo v okviru svoje or-
ganizacije, marve¢ preneSeno tudi na
vsem drzavnem podrodju.

Strokovna nadaljevalna
$ola za gostinske obrti
v Ljubljani
je zakljulila 3ol. leto 1937/38 v petek
dne 2/. maja t. I. — Ker praznuje Sola
letos mali jubilej — petnajsto leto
svojega obstoja — se je sklep Zol. leta
izvr8il malo bolj slovesno. Prisostvo-
vali so mu banski Solski inspektor za
strokovne Zole profesor M Presl, ¢lani
Zolskega odbora: predsednik M. Dol-
nitar, tajnik BeZek in gg. Kraman
Lonéar, Zupan in Zupanlit ter ufitelj-

ski zbor.

Ob otvoritvi je predsednik Dolnilar
najprej pozdravil do3le Castne goste, v
prvi vrsti banskega inspektorja prof.
Presla, nakar je v daljfem nagovoru
pozival vajence, naj se vedno spomi-
njajo naukov, ki so )ih sliali od svojih
utiteljev v 3oli, naposled pa se je za-
hvalil utiteljskemu zboru za ves trud
in za lepe ufne uspehe.

Solski upravitelj Fr. Mlakar se je
tudi najprej zahvalil do$lim Z&astnim
udeleZencem za zanimanje, ki so ga s
svojim obiskom izkazali 3oli, nato pa
Se posebe g. predsedniku za njegovo
priznanie ufitelijskemu ztoru. Ob skle-
pu Sol. leta je nato v toplo izrefenem
govoru 8e zadnji¢ zaklical vsem onim
vajencem in vajenkam, ki se letos za
vedno poslove od 3ole, naj bodo vedno
dobri delavci v svojem poklicu, vdani
svojim gospodarjem, a tudi dobri Ju-~
gosloveni, vdani svojemu mlademu
kralju in domovini,

Glede uénih uspehov je Solski upra-
vitelj omenil, da je v L in Il. razredu
letni uspeh prav povoljen, ker so v
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teh dveh razredih dovrSili razred s
povprefno prav dobrim uspehom prav
vsi utenci.

V IIl. razredu so bili letos prvit za-
vrini izpiti po novih predpisih, ki jih
je izdala kr. banska uprava. Izpit so
poloZili sledeli vajenci: Baselj Alojzij,
Finc Franc (z odliko), Habi¢ Franc,
Jamnik Stefka, Mayer Olga (z odliko),
Palhartinger Maks, Petkov3ek Ivanka
(z odliko), Saksida Bogdan in Zupan~
¢i¢ Zvonko. En vajenec in ena vajenka
nista bila pripudfena k izpitu, ker sta
zelo neredno posetala pouk.

Za odlitno oceno so bili nagrajeni
z denarnimi nagradami:

v |. razredu Zvegelj
Sretko in Siméi¢ Emil ;

v 1L razredu Pogalar Marijan, Krajnc
Ciril in Salamon Franc;

v lIl. razredu Finc Franc, Petkoviek
Ivanka in Mayer Olga.

Ko so bile izplatane nagrade, je raz-
delil g. predsednik ufencem(kam) Se
izkaze in odhodna izprifevala, nakar
se je ulenec Finc zahvalil v imenu
vseh odhajajo¢ih ulencev $ol. upravi-
telju Mlakarju za njegov trud in na-
klonjenost tekom triletne 3olske dobe.
Solski upravitelj se je zahvalil Zolske-
mu odboru za vso naklonjenost in de~
narno podporo ter odhajajofim vajencem
v imenu uéiteliskega zbora Zelel na
pot v Zivlijenje mnogo srele.

Josip, Mraz

Spremembe in dopolnitve
pravilnika o tofilni taksi

(Pravilnik za izvrievanje dolo¢b tar.
post. 62 taksne tarife k zak. o taksah.)

Clen 7 pravilnika se spreminja in se
glasi:

1) Pravico za tofenje alkoholnih pi-
jaé na drobno na sejmih, na vaskih
slavnostih, verskih svec¢anostih, shodih,
zhorih, zabavah itd. podeli finanéna
direkeija osebam, ki so to v svoji pro-
#nji izrecno zahtevale in ki imajo do-
volitev pristojnega upravnega oblastva
za opravljanje stalnega gostinskega
obrta na sejmih, ljudskih slavnostih,
zabavah itd. To pravico podeljuje fi-
nanéna direkeija samo za tisto obmoé-
je, za katero je izdalo pristojno obéno
upravno oblastvo odobritev oziroma do-
volitev za tofenje alkoholnih pijaé v
smislu zakona o obrtih.

2) Na podstavi pravice za tocenje
alkoholnih pijaé na drobno, sme imet-
nik dovolitve za opravljanje stalnega
gostinskega obrta, toditi alkoholne pi-
jade v svojem stalnem lokalu, ¢e si je
pa preskrbel tudi odobritev pristojnega
upravnega oblastva po odstavku 4.
§ 190 in § 194 zakona o obrtih, tudi
na sejmih itd.,, ki so v obmoéju (oko-
lifu) njegove obéine ali sosednih ob-
¢in in ki-so v odobrilu navedeni. V ta-
kem primeru ni za tocenje alkoholnih
pijaé na sejmih, slavnostnih zabavah
ipd. potrebna posebna pravica za to-
¢enje alkoholnih pija¢ na drobno; ali
v izdanem upravidilu za todenje alko-
holnih pijaé morajo biti razen kraja
stalnega gostinskega obrta navedeni tu-
di sejmi, 1judske slavnosti, zabave ipd.,
na katerih se bodo todéile,

3) Imetnik dovolitve za opravljanje
zadasnega gostinskega obrta na sejmih,
slavnostih, zabavah ipd.,, sme na pod-
gtavi pravice za tocenje alkoholnih pi-
jaé¢ na drobno, toliti alkoholne pijade
v kraju in ob ¢asu, ki sta v dovolilu
obénega upravnega oblastva navedena.
Ce se glasi dovolilo na veé sejmov,
slavnosti, zabav ipd., se toéijo alkohol-
ne pijade na podstavi iste pravice za
todenje alkoholnih pija&; v izdanem
upravidilu za tocenje alkoholnih pijaé
na drobno, pa se morajo navesti wvsi
tisti sejmi, slavnosti in zabave ipd., na
katerih se bodo toéile.«

Dolenjska, Stajerska,
dalmatinska in druga

odliénih kakovosti pri

Centralni vinarni d. d.
Ljubljana

FPrankopanska ul, 11,

Telefon 25-73

Stevilo gostinskih podjetij
je zacelo padati

Zbornica za trgovino, obrt in indu-
strijo v Ljubljani je objavila kot obi-
éajno, svojo cetrtletno statistiko giba-
nja gostinskih in drugih obratov. Ob-
enem je hvalevredno to statistiko raz-
clenila tudi po okrajih vse Slovenije,
da nam je od novega leta dalje omogo-

prijave

1. Cetrtletje 1933

1. » 1934 61
1. » 1935 69
1. » 1936 67
1, » 1937 87
4, » 1937 102
1 » 1938 63

Vidimo, da je stevilo prijav znatno
padlo, poveéalo pa se je Stevilo odjav,
tako da je bila posledica tega zmanj-
Sanje Stevila gostinskih obratov,

Se drugo sliko nam daje statistika po
sestavi obratov., Tako bhelezi I, Zetrt-
letje letos (prva Stevilka v oklepajih
pomeni podatke za IV. Cetrtletje 1937,
druga pa za prvo ¢&etrtletje 1937): re-
stavracije 2 (1 oz. 2) prijavi, 3 (3 oz.
3) odjave, brezalkoholne restavracije
p!’ijﬂ.v (_’ —=); Odjav 1 (_! '_): go-
stilne 38 (50 oz. 46) prijav in 55 (42
oz. 45) odjav, kavarne 2 (1 oz. 2) pri-
javi in 1 (1 oz. 1) odjava, penzioni 1
(2 oz. 1) prijava in 2 (—, —) odjavi,
bifeji 1 (9 oz. 8) prijav in 2 (2 oz. 1)
odjavi, ljudske kuhinje 2 (3 oz. 3) pri-
Javi in 1 (2 oz. 1) odjava, kréme 17
(34 oz. 23) prijav in 7 (9 oz. 4) odjav.

Iz tega lahko vidimo, kako nazaduje
Stevilo gostiln, na njih mesto pa sto-
pajo kréme, kjer prijave vedno prese-
gajo odjave.

Zanimiva je tudi naslednja razdelitev

prijav in odjav po okrajih, ki nam kaZe
tole sliko:

¢ena todéna evidenca novih obratov in
odpadlih obratov,
Skupno beleZi zhorniéna statistika

po daljSem stalnem napredovanju S&te-
vila gostinskih obratov v prvem d{etrt-
letju letos zmanjSanje Stevila obratov,
ker je &tevilo odjav presegalo Stevilo
prijav. To nam dokazuje tudi primer-
java s prvimi cetrtletji zadnjih let in z
zadnjim detrtletjem lanskega leta. Po
zborni¢ni statistiki je bilo prijav, oz.
odjav in prirastka, oz. zmanjSanja:

odjave prirastek oz. zmanj3anje

81 18

108 — 47

85 ===

76 e L)

59 28

65 37

71 == =8

prijave odjave pr.oz.zm,

Ljubljana - mesto 10 6 4
Ljubljana - okraj 3 6 —3
Brezice — 1 —1
Celje - mesto 2 1 1
Celje - okraj 3 5 —1
Crnomelj 5 1 4
Dravograd —_—— —
Gornji grad 1 i —
Kamnik 3 2 1
Kocevje 3 — 3
Konjice 1 1o —
Kranj 1 2 —
Kriko 2 2 —
Lagko 3 3 —
Litija 3 1 2
Lendava 1 4 3
Ljutomer — 1 —1
Logatec 4 2 2
Maribor - mesto 1 8 —T7
Murska Sobota - 1 —1
Novo mesto 1 1 —
Ptuj - mesto —_— e
Ptuj - okolica 2 2 —
Radovljica 1 3 —2
Slovenjgradec 1 3 —2
Skofja Loka 2 1 1

Smarje pri Jelsah
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Obcni zbor Gostilnicarske
pivovarne d. d., Lasko

Gostilnicarska pivovarna d. d. v La-
Skem je imela dne 31. maja t. 1. redno
zborovanje svojih delni¢arjev v gostilni
Henke v Laskem. Ob¢nega zbora se je
udeleZilo okrog 100 delni¢arjev z 229
glasovi, zastopajodih 2200 delnic ali
del. glavnice din 1,145.000.—. Pred obé-
nim zborom so si delni¢arji ogledali pi-
vovarno pod vodstvom g. inZ Uhlifa
in pivovaritelja Petaka, ki sta delnigar-
jem nazorno obrazloZila ustroj in obrat
pivovarne. Z velikim zanimanjem so
delni¢arji sledili izvajanjem obeh teh
strokovnjakov in bili radostno prese-
nec¢eni nad vsem kar so videli. Do klet-
ne opreme so vse instalacije gotove.
Kletna oprema je dospela v Lasko na
dan ob¢nega zbora, dospeli so Ze trije
vagoni slada iz Plzna in kupljen je sa-
vinjski hmelj, ki bo tudi z Ze naroéenim
c¢efkim hmeljem dal najboljgi okus la-
fkemu pivu. Se tekom junija se bo pri-
¢elo z varenjem piva in v letodnji je-
geni bo nafe pivo v prometu.

Vidno zadovoljni in potolaZeni so se
delni¢arji podali na to =zborovanje.
Predsednik je podal ob3irno poroéilo, iz
katerega se je izraZalo zadoS@enje nad
uspelostjo tako velikega in ogromnega
dela in e veljih Zrtev od strani zaved-
nih slov. gostilniarjev. Spominjal se
je tezkih éasov, ki jih je moral upravni
svet in nadzorstvo prebroditi, omenjal
neiteto teZkol in ovir, ki so se stavile
nasi akeiji od vseh strani, katere smo
pa vse zmagovito presli. Danes smo na
cilju in nobena sila nas ne bo veé od-
vrnila, da ne izvedemo svojih dolZznosti.

S pieteto se je spomnil g. pred-
sednik v minulem poslovnem letu umr-
lih delni¢arjev, posebno tudi nam. ¢la-
na upravnega sveta g. Sinkovifa, Nje-
governu porocilu je sledilo porodilo tehn.
vodje inZ Uhlifa, iz katerega smo po-
sneli veliko delo, ki je hilo izvrdeno,
predno smo prisli do danagnjih uspe-
hov. Okrog 8 milijonov din so delni-
¢arji do danes vpladali, 7% milijonov din
je investiranih v podjetju, pivovarna
danes nima dolgov, za obratno glavnico
pa bo skrbel poseben konzoreij, ki bo
dal na razpolago GPL potrebni denar.
Ni¢ manj nego 1410 vagonov, t. j. 50
normalnih tov. vlakov se je uporabilo

za zgradbo tovarne. Porodevalec
zahvalil svojima pomoénikoma g. pred-
sedniku in podpredsedniku dr,
RoZu za njih podporo ter opisal pota in
tezave, ki jih je imel kot tehn, in ko-
merc., vodja GPL. Kolikor je v tem &asu
prevozil in prepotoval za pivovarno, bLi
trikrat prisel okrog sveta,

Saj je prevozil 110.000 km z vozom,
avtom in Zeleznico. TeZko je govoriti
o vseh zaprekah, ki so se stavile od
vseh strani in od vseh mogolih na-
gprotnikov. Sedaj je obratovanje sigur-
no, pa tudi koncesija za kvas je v
trg. min. podpisana. Kakor se kaZe,
niso uspele nakane kartela za izkljuci-
tev vsake konkurence v izdelovanju
kvasa v skodo konzumentov.

Porotilo je bilo sprejeto z velikim
odobravanjem, g. Poéivaviek pa je iz-
rekel imenom veéje grupe delni¢arjev iz
Trbovelj in okolice porofevalecu zahva-
lo za njegovo uspefno delo.

Blag. porotilo je podal g Kramer
Josip iz Celja, ter smo iz njega posneli,
da je znasal promet do 30. 9. 1937 din
57,654.523.71.

Za nadzorstveni svet je poroéal nje-
gov predsednik g. Zumer iz Cerknice,
ki je predlagal ugotavljajo vaorni red
v knjigovodstvu, razrednico upravnemu
svetu ter odobritev bilance za leto 1937.
Ohoje je bilo soglasno sprejeto.

Dopolnilne volitve so bile izvrSene na
predlog g. Rabita Adolfa iz Ljubljane
ter so bili izvoljeni v upravni svet gg.
Kramer, Celje, Majcen, Ljubljana, Lak-
ner, Crnomelj, za namestnike gg. Kan-
duser Franc iz Mengsa, VoléanSek, Bre-
Zice, Mencinger, Boh, Bistrica, v nad-
zorstvo gg. Ogri¢, Novo mesto, Juvan-
¢i¢, Zidani most, Krajnik Lovro, Ptuj.

G. Logar iz Hrastnika je Zelel pojas-
nila glede odnosov konsorcija napram
GPL, g. Singer iz Cakovea je zahteval
naj upravni svet in nadzorstvo jaméita,
da bo pivo Ze v tekodem letu v prometu.
Obema je odgovarjal g. predsednik ter
dal zadovoljiva pojasnila.

H koncu se je predsednik zahvalil
delnicarjem za obisk in sodelovanje z
vabilom, naj se v veéjem BStevilu ude-
leZijo otvoritve pivovarne v septembru
t. 1., ko se ho moglo postredi delnidar-
jem z dobrim domadim pivom.

Obéni zbor je konéal v najlepem re-
du in v splodno zadovoljstvo vseh nav-
zotih, ki so le Zeleli, da bi si pivovar-

se je

Po viSavah in dolinah
Italije, Svice in Neméije

Uprava Gostiln. Vestnika priredi v
jeseni 14-dnevni poudni izlet z avtobu-
som, v svrho ogleda znamenitih leto-
ViS¢, zdraviliSsé, sporinih srediZ¢ in ho-
telov in ustroja podeielskega gostin-
stva. Pot gre preko znamenitih alpskih
prelazov v dolino Rhone k Zenevskemu
jezera in k vsem svetovno poznanim le-
toviskim krajem, ki leZe ob tem jezeru.
VoZnja se bo nadaljevala po romantic-
nih dolinah ob vznoZju Svicarskih Alp
in se bo dotaknila skoraj vseh Svicar-
skih jezer in drugih naravnih lepot.

UdeleZenci odpotujejo dne 5. septem-
bra ob 6. zjutraj iz Ljubljane in gre-
do preko TrbiZa, Cortina d’Ampezzo v
Bolzano in Meran. Odtod v Davos
(1633 m) v dolino Rene, preko Furka
prelaza (2431 m) v dolino Rhéne in
mimo letovisé ob Zenevskem jezeru:
Evian - les Bains, Thonon itd. v Zenevo,
Nato po drugi obali Jezera v Nyon,
Rolle, Morges, v Laussanne, Veveny,
preke Jaun - prelaza k Thuner - See v
Interlaken (vzpon z Zeleznico na Jung-
frauenjoch 3475 m), Brienzer - See,
Sarner - See, Vierwaldstiitter - See v
Luzern, odtod mimo Zuger - See na Zii-
richer - See v Ziirich. Iz Ziiricha potu-
jejo k znamenitim slapovom reke Rene
v Schaffhausen in v Konstanzo z zna-
menito zgodovinsko preteklostjo (Kon-
cil v Kostanzi, ujetniStvo in smrt Husa)
Ob Bodenskem jezeru skozi Romans-
horn - Rohrschach preko St. Margare-
then v Feldkirch, Bludenz, St. Anton a.
Arlberg, Landeck, Inesbruck, Jenbach
v Zillertal v Mayerhofen, odtod v Kitz-
biihl na Zell a. See in preko Grossglock-
nerja v Villach in v Ljubljano.

Prijave sprejema uprava najkasneje
do 15. avgusta. S prijavo je nakazati
tudi 1000 din za jamstvo.

V kratkem izide v zaloZbi zvezne or-
ganizacje nuino potreben priroénik

»VINSKE BOLEZNI IN NAPAKEg,

katerega je spisal kletarski nadzornik
in ban. svetnik g. inZ. Ivo Zupanié,
jroSura stane 6 din  brez poStnine,
Clanstvn  priporodamo, da si zaradi
majhne naklade takoj naroéi broSure
potom svojega zdruZenja, ki bo naroéila
zbiralo in jih skupno dostavilo zvezni
pisarni. EnjiZica je nujno potrebna vsa-
kemu todilcu, da si lahko v sili takoj
pomaga in obvaruje velike gmotne Skode

ZVEZNA PISARNA SE NAHAJA V
DVORAKOVI ULICI st. 6, L nadstr.,
torej v bliZini glavnega kolodvora in ne
na Privozu, kjer se nahaja le zdruZe-
nje za Ljubljano in Ijubljansko okolico,
ter gospodinjska Sola za gostilnicarske
gospodin je.

VSEM ZDRUZENJEM!

Na zveznem obénem zboru 19. maja
t. 1. v Brezicah, sem bil preseneden z
diplomo in darili, ki so mi jih kot zvez-
nemu predsedniku poklonila zdruZenja
gost. obrti dravske banovine v znak
priznanja. Prisréno se zahvaljujem
vsem vam za fako dragocena darila,
kalkor tudi za pozornost, ki mi je bila s
tem izkazana. Smatra, da velja to pri-
znanje z menoj vred celokupnemu zvez-
nemu odboru in vsem stanovskim so-
borcem. To priznanje naj nas bodri, da
bomo kakor dosedaj, Se nadalje vrsili
svoje ddlznosti po najboljsih moéeh pod
geslom: »V slogi je modl«

Z zvezrnim pozdravom!

CIRIL MAJCEN,
zvezni predsednik.

POZOR GOSTILNICARJI in GOSTIL-

NICARKE! PO 10. juliju t. 1, se naj

zglasi veak LASTNIK GOSTILNISEKE

KONCESIJE v pisarni svojega zdru-

Zenja, kjer bo dobil na znanje vsebino

zvezne okroZnice st. 1445 od 4. 7. t. L
AR B R T T T MR
no ogledali tudi oni delnicarji, ki jih
ni bilo na obéni zbor. Vsakdo, ki bo
tovarno videl, bo z zaupanjem gledalv
njeno bodoénost in ne bo veé nezado-
voljneZev in nepotrebnih kritik, Naj bo
GPL nov élen v verigi domadega za-
druznitva, saj je ustanovljena iz do-
macega slovenskega kapitala brez vsa-
ke tuje primesi.
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Todilna taksa za drugo polletje se
mora placati najkasneje do 381. julija
t. 1, ker se sicer kaznuje zamudnik Se
z enkratnim zneskom. V prihodnji Ste-
vilki bomo priobéili tudi »Pojasnile k
dolodéhbam tock 2. in 3. § 19 financnega
zakona za leto 1938-39«, ki ga je izdalo
finanéno ministrstvo in ki pomeni iz-
datno olajSanje pri zasledovanju pre-
stopkov iz taks. zakona.

DAVCNE OLAJSAVE ZA
ZEMLJARINO

Finanéni zakon za leto 1938-39 pred-
videva v ¢l 18 t. 2 za davéno leto 1938
iste olajSave za zemljarino, kakor so
bile dovoljene v § 48 zakona o prora-
c¢unskih dvanajstinah za mesece avgust
1935 do marca 1936. Po tem zakonu se
v davéno osnovo za zemljarino wvnese
kljub veljavnim zakonskim doloébam
katastrski c¢isti dohodek za njive (ora-
nice) pa tudi za vinograde v krievitem
svetu, kjer so kmetu glavni dohodek z
vrednostjo, zmanjsano za 20%. Osnov-
ni davek na dohodek od zemljiSé za leto
1938 znasa 109, katastrskega cistega
dohodka.

KOLKOVANJE POTRDIL O STRO-
KOVNI I1ZOBRAZBI ZA VODSTVO TR-
GOVSKIH IN GOSTINSKIH OBRATO-
VALNIC. Po élenu § 19 t. 7 finanénega
zakona za leto 1938-39, se poirdila o
strokovni izobrazbi za trgovska in go-
stinska podjetja kolkujejo z 20 din,

Slik iz zveznega obinega zbora Se ni-
smo prejeli, vsled ¢esar jih nismo mogli
objaviti. _

I TR U S A e g
Posredovalec

»Posredovalec« posredufe nakup in
prodajo gostilniskih posestev ter odda-
jo odnosno prevzem gostilni§kih obra-
tov, Posreduje tudi sluzbe.

Prodaja:

1) Nova stavba z gostil. obrtjo, v le-
toviskem kraju z 10 sobami, 2 go-
stilnifki sobi z dvorano 100 m?,
teraso za solndenje, angleska stra-
ni&éa, vodovod, elektri¢na razsvet-
Ijava, 2 kopalnici, vrt 1 oral, Pro-
da ali odda v najem, celotno ali
polovico (st. 1155).

Skoraj nova enonadstropna hisa
z gostil, prostori, v srediifu rud-
nika. Gospodarsko poslopje z le-
pim posestvom, kjer se redi 4 pra-
Sice in 2 kravi (St. 1256).
Pritlicna, leta 1914. zidana higa,
z gostilno in trgovino, poleg far-
ne cerkve v Beli krajini, vrt za
goste, vrlL za zelenjavo, hlev,
sadni vrt in 3 johe lepih njiv v
enem kosu. Dva hrastova gozda
po 2% joha in ca, 500 zlahtnih
trt. Cena 125.000 din. Mlad re-
flektant s trgovsko naobrazbo in
8 40—60.000 din dote se lahko
priZzeni (5t. 1285). ;

Prevzem gostiln:

2)

3)

1) Rada bi prevzela gostilno na pro-
metnem kraju, najraje na Go-
renjskem. ($t. 1196)

Is¢em dobro idodo, solidno gostil-
no, manjSo restavracijo ali pen-
zion, s celoletnim  prometom.
Prevzela bi lahko 1. oktobra ali
pa 1. novembra, (&t. 1211)

Nakup gostiln:

1) Kupim na dezeli gostil. posestvo,
najraje pri farni cerkvi, tovarni,
zelez. postaji, tudi s prevzitkar-
jem. Najveé za 100.000 din. Pla-
éam takoj. (5t. 1255)

Objave v »Posredovaleu« stanejo

20 din v znamkah. Za odgovor pa je pri-
loZiti 6 din v znamkah,

Prodaja vina od samo-
rodnih nasadov

Cimdalje bolj se Sirijo posebno po
Savinjski dolini, na Dravskem polju in
v Prekmurju samorodni nasadi. Plvdne
njive se pretvarjajo v vinograde, kjer
se bohotno Sopiri pristna Smarnica, ki
daje toliko »vinskega« proizvoda, da ne

2)

Gibanje trZ. cen vaZnejSih Zivil v poedinih mesecih
leta 1937—I. 7. 1938.

sept. oktob. nov, dec.
Kg govejegamesa | vrste vietu1937 12+14din12—14 din 12 —14din 12—14 din
» » > I » » > 1037 10—12 » 10—12 » 10—12 » 10—12 »
» » » |l » »» 1937 8—10 » 8—10>» 8—10 » 8—10 »
» telefjega » | > »» 1937 14—16 » 14—16 » 14—16 » 14—16 »
» » » I » »» 1937 12—14 » 12—14 » 12—14 » 12—14 »
» svinjskega» I =» »» 1937 16—18 » 16—18 » 16—18 » 16—18 »
» » » I » »» 1937 14—16 » 14—16 » 14—16 » 14—16 »
> vampov » » 1037 8 » 8» 8—10» 8—10 »
» gov. pliné » » 1937 6 » 6 » 6 » 6 >
» teled, = » » 1037 12 =» 12 » 12 » 10—12 »
» svinj. » » » 1937 8 » 8» 8—10»> 8—10 »
» telel. jeter » » 1937 20 » 20 » 20 » 18—20 »
» gvinj. » » » 1037 12 » 12 » 12—14 » 12—14 »
» masti » » 1937 18 » 18 » 18 » 18 »
» Sunka » » 1037 20 » 20 » 18—20 » 18—20 »
> prekaj. meso : » » 1037 18 » 18 » 18—20 » 18—20 »
» sveZ kranj. klobas =» ». 1937 22 = 22 » 16—18 » 18—20 »
» suhih » » » » 1937 28—30 » 28—30 » 28—32 » 28—32 »
» surov. masla » » 1937 24—28 » 24—28 » 24—26 » 24—26 »
» fajn. masla » » 1937 30 » 28—30 » 28—32 » 28—32 »
liter malinovca > » 1937 16—25 » 18—25 » 22—30 » 20 »
kg belega kruha » » 1937 4.50 » 450 » 450 » 450 »
» polbel. =» » » 1937 4 » 4 » 4 » 4's
» Ernega o » » 1937 3-50 » 3-50 * 3-50 » 3»50 »
* kave Portoriko » » 1937 76 » 76 » 76 » 76 »
» » Santos » » 1037 60 » 60 » 60 » 60 »
*+ » Rio » » 1937 54 » 54 » 54 » 54 »
» kavine primesi » » 1937 17 » 17 » 17 » 17 »
» riZza | vrste » » 1937 11 » 11 » 11.» 11 »
liter namizn. olja » » 1937 18—24 » 18—24 » 18—24 » 18—24 »
» navadnega kisa » » 1937 2» 2 » 2 s 2 »
kg testenin | vrste » » 1037 12 » 12 » 12 » 12 »
» (aja » » 1937 100—160* 100—160 » 100—160 » 100—160«
1938.
Kg govej. mesa jan. febr. marc april maj junij
|1 vrste 12—14  12—14 12—14 12—14 12—14 [2—14
R | s 10—12 10—12 10—12 10—12 10—12 10—12
= (1 » 8—10 8—10 8—10 8—10 8—10 8—10
» telef.mesalvrste 14—16 14—16 14—16 14—16 14—16 14—16
» » » I »'12—14 12—14 12—14 12—14 12—14 12—14
» gyinjs. » 1 » 16—18 16—18 16—18 16—18 16—18 16—18
» » » I » 14—16 14—16 14—16 15—16 14—16 14—16
» yampov 8—10 8—10 8—10 8 7— 9 8— 90
» govej. pliug 6 6 6 8 6— 8 6— 8
» telef. pljué 10—12  10—12 10—12 12 12—14 10—12
» svinisk. pljud 8—10 8—10 8—10 8—10 8—10 8—10
» telel, jetra 18—20 18—20 18—20 18—20 18—20 18—20
» gvinjska jetra 12—14 12—14 12--14 12—14 12—14 12—14
» mast 18 18 20 20 18—20 18—20
» Sunke 18—20 18—20 18—20 20—22 20—24 20—24
» prekaj. mesa 16—20 16—20 16—20 16—22 16—18 18—22
» gveZ kr. kiobas 20 20 20 20—22 20—24 22—24
» suh. » » 30 30 30 45—50 35—45 40—45
» surov. masla 28—36 28—36 26—28 24—28 26—28 28
» fajn. » 32—40 32—38 28—32 28—32 28—32 28—32
liter malinovca 20—25 20—25 20—25 20—25 18—24 18—24
kg belega kruha 4.50 4,50 4.50 4.50 4.50 5
» polbelega » 4 4 4 4 4 4.60
» frnega » 3.50 3.50 3.50 3.50 3.50 4.40
» kave Portoriko 76 76 76 76 76 76
» s  Santos 60 60 60 60 60 60
» » Rio 54 54 54 54 54 54
» kavine primesi 17 17 17 17 17 17
» riza | vrste 11 11 11 11 11 13
liter namizn. olja 18—24 18—24 18—24 18—24 18—24 18—24
» navad. kisa 2 2 2.50 2.50 2.50 2.50
kg testenin | vrste 12 12—17 12—17 12—17 12—17 12—17
» faja 100—160 100—160 100—160 100—160 100—160 100—160
Cena mlevskih izdelkov : maj junij
moka 3tev. 0 3.50—3.60 4.05—4.30
» » 2 3.30—3.40 3.85—4 —
» » 4 3.10—3.20 3.65—380
» > 6 2.90—3.— 3 50—3.55
koruzna moka 1.80—2— 1.95—-2 20
koruzni zdrob 3.60—4.— 2.25—2.85
ajdova moka | vrste 4.60—5.— 5.60
rfena moka 3.55 3.80

krijejo z njim kmetje samo svoje do-
mace potrebe, temveé ga Se prodajajo.
Ce se bodo samorodni nasadi Se nadalje
tako sirili, potem bo pravo in zdravo
vino od Zlahtne trte kmalu stisnjeno
iz prometa v krajih, ki so bili e do
danes najbolj8i odjemalci nafega vino-
gradnika. Ta pojav Skoduje tedaj go-
stilni¢arju in v'isti, ée ne Se v vedji
meri vinogradniku. Kljub strogim pred-
pisom zakona o vinu, se danes proaaja
po kmetih izabela in Smarniéno vino v
veakrini kolidini. Na ta nadin smo do-
bili v krajih, kjer se prebivalstvo do
sedaj ni pecalo z vinogradniStvom snove
SuSmarje, ki jim mora gostilni¢arstvo
in vinogradnistvo posvetiti najveéjo po-
zornost. Do tega je naSega kmeta pri-
peljala po nagem mnenju visoka tro-
garina na vino, katere se kmedko prebi-
valstvo Zeli izogniti 8 tem, da proizvaja
pija¢o, ki ne podleZe troSarini, pri tem
pa samo sebe unifuje in povzrota
8kodo z davki preobloZenemu gostiinis-
kemu obrtniku.

Zvezna uprava je bila tedaj prisiljena
opozoriti bansko upravo na razmah sa-

morodnih nasadov in na &Skodo, ki jo
trpi gostilniéar v teh krajih. Kr. banska
uprava je izdala nato pod sSt. III-4, st.
4870-1 z dne 14, junija 1938 na wvsa
sreska nadelstva vinorodnih srezov sle-
dedi razpis:

Kraljevska banska uprava dobiva od
gostilni¢arjev in vinogradnikov stalne
pritozbe, da se sadijo v vedno vedjem
obsegu samorodnice. Pridelek samorod-
nih nasadov se ne uporablja samo za
lastno uporabo, temved se tudi proda-
ja, odnosno se to¢i na drobno, kar dela
veliko Skodo reelni gostilni¢arski obrti
in vinogradni$tvu. Saditev samorodnic
se silno Siri v Savinjski dolini, na
Drayvskem polju in v Prekmurju.

Po zakonu o obnovi in pospeSevanin
vinogradnistva ter po zakonu o. pospe-
fevanju kmetijstva, je strogo prepove-
dano zasajanje novih samorodnie. Fi-
nan¢éni zakon iz leta 1933., ki je dcvo-
Ijeval onim, ki Ze imajo (ne onim, ki
nimajo) samorodne nasade, da smejo
obdrzati 500 trsov, Ze davno ni veé¢ v
veljavi. Po zakonu o vinu, je kaznivo
prodajati vina samorodnic,

Da se prepre¢i ogromna Skoda vino-
gradniStvu in zdravju naSega naroda,
postopajte strogo proti onim, ki so za-
sadili na novo samorodne nasade. Pre-
stopnike se kaznuje po ¢él. 52 pravilni-
ka k zakonu o obnovi vinogradov in po
uredbi, omenjeni v tuk. razpisu glede
kaznovanja zakotnih trsnicarjev.

Glede kontrole nad predajo v malem
samorodnih vin, zaprosite finanéno kon-
trolo, da njeni organi pri obhodu poiz-
vejo o tofileih na malo in jih prijavijo
kletarskemu nadzornistvu, in sicer v
srezih prejSnje mariborske oblasti po-
mocniku kletarskega nadzornika v Ma-
riborn, v srezih bivse ljubljanske obla-
sti pa kletarskemu nadzorniku v Ljub-
ljani.

O gornjem obvestite vse obéine v
vinorodnih krajih zaradi razglasitve.
Po pooblastilu bana, zast, nadelnika
kmetijskega oddelka Ing. Muri s. r.¢

Kraljevska banska uprava pa je z
istim dopisom pozvala tudi zvezno
upravo na sodelovanje pri zatiranju
samorodnic. Kr. banska uprava pravi
namreé, da bi mnogo pripomoglo k
zatiranju samorodnie, ¢e bi ¢lani zdru-
Zenj vsak sludaj takoj prijavili pristoj-
nemu kletarskemu nadzorniku,

Zvezna uprava prosi v interesu élan-
stva samega, vse na prodaji samorod-
nega vina prizadete, da se ji prijavi
vsak sluéaj tolenja in vobée prodaje
samorodnega vina, med katerega se
teje, kakor poznano tudi zelo razgirje-
na in v mnogih krajih tudi zelo pri-
ljubljena izabela. Povdarjamo, da se
zasaditev samorodnih trsov kaznuje po
sreskem nadelstvu, tofenje samorodne-
ga vina (tedaj tudi izabele) pa po so-
discu.

Kak$ne cene imajo n. pr.
restavracije v Beogradu

Me3ani narezek din 20.—, porcija
Sunke din 14—, ruska salata din 10.—,
porcija salame din 14.—, sardine 2 kom.
din 6,—, riba v majonezi din 12—,
juha bouillen din 3.—, juha od para-
diZnika din 3.—, koko%ja iuha z drob~-
niavo din 5.—, goveje meso (porcija)
din 10.—, brZola s &ebulo din 12—14.—,
dunajski izrezek din 14.—, naravni
izrezek din 16.—, pariski izrezek din
16.—, tele&ji kotlet din 14—, ramstek
na maslu din 18.—, garnirani Epigram

din 30.—, dunajski kotlet z grahom
din 12—, praZena telel. jetra din
12—14.—, riZoto od koko$jih jeter

din 12.—, telelji jezik s hrenom din
12.—, ocvrte telefje noge din 12.—,
sviniski kare s fiZolovo omako din
12—, svinjski kare din 12—14.—,
teletja prsa din 14.—, ocvrti pi&fanec
din 14— 20.—, ocvrto jagnje din 14.—,
telefja pelenka din 14—, jaitnik s
slanino din 10.—, hamm and eggs
din 12—, omleta s sirom din 12—,
omleta s Sunko din 12.—, teleéja glava
s hrenom din 10.—, telelja plju¢a z
jajcem din 10—, teledji briZeljc din
8—14.—, 3Spinafa z jajcem din 10—,
karfijola a la polonaise din 12—,
grah na maslu din 8—10—, stro&ji
fizol na maslu din 8—10.—, spinata
din 6.—, praZeni krompir din 4.—,
novi krompir na maslu din 8.—, ri#
din 4.—, kumare v salati din 6.—,
me8ana salata din 6.—, zelena salata
din 6.—, krompirjeva salata din 4.—,
salata od zelene din 4.—, kompot od
teSenj din 8.--, kompot od jabolk din
8.—, kompot od sliv din 6.—, me&ani
kompot din 8—, zavitek s sirom din
6 —, zavitek z orehi din 6.—, krem
od fokolade din 6.—, jagode din 6.—,
banane komad din 3-—5.—, jabolka
komad din 3—4.—, trapistovski sir
din 6—7.—, srpski sir din 6.—, Roche-
fort din 16.—, emendolski sir din 10.—,

Novi pravilnik o pobiranju obé, tro-
sarin izide Se ta teden na vse obéinske
uprave. Vsebina teh predpisov je v
skladu s predpisi, ki se tidejo pobiranja
banovinske trosarine,

Kongres trgoveev. V juniju mesecu,
za Casa ljubljanskega velesejma, se je
vriil v Ljubljani IIL. VsedrZzavni kon-
gres trgoveev Jugoslavije, katerega so
se udelezili razni zastopniki najvisjih
upravnih oblasti. Obisk bi bil gotovo
vedéji, ¢e ga ne bi bojkotirala razna tr-
govska zdruZenja iz savske in primor-
ske banovine. Kongresa se je udelezila
tudi precej moc¢na skupina bolgarskih
trgoveev,
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Krulej Ernest, gostilnicar,
pek in posestnik, Sevnica

L4

G. Krulej poznani stanovski delavec
in predsednik gostilniarskega zadru-
Zenja v Sevnici je rojen v Ladkem
12. januarja 1888 ter je letos dosegel
50 let svoje starosti. NiZje razrede
realke je obiskoval v Ljubljani, vi§je
pa v ldriji, kjer je leta 1908, maturiral,
Se kot srednjeolca ga je ofe proglasil
za polnoletnega, da je mogel na ta
nadin dobiti gostilnisko dovoljenje. Od
Jeta 1905 ije bil gostilnitar pri Sv.
Roku blizu Sevnice. Tudi za ofetovo
pekarsko obrt je kazal veliko zanimanje
in bil 1910, leta opro3fen kot pekarski
pomolnik, Studije pa je nadaljeval
1909. s tem, da se je vpisal na tehni&ni
visoki %oli v Gradcu, kjer je Studiral
in absolviral geodezijo. Kot visoko3olec
je vstopil v pekarno Straff v Gradcu
v delo in je med $tudijami delal dva-
krat na teden kot pomocnik. Zakljuek
balkanske vojske ga je potegnil proti
jugu v Srbijo. Leta 1914 je v februariu
nastopil slubo kot geometer mesta
Bitolj. Z zaletkom svetovne voine, pa
je takoj vstopil kot dobrovoljec vsrbsko
vojsko. Silno zanimivo je njegovo
udejstvovanje v javnem Zivljenju Ze
v dijaskih letih. Mnogo je potoval po
tujih drZavah ter se vedno vratal z
novimi idejami v Sevnico. Ustanovil je
v Sevnici Sokolsko drustvo, ki obhaja
letos svojo 30 letnico. Gasilsko drudtvo
v Sevnici, ki je bilo leglo nem3kutarije,
je leta 1912 iztrgal Nemcem iz rok in
uvedel slovensko povelje. Drustvo je
izstopilo iz nem$ke gasilske zveze v
Gradcu in pristopilo k slovenski v
Zalcu, Od njega je takrat izhajala vsa
inicijativa za narodno-obrambno delo
v Sevnici. Ob fasu balkanske vojske
je zbiral dobrovoljce za srbsko vojsko
in denar za srbski rdeli kriZ. Med
svetovno vojno se je udeleZil kot do-
brovoljec vseh podvigov srbske vojske
in z njo tudi umika preko Crnegore
in Albanije. V Avstriji pa je bil isto-
Casno sojen na smrt in zaplembo pre-
moZenja. Iz Albanije ga je srbsko mi-
nistrstvo za zunanje zadeve paslalo na
jugoslovansko propagando preko Italije
v Svico, kjer se je uspeSno udejstvo-
val. (Glej knjigo: Dobrovoljci kladi-
varji Jugoslavije). Koncem leta 1918
se je vrnil zopet v Sevnico. Dasiravno
je imel dobre zveze z vsemi merodaj-
nimi faktorji nade takrat ustanovljene
nove drZave, je iz ljubezni do svoje
oZje domovine opustil misel na visoko
karijero, ki mu je bila odprta in po-
nudena ter se je raje posvetil delu v
Sevnici. Prevzel je od oleta domale
posestvo. Leta 1919, je ustanovil Splo&no
gospodarsko zadrugo, okoli katere se
je ustanovilo v bliZnjih krajih Posavja
e veliko istousmerjenih zadrug. Namen
teh zadrug je bil dvigniti kmelkega
gospodarja in njegovo gospodarstvo.
Te zadruge naj bi zbirale kmelke pri-
delke in jih dovajale svojim lastnim
obratom v predelavo v industrijske
izdelke s <&imur bi se izkljugil tuji
kapital v drZavi. lz mnogih razlogov
je bil ta cilj nedosegljiv. Zadruge so
likvidirale le sevnifka je ostala in je
danes krepka in ugledna denarna za-
druga. S tem, da se je leta 1920 po-
rofil s Sidonijo Zimermanovo iz Za~
gorja, je dobil zvesto druZico, skrbno
in neumorno Zenko. V svojem gospo-
darstvu je krepko napredoval in belei
danes lepe gospodarske uspehe. Usta-
novil je leta 1928. v Sevnici Elektri&no
zadrugo in pribavil kraju elektriéno
razsvetljavo. Naslednje leto pa je teZko
obolel na pljulih, bolezen pa je njegov
modan organizem po 4-letni borbi pre-
magal. Navzlic bolezni pa je prevzel
leta 1930. teZak posel takratnega sev-
niskega Zupana. V d{asu njegovega

4-letnega Zupanovanja je oblina zgra-
dila vodovod za Sevnico, preuredila
javno klavnico, uboZno hi%o, zgradila
peridle, obnovila drevored in se je
sploh mnogo storilo za olep3anje Sev-
nice in okolice. Skrbel je nadalje za
publiciteto Sevnice z raznimi priredit-
vami, n. pr. z veliko Zivinsko razstavo,
z razstavo sadja in grozdnega sejma
itd. Bavil se je e z nadaljnimi nalrti
zlasti v tujsko-prometnem oziru. Tako
je proZil akcijo proti TPD radi one-
Ci&¢anja Save po njenih premogovnikih,
za gradnjo javnega kopalisla, za ka-
nalizacijo, za asfaltiranje ceste skozi
Sevnico in Smarje, samo da bi z rea-
lizacijo teh nadrtov postala Sevnica in
nje okolica privlatnej3a za tuje leto~
visfarje. SproZil je nadalje akcijo za
ustanovitev novega sreza sevnitkega.
V tem ¢&asu je bil tudi imenovan za
¢lana banskega sveta za dravsko ba-
novino, Za sevnidke razmere je bila
njegova aktivnost prevelika in mu zato
kot Zupanu ni prinesla zasluZenega
priznanja. V zado$fenje pa mu lahko
sluZi, da domatini in tujci danes zelo
pogre3ajo realizacije teh zapritetih akcij.
Kakor se je pokazal v javnem Zivljenju
kot dober organizator, tako se je po-
kazal tudi v svojem lastnem gospo-
darstvu. Napredek njegovega gospo-
darstva je vsekakor lep. Poleg funkcije
gospodarja pa 3e danes opravlja 3te-
vilne funkcije pri korporacijah, drustvih
in vzorno naleluje sevniSkemu gost.
zdruZenju.

Lepa slovesnost

Dne 25. maja je bila slavnostna seja
ZdruZenja gostilnigkih podjetij za Ijub-
ljansko okolico v Ljubljani, ki se je
vrdila v prijazni, gostoljubni hisi pri g.
Kuharju Gustelnu, gostilniéarju v 2g.
Kaslju 5t, 15. Na tej seji so bili odli-
kovani odliéni élani uprave zdruZenja,
ki se udejstvujejo Ze nad 10 letja in
tudi mnogo veé, kot funkcionarji v
upravi tega zdruZenja.

Odlikovala jih je in jim poklonila di-
plome Zveza zdruZenj gostilnikih obr-
ti za dravsko banovino v Ljubljani v
znak priznanja za zasluge pridobljene
z vestnim ter plodonosnim delovanjem
v stanovski organizaciji, v korist go-
stinstva dravske banovine,

Predsednik Zveze zdruZenj gostiln.
obrti za dravsko banovino g. Ciril Maj-
cen, je mozZe - odlikovance pozdravil v
toplih besedah, orisal in povdaril zaslu-
ge vsakega posameznika, ki jih je pri-
dobil v tej dolgoletni dobi v svoji sta-
novski organizaciji. Naglasal je g,
predsednik, da je tezko nasteti vsa ona
mesta, ki jih izvrSujejo in vodijo ime-
novani odlikovanci z mladenigko &ilost-
jo in vse one funkcije, ki jih izvriujejo
v raznih gospodarskih krogih, humani-
tarnih drustvih, obéinskih upravah itd.,
poleg funkcije v svoji strokovni orga-
nizaciji. Naj bodo te diplome priéa za
vse delo in trud, za vse modéi, ki so jih
izrabili in vpletli pri delu za organiza-
cijo. Med nasimi odlikovanci vidimo
najbolj markantne osebnosti, kateri so
se vedno zbirali v krogu svojih tovari-
Sev, jim dajali iz svojih lastnih izku-
stev modre nasvete, bodrili k delu leto
za letom in stremeli za tem, kako zbolj-
Sati polozaj gostinske stroke in splos-
ne gospodarske koristi. Iz mesta Ljub-
ljane ravno obiskuje nebrojno Stevilo
nedeljske in izletnifke znane gostilne,
ki nosijo sloves dobre domade in solid-
ne postrezbe, Ze 100 let ali Se veé in te
vodijo nadi gg. odlikovanci. So pa tudi
drugi tovarifi gostilnidarji iz ljubljan-
gke okolice, ki pa niso danes odlikovani,
a jim gre tudi vse priznanje in pohvala.
G. govornik je navajal, da ni mogote
popladati nehvalezno delo in grenke iz-
kusnje nehvaleznosti, ki so jim bile na
poti, katere so pa junasko prebrodili in
bili vedno viden vzor stanovske vza-
jemnosti.

Iskreno destita v imenu celokupne
organizacije dravske banovine vsem od-
likovancem za nesebiéno delovanje v
stanovski organizaciji, ki je ena izmed
vetjih v dravski banovini in Zeli, da
ostanejo Se 10 letja, kot doslej vidni
horei za vzor, vzgled in napredek nasi
mlajéi generaciji.

Nato je razdelil g. predsednik Maj-
cen s posebnim nagovorom na vsakega
¢lana odlikovanca, osmim gospodom
gostilni¢arjem, élanom uprave, diplome
in sicer:

Sustersiéu Francu, gostilnidarju iz .
Zapuz, gostilna »Slepi Janez¢, ki se
udejstvuje kot ¢lan uprave Ze od zadet-
ka ustanovitve, t. j. od leta 1909 in
kot dolgoletni bivSi predsednik tega
zdruzenja.

- Rusu Ivanu, gostilniéarju iz Grosup-
lja, kot ¢&lanu uprave od ustanovitve
zdruZenja in dolgoletnemu podpredsed-
niku zdruZenja,

Gradu Ivanu, gostilni¢arju in vinske-
mu trgoveu iz Bericevega.

Kuharju Avgustu, gostilni¢arju v Zg.
Kaslju st. 15.

Mrharju JozZetu, gostilni¢arju iz Po-
ljan st. 15, St. Vid,

Medvedu Miroslavu, gostilnidarju iz
Dolskega 24,

Ogrinu Ivanu, gostilniéarju in znane-
mu vinskemu trgovcu iz Laverce 8,

Ramovsu Ivanu, gostilniéarju iz Sto-
zie 51,

Po razdelitvi diplom po g. predsed-
niku Zveze Majcenu. se je iskreno za-
hvalil g. SusterSi¢ Franc za pozdrave
in prekrasen nagovor, ki ga fe imel na
odlikovance g. predsednik Zveze Ciril
Majcen. Prisréno zahvalo je izrekel v
imenu vseh odlikovancev In omenjal
zgodovino ob ustanovitvi te stanovske
organizacije, ki je Se kot pionir leta
1909. pricel delati in zbirati iz ni¢, zila-
ve in marljive tovarife, da je prislo
konéno do ustanovitve zdruZenja go-
stilni¢arjev za ljubljansko okolico, ki se
razvija sedaj cedalje bolj in katerega
se oklepajo ¢lani ob vseh perecih vpra-
Sanjih in tezavah.

Po kondéani stanovski slavnosti se je
razvila v prijaznem domu nasega Gu-
stelna, prijetna domaca zabava, katere
so se udelezili tudi zastopniki ljubljan-
skega zdruZenja in bliznji stanovski
tovarisi gostilni¢arji, slavljencev zdru-
zenja.

Neverjetno, toda resnicno!

Vsled vedno veéjega propadanja ter
sistemati¢nega unidevanja nafe, nekdaj
Se donosne obrti, smo prisli gostilni-
éarji do tofke, ki pravi: Stoj! Resi se!
Pri tem klicu bi se moral ustaviti sle-
herni na¥ obrtnik, torej tudi tak, ki
mu obrt Se nekako uspeva, posebno pa
podeZelski gostilni¢arji, katerim grozi
z uni¢enjem, strahovito razpaseno Sus-
marstvo.

Da ni to kako pretiravanje stvari,
ampak le golo dejstvo, ki nevzdrZno
tira nag stan v propast, podajamo ne-
kaj avtentiénih podatkov, ki smo jih
zbrali potom okroZnice, katero je raz-
poslalo svojim d¢lanom  visnjegorsko
zdruzenje.

ZdruZenje gostilniéarjev v Visnjigori
obsega teritorij viSnjegorskega sodne-
ga okraja, ki meri 218 km* s 13.986
prebivalei in 2967 hiSami. Na vsem tem
obirnem teritoriju je 61 gostilniarjev,
poleg teh pa kakih 600 SuSmarjev.

Na 1., vpraSanje: »Ali vasa obrt na-
preduje ali nazadujee¢, so odgovorili vsi,
da nazaduje.

Na 2. vpradanje: sKoliko je SuSmar-
jeve, je bilo najavljenih uniujode Stevi-
lo 600 teh skodljiveev.

Na 3. vprafanje: »Koliko od teh jJe
Lilo Ze prijavljenih in tudi kaznovanihze,
je nam bilo sporodeno, da so bili pri-
javljeni Ze skoro vsi, kaznovanih pa
komaj par.

Na 4. vpraSanje: »Ali financa kon-
trolira le gostilniéarja ali tudi privat-
nike«, se je odgovorilo, da samo gostil-
niéarje.

Na 5. vprasanje: »Kdo proda veé:
gostilni¢arji ali Sudmarji«, se je odgo-
vorilo, da &uSmarji,

Na 6. vprasanje: »Za koliko bi se
obrt zboljSala, ¢e se zatre BuSmarstvos,
se je odgovorilo, da bi bilo zboljSanje
1009 no.

Ni pa seveda SuSmarstvo povsod
enako razpaseno, najvecje je v vzhod-
nem vinorodnem predelu okraja, kjer
80 od nekdaj cvetolih gostilen, ostali
le Se prazni lokali. Gostilnidarji, ki so
imeli neko& 40—50 hl letne potrofnje,
izkazujejo danes 2—10 hl, Za Zganje
pa imamo v naSem okraju kar tako-
zvano »industrijsko &etrte, kjer se pro-
izvaja na debelo figovee, rozinovee,
krompirjevec in to iz pokvarjenih mar-
melad, raznih drog in esenc ter vse
mogoée druge pacarije, Vse to se lahko
dogaja brez kazni kljub ovadbam. Go-
stilni¢ar ne more dobiti tistega, ki je

Abrahama je srecal

Od takrat, ko se je Lojze Majcen, ko-
lodvorski restavrater v Mariboru rodil
na prijaznem griécku Sv. Trojice na Do-
lenjskem, je bilo 10. t. m. 50 let. Sirom
poznan, prava stara korenina in ugle-
den gostilni¢ar je bil njegov ode. Ta-
krat malega deéka, sedaj abrahamov-
ca Lojzeta je namenil, da naj bi bhil
trgovec. Toda po kondéani Solski in tr-
govski izobrazbi in potem, ko je odbil
vojasko sluzbovanje, se je odlo¢il za
poklic svojega oéeta. Po vojni je leta

1920. prevzel hotel »Triglave na Ble-
du, a leta 1926. se je preselil kot za-
kupnik kolodvorske restavracije na
Pragersko, kjer je bil do leta 1934., od
takrat dalje pa zakupnik kolodvorske
restavracije v Mariboru gl, kol, Povsod
si je kot gostinski podjetnik pridobil
kar na mah najboljsi glas. Zlasti pod-
jetje kol. restavracije v Mariboru sta
z njegovo soprogo Malédi, ki je vzor re-
stavracijske gospodinje, dvignila iz sil-
no zapusfenega in zanemarjenega sta-
nja na vsega priznanja vredno vigino,
tako da sta delefna vsestranske pohva-
le in priznanja.

Sedaj, ko je Abraham lepo tiho in
mirno stopil pred njega, ga objel in mu
poSepnil na uho ono skrivnost, se mu
zdi ta re¢ okoli Stevilke 50 nekako ne-
rodna in malo v zadregi, toda hudo-
musno skomiga z rameni, pa hiti zatr-
jevati, da tam na ono stran, kjer ima
srce, ne déuti kar nié sledu teh petih
krizev, ki mu jih prijatelji oéitajo s
destitkami, Pa tudi v resnici izgleda ta-
ko mladenisko ¢il, da bi mu ne mogli
priznati tega jubileja, ée bi se ne pre-
pri¢ali v samih krstnih bukvah,

Gospod Majcen se s pridom udejstvu-
je Ze dolga leta v strokovni organiza-
ciji, kjer zavzema vidno mesto odbor-
nika. Zelimo mu, da s svojo vzorno
druzico Maléi in héerko Slavico udaka
Se mnogo zdravih in uspednih desetletij:

e e o I N
pil in pladal, zaradi fesar ostanejo vse
ovadbe negativne — gostilniéar dobi
dolg nos, SuSmar pa Se vedjo korajZo.

Moralne posledice vsega tega so redni
prepiri med kmeékimi sosedi, razrvane
in razrahljane druZinske vezi, Zene jo-
¢ejo in tarnajo ter najveCkrat niti ni-
majo za sol, ker gre vse za »figovee in
Smarnico«. Pijane druzbe fantov in moZ
se vladijo od beznice do beznice, poje-
Jjo in preklinjajo, za slovo se $e malo
zravsajo, za kak slavnejii dan ali vec-
ji praznik pa tudi enega ali dva moéno
obreZejo ali pa zakoljejo. Vsi inkrimi-
nirani sluéaji, ki so se dogodili, gredo
na rovad teh zakotnih ilegalnih beznic,
ker paé ni gostilni¢arja, tega tradici-
onalnega posrednika, ki zna na gvoj
naéin pomiriti razburjene duhove,

se bori proti komunizmu ter

drugim podobnim pojavom, na drugi
strani pa dopuséa, da se nemoteno Hiri
ta epidemija, ki grozi povsem uniéiti
gostilniéarski stan, od katerega sama
Zivi. Banovina in obdine grade svoje
proradune na mosnjo in hrbet naSega
gostilniéarja in za vse ogromno delo,
ko zberemo samo v na3i banovini na
trofarini letno okoli 40,000.000 din za
njihove blagajne, ne dobimo niti pri-
znanja, akoravno bi nam po vsej pra-
vici pripadala provizija ali kak honorar,
Nasprotno pa moramo vsled raznih du-
bioznih terjatev, nepladanih zapitkov
*
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od strani svojih cenj. gostov, potem ko
smo prisli e ob blago in zasluzek, glo-
boko posedi v svoj Zep in placdati —
trosarino. Ce raéunamo, da ima pov-
preéno vsak gostilnidar za 2.500 din
takih pufarjev, je pladal, ako stane 1
liter vina 10 din, 500 din iz svojega Ze-
pa samo za trodarino, kar znaSa za 60
gostilni¢arjev najega okraja 30.000 din.
Uradniki, vojaki, Zelezni¢arji in nji-
hovi svojei imajo ugodnost proste ali
poloviéne voznine po Zeleznicah, vino-
gradnik in duhovnik lahko pijeta neza-
trofarinjeno vino, le gostilniéar mora
placati vso troSarino tudi od tistega ko-
zarca, ki bi ga rad poviZil za svojo po-
trebo. Da, Se ved, od tega in pa od
koséka slanine ali druge mesnine, ki jo
poje, mora celo placati poslovni davek
itd. Gostilni¢ar tudi ne sme — in to v
svoji hisi po 15 urnem delu in vseh
prestanih Sikanah od strani gostov in
drugih, posedeti kake pol urce po poli-
cijski uri ter v krogu svojih prijateljev
ali domacih popiti kozarec vina. To so
gorostasne redi. Ravnotako se ne sme
gostilniéar prepricati, kako pogiljko vi-
na je vkletil v svojo klet, ker je lahko
tudi kaj drugega, predno ni placal vse
trogarine, Gorje mu, ¢e se dokaZe, da
je preje zabil pipo v sod. Smatrani smo
menda le za robote in nepoverljive lju-
di, katerim se ne sme ni¢ zaupati. Slav-
ne letece kontrole so imele edini nalog,
spravljati v Skodo gostilniéarja, ter so
ta svoj posel tudi v tem smislu izvr-
Bevale. Kam plovemo? Ali je to naéin,
s katerim se pribliZujemo v vprafanju
gostinstva modernim, naprednim drZa-
vam, Ali bomo mogode na ta nadin do-
segli znadaj gostinstva male drZavice
Svice? Najbrze ne. Pribiti je treba, da
je taka pot kriva. J. Novljan.

Gospodinjska Sola za go-
stilnicarske gospodinje

PrinaSamo pismo gojenke te Sole,
ki ga je pisala svoji prijateljici.

Draga prijateljical!

Najlepsa hvala za pismo. Zelo sem
vesela, ko mi piSe§, da bi tudi Ti rada
prifla prihodnje leto v gospodinjsko
Solo za gost. gospodinje.

Bliza se konec Zolskega leta; lahko
si misli, da imam veliko dela, vendar
Ti z veseljem opiSem kako se imam in
koliko koristnega sem se naudila.

Prav sedaj imamo zakljuéne . izpite.
Vse smo se jih zelo bale, vendar ko je
izpit za menoj, vidim, da to ni tako hu-
da stvar. Ta izpit je neke vrste preiz-
kuinja o nadi samostojnosti. Ti si niti
misliti ne more§ zadovoljstvo vseh Li-
stih, ki so ga Ze naredile, saj je vsaka
morala sama sestaviti jedilnik, koli¢ine
in popolnoma samostojno kuhati. Tako
je vsaka sama videla velik napredek in

Kletarstvo :

Vprasanja in odgovori

Vprasanje P. S. v N. Neki zlobneZ

mi je v vino, ko je bilo na transportu,
spravil nekaj karbola in vino sedaj —
sevé — ni sposobno ne za prodajo niti
za domado porabo. Ali je mogote od-
straniti dokaj neprijeten duh in okus
po karbolu iz vina?

Odgovor: Duh in okus po karbolu ali
kreozotu se iz vina ne more nikdar veé
popolnoma odstraniti, temveé le Se —
ako sploh ni premodéno razvit, omiliti s
¢is¢enjem z mlekom, ali s kazeinom, ali
z eponitom in § poznej§im rezanjem s
kakim zdravim, bolj§im vinom. Ce pa je
v vinu duh, in okus po karbolu Ze jako
moéno razvit, tedaj ni nobene pomoé:
ved. V ysakem slutaju Vam priporoca-
mo, da vino takoj pretoéite v drugo,
dobro ter snano posodo in da ga pri
tem pretoku dobro zaZveplate. Ze pre-
zradenje pri pretoku in Zveplanje pov-
zroéi, da slab duh vsaj deloma izpuhti
iz vina. Ce bhi vino ¢istili z mlekom, bi
vzeli na hl %4 do 2 litra popolnoma sve-
zega in posnetega mleka, ki je bilo po-
sneto s posnemalnikom. Kazeina (sirni-
ne) se vzame na hl vina 10—40 gra-
mov. Eponita se pa vzame na 1 hl 50—
100 gramov. Koliko je treba vzeti enega
ali drugega sredstva, pokaZe preizkus-
nja v malem, ki jo je treba poprej na-
praviti. Kako se tako g&i¥fenje izvede,

Vam more najbolje pokazati ali celo iz-

uspeh v znanju, ki si ga je tekom leta
pridobila.

Kuhanje in serviranje sta pri nas
glavna predmeta. Nikdar si nisem misli-
la, da se bom toliko spretnosti nauéila.
Ko bi ne bila tako daled, bi te povabila
k nam na obed. Prav ¢udila bi se, ko bi
stopila v nafo obednico -— kot gostil-
niska soba je. Servirke so po predpisih
obledene, mize so razvrifene po sobi in
pri vsaki Stirje gosti. Dvem mizam
streze ena servirka.

Najvelje veselje za nas vse je to, ko
imamo vsak teden enkrat slavnostni
obed. StreZzemo seveda kot se streZe ob
posebnih prilikah in tudi mize primerno
okrasimo.

Zelo Te bom razveselila, ¢e Ti povem,
da se poleg kuhanja, serviranja in dru-
gih predmetov udimo tudi kletarstva,
perutninarstva in mlekarstva, kar Tebe
Ze od nekdaj zelo zanima. Zadnjikrat,
ko sem bila pri Tebi, sem Te ob¢udo-
vala, ko si hodila po vinogradu in kle-
teh ter sama nadzorovala vino in sode
in vedkrat nisi bila na jasnem, kaj bi
bilo boljge in koristnejse. Vidi§, vsega
tega se mi uéimo v tej Soli, o bholeznih
in napakah vina, o ravnanju s sodi,
kak3na mora biti klet itd.

Prav zanimiv predmet je tudi mle-
karstvo, saj delamo razliéne sire, kot
n. pr. trapist, liptavski in druge maza-
ve sire; delamo tudi joghurt in mnogo
takih stvari, ki bi jih morala znati vsa-
ka gospodinja, zlasti tista, ki se misli
posvetiti gostinskemu pokllcu.

Veliko veselje imamo tudi z vrtom,
ki ga obdelujemo same in nam tudi le-
po uspeva.

Ves ljuba Mija, pri nas smo se naudi-
le, kako bi postregle gostu, da bo res
zadovoljen, pri vsem pa tudi varénosti,
tako da bo pri lepi in dobri postrezbi
zadovoljna tudi gospodinja. Prav ra-
dovedna sem, kako se bom obnesla v
sPark-hotelu« na Bledu, kamor greva
s tovarifico Pepco v prakso, Ravnatelj-
stvo »Park-hotelac« nam je dalo na raz-
polago, naj si izberemo delo v kuhinji,
serviranje ali eltonomat, Obe sva se od-
lo¢ili za kuhinjo, éeprav bi kot servir-
ki, sedaj v seziji gotovo zasluzili lepo
napitnino, Za nase delo dobiva vso
oskrho, po obedu se bova lahko za dve
uri odpoédili, Dve drugi tovariSici gre-
sta tudi na Bled v »Mon Plaisir« prak-
ticirat, ena je Ze odsla v sAleksandrov
dome« v Rogasko Slatino, ker jo tam Ze
nujno potrebujejo. Ko se vrnem kon-
cem avgusta z Bleda, Ti povem, kako
se wi je godilo,

Predno zakljuéim pismo, Ti svetujem
e to, da pride§ stanovat v internat,
ker se bo8 podutila v njem kot doma.

Mnogo lepSe izgleda sedaj, kot takrat,

ko si bila pri meni. Imamo lepe nove
preproge, nove omarice, pregrinjala in
ge veé stvari, ki naredijo nag dom ta-
ko prijazen in domad.

Ako bi Te kaka stvar zadrZala, dobis

vesti najbliZnji tam. vinarski strokov-
njak. Sicer pa pridno prebirajte razne
strokovne liste in knjige, kakor smo jih
Ze tolikokrat priporoéali.

Vprasanje A. 1. v K. Pred 3 meseci
gsem vkletil novo vino, ki je bilo sicer
nekoliko sladko, vendar pa popolnoma
¢isto. Sedaj se je pa zacelo peniti in ka-
liti in tudi okusa ni veé tako dobrega
kakor je hilo poprej. Pripominjam, da
je klet dobra. Prosim Vas za nasvet,
kaj storiti z vinom, ki je prej bilo Se
nekoliko sladko, a Ze skoraj docela ¢i-
sto, sedaj ob toplejSem vremenu pa je
zadelo Sumeti, je postalo motno in je
dobilo nedist okus?

Odgovor: Najboljii nasvet, ki Vam
ga moremo dali je, da pustite vino po-
polnoma na miru, dokler ne ho prene-
halo kipeti in se samo ne bo uédistilo.
Sami pravite, da je bilo vino pri preta-
kanju Se nekoliko sladko, torej sladkor
v njem He ni ves pokipel. Pri spomla-
danski oziroma poletni toploti, je zade-
lo vino zopet kipeti in to bo trajalo
tako dolgo, dokler se ne bo ves sladkor
spremenil v alkohol. — Ce pravite, da
se je vinu sedaj spremenil tudi ne-
koliko okus, je to mogodfe zato, ker je
pri pretakanju pridlo nekoliko go#de
vmes, ki se je sicer v pretofenem vinu
kmalu sesedla, a pri zopetnem kipenju
ponovno dvignila. Sicer pa, brez ozira
na prej povedano, ima ponovno kipede
vino za ¢asa kipenja necist okus. Tako

in meSajte ga kadar vré. Tako ne bho

vsa pojasnila v zadruZni pisarni Gostil-
nicarskega zdruZenja v Ljubljani, Pri-
voz 11, tel, §t. 42 - 86.

Zelim Ti samo, da se res odlodis za
to Solo, ker Ti ne bo nikdar zal,

Pozdravlja Te
Mihaela Modiec.

Mleko in mleéni izdelki
v gostinskih obratih

»Imate kaj prigrizka?¢ — »Sunko,
salame, sir, gorka in mrzla pedenka,
klobase, morda kaj toplega po volji?«

Gost je od sile »dobrot« Ze ves zme-
den, no kon¢éno se odloéi spri¢o toliko
ponudenih mesenin, — seveda zanje.
Vi pa: »Saj sira in drugih mleénih iz-
delkov nihée ne zahteva in se nam
kvarijo, da imamo samo Skodo z njimi«.
V resnici pa je zadeva takale: Ker ne
ponudite gostu veé¢ mlecnih izdelkov,
nanje ni navajen, ne vé zanje in jih ne
zahteva. In Vi ne veste, da prikrajsate
gosta za slasten uZitek, da mu prikraj-
sate jed, ki ga bo najbolje nasitila, ki
je dobro prebavljiva, ki mu ne bo
povzrotala protina in ki mu bo dala
odli¢no podlago, da bo »pil¢. Tudi mor-
da ne veste, da imamo in da izdelujemo
tudi pri nas mlekarske izdelke, posebno
sire, ki pripravijo pivea, da mu je po-
zirek vina posebno slasten. Francozi
so poznani, da so gurmani, da popijejo
mnogo vina in da pojedo najholje do-
brote med katerimi pa je sir, na primer
na prvem mestu. V Italiji je po mestih
v vsaki boljsi restavraciji sir stalnona
mizi in Francozu zopet je sir zadnji |
zalogaj pri vsaki glavni jedi. Toliko v
vzpodbudo, sedaj pa poglejmo mlekar-
ske izdelke, ki prihajajo na mizo v na-
gih gostigéih.

Mleko, najbolja in najbolj zdrava jed
in pijaca (pa brez zamere), ohrani svo-
je oblike le, kadar pravilno ravnate z
njim. Da se Vam bho ohranilo vsaj eden
do dva dneva, morate ga takoj zavreti

nastala na njem velja koZica, ki jo ime-
nujete pogresno, smetana, in gostje se
ne bodo pritoZevali, da so dobhili neka-
teri v kavi »smetano¢ drugi pa ne. Ko
je mleko pet minut vrelo, ga odstavite
in sedaj ga morate takoj, ¢&im niZje
ohladiti. Vsako gostiSée ima poleti led,
tedaj vrzite grudo ledu v vodo in v tej
vodi shladite vrelo mleko, da postane
res hladno. Ves ¢as hlajenja meSajte,
da se Vam ne napravi koZica na povr-
§ini, Nato postavite mleko v hladilno
omaro in v hladno shrambo ter pogr-
nite posodo s ¢&isto, redkotkano krpo.
Tako morate postopati, da se Vam ne
utihotapijo v mleko gljivice, odnosno,
da se ne razdirijo v njem one, ki so ku-
hanje preZivele in ki bi utegnile mleko
kvariti. Vedite, da pripadajo pri kuha-
nju preZivele gljivice vrstam, ki tvorijo

sedaj dokipevajotega vina ne smete
pretakati, ampak ga pustite na miru,
da popolnoma pokipi in se umiri ter
ucisti, Vsako poseganje v to delovanje
kipelnih glivic bi lahko pokvarilo vino.
Ko se bo pa kipenje ustavilo in vino
ucistilo, tedaj ga pretodite v malo za-
iveplan sod, kjer bo dalje zorelo. Ce
ga pa nameravate kmalu uporabiti, te-
daj pa si lahko prihranite tudi to pre-
takanje.

Vprasanje M. L. v R, V sodih, kjer
je vino, se nahaja precej vinskega kam-
na. Prosim Vas pojasnila, ali se mora
vinski kamen iz sodov vedkrat odstra-
niti ali ne?

Odgovor: Vinski kamen, ki tvori v
sodu ved ali manj debelo skorjo, se
mora od ¢asa do ¢asa postrgati in spra-
viti za prodajo. Vinski kamen ne ko-
risti ne vinu ne sodu. Vinski kamen
lahko 8koduje zlasti tedaj, ko razpoka
ali odstopi od dog. Tedaj se namreé pod
njim na dogah razvije plesnoba in gni-
loba lesa, katere ni mogoce odstraniti.
Vino pride skozi razpoke vin. kamna v
dotiko s pokvarjenim lesom in se tukaj
lahko pokvari. Da se to ne zgodi, mo-
rate vin. kamen od é&asa do éasa po-
strgati in sod na to temeljito izprati.

Vprasanje R. S. v B. Na severni stra-
ni hiSe leZi greznica, v kateri se koti
v vrofem poletnem d¢asu nebroj muh,
ki so v pravo nadlego. Polival sem jih
z vroto vodo, pa vzlic temu jih ne mo-

rem unifiti. Rad bi se znebil te nadloge

Novi grobovi
t BRENKOVIC MARIJA

Dne 19, maja 1938 je umrla dolgo-
letna zvesta ¢lanica celjskega zdruZenja
ga. Marija Brenkovié, roj. Kranje, go-
stilniéarka znane in priljubljene izlet-
nifke gostilne »Pri Wobnerjue v Sp.
Hudinji. Pokojnica je bila rojena 1869.
leta v Leskoveu pri Rajhenburgu ter
je 42 let izvrdevala vzorno in skrbno
gostilnisko obrt. Njena gostilna je bila
stalno zbiraliSée izletnikov iz Celja in
drugih krajev.

+ MENDUSIC MATILDA

Dne 15. aprila 1938 je umrla v naj-
lepsi dobi svojega Zivljenja, stara ko-
maj 46 let, ga. Mendusi¢ Matilda. Po-
kojnica je bila blagega znadaja, vsled
desar je hila zelo priljubljena pri go-
stih in je imela velik krog prijateljev.
Blago pokojnico bo zdruZenje v Zagor-
ju ohranilo v najlepSem spominu.

T R L D R R N SR
celo zdravju Skodljive snovi. Te snovi
ostanejo v mleku, dasi ga ponovno pre-
kuhate, Slitno kakor z mlekom ravnaj-
te tudi s smetano, vendar one, ki jo
nameravate tolfi, ne smete segrevati.

Boljée kot sirovo ali kuhano mleko,
je kislo mleko. Dobro kislo mleko si
priredite ako mleko pokuhate, ga ohla-
dite na 18°C in ga cepite s posebnim
cepivom, ki vsebuje zgolj mle¢nokislin-
ske bakterije. To cepivo ima vsaka holj-
ga mlekarna in ga uporablja za kisa-
nje smetane pri izdelovanju masla.
NajboljSe pri nas poznano kislo mleko
je Jogurt. Je odlitno prebavno, zelo
nasitljivo in udinkuje razkuZilno v
¢érevesju. Jogurta ne prirejajte sami;
dasi njegovo prirejanje ni taka umet-
nost, vendar so pri izdelovanju poseb-

s kakim cenenim a sigurnim sredstvom.
Prosim Vas torej za nasvet, kako naj-
holje na cenen in siguren nadin zatrem
zalego muh v greznici?

Odgovor: Tiste muhe, ki zleZejo svo-
ja jajéeca v odpadke in se iz njih raz-
vijejo lidinke in muhe v greznici, lahko
uni¢ite s tem, da vlijete v greznico ka-
ko pokvarjeno olje ali karbolinej ali
slicno razkuZevalno tekoéino, ki plava
po vodi. Ta bo prepredila muham ozi-
roma njih liéinkam dohod na vrh iz te-
koéine ter jih umorila, Koristi tudi, e
gornji del greznice namaZete s kakim
karbolinejem ter jo dobro zadelate in
zamasdite, da ne morejo muhe ven, Stru-
peni vonj karbolineja jih bo unicil

Vprasanje A. I. iz S. Prosim za od-
govor, kako naj se vino pretoli, ali nuj
pride bolj ali manj z zrakom v dotiko,
ali naj se sod, v katerega se vino pre-
todi, bolj ali manj zaZvepla ali Zvepla-
nje sploh opusti?

Odgovor: Pred pretakanjem moramo
napraviti preizkusnjo vina v kozarcu.
V kozarec nalijemo nekaj vina in pusti-
mo kozarec z vinom 2 do 3 dni odprt
na zraku, najbolje kar na dotiénem so-
du. Ako se vino v kozarcu ne spreme-
ni, tedaj pretotimo vino v ¢&ist in rahlo
zaZveplan sod. Ce postane vino v kozar-
cu motno, tedaj ga pretodimo, tako da
pride ¢im vet¢ v dotiko z zrakom. Ako
se motno vino v kozarcu lepo disti, ga
pretakamo istotako kot vino, ki posta-
ne v kozarcu motno, vendar pa s to
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nosti, ki jih sami ne boste lahko pogo-
dili. Posebno okrepéujofe kislo mleko je
tudi Ze pri nas poznani — Kefir. Kefir
je pokipevajoce kislo mleko in vsebuje
celo nekaj alkohola. MnozZina ogljikove
kisline mu daje zelo pitek in osveZujoé
okus. Seveda morate cuvati tudi kislo
mleko vseh vrst na hladnem, sicer po-
stane preveé kislo in sirotka se izloéi
iz njega, kar mu kazi videz.

Maslo je najboljia toliéa in” je za-
radi vitaminov Se posebno odliédna jed.
Vendar so v maslu razlike. Najboljse
maslo je paé ono, kadar maslo razku-
Zimo in ga cepimo s posebnimi gljiviea-
mi, ki mu podeljujejo fin okus in zlaht-
no aromo. To maslo imenujemo danes
pri nas ¢ajno maslo in ga uzivamo sve-
72. Za kuho in peko pa uporabljajte
raje maslo iz sirotke, ker je bolj mast-
no ali pa tako maslo, ki nima pripo-
roéljivega izvora. Vendar pa veste sami,
da izpefete najboljSe pecivo le z naj-
bolj8im maslom, zaradi tega dobro ma-
slo ni nikdar predrago. Maslo hranite
v temnih, hladnih prostorih. Zatorej v
hladilnice z njim. Najveé¢ kvara je na
maslu zaradi svetlobe, zraka in zaradi
plesni. V plesnive, zatohle kleti, maslo
nikakor ne spada, pa najsi so te kleti
tudi hladne. Nudite gostom masla pri
vsakem ¢éaju!

O siru Vam moram malo veé poveda-
ti. Sira je nesteto vrst, oblik in okusov,
V sploSnem delimo sire v trde in meh-
ke. Trdi siri so oni za struganje, n. pr.
parmiZan, dalje tudi trdi Svicarski siri
(ementalec, grojer), dalje holandski
giri (edamee, gouda), dalje poltrdi siri,
kakor n. pr. nag trapist, tilzit in dru-
gi. Od mehkih sirov poznate gotovo
te-le: Romadur, Camembert, Bel Paese,
Stracchino, Roquefort, Gorgonzola, Im-
perijal, smetanovi siri itd. Vsak sir ima
syvojo posebnost in prija zdaj temu zdaj
onemu, ter se zauziva zdaj ob tej, zdaj
ob drugi priliki. Poznano Vam je Ze, da
potresamo struzeni sir na specialna je-
dila. Druge trde sire zauZivamo same
s kruhom, in sicer kadsy tezko in na-
porno delamo, do¢im prijajo mehki siri
zopet obdutljivejS§im Zelodcem. Za go-
tove mehke sire vedo sladokusci, kedaj
posebno prijajo. Tako n. pr. pravijo,
da se sir Roquefort, Gorgonzola in sli¢-
ni siri s plesnijo v testu posebno pri-
lezejo k tezkim (¢rnim) vinom. Po do-
brem kosilu prijajo desertni siri (Ca-
membert, Brie, Imperial, smetanovi
siri). Ti siri napravljajo ugodno »pod-
lagoe za fina bela vina, Izrecno pivski
siri so: Romadur, limburski, zvarovéki
(kvarglji). Ti siri menda zelo Zejajo
in morajo biti seveda dobro »zalitic. -—
Tako torej sladokusei, dodim vemo
ostali, da 8o vsi siri izredno nasitna
jed, ki brzo nadoknadi izrabljeno Ziv-
lienjsko silo, ki ustvarja v telesu do-
bro pocutje in ne zapuséa kakor meso
za zdravje kvarnih posledie.

Kot skoro izkljuéna beljakovinasta

hrana, se siri razmeroma hitro razkra-

razliko, da v prvem sluéaju vina ne
#Zveplamo, a vino, ki Se v kozarcu lepo
¢isti, zaZveplamo srednje modéno, Na
3 do 4 hl zaZgemo pribliZno 1 azbhestni
zvepleni trak. Ce vino v kozarcu porja-
vi, mu takoj dodamo 5—10 gramov ka-
lijevega metabisulfita na 1 hl, ako je
#c bilo enkrat pretoceno. Ce pa porja-
valo vino Se nobenkrat ni bilo pretode-
no, tedaj ga takoj pretofimo v moéno
zaZveplan sod (na 1 hl 1 azb. Zvepl
trak) in sicer tako, da pride z zrakom
¢im manj v dotiko. Ako vino v kozarcu
postane érno, tedaj je najbolje, da ga
zrefemo (zmeSamo) s kakim kislej-
fim vinom in ga zmerno zaZveplamo
(na 3—4 hl 1 azb. Zvpl, trak). Ce ima
vino v kozarcu duh po gnilih jajcih,
tedaj ga takoj pretodimo, ¢éim najbolje
prezratimo, po moZnosti z razpriilni-
kom na pipi in 8 pod razprsilnik pod-
stavljeno bakreno ploico.

Mlada vina pretakamo prvi¢ od me-
soca decembra do marca; kisla vina
pozneje, manj kisla pa prej. Drugic¢ pre-
takamo vino pred nastopom velike vro-
¢ine, a tretji¢ pred trgatvijo. Mlada vi-
na pretakamo navadno tako, da pridejo
¢im veé v dotiko z zrakom (pipa z raz-
préilnikom). Stara vina ne smejo priti
preved v dotiko z zrakom zato jih pre-
takamo — &e le mogofe — 2z vinsko
sesaljko iz soda v sod. .

Vpradanje Z. R. v M. Véasih se pri-
peti, da pri nastavljenem vinskem sodu
~ doga pofi, ali se sod na vozu, na Ze-

jajo. Cim starejsi so, tem bolj jim je
okus in vonj pikanten, véasih celo tako,
da marsikoga odbija. Razkroj sirov je
ferm hitrejsi, ¢im veé vlage vsebujejo,
torej ¢im mehkejsi so. Zategadelj mo-
rate mehke in garnirane sire kmalu po-
troiti, najdalje v enem tednu. Vsi sire
morate ¢uvati v temnih, zra¢nih in éim-
bolj hladnih prostorih.

Veliko preglavico delajo mehkim in
modno vonjajoéim sirom — muhe. Le-te
leZejo v sir svoj zarodek, da se izlezejo
licinke, ki se potem izredno naglo raz-
Sirjajo po vseh vonjajocih jedilih, po-
sebno pa v siru in v meseninah. Neka-
teri smatrajo, da so n. pr. siri 5cle
tedaj posebno slastni, ako lezejo iz njih,
ti takozvani ¢rvi. Tako naziranje je se-
veda docela pogreSeno. Muha in ves
njen zarod je nededna stvar, ki prena-
$a bolezni, izlocki li¢ink pa so dokazano
tudi strupeni. Ako ste doZiveli to ne-
sredo, da so Vam ze licinke v sirih, te-
daj morate tak sir uniéiti in vso okoli-
co skrbno osnazZiti. Mehke sire nekoli-
ko obvarujemo pred li¢éinkami, ako po-
maZemo sire z vodo v kateri smo na-
makali nekoliko stoléenega popra. Naj-
boljsi naravni zavezniki proti mubham
pa so hlad, prepih in tema. Ako ste trde
sire narezali in da se Vam ne osuse,
jih morate obloZiti z mokrimi tandica-
mi, ki ste jih pomocili v slano vodo.
Mladi, trdi siri radi plesne, ker Se niso
dozoreli. Plesen je tedaj v njih teZko
prepreéiti in zakon o Zivilih prepoveduje
vsako sredstvo za konzerviranje . Mladi
siri se morajo pa¢ naglo potrositi, hra-
niti pa jih morate v zelo &istih in hlad-
nih prostorih. Prav nadleZna pojava so
drobljivi siri. To je pat posledica pre-
veé¢ zrelega mleka in Zal, da je ta na-
paka pri nasih trdih sirih najpogostej-
sa. Vendar pa so razpokani in droblji-
vi siri po okusu najslastnejsi in jih
zgolj zaradi tega, ker so razpokani, ni
treba odklanjati.

Bojim se Ze, da sem bil preobSiren
in zato moram kondéati. Vendar nikakor
ne smem opustiti, da naslovim Vam
gostiteljem tole prosnjo v imenu nas
vsch, ki nam je mlekarstvo pri sreu.
Narogajte in ponujajte svojim gostom
ve¢ mleka in mlekarskih izdelkov. 3,
tem boste uspeSno pomagali krepitj
zdravje svojega naroda, slovenskemu
kmetijstvu pa boste napravili Vam Se
nesluteno uslugo. — InZ. Srecko Sabec,
ravnatelj drZz. mlekarskega zavoda Vv
Skofji Loki.

POSLOVNE KNJIZICE ZA
USLUZBENSTVO

Minister za socialno politiko je pred-
pisal, da morajo imeti delavei in usluz-
benci, kakor tudi ucenci, brez razlike
spola, ki so dovrsili 14 let starosti ter
dajejo telesno ali umsko delovno moé
v sluZbo za placo ali zaradi izucdenja,
poslovno knjiZico s fotografijo, ki sme
stati najveé¢ 10 din. Te knjiZice izdajajo

leznici ali pri spravljanju v klet kaj po-

kvari in priéne pusati. Kako prepreciti
puséanje polnega soda in kako zamasi-
ti Spranje in razpoke na polnem vin-
skem sodu?

Odgovor: Take razpoke morate naj-
prej z nozevo klino dobro ocistiti, po-
tem zadelati z hombaZevino, ki je dobro
z lojem namazana. Povrhu morate Se
loj dobro vtreti v &pranjo, dokler se ta
popolnoma ne zadela. Sirse razpoke je
zamaSiti 8 primerno prirezanim mehkim
lesom. Potem jo Se zadelamo s polojeno
bombaZevino. — Se najholje boste pa
zamadili take razpokline s posebnim ki-
tom za vinsko posodo, ki si ga lahko
tudi sami pripravite. Receptov je sicer
veé, priporoéa pa se na primer nasled-
nja medanica: Vzemite 25 gramov sve-
Zega loja, 20 gramov belega voska, 40
gramov Svinjske masti, raztopite vse
skupaj v primerni posodi in dobro pre-
mesajte, Raztopino odmaknite od og-
nja, in ko se shladi in se zaéne strjati,
ji dodajte Se 25 gramov presejanega
lesnega pepela, Vse skupaj dobro zme-
gajte in shranite v Skatlji na suhem,
hladnem prostoru. Take maZo lahko
vedno uporahljate, kadar je treba. Si-
cer pa, kakor smo Ze rekli, imajo kle-
tarji Se razlitne druge vrste kitov za
gode, ki si jih sestavijo po svojih iz-
kusnjah, ;

Vprasanje C 8. v D. Imam polovnjak
dohrega vina, veéinoma silvanec pome-
fan z Zlahtnino, iz leta 1936. Ce pa ne-

v kopalisce

nima toliko denarja, da more potovati

TODAVSAKDD

bi moral dati za zdravje letno 100
do 150 dinarjev in piti mesec dni
mesto druge vode

RADENSKI ZDRAVILNI VRELEC

onega z rdecdimi srci na etiketi iz

RADENSKEGA ZDRAVILNEGA KOPHRLISCH:
SLATINA RADENCI (pri Mariboru)

za osebe, ki so zaposlene v trgovinskih
ali obrtnih obratovalnicah prisilne
zdruzbe ter sluZijo kot odjavna listina,
za dokaz istovetnosti imetnika ter v
dokaz vrste in ¢asa zaposlitve. Ob obno-
vitvi ali zamenjavi obdrzi usluZbenec
staro poslovno knjiZico, doéim zakljuci
zdruzenje staro knjizico s pripombo, da
je bila usluzbencu izdana nova knjiZica.
Ce usluZzbenec izgubi poslovno knjiZico,
mora to takoj prijaviti zdruZenju, ki
mu izda novo poslovno knjizico, izgubo
stare pa naznani pristojni upravi =za
posredovanje dela in pobere 20 din za
poslovno knjizico in 10 din za strogke
oglasa. ZdruZenje, ki izda poslovno
knjizico, mora takoj obvestiti ono ob-
dino in ono zdruZenje, ki je izdalo prej-
$njo poslovno knjiZzico. Te knjizice se
pravilno obnavljajo vsakih 10 let.

Delodajalec ne sme sprejeti v sluZbo
odnosno na delo delavea ali usluZbenca
brez redne poslovne knjiZice, ter ne sme
v poslovno knjiZico vpisati niti povoljne
niti nepovoljne ocene ali pripombe o
sposobnostih in kakovosti dela delavca
ali usluZbenca. Delodajalec mora knji-
Zico vrniti najkasneje v 24 urah po pre-
stanku sluZhenega razmerja. Prisilna
zdruZenja imajo pravico uveravati po-
datke o nastopu dela in izstopu iz dela
v poslovnih knjiZicah. To wuveritev
opravljajo prisilna zdruZenja takrat, ée
je delavec ali vobée usluzbenec zaposien
v kraju, kjer ima zdruZba svoj sedez,
doc¢im uverjajo obéine v onih primerih,
¢ée je delavec ali usluZbenec zaposlen
izven sedeZa prisilne zdruZbe., Izdaja
poslovnih knjizic se mora javiti od
strani zdruzenja Osrednji upravi za
posredovanje dela. Pri izdajanju, ob-
navljanju in zamenjavanju poslovnil:
knjizic s0 oproscene vsake drZavne in
samoupravne takse poslovne knjiZice,
kakor tudi vse listine, vioge in izkazi,
ki jih preskrbijo neposredno oblastva
in ustanove ali pa delavei in namescéen-
ci sami. Prav tako so oproscéeni vsake
drZavne in samoupravne takse vsi vpisi

kaj tega vina natodim v steklenico, te-
daj vino spremeni barvo in postane cr-
no kot érnilo. Kaj naj storim s tem vi-
nom? Ali naj poérnelo, sicer dobro vino
pokuham v Zganje ali kaj naj storim
s poérnelim vinom?

Odgovor: Silvanec in zlahtnina imajo
obi¢ajno bolj malo kisline in so ta vi-
na rada podvrZena ¢érnenju, &e pridejo
kakorkoli v dotiko z Zelezom. Seveda
lahko prekuhate Va$ silvanec z Zlaht-
nino v Zganje in Zganje bo dobro in
zdravo. Vendar Vam tega ne priporo-
¢amo, ker ¢érnenje vina prav lahko od-
pravite s tem, da silvanec rezete (me-
Sate) z bolj kislim vinom, in érnenje
vina Vam ne bo delalo ve¢ preglavic.
NajprimernejSe bo, da uporabite za re-
zanje lagki rizling ali moslavec ali ka-
ko drugo sorto, ki ima obiéajno veé ki-
sline. Najbolje bo sevé, da najprej na-
pravite poskus v malem, v steklenici
ali v kozarcu, koliko kislejSsega vina
smete primeZati silvancu, da le-ta na
zraku ne spremeni ve¢ barve.

Razglasi

Sresko nacelstvo v Dravogradu raz-
glafa pod &t. 3370-7 z dne 30. aprila
1938, da je Zupanditu BlaZu, roj. 14.
XI. 1913 v Koprivni, v Crno pristoj-
nemu, delaveu, bivajoéemu v Koprivni,
prepovedano. zahajati v gostilne do
28, II. 1939.

in potrdila v poslovnih knjiZicah. Ta
uredba stopi v veljavo 28. septembra
1938, s ¢imer prenehajo ve-
ljati v Sloveniji naredbe celokupne de-
Zelne vlade za BSlovenijo, s katero je
bilo urejeno sluzbeno razmerje hignih
ali gospodinjskih poslov v Sloveniji, ka-
kor tudi Uredba o vinicarskem redu.
Ista dolodila. veljajo naravno za vse
hiSne posle, delavce itd.

Priljubljenost dobrih go-
stilnicarjev
Nase gorice vas vabijo v objem
opojnega trsnega cvetja
Iz ,Edinosti od 25, VI. 1938

Imamo svoj prijazen kotitek »Pri
lipi«, Ob lepem poletnem vremenu pa
polivamo in si preganjamo vrofe skr-
bi raj8i pri preprosti, a ¢edni mizi pod
ko3ato lipo pred hifo. Liparjev JoZe
je vleraj nastavil nov sod z zlato sta-
rino iz Urbanove gorice na Vinskem
vrhu. Nam' samo pomenljivo nameZik-
ne in Ze stoje pred nami fedne merice
boZje kapljice. Molk. PoboZno posrka-
vanje. Strokovno pokuSavanje. Spo-
gledovanje. JoZe se nam namuzne. Ne
da bi nas bilo treba posebej uverjati;
vemo, da je to res tisti Zlahtni pride-
lek iz onega leta. lz tiste blaZene Ur-
banove gorice na Vinskem vrhu. Iz
pravega kota poStene kleti dobrega
gostilniarja. :

Ljubezniva Liparjeva Lenka skrbi za
red in snago v kuhinji in tofilnici,
sploh po vsej hisi in okoli hife. S cve-
tofega vrta prinada gostom dehtefega
cvetjia na mizo. Pa izjemoma, samo
iziemoma tudi za v gumbnico. Vedno
vedrega obraza, navadno z nazaj zave-
zano ruto na glavi in belim pred-
pasnikom, se ne smule okoli gostov.
Zato ni Casa ni volie. Kar pa Lenka
od svojih dobrot nudi gostu, je z lju-
beznijo pripravijeno. Zato je tako do-
bro, okusno, zdravo vse, kar prihaja
iz njenih spretnih rok. Povrh pa po
zmerni, kr8fanski ceni.

Krajevne novice, ki te res zanimajo,
zved »Pri lipi«, Nekaj ¢&asnikov je tudi
pri hi&i — razli¢nih smeri — po na-
¢eln, da je treba slidati obe plati zvona.
Radio tudi lahko sule3 in navijas. Vr-
sti se pomenek za pomenkom najbolj
o gospodarskih in druZabnih stvareh
domaclega kraja. In kaka dobra 3ala
vmes. Tudi zapojemo kakZno narodno,
e smo tako boli sami med seboj,
brez resnih posluialcev. No brez »viso-
ke polititke« vsekdar tudi ne moremo
biti. Pa se ljubeznivo zglasi drugale
redkobesedna Liparjeva Lenka z mo=
dro besedo: »Ljudje naj bodo res lju~
die, ne grda Zivinal Pa po3teni, pra-
vi¢ni, dobri, pa bo vsem boljsel«

Platamo. Po3itena postreZba. Po3ten
ratun. PoSteno platilo. Brez navijanja
in privijanja. »Pri lipi« se nikoli ne
zmotijo — sebi v prid. To bi ne pri-
neslo srefe in blagoslova hidi. Gost
odhaja zadovolien in zopet prihaja z
veseljem.

Pri Liparjevem JoZetu jeresdobro bi-
ti. Vsi ga imajo radi. V njegovi hisi tudi
ni pretepalev in pretepov, ne nespodob~
nihizzivanjin neslanih prerekan). Lipar-
jeva gostilna je preprost, vendar feden,
prikupen dom domade druZabnosti, Eiste-
ga podtenia, toplega gosto jubja. Ni do-
bre, splo¥no koristne stvari, ki je Li-
parjevi ne bi kolikor mogode podprli.
In pri tem levica ne ve, kaj dela de~
snica. :

Tak¥en je dobri gostilnitgr tako re-
kol ve&ni dobrotnik posebno domadega
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kraja in svoiih gostov. Dober glas gre
v deveto vas. Dobri gostilniarji so
med najbolj priljubljenimi ljudmi na sve-
tu. Tudi tujci jih radi poisCejo.

V bolj3ih &asih je bil slovenski go-
stilniar reden gost nasih goric. Sklepal
je topla prijateljstva s slovenskimi vi-
narji. Nakupoval je vinske pridelke
tako rekof naravnost od Zlahtne vin-
ske trte kar za celoletno potrebo svoje
totilnice. Nijegova Kklet je bila vedno
polna dobrega domacega vinskega du-
ha. On je bil tudi umen kletar, ne samo
navaden totilec Zaupanje med dobrim
gostilnitarjem in poStenim vinarjem je
bilo trdno, prav tako med takim go=
stilni®arjem in njegovimi gosti.

DanaZnie razmere so tudi za najbolj-
Sega gostilnitaria mnogo bolj teZavne.
Marsikateri gostilni¢ar se je Ze odtujil
od nadih goric, mladi gostilnitarski
narasfaj pa skoroda niti ne ve zanie.

Prekuptevalstvo z vinom jih odvraa’

od poboZnega romanja po vefno lepih
vinskih vrhovih domatih. In od prave-
ga veselja, ki je tam doma. Pravijo,
da samo % 10 odstotkov slovenskih
gostilnicarjev posefa naSe gorice za~
radi neposrednih nakupov. Torej odvel
ko 5000 slovenskih vinskih obrtmkov
samo %e kakih 500. To je Zalosten,
nezdrav pojav.* Obnovite lepo staro
navado vsaj tisti, ki ste dobre volje
in dovolj podjetni, ter zahajaite prav
pridno v poslovne posete k nasim po-
Ztenim vinarjem! Pa ne samo, odnosno
Zele »pred prvim pretokoms, marvel
kakZenkrat tudi med letom, zlasti Se
med cvetenjem Zlahtne vinske trte, ko
so gorice polne opojnega vonja neZnih
cvetov. To je bas zdaj.

Nage gorice vas vabijo, da stara po-
slovna prijateljstva obnovite in utrdite

v vsestransko zadovoljstvo.
Sotlski.

—_—

Iz organizaci

Porotila obénih zborov pri-
obdujemo po vrsinem redu in
po razpoloZljivosti prostora.

Zdruzenje v Triicu je imelo 5. aprila
v gostilni predsednika g. Pavéi¢a obéni
zbor ob navzoénosti odposlanca zveze
g, Petelna. G. tajnik Brodar je omenil,
da Steje zdruZenje 49 &lanov in ¢lanic,
udencev pa je prijavljenih 10. Uprava
je imela v letu 1937. 8 rednih odboro-
vih sej in 1 sestanek. Glede poviska
obéinske troZarine na vino Vv mestu
Trziéu je poro¢al g. Brodar, da si je
uprava na vse nadine prizadevala do-
se¢i znizanje predvidene povisane fro-
Zarinske postavke, kar pa je bilo od

strani obéinske uprave v celoti zavrnje- |

no. Iz porotila izhaja, da se v tekotem
letu priredi 4-tedenski kuharski tecaj,
za kar se votira tudi potreben znesek.
1z obraduna je posneti, da je imelo
zdruZenje 9794.75 din dohodkov in
5.694.50 din izdatkov. Imetje =zdruze-
#enja je naraslo na 11.341 din, Prora-
¢un pa predvideva 8.050 din dohodkov
in 6.150 din izdatkov. Zvezni ravnatelj
je porotal o delovanju in naporih zve-
ze v preteklem poslovnem letu, kar je
vzelo navzoce ¢lanstvo soglasno na
znanje.

Raznoterosti

G. Ludvik Rebeuschegg, sin umrlega
f!tanovskega delavea g. Rebeuschegga
iz Celja, je z odliénim uspehom dovrsil
visjo strokovno ¥olo za gostinsko obrt
na Dunaju, nakar je odfel v prakso v
Svico. NaSe Eestitke!

Platajte avtorsko tarifo za radioapa-
rate za drugo polletje! Pozivamo one
lastnike radioaparatov, ki so pladaii
avtorsko tantijemo do julija t, 1., da jo
dimpreje nakaZejo potom pristojnega
zdruZenja Se za drugo polletje,

Ostalim ¢lanom pa, ki imajo radio-
aparate v gostinskih lokalih svetujemo,
da iste odstranijo ali pa jih prijavijo
pristojnemu zdruZenju, kjer pladajo za
za mafe {lane zniZano avtorsko tarifo,

Treznosini teden, Pred kratkim se je
v nadi banovini vrdil treznostni teden,
katerega so priredila razna drustva z
namenom, da se med narodom vzbudi
zanimanje za protialkoholno gibanje.
Interesantno pri tem je, da so pri
treznostnem tednu sodelovala celo dru-
&tva, ki ¢érpajo svoje dohodke preteZno
od prirejanja veselic, pri katerih pa se
ne postopa po nafelih Svete vojske,

Pivovarna

Jos. Tscheligi

priporoa svoje izborno

PIVO NAJBOLJSE
KVALITETE

Koro3ka ¢. 2 - Telefon 2335

v Mariboru

temveé gasi »1jubi narod« kateremu je
treznostni teden namenjen, svojo Zejo
prav pridno z vinom, Zganjem, pivom
in likerjem, torej s tekodinami, ki za
enkrat Se spadajo®™v kategorijo alkohol-
nih pijaé V treznostnem tednu so se
prirejala tudi predavanja, ki so imela
namen pouditi ljudstvo, da je alkohol
nevaren za zdravje, moralo in blagosta-
nje naroda. Predavatelje so dala tudi
oblastva na razpolago, pri tem pa jih
ni ni¢ motilo nadaljno podeljevanje
gostilniskih koncesij za prodajo alko-
holnih pijad. Da bo doslednost ge bolj
nazorna, naj se spomnimo 3e onega dru-
Stva, ki ima v svojih $tatutih sicer do-
lodilo, da mora praopagirati brezalko-
holnost, pa se kljub temu poteguje za
gostilnifke koncesije. Kakor vidimo je
doslednost silno velika! Ce so drudtva
ki imajo namen kulturno, socialno in
telesno vzgajati narod, priredila v
treznostnem tednu kako  veselico
s todenjem alkoholnih pija¢ v »lastni
reziji« in &e se je v treznostnem tednu
podelila kaka nova gostilniska koncesi-
ja najbrze za »pobijanje alkoholizmac,
za enkrat e ne vemo.

Igralni aparati v gostinskih lokalih.
lazne ustanove, kakor n. pr. Protitu-
berkulozna liga in druge, so postavile v
gostinske lokale igralne aparate. Fi-
nanéni organi so prijavili take gostilni-
Zarje in jim preti vsled tega kazen od
strani poljedelskega ministrstva. Kazen
znaga 450 din dnevno. Finanéno mini-
strstvo je pod &t. 65336 odredilo, da se
preklidejo vsa odobrenja za oprostitev
taksy ki so vezane na drZanje teh apa-
ratov. Dovoljenje za drZzanje teh apa-
ratov v lokalih, izdaje le poljedelsko
ministrstvo. Svetujemo vsem onim, ki
%e niso odstranili aparate, da to nemu-
doma store, da se obvarujejo skode.

Poudni izlet gostilni¢arjev iz Ptuja.
V svrho proslave petdesetletnice za-
drunega obstoja je zdruzenje priredilo
pod vodstvom svojega predsednika g.
Mahori¢a Franca in podpredsednika od-
nosno nar. poslanca g. Brenéita Miha,
poudni izlet preko Slovenskih goric,
Gor. Radgone v Mursko Soboto, nakar
so se udeleZenei vrnili preko Dol. Len-
dave, Cakovea in Ormoza v najboljSem
razpoloZenju nazaj v Ptuj. Iz porodéila,
ki smo ga dobili od udeleZencev, izhaja
gilna navdufenost nad prekrasnimi Slo-
venskimi goricami, ki so se jim v soln-
énem jutru pokazale v vsej svoji lepoti.

Izvoz naSega vina po novi nemsko «
jugoslovenski trgovinski pogodbi. Po
novi trgovinski pogodbi med naSo in
nemsko drzavo bo mogoée izvoziti 150
tisoé hl vina, od tega mora biti 50.000
hl iz Sp. Stajerske, Ta izvez bo modéno
razbremenil vinsko trZif¢e v dravski
banovini.

Zaposlitev delavstva v letu 1938. Po
izkazu SUZOR-a je bilo do danes za-
poslenih letos za 42.778 delavcev vel
kot leta 1836 in za 109.483 ved kot leta
1937.

Zasedanje reklamacijskih odborov k
konéano. Pri zadnjem zasedanju rekla-
macijskih odborov se je obravnavalo
577 gostiln. pritoZbh, od katerih so se
stranke pritoZile v 486, drZavni zastop-
niki pa v 91 sludajih.

Proti odlodbam reklamacijskih odbo-
rov je mogofa tofba na upravno sodi-
gde v Celju.

Zagrebski gostilnicarji poviiall cene
pijatam. Zaradi stalnega poviSanja cen
vinu in ostalim pijadam, so zagrebiki
gostilnicarji sklenili, da poviiajo cene
vinu, tako da se ne more prodajati liter
vina izpod 12 din.

Olajsave turistom, ki prihajajo v na-
g0 drZavo. Finan¢éno ministrstvo je od-
loédilo, da. turisti, ki imajo pri vstopu v
naSo drzavo pri sebi za osebno uporabo
{ilmski aparat, ne placajo zanj carine,
paé pa se ga mora vpisati v potni list
turista.

Razposiljanje reklamnega materijala
za tujskoprometno propagando v ino-
zemstvo. Inozemske potovalne pisarne
toZijo, da ne dobivajo iz Slovenije pro-
gpektov, zato priporoéamo onim é&lanom,
ki izdajajo prospekte, da jih dostavijo
na sledece naslove:

Oficielni turistiéni biro kraljevine Ju-
goslavije, Praga II, Vaclavske namesti.

Oficielni turistiéni biro kraljevine Ju-
goslavije, Wien I, Augustinerstrasse.

Putnik, Paris, Avenue de 1'Opera 3S.

Amtl. Reisebiiro, Berlin NW, Wil-
helmstrasse 12 - 14,

Nord - Siid Reisebiiro, Miinchen N 2,
Karslplatz 6.

Jugoslav. Konsulat, Diisseldorf.

Leipzigermesseamt (Dr. Lowy),
Leipzig.

Reisebiiro »Nord - Siid¢, Graz, Joane-
umring 20.

Jugoslovanski konzulat, Klagenfurt.

Jugoslavische Verkehrswerbung, Salz-
burg, Siebenstitterstr. 4.

t‘nmpagnia Italiana turismo (CIT),
Trieste.

CIT Fiume, CIT Pola, CIT Milano,
CIT Veneczia, Ufficio viaggi Appiani
Gorizia, Ufficio viaggi Alberto Wolo-
schin Fiume, Ufficio Turistico dell
Adriatico Trieste, Via Ambriani 11.
Jugoslovanski konzulat v Trstu in Mi-
lanu,

»Ibusz« Pecs, Kiraly utca 22, Oficiel-
ni turistiéni biro kraljevine Jugoslavije,
Pudapest V, Dorottya utca 6, »Ibusz«
Budapest V, Vigado utca 2 (v roke egdd.
Gisela Kaloi).

Kako se smejo po troSarinskih pred-
pisih vriiti hisne preiskave? Po ohsto-
je¢ih trogarinskih predpisih smejo tro-
garinski in v obde drzavni organi pri
preganjanju tihotapcev preiskovati sta-
novanja in ostale zgradbe, ako je po
razmerah osnovana sumnja, da so ti-
hotapski predmeti skriti. Pred vsako
preiskavo mora oblastvo izro€iti osebi,
katere stanovanje se preiskuje odlotbo,
na katere osnovi se vrSi preiskava.
Preiskava se vrsSi v navzotnosti dveh
drzavljanov. Po izvrSeni preiskavi mora
izdati oblastvo osebi, katere stanovanje
ge je preiskalo, potrdilo o uspehu pre-
iskave.

Uredba o narodnib parkih, Ministrski
svet je izdal uredbo o narodnih parkih,
glasom katere se morajo predeli, ki
imajo posebno naravno lepoto, ali ki
so znanstvene, zgodovinske vaZnosti ali
takani, ki imajo vse pogoje, da sluZijo
fiziéni in dulevni okrepitvi éloveka in
ki morejo poleg tega tudi sluZiti tuj-
gkemu prometu, proglasiti za narodne
parke. Vrhovno nadzorstvo ima mini-
strstvo za gozdove in rudnike, do¢im
bodo pri banskih upravah ustanovljeni
kot posvetovalni organi posebni odbori.

Nova nevarnosina tabela glede uvr-
itanja obratov v nevarnostne razrede
in nevarnostne odstotke pri zavarova-
nju delavcev. Po novi nevarnostni ta-
beli, ki stopi dne 1. julija 1938 v velja-
vo in ki ima XI nevarnostnih razredov,
spadajo hoteli, kréme in prenodevalnice,
tudi v vezi z restavracijo in kavarno, v
1. razred.

Gostilne, okrepdevalnice

(buffeti)
kavarne

v I, razred,
v L razred,

skuharne: kuhinje, menze v I razred
in gostilne skup. z mesarijo v III. razred
Potni stroski drzavnih organov ob
priliki pregleda gostinskih obratov. V
zadevi potnih strofkov drzavnih orga-
nov ob priliki pregleda gostinskih obra-
tov je izdalo ministrstvo trgovine in
industrije na vse banske uprave razpis
br, II. 10353 od 8. aprila 1938 sledece
vsebine: »Na vpraSanje, kako se mora-
jo zaradunati potni stroSki drZavnih
organov ob priliki pregleda gostinskih
obratov, smatra ministrstvo trgovine
in industrije z ozirom na misljenje no-
tranjega ministrstva III. 170 - 38 z dne
15. marca t. 1. za potrebno, da opozore
banske uprave svoje nameslence, da
jim pripadajo v sluéaju sluzbenih poto-
vanj v interesu in na stroske privatne
stranke, potni stroski po Uredbi od 29.
marca 1929 br. 25190 z odnosnimi
spremembami- in dopolnitvami iz leta
1931, in 1932, Zaradi tega se ne sme
v syrho zarafunavanja potnih strofkov
ob priliki pregledov gostinskih obratov
uporahljati odredba ¢él. 104 pravilnika
o gostilnah, kavarnah in ostalih obra-
tov z alkoholnimi pija¢ami br. 23939
od 15. junija 1925.« — Prednje se daje
v znanje s pripombo, da znaSajo dnev-
nice uradnikov 7 in 8 skupine 81 din,
uradnikov 5 in 6 skupine pa 99 din.
Ce so zaposleni manj kot 12 ur, jim
pripada polovico naznadene dnevnice,
Reorganizacija gostinstva v  bivsi
Avstriji. Reorganizacija gostinske obr-
ti v bivii Avstriji je poverjena vodji
DrZzavne gospodarske skupine za go-
stinsko obrt v Berlinu g. Fricu Dree-
senu. Na zadnjem zborovanju gostin-
stva na Predarlskem je povdarjal, da
morajo biti vsa gostinska podjetja vo-
dena v duhu narodno-socialistiénih
idej. Posebno je poudarjal potrebo po
tovaristvu, ki mora priti posebno do 1z-
raza v medsebojni gospodarski kon-
kurenci. Od 27. do 29. septembra se bo
vrsilo na Dunaju veliko gostinsko zbo-
rovanje, katerega se bodo udeleZili pri-
padniki gostinske obrti iz vse Nemdéije.

Vino in resnica

Iz ,Edinosti“ od 18. VI. 1938.

Pravijo, da se Cloveku jezik razveZe,
ko je pouZil nekoliko boZje kapljice.
Da v svoji dobri volji govori vel ka-
kor drugale, vemo vsi prav dobro. Na-
vadno mnogo ved, nego je treba in
prav. In poje. Pove tudi marsikakino
resnico, ki jo sicer raj8i utaji in za-
moléi. Grdav3i vasi nala3¢ napadajo
slabi¢e, da bi od njih slifali kaj vel
»resnice«. No, morda tudi nemarnih,
umazanih ovadustev, ki jih potem na
slabo obrafajo. Latinska prislovica »in
vino veritas« — po domade bi rekli
»y vinu je resnicac — je torej Cesto-
krat potrjena v dobrih in slabih vin-
skih druZzbah. Pa o tem ne mislimo
danes razpravljati.

Spregovoriti hotemo nekaj besed ba¥
o nasprotnem: o goljufivih laZeh in
laznikih okoli vina in v vinskem go-
spodarstvu sploh. Iz izkustva. Sicer pa
mnogim take reli niso neznane, Dru-
gim so zopet premalo znane.

Liudje, ki niti dobrih zakonov ne
spostujejo, ne slifijo radi besede o ka-
kem zakonu in o zakonitosti, Ceprav
bi bilo to zanje najbolj potrebno. Imamo
tudi vinski zakon. Pa zakon o Zivilih
itd. Zakon o vinu dolofa med mnogim
drugim, kaj je »vino«, in pove, da je
vino samo tista pijafa, »Kki je proizvod
alkoholnega kipenja moSta iz presnega
grozaja domale (Zlahtne) vinske trte«.

V prometu pa naleti§ na pijafo, ki
ti jo ponujajo z lepim imenom »vino«,
a je tisto nekaj drugegu: ali od zlo~
glasnih samorodnic; ali pome3ana s
sadjevcem ; ali razredlena z vodo ; ali
iz uvoZenih cibeb in rozin. Morda povrh
%e bolna, sploh pokvarjena, e Ze ni
docela ponarejena. Itd.

Ponujajo »mo3t ali vino z oznatbo
bodisi vinorodnega predela in kraja,
bodisi kleti, vrste grozdja, letnika in
kakine druge posebnosti«, dasi se
oznafba prav ni¢ ne sklada z resni~
nostjo. Samo nekaj primerov :

Na Gorenjskem smo iztaknili v ne~
kih gostilnah »cvileke, ki ga je vsem
dobavila ista tvrdka. Velepodjetje je
dokazalo, da je dobilo to vino — ne-~
koliko vagonovy — z neke Zeleznidke
postaje na Stajerskem. Torej nekaksen
»Stajerski cvitek=? Kaj Se! Vino je bilo
poslano iz Banata na Stajersko Blago
so »pretovorilix na isti 3tajerski Ze-
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leznidki postaji ter ga poslali naprej
—, kratko in malo z novimi tovornimi
listinami. Temu pravijo »reekspedici~
ja«. Tako delajo brezvestni prekanjenci
in 3pekulanti. V nage ve&je prometne
in potrodne kraje prihajajo vinske po-
Siljke — lahko s postaj Ormo%, Mo-
Skanijci, Ptui i. dr. — z napovedjo, da
je to »ljutomerec« ali »haloZan« itd,
pa je Cisto nekaj drugega. Celo neke
vinarske ali kletar. zadruge so se hudo
spozabile. Bog jim greh odpustil Mi
jim ga ne moremo odpustiti, ker je
prevelik in prehud.

Nekje v Dravski dolini so nam po-
stregli z »ljutomerskim &rnim burgund-
cems<, pa je bila dalmatinska &rnina,
povrh Se precej cikasta.

e drugod smo opozarijali in je treba
Se vedno opozarjati :

Lepa imena: renski rizling, mosla-
vec, muskat, traminec, viski opolo i.
dr. kaj radi zlorabljajo. Marsikateri
»ljutomerlan« je bogve odkod. Prav
tako =pekrfan«. Vino *iz Gadove peli«
ponujajo v kolilinah, kot da bi priha-
jalo iz — neznanega »Gadovega po-
gorja<. Bizeljtan in sromelj¢an poso~
jata svoje pravo ime pritepencem in
prislekom iz devete deZele. Zavrian je
Cesto le medanica raznih zavrZkov.
Cvitek — pobarvano belo vino bog si
ga vedi odkod.

Iz istega soda dobis istofasno, kar
od enega curka pijafo razliénih vrst,
razlifnega izvora, razlitnih letnikov.
Tudi po razlinih cenah. Vse — po
tvoji Zelji. Je li? Prosta3ko sleparjenje.

Poglavje za sebe je — umetno po-
pravljanje vinskega pridelka s slaje-
njem, ki je vredno posebne, temeljite
obravnave. Pa o tem drugié. Eno pa
Ze danes pribijemo:

Ce pomeni umetno slajenje blago-
slov in trajno srefo za nae vinstvo,
potem naj takSnega »popravljanja« ne
utajamo in ne prikrivamo ! Zahtevamo
za take nepristne pridelke obvezno, do-
lofno, resni¢no napoved (pozitivno de-
klaracijo). Kdor daje denar zanje, ima
pravico vedeti, kaj pije. Drugate pa

slajenje stvarno najbolj koristi ilak
samo bogati sladkorni industriji in je
vprav v Jugosl, v tej blaZeni vino-
rodni deZeli z najbolj raznovrstnimi
pridelovalnimi razmerami, ki se med
seboi tako srefno izpopolnjujejo, naj-
manj umestno. Po jasni zak. dolotbi
umetno slajeno vino ne sme v promet
z oznalbo *pravos«, *naravnos, »pristno«
in temu sli¢no. Saj tako »izboljdano< (?)
vino to tudi ni in nikdar biti ne more.
Pa nam ga vseeno ponujajo vefinoma
s takimi lepimi oznafbami. In %e na-
grade dobivajo zanj na vinskih razsta-
vah, Je ko tista — »3minka<«. Zapeljiva
vaba za Cloveka s pokvarjenim okusom.

Ko smo nekaj zlorab in prevar na-
vedli — pa koliko jih je Ze! — si
lahko sam odgovori%, kaj hofemo po-
vedati.

Da v zdravem, prirodnem vinu je
resnica in poitenje. Okoli tako imeno-
vanega vina pa ni prave resnice, tem-
vel le prevel nifemurne neresnice, go-
linfive laZi, ki se iz leta v leto stra-
hotno mnoZi, Na veliko %kodo wvrlim
vinarjem in poboZnim &astilcem nebe-
Ske kapljice, In ni¢ manj po3tenim
vinskim obrtnikom, ki brez njih —
hvala Bogu! — tudi nismo. Resnica
in poStenje rodita potrebno medsebojno
zaupanje trajne vrednosti, trdno osnovo
za bolj uspeino vinsko gospodarstvo.
Dajte nam (Cistega, pravega vina! Pa
bo veselo naSe srce v prekipevajofem
zadovoljstvu. A. Z,

Dopisujte v Vas strokovni
list!

Pozivamo é&lanstvo, da sodeluje pri
svojem stanovskem listu in da mu po-
ro¢a vse vaznejSe dogodke, ki so n. pr.
v kvar gostilnidarskemu stanu ali ki
nastanejo v stanovskih zdruenjih. V
teh dopisih naj se naslika Zivljenje go-
stilnidarja in njegovo poslovanje v o-
bratu. Narifejo naj se na podlagi res-
nijnih dogodkov nedostatki, teZkode,

ovire itd. Stanovski list naj bo tedaj
ogledalo vseh teZenj, ki jih zasleduje
gostilnicarski stan. Glede dopisnikov je
naravne tajnost zajaméena in bo ured-
nistvo rade volje vse dopise za tisk
primerno prikrojilo. V vsakem zdruZe-
nju naj bo kondno po en dopisnik ta-
ko, da bo celotna slika o gostilniéar-
stvu naSe banovine podana.

DOLZNOST VSAEEGA CLANA JE,

DA SE ZANIMA PRI UPRAVI SVO-

JEGA ZDRUZENJA, GE JE ZE PLA-
CANA ZVEZNA GLANARINA,

Siboldu Franecu, roj. 27. III. 1891 v
Vrhih, obéina Slovenjgradee, bivajoce-
mu kot delaveu v Zerjavu, je v smislu
razpisa sreskega nacelstva v Dravogra-
du 5t. 6633-1-38 =z dne 1, VI. 1038
sodnijsko prepovedano zahajati v go-
stilne do 22. V. 1939,

*Gosfilnicari poza!

Vsled druZinskih razmer dam &impreje
v najem gostilno s hi%o in 1 oralom
vrta v prometnem trgu dravske doline.
Resni reflektanti dobe naslov v upravi
lista pod »Ugodna prilika« (1373).

JLAMICE

(Halme)
pap. servijete, zobotrebce,
jedilno orodje i. t. d.

nudi zelo ugodno

Drago Rosina
Maribor

Sadjevec

proda vsako mnozZino

Resnik
Sv. Jurij ob Pesnici, Slov. gor.

potrebujete, da zasluZite mese&no
1.000.— din doma. — Postranski
zasluZek za gostilni¥ko osobje.
Lepo, lahko deio. — Dopisi:

+ANOS® — Maribor, OroZnova 6
WP~ Oglasujte! -gn

PRIMA

AUTOMATSKI BirrL
ZAGREB — K[.J\l(’:li:’i’v.ri

Izdelava v obliki 184x94 cm, vigina
86 cm, parjena bukovina, politirano
v mahagoni barvi. Plos¢a iz umet-
nega kamna, spodnje noge na vijak
radi postavljenja vodoravno. Aparat
je eden od najbolisih. S 4 keji, 6
krogljami, 1 keglom,

Cena samo 2.500 din
Igra po Zelji po 2.— ali 1.— din
Jam&im za dobro izdelave. PRIMA biljard

Z odli¢nim spostovanjem

Ljubljana, Lasko in Maribor

priporoCa svoje prvovrstno dvojno maréno pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-
skem sistemu ,HERKULES*, ,PORTER* in
»BOCK*“ vsem cenj. gostilni¢arjem in gostom

DelniSka pivovarna ,,UNION"
=— [jubljana, Lako in Maribor

Y
———
e e

* @ uredni¥tvo In Zvemo Gskarno v Oelju: Oetina Milan, — Za lasinlla: »Zvera zdrul. gostil, obrti Drav. banovine v Ljubljanic: Perc Karol, — Oba v Oelju.




