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VHTNAH.

List s podobami za 8olsko vrtnarstvo, vrtnarstvo sploh
in za sadjarstvo.

St. lo Vv lajllbljalll, 15. avmletu 1890. Letmk lIl

Vzgn]a kuten za podlogo prltlu';mm hruskam

Ako hotes hrukkovo drevo obdrZati pritlitno in dati mu primerno in lepo
obliko, cepi hrutko na kutno. Pritlitna hruka, cepliena na divjak, poganja ti
prevet v les in je vsled tega nerodovitna. Kuten za podlogo pa ne vzgojimo iz
semena, ampak s potikovanci. Potikovance imenujemo mladike prejénjega leta, ki
jih nareZemo januvarija ali februvarija ter
jih shranimo do spomladi v hladno klet ali
zakopljemo v zemljo. Podtikovance moramo
narediti iz dozorelega lesa, najbolj&i pa je
tist, ki ima gosto rastote pope. Potikovanei
naj bodo 20 — 30 ¢, dolgi, ter odrezani spodaj
tik enega popa (glej pod. 87.). Spomladi
veadi te potikovance v globoko prekopano
gredo in sicer po¥evno (glej pod. 38.) To
zvrii%, ako naredis s kakim klinom v pre-
rahljan svet primerno luknjo, v katero vtaknex
potikovanee, ter potem pritisnes k njemn
od vseh strani zemljo. Najvite oko bodi tik
nad zemljo. Dobro stori, ako pokrijes potem
gredo z mahom, s ¢reslom, z listjem ali s
kratkim, dobro preleZanim gnojem. Med letom
se ukorenini potikovanec in pokene mladiko
(glej pod. 88) (e je poganjek za porlaht-
nitev dovolj molan po prvem letu, mored
ukoreninjeno kutno uZe prvo pomlud rabiti
za podlogo, drugate naj raste Se eno leto,
Drugo leto okopaj in oplevi potem & premalo motne kutne. Nekatere vrste hrukek
noejo rasti in roditi na kutni, n. pr. Olairgean. Umen sadjar ve si pa pomagati,
On cepi prvo leto na kutno dobro rastofo vrsto ali pa kar hrudkov divijak, drugo
leto pa nekaj centimetrov vite tisto vrsto, ki nofe precej rasti na kutni,

Pod. 37. Pod. 58.

Kako hraniti sveze sadje?

Da se doloti, kako se sveie sadje pozno zorefih vrst najdalje ohrani, da
ostane dobro za prodajo, shranilo je poskugalitde kr, sadjarske in vinarske %ole v
Geisenheimn dné 6. novembra lanskega leta po 25 kosmalev in po ravno toliko
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bergamotek. enakomerno razvitih na razne natine, kakersni so v navadi: Ti nadini
so ti le: 1. Sadje se zavije v svilen papii. 2. Dene se mej strugotine. 3. VloZi
se v jetmenovo slamo in zaboje. 4. Zloi se v otavo. b. Zaspe se z Zaganjem.
6. Zaspe se s pienifnimi plevami. 7. VloZi se v izprano milke. 8. Shrani se v
sadni shrambi kar tako razpoloZeno. 9. Prsti se na sadje naspe v prsteno posodo,
katera se potem zakoplie na vrtu, Sadje se je na vse imenovape nadine izimi
&. 10 hranilo v sadni shrambi; 11. hruske so se pa e zavile v propkovo moko,
katero rabijo na Spanjskem za pogiljanje trdega namiznega grozdja.

Dne 9. februvarija so vse sadje vzeli iz posod, po katerih je bilo poshranjeno,
in zlozili je v zakurjeni sobi na mizo, kjer so je do 22. dne februvarija velkrat
pregledovali. To se je pa zgodilo, da bi azvedeli, kako se bi vzdrievalo sadje po
sadnih prodajalnicah, ker prodajalci se testo pritoZujejo, da je sadje lepo, kadar
ga vzamejo iz posod, v katerih je bilo spravljeno, v prodajalniei pa kmalu porjayi
in dobi lise, ter ga ni moti prodati. Uspeh teh poskusov bil je tak le: 1. V
svilenem papirji zavita jabolka in hrutke so se najbolje ohranile, svoje lepote ni
sadje nit izgubilo in tudi pozneje v sobi ni dobilo lis. Ugodile so se redno, in
njih ukus je bil Sist.

2. Tudi s strugotinami je bil ugoden uspeh, &e tudi sadje ni bilo tako lepo,
kakor pri prejinjem poskusu Omladilo se je bilo redno, in ukus je bil &ist.

3. Zavijanje v jefmenovo slamo se pa ni izkazalo posebno ugodno. Sadje
se je Be precej dobro ohranilo, pa je izgubilo lepo barvo. Tudi se prav dobro ni
ugodilo, drugega ukusa pa ni dobilo od slame.

4. Hrutke, vloZene mej otavo, so potem v sebi kmalu postale lisaste in

jele gniti. Imele so tudi ukus po senu. Pa tudi jabolka so izgubila lepo barvo.

Ulezala so se pa bila popolnoma, pa tudi dobila ukus po otavi,

5. V Zaganji spravljene hrudke so potem v sobi v kratkem ®asu ovenile,
dobile lise ter imele neprijeten ukus po lesu, tako da bi ne bile za prodajo.

6. V plevah so hruske ostale precej svele, jabolka so pa mofno ovenila.
Sadje je pa imelo zaduhel ukus,

7. V listji so hrugke dobile mnogo lis in so modno ovenile. Jabolka so se
pa dobro ohranila, le malo so ovenila,

8. V milki se je sadje prav dobro ohranilo, a ne do dobra omladilo.
Ta natin se bode dal torej le ondu uporabljati, kjer holejo sadje dalje hraniti,
nego je navada. Ukus je sadje imelo &ist; dobro hi pa bil morda, sadje zaviti
v svilen papir.

9. V shrambi prosto leZete sadje se je dobro ohranilo, v sobo preneseno
je pa mofno ovenilo.

10. V prst poloZeno sadje, ki se je v prsteni posodi na prostem 50 %y glo-
boko zakopalo, ohranilo se je v zemlji jako dolgo in dobro, a je izgubilo svojo
lepoto, torej je izgubilo mnogo vrednosti. Hruske so imele malo zaduhel ukus in
nekatere so tudi jele gniti.

11. V propkovo moko vloZeno sadje se je izvrstno ohranilo, v sobi je pa
molno zvenilo.

Ti poskusi kaZejo, da se sadje najbolje ohrani v svilenem papirji in v stru-

- gotinah, da ne izgubi lepote svoje, da se ugodi popolnoma in pozneje v gorkem

prostoru ne pokvari hitro. Ce se bodeta zdruiila oba nadina, bode uspeh gotovo
Ze boljii, zatorej priporodamo slednjemu, ki hote spraviti pozno sadje, da je zavije
v svilen papir in vloZi mej strugotine. Ce na ta nadin sadje denemo v sode, kakor
delajo na juZnem Tirolskem, spravimo ga lahko mnogo, & tudi nimamo posebne
shrambe za sadje.

Dobri uspehi doseejo se tudi %e z listjem in drobnim peskom, pri hruékah
tudi & propkove moko, le da pozneje venejo. V drugi vrsti hodijo v poftev ple-
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nitne pleve, jefmenova slama in prosta shran'tev v sadni shrambi. Zaganje in
otava dajeta sadju drug neprijeten ukus, sadje v zemlji spravljeno izgubi lepoto
&vojo. Splono se lahko refe, da se sadje tem leple ohrani in popolneje omladi,

- ¢im bolj ovira snov, ki se okoli njega naloZi, da ne izhlapeva, in &im bolj brani

voanjemu suhemu zraku do njega. Sadje, ki se je mo®no potilo, lake vene, po-
sebno pa zarjavelo sadje, kakor je to videti pri kosmatih. Zabraniti se mora, da
prah ne prihaja blizo. Ce sadje leki nezavito v sadni shrambi, skrbi, da bode
zadosti svelega zraka, da ne zatne veniti. O tem vrée se e daljnji poskusi, torej
tukaj le to opomnimo, da suh zrak in % njim zdruZeno izhlapevanje ne pospetujeta
le venenja, temved ovirata tudi gojenje. Pozno sadje, te se je skrbno trgalo, lahko
prenasa mnogo ved vlaZnosti, nego se navadno misli.

Susenje sadja.

Za suenje sadja veljajo nastopna izku¥ena pravila :

1.) Sadje za sufenje bodi popolnoma dozorelo. Nedozoreli, nerazviti, maro-
gasti in grbasti plodi niso za sudenje. Isto tako je slabo tudi &rvivo sadje. Mok-
wato kakor sploh preobleZano sadje je le izjemno porabiti za susilo.

2.) Sadje mora biti tisto. Blatnato sadje najprej operi ter osu¥i in Hele
potem je olupi ter posusi, Ob majenji in rezanji pazi na snago in celo noe ved-
krat zbrigi.

3). Vsa jabolka sploh morajo biti omajena. Usnjato pekovje ter pusta koa
je ohoje neprebavno in se ne da mehko skuhati.

4. Manjsa ali srednje velika jabolka, na pr. mar¥landek i t. d., le omaji
ter jim iztakni pekkovje, drugate pa pusti cela. Veda jabolka pa zrei v ploe.

5). Sladka jabolka so posu¥ena pusta, ostanejo usnjasta in se ne dado
mehko skuhati. Zelo kisla jabolka takisto niso posebno dobra za susilo, najboljsa
g0 taka, v katerih sta kislina in slad¥ina v pravem razmerji, kakor na Pravw
zimski zlati parmeni, v rejnetah i. t. d.

6.) Hrugke sme¥ suditi neomajene in s pedkovjem, ker je hrudkovo pedkovje
mesnato in tudi koZa se da mehko skuhati ter je prebavna.

7.) Cisto sladke in ob enem sotnate hrudke, kakor na pr. bela jesenska
maslenka, so posulene zelo dobre in fine, pa vender niso onega krepkega ter rez-
kega okusa, kakor suSene hrutke, ki imajo sladkobo zdruZeno z nekoliko zagatnosti,

8.) Lesnikam podobne trdomoknate hrudke, ki imajo trdo, répi podobno

meso, kakor na pr. Weilerjeva moStnica i. dr., naj se nekaj tasa mlade, in potem
jih Zele sufi, ker take dajo izvrsten izdelek.

9.) Cetplie zalni su¥iti Sele tedaj, kadar so ule na drevesu popolnoma do-
zorele, 1. j. kadar so peclji uveli. Tako naredi tudi z vi¥njami, katere se dolgo
drze. S tem doseZed, da vse &rvivo sadje popada uie poprej z drevja in tako dobid
samo zdravo sadje.

10.) Cedplje, tre¥nje, visnje in cele hrudke postavl na lese poSevno z reclji
ua kvitku. Sploh ne sme biti sadje na lesah nakopiteno, marvel lepo v vrste
razpoloZeno.

11. Koktitasto sadje sudi ob zafetku pri nizki toploti toliko asa, da se ni
vet bati, da se izceja sok; potem kuri silneje. Iz ovelega, t. j. na pol osu¥enega
sadja lahko iztisned koifice, s &imer dobode¥ vel vreden izdelek.

12.) Vse posueno sadje mora potem Se nekaj dni leati na zraku, da se
popolnoma presudi. Omajeno sadje mora¥ razen tega, % mu hote¥ ohraniti lepo

belo barvo, prav hitro dejati v wle azgreto ped, ter ne sme dolgo ¥asa biti na .
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graku. Premolno sueno sadje postane pusto in se nerado kuha. Posebno pa pazi,
da se sadje pe osmodi. Ce se prehitro sugi, postane blizn peti mehurjasto in ne-
rabno. Popolnoma sufend sadje, ako je raztrga® in izti¥ne¥, ne sme dati od sebe.
ni¢ mokrine; to je najboljsi dokaz dovrienega sudenja. Sufeno sadje se nikdar
ne sme na toplo shraniti ali v zaboje vdejati.

Ako se na sugenem sadji prifne kazati plesen ali celo grinje, hitro je mora%.
iz novega dejati v molno zakurjeno ped. Sufeno sadje hranjeno na suhem in
gradnem kraji, v zabojih s preluknjanimi stenami, v vretab, ki vise na zraku pod
gtreho, drdi se lahko pet do Zest let, in pameten kmetovalec se lahko tako okoristi
z bogato sadno letino, da si nasudi mnogo sadja za ved let za dom, ali pa da Caka
dobrih cen, ki so ob bogati letini navadno zelo nizke. Sukenje sadja pa vsak
nalin mnoZi gospodarju dohodke, razen tega pa mnu ni treba ob dobri letini pro-
dajati svojega sadja za slepo ceno.

Raznotere vrtnarske reci.

Kumarne peéke namodene v petroleji, Veliko gredo sem posejal s kuma~
rami, pa nobena ni ozelenela. Ko sem njivo preiskal — pi¥e sodelavee ,Ocko-
noma* — videlo se je. da so vse pekke izvotlili mréesi. Vzel sem seme, kolikor
ga mi je bilo ostalo, motil ga pol dne v petroleji in pocejal ga ba¥ po istih mestih,
koder poprej, in glej! v kratkem asu je vse seme ozelenelo. Od tistih dob vselej
kumarne petke, predno jih sejem, nekaj ur namakam v petroleji.

Proti nagim polzem po zelenjakih je dobro navadne podstavke za evet-
litne lonce v tla zakopati in jih, kadar se zalne mraliti, 19, visoko napolniti s
pivom. Polzi ljubijo pive ez vse, zlezejo v podstavke in potonejo. Nekdo je samo.
z dvema podstavkoma pokontal 470 polZev na istem mestu in z malimi strokki.

Redovitnost in ukusnost vrinih jaged je kaj razlitna. Ce hole¥ jagode
pomnoZiti z Zivicami, zaznamenuj rastline, katere imajo najvet jagod s palicami,
in le od takih potem jemlji Zivice za pomnoZevanje. Dobre lastnosti pryvotne rastline
podedujejo nove, in zagotovljen ti je dober in obilen pridelek.

Rdedi fizol kot brajdna rastlina. Ce hodemo pri brajdah, ograjah, plo-
tovih, stenah itd. lepo zdruziti 8 koristnim, ni je primernej%e rastline mimo fiZola.
Njegovi mnogobrojni rdeti ali beli cvetovi so vselej pravi okras in se premene
pozneje v velike in mesnate stroke, ki imajo.dober ukus, ¥ tudi niso ravno fako
slastni kakor stroki tur¥kega fiola.

Kako gojiti meseéno rozo? Meselno roko lahko vsak tas pripravi, da
cvete. Od junija do septembra izbirati je najmofnejfe veje in popke, odrezovati
dolge, slabe vejice do najbliZnjega cvelnega popka in posajati jih v novo, dobro
zemljo. Ni iz lepa lep¥e rastline, ter cvete od junija do pozne jeseni. Grede morajo
biti prisojne, a ne preblizu velikih dreves, zemlja pome¥ana z gnoino prstjo in
peskom. Najbolj¥e je, e se vzamejo eno- ali dveletne rastline jz loncey in se po-
gade malo globote nego o bile po loncih. Odevile veje se morajo prirezati. (e
rastline slabo rasté, treba jim vetkrat prilivati z gnojnico,

Orehovega drevia me obrezuj nikdar po zimi, dokler se je bati hudega
mraza, ampak Sele tedaj, kadar postaja toplejie, torej na spomlad. Obree¥ pa ga
lahko tudi jeseni, na pr. meseca septembra, a vsakakor toliko zgodaj, da se mo-
rejo rane ¥e nekoliko zaceliti.

Zalozba e. kr. kmetijske druzbe kranjske.
Odgovorni urednik Gustav Pire. Tisk J. Blaznikovih naslednikov.



