Stev. 17.

V Ljubljani, 15. septembra 1925.
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METOVALEC.

Glasilo Kmetijske druZbe

za Slovenijo.

Izhaja 15. in zadnjega dne v mesecu. Clani Kmetijske druzbe
dobivajo list brezplaéno. Cena lisiu za neclane 20 Din, za
inozemstvo 30 Din letno. Posamezna itevilka stane 1 Din.
Urednistvo in upravnistve je v Ljubljani, Turjaskl trg &t 3.

Urejuje Viljem Rohrman.

Vsebina:

Cene za mleko.
Ocenievanje vin-
- Ko-
na
po-

Razstava nase druZzbe na  Velesejmu.
Pomanjkliivosti bohinjskega sirarstva.
skega mosta in vina po vsebini sladkorja in alkchola,
ristne  Zivali in varstvo ptic. Zivinorejska razstava
Veleseimu. Vprasama in odgovori. lz delovania

druznic, — Kmetiisko-Solski' vestnik. Dopisi. Kmetijske
novice. Gospodarske stvarl. Uradne vesti. I'rine
cene. Inserati.

-~ .

Razstava naSe druzbe na Velesejmu.

Z velikim zanimanjem so ogledovali
vprizorila naSa druzba v predlopi paviljona F in
na katero smo opozarjali vse Clane Ze v zadnji Ste-
vilki ..Kmetovalca®™.
Vsi razlicni predmeti
obseznega blagovine-
ga prometa So s¢ po
stavili posetnikom
veleseima pred
tako da je lahko
vsakdo dobil potre-
ben vpogled v ta del
druzbenega poslo-
vanja. Razstava je
obsegala najrazlic-
nejSe  gospodarske
potrebiCine, ki jih
zahteva*®  danaSnja
kmetijska produkegija

0L,

in ki jih priskrbuie
druzba svojim d&la-
nom. Tudi po svoii
okusni razoredbi se

ie odlikovala druzbe-
na razstava mimo
raznih  drugih  iz-
loZb na letosnjem velesejmu.

Da se tudi ostali Clani, ki niso imeli prilike po-
setiti letoSnjega velesejma, prepri¢ajo. o zasnovi in
uredbi te druZbene razstave. prinaSamo danes dve
dobro pogojeni sliki o tej prireditvi. Pripominjamo
pa, da so bili poljedelski stroji razstavljeni tudi zu-

obisko- |
valci letoSnjega velesejma lepo razstavo, Ki jo je

Pod. 29. Leva polovica druZbene razstave.

naj na trati pred lopo in da jih ni videti na teh sli-
kah.
Pod. 29. nam kaZe levo stran te razstave. Na
desnem kraju je.del glavne skupine, ki je obsegala
. mlekarske stioje (posnemalnike, pinje, priprave za
| preiskovanje mleka, itd.). Sredi podobe je skupina
orodia in strojev za
vinarstvo (trtne
Skropilnice, Zveplal-
niki, vinski cedilnik),

na vsaki strani te
skupine pa razna
sredstva za pokon-
Cevanje  rastlinskih
bolezni in Skodljiv-
cev. Na levem Kkraju
je  skupina umetnih

gnojil in mocnih kr-
mil v kozarcih.
Pod. 30. nam pred-
stavlja desno stran
razstave. Spredaj na
levem kraju vidimo
ostali  del glavne
srednje skupine (mle-
karski stroji), potem
sledi skupina sadjar-
skega in vrtnarske-
ga orodja (vrtne in
drevesne Skropilnice, Skropilnica ,flora™, razprsil-
niki, roCni kultivatorji, cepilni noZi, drevesne Skarje,
| Zagce, i. dr.) in za njo skupina raznega semenja
(travnega, deteljnega, Zitnega semena). Tudi nekaj
| strojev in. orodja; je, v ozadjn (gnojnina sesalka,
| njivska brana, brzoparilnik) in nekaj Zitnega klasja.
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Na zadnji steni, ki

je 20 m dolga, so
razvrscene razne
slike in table, raz-
ni diplomi in kolajne
Kmetijske .  druZbe.
Ves vtis, ki ga je
napravila razstava

na veledalce, je bil
tak, da so se vsi
zelo ~ohvalno o njej
izrazali.

Prezreti nec sment
tudi krasneg= drev-
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Naj se zaraditega
ne predpisuje in ne
omejuje cen rri mle-
ku. To regulacijo naj
se prepusti trZznim
odnoSajem in trZnim
potrebam. Ob po-
manjkanju mleka in
obilnem  povprase-
vanju bo  mleko
vedno draZje, v na-
sprotnih  razmerah
pa ceneje. Po de-
zeli se dobi danes

ja iz druZbene dre- mleko po 1.5 dinar-
vesnice, ki je bilo jev liter, v Liub-
postavljeno v kadi- liani pa stane Se
cah na vsaki strani enkrat toliko. Vob-
vhoda in ob obeh Ce je toréj tudi pri
straneh  razstavne Pod. 30. Desna polovica druZbene razstave. mleku trima cena

lope in ki je opozarjalo tudi na to stran druZbenega
delovanija.

.__r_

Cene za mleko.

V zadnjem Casu se je zalelo pritiskati na cene
pri mleku. Tu in tam so se v posameznih krajih na-
stavile maksimalne cene, t. j. skrajne cene, preko
katerih se mleko ne sme prodajati. To diktiranje
oziroma predpisavanje cen smatramo za pogre-
Seno, ker se dajo cene pri mleku ravnotako malo
v naprej doloCevati, kakor pri vseh drugih kmetij-
skih pridelkih. Vrednost pridelkov se ravna zmeraj
in povsod po trZznih odnoS$ajih, namre¢ po povpra-
Sevanju in po ponudbi. Zakaj bi delalo mleko v tem
pogledu izjemo?

Cena mleku bi 'se morala ravnati praviloma
po proizvajalnih stroSkih in bi morala zna$ati po-
leg proizvajalne cene tudi Se gotov pribitek kot
podjetni dobiCek ali zasluZzek gospodarija, ker se ob
goli proizvajalni ceni ne da Ziveti. V premnogih
primerih se danes proizvajalni stroski komaj kri-
jejo z dohodki.

Pomisliti je tudi, da so proizvajalni stroski za
mleko zelo razliCni. Pri dveh gospodarjih niso enaki.
Ravna se to po vedji ali manj§i mle&nosti posamez-
nih krav in po stroskih za krmo in strezbo. Slabe
krave dajejo malo mleka in pri enakih stroskih za
rejo veliko draZje mleko kakor dobre molznice.
Zato je nemogoce nastavljati enotne proizvajalne
stroSke in dosledno tudi ne take cene.

Po drugi strani je pa tudi kakovost mleka raz-
I'“na in svojega pladila vredna. BoljSe mleko naj
ima tudi boljSo ceno! Ce se vsi drugi kmetijski pri-
delki prodajajo po njih dobroti ali kakovosti, zakaj
+e ne bi mleko tako pladevalo? Bolje vino, boljse
sadje, boljSe Zito, itd., imajo vedno tudi boljSe cene.
N ko, ki‘ima 4% toliCe, je vedno ve& vredno ka-
k¢ i mleko, ki ima samo 3% tolSCe, in se po napred-
ni. maslarnah tudi drazje plaCuje. Planinsko mleko je
na ‘adno veC vredno kakor hlevsko mleko, ki ga
dobivamo po dolinah.

merodajna. Predpisavanje cen naj se pa opusti, ker
take cene niso z narodno-gospodarskega staliSCa
upraviCene in delajo le slabo voljo in pritozbe na
strani proizvajalcev. R.

Pomanjkljivosti bohinjskeg'a
sirarstva,

Anton Peve, dri. mlek. indtrukior.

K razstavi sira na Bledu, 8. septembra 1925. (prirejena od
Zdruzenih kmetijskih podruznic gorenjskih).

Bohinj in sirarne v radovljiSkem okraju se resno
trudijo doseCi kakovost izvirnega Svicarskega sira.
Ne omagati na ubrani poti in uspeh jim je zajamcen!
Umestno bi bilo, da se pridruZijo temu stremljenju
vse sirarne Gorenjske in vse pritegnejo k vsako-
letni razstavi sira na Bledu.

Svicarski ementalski sir, ki ga ho¢emo izdelo-
vati v planinskih krajih ljubljanske oblasti, se odli-
kuje po treh posebnostih:

1. Velika, razmeroma redka oCesa v gostem
testu, OCesa nastanejo pod uCinkom gorkote: emen-
talskem siru jih praviloma vkurijo, da more pri I8
do 22 C v razmeroma vlaznem zraku tekom 6 do
12 tednov nastaviti in razviti oesa predpisane ve-
likosti (CresSnje ali okroglo 2cm v premeru). Da se
more njih tvorba zadovoljivo izvrSiti, je treba vrhu
dobrega mleka in vztrajne enakomernosti toplote
v kipelni kleti, da je testo primerno ,vlaéno*, to je
ne ,kratko" odnosno-ne krhko, torej da ne nasta-
jajo pod udinkom plinov razpoke tam, kjer bi se v
pravilno vlacnem testu napravljala okrogla oesa.
ZazZeljeno vlaCnost testa skuSa Svicar doseéi: a) s
pridatkom 3—5% vode v mleko pred zasirjenjem, da
z njo raztanjSa kislino mleka vrhu svojelastnega,
teoreticno $e nepojasnjenega neposrednega ucinka
vode na sirnino mleka (Svedi jo prilivajo kar 8 do
12% in Ce v surovem stanju ni porabna, se prejsnji
dan prekuha odnosno pasterizira):

b) z uporabo naravnega siriS¢a ali s pridatkom
100--250 cm® kulture Bacterium casei ¢ (sirarske
kisave) na 100 kg mleka pri uporabi tvorniskega
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siriS€a, pri Cemer se daje prednost ,,pepto-siriscu®,
domaca Svicarska iznajdba,«ki v nasprotju z dru-
gimi tvorniSkimi siri8¢i napravlja strd Ze v kotlu
boli mehko in vladro, lastnost, ki jo imajo tudi s
kulturo pridani bakteriii;

¢) z gretiem drobljenca na 54—58° C, z dviga-
njem istega iz kotla pri 5053 C in z zavijanjem
sira v stiskalnici vsaj v 3 prte, da se visoka gorkota
v siru ¢im dalj Casa ohrani in tako s svojim paste-
rizovalnim u€inkom (navadne bakterije toplota nad
50° C Ze uniCuje) uni¢i &im ve& navadnih, krhkoto
testa povzroCajoCih mleCnokislinskih bakterijev:
prepojijo testo sira s kulturo vsajeni bakteriji, ka-
terim ta toplota ne $kodi. Pripomnim, da Svedi iz-
delujejo sire ementalske kakovosti tudi Ze iz le 200 kg
mleka za en hleb, pri Cemér grejejo drobljenec isto-
tako na 54—56° C; viSina toplote torej ne sledi ve-
likosti hlebov, marvel tipu odnosno kakovosti sira.

Za dosego enoli¢nosti v velikosti in medseboj-
nem razdalju oCes je sirarska harfa neobhodno po-
trebna; oCesnost sira na Bledu je bila letos manj
zadovoljiva kakor lani,

2. Svojelasten sladkast okus z aromo orehovih
jederc. Ta okus je bil odnekdaj tipiCen pri vseh iz-
virnih Svicarskih sirih, toda ne pri bohinjskih. Le
pri planinskem siru Sirarske druzbe v Bitnjah se je
predlanskim in lani izrazito opazil: na leto$nji raz-
stavi to ni bilo primer, Cesar je bila kriva morebiti
- povprecno niZja poletna toplota in zato pomanikliivo
kipenje sira. Pri Zvecenju Cutimo okus necesa slad-
kastega, obenem nelesa suhega in neCesa mastnega
prav kakor pri Zvecenju orehovega jederca:; dovr-
Senje je ob zakljuCku kipelne dobe, torei v 4. me-
secu starosti sira ali nekoliko prej. Povzrodajo ta
okus edino zgoraj omenjeni sirarski mle¢nokislinski
bakteriji. Bacterium casei # ali kakor jih bakterio-
logi zunaj Svice tudi Cesto imenujejo Thermobacte-
rium helveticum, slovensko , $vicarski gorkotni bak-
terij. Najdemo ga v naravi, toda ne povsod, ka-
kor nam to najlepSe spriCuje Bohinj; na Bitenjski
planini (pripomnim, da sloni moja ugotovitev za-
enkrat le na okusu sira, bakteriologijsko ugotovitev
sem predal DrZ. higijenskemu zavodu v Ljubljani)
je na drugih nizkih in visokih planinah Bohinja, v
dolini ga ni — vendar leto$nji dolinski sir iz Savice
po okusu ni zaostajal za Bitenjskim planinskim —
jasnost bi nam vsled tega mogla nuditi le bakterio-
logiiska ugotovitev. Do izraza v siru seveda pride
le, Ce je vsled dobrega mleka in pravilne izdelave
mogel dobiti premo¢ nad drugimi bakterijami. Pri
nekaterih poskusih v Svici (Landw. Jahrbuch der
Schweiz 1906, str. 155) je n. pr. na 48° C dogreti in
120 minut suSeni drobljenec podelil siru kislast, gre-
nek okus: na 52° C dogreti in 75 minut suSeni ne-
koliko necist okus; na 56° C dogreti in 47 minut su-
Seni normalen okus; na 58° C dogreti in 35 minut
suSeni normalen okus, — s Cemer pa ni receno, da
bi okus sledil viSini toplote, marveé je le v danem
primeru visoka dogrevalna toplota uniCila toliko
navadnih mleCnokislinskih bakteriiev (streptoko-
kov), da se je Bact. casei ¢+ mogel uveliaviti (su-
Senje droblijenca na predpisano suhoto pri ementalcu
ne sme trajati dali kakor 45 minut in ne manj ka-
kor 20 minut, da bo sir prvovrsten).

_ Sirar goji Bacterium casei * (seveda & ga
ima!) v siratkinem kisu ali v takozvani ,kisavi®,

kisli siratki za kuhanje skute. V Svici je nekdaj ve-
lialo reklo ,slaba kisava, slab sir*. Svicar si danes
pomaga z bakteriologijskimi kulturami iz laborato-
rija v Liebefeldu; za nas pa Se velja gornje reklo,
dokler nam ne bo mogel morebiti zaenkrat dobav-
ljati sirarskih bakterijskih kultur DrZ. higijenski za-
vod v Ljubljani (iz Svice jih ni dobiti). Pri leto$njem
posetu planinskih sirarc je cela vrsta sirariev imela
slabo kisavo in so kuhali skuto z ocetno kislino (z
esencom); drugim zopet, med temi tudi na Bitenj-
ski planini in na Savici odnosno v Gornjacu, se Xi-
sava nikdar ni pokvarila. Ugotovimo: siratka v k- di
za kisavo se skisa in ohrani kisla vsled delova a
bakterijev in ne vsled esenca: tega mnogi sirarii
Se niso zapopadli. Mlekarski odnosno sirarski bak -
teriji se ohranijo v lesu kadi od leta do leta, ali Ce
si kad res temeljito razkuZil (z vrocino izparil ali
z apnom temeljito ocistil), se naselijo v siratko v
kadi poCasi iz zraka v sirarni ali iz morebiti prili-
tega, zrelega veCernega mleka po odstranitvi sme-
tane. Ce si imel letos slabo kisavo in nisi kad pred
odhodom s planine dobro odistil, ter morebiti z ap-
nom namazal, bo§ imel slabo kisavo gotovo tudi
prihodnje leto, Ce ne bo§ prinesel s seboj 1 liter ali
veC dobre kisave iz doline odnosno iz sirarce, kjer
je dobra; ta liter kisave vlije§ kot kulturo bakteri-
jev v siratko, in sicer potem, ko si siratko v kadi
shladil na 50—56" C. Bakterije v kadi za kisavo je
nadalje treba pravilno gojiti: nuditi jim moras &i-
sto hrano, mleéni sladkor, zalijavsi kad le kadar se
je skuta dobro skuhala: nuditi jim mora% ugodno to-
ploto, ker se mlecni kislinski bakteriji razvijajo le
tedaj, Ce jim je dovolj toplo. Svicarski sirarski bak-
teriji (Bacterium casei *) in navadni sirarski bakte-
riji (Bacterium lactisacidi), ki ne podeli sirom $vi-
carskega okusa, toda jim tudi ne $kodi, v siratki pa
ustvarja mocno kislino) uspevajo najbolie pri toploti
42° C. Pravilo za oskrbo kisave je: vsaj vsak drugi
dan, najbolje pa vsak dan prilij toliko siratkine vode
(siratke potem ko si skuhal skuto), da se bo toplota
v kadi zviSala na 56-60°C (meri s toplomerom):
kad bodi tolik§na in postavljena bodi na tako gor-
kem kraju, da toplota v 24. urah nikdar ne pade
nod 30° C. ObiCajne mere za kad so v notranji svet-
lobi: viSina 76 cm, premer dna 52 c¢m, premer zgo-
raj 35cm, debelost lesa 214 cm, vsebino 120130 1.
Dobra kisava, dober sir! Pravilnost teea rekla po-
trjiuje tudi letoSnji sir iz sirarne Sirarske druZbe Sa-
vica na razstavi na Bledu; njegov okus se je na-
pram lanskemu izredno izboljSal in se okus ter ka-
kovost testa pribliZujeta pristnemu ementalcu, ka-
teri primer je lani bil le pri Bitnjah.
(Dalje sledi.)

Ocenjevanje vinskega mosta in vina
po vsebini sladkorja in alkohola.

Vrednost nepokipelega vinskega moSta oce-
njujemno v prvi vrsti po sladkobi, pokipeli most ozi-
roma vino pa po alkoholni moci. V drugi vrsti pride
v poStev cvetlica ali buket in v tretji vrsti kisline.

Cim slaj§i je most in Cim prijetneje disi, tem
veCja je njegova vrednost. Iz jako sladkega in ob-
enem buketnega mosta dobimo mocno, polno in —
kakrSna je trtna vrsta — tudi bolj ali manj buketno
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vino. Zato skrbi vsak pameten vinogradnik, da pri-
dela Cim slaj§i most, kar doseZe le s popolno do-
zoritviio: grozdja ter s pomnoZevanjem plemenitih
trtnih vrst. &4

Docim doseZe grozdje pri nas navadnih trtanih
vrst (Zametna Crnina, volovnik, belina, ranina, pla-
vee, lipovsCina, zelenika, slonkamenka) 12 do naj-
veC 19%, povprecno 14—16% sladkorja, doseZe
grozdje boljSih trt n. pr. portugalke, Zlahtnine, vel-
tlinca, moslavine, ortliberja, kraljevine ii. dr. 15 do
209, povpreéno 16—18%, a ono finih plemenitej-
Sih vrst, kakor: rizlinga, burgundca, silvanca, tra-
minca, malarije, rulandca, frankinje i. dr. 18 do
24%, povpretno 20—22%, tako da imajo vina.teh
vrst navadno ve€ kakor 12% alkohola. DoseZejo pa
lahko posamezne vrste tudi 25—26% sladkorija, od-
nosno 14—15%% alkohola.

Po vsebini naravnega sladkorja se ravna tudi
koli¢ina kisline. Vrste z malo vsebino sladkorja
imajo mnogo kisline, po 8 in celo do 18%,, (odtisod),
kar je odvisno tudi od dozorelosti grozdia, docim
imajo finejSe vrste le 5—8°,.

VaZno je, da grozdije posameznih vrst ne samo
ob sploSni trgatvi, marvec tudi Ze prej za Casa zo-
ritve, mogoCe tedensko, preizkuSamo glede slad-
korja, da na ta nalin izvemo, kako napreduje vse-
bina sladkorja in kako moCno vino bomo iz takega
grozdja dobili.

To najdemo lahko na ta nacin, da po par groz-
dov posameznih vrst z rokami iztisnemo ter most
v visokem in ozkem kozarcu s Klosterneuburiko
mostno tehtnico izmerimo, in sicer potem, ko se je
most nekoliko vsedel in ucistil. Ce mnoZimo na
tehtnici odbrane odstotke sladkoria z 0.6, izvemo
tudi alkoholno vsebino vina po dovrSenem Kkipenju
moSta. Vino iz grozdja ali mosta z 22% sladkoria,
bo torej imelo 22 X 0.6 = 13.2% alkohola, ono z
12% sladkorja pa komaj 12 X 0.6 = 7.2% alkohola.

Tako merjenje mosta je vaZno zlasti po onih
krajih, kjer kupujejo vinski trgovci grozdie ter ga
sami na licu mesta presajo in kier placujeio grozdie
odnosno most po mnoZini sladkorja. Navadno se
doloCi za vsak odstotek sladkoria do 18% ena, ter
za vsak odstotek nad 18% pa druga visja cena. Ta
vi§ja razlika v ceni se plaCuje zaraditega, ker vsak
odstotek sladkorja nad 18% znaci boliSo dozorelost
in bolifo kakovost grozdia, kar vse vpliva na bolj
harmoni¢ni okus vina.

Grozdje prodajajo in kupujeio po odstotkih
sladkorja sedaj najbolj v Dalmaciji. Sremu in Ba-
natu. PrepriCan pa sem, da se sCasoma uvede ta
nacin kupcCije, ki je zdruZena z raznimi prednostmi,
tudi po nekaterih na&ih vinorodnih krajih. Zato ne
bo napacno, Ce se nadi vinogradniki tudi na ta na-
Cin prodaje polagoma pripraviijo. :

Fr. Gombac.

Koristne Zivali in varstvo ptic.

Nekateri liudie mislijo, da je vse. kar leze in
je hro™¢u ali ¢rvu podobro, Skodliivo. Pa to ni tako!
Razen mnogih vecjih Zivali je tudi precei$nje Stevilo
hrosCev, ki sp izraziti mesojedci, oziroma so nave-
zani na hrano Zivalskega izvora. Te drobne Zivali
s¢ koristne, ker zatirajo Skodljivee na sadnem
dreviu, vinski trti in drugje. Nekatere Zive kot ro-
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parji, tako da svoj plen zadavijo in pojedd. Druge
zopet Zive kot zajedalci ali paraziti.

Parazite imenujemo vse one koristne Zuzelke,
ki se zajedejo, 0z. leZejo svoja jaiteca v telo Skod-
liivea, kjer se razvijajo in ga s tem umorijo.

Natan¢no- naStevanje vseh Koristnih hroscev
in ZuZelk - bi nas predale¢ vedlo. Ostanimo le pri
najvaznejSih, ki nam posebno koristijo in na katere
v, sadovnjaku najveCkrat naletimo.

Kot roparji Zive predvsem razni vedji in manjsi
brzci (hroséi). Poznamo jih po tem, da imajo mocéno
razvite Celjusti, so dolgih nog in kaj hitro begajo
semintja po zemlji.’ Vecina njih so ponoc¢njaki ter so
kovinaste barve n. pr.: vijoliCasti kresi¢, zlati kre-
si¢, bakrenasti kresiC. Poleg teh so fudi njih vitke
in dolgonoge liCinke, ki jih vidimo veckra blizu gno-
iiSC v hlevuy, itd., koristne Zzivali, ker- zatirajo razne
crve, polze in zalego Skodljivih ZuZelk. Tudi te
napadejo in Zro vse male Zivali, na katere nalete.
Edini Skodliivec med njimi je Zitni brzec, ki dela
zlasti na Zitu Skodo.

Na vrtu opazimo vecCkrat rdeCkaste in rjavkaste
ter ¢rnopikaste okrogle hros¢e — polonice (pikapo-
lonice) in njihove sive SestnoZne li¢inke. To so tudi
jiako Kkoristne Zivalce, ker uniCujejo predvsem usi
in slicno. Pti¢i jih ne jedo, ker izpusCajo jedko in
smrdljivo tekoCino iz sebe, Ce se jih ptica ali Clovek
dotakne.

Dalje so vsi kadji pastirji, pa naj bodo vecji ali
manjsi, te ali one barve, jako Kkoristne Zivali. Na-
vadno letajo ob vodi ter lovijo v zraku med letom
svoj plen, ki ga potem zgrizejo. Njih liCinke Zive v
vodi, kjer ropajo in lovijo poZreSno vse manjSe
vodne Zivali,

Vob¢e so najbolj Koristni paraziti tudi muham
podobni — najezdniki, Spoznamo jih po dolgem,
dlakastem bodalu ali leglu na koncu Zivota. S tem
leglom leZe samica nekoliko jajéec v Zivo gosenico
med obroCke. Iz jaicec se potem izvalé sCasoma beli
crvicki. Ti zacetkoma skrbno pazijo, da ne uniCijo
prebavnih organov gosenice, katera Zivi precej éasa
mirno dalje. Ko se dovoli razvijejo, razjedo tudi
gosenico samo in jo na ta nacin unicijo. Poleg mrtve
gosenice vidimo potem kupCek zlatorumenih bubic.
Sele spomladi se izvalé iz teh bub 3 mm dolge érne
rumenonoZne z leglom oboroZene in prozorno Kri-
laste musice — ,najezdniki*, Najznamenitejsi meq
najezdniki je velikanski &rni najezdnik. Samica, ki
je 2V5 cm dolga, ima 3cm dolgo leglo, zavarovano
z dvema SCetinama na zadku. V Ameriki skrbno
neguiejo in gojijo najeznike raznih vrst, ker so vsi
zelo Koristni.

Od vecjih Zivali so znane kot Koristne pred_-
vsem po krivici za Skodljive Steti netopirji, jeZi,
martinki,. deloma tudi krt in misi podobna rovkq
(bolj ¥pidast riléek s popolnim zobovjem), pa tudi
razne Zabe. Na Angleskem redijo na domacih vrto-
vih tudi Zelve (kornjace), katere so tudi Koristne,
ker zatirajo polZe, ¢rve in drugo golazen.

" Pri zatiranju Skodljivcev, posebno v sadov-
njakih, igrajo najveCjo vlogo na8i ljubljenci ptici-
pevei. Sinice, lastovke, kraljicke, detle, Zolne, ¢rno-
glavke, pastiriCice, brgleze, SCinkavce, taSCice.
gkriancke, slavcke itd. in kukavice v gozdih moramo
varovati perd zatiranjem in preganjanjem. Ne samo
to, ampak tudi privabiti jih moramo blizu doma. V
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nobenem sadovnjaku naj bi ne manjkalo umetnih
gnezdisE, saj jih lahko sami napravimo. Za sinice
pritrdimo trdno umetno gnezdo 3—4m visoko,
mavpicno, Se bolje nekoliko naprej nagnjeno na
deblo (nikdar pa ne nazaj nagnjeno), najbolje z od-
prtino proti jugovzhodu. V gnezdo naj se dene
nekaj Zaganja ali pest zemlje. Za tasCice in druge
ptice muhojedce pa je najbolje, da namestimo
umetna gnezdis¢a pod krovom na poslopjih. S tem,
da se zavrta in izdolbe primerna luknja, Cim na-
ravneiSe v 30—35cm dolg in 15—18 cm debel les
in se z de&lico pokrije, j¢ umetno gnezdo naprav-
lieno. Zelo humano in ljubko je videti, Ce se pozimi
krmijo ptice, osobito ko zapade velik sneg. Takrat
naj se nastavijo krmilnice na primernih prostorih,
pticki se privadijo ter ostanejo tudi Cez poletje pri
domu.

Tudi zatiranje ptic roparic, sploh sovraznikov
ptic, kakor kun, madek, sokolov-selcev, skobcev,
vran, srak, $oj, srakoperjev, predrznih vrabilev in
nocnih velikih sov, spada k varstvu ptic. Seveda
malih sov, ¢ukov, kanj, pastolk ne smemo prega-
njati, ker so koristue.

Za priyabo koristnih ptic sluZijo tudi naravna
gnezdisCa, in sicer vrzelno drevije, razlitno grmi-
Cevie, ki raste na nerodovitnem svetu. V njih najdejo
pti¢i zavetje in moZnost za napravo gnezdiSC.

Kon&no pa ne smemo pozabiti, da je tudi nasa
kuretina koristna, ki tudi pridno zatira razne Skod-
liivee, pa naj si bodo to koko#i, race, purani ali
2Oosi. Franjo, Kafol, Novo mesto.

Zivinorejska razstava na Velesejmu.

Ta razstava se je zvrdila dne 6. septembra v splodno za-
dovoljstvo in ob najugodneiSem vremenu. ObSirneje strokovno
porodilo o njej prinesemo prihodnjié. Za danes omenimo, da je
bil ves prostor zaseden z razstavno Zivino in da je razstavo
obiskalo okrog 6000 oseb. Razstavo je otvoril kmetijski svet-
nik Rohrman s pozdravnim nagovorom, v katerem je opozar-
jal tudi na bodoce naloge naSe Zivinoreje. Otvoritve so se ude-
leZili €lani razstavnega odbora, zastopniki civilnih in vojaSkih
oblasti, raznih uradov, gospodarskih organizacij in Stevilni
gospodarii. Vseh Zivali v razstavi je bilo nad 200 glav. Oce-

njenih je bilo 64 koni, katerim se je priznalo 10 Castnih diplom

in 39 denarnih premii, in 105 glav goveje Zivine, za katero
se ie priznalo 13 &astnih diplom in 77 denarnih premij. Ocenje-
valna komisiia za konje je Steta predsednika Fr. Zupan&ila iz
Rakovnika, podpolkovnika Milana Zajca, Fr. Molja iz Vogelj,
mestnega gerenta I 'Turka in veterinarja Knafli¢a. Pri goveii
7ivini sta bili dve ocenjevalni komisiji, ena za lisasto planinsko
Zivino, druga za enobarvno Zivino. V prvi so poslovali strok.
uCitelj Fr. Malasek, Ant. Cvenkelj iz Ljubnega, Fr. DemSar iz
Zali loga in srezki ekonom J. Susti€, pri drugi pa kmetijski re-
ferent inZ. 1. Zidan¥ek, Ziv. referent Mart. Zupanc in Fr. Ho-
Sevar iz Strug. Ves razstavni prostor na obseZnem Sokolskem
telovadis&u je bil prav primerno urejen, za kar se je zahvaliti
Upravi ljublianskega veleseima in njenemu tehnitnemu oddelku.

Castne diplome Kmetiiske druzbe so prejeli za govejo
Zivino: InZ. A. RudeZ iz Ribnice, grad&ina Turjak, HedZet in
Koritnik, Lijubljana, in gra&Cina FuZine za - bike montafonske
pasme; veleposestvo Smiednik, Iv. Brodar, gra&€ina Jablie za
krave pincgavske pasme; Cerne Jernej, Ljubliana, Cerne Fr.,
Kozarje, in graS€ina FuZine za krave simodoiske pasme; Leo

Spuvan, Voléii potok za kravo montafonske pasme; velepose-
stvo Smlednik za telico pincgavske pasme.

Prvo nagrado za govejo Zivino so prejelic GraSic Fr. iz
Klanca, obé& Predoslie, Zivinoreiska zadruga iz Predoselj in
graséina Crnelo za bike pincgavske pasme; Novak Ignac iz
Male vasi, ob&. Podgora, Bostiandi¢ Ivan, Videm, za bike mon-
tafonské pasme; Piler Jernei, Rupe, ob¢. Predoslie, grascina
Jablie, za krave pincgavske pasme; Dronule Ivan, Struge, in
Hocevar Lovro, Vel. Las¢e za krave montajonske pasme; ve-
leposestvo  Smiednik, gra¥ina Jablie, za telice pincgavske
pasme; AnZi& Ant., Stepanja vas, za telico simodolske pasme:
Vrhovec Stan. iz Dobrove in Klavs Ant. iz Podgorice za telici
montaforske pasme.

Castne diplome Kmetiiske druzbe so prejeli za Kkonje:
Polk. Mih. Antonijevi¢, Ljubnan«, podpolk. Jel. R. Izovic,
Ljubliana, rodpolk. Milan Zajc, Ljubliana, major Milod OZe-
govi¢, za topiokrvne kobile z Zrebeti; polk. Nedi¢, Liubliana,
kapetan Gregorié, Ljubliana, za toplokrvne kobile brez Zrebet:
Ljubomir Stojanovi¢, Liubliana, za 4-letno toplokrvno Zrebicos
grodina Turjak za mrzlokrvno kobilo: Fr. Molj iz Vogel) za
mrzlokrvno 3-letno Zrebico. R

Prva darila za konje so prejeli: Fr. Golorej iz Voklega in
Fr. Strubelj iz Paradi&éa za mrzlokrvni kobili z Zrebeti, Anton
Hainer iz Zabnice za mrzlokrvno kobilo, JoZe Strojin iz Ostro-
ga, za toplokrvno 3-fetno Zrebico; Franc Molj iz Vogeli in Ja-
nez Jenko iz Spod. Bernika za mrzlokrvni 3-letni Zrebicl, Ma-
tija Smuk iz Bevk in Miha Vehovec iz Voklega za dvoletni
mrzlokrvni Zrebici. 3

VPRASANJA IN ODGOVORI.

Na vsa kmetlisko-gospodarska vprasania se nalelno odgovaria

le v JKmetovalcu® in le na vprasanja udov, ki so podpisana s

polnim imenom. Kdor Zeli pismenega odgovora, mora priloZiti
3 dinarje za stroske.

Vpradanje 68. Proti snetfavosti pri je¢menu sem poskusil
7e razna domacla sredstva, toda dosedaj brez uspcha. Kako
naj se iznebim snetjavosti pri jeSmenu? (A. V. v S. pri K.)

Odgovor: Proti snetiavosti pri je¢menu pomaga najboli
namakanje semena v vrodi vodi. Toplota vode mora pa zna-
Sati 52 do 54°C in se ne sme shladiti tekom kratkega nama-
kanja, ki naj traja kvecjemu do 5 minut. Za tako namakanje
je treba zanesliivo to¢nega dela! Da se vse delo prav izvrsi,
je treba dveh kadic z vro&o vodo; v prvi bodi voda 40--50° C
topla, v drugi pa 52— 54° C, Potrebna voda za segrevanje naj
se¢ pa kuha v kotlu. JeEmen namakamo v koSarah, ki se po-
tapliajo v vodo. Ker se voda z vsakim novim namakanjem
kolikortoliko shladi, jo je v kadicah vzdrZevati pri doloCeni
toploti s pomocio toplomera in dodajanja vrele vode. Preden
namodimo jeémen v prvi kadici z vroto vodo, ga namakamo
4 do 6 ur v mrzli vodi. Potrebno seme namakamo v vroti vodi
v ved potih in se to ravna po koli¢ini semena, ki ga Zelimo po-
sejati in po velikosti koSar in kadic. Zrnje, ki splava pri nama-
kanju v mrzli vodi na vrh, naj se odstrani, R.

Vpradanje 69. Po 3 tednih starosti so se zaCele delati
prasetom kraste po Zivotu, uesih in glavi, ravnotako svinii
po vimenun. Praseta so jedla bule, svinja pa kuhano zelenjavo,
peso, korenje in zelje. S &im naj zdravim sajasti izpuscaj pri
prasetih in kako nai jih krmim? (I. D. v P. p. Li.)

Odgovor: Nesnaga, neprimerng in slaba hrana so vzrok
tej bolezni pri prasetih. Prascta je imeti na suhem, v dobro
nastlanem in toplem svinjaku. Bule niso za praseta koma)
par tednoy stara, Svinji manjka tudi teéne klaje. Vse kaZe,
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da ima svinm premalo mleka za mladi¢e in da so praseta pri-
siliena pomagati si z buami, ki v tej starosti ne sodijo v
svinjak. Skrbite pri prasetih, da bodo imela potrebno mileko
in druga mofna krmila ter da pridejo vun, v svinjaku
pa za najveCio snmago in suhoto. Nasteliaite jim s slamo.
Praseta sama pa kaZe po krastavih mestih namazati s sme-
tano, kateri je pridiati na 10 gr po 1 gr lizola. To naj se po
potrebi ponaviia, Tako se bodo kraste oludtile, koZa sama pa
bo ozdravela. R.

Vprasanje 70. Pred letom dni sem napravit kurnik za
koko8i, v katerem so se mi sedaj zaredili kurienci v taki
mnoZini, da perutnina zaradi njih grozno trpi. Kako zatrem
kurjence v kurniku in pri kokosih? (I. O. v D. N))

Qdgovor: Kurjenci so mries, ki razjeda pri kuretini perie
in koZne luskine. Zaraditega tudi napadene Zivali slabo uspe-
vajo. Posebno nevaren je ta mrées bolehnim in mladim Ziva-
lim, ki se ga ne morejo iznebiti, ker se izredno hitro razmno-
7uie. Ce so napadene samo nekatere Zivali, jih moramo takoj
loCiti od zdravih, in kurnik z vso opravo vred temeljito osna-
Ziti in razkuZiti z apnenim beleZem, ki mu dodamo 3¢ kako
ostro razkuZevalno sredstvo. Naibolje je dodati na 10 litrov
apnenega beleZa 30 do 40 gr lizola ali Sanolina. S takim bele-
Zem namaZemo temeljito tla. stene in strop kurnika, tako da
se vsaka Spranja napolni s to tekolino. Sedala, na katerih
kuretina poseda, in gnezda je vzeti iz kurnika ter jih z vro-
¢im lugom izprati in potem namazati z apnenim beleZem. Vse
lesene dele, ki niso veliko vredni, ie snajbolie seZgati in nado-
mestiti z novimi, Ko smo kurnik temeliito osnaZili, pobelili 2
lizolovim beleZem in nadomestili lesene dele z novimi, natro-
simo na kurnikova tla meSanico od pepela in apnove moke,
Zivalim pa moramo nuditi priliko, da se koplieio na prostem
v suhem pesku ali pepelu od premoga, ker se na ta naéin
najlaZie iznebijo kuriencev. Posameznim Zivalim preZenemo ta

mrées, e se jih pod periem potrosi z mréesnim praskom ,Za-°

cherlin“. Mr&esni pradek pa teh Skodliiveev ne umori, ampak
ith samo omami, zato ie to delo vrditi zintraj, preden gredo
koko&i iz kurnika. Ko se namred Koplicio v pesku, odpadeio
kurjenci z niih in poginejo. Priporo¢liivo sredstvo je tudi, ko-
kosi okopati v 1--2%ni mlagni lizolovi vodi. in sicer na tak
nacin, da se perje skozinskoz premodi in pride to razkuZe-
valno sredstvo do koZe. Po kopanju, ki naj se izvrdi poleti
dopoldne, je pustiti okopane Zivali na prostem, kier se v par
urah posufe, Ob mrzlem vremenu moramo okopane Zivali
toliko Casa imeti na toplem ali v zakurjenem prostoru, dokler
s¢ popolnoma ne posude, ES
VpraSanje 71. Proslo icsen sem napravil iz vinskih droZi
petijot na ta nalin, da sem nalil na droZe 300 litrov vode in
dodal 24 kg sladkorja. Ta petiiot se mi je pred tremi meseci
pokvaril. Ko ga natofim v posodo, je Cist, ¢e pa nekoliko ¢asa
stojl, pa pocrni. Kako popravim poérnel petijot? (1. O. v D. N.)
Odgovor: Vasa pijaca vsebuje Zelezo, vsled tega poérne-
va, ko pride v dotiko s zrakom. V vinu se nahaja precej Ze-
leza. Ce ga pretocimo, se Zelezov podokis v niem navzame
zralnega Kisika in pretvori v Zelezov okis, ki se veZe s Cfes-
lovino v &rnilo. Tako pijaco popravite naibolie na ta nacin,
da jo pretodite v moéno zazveplan sod in jo &istite 2 Zelatino
(2 dkg na 100 Jitrov) ali z Julienovim pradkom (1 dkg na
100 litrov), Ce ga pa ne pretoéike, dodajte mu obenem s &i-
stilom 5 gr natrijevega bisulfita na 100 litrov petijota. V bodo-
Ce pazite, da ne pride vino in druga pijaca v dotiko z Zelezjem.
Grozdne mline in stiskalnide dobro pregleite #¢ sedaj ter na-
mazite vse Zelezne dele s pokostom za Zelezo (Zelezni lak).
Go—L.

———

IZ DELOVANJA PODRUZNIC.

Kmetijska podruznica St. Jurii ob Savnici je zborovala «
2, avgusta. Od 14 Clanov je bilo 21 navzoéih. 1z porotila o
delovanju je povzeti, da se je vrdilo dvoje poucnih predavani,
dalie trimesecen teCaj za dekleta, katerega se je udeleZevalo
24 gojenk, in petdnevni teCaj za moZe in fante z 18 udeleZniki.
Pomnoien je tudi inventar, Narodilo se je en vagon galice,
I8 q Zvepla in 6q salojidina. Dohodki so znaSali 100.147 Din,
stroSki 99.608 Din, tako da je preostanka 539 Din. V odbor so bili
izvoljieni Jak. Breznik nacelnikom in Jak. Nemec, Ljud. fvanj-
¢, Fr. Zinkovi¢, Fr. Korosec, Jak. Zemlji¢, Ferd. Jurievié in
Fr. Mlinari¢ odbornikom. Za delegate so bili izvolieni: Jak.
Nemec, Ljud. Ivanj$i¢ in Fr. Mlinarié. Sprejeli so se na to
predlogi za protest proti prepovedi tofenja pod vejo, proti
novim carinskim tarifom in proti maksimiranju cen za meso.

Kmetijska podruZnica v Zalcu je zborovala 2. avgusta.
Od 136 Elanov je bilo navzocih samo 15, dasi je bil obéni zbor
Z¢ v drugi¢ sklican. PodruZnica je preskrbela &lanom potrebno
galico, sadno drevje in Zakov plug. Blagainisko porodilo na-
vaja, da je imela podruZnica 1542 Din prejemkov, 183 Din
stroSkov in 1358 Din preostanka. Za podruZnine delegate so
bili izvoljeni Fr. Roblek, Ed. Kukec in Vinc. Kveder.

Kmetiiska podruznica v Globokem pri BreZicah je zbo-
rovala 2. avgusta. Od 111 udov se jih je udeleZilo 49. Raluni
za L. 1924. so se odobrili. Pri volitvah v odbor so bili izvoljeni:
nacelnikom J. Urek; za odbornike pa Vin. Cvetko, Fr. Krzan
ml., JoZ Lesindck, JoZe Kene mb, Jak. Medved, Avg. Tominc,
Lov. Velhar, Iv. Kos, Mih. Kosteve, Iv. Ogoreve, Mart. Ko-
steve in Marko Juratovac. Za delegate so bili izvoljeni: Iv.
Urek, Avg. Tominc in Mart. Kosteve, Obéni zbor je sklenil, da
se takoj nakupi Cistilnik za Zito. Zborovanje je bilo zakljuleno
s predavanjem naduditelja Tominca o gojitvi namiznega sad-
ja, za kar se je naéelnik toplo zahvalil.

Kmetiiska podruZnica v Novem mestu jc zhorovala 2. av-
gusta, Od 33 &lanov je bilo navzodih 71. Poradile o delova-
nju se je odobrilo, istotako poroCilo ¢ ralunskem sklepu. V
odbor so bili izvoljeni: naCelnikom Ant. Globelnik: za od-
bornike pa: Boh. Skalicky, Miha Kos, Iv. Kulovec, Ant. Av-
sec, Fr. Malasek, Fr. Kafol, Mih. Brulc. Za podruZniéne dele-
gate so bili izvolieni: Iv, Kulovee, Ant. Avsec, Ant. Kline, AL
Hude, Jan. UdovE, Ant. Spendal, Fr. Kastelic, Fr. Kafol in Ant.
Globelnik. PodruZni¢nim Clanom se priporoa poraba trijerja
za CisCenje Zita, nabava dobre semenske p3enice groia Bar-
boa z Rakovnika, poraba uspuluina in segetana proti Zitni
snetjavosti, Pogovore se tudi zadeve cen pri umetnih gno-
jilih in galici. Priporoca se udeleZba na Zivinski razstavi v
Ljubliani.

Kmetijska podruznica v Trbovliah ic zborovala 9. avgu-
sta. Od 266 udov je bilo 80 navzo€ih. Iz porotila o delovanju
ie povzeti, da je imela podruZnica v preteCeni poslovni dobi
19 odborovih sej, 4 _obéne zbore in 4 sestanke celokupnega
Clanstva. PodruZnica je nabavila 2 plem. bika in 4 merijasce.
Ustanovitey krajevne zavarovalnice za Zivino se ni posrecila.
Odbor je nastopil proti maksimiranju cen pri mieku. Blagaj-
nidki radun izkazuje 47.963 Din v dohodkih in 22.742 Din v
strofkih, tako je ostanka 25.221 Din, s katerim je poravnati Se
nekatere zaostanke. V odbor so bili izvolieni: nacelnikom Do-
minik Kolene: za odbornike pa: Ferdo Ro%, Mart. Gricar,
Andr. Vabi¢. Fr. Potrata, Fr. Kovadi¢, Gust, Vodusek, Ad. Je-
<ih, Rud. Ahac, Mart. Zadobov3ek, Jak. GaSpari¢, Jan, Pust,
Mart. Zagar. AL Cestnik, JoZ Goropeviek, Raj. Deu, Gasp.
Mrzeli. Za delegate so bili izvolieni: Fr. Potrata, Andr. Vabig,
Mart. Zadohoviek, Mart. Zagar, Janez Urbajs, Fer. Ro¥ in
Jan. Pust. Obéni zbor je kon&no sklenil, da se priredi 18. ok-
tobra t, |. Zivinoreiska razstava v zyezi s premovanjem Zivine,
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KMETIJSKO-SOLSKI VESTNIK.

Kmetijsko-gospodinjska Sola v Repniah otvori s 15. ok-
twobrom zimski kmetijsko-gospodinjski tecaj, ki traja Sest me-
secev, in sicer od 15. oktobra 1925, do 15. aprila 1926, V zavod,
ki je v rokah Solskih sester iz reda sv. FranCiSka, s¢ sprejme
I8 gojenk z vso potrehno oskrbo. Oskrbovalnina znaSa me-
sefno 450 Din. Nekolekovane, lastnoroéno pisane prosSnie, naj
se opremijo s slede¢imi potrebnimi prilogami: 1. zadnje 3olsko
izpri¢evalo, 2. zdravnisko izpricevalo, 3. krstni list, 4. posestni
list, potrien po davéni oblasti, 5. obvezno pismo starfev ali
niih namestnikov, da bodo zanje plaali vse stroSke Solanja,
6. zavezni list gojenke, da se bo natanéno ravnala po hiSnem
redu. Prodnje, za sprejem gojenk, ki naj-bodo vsaj 16 let stare,
je vlagati do 1. okt. 1925 pri vodstvu Kmethisko-gospodiniske
Sole v Repnjah, p. Vodice nad Ljubliano, kier s¢ dobe na Zeljo
vse potrebne informacije.

Vinarska in sadjarska Sola v Mariboru, ki je bila doslej
dvoletna, se je izpremenila v enoletno. Pogoji za sprejiem so
razpisani tudi v ,Kmetovalcu® od 15. avgusta t. |. Prosnje za
sprejem se morejo poSiljati 8¢ do 1. oktobra, ker je zacetek
novega Solskega leta za novince preloZen na prve dni novem-
bra, o femer se bo vsakega prosilca posebej svojecasno toéno
obvestilo.

Kmetijska Sola na Grmu ima za zimski teaj Solskega
leta 1925/26 Ze dovolj prosilcev in bi bile nadalinje prosnje
za ta tedaj brez uspeha, Pac pa je na razpofago Se 10—15 mest
za celoletno Solo, in sicer so t& vedina brezplaéna mesta. Na
to opozarjamo nase kmetske posestnike, da ne zamude ugodne
prilike za brezplaéno splodno in strokovno izobrazbo svojih
sinov. Sprejemni pogoji so bili objaviljeni v ,Kmetovalcu™
15. julija t. L. in drugih Casopisih istega meseca. Profnje se
morejo vlagati Se do 25, septembra t. I Ravnateljstvo.

————————

DOPISI

Iz Rate¢. Ustanovitev ,Mlekarske zadruge
v Ratelah-Planica”. V Ratecah pri Kranjski Gori se
bavijo gospodarii z ové&ierejo posebno pa z govedorejo. Tam-
kajsnja srenja ima v Planici sirarno za izdelavo ovéjega sira.
Dohodki iz prodaje tega sira in iz uporabe domale vome so
vsega vpoltevanja vredni. Gospodarski obrat z ovdjerejo,
kakor tudi z govedorejo je v obéini kot celoti dokaj mocan.
Po zatrdilu tamkajdnjih posestnikov bi zamogla vsa obdina,
¢im bi bilo vnov&evanje mleka oziroma sira zadruZnim potom
omogoCeno, dajati dnevno po najmanj 600 litrov Kravjega
mleka v mlekarno. Dani so pa pogoji za proizvajanje tudi do
1000 litrov mleka na dan. Zato razveseljivo je torej, da se je
med zavednimi gospodarji vzbudila misel za ustanovitev mle-
karske zadruge. Na Zeljo posestnikov je imel dne 29. avgusta
t. L srezki ekonom poulno predavanje o bistvu in ciliih
kmetijskega zadruZniStva, na kar se je za ustanovnim obénim
zborom ustanovila mlekarska zadruga. Pristopivdi ¢lani so
zelo zavzeti za zadruZno delovanje, ker uvidevajo, da si ob-
Cina zbog njene oddaljenosti, gospodarske osamljenosti ter
velikih neprilik in gospodarskih Skod vsled dvolastnistva za-
more gospodarsko opomodi le z zadruZnim delom. Nova zadruga
ima namen, zidati novo zadruZno sirarno za kravji sir, éim
pride do zadostnih sredstev. Trenutno bodo uporabliali za
sirarno najeti prostor pri g Pintbahu, Novi zadrugi Zelimo
mnogo uspeha, ki ji je zagotovien, ako bo l¢ vztrajala na
zapocetem delu. L S.

Z Bleda. Razstava goveje Zivine in sirar-
ska razstava se je vrsila tudi letos na Mali Smaren, dne
8. septembra na Bledu. Razstava goveje Zivine je uspela nad

v.: pricakovanje dabro. Prignanih je bilo 105 govedi gorenj-
SKRO-pinegavske pasme, in sicer I8 plemenskih bikov, 29 hlev-
skih krav, 26 planinskih krav in 32 telic. Prve premije so do-
bili siedeci posestniki: za bike Marija Kosir iz JPoljSice pri
Gorjah in Blaz Lukan iz Zasipa: za hlevske krave: Matevi
Ultar iz Grada;: za planinske krave: Jakob Jan iz Podhoma;
za telice: Simon Tonejc iz Gorii. Vsega skupaj je bilo pre-
movaniki*15 bikov, 43 krav in 21 junic, skupaj 79 govedi. Zi-
votne oblike razstavijenih Zivali so bile v preteZni vecini zelo
povoljne, v mnogih primerih skoraj brezhibne, osobito pri ne-
katerih bikih. Mle¢nost krav je bila v splosnem prvovrstna,
vsa miena znamenja so bila zelo izrazita. Primerov srednje
mlecnosti je bilo prav malo, Opazilo s¢ j¢ enotnost in pravil-
nost oblik poleg znacilnih znakov za uZitek. Napredek se po-
kazuje Se poscbno pri plemenskih bikih, Uspeh razstave je hil
zelo zadovoljiv ter pokazuje napredek gorenjske govedoreje.

Sirarska razstava je pokazala, da naras¢a med
gorenjskimi  sirarnami potrebni zmisel za tekmo v izdelavi
cim boljSega biaga, a tudi zmisel za danes vsega uvaZevanja
vredno reklamo domacih izdelkov. Tekmovanje mora konéno
dovesti sirarne do zenaemja goreniskega polnomastnega sira;
le s prvovrstnim brezhibnim blagom e¢notnega tipa premaga
worenjski sirar tujo konkurenco, Katero danes tako zelo ob-
Cuti, ter si pribori stalen trg in sorazmerno boljfe cene, Raz-
stava je bila zdruZena s strogo strokovno oceno sirov (17
hlebov). UdeleZilo se je razstave 7 sirarskih druzb in zadrug
iz Bohinja (Bitnje, Nomenj, Savica, Bohinjska Bistrica, Nem3ki
Rovt, Stara FuZina in Srednja vas) ter sirarski zadrugi Hrase
pri Lescah in Ribno..Ocenjevalna komisija je obstojala iz 5
Clanov: drz. miekarski instruktor A, Peve, drZz. ekonom I
Sustié, Alfonz Mencinger iz Boh, Bistrice, Jakob Kunstelj iz
Gorij in Martin Langus iz CeSnjice. Pri presoji se je posebej
ocenilo aroma in okus sira, finost testa, oCesnatost (luknjica-
vost) ter zumanjost razstavljenih sirov. Prvo nagrado za 14
mesecey star sir se je prisodilo sirarski druZbi v Bitnjah v
Bohinju, . nagrado za mlad sir pa sirar. druzbi v Savici.
Povpreéna kakovost sirov je bila zadovoljiva, toda kakovost
in medsebojna primera razstavljenih izdelkov wvelevata sirar-
skim zadrugam, da se poprimejo v celoti modernih nacel sirar-
stva, tako da Cimpreje zboljajo in poenotijo kakovost izdel-
kov. Razstava je uspela dobro in Zeleti je le, da se enake
prireditve ponove vsako leto. — L S,

KMETIJSKE NOVICE.

Sadni ogledi. Sadjarstvo pridobiva v naSem gospodarstvu
Cimdalje veé na svoji veljavi. Lahko trdimo, da je za nas Do-
lenjce poleg Zivinoreje in vinarstva najvaZnejfa gospodarska
panoga. Sedaj na jesen je nasa dolZnost, da pregledamo, ka-
tere vrste (sorte) sadja, predvsem jabolk pri nas najbolje
uspevajo in Kkatere vrste so najboliSe za trgovino. Najlepdo
priliko za to nam nudijo sadni ogledi. Taki sadni ogledi naj
se prirejajo po vseh vaZnejsih sadnih okraiib. V nedeljo, 20. sep-
tembra t. L. se vrsi dopoldne sadni ogled v Brusnicah, in sicer
v obinski dvorani (v stari Soli). Priredi ga drZz. ckonom iz
Novega mesta. V Toplicah pri Strazi se bo vrsil sadni ogled
na nedeljo, 27. septembra ob treh popoldne v tamodnji ljud-
ski Soli. Napro%ajo se vsi Zupni uradi, Solska vodstva in na-
predka Zelini sadiarji bliZnjega okoli¥a, da z vso vnemo delu-
jejo na Cim vecio udelezbo pri teh ogledih. Na ogled postav-
lieno sadje se bo po prireditvi preneslo in razstavilo pozneje
na glavni sadni razstavi na Grmu meseca oktobra, ki jo pri-
redi podruZni¢a Sadjarskega in Vrtnarskega drustva v Novem
mestu, F. Kaiol.



KMETOVALEC

Letnik XLII.

Sadna :315(8\!8 na Grmu., Letodnii pridelki sadja so v
Sioveniji in tudi drugod precej skromni ter se bo sadje, Ki je
po nekaterih nasih dolenjskih krajih dobro obrodiw, prav lahko
spravilo v denar, 3. in 4. oktobra t. I se vrsi na kmetijski Soli
na Grmu sadna razstava, kjer naj dolenjski sadiarji razstavijo
vzorce sadja, Ki ga imajo na prodaj. Sadje se bo razstavilo
vioZeno v ameriskih zabojih po vzorcu sadnega seima, ki se
fe vrSil lani v Ljubliani. Od vsake sorte sadja, namenjenega za
Kkup&ijo, je¢ treba poslati vsaj 25 kg obranega, skrbno sprav-
licnega blaga enotne kvalitete; ti vzorci naj pokaZejo po-
vpredno Kakovost posameznih sort, ki jih ima doticni posest-

nik na prodai. Pozivijajo se torej vsi interesenti, da takoj
prijavijo ravnatelistvu kmetijske Sole na Grmu, s katerimi
sortami s¢ Zele udeleZiti razstave in koliko sadja imajo na

prodaj. Vzorce sadja je treba poslati na razstavo najkesneje
do 1. oktobra, Priporotamo zlasti tistim sadjarjem, ki bivajo
blizu Liubliane ter jim je znano nain ameriSkega vlaganija,
da si sami nabaviijo omenjene zaboje pri Sadjarskem in vrt-
narskem drustvu (Kmetijska druzba) ter za razstavo name-
njeno sadie poSijeio Ze v zabojih pravilno vleZeno. Opozar-
jamo naSe sadjarje v njih lastnem interesu na to vaZno pri-
reditey ter vabimo obenem tudi vse kupce, da si pridejo ogle-
dat dolenjsko sadje.

Gozdne sadike., DrZavna gozdna drevesnica v Lijublbani
ima v zalogi vecie Stevilo triletnih smrekovih, dve- in triletnih
porovih sadik (heli, ¢rni in gladki bor) Crne jelde in kanadskega
topola. Letos se bodo oddajale sadike tudi jesemi. Narotila je
nasloviti na Sumarski referat Velikega Zupana v Ljubljani.

GOSPODARSKE STVARL

Izterjavanie davkov. Na podlagi alarmnih vesti, ki kroZijo
v zadnjem &asu v nasi javnosti o brezobzirnem izterjavanju
davénih zaostankov, se je predkratkim vrdil sestanek gospo-
darskih krogov v Ljubliani, na katerem se je izvolila posebna
deputaciia, ki naj predoCi g. finanénemu delegatu teZak polo-
7aj gospodarskih krogov in ga prosi, da izterjavanje omili, od-
nosno dovoli postopno likvidacijo davénih zaostankov. V od-
sotnosti g. delegata je sprejel deputacijo dvorni svetnik Bonad,
kateremu so posamezni Clani deputacije razloZili dejanski po-
loZaj in ga prosili, da o njem informira g. delegata. G. dvorni

svetnik Bonal je obljubil, da bo sporoCil Zelje deputacije g.
deiegath in ga naprosil, da nudi deputaciji priliko, da svoje
teZnje g. delegatu osebno utemelji in sliSi njegov odgovor.

Nakupovanje enobarvnih bikov z driavno podporo za
juzne kraje ‘se ie izvrsilo zadnji teden po Dolenjskem. Komi-
sija je kupila v Orteneku 7 bikov, v Sti¢ni 4, v Veliki Loki
pa 19 bikov v povpreéni starosti 1% leta. Zivali so bile de-
loma montafonske krvi, deloma pa domace sive. Teh 30 bikov
se je odpelialo v Bosno in v juZno Srbijo. Cene so bile ugodne.
Komisija se je izjavila, da bo v kratkem zopet nakupovala
mlade piemenjake za pospedevanje Zivinoreje po juZnih kraijih.
— Dolenjska je do pred kratkem trpela na velikem pomanj-
kanju bikov. Dosedanji uspehi z rejo in pakupoevaniem mladih
bikov pa kaZejo razveseljiv napredek pri nasi domaci Zivino-
reji. Naj bi se v to smer tudi nadalie podpirala in izbolisevala
nasa dolenjska Zivinoreja.

- URADNE VESTL

VABILA
& oblnim zborom podruZnic Kmetijshe drufbe za Slovenlio.

SPORED:

1. Totke 1.—6. po § 31. druzbenih pravil

2. Slutajnostl.

Opomba: Opozarjalo se nalelnidtva, da pravolasno (t. ). vsal 10 dal
pred zidom onega ,Kmetovalca’, v katerem ima biti objaviiena yriitev
obénega zbora) podliejo wvabila in spored podruZniénih ob&mih zborov Kme-
tiiski drugbi, kaiti za veliavnest reh Je merodajen izpremenleni § 30.. po

katerem morajo biti ob&nl zbori podrsinic vsa) 14 dni poprei razgladeni v
drufbenem glasily z vatandno navedbo krala, prostora im Casa.

Cerknica, v nedeljo, 4. oktobra 1925, ob eni popoldne pri na-
Celniku Stev. 10;

Menges-JarSe, v nedeljo, 11. oktobra 1925, ob treh popoldne
pri ge. Frandiski Kralj v Vel. Meng3u;

Politane, v nedeljo, 4. oktobra 1925, ob treh popoldne v obdin-
ski pisarni;

Sv. Marieta pri Modkranjcih, v nedeljo, 4. oktobra 1925, ob pol-
osmih zjutraj v Solskih prostorih;

Zavrée, v nedeljo, 18. oktobra 1925. po rani sluZbi boZji v starl
Soli.

Trzne cene v Ljubljani In v Mariboru.
Cene so navedene v dinarjih.
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Tisk J. Blasnika nash v Ljubliani. — Za tiskarno odgovoren

Mih. RoZanc.



