
Gospodarske stvari. 
Umni sadjorejec. 

K a k o g r e s a d j e hrani t i . 
Nektero sadje se ne da dolgo hraniti, na primer: čreš­

nje, slive, breskve, marelice in ueka plemena hrušek, ampak 
se mora iz drevesa vzeto ali precej pojesti ali posušiti, ali 
pa prodati. Nektero sadje jabelk, hrušk itd. če ravno zrelo, 
ni brž dobro, temuč ga je treba nekaj časa v kakem suhom, 
zračnem, pa ne na solučnem kraju razpoložiti, vendar ne na 
velik kupj da se ne spari, marveč vgodi ali vmede, in pri­
jeten slad dobi. Mora pa se vsak dan prebirati; slabo se 
za jabelčnik ali za sušilo obrne, uagujito pa je za jesih, 
celo gnjili se na gnoj pomeče. 

Zimski sad, kakor jabelka in hruške, ktere dolgo trpijo, 
se mora z veliko pazljivostjo spraviti, ko je lepo vreme, in 
8 peci ji (brati. V zračni shrambi se tak sad na dilje na 
muhe postavi, da se malo izhlapi. Po tem pa, če zmrzovati 
začne, se varno prenese v klet, kder ni veliko svitlobe, pa 
tudi ne toplote nad 10 stop. R., ondi se spet varno razdeva 
tako, da se eden drugega ne dotika. Tako se ravna s sad­
jem, ktero je b> Ij žlahuo iu ne/no, in se hoče dalje prihra­
niti. Iuuče se tudi zamore bolj trd zimski sad , n. pr. ko­
smači ali mešanckarce, zimnike na dilje ali spleteno lese, na 
ktere se nekaj slame dene, malo nakupičeno spraviti. Tak 
sad gre najmanj vsak mesec po dvakrat prebrati, zlasti po 
novem letu, da ga pre\eč pod zlo ne pride. 

Tudi v zemlji se da sadje dobro braniti, če se namreč 
jama skopa in streha naredi, da mokrote brani. V jami se 
sadje 8 suhim peskom zasiplje, kar ga bolj obrani, kakor 
na sapi. Ravno tako se žlahneji sad v sod zdeva med pe­
sek ali prah od oglja, da se eden drugega ne dotika; sod 
pa mora hiti v kleti ali takem kraju, kjer ne zmrzuje. Tako 
se sad večkrat do spomladi obrani. Tudi v listje poviti sad 
se dalje prihrani zunaj kleti. 

Ravno tako se s peškenim jesenskim sadjem ravna in 
delj časa ohrani. Letni peškeni sad pa ne trpi dolgo, razun 
če se nekaj pred popolno zrelot« v hladni, zračni kraj spravi 
in redko po suhih policah nastavi. 

Koščeni sad se ne da dolgo hraniti; le slive nekaj časa 
zdržijo, če se v kako posodo med otrobe ali suh pesek po­
samezno zdevajo, tako ostanejo kedaj dobre do velike noči. 

Za neke tedne se tudi obranijo breskve in marelice v 
suhem pesku. Črešnje pa še manj časa trpijo. Nešplje in 
skurši pa morajo poležati, da se zmehčajo. Tudi orehi le 
kake 2 do 3 leta trpijo, morajo pa se dobro posušiti ali na 
sapi ali na peči. Kostanj se nadalje ohrani, če ga na peči 
dobro posušiš, potem pa ga je treba pred kuho 24 ur na­
makati. 

O p o š i l j a t v i sadja . 
Kdor sadje kamo pošilja, mora ga med otavo ali mah 

zdevati, da se eden drugega ne dotika; če se ga pa hoče 
dalječ poslati, se mora posamezen v popir poviti in med 
mah ali otavo položiti in zaboj ali sod napolniti. Kdor hoče 
češplje komu poslali, mora znotraj okoli posode otave nade­
vati in sad ž njo pokriti, ua preveč vtiskov ne dobi. Tako 
se žlahna jabelka, hruške, češplje pošiljajo. Grozdje pa se 
v trtino listje povije, med kterim je modrina najbolj spo­
sobna za pošiljatev, ker ima bolj trdo kožo. Vse drugo 
sadje ni dostojno, da bi se dalo brez škode komu poslati, 
ker se preveč združue, in ga tudi veliko vkupaj biti ne sme, 
kakor breskve, marelice, črešnje itd. 

Da se mora sadje, ktero je med peskom ali prahom od 
oglja hranjeno, čedno omiti, se samo po sebi razumi. 

Tudi ima nektero sadje svoj čas, da ie ugojeno in le 
takrat dobro, potlej mu pa dober okus mine, in toraj tudi ni 
več za shrambo in ne za pošiljatev. To naj se ve, da se o 
pravem času v hasek obrne. 


