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Obrtna zbornica poslej

Zakon o javnih druZbah je s svojo veljav-
nostjo od 10. julija temeljito spremenil obli-
kovanost v obrtniStvu in podjetniStvu. Ker
so se z dnem njegove uveljavitve pojavljale
razlicne nejasnosti ter razliéna tolmacenja,
je Obrtna zbornica Ljubljana Vié-Rudnik
povabila 13. oktobra v goste predstavnika
Obrtne zbornice Slovenije Pavla Sedovnika.
Ta je $tevilnim zainteresiranim podrobno in
razumljivo razloZil obliko ter njihove temelj-
ne in posebne znadilnosti ter pojem in ysebi-
no samostojnega podjetnika. Predvsem pa je
opredelil, kdaj in kje nastopa obrtna organi-
ziranost. Ni pozabil tudi navesti pomena
konkurentne klavzule v razmerju med sa-
mostojnim podjetnikom in njegovim delav-
cem. Za samostojnega podjetnika je znadil-
no, da ima lahko (administrativni) sedez
samo na enem mestu v Sloveniji, kjer pa
opravlja dejavnosti pa so tako imenovane
podruZnice in teh je lahko neomejeno Stevi-
lo. Dosedanje izjemno 3tevilne druibe
z omejeno odgovornostjo (d.o.o0.) bodo mo-
rale izvesti dokapitalizacijo do 31. maja
1994, leta, Takrat bodo morale imeti naj-

manj 1,5 milijona tolarjev osnovnega kapita-
la. Od 10. julija ni ve¢ mogode prijaviti
obrti, ampak se je mogoée opredeliti le za
eno od oblik, ki je dolotena v zakonu o jay-
nih druZbah. Vse prijavne in pravne zadeve
pa odslej opravljajo odvetniki oziroma no-
tarji. Po tem zakonu obrt ni ve status ali
oblika delovanja, ampak bo njeno pomemb-
nost dolo€il obrtni zakon. Ta naj bi oprede-
lil, s katerimi elementi bodo izvajalci dolo-
tenih del zasluzili naziv obrinik in s tem
negovali dobro ime, ki je po vsem svetu
povezano z nazivom obrtnik.

Tega dne se je sestal tudi izvrdilni odbor
zbornice. Poklonil se je spominu na dolgo-
letnega sekretarja Branka Pefana. Sprego-
vorili so o zahtevah trgovskega zakona do
opravljalcev tega posla, o strokovnem izo-
braZevanju (tuji jeziki, knjigovodstvo, ratu-
nalniftvo, lesarji, itn.), ki ga bodo v nasled-
njih mesecih organizirano ponudili svojim
tlanom, o poteku celjskega obrtnega sejma
ter o sredstvih, ki jih nudi sklad za razvoj
drobnega gospodarstva nade obéine.
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Za vzrejo prvovrstne Zivine je potrebno veliko truda
PRI REJCU PLEMENSKE ZIVINE JOZETU AHCINU

Za dobro zivijenje je treba
kar nekaj zuljev

Uspeden Zivinorejec je pravi mojster. Do obisti mora
i svojo divino, kajti tolike kot bo viozil vanjo, bo
iztrZil od nje, saj narave ni mo ogoljufati.

Joie Abéin, Stoparjev Jode iz Velikih LaSZ, je rejec od
nog do glave, V hlevu ima resda sle« 16 glav fivine, zato
pa njegove krave prejemajo laskava priznanja na razsta-
vah plemenske zif-:, kjerkoli se le pojavijo. Na nedavni
fFivinorejski razstavi v domadih Velikih Laséah je njegova
telica Senta prejela tetjo nagrado, JoZe pa hrani tudi
diplomo s 6. evropske konference rejeev rjavega goveda
in celo di z Hivinorejske razstave iz davncga leta
1932. To diplomo mu je izdelal sam mojster Maksim
Gaspari.

»Kmetujem 2e odkar sem na svetu. Toda letes nam jo
je spet podteno zagodla suda, tako da bom moral pol
tivine dati ven. Ni bilo ne otave in ne vauke, tudi krmne

pese je bilo pol manj kot prejénja leta. Da bi kupoval
otavo, se ne izplata, ker je predraga. Podpisali so, koliko
imam zmanjan pridelek, toda do zdaj nisem prejel &
nobenega sporoéila, kaj bo z odikodnino. Lani smo
dobili po znizani ceni precej koruze, tako da sem obdrial
stale# #ivine, letos pa bo veliko fkode,« pravi 66-letni
Joze Ahtin, ki mudﬁu na kmetiji med drugim ponaga-
jajo tudi 2ena Ana, sin Franci in njegova fena Mirjam.
Pred dobrimi dvajsetimi leti si je Stoparjev Joke zgradil
nov, vedji hlev, ki mu omogoda sodobnejle Zivinorejstvo.
Vendar pa pravi, da &e bi sedel in zagel rafunati, bi ga
minilo kmetovati. 3
»Tukaj ni rafunice, Pri vegjem tevilu goveda fe rined
nekako, pri manjlem pa ne. Manjle kmetije dap.es'le
Fivotarijo. Vse prevet je posrcdm:rm'. tako da proizvaja-
lec in kupec vselej eta najkrajdo.«
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Obveiéamo obéane, da poleg bla-
gajniskih poslov in plagilnega pro-
meta — tudi s poloZnicami — oprav-
liamo
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Kdaj zakonodaja za kmetije

odprtih vrat?

Prav o tem je tekla Zivahna razprava na
posvetu, ki sta ga 15. oktobra organizirala
obéinski sekretariat za gospodarstvo in Turi-
stitcna zveza Slovenije. UdeleZilo se ga je
preko petdeset turistiénih delaveev in pred-
stavnikov $tevilnih obéin iz domala vse Slo-
venije ter predstavniki republifkih ministr-
stev.

Kmetija odprtih vrat je niija oblika izlet-
niskega kmeckega turizma na kmetijsko in
turistiéno wrejeni kmetiji, kjer so kmetje
zato usposobljeni. Delovni ¢as ni oprede-
ljen, prilagojen je obiskovalcem in moino-
stim kmeta. Pri tem kmet ne zaposiuje do-
datne delovne sile, popotniku nudi le doma
pridelano hrano in pijaco.

In komu je namenjena! Tako izletnikom,
ki svoj prosti ¢as izkorii¢ajo za krajie in
daljie izlete in sprehode v naravo, za hojo
po oznacenih ravninskih in hribovskih po-
teh, smudarjem, lovcem, ribi¢em, gobarjem,
skratka vsem, ki si Zelijo ob krajiem pocitku
tudi okrepéati ali po domace povedano »pri-
vezati duSo«. Izletnik ali popotnik se namreé
Zeli ustaviti ob sami izletnidki poti, popiti in
pojesti nekaj domadega, pristnega in ob tem
uZiyati v domaénosti in neokrnjeni naravi.

Zelja po odpiranju kmetij odprtih vrat je
v razliénih predelih Slovenije kar precej (v
nadi, vifkorudnigki obéini je trenutno vloZe-
nih dvanajst zahtev), vendar zaradi nedore-
tene zakonodaje le-tem ni mogoée ugoditi.
Trenutno se uporablja tista za gostinsko de-
javnost, ki pa je prezahtevna tako glede
sanitranih kot tehniénih pogojev, pogojev za
klanje Zivine, neustrezna je davéna zakono-

Zivljenje z vinom
_ Ze od mitologkih asov, najprej v Mali Azi-
ji, potem pa v Egiptu (okoli leta 5000 pred
nadim 3tetjem), je vino Elovekov spremljeva-
lec. Lastnost vina, da ¢loveka razveseli, razve-
dri in mu podari dar govornidtva, je v ljudeh
naredila mit, da so ga proglasili za pijato
v,

O nobenem drugem naravnem daru ni bilo
napisanih toliko pesmi (2e v antiki Homer in
Horacij), od in hvalospevov. Vendr je znanost
dele v 19. stoletju, z delom »Studja o vinu«, ki
jo je napisal Louis Pasteur, vstopila v tehnolo-
gijo pridelovanja vina. Pasteur je prvi opozoril
na pomembnost vina kot »najvainejie in naj-
boljfe« pijate. Njegovi ideji so sledili tudi
ostali uéenjaki in pripomogli h boljtem pozna-
vanju lastnosti, ki jih ima vino na Sloveski
organizem.

Danes lahko upraviteno trdimo, da je vino
pijata, ki jo pijemo po celem svetu, Pijejo ga
tudi v deZelah, kjer ga viasih niso pili ali pa le
simboli¢no (Skandinavija, Japonska, Avstrali-
ja, Amerika). Za najvelje pivee veljajo prebi-
valci Francije, Spanije, Portugalske in Gréije,
kjer popijejo od 50—90 litrov vina na prebival-
ca. Vino ni le raztopina vode in alkohola,
ampak tudi produkt grozdja tudi nosilec sesta-
vin, ki mu dajejo popolno kvaliteto, na kate-
10, poleg kemijske sestave, vplivajo tudi sort-
na posebnost grozdja, kakovost tal, nalin
vZgoje in podnebje vinogradov. Glavna sesta-
vina je alkohol (od 9-13 volumskih procen-
tov), ki ga ob prihodu v Zelodec absorbirata
stene Zelodca. Tako absorbiran alkohl prehaja
v kri, ki ga prenese do telesnib tkiv, kjer se
resorbira in tvori vodo in ogljikov dioksid
(CO;) ter sproia toploto. Pri prekomernem
pitju vina se stvori viSek alkohola, ki s¢ ne
more resorbirati in ostaja v krvi in uruni.
Z nara¥anjem alkohola se segrevajo prebavni
organi in ¢lovek dobi obéutek ugodne evfori-
je, ki z nadaljnjim pitjem vse bolj naraifa.
S poskusi so dokazali, da lahko &lovek, brez
gkodljivih posledic, zauZije 1 dl vina na 10 kg
telesne tefe (obrok vina mora-biti porazdeljen
prek celega dneva in ne naenkrat). Ce vino
meSamo z vodo ali mineralnimi pijatami, ga
lahko, zaradi pofasnejSega prodiranja v kri,
spijemo ved.

daja, skratka to obliko je po obstojeéi zako-
nodaji teZzko kam uvrstiti. Soglasna je bila
zatorej ugotovitev, da se kmetijo odprtih
vrat skupaj z domaco obrtjo opredeli kot
dopolnilno dejavnost v kmetijstva in jo za-
konsko wredi. Pri tem pa je nujno potrebno
predpisati najosnovnejse sanitarne in higien-
ske pogoje, sicer pa pustiti kar najvet moz-
nosti za samoiniciativnost in morda tudi za
oZivljanje Ze nekoliko pozabljenih navad na-
§ih kmetov, ki so v preteklosti Ze nudili
gostoljubje nakljuénim popotnikom. Vseka-
kor bi to dejavnost kazalo povezati tudi
s sezonsko prodajo kmeckih pridelkov kot je
to obifaj v sosednji Avstriji. Ni pa nujno, da
bi §lo v primerih kmetij odprtih vrat samo za
dejavnost kmetij, ki leZijo ob samotnih po-
teh. Te kmetije bodo imele svoj razpoznavni
znak, njihov seznam pa bi veljalo objaviti
v turisticnih publikacijah ter ob kazipotih ob
sprehajalnih poteh.

Interesa kmeta, ki bo s to turistiéno po-
nudbo dopolnil svojo osnovno dejavnost in
morda kasneje na podlagi izkusenj razvil
tudi turistitno kmetijo ter interese izletnika
ali nakljuénega popotnika, ki si bo lahko na
kmetiji odprtih vrat »privezal dufo« in v do-
madem vzdudju prijetno pokramljal, sta tako
Zivo prisotna in neposredno zahtevata ures-
niitev, 8¢ pred tem pa nujno zakonsko
opredelitev, kar bi lahko bila Ze tema raz-
prav ob programu uresnievanja kmetijske-
ga programa v naslednjem letu in seveda pri
oblikovanju strategije razvoja turizma v Slo-
veniji.

Pretirano pitje vina lahko potkoduje sluzni-
co prebavnega trakta, jeter, dvanajsternika in,
#ivinega sistema. Zmerno pitje vina, porazde-
ljeno preko celega dneva, pa koristi organiz-
mu. Pri oksidaciji alkohola v krvi se sprosti
7 kalorij.

Zato lahko vino delno nadomesti hrano, ker
organizmu sluZi kot vir toplote, vendar je al-
kohol nepopolna hrana, ker je brez prebave
spremenjen v kalorije, ki jth organizem hitro
pretvori v energijo in se ne spremenijo v mas-
&obno rezervo organizma. Liter vina, z 11
maligani, ima prehrambeno vrednost 770 ka-
lorij, kar je toliko kot jih ma 5 jajc ali 30 dag
svinjskega kotleta.

Za Elovekov organizem je najpomembnejia
vinska kislina, ki spodbuja delo Zelodca, pan-
kreasa in Zoléa ter zvifuje kislost Zelodca in
izlotanje Zelodénih sokov. Zanimivo je, da je
kislost vina najbliZja kislosti Zel a soka
(sok—2-2,5, pH, vino 2—3 pH), zato se pitje
vina priporota ljudem, ki imajo premalo Ze-
lodéne kisline. Vino ima antiseptiéne in bakte-
ricidne lastnosti, saj so poskusi pokazali, da so
se bacili tifusa in tuberkuloze, ki so jih dodali
v vino, unifili v dveh urah. Vino — kot zdravi-
lo — so uporabljali tudi pri epidemijah tifusa
in za steriliziranje vode. Poleg tega dé liter
vina organizmu 3—4 grame zelo koristnih mi-
neralnih snovi, ostale sestavine vina: tanin,
glicerin, vinske soli (tartarati) pa lajéajo delo
€revesja in izlofanje Zoléa. Vino je tudi po-
membenb vir vitaminov, posebej tistih iz sku-
pine B, C in P. Vsakodnevno, zmerno pitje
vina, krepi organizem, ki dobi vso dobroto in
mod, ki jo imata tudi tla in sonce nad vinogra-
dom, zato je Ze stari rimski pesnik Plinij v delu
snaturalis historia«, pred 19 stoletji zapisal: za
telo éloveka, ni ni¢ bolj koristnega, kot moé
vina in ni¢ bolj fkodljivega, ée to moé pretira-
no izkorid¢amo.

ZLATKO KRASNIC

Nekaj ekonomike pri
prehrani goveje Zivine!

Kmet se vefkrat vprada, kakino krmo naj dokupim, da
bom ob &im manjiih viaganjih dosegel boljge rejske rezul-
tate. Pravi odgovor je lahko le izmeren in uravnoieien
krmni obrok za posamezne kategorije #ivali. Ker pa
kmetje to metodo premalo uporabljajo, si oglejmo nekaj
razmerij pri najpogosiepe dokupovan krmi.

kotuza rmje BOO

iE 5B cena'ky cenallg cenallg winta
2k g'ke 5E PSB SIT-

jeemen 700 78 175 0,025 0,224 025
sojine trop T20 400 368 0,051 0,092 o, 14
75 20,0 0,266 0,29

0,025

dokupovati,

odlotimo za dokup tiste krme, kjer so PSB najcencjic

Ub LeT\?cn-ah. v KZ Ia_ﬁane} in pn\']'lrcc'n'i.hmnilni ¥'lEdJ10$:[i.lt krme ugom\-‘i.mt;-
— energetska vrednosi krme (SE) je v sojinih trop. najdmija

V prehrani #ivine, kjer je v obroku koruzna silaza, dobimo #e v koruzni siladi dovolj SE, zato nam te ni potrebnio

- vljive surove beljakovine (PSB) so najeencjic v sojinib tropineh
V prehrani #ivine, kjer je v obroku koruzna silaa, nam za izravnan obrok primanjkujejo predvsem PSB, zato se

— V prehrani #ivine, kjer ne krmimo koruzne silaze, imamo potrebo. tako po SE in PSB, zato je poleg koruze v zmiju,
ki je dobra za uranvotelenje obroka pomembnejsi in cenejdi jelmen.
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