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ostilni¢arski Vestnik

Strokovno glasilo ,Zveze zdruZenj gostilni¥kih obrti Dravske banovine v Ljubljani“
Oglasi se rafunajo v oglasnem delu Din 0.75 od mm in stolpa, v tekstnem delu in na zadnji sirani pa Din 1.— od mm in stolpa.

Telefon 33—14.

ek, rat, Bt. 11.430.

Ljubljana dne 20. septembra 1935.

Velik uspeh
zvezne organizaeije

Enakepravnost gostilnidarjev v davé-
pnih in reklamaeijskih odborih.

Nowvica, da bodo gostilnifarji iz-
kljuteni od sodelovanja pri odmeri
pridobnine w davénih odborih, je
upravié¢eno razburila naZe vrste. Ni-
kakor nismo mogli razumeti poroéi-
la, da imajo pravico do sodelovanja
glasom § 32. finanénega zakona le
oni stanovi, ki imajo svoje zhornice.
Ce smo primerjali, da bodo imeli n.
pr. odvetniki, ki jih je okeoli 250 v
draveki banovini, pri vsakem davé-
nem odberu 2 zastopnika, in istotako
tudi netarji in lekarnarji, smo se za-
¢udeno vprafali, zakaj nima skoraj
6.000 gostilni¢arjev dravske banovi-
ne istih pravie, kot pa stanovi, ki go-
tovo niso od tolike vaZnosti za gospo-
darstvo, kakor ravno gostilni¢arski
stan. Zvezna organizacija, naslonje-
ma na svoja zavedna zdruZenja, je
takoj z vso odlognastjo stopila mna
plan in protestirala proti temu, da
se :;apostgvl]a nag stan, Nikakor nij-
smo mogli in smeli dopustiti, da bi
nam rezal pridobnine morda kak
drug stan, ko je poznano, in to nam
potrjujejo tudi davéni uradniki, da
smo relativno najbelj ghdavteni dr-
Zavljani.

Z intervencijo zvegne organizacije
pod vedstvam g. dr. Koceta, narodne-
g6 poslanca in referenta gostilnicar-
skega odseka pri g finaafnem mini-
styu in sicer takrat, ke so bili Ze dru-
gi intervijenti z visoKimi naslovi od-
klonjeni — se je posrefilo doseli za
gostilni¢arstvo iste pravice, kakor
jib imajo trgovei, industrijei, obrt.
niki, advokati, notarji in 1ekar,nm'}'i_.
Ta wspeh zvezne organizacije naj
jasno priéa o njeni dalekovidunosti in
veliki jenostl, ko je z vso mod-
jo podpria kandidature g. dr. Koceta,
katerega gotovi krogi deloma iz ne-
voitljivosti, deloma iz zlobe in ig
konkurente niso hoteli pripustiti, da
kandidira. Vsa Cast nafim zastopni-
kom v gostinskem odseku, da so od~
lo¢no, zastopali zvezno, staliiCe in ni~
so pasedali intrigam. Gostilnitarji so,
vzirajali pa svoji odlotbi, ker so bili
prepri¢ani, da bodo imeli v njem
pravituega zastopnika, ki bo. dobro
ocenil, kedaj se lahko za to. ali ong
zaltevo l?postawqa in ki se bo tudi
zavedal, da, je gostilnitarstvo najvaZ-
nejsi nosilec Se edino aktivpe gospo-
darske panoge tujskega prometa, G.
poslaneg dr. Koce, ki se je s svojim
nastopom, kot Clan finanénega. odbor
ra, jako izkazal, kar mu prizaavajo
tugi, stard im izkudeni politiki ter go-
spodarski delaxei, naj bo prepriam,
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da bo naSel v nasdi organizaciji vsak
hip najvetjo zaslombo za svoje delo-
vanje. Ne zahtevamo nicesar, kar bi
bilo v &#kodo drugim, paf pa zahte-
vamo in peudarjamo ponovno, da ho-
femo imeti z ostalimi stanovi popol-
noma enake pravice in da nodemo
biti ni€ veé privesek teh ali onih, kar
je bilo ravno pri gostilni®arskem sta-
nu do zadnjega sluéaja. Zvezna orga-
nizacija si lasii priznanje, da je rav-
no ona s svoje edkrito borbo za ena-
kopravnost gostilniéarskega stanu
dosegla v tem pogledu Ze tak uspeh,
da onemogofa sedaj in v bodofe vsa.
ko zapostavljanje. 8¢ moramo pozna-
ti dolinosti, zahtevamo brezpogojno
tudl v enaki meri pravice. Vemo, da
smo s svejo Ziljensko silo, s syojim
oedporom proti bagateliziranju gostil-
nifarskega stanu vzbudili nevoljo v
gotovem krogu naSe prestolnice, toda
to nas kot zastopnike gostilnitarske-
ga stanu ne moti in si Stejemo to le
v Cast. Mi se ne oziramo na pohvale
in lepe poglede in ne nasedamo slad-
kim besedam in obljubam,

Ta uspeh, ki ga je zvezna uprava
s svojo taktiko potom narodnega po-
slanca g. dr. Koceta dosegla, naj pri-
¢a celokupnemu ¢lanstvu, da se pri
zvezni upravi nicesar ne spregleda,
kar se tie gostilniCarskega stany in
da vztrajamo, pa Cetudi do skrajno.
sti v brezobzirnem boju do zadnjega
zg, povoljno resitev e tako teZkih sta-
novskih problemov. S tem, da smo
pridobili v davénih odborih enako.-
pravnost, smo jstotasno tudi dosegli
enakopraynost z ostalimi stanovi v
reklamacijskibh odborih, ker bosta tu-
di tu od sedaj dalje zastopala gostil-
ni¢arstvo v vsakem reklamacijskem
odboru po dva stanoveka tovarifa kot
tlgna, dva pa ket njihoya namest-
nika.

Gostilnifarji dravske banovine za-
vedajle se, da sle vi enakopravai
davkopladevalel in #e oelo taki dav-
kopladevalei, ki #e leta in leta pla-
éuieja relativno najvelije javme da-
jatve, zalo je vaia dolZnost, posamez-
nika im celote, da stojite krepko eb
boku sveji stanovaki exganizaelji, ki
ne pozna nikakega pardona, kadar
gre zaidititi vadle pravice. V tej slogi,
ki se v nalii organizaciji vsak hip
manifestira, bomo dosegli #e druge
uspebe. Mi hofemo, da se nas ob vsa_
ki priliki in od vsakegar smaira za
stan, ki hofe in mora dobil tudi v
zakonodaji svejo zalifiito.

H koncu ¥e emkrat g dr. Kocety,
narednemu poslancu in gostilniar-
skemu referentu pri Zbornici TOL v
Ljubljani nalo iskreno zahvalo, ker
bi bila berba brezdvomno holj teZka,
¢e ne bi imeli v njem svojega zastit-
nika in & ne bi bil bas on kot go-
spodarski strokevnjak poklican, da
brani interese vsega gospodarstva
drayske banovine v finanénem odbe-
ru Narodne skup3tine.

Egon Zakrajsek
tapetnik in dekorater

Ljubljana, Poljanska c. 7
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Novi davéni odbori in ob-
davéitev gostilnicarjev

Solidaren nastop vseh pridobitnih
organizacij, povezanih v jake driav-
ne strokovne zveze, je imel tak
uspeh, da je sedanji finantni mini-
ster g. dr. Letica sprevidel nesmisel-
nost €L 7., ki je povzreéil vsled od-
mere pridebnine po najemnini sta-
novanja in lokala po vsej drZavi raz-
burjenje. O posledicah take odmere
smo itak ponovno obravnavali na
nasih ob¢nih zborih radi tega nam
ni treba o tem Se dalje govoriti, kajti
ona jeza, ki je kipela, nam ne bo
kmalu 8la iz spomina. Novelacija &le-
na je bila nujno potrebna in se je
tudi v resnici pri zadnjem zasedanju
narodne skup&fine izvrSila. Ceprav
smo z veseljem sprejeli vest, da se je
¢len 7., ki je povzrodil toliko solza
in gorja za velne &ase, zrufil, Ker
dvomimo, da bi se slabi in narav-
nost nemogoti eksperimenti ponovi-
li, smo vendar bili nekoliko razota-
rani, ko smo ugotovili, da je sestava
davénih edborov Cisto drugacna, ka-
kor je bila preje. Po £l. 30. finanéne-
ga zakona iz leta 1935/36 ima finané-
na uprava namre¢ poleg predsedni-
ke Ze dva zastopnika in daviéni za-
vezanci tudi dva Clapa, vsled Cesar
preti nevarnost, da bo imela finané-
na uprava v vsakem sluaju premot.
Le energitnemu in smiselnemu na-
stopu g. dr. Koceta se je posretilo do-
seti od g. finantnega ministra, da je
privolil v korekturo tega Clena tako,
da mora biti tudi eden izmed ¢lanov
finanfne uprave iz pridobitnih kro-
gov. Po dosedanjem opaZanju mora-
mo v pohvalo davtnih uprav ugoto-
viti, da so pokazala tudi pri izbiri
teh tlanov popolno razumevanje, ker
niso izbirali take osebe, ki bi bile sa-
mo golo orodje davine uprave.

Pri danaSpjih prilikah in teZzkih
gospodarskih tagih, ko ima tudi dr-
Zavna, uprava precej brig in skrbi
na kKak nadin bo napolnila svoje bla-
gajne, se ni moglo vet doseli in mo-
ramo hiti tudi s to korekturo zado-
voljni, VaZna pridobitev pa je vseka.
kor to, da sodelujejo v davinih od-
berih le stanovski zastopniki in se
na more ved zgoditi, da. bi n. pr. go-
stilnitarju odmerjal pridobnino ev-
ljar ali pa trgovec, S tem se je izpols
nila ena izmed mnogih nafih zahtev,
ki 80 bile stalno v razpravi na nadih
oblnih zborih in kongresih. Kako se
je nameravalo postopati z gostilni-
carjl, katerim se je prvotno zanikalo
enakopravnost z ostalimi sloji, Ge-
prav niso za gospodarsivo take vai-
ni in tudi ne ¥teviléni, obravnavamo
itak na drugem mestu.

V tasw, ko razpravljajo dawtni od-
bori o pridebuini gostilnitarja drav-
ske banovine, morameo izjaviti, da je
neobhodno potrebno olajSanje dave-
nih bremen, ker se zahvalimo za ta-
ko Gast, ki se nam jo daje v razkié-
nih izjavah daviénih in {inaniaib
uradnikov vseh mogedilk stepenj, tel,
da. smo relgtivno najjatje ebdawteni
staleZ To priznanje je Ze same pa
sebi tako tehino, da se maora zruSiti

one nazivapje ali bi rekli Zs skaro.
obitaj, ko se jemlje vsake lete. odi

preobrata sem pri tofno ugolovijeni
kolig¢ini ving, 1,— Din do L50 Dim &~
stega. donosa, Ta ebremenitev jo tem
hujsa, ker se zajame pri nas skoraj
bi rekli do, zadnje kaplje wes pro-
met.

Leto V.

Prvovrstno blazo!

Nizke cenel

K. CERMEL]
LJUBLJANA

DVORAKOVA ULICA 12

Telefon interarban Stev, 34-50
Brzojavi: Cermelj, Ljubljana

TRGOVINA VINA IN ZGANJA
sy~ NA DEBELO -em

Vedno v zalogi:

Ljutomerske specialitete, fina
namizna vina, dolenjski cvi-
tek, kakor tudi raznovrstno
Zganje, Spirit, rum, liker

VERMUT VINO ~ PELINKOVEC
LIKER
Totna postrezbal Zahtevajte ponudbe!

Ali ne bi bil #e skrajni fas, da se
s takim postopanjem konta in da
se vse davkoplafevalce enakomerno
pritegne k njihovim davtnim dol%-
nostim. Ne sme se¢ zgoditi ved, da bo
nekdo, ki je napravil n. pr. v letu
5,000.000 Din prometa in ki ima v
zakupu vse monopolske stvari, pla-
¢al za 1.000 Din ved davka, kakor pa
gostilnicar istega kraja, ki je iztoCil
na leto skupaj 56 hl vina. S tako
prakso in 8 tem neenakopravnim nadi-
nom obdavéitve se mora jenjati, ker
se sili davkoplatevalca, da postane
Se bolj nezaupljiv do davine uprave
in da tvega vse, samo, da se refi pre-
visoke obdavlitve. Navada, da se od
litra jemlje 1.— Din ¢istega donosa
mora izginiti iz naSih dav&nih odbo-
rov in se mora vsak slufaj posamez-
no obravnavati. Pri danasnji sestavi
davénih odborov, ko sodelujejo go-
stilnitarji prvi¢ sami z davénimi or-
gani v davénih odborih, ne bo teZko
nasSim zastopnikom predoditi kata-
strofalni poloZaj nafega obrta, ki je
preje lahko prenaSal »relativno naj-
vetjo obdav¥iteve, danes pa ga je
ravno relativno najveéja obdaviitev
vrgla ob tla. Prepri€ani smo, da bo-
do davéne uprave, ki gotovo vidijo
velikanske razlike pri obdaviitvi, iz-
vr8ile pri letofnjl odmeri korektaro
in pritegnile vse davkopladevalve v
enaki izmeri k obdavéitvl. Priznamo,
da je gostilnidarju laZje predpisati
davke, ker ga pomnajo do obisti, de-
&im se drugi izognejo ma ta ali drugi
nadin koniroli ednesno javni eocemi.
Upamo, da bo letes drugafe, in da
bodo davine uprave nasle svoja sred-
stva na oni strani, kjer je bil stalne
doma, »veliki pardenc.

Danadnja stiske zahteva za nade
flanstvo najjatjeo obrambo in mera-
mo uporabiti vsake sredstvo, da se
neprimerno velika bremena, ki te#i-
jo gostilnitarja bad radi teikih daw-
E&in, zvalijo raz naSih ramen.

Zastopnikom  gostilnitarsiva v
davtnih. odborih polagamo na srce
uvidevnost napram petrebam defav-
ne uprave, njihova dolinost pa je
tudi, da. od nasprotne strani zahte-
vajo primerno pazumevanje, V lepi
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in sloZni harmoniji se najde najlaZje
ona srednja pot. ki jo oznafujemo za
»zlato pote med sicer navidez neref-
ljivimi problemi. Prepritani smo, da
bodo letoSnji davéni odbori enkrat
za vselej opustili nevzdrZni obicaj
fablonskega ocenjevanja in, da se
bodo ozrli tudi malo na levo in des-
no, ker je gotovo, da se bo s pravic-
no in enakomerno odmero vseh sta-
nov naflo Se dovol] sredstev, da se
pokrije event. primanjkljaj, ki bi pri
enaki odmeri seveda nastal pri od-
davéitvi gostilnicarja.

Kaj morate vedeti glede
vlaganja pritozb proti
odmeram davénih
odborov ?

Ker smo ugotovili, da so e marsi-
kateremu nafemu ¢lanu celo najvaz-
nejsi davéni predpisi, kakor tudi
obrambna sredstva proti visokim od-
meram od sirani davénih odborov ne-
poznana, bomo posku#ali kolikor mo-
gofe v kratkem zajeti vsebino teh
predpisov.

Kdo ima pravico priozbe proti od-
meri davénega odbora?

1. Drzavni zastopnik.,

2. Davéni zavezanec.

DrZzavni zastopnik ima pravico pri-
toZzbe Se 8 dni potem, ko potele Ze
rok davinega zavezanca. Daviéni za-
vezanec je n. pr. prejel davéni pred-
pis 10. oktobra. Ker pretete pritoZbe-
ni rok za davénega zavezanca v 30
dneh od dne prejema davénega pred-
pisa, mu iztete tedaj pritoZbeni rok
9. novembra. DrZavnemu zastopniku
pa potelfe rok v danem slutaju Sele
17. novembra.

O pritoZbi driavnega zastopnika se
mora obvestiti tudi davéni zaveza-
nec, da lahko predloZi v 14 dneh re-
klamacijskemu odboru pismeno svo-
je protipredloge. Reklamacijski od-
bor lahko pritozbo drZavnega zastop-
nika osvoji ali pa odbije. Ce jo od-

bije, ostane po davinem odboru do-:

lotena odmera. Ce pa jo ne odbije,
se poviSa davinemu zavezancu osno-
va povelinoma v taki vifini, ki jo
predlaga drZavni zastopnik.

Iz tega sledi, da mora davéni za-
vezanec, ki hoe, da se mu davéna
odmera zniZa, Se posebej vloZiti last-
no pritoZbo, kajti s samim odgovo-
rom na pritoZbo drZavnega zastopni-
ka se mu davéna odmera v nobenem
sln€aju ne zniZa,

Kako postopa davéni zavezanec pri
sestavi pritoZbe? Ko sprejme davini
zavezanec davini predpis, si najprvo
zabeleZi na spisu dan prejema, da si
lahko Se kasneje izracuna iztek pri-
toZzbenega roka, ki znaSa, kakor Ze
gori refeno 30 dni.

Ali vlozi§ lahko tudi po izteku tega
roka prioZbo?

Da, toda le fe tekom 15 dni po iz-
teku rednega pritoZbenega roka, ven-
dar se mora zakasnitev opravititi s
posebno tehtnimi razlogi. Ce se ne
more tedaj v rednem pritoZbenem ro-
ku spraviti dokaznega materijala
skupaj, naj se vloZi pravofanso na
davéno upravo pismeno prodnjo, da
se dovoli podaljSanje roka. Priporo-
¢amo pa, da se drZite 30-dnevnega
rednega pritozbenega roka, da Vam
ne nastanejo sitnosti ali celo izguba
pravice do pritoZzbe. PritoZbo je Kol-
kovati z 20 Din, vsako prilogo, ki se
ji priloZi pa Ze z 2 Din.

Kako ugotovif pravilnost davéne

odmere?

Vzemi najprej v roke prepis svoje
davéne prijave, katero si v poletku
leta vloZil o priliki davéne napovedi.
Na podlagi lastne prijave izratunaj,
koliko bi morala po tvojem mmnenju
znadati pridobnina. Ce se ugotovi, da
se davéni odbor ni oziral na prijavo
in da se je predpisala vifja pridob-
nina, kakor pa odgovarja prometu,
tedaj se odloéi za pritoZzbo. Brez pri-
toZbe ni zniZanja., Kakor hitro prided
do spoznanja, da si preobdavien, ne
odlafaj s prioZbo, temvet pokreni
vse, da bo pritoZba dovoljno podprta
in se ne ustrafi malenkostnih stros-
kov, ki znaSajo, Kakor smo Ze v

prejifnjem odstavku navedli, 20 Din !

v kolkih. Pomisli, da si lahko pri-
hrani§ teZke tisofake.

Kako sestavi§ pritozbo?

Predno se sestavi pritozba, se mo-
ra ugotoviti vzroke, zakaj je davéni
odbor predpizal visjo pridebnino.
Zato se napoti takoj na davéno upra-
vo in zahtevaj vpogled v spise. Dave-
na uprava mora dovoliti vpogled. Ce
ne gre za spise, v katere se vpogled
iz javnih razlogov ali radi ¢uvanja
tajnosti ne more dovoliti. Tudi stro-
kovna mnenja, izjave pri¢ in obve-
stila zaupnikov, seveda brez podpi-
sov, niso izkljutena iz vpogleda.

Ta pravica omogoda tedaj davine-
mu zavezancu, da utemelji pritozbo
s konkretnimi dokazi, ki morajo biti
merodajni za njegovo daviéno odme-
0.

Pomni, da mora davéni odbor tvo-
jo odmero z razlogi utemeljiti in pre-
¢itaj v to svrho razsodbo upravnega
sodisca, ki jo prinaSamo na drugem
mestu. Le od dobro utemeljene in =z
dokazi podprte pritoZbe lahke pri-
¢akujeS uspeha.

Pri vpogledu spisa naj se pazi:

a) Kak#ne podatke ima davéna
uprava o nabavljenem, izdelanem in
v promet danem blagu, kako se je
ugotovila prodajna vrednost v pro-
met danega blaga, kako nabavna
vrednost tega blaga in kako kosmati
dohodek.

b) Katere reZijske postavke je re-
ferent davinega odbora priznal in Ce,
kako je davéni odbor izvrsil oceno
kosmatega ‘dohodka, reZijskih stros-
kov in Cistega dohodka, ter kako je
utemeljil svojo oceno.

Vsi ti podatki morajo biti pisaui
na davéni prijavi, v kolikor pa niso,
zahtevaj one podaike, ki so prijavi
priloZeni. Posebno pazi na strokov-
no mnenje in na izjavo pric.

Ko si se na slededi natin informi-
ral o wvzrokih vi§je obdaviitve, se
obrni takoj na svoje pristojno zdru-
Zenje, da se predhodno posvetujes.
Ce ti zdruZenje ne more dati potreh-
nega poduka, ker je samo v dvomu,
se obrni na Zvezo zdruZenj gostiln.
obrti dravske bhanovine v Ljubljani
ter priloZi znamke za odgovor,

Ko si na navedeni naéin dobil po-
trebne informacije, sestavi pritozbo
in poskuSaj ovredi po vrsti vse po-
datke, na katerih sloni napatno do-
lotena odmera. Zapomni si, da i
oseba, ki se ne spozna v tvoji stroki,
lahko z napadno sestavo pritoZbe ved
Skoduje kot koristi. Tvoji svetovalci
naj bodo le pristojne gostilniZko
zdruZenje in pa Zveza v Ljubljani.

Ce se je vzela pri odmeri davéne
osnove v podtev tudi kuhinja ali od-
daja sob, ugotovi, koliko prometa se
je v kuhinji in pri oddaji sob dolo-
¢ilo od strani dav®nega odbora. Ker
so na deZeli pogosto gostilne, ki
vob¢e ne prodajajo jedil, ali izkuha-
vajo samo ob nedeljah, praznikih,
sejmih, cerkvenih slavnostih itd., je
treba vse to v pritozbi navesti. Vsa
zdruZenja v dravski banovini imajo
od Zveze sestavljene vzorce takih
pritoZb, katere si oglej in jih s svoji-

mi razlogi izpopolni, Ce se izkuhava

za abonente, naj se ugotovi, ali ni
mogole davina uprava vzela preve-
liko Stevilo abonentov in prevelik
promet. Za podlago se lahko vzame
kot dokaz knjiga abonentov. Ce se je
pri oddaji sob vzelo preveliko &Stevilo
gostov ali noénin, ovrzi to s knjigo
o tujcih, ki jo mora voditi vsaka go-
stilna, ki se bavi s prenotevanjem ali
pa si priskrbi od obfine uradno po-
trdilo, da si imel na prenofevanju
samo toliko in toliko tujcev,

V pritoZzbi se naj v danem sluéaju
tudi navede, da je n. pr. gostilna sa-
mo ob nedeljah, praznikih, za ¢asa
cerkvenih zborov poselana  doéim je
med tednom brez vsakega prometa
ali celo zaprta. V sluéaju, da imate
neizterljive dolgove, ki so bili na-
pravljeni na cehi in se na to dejstvo
davéni odbor ni oziral, navedite dolZ-
nike s polnimi naslovi. Omenite da-
lje lastne dolgove, ter priloZite potr-
dilo denarnega zavoda, kateremu dol-
gujete. Ce ste v zaostanku na obre-
stih, naj vam tudi to denarni zavod
potrdi. Ne bo odvet, ¢e navedete ele-
mentarne nezgode, ki so vas zadele,
poZar, poplava, suSa itd. Ne &koduje

tudi &e navedete Stevilo nepreskirblje-
nih otrok, dolgotrajno bolezen itd.; z
eno besedo: toZba naj ne sestoji iz
mnoZine fraz, temveé¢ naj bo nekaka
zbirka dokazov za izpodbijanje previ-
soke odmere.

Kako sestoji reklamacijski odbor?

V dravski banovini imamo 4 rekla-
macijske odbore in sicer v Ljubljani,
Mariboru, Celju in Novem mestu. Po
novem doloéilu sestoji reklamacijski
odbor iz 8 ¢lanov in sicer imenuje
4 Clane in 4 namestnike finanéno mi-
nistrstvo, drugo polovico Elanov pa
izvolijo pristojne zbornice (obrine,
trgovinske, industrijske, lekarnarske,
odvetniske itd.) izmed pridobninskih
davinih zawvezancev okoliSa doti®ne-
ga reklamacijskega odbora vsaka po
dva redna ¢lana in dva namestnika.
Izmed teh izvoljenih ¢lanov pozove
predsednik reklamacijskega odbora
vselej samo 4 ¢lane, pa& pa mora gle-
dati, da pozove vsekakor oba pred-
stavnika tiste stroke, kateri pripada
davéni zavezamee, &igar predmet se
chravnava.

Po zaslugi zvezne organizacije bo-
sta zastopala v reklamacijskih odho-
rih gostilniarske interese po dva
gostilni€arja, Razpored razprav pri
reklamacijskem odboru se ne objav-
lja.

Ali prisostvuje dav&ni zavezanec

lahko razpravam reklamacijskega
odbora? Daveni zavezanec lahko pri-
sostvuje razpravi reklamacijskega

odbora, &e to izrecno zahteva v svoji
pritoZzbi in reklamacijski odbor sma-
tra, da je osebna obrazloZitev dave-
néga zavezanca potrebna. V tem pri-
meru  obvesti reklamacijski odbor
pritoznika o dnevu razprave, da se
je more udeleziti.

Ali je proti odlo&bam reklamacijske-
ga odbora 8e kaka pritoZba mogota?

Upravnim potom ne, to se pravi,
da pritoZnik ne more vloZiti pritozbo
morda Se na finan®no ministrstyo,
pac pa se lahko tekom 30 dni po vro-
¢itvi odlocbe reklamacijskega odbo-
ra vloZi tozba na upravno sodifte v
Celju. Za toZzbo na upravno sodidte
se plata taksa, ki znasa 1% po skup-
ni vrednosti spornega predmeta in ne
sme biti manjSa od 100 Din. Ce pa je
sporni predmet neocenljiv, se placa
200 Din.

Opozarjame, da naj prito¥be nz
upravno sodiSfe ne sestavljajo ne-
veS€aki, zato se raje obradajte na
zvezno upravo predhodno po mnenje,

Kaj Se naredi§ s pritozbo?

Ko sestavig pritoZbo na reklama-
cijski odbor, poSlji en prepis iste
zvezni upravi v Ljubljani, ter ji pri-
loZi seznam lanskoletne davéne od-
mere in pa seznam lanskoletne po-
troSnje alkoholnih pija¢. Istotako na-
znati tudi promet v kuhinji in pri
oddaji sob.

S tem smo v kratkih obrisih po-
dali najvaZnejSa dolodila, ki se ti-
tejo sestave in vlaganja pritoZb na
reklamacijski odbor. Ponavljamo ge
enkrat, da se brez pravilno kolkova-
ne pritoZbe ne more doseéi zniZanja
davénega predpisa, zato ne bodite
malomarni, temveé postopajte po na-
vodilih, ki sme jih priob&ili. Ni& vam
ne sme biti nejasno, zato se obragaj-
te z zaupanjem na pristojna gostil-
niSka zdruZenja, ki imajo vsa podrob-
na navodila od strani zvezne organi-
zacije, lahko pa se tudi po nasvete
obragate neposredno na zvezno upra-
vo v Ljubljani.

Vaina razsodba uprav-
nega sodiséa v Celju

Ali lahko vzamela davéni odnosno
reklamacijski odbor &isti donos od li-
tra vina poljubmno?

Ker se nahajamo ravno v dobi za-
sedanja davénih odborov, priobfuje-

mo jako wva’no razsodbo upravnega |

sodiffa v Celju na toZbo, ki jo je na-
pravila neki nasi ¢&lanici zvezna
uprava, ker se ji je odmeril pretiran

bor ji je odmeril namre¢ pri manj-
fem prometu 1.50 Din Cistega donosa
eno leto preje pri vedjem prometu pa
samo 1.— Din, Reklamacijski odbor

e
Vasim gostom
in sebi ustrezete
ako jim nudite k vinu

Rogaske
siatino

kajti ona ne samo da zboljia
okus vina, ampak tudi pomeSana
z vinom ali sadnim sokom bla-
godejno deluje na funkcije Ze-
lodca in &reves, boljSa apetit in
splodno regulira prebavo in od~
vajanje neprebavljenih zaostan-
kov hrano. Roga3ka slatina Cisti
organizem in spravlja s tem
tloveka v dobro razpoloZenjel

Gostilni¢arji, berite €lanek o tiho-
tapstvu z vinom in Zganjem!

je to odmero davinega odbora potr-
dil, nakar se je vlozila toZba na
upravnoe sodisce, ki je izdalo sledeto
razsodbo:

»Upravno sodise je v Celju pod
predsedstvom predsednika upravne-
ga sodiséa dr. Bedekovicta Janka, v
prisotnosti upravnih sodnikov: 1. dr.
Bavdeka JoZeta, 2. dr. KrZisnika An-
tona, dalje zapisnikarja dr. Turnska
Viktorja, na toZbo S. M., gostilni¢ar-
ke v B. zoper odlotbo reklamacijske-
ga odbora v Mariboru z dne 28. fe-
bruarja 1935. radi odmere pridobnine
za davéno leto 1934, brez javnega na-
roka v smislu ¢l. 26 zakona o driav-
nem svetu in upravnih sodiS¢ in v
nejavni seji razsodilo tako-le:

ToZzbi se ugodi in se osporavani
upravni akt razveljavi radi nedostat-
nega postopka s tem, da se postopa v
smislu pripomb upravnega sodisCa.

Razlogi.

O zgoraj navedenem predmetu
predlaga toZiteljica, da se osporava-
na odlotba razveljavi in navaja
skladno z navedbami v pritozbi, da
se je poslovanje v primeri z letom
1932 znatno poslabSalo v letu 1933,
vsled Cesar bi moralo toZeno oblast-
vo utemeljiti, kako je moglo oceniti
¢isti dohodek od gostilne viSje kakor
prejSnje leto, ko se je cenil €isti do-
bitek od 1 litra vina 1 Din, dofim se
je to leto cenil 1.50 Din.

Upravno sodite je o pravotasno
vloZeni toZbi nastopno razmoitrivalo:

V predmetnem primeru je davéni
odbor ugotovil daviéno osnovo pridob-
nine v smislu & 7 novele z dne 18,
februarja 1934. z minimalno postav-
ko, reklam. odbor pa je na pritoZbo
davt. zavezanca dolodil daviéno osno-
vo pod ugotovljenim minimom v
smislu zadnjega odstavka navedene
novele. V tem primeru mora reklam.
odbor ugotoviti davéno osnovo po si-
cer veljavnih predpisih o ugotavljanju
davine osnove (po ¢l. b3. odst. 3. ali
po ¢l. 56 ali po ¢l 57 ali pa po ¢l 110
odst. zadnji zakona o neposrednih
davkih).

V predmetnem primeru je toZeno
oblastvo ocenilo ¢isti dohodek toZene
stranke v smislu &l. 57. zak. o nepo-
srednih davkih po svobodnem prepri-
éanju. Iz doloéil €. 57, 100, 111 in 120
zak. o neposred. davkih pa izhaja, da
mora davéni odnosno reklam, odhor
pri postopanju po ¢l 57 naved. za-
kona izvrsiti svojo oceno le na pod-
lagi konkretnih Cinjenic, lokalnih in
gploSnih prilik, pri #emur mora pa

| seveda oznactiti, katero konkretno ¢i-
Cisti donos pri litru vina. Davéni od- |

njenico je vzel za podlago svoje oce-
ne. O vpradanju ali so taki konkret-
ni podatki ugotovljeni, pa sme uprav-
no sodiste z ozirom na svobodni pre-
vdarek upravnega oblastva, ki je le
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temu pri ocenjevanju po ¢l. 57. zak.
0 neposred. davkih priznan, presojati
le, ®e so ugotovljeni podatki resnié-
ni, ali so podatki za oceno vsaj toli-
ko ugotovljeni, da je na njihovi pod-
lagi mogote izvrSiti zakljutek o @&i-
stem dohodku davénega zavezanca in
ali se ni pustila v nemar kaka kon-
kretna ¢injenica, ki je bila znana Ze
upravinemu oblastva in ki utegne
uplivati na oceno. V predmetnem pri-
meru txoZiteljica sama ne osporava
pravilnosti v osporavani odloc¢hi na-
vedenih koli¢in potofenih alkoholnih
pijat. Na podlagi teh podatkov je re-
klam. odbor ¢isti dohodek ocenil =z
zneskom 8500 Din, Ni pa navedel, na
podlagi katerih razlogov je v toZite-
lji¢inem primeru ocenil ¢isti dohodek
pri litru z Din 1.50, fetudi je prejs-
nje leto ocenil ¢isti dohodek pri litru
le z 1.— Din kot je to obifajno. Ta
nedostatek je bistven, Kker upravno
sodidfe radi njega ne more preizku-
siti, ali je reklam. odbor pravilno
postopal po ¢l. 57 z. 0 neposred. dav-
kih, upo$tevajoé vse merodajne C¢i-
njenice.«

Opozarjamo vse d¢lanstvo, da =i
razsodbo tofno predita, ker je mogo-
¢e, da pride v isti poloZaj, kakor se
je nahajala gori oznaCena toZitelji-
ca.

CGostilni¢arji, obradajte se v davénih
zadevah na svoja zdruZemja ali pa
neposredno na zvezmo pisarno
v Ljubljani!

Uredba o volitvah
v zbornice

SploZna dologila

€L 1. — Mandat zborni¢nih svetni-
kov traja Sest let.

Vsako tretje leto se obnavlja z no-
vimi volitvami ona polovica zbornit-
nih svetnikov, katerim je njih Sest-
letna doba potekla.

Izjemoma se obnovijo tri leta po
prvih volitvah po tej uredbi, ravno
tako pa tudi, kadar se v primeru
razpusta zbornice izvedejo volitve za
celotni zborni¢ni svet, tri leta po teh,
ko se z Zrebom doloéi, kateri polo-
vici svetnikov je potekla Sestletna
doba, z novimi volitvami v smislu 2.
odstavka tega Clena.

GL 2. — Skupne zbornice (trgovin-
sko-industrijsko-obrtniSke ter trgo-
vinsko-industrijske) kot tudi loene
zbornice trgovinske se dele na toliko
volilnih teles, kolikor je v teh zbor-
nicah odsekov. Vsako volilno telo vo-
li za sebe.

Locene industrijske in obrtniSke
zhornice tvorijo eno volilno telo.

Volilna okro¥ja

&L 3. — Podrotje zbornice se deli
za vsako volilno telo na wvolilna
okrozja. SedeZ zbornice tvori za vsa-

ko volilno telo posebno volilno
okroZje.
Ostali del zbornitnega podrolja

spada v drugo volilno okroZje, in si-
cer zopet za vsako volilno telo pose-
bej. Izjemoma od teh dolotil more
pristojni organ vsake zbornice zbog
velikega Stevila pripadnikov enega
volilnega telesa skleniti, da se volijo
svetniki za dotitno volilno telo v vel
volilnih okroZ%jih. V tem primeru mo-
ra pristojni organ zbornice tudi raz-
mejiti volilne okraje kot tudi pode-
liti svetniSke mandate na volilna
okroZja.

Razdelitev mandatov

€L 4. — V kolikor pravila zbornice
ne dolo¢ajo, katero Stevilo svetnikov
se voli na sedeZu zbornice, a katero
iz drugega podrotja zbornice, mora
o tem izdati pristojni organ zborni-
ca poseben sklep.

GL 5. — Na sedeZu zbornice se vo-
lijo svetniki in njih namestniki po
strokah, in to na ta nafin, da pristoj-
ni organi zbornice sklenejo, katerim
strokam morajo pripadati. Pri tem
je upoftevati samo one stroke, ki po
svoji gospodarsko_politiéni vaZnosti
ali po Stevilu svojih pripadnikov

igrajo posebno vaZno ulogo na sede- ,

Zu zbornice. Niti ena stroka ne more
imeti v volilnem okroZju zborni¢ne-
ga sedeZa vel ko tri mandate.

Na ostalem podro€ju zbornice se

voli praviloma brez ozira na stroke,
vendar pa more pristojni organ zbor-
nice skleniti, da se morajo v nekate-
rih volilnih okrozjih kandidirati za-
stopniki nekaterih vaZnejSih strok,
toda najvel za dva mandata.

€l 6. — Za vsakega sveinika se iz-
voli tudi en namestnik. Namestnik,
ki se voli na sedeZu zbornice, mora
pripadati isti stroki, kateri pripada
tudi dotiéni svetnik. Za drugo pod-
rotje zbornice ta obveznost ne velja.

Aktivna volilna pravica

€L 7. — Aktivno volilno pravico
ima vsak pripadnik =zbornice, in
sicer:

A. Fizi€éna oseba, brez ozira na spol,
ki je

1. drZavljan kraljevine Jugoslavije,

2. ki uZiva vse drZavljanske pra-
vice,

3. nastanjena na podrodju zborni-
ce in

4. najmanj leto dni samostojno in
upraviteno opravlja neki obrat na
podroéju zbornice v smislu obrinega
zakona ali pa se bavi z gospodarsko
panogo in stroko, navedeno v § 394,
odst. 1. zakona o obrtih.

B. Pravna oseba, ki opravlja naj-
manj eno leto na podro¢ju zbornice
katerikoli obrt v smislu totke 4. tega
tlena.

Rok enega leta se ratuna od dne,
ko je izdano dovoljenje, od. koncesi-
ja za izvrSevanje tega obrata.

Vsem tem .osebam pripada aktivna
volilna pravica brez ozira na to, e
imajo na podrot¢ju zbornice glavni
obrat ali podruZnico, toda pod pogo-
jem, da so zavezanci doklad ali pri-
spevkov za vzdrZevanje zbornice. Od
zadnjega pogoja se izvzemajo edino
pomorstvo in reéna plovba.

€l. 8. — Za samostojne obrate iz-
vriuje aktivno volilno pravico last-
nik obrata.

Za nedoletne in za osebe, ki so pod
skrbstvom ali kuratelo, izvrSujejo vo-
lilno pravico njih zakoniti zastop-
niki.

Za zapui&inske mase pa njih prav-
ni upravitelji.

Volilna pravica svetnikov je veza-
na na osebno izpolnjevanje pogojev
za izvrievanje doti¢nega obrta.

Za druge obrate se izvaja volilna
pravica po teh dolotbah:

1. Pravne osebe imajo kot volilci
samo en glas. Svojo pravico izvriuje-
jo s posredstvom oseb, ki izpolnju-
jejo pogoje pod totko 1. do 3. odst. A
¢l. 7. teh pravil in katere je &lan
uprave ali glavni komercialni ali
tehniéni pooblas$enec (poslovodja,
prokurist, ravnatelj itd.) pooblastil,
da morejo podpisovati za tvrdko. Za
podruZnice izvaja volilno pravico
lastnik ali poslovodja obrata. Pri
druzbah z omejenim jamsivom pa
pravosodno protokolirani poslovodja
druZbe.

2. Pri javnih trgovskih in koman-
ditnih druZbah izvrSujejo volilno
pravico vsi javni druZabniki, ki so
poobladteni, da podpisujejo za druZ-
bo.

3. Za drzavna, banovinska in ob-
ginska podjetja pripada volilna pra-
vica njih upraviteljem.

Zatasno so izkljuSene od volilne
pravice osebe, ki se nahajajo pod ste-
¢ajem, za katere je v teku prisilna
poravnava ali ki se nahajajo v ka-
zenski preiskavi zaradi kazenskih
dejanj, zaradi katerih bi mogle biti
obsojene na izgubo drzavljanskih
Casti,

Aktivno volilno pravico imajo vo-
lilei samo v onem volilnem telesu,
kateremu pripadajo. Brez ozira na
Stevilo obratov, ki jih kdo izvrSuje,
ima volilec v vseh volilnih telesih,
katerim po svojih obratih pripada,
samo en glas.

Pasivna volilna pravica

€L 9, — Za zbornitnega svetnika
(namestnika) more biti izvoljena vsa-
ka oseba mofkega spola, ki ima ak-
tivno volilno pravico v smislu €l 7.
in 8. te uredbe in ki izpolnjuje te po-
goje:

1. da stanuje na zborni¢nem pod-
rotju najmanj tri zadnja leta in rav-
no toliko let s pravico in da dejan-

sko opravlja obrat na zborni¢nem
podrodju;

2. da je dovré&il 30 let;

3. da govori in pife drzavni jezik;

4, da ni ¢lan uprave ali nadzorstva
obveznega zdruZenja, ki spada pod
nadzorstvo zbornice, v katero kandi-
dira;

D. da ni aktiven ¢lan ali upokojen
namesSenec dotitne zbornice ali ka-
terega obveznega zdruZenja, ustanov-
ljenega po ubrinem zakonu, odnosno
njih zvez;

6. da ne vodi z zbornico kak proces
ali vodi ali ima v zakupu kaksSno
zbornitno podjetje ali da ni v kaksni
zasebno-pravni obveznosti do zbor-
nice;

7. te ni 6 mesecev v zaostanku s
pladilom zborniénih doklad ali pri-
spevkov. Izpolnitev tega pogoja se
dokaZe s poirdilom pristojne davéne
uprave ter se mora to potrdilo prilo-
ziti kandidatni listi;

8. ¢e ni izvzet od pasivne volilne
pravice po ¢l. 10, te uredbe.

Za zbornitne svetnike morejo biti
izvoljeni tudi ¢lani javnih in drugih
trgovskih druZb, kot tudi ¢lani uprav-
nih odborov delnifkih druzb, rudar-
skih in gospodarskih zadrug, v ko-
likor spadajo pod obrtni zakon in &e
jim pripada aktivna volilna pravica
in %¢ izpolnijo vse prej navedene po-
goje razen pogoja, da najmanj tri le-
ta s pravico in aktivno opravljajo
obrat na zbornitnem podrocju.

Pasivno volilno pravico imajo v
onem volilnem telesu, v katerem so
vpisani.

VOLILNI RED ZA ZBORNICE
Izpolnitev glasovnice

Iz €l. 28. — Voliti se more samo za
kandidatno listo, ki je potrjena. Voli
gse na ta nadin, da se vrife kriz v
krog, ki je v glasovnici natisnjen po-
leg imena nosilca liste. Glasovnice, v
katere bi bil vrisan drug krog ali ki
bi imele krog neizpolnjen, so neve-
ljavne.

Volitev

Iz &L 29. — Voli se tajno in osebno.

Pismeno volijo izjemoma indu-
strijska, denarska in prometna pod-
jetja, €e tvorijo svoje posebno volilno
telo. Glasovati more samo oni pri-
padnik zbornice, ki je vpisan v ime-
nik. Glavni volilni odbor bo objavil,
pri katerih krajevnih volilnih odbo-
rih kdo voli. Za glasovanje se smejo
uporabljati samo uradne glasovnice
in uradni ovitki. Volilcem, ki smejo
voliti pismeno, dostavi glavni volilni
odbor obenem z uradno glasovnico
e dva uradna ovitka, in sicer naj-
kasneje pet dni pred volitvami. Na
ovitku, v katerega se dene drugi ovi-
tek z glasovnico, mora biti napisano
ime podiljatelja. Glasovnice, ki jih
dobi glavni volilni odbor po zakljué-
ku volitev, se ne smejo upoStevati.

Iz €1, 30. — Na dan volitev se se-
stanejo €lani krajevnih volilnih od-
borov najkasneje Cetrt ure pred za-
¢etkom volitev. Volilni odbori se mo-
rajo pred zatetkom volitev prepri-
¢ati, da je volilni material v redu.

Volilni red dolofa nato, kako se
mora volilec volilnemu odboru legi-
timirati, kako se vpiSe volilec v se-
znam onih, ki so volili, nakar voli-
lec na oddaljenem kraju izpolni na
glasovnici krog, vtakne glasovnico v
ovitek, ga zalepi ter odda predsed-
niku odbora.

Voli se neprestano od 8. do 18. ure.
Samo, ¢e bi nastali neredi, odredi
predsednik prekinitev volitev.

Volilni odbor je odgovoren, da se
voli pravilno. Za ¢asa volitev morajo
biti navzofi najmanj predsednik, de-
lovodja in en ¢lan, odnosno njih na-
mestniki. Vsaka agitacija na voli¢u
je prepovedana.

Zakljudek volitev

Po poteku dolofenega ¢asa za vo-
litve se zaprejo vrata volista in voli-
ti smejo samo #e volilei, ki so bili v
tem trenutku Se v volilnem lokalu.
Volilni red nato natantno doloéa, ka-
ko mora volilni odbor dolotiti Stevilo
volilcev, ®dpreti ovitke in doloditi,
koliko glasov je bilo oddanih za to
ali ono kandidatno listo. Ce volilni
odbor ne bi hil gotov s Stetjem gla-

Kozarci za vlaganje
sadja in sodlivja
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sov prvi dan, se Stetje nadaljuje dru-
gi dan. Kaj mora v tem primeru
ukreniti volilni odbor, je v volilnem
redu podrobno navedeno.

Volilni zapisnik

Iz &L 32. — Volilni zapisnik mora
vsebovati imena ¢lanov volilnega od-
bora, dan in uro zadetka in zakljuc-
ka volitev, konstatacijo, da so bile
volilne skrinjice pred zatetkom voli-
tev prazne in da je bil tudi ves drug
volilni material nepoSkodovan ter ev.
prekinitev volitev ter sklepe odbora.
Ce ni volilni odbor dovolil kateremu
volileu glasovati, je treba to posebej
vpisati ter tudi razloge odbora. Za-
pisnik podpifejo vsi ¢lani volilnega
odbora. Vsak ¢lan volilnega odbora
ima pravico, da v zapisniku vpiSe
svoje posebno mnenje. Zapisniku se
morajo priloziti vse glasovnice, se-
znam volileev in kandidatne liste ter
vse priloge.

Iz €L 33. — Volilci, ki glasujejo pis-
meno, poSljejo glavnemu volilnemu
odboru svojo glasovnico v zaprti ku-
verti priporoteno ter pladajo sami
postnino. Glayni volilni odbor mora
po zakljutku volitev najprej konsta-
tirati, ¢e je bil kateri ovitek poSko-
dovan ali odpri. Nato navaja volilni
red podrobno, kako postopa volilni
odbor s poslanimi glasovnicami.

Rezultat volitev

Iz €l. 34. — Rezultat volitev za vsa
volilna telesa in volilna okroZja ugo-
tavlja gl. volilni odbor, kakor hitro
prejme volilni material. Najpre] ugo-
tovi, koliko volilcev je glasovalo za
posamezne kandidatne liste. V wvolil-
nih okroZjih, kjer se voli samo en
svetnik, se smatra kot izvoljeni oni,
ki je dobil relativno veéino glasov.

V volilnih okroZjih, kjer se voli ved
svetnikov, postopa glavni volilni od-
bor takole: Skupno Stevilo glasov, ki
so ga dobile posamezne kandidatne
liste v posameznih volilnih okroZjih
deli z 1, nato z 2, s 3 itd. do 3tevila,
ki odgovarja Stevilu svetnifkih man-
datov za dotiéno okroZje in doti¢no
volilno telo. Od deljivih rezultatov z
vseh list, dobljenih s takSnim delje-
njem, se oddeli toliko najvisjih Ste-
vilk, kolikor jih odgovarja Stevilu
zborniénih mandatov, ki jih je treba
dopolniti. Vsaki listi pripada toliko
mandatov, kolikor je njenih najvec-
jih deljivih rezultatov na ta natin
oddeljenih., Prioriteto kandidatov in
namestnikov na posameznih kandi-
datnih listah odlofa samo vrstni red
kandidatov.

Prvenstvo za dodelitev mandatov
pripada listi, ki je dobila najvet gla-
sov. Nato pride na vrsto druga lista
po Stevilu glasov itd., od katerih se
oddeli ono Stevilo mandatov, ki od-
govarja deljenim rezultatom. V ko-
likor kandidati teh list pripadajo raz-
litnim strokam, se mora smatrati
kot izvoljen samo oni kandidat, ki
zastopa stroko, ki e ni zastopana po
kandidatu prvih kandidatnih list.
Tako je postopati tudi, ¢e doloCeno
Stevilo svetniskih mandatov pripada
Se kaki tretji kandidatni listi itd.
dokler niso zastopane vse stroke, od-
nosno vsi mandati zbornice, odnosno
odseka.

Ce se zgodi pri delitvi rezultatov,
da so ti enaki za dvoje ali ve& mest
in da ni tolike mandatov, da bi se
mogel vsem podeliti mandat, potem
se pri enakosti glasov odlofi z Zre-

Strgulec Pavel

Prva ljubljanska tvornica zZiénih
posteljulh wiog in Zeleznih pestelj

Ljubljana, Gosposvetska ¢.13 - Kolizej

ProZne posteline vloge izvriujem v
vsaki dolZini in Zirini. Zelezne postelje
vseh vrst imam vedno v zalogi. Spre-
jemam popravila. PostreZba tofna in
solidna. Na debelo in drobnol
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bom. Ce gre za en mandat, se Zreba
med vsemi lstami z enakim Stevilom
glasov. Ce pa gre za vel mandatov,
potem se Zreba take, da lista, ki pri
prvem Zrebanju dobi mandat, pri na-
daljnjih Zrebanjih ne sodeluje ved.

Pravica pritozbe

Pravico pritoZbe ima vsak volilec,
ki je volil. PritoZbe se morajo vioZiti
v 15 dneh po volitvah. O pritoZbah
odlota gl. volilni odbor v roku 7 dni
po poteku roka za pritoZbe.

Ce je gl. volilni vdbor mnenja, da
je pritoZba upravifena, razpiSe takoj
za, dotitno okroZje, odnosno volilno
telo nove volitve, ki morajo biti v
enem mesecu po poteku roka za pri-
toZbe.

Objava volilnih rezultatov

Gl, volilni odbor objavi najkasneje
v treh dneh rezultate potrjenih voli-
tev. Priporoleno sporoéa gl. vol. od-
bor izvoljenim kandidatom njih iz-
volitev. -

Konstituiranje zbornice

se izvede po pravilih zbornice. Pred-
sednik zbornice skli¢e s priporofenim
vabilomw v 15 dneh po objavi potrje-
nih volitev za najmanj iri Cetrtine
mandatov vse svetnike zbornice k se-
ji sveta. Do konstituiranja novega
sveta vodi posle sveta staro predsed-
nistvo.

Zakljuéne in prehodne doloébe.

Proti zdruZenjem, ki ne bi pravo-
¢asno izvrSila svoje dolZnosti ali jih
zanemarila, postopa pristojna zbor-
nica v smislu § 389 obrtnega zakona.
Ev. zaradi tega nastalo 8kodo mora
povrniti dotitno zdruzZenje.

Za prve volitve po tej uredbi bo
izdal trgovinski minister za vsako
zbornico svoje sklepe o vpraSanjih,
ki so v smislu &l. 3., odst. 2, 4, in b.
te uredbe pridrZana pristojnemu or-
ganu zbornice.

Dopisujie v list in iznafajte svoje
teZavel

Jubileji

‘ZdruZenje v Zagorju se ponada, da
ima med svojimi élani dva jubilan-
ta, ki sta prekoralila 7e 50 let ne-
prekidnega gostilniSkega obratova-
nja. Potrebno je, da se tudi nad list
spomni teh veteranov gostilniCarske-
ga stanu, ki naj bode obenem wvzor
vsej mlajsi generaciji.

Gospod Hribar Jakeb, gostilnitar,
posestnik in lesni trgovee, rojen 8.
julija 1862 v Izlakah je prifel gostil-
nitarsko obrt Ze leta 1882. na hiSi St
27 v Izlakah, od leta 1900. dalje pa v
novo postavijeni hisi Izlake Bt. 42,
kjer vrsi Se danes teZek gostilnicar-
ski posel. Gospod Hribar je potem-
takem prekoradil Ze 53. leto svoje pri-
padnosti k gostilni¢arski druZini.

Istofasno ko proslavijamo njegov
stanovski jubilej, je naSa dolinost,
da se spominjamo tudi vrle tovarisi-
ce, njegove zveste in poZrivovalne so-
proge ge. ELlizabete, ki je stala naSe-
mu jubilantu v vseh teZkih &asih ob
strani ter mu pomagala prebroditi
marsikatero krititno uro. Pripomniti
Ze moramo, da sta bila oba zavedna
narodnjaka. Temu jubileju dolgo-
trajnega in pofrivovalnega dela se
pridruZuje ne samo &anstvo njego-
vega zdruZenja v Zagorju, temved vsi
tovarisi dravske banovine,

Gospod Imo Miha, gostilni¢ar in po-
sestnik, rojen 1859, leta v Kotredezu,
obéina Zagorje vodi gostilno Ze od le-
ta 1923., pa jo izvrSuje v svoji lastni
hisi 5t. 24 v Zagorju. Imenovani ju-
bilant pa ni izvrSeval samo svojih
¢lanskih funkcij, temveé je bil dolgo
vrsto let odbornik gostilniSkega zdru-
Zenja v Zagorju, kjer se je pokazal

za zvestega, nepristranskega in jako
znalajnega tovariSa. Ze sama vellet-
na odbornifka &ast dokazuje menda
dovolj jasno ono velike zaupanje, ki
ga goje njegovi tovaridi do njega.

Ne smemo pa pozabiti ob tem lepem .

jubileju poZrtvovalnega dela njegove
zveste Zivljenjske tovariSice ge. Aloj-
zije, ki je mnogo doprinesla k temu,
da je postilna g. Ine zaslovela daled
na okoli.

K Cestitkam zdruZenja v Zagorju se
pridruzujejo tudi njegovi tovarisi iz
dravske banovine, '

Novi grobovi

¥ Ranzinger Josip. Dne 26. avgusta
1935. je izdihnil svojo plemenito du-
So po tezki in dolgotrajni bolezni go-
spod Ranzinger Josip, gostilnidar,
posestnik in mesar v Zagorju ob Sa-

vi. Pokojnik izhaja iz vrle narodno
zavedne slovenske hise, Komaj v 57.
letu, torej v najlepsi moski dobi, ga
je pograbila neizprosna smrt. Rajni
je bil radi svoje velike poStenosti in
odloénosti jako priljubljen v svojem
okraju. Mnogo se je udejstvoval v
drudtvih in organizacijah, ter je bil
tudi vel let obCinski odbornik.

ZdruZenje gostilnigkih podjetij v
Zagorju izreka tem potom ge. sopro-
gi FranfiZki iskreno soZalje, ter bo
umrlega zvestega Clana ohranilo v
trajoem spominu.

¥ Skulj Rudolf, posestnik in gostil-
ni¢ar, Ljubljana, Florjanska ulica
St. 20. Njegova gostilna »Pri Ameri-
kancu« je bila znana dalet naokoli,
zlasti po Dolenjskem.

Alojz Pauschin

Ljubljana - Welfova ul. 6
Telefon 31-96

nudi iz svoje velike zaloge stekla in
porcelana nabavo vsakovrsine posode
za yestavracije in gostilne po najniZji
ceni — Velika je tudi izbira cenenih
jedilnih, kavnih ter Zajnibh garnitur —
— Kozarci za vkuhavanje sadja —
Prevzema razna steklarska dela

ostali druZini naSe iskreno soZalje!

vodami. Splosno znani

jata so nenadkriljivi.

e L | [ ] [ ] f ]
Vino in vino je razlika
da in 8e velja je razlika med raznimi mineralnimi
Radenski

Kraljev in Gizelin spadajo med najmo&nejse te vrste
v Evropi. Pa tudi po svojem okusu kot svezilna pi-

Pokusi samo enkrat, da bo§ videl kaj pomeni prvo-
razredna mineralna voda. Cisti in izpira kri, izloGa
seéno kislino in druge strupe iz telesa ter s tem krepi
telesne in duSevne sile. Kdor pije vino z Radensko
slatino, ga ne boli glava niti po najvecjih krokarijah.

vrelcl, Zdravilni,

Rojen je bil 28. februarja 1872 v
vasiei St. Jurij pri Grosupljem. Po
vojadkem roku se je izselil v Ameri-
ko, odkoder se je pa 7 letih vrnil v

-

Ljubljano. Dolga leta se je udejstvo-
wval v stanovski organizaciji kot od-
bornik. Mnogo se je zanimal za stro-
kovno gostilniarsko Solo. Bil je pra-
va dolenjska dobrifina, Umrl je na
sréni kapi dne 15. junija 1935. Pre-

Gostilnidarji in gostitniarke, okle-
pajte se svojih gostilniCarskih orga- |
nizaeij, ker le te vam pomagajo !

v silit

Ing. SERGI1J] GORIUP:
Razmisljanja
pred trgatvijo

Kdor hofe z moStom pravilno in
razumno ravnati, mora poznati pred-
vsem sestavo grozdja in vaZnost po-
sameznih delov jagode za izdelavo do-
brega vina,

Grozdje je sestavljeno iz pecljev in
jagod. Peclji vsebujejo mnogo celu-
loze, zlesenela in plutasta viakna in
precej Creslovine nimajo pa sladkor-
ja in nobene vrednosti za vino, kafe-
remu dajo le neprijeten in trpek
okus. Da se temu nevieénemu uéin-
ku izognemo, grozdje robkamo ali
pecljamo.

Za izdelavo vina naj sluzijo torej
le jagode, ki so sestavljene iz rahie
voitene prevleke, jagodne ko#Zice, slo-
ja barvil, buketnega sloja, grozdnega
soka in pefek. Vostena previeka se
nahaja na zunanji strani jagode in je
seslavljena iz tankih wvoSfenih iglic,
ki se kot tanka meglica posebno na
¢rnih sortah lepo opazijo. Ona Cuva
grozdje pred vlago, zadrZzuje pa tudi
razne drobmwoZivke, kvasnice, bakte-
rije in plesni, ki igrajo pri vrenju od-
lotilno ulogo. Sama jagodna KkoZica
ne utinkuje toliko na vrenje, vaznej-
Sa je pa plast barvila, ki se skoro
pri vseh sartah nahaja tesno pod ko-
zico. Le takozvane barvarice imajeo
barvilo razmeSano po celi vsebini ja-

gode. Ker se barvilna plast koZici tes-

no prilega, dobimo lahko tudi iz &r- i

nega grozdja belo vino, ako most hi-

tro iztisnemo. To dejstvo izkoristajo |

tudi Francozi pri izdelavi svojega

—, ————

slovitega Sampanjca, ki se izdeluje
iz &rne sorte — modrega burgundca.
Cim dalje kipi mo#t na koZicah, tem
popolnejie se izluZi barvilo in tem
intenzivnejSo barvo ima vino, ako je
bilo grozdje zdravo in zrelo. Na bar-
vasti sloj jagode se naniza buketni
sloj, ki daje grozdju tipiCen sortni
okus in znaca]. BuKketne snovi niso
tako tesno povezane na koZico kot
barvila, ‘temvel se pomesajo takoj
pri drozganju z modtom, radi njih je
torej sporedno, ali vre mo#t na ko#i-
cah  ali ne.

Grozdni sok izpolnjuje notranjost
jagode in je njen najvaZnejsi del.
Vsebuje 10 do 35% invertnega slad-
korja, 0.1 do 1.5% jaboltne in 0.4 do
1% vinske kisline, 0.2 do 0.6% rudnih
snovi, sledove Creslovine, 60 do 8%
vode ter Se kopico drugih snovi, ki
s0 posebno vafne za razvoj kvasnic.
V tem soku plavajo pecke, ki so s
posebnim povezkom zvezane s pec-
ljem. Vsebujejo mnogo olja, celuloze
in ¢reslovin, za vino pa nimajo po-
sebnega pomena.

Pecljev je v grozdju pribliZno 3% %,
kozic 9 do 10%, pelk 3 do 4%, soka
pa 80 do 85%. Vsi dosedaj nafteti
deli vplivajo na bedofo mnoZino in
kakovost vina ter variirajo z ozirom
na trsno sorto, tlo, klimo, lego, vre-
me itd. Iz 100 kg grozdja dobimo ka-
kih 90 litrov drozge ali 70 do 75 1
mo8sta.

Pri nakupu grozdja ali moSta je
paziti predvsem na vsebino sladkor-
ja v mo#tu, ki daje produktu Zlaht-
ne vinske trte v prvi vrsti vrednost
in tr¥no ceno. Le za fine sorine mo-
Ste odlotajo o ceni drugi Sinitelji, Ce-
prav ima tudi v tem slutaju sladkor
vaZzno ulogo. Za dolotevanje sladkor-
ja se uporablja pri nas klosterneu-
burska ali Babova mo$tna tehinica,
ki kaZe direkino odstotke sladkorja
v modtu.

Mo3t, ki se tehta z moStnimi teht-
nicami, naj ima vsaj pribliZno tem-
peraturo, ki je za tehtanje dolofena
in katera znaSa za starejSe fehinice
navadno 17.5, za novejSe pa 15° C, kar
je na vsaki tehtnici oznaleno, Pravil-
no temperaturo doseZemo z ohlaja-
njem modta v vodi. Ako pa tega ne
moremo ali nofemo, lahko korigira-
mo rezultate na ta naéin, da za vsa-
ka 2% C nad zahtevano temperaturo
pristejemo 0.1% sladkorja, za vsaka
2" C pod zahtevano temperaturo pa
od&tejemo 0.1% sladkorja od doblje-
nega rezultata. Pri tem je paziti, da
se tehta fist modt, to je skozi Zimna-
to sito precejen sok iz stisnjenega
grozdja, Ker bi sicer tudi delei lahko
kvarno vplivali na pravilnest tehia-
nja. Tudi prvi presnik, ki $e ni zatel
vreti, je za dolofevanje sladkorja v
moitu uporaben, ker je praksa poka-
zala, da ima glede sladkorja pribliZ-
no enako sestavo kot povpreéni vzo-
rec vsega mosta. Tehinica naj bo su-
ha in ¢ista, spustati se mora s suhi-
mi prsti v steklen cilinder, napolnjen
z modtom, in sicer polagoma, da ne
tone pregloboko. Tudi se ne sme do-

| tikati sten cilindra,

Nikakor pa naj se ne tehta moét,
ki je Ze zatel vreti. V takem slucaju
tehtnica ne beleZi Ze prevretega slad-
korja, poleg tega pa zniZuje nastali
specifitno laZji alkohol Se bolj na
modtni tehiniel pokazane % sladkor-
ja, tako, da je pogreSek dvojen. Da
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se torej izognemo pogreskom, ki zna- | Ing. SERGIJ GORIUP:

fajo lahko tudi po vet odstotkov, je
treba tehtati le sveZ mo#t, ki Se ni
zaCel vreti. Glasom naredbe kralj.
banske uprave od 17. avgusta 1935
e smejo pri nakupu mesta od 1.
oktobra 1935 uporabljati samo mo&t-
ne tehiniee, ki jih je preizkusila dr-
favna ali banovinska Kmetijska po-
skusna in kontrolna postaja in ki so
opremljene z najvel tri leta starim
kontrolnim certifikatom ene teh po-
staj.

Pri predelavi modia je paziti da se
gnilo, nezrelo in bolno grozdje %e pri
trgatvi loCi od zdravega in potem
razsiuzi, da se tako odstranijo razne
Skadliive drobnozivke in fermenti.
Le tako se lahko izognemo poznej-
Jemu porjavenju vina in raznim vin-
skim boleznim. V ta namen molno
Zveplamo prazen sod, vanj pa vlije-
mo eno tretjino mosta, nakar sod va-
ljamo, da vsrka mo&t Zveplenasto Kis-
lino. Sod mato ponovno Zveplamo in
napolnimo do druge tretjine z mo-
Ztom, nato ga spet valjamo, Zvepla-
mo in konéne napolnimo z ostalim
modtom ter pustimo 24 do 48 ur v
miru, da se vsedejo razne snovi, na-
stale radi gnilobnih procesov in po-
ginejo zive klice drobnoZivk. Na 1 hl
modta se porabi v ta namen 3 do 5
tankih #veplovih asbestnih {refcic.
Ko se je kaleZ usedel, pretotimo most
v Cist, nezaZveplan sod, obenem s
pretakanjem pa most dobro prezra-
&imo in tako odstranimo ¢im najvet
Zveplenaste kisline, ki je svojo nalo-
go izpolnila in bi odslej le ovirala
razvoj in zaZeljeno vrenje vinskih
kvasnic, Te so radi motnega Zvepla-
nja skupno z ostalimi drobnoZivka-
mi poginile, ali pa so bile oslabljene
in le najodpornejfe med njimi so po
odstranitvi Zveplenaste kisline (kar
se je doseglo z zrafenjem) Se zmok-
ne razmnoZevati se in prevreti slad-
kor v mosftu. Vendar se ne smemo
zanafati samo nanje, marved mora-
mo dodati prezratenemu moStu no-
vih svezih vinskih kvasnic, ki nudijo
sigurnost, da bo vrenje pravilmo po-
teklo. V to svrho dodamo mostu na
vsak hektoliter 1 do 2 1 burno kipe-
Cega moSta iz zdravega, zrelega
grozdja, ali pa isto mnoZino v sterili-
ziranem mo#tu razmnoZenih ¢&istih
kultur sulfitnih kvasnic, t. j. kvas-
nic, vzgojenih Vv prisotnosti ve€je
koncentracije Zveplenaste kisline, ki
tudi motno ¥veplane moste gladko
prevrejo. V kratkem &asu nastane
pravilno vrenje, tako da dobimo po
tem postopku tudi iz gnilega grozdja
prvovrstno pijaco.

Namesto Zveplanja s pomotjo se¥i-
ganja %vepla se uporablja lahko tu-
di kalijev metabisulfit (oznaten vta-
sih  nakratko, a Xemiéno napatno
»bisulfit«), ker je dodajanje Zveple-
naste kisline v tej obliki zelo eno-
stavno. Za razsluzenje moStov zado-
stuje na hl mosta 20 do 30 g kalije-
vega metabisulfita, ki se raztopi v
mali koli¢ini mladnega mofta v le-
seni glinasti ali stekleni posodi in
nato vlije v sod. Lahko se ga tudi
zavije v Cisto Krpo in spusti na vr-
vi do sredine moSta, kjer se kmalu
raztopi. Zveplan sod naj bo ves as
zapri, da Zveplenasta kislina ne iz-
hlapi.

Glede same priprave vina omenim
za danes le nekaj vodilnih misli, Pri
belem vinu se zahteva danes svetla,
zelenkasto-rumenkasta barva in gla-
dek okus. Tako vino dobimo le, ¢e
mod&t ne kipi na tropu. Pri érnih vi-
nih se zahteva rubinasto ali grana-
tasto rdefa barva in ne pretrd okus.
V to svrho je treba grozdje robkati,
nato pa mora mo¥t vreti 4 do 6 dni
na tropu v zaprii kipelni kadi s pre-
luknjanim dnom v sredini, ki brani,
da se trop ne dvigne na povrsino,
kjer bi se v njem razvile Skodljive
bakterije, ki bi vino pokvarile. Pri
izdelavi c¢vitka se mora grozdje isto-
tako robkati. Crnega grozdja mora
biti vsaj polovica. Na tropu naj vre
mo3t v zaprtl kadi, podobno kot ¢r-
nina le dva do tri dni, nato se iz-
tisne in mo#&t kipi v sodu naprej.

Obeta se nam prav dobra kakovost
vinskega pridelka, pazimo, da si ga
po lastni nevednosti ne pokvarimo.

Stanje vinegradnistva
v Dravski banovini

LetoSnje leto je prineslo mnogo
preseneceni glede izgledov na trga-
tev. Les vinske irte je lansko leto
odli¢no dozorel in so ofesa na eno-
letnih poganjkih nosila tako begat
nastavek, da se je obetala po dveh
slabih trgatvah naravnost rekordna
letina. Te lepe upe je pokvarila huda
majska pozeba, Ki je marsikje, zlasti
v niZjih legah uniéila vse komaj oze-
lenele poganjke 7z neZnim zarodom.
Zalost in obup sta zavladala v mar-
sikaterem domu skrbnega vinograd-
nika, saj se je cenila Skoda po poze-
bi samo v goricah dravske banovine
na vet kot 50,000.000 Din. Najhujie
so trpeli vinogradi na Bizeljskem v
Posavju, na Dolenjskem in v Belo-
krajini, medtem ko so ostali vino-
gradi na ozemlju bivi8e mariborske
oblasti Se nekako ohranjeni, Cetudi
g0 tudi tukaj nekateri poloZaji prav
obfutno trpeli. Ostanek pomladi in
poletje pa je prineslo v razvoju f{rte
prav ugoden preokret. Tria je odeve-
tela naglo in brezhibno ob lepem
solnnem vremenu in nepozebljeni

vinogradi so se razvijali take ugod-

no, da lahko pritakujemo letos izbor-
no kapljico, ¢e bo le vreme do zalet-
ka trgatve ostalo enako prizaneslji-
vo. Gorice, ki so spomladi pozeble,
pa nosijo dva, Gasovno zelo razlitne
razvita nastavka. Groezdje na mladi-
cah, razvitih iz glavnih ofes, je tudi
tu lepo razvito, medtem ko je ono
na poganjkih, nastalih iz stranskib
otes, v razvoju precej zaostalo in bo
dalo kvalitativno in kvantitativno
slab&i pridelek.

Prizadeti vinogradniki zahtevajo
7e sedaj debavo troSarine prostega
sladkorja, da bi Z njim wsaj nekoliko
zbolj8ali kakovost manjvrednih mo-
Stov in si tako zasigurali prodajo
svojegn pridelka po kolikor tolike
znosnih cenah. Upravidena pa je bo-
jazen, da se bo dobava troSarine pro-

Pridelek kakrSen

1
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stega sladkorja za slajenje mo&ta za-
vlekla, kot se je to dogajalo prejSnja
leta. Ako namred banska uprava ne
izda dovoljenja za obfe slajenje mo-
Stov (kar je letos nepotrebno), resuje
tozadevne prosnje vinogradnikov kle-
tarski nadzornik. Po dolo€ilih vin-
skega zakona pa mora kletarski nad-
zornik izdajati taka dovoljenja Se-le
ob ¢asu trgatve, ko se po preizkusnji
mostov iz posameznih vinorodnih po-
loZzajev izkaZe, da je slajenje res nuj-
no potrebno. Saj je v intencijah vin-
skega zakona, da sezozirom na nad-
produkeijo vina v drzavi slajenje mo-
Sta ¢im najbolj omeji in tako prepre-
&1 vsaka zloraba z izdelavo petiota,
tigar proizvodnja je po vinskem za-
konu prepovedana.

Ko dobi vinogradnik dovoljenje za
slajenje moSta, mora sam ali pa ob-
¢ina skupno za vse interesente za-
prositi finan®no ministrstve, oddelek
za trofarine, za dodelitev trofarine
prostega sladkorja. Vendar traja ta
procedura navadno nekoliko tednov
in zato ni ¢udno, &e je troSarine pro-
sti sladkor prispel vedno Sele, ko je
mo#t Ze davno prevrel, Banska upra-
va je sicer letos Ze v avgustu zapro-
sila kmetijsko ministrstvo za poobla-
stilo, da lahko izda kletarski nadzor-
nik dovoljenja za dobavo troSarine
prostega sladkorja Ze pred trgatvijo
onim vinogradnikom, katerim je maj-
ska pozeba ali druge vremenske ne-
zgode onemogotila pravilno zoremnje
grozdja. S tem hi bila seveda omo-
gotena pravotasna dobava tro3arine
prostega sladkerja, vendar je tako
dovoljenje tezke izposlovati, Ker ni
v skladu s pravilnikom za izvrSeva-
nje zakona o vinu, vsled Cesar ni si-
gurno, da bo ministrstvo predlog
banske uprave tudi osvejile.

Vinska kupéija v dravski banovini
je trenutno slaba, zaloge domalega
vina so pidle, gospodarsko stanje vi-
nogradnikov in gostilnidarjev ni za-
dovoljivo.

Stanje winogradov je bilo koneem
avgusta nekako sledele, ki se pa do
trgatve lahko ‘Se znatne spremeni:

Pridelek v pri-

merl z lanskim:  Yovaliteta  Pricakuje se

se pricakuje  ye& ., menj—  @razdja 4l vina
BreZice srednji — 25% dobra 21.100
Celje . . obilen enak srednja 10.715
Crnomelj . . . . slab — T0% dobra 2.235
Dolnja Lendava prav dober - 30% prav dobra 20.952
Gornji grad srednji enak srednja 508
Slov. Konjice srednji -+ 30% odlina 5772
Kriko dober -+ 30% prav dobra 42775
Lasgko . . . srednji — 80% prav dobra 120
Litija srednji + 10% dobra 1.610
Ljutomer obilen -+ 200% srednja 36.504
Maribar d. breg srednji enak prav dobra 10592
Maribor 1. breg obilen -+ 40% prav dobra 52.158
Metlika . . . srednji enak dobra do prav dobra 5.433
Murska Sohota prav dober - 40% slaba do dobra  3.771
Novo mesto srednji -+ 20% dobra 14.814
Piuj s obilen + % prav dobra 75.348
Slovenjgradec . slab — 40% prav dobra 304
Smarje pri Jeliah srednji — 20% prav dobra 32.433
Povpretje “+ 26% prav dobra 336.774

ali 70.151 hl vel kot lani.

1z teh podatkov je razvidno, da bo
dala letosnja. trgatev za pribliZno
50.000 hl vina manj kot je znaSalo
povpretje vinskega pridelka zadnjih
5 let. Za to ni upraviteno zahtevati

Kletarstvo

Moras imet in proufiti Kknjigo
»Vinski zakon in kletarski vedeZq,
¢e hodes napredovati z izboljfanjem
svojega vinskega gospodarstva, Ta
knjiga je izSla — v celem plainu tr-
do vezana — v drugi, predelani in
pomno¥eni izdaji. 226 sirani. Cena s
poitnino vred 50 Din. Narotila izvr-
fuje pisec in zaloZnik: Andrej Zmave,
direktor vinarske Sole v pok. Mari-
hor, Gosposka ul. 50,

Trgatev

VaZno in potrebno je, da se po-
novno tudi letos razgovorimo o tr-
gatvi in o pravilni napravi vina sa-
1mega.

Konkurenco, ki ,nam grozi od vseh

' strani, moremo deloma premagati le

{

ali pritakovati zniZanja cen, ki pred-
stavljajo radi visokih proizvodnih
strofkov in decbre kvalitete Ze itak
mejo, kjer se neha vsaka rentabil-
nost domadtega vinogradni$tva.

z dobro kvaliteto vina. Kvaliteto vi-
na pa doseZemo le, ako se oprimemao
nafel in naukov modernega, umne-
ga kletarstva in da opustimo vso ne-
marnost pri pripravijanju in poznej-
fem Solanju vina.

Predvsem je vaZno, da
naj grozdje popeolnoma dozori.

Grozdje je zrelo Bele tedaj kadar
se listi (drugate sicer zdravi) zbar-
vajo v rumeno ali v rdete in kadar

peclii grozdja zatnejo leseneti. Zrelo |

grozdje pridobi na sladkorju in aro-
mu (buketu) ter zgubi nekoliko na
kislini, 1z nezadostno zrelega grozd-
ja tedaj ne moremo pridelati dobre-
ga in stanovitnega vina,

Red in snaga — najvaZnejSe madelo
umnega kletarstva,

Brez snage ni mogote pridelati
dobrega, Eistega in stanovitnega wi-

——

|
|
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Za mal d’narvja
dost’ muzkel
Plo&&e, gramofone

izposojamo, zamenja-

vamo, prodajamo in
kupujemo
ELEKTROTON d.z . 2.

pasaZa nebotiénika

na brez napak in brez tujega in via-
sih neprijetnega okusa. V smrdeli
kleti, v mnesnaZnem, =zatohlem ali
plesnivem sodu se mora vsako vino
spriditi. Zato ravnajmo v kletarstvu
skrajno snaZno. PosnaZimo kleti, po-
sodo in orodje. Stene kleti ometimo
in te le mogote pobelimo, tla pome-
timo in posipajmo s Cistim peskom.
Posodo izbriSimo dobro in pomijmo.

Akao je sod pust, treba ga je poprej
dobro izpariti ali zakuhati, enako
kakor novo posodo, to je s sodovim
lugom, z vrelo vodo in vinom. Sode
je treba za moSt in vino posebno te-
meljito pripraviti, kajti dosti laZje
in z manjsimi stroski popravimo slab
sod, kakor po sodu pokvarjeno wvino,
te se sploh da tako vino Se popra-
viti.

Tudi drugo Kkletarsko orodje je
treba temeljito osnaZiti, zlasti Zelez-
ne dele stiskalnice, grozdnih mlinov
itd., kajti Zelezna rja se v moStu in
vinu topi in vsled nje vino poérni.

Kaj vaZno opravilo umnega Kkle-
tarja je, da

zdrave grozdje ob trgatvi strogoe lo-
élmo od gnilega ali belnega.

Z gnilim ali bolnim grozdjem se
drugaée ravna kot z zdravim. Ake
grozdje vsled mokrega vremena gni-
ie, podberimo najprvo gnilebo, osta-
lo grozdje pa pustimo dozoreli. Pa
tudi o glavni trgatvi lofimo vselej
gnile in belne grozdje ali gnile in
bolne jagode od zdravih.

Naprava vina iz gnilega grozdja.

Ko naberemo gnilega grozdja za
eno prego, gnilo grozdje iztisnemo in
vliijemo mo#t v vedkrat moaéno za-
Zveoplan sod. Cez 24 ur mo#t pretodi-
mo od gnilobne goS&e na njega dnu in
ga pri tem debro prezradimo, Ako
dodamo moStu ¢&istih dro#, eziroma
s Cistimi droZmi kipetega moSta, ali
vsaj kipefega mofta iz dobrega in
zrelega ter zdravega grordja, da se
v njega vcepi dobrih kipelnih glivie,
potem bo modt lepo peokipel in be
dal dobro in stanovitno vine.

Naprava vina iz zdravega grozdja.

Ako hotemo pridelati belo wino,
mora hiti to vino svetle harve, ker
takega zahteva danes svetovni kon-
zum. Grozdje zmeljemo in ga takoj
iztisnemo, posebno ce je to groadje
finih vrst in dobro zrelo. Sed, v ka-
terega most polnimo, malenkestno
zaZveplame, to je, da zaZgemo na 3
do 4 bl vsebine eno azbestno Zveple-
no tridico, ki tehta 4—5 gramov. Ce
potrebno, pridenemo mostu distih
droZ% ali nekaj litrov burno kipetega
mosta, Nato zapremo sed s kipelno
veho.

Ako je grozdje navadnih, manj
Zlahinih sort za navadno namizno
vino, ga xmeljemo, odpecljamo in
pustimeo 24 ur kipeti na tropu v kadi;
pri tem pa vedno mesSamo, da ne
stopi trop na vrh, ker se sicer lahko
segreje, porjavi in tudi scikne.

Naprava ¢rnega vina ali Ernine.

Crno vine ali &rnino moramo pu-
gstii 4—0 dni na tropu kipeti radi
barve, .da dobi ¢rnina lepo granatno-
rdefo bervo. Pri napravi &rnine, ki
kipi dalje &asa na tropu, moramo
odpecljati grozdje in paziti, da se
trop v kadi ne segreje. Grozdje mora.
mo odpecljati, ker se nahaja v pec-
ljih in hiastinah posebno surova
treslovina, ki jo pri kipenju tvoreti

Posredovalnica za sluzbe
Ljubljana, . Selenburgova 7-L

se priporofa cenj. hotelirjem, restav-

raterjem in gostilniarjem glede dobrih

kuharic, natakaric, sobaric in drugega
pomofnega osobja

ki i&&ejo sluZbe dobe istotam
ceneno prenotidle

Dekleta,
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se alkohol iz njih izvlefe. In vino
dobi vsled tega trd, surov in nepri-
jeten okus, zato rjavi in se ne tisti
rado. Pri daljSem kipenju v odprti
kadi uhaja tvore¢i se walkohol ob-
enem pa izhlapujejo tudi buketne
(difavne) =novi. Ce stopi trop na vrh
kadi In se segreje, pritne cikati.
Ocetne bakterije, ki se razmnoZe v
cikastema tropu — pridejo v vino in
ga v vrotem poletnem d¢asu pokva-
rijo, ga scikajo. Zato se daljSe kipe-
nje, to je, e traja vet kot en dan, v
odprti kadi ne bi smelo vrsiti.

Najbolje napravimo ¢&rnino, ako
kipi vedno v zaprti kipelni kadi =z
dvojnim dnom, oziroma v pokoncu
stojeCem sodu, v katerem na sredini
pritrdimo preluknjano dno. To dno
drzi trop vedno pod povrSino mosta,
zato se trop ne more scikati in bar-
vilo se iz jagodnih koZic bolj popol-
noma izluZi, vsled Cesar dobi ¢rnina
tudi lepo barvo. Zgornje dno kadi,
ali soda, kjer se nahaja tudi kipelna
veha, pa varuje, da iz KipeCega mo-
Sta ne more uhajati alkohol in bu-
ketne (diSavne) snovi.

Zelo vaZno za dobroto in stanovit-
nost vina je

pravilno kipenje mosta.

Ce se kipenje mosta pravilno vrdi,
se vino raj8i ¢isti in tudi ¢isto osta-
ne. Ako pa zaostane v vinu sladkor,
se vino node udistiti in se vedno spre-
minja — ni stanovitno.

Kipenje povzrofajo kipelne glivice,
ki zahtevajo izvestne Zivljenjske po-
goje, da se popolno in pravilno raz-
vijajo. Glavni pogoj je pravilna in
stalna toplina, ki naj znasa 12—15° C.
Kadar je ob trgatvi mrzlo vreme, je
treba s trgatvijo potakati, da se zrak
in grozdje nekoliko ogrejeta. Trga se
torej na primer Sele od 10. ure na-
prej. Ce pa ni ¢asa takati, potem je
most v kleti segreti, da se spravi na
pravilno kipelno toplino, to je 15° C.
V to svrho se segreje v kotlu ali
loncu nekaj mosta, ki se gorak izlije
v ostali most ali v kad. Tam se vse
preme®a in se s toplomerom preis-
kusi, ali ima mo#t pravilno kipelno
toploto. Ce ne, se segrevanje ponovi.
Tudi je treba skrbeti za to, da je klet
zadosti topla. Ce ni, se po potrebi v
njej zakuri.

Tudi je od vaZnosti, da se klet, Kjer
most kipi, oziroma Kkipedi most v
njej naglo ne ohladi, kar je ob mrz-
lih jesenskih nofeh prav lahko mo-
gode, Ce je zunaj mrzlo, je torej tre-
ba v kleti okna zapreti in klet zra-
¢iti Sele tedaj, kadar je zunanja to-
ploti enaka notranji.

Ce se mo¥t med kipenjem naglo
ohladi, kar se posebno lahko zgodi,
¢o kipi v majhni posodi, se Kipenje
ustavi. Mlado vino ostane deloma Se
sladko in je — zlasti e je bolj Sibko
(manj alkoholno) — podvrieno raz-
nim boleznim, posebno Se pa vlaflji-
vosti, poleti pa dokipeva in se vedno
kali. Pa tudi prevelika toplota je lah-
ko #kodljiva. Pri visoki toploti se
vrii vrenje jako burno, ogljikova kis-
lina odhaja v velikih mehurékih iz
kipefega mosta in jemlje s seboj de-
loma tvorefi se alkohol, zlasti pa
uhaja z njo fini duh vina. Ce se to-
plina zvifa nad 25 do 30° C, se Kipe-
nje kmalu ustavi in nastane nevar-
nost, da zafne vino &rnega vina po-
sebno v odprti kadi cikati, posebno
¢e ima zrak do njega pristop, kar je
pri napravi lahko mogode.

Po burnem kipenju

je najboljfe, da kipelno veho sname-
mo in sode z drugim, enako ali pa
ge bolj pokipelim moftom do vrha
zalijemo ali jih potem zopet s Kipel-
no veho zamafimo. S tem prepreci-
mo razkrajanje beljakovin, ki je z
njimi (v obliki pen) burno Kkipet
modt doge v sodu omoéil. Po “tem
opravilu pustimo vino pri miru,
dokler se vsaj deloma ne ulisti in
ga, navadno v ¢asu od BoZita do
Svetnice, prvi¢ pretoéimo v svrho,
da ga lotimo od lahko gnijotih in
smrdefih droZ, O pretakanju vina pa
bo sledilo posebno poglavje.

Al si za ustanovitev gostilnidarskega
sanatorija?
@e sl skrben druZinski ode, skrbi za
svoje zdravjel

Napake in bolezni vin in njih zdrav-
ljenje.

Velina vpraSanj, ki nam dohajajo
iz kletarstva, se nanafa na napake
in bolezni vina, Z ozirom na to po-
novno prinaSamo v skrajSani obliki
opis in zdravljenje napak in bolezni
vina, ki se pri nas najvelkrat pojav-
ljajo. Po potrebi pa posamne slucaje
itak ponovno in temeljito obravna-
vamo.

Prvo in glavno nadelo umnega kle-
tarstva je snaga in natanénost. Kjer
tega ni, Kjer je kletarstvo pomanj-
kljivo, tam so napake in bolezni vi-
na na dnevnem redu. Najvel je Kkri-
vo slabo negovanje posode, slabe
kleti in nepravilno ravnanje z mo-
Stom in vinom.

Bolezni vina povzrolfajo raznovrst-
ni mikroorganizmi — glivice in bak-
terije.

0 napakah vina pa govorimo, Ce ja
dobilo vino slab okus_ duh ali slaho
barvo iz drugih vzrokov, posebno
vsled slabega ravnanja z vinom ali
vinsko posodo.

Bolezen vina je nekaj teZjega kot
napaka vina, kajti bolezen je teZje
ozdraviti kakor napako popraviti.
Bolezni so tudi nalezljive, to je, da
se prenafajo z vina na vino, radi Ce-
sar se moramo, kjer le mogoce, varo-
vati okuZenega vina ali okuZene po-
sode.

Napake vina.

Plesnivo vino postane vino najvec-
krat po slabi_ slabo ohranjeni poso-
di, pa tudi vsled povrine trgatve. Vi-
no z nepremofnim okusom po ples-
nobi popravimo s tiStenjem z Zela-
tino (12—15 gramov Zelatine s pred-
hodnim dodatkom 6—9 gramov tani-
na na 1 hl). Malo plesnivo vino tudi
lahko prekipimo na sveZih tropinah
in nato e &istimo z Zelatino. Moino
plesniva vina pa je teZko popolnoma
popraviti. Vina z motnim okusom po
plesnobi &éistimo z eponitom ali eno-
karbonom, ki ga vzamemo 30—G60,
véasih tudi do 100 gramov eponita na
1 hektoliter vina. V vseh slutajih mo-
ramo vino po Ciffenju pretoéiti v
zdrav zaZveplan sod. ,

Vino z okusom po sodu ali po lesu
po tropinah ali po droZeh popravimo
kakor plesnivo vino z nepremonim
okusom.

Duh po zemlji dobijo vina, naprav-
ljena iz blatnega grozdja; duh po
zraku pa, ¢e se hrani vino dolgo Ca-
sa v nepolnih sodih. Obe napaki od-
pravimo s pretakanjem in Zvepla-
njem vina.

Vino z okusom po Zveplu popravi-
mo z vetkratnim pretakanjem in
zratenjem.

Duh in okus po gnilih jajcih (Zve-
plov vodikovee) dobi vino po pozno
Zveplanem grozdju, po moénem Zve-
planju grozdja, po mofnem Zvepla-
nju modta ali vsled razkrajanja dro-
#i. Z zrafenjem, to je z veékratnim
pretakanjem takega vina skozi ba-
kreni lij ali sito se ta neprijeten duh
in okus iz vina popolnoma odstrani.

Vino po&rni, e pride trpko, nekislo
vino z Zelezom v dotiko. Na primer
¥elezno orodje in Zelezna posoda, Ze-
lezni vijaki na vratih itd. Pogrnelo
vino se popravi, ¢e se motno prezra-
& pri pretakanju in nato otisti z Ze-
latino. Ko je vino po 15—18 dnevih
otifteno, se pretofi v zmerno zazve-
plan sod. Ce se Ze mo&no potrnelo
vino ne da popraviti, se prekuha v
zganje.

ManjSe napake vio se popravijo
tudi s prevrenjem vin v jeseni na ne-
premotno spreSanih tropinah.

Bolezni vina,

Rjavenje vina je lahko napaka ali
pa bolezen. O rjavenju vina kot na-
paki govorimo takrat, Ce je bilo vino
v novem sodu, ali ¢e je bilo v mo-
&tu preved Creslovine in zelenih delov
pecljev. Predolgo kipenje na tropi-
nah, premolno gnojenje trt s svezim
gnojem in preobilnost beljakovin ter
nepravotasno in nepravilno pretaka-
nje povzrofa rjavenje. Rjavenje kot
bolezen se pojavlja najvelkrat, ¢e so
dospele z gnilim grozdjem v mo8t gli-
vice in neke druge snovi »encimi«
imenovane, ki pri dotiku vina z zra-
kom povzrotajo izlotanje rjavih sno-

vi iz vina. Ce k rjavenju kot bolezni |
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nagnjeno vino pride z zrakom v do-
tiko, se zgosti, spremeni barvo, po-
rjavi in dobi neki poseben, ¢uden ne-
prijeten okus. Porjavelo vino popra-
vimo takole: Ako je vino v sodu
zdravo, a porjavi Se le pri dotiku z
zrakom (tcCenje, pretakanje, dalje
¢asa pri odprtem kozarcu), tedaj mo-
ramo prej ustaviti bolezen v vinu v
sodu s tem, da mu dodamo 3—5 gra-
mov kalijevega metabisulfita, na kar
vino po 4—5 dneh pretoéimo v zdrav,
zmerno zaZveplan sod. Ce je vino Ze
v sodu porjavelo, mu lod rio 5--10
gramov Kkalijevega metabisulfita in
ga po 6—8 dneh pretoéimo; ker ima
nemara Ze slab okus, ¢istimo vino =z
Zelatino ali z mlekom ali s sirovino,
pri zelo mofnem slabem okusu pa z
eponitom (20 =50 gramov eponita na
1 hl), ki mu odvzame tudi barvo. Po
¢iSfenju pretedimo vino v zmerno za-

| Zveplan sod (na 3 hl vsebine 1 azb.

zvpl. trs¢icol.

Cikasto vino nastane, ako ie bil
modt ali vino v cikastem sodu, ¢e e
mos&t s {ropinami ali z drozgo vrod
prevrel v odprii kadi ali ¢e je bilo
vino posebno poleti dalje fasa v ne-
polnem sodu Cikavost povzrocajo
ocetne bakterije, ki razkrajajo s po-
modjo zraka alkohol v vinu v ocetno
kislino in vodo. Cik se sploh ne (da
ozdraviti. Cikanje se da kveljemu
ustaviti, da uni¢imo v vinu ocetne
bakterije s segrevanjem (pasterizira-
nje) na 70° C ali z mofnim zaZvepla-
njem vina. Malo cikasta vina se z
meSanjem z drugimi milejSimi vini
le zatasno ublaZijo, ali pozneje se Se
ta pokvarijo. Le malo cikasta vina
se Se z uspehom prekuhajo v Zganje.
Motno cikasta vina se pa ne dajo
vel popraviti in je najbolje jih pre-
delati v vinski kis.

Vleéljiva posianejo najveckrat Sib-
ka, bela, mlada, Se sladka nepovreta
vina z malo Kkisline. Vzroki: gnilo
grozdje, opultanje pretakanja, ne-
prevrel most, slabe sorte grozdja.
Vledljivo vino se spozna, da se vlele
in tete tiho kakor olje. Ako so vlec-
ljiva. vina Se sladka, jih popravimo,
da jih pretotimo, med pretakanjem
prav moéno prezratimo po moZnosti
s pomotjo posebnega sita, pritrjene-
ga na pipo in potem osKrbimo, da
gladko prevreje. Ako pa vledljiva vi-
na niso sladka, postopamo z njimi
kakor s sladkimi vini in jih pretoti-
mo v zaZveplan sod, Pri tej priliki
dodamo na vsak hektoliter vina 5 do
8 gramov &reslovine (tanina).

Zavrelka vin je tipitna Dbolezen
juznih krajev, kjer ni pravega Kkle-
tarstva in dobrih kleti. Zavrelka se
najrajfe pojavlja poleti pri vinu, ki
ni bilo pravotasno ali elo nobenkrat
pretoteno, posebno &e je ob trgatvi
prislo mnogo gnilega grozdja vmes
ali je mo$t vrel v sodih zavrelke. Od
vedé vrst glivic napadeno vino izgubi
pravi okus, bela vina postanejo rjav-
kasta in motna, rdeta pa bolj temno
umazana in gosta, okus in duh pa
konéno sli¢i pokvarjenemu kislemu
zelju. Moéno napadeno vino je popol-
noma neufitno in neuporabno. Ako
je vino Se v zafetku bolezni, tedaj ga
popravimo z dodatkom 5—10 gramov
kalijevega metabisulfita na 1 hl, na
kar ga &ez 4—6 dni pretofimo v zdrav
sod, &istimo z Zelatino ali z drugimi
Gistili ali s filtriranjem in potem
zmeSamo s kislej§im motnejSim vi-
nom. Malo zavrelo vino eventuelno
lahko prekuhamo v Zganje. Motno
zavrelo vino pa se ne da vel popra-
viti in porabiti za kako drugo svrho
(Zganje, kis), ni za drugo kakor za
na gnoj.

Vprasanja in odgovori

VpraSanje J. Z. v C. Katero moStno
tehinico za sladkor mi najbolj pripo-
roéate?

Odgovor: Pri nas se najbolj upo-
rablja Klosterneuburika moSina teht-
nica_ ki kaZe uteZne odstotke slad-
korja, to je, koliko kg sladkorja je v
100 kg modta. Vse moStne tehtnice
kaZejo prav le pri toploti, ki je na
njih oznatena. Klosterneuburska na
primer kaZe prav pri 175° C. V to
svrho je na boljgih tehtnicah vdelan
toplomer. Ako pomnozimo stopinje
Klostern. moStne tehtnice s %10 (0.6),

| Sta; n. pr.: pri 20%
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PISALNE IN RACUNSKE STROJE
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KOLODVORSKA 11
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CENE KONKURENCNE!
DELO ZAJAMCENO'!

izvemo pribliZno, koliko volumnih
(prostorninskih) wodstotkov alkohola
bo vsebovalo bodoée vino iz tega mo-
sladkorja po Kl
mostni tehtnici = 20 > 0.6 12
vol. % alkohola, ki za bo imelo bo-
dote vino, ako bo sladkor popolno-
ma pokipel.

Vazno pri teh kakor tudi pri dru-
gih moStnih tehtnicah je, da so
uradno preizkusene, da imajo uradni
Zig. Nezigosane dostikrat kazejo veé
ali pa premalo od dejanske koliine
sladkorja v moStu, vsled Cesar se od
strani brezvestneZev velkrat vrsijo
zlorabe.

CGostilniéarji in gostilniéarke, zani-
majte se za davine predpisel

Iz Maribora ¢rez Susak
in Dubrovnik na Cetinje

(Dalje.)

Ko smo si nekoliko ogledali ladjo,
smo Ze pripluli do lepega in zZnane-
ga letovigéa Crikvenica. Ob 20. uri
zveder pa smo odpluli proti otoku Ra-
bu. Zajela nas je silna burja. Na Ra-
bu bi bilo moralo izstopiti okrog 100
potnikov. Zaradi viharja pa ladji ni
bilo mogoce pristati in so morali
potniki nadaljevati voinjo do Sibe-
nika, kamor smo prispeli ob 5. uri
zjutraj.

Prva not je bila temna in viharna.
Valovi so se zaganjali pod ladjo in
pljuskali na krov. Zibali smo se na
vee strani. Ni¢ boljs$i niso bili moji
obéutki kakor takrat, ko sem letel z
nadim briveem Novakom in davénim
uradnikom RakusSo z letalom iz Beo-
grada v Zagreb. Poveljnik ladje nas
je tolazil, manj sréne pa hrabril. Ko
smo pri filozofiranju o pojavih vi-
harjev zaradi guncanja pri kozarcih
dalmatinca pozabili na strah in skrbi
in na vederjo, se je vihar nekoliko
polegel. Ladja pa se je Se vedno zi-
bala, a zibali smo se tudi mi, ko
smo se spravijali k potitku.

Po stradni noti smo se drugo jutro
ob 8. uri prebudili v Splitu. Bil je
krasen, solnten dan. Imeli smo nekaj
¢asa in ogledali smo si mesto. To&no
ob napovedani uri smo odrinili od
kraja in opoldne smo bili Ze na Hva-
ru. V pristani&®u smo se pozdravili
z mariborskim notarjem dr. ASitem
in njegovo %eno, ki sta bila zelo za-
doveljna z bivanjem na Hvaru. V pri-
stani¥fu Kortula nam je vihar zopet
nagajal. Nasa ladja ni mogla pristati
in potniki so izstopili in vstopili s
pomotjo motornih Zolnov. Ob 20. uri
zveter smo sretno priplavali v zaZe-
ljeni Dubrovnik.

I1. del.

Dubrovnik je najlepse morsko ko-
palite ob na& jadranski obali in
klimatsko zimsko letoviste, ki je za-
slovelo po vsem svetu. Na leto obiste
Dubrovnik nad 40 tisot letoviiCarjev,
ki prenote tam skupno pribliZzno nad
200 tisot no¢i, Letovid&fe pa je Se po-
sebej privlatno zaradi svoje zgodo-
vinske znamenitosti in zaradi svoje
naravne lepote. Tudi za ljudi, ki si
%ele potitka in negovanja, je Du-
brovnik zelo primeren kraj. Ze na
prvi pogled pa se opazi, da so doma-
¢ini. pa najsi bodo kmetje ali delav-
ci iz okolice, vzgojeni za tujski pro-
met, Mesto je snazno, snaZni in mo-
derni so hoteli in penzioni, domadini
v mestu in na deZeli pa so prijaznl
in postrezljivi. O takozvanem neza-
dovoljstvu tu ne more biti govora.
Bival sem tu deset dni in vpraSal
najmanj 100 tujcev kako se poutijo-
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HISE vseh vrst, PARCELE, posestva i. t.d.
v najvedji izbiri, tudi na knjiZice in 2
prevzemom dolgov ugodno proda

realitetna pisarna

Joze Grasek

LIJUBLJANA — GLEDALISKA ULICA 4
(nasproti opere) — Telefon internrb. 33-04

Vsi so mi odgovorili, da dobro. Le
eden je odgovoril, da teZavno Zivi.
Pri nas v Mariboru pa sliSimo dan
na dan, da bo vse vrag vzel, ker ni
ved mogoCe Ziveli. Take opazke slabo
ucinkujejo na tujce, ker tudi tujec, ki
pride k nam, ni vesel »jamranja« in
zabavijanja in tudi udéinkuje zelo
slabio na njega, Ce slisi, kako »3im-
famo« domacini Cez domacinke.

Pri »Putniku« v Dubrovniku sein
dobil vse potrebne informacije. Ker
je veéina hotelov zasedena, sem po
posredovanju »Putnika« dobil stano-
vanje in hrante v novem pensionu
»Bellevue«; celodnevna oskrba 75—
Din. Pension leZzi ob morju in je go-
stom na razpolago brezplatno kopa-

liffe. Hrana in komfortno stanovanje |

more zadovoljiti Se tako razvajenega
letovigtarja. Mariborcani in drugi, ki
boste o priliki obiskali Dubrovnik,
obi&tite pension »Bellevue«, ki ga
vodi Slovenka ga, Pretnerjeva, in no-
benemn izmed vas ne bo Zal.

V Dubrovnik prihaja najvel An-
glezev in Nemcev, pa tudi America-
ni pridejo. Na promenadi sliSis go-
voriti vee mogotCe jezike. V »Gradski
kavarni« pa najdef vse liste, tudi
»Jutro« in »Slovenca«, le »Maribor-
skega Velernika« nimajo. Zato sem
priporocal pladilnemu, naj skrbi, da
bodo imeli tudi edini Stajerski slo-
venski dnevnik. Natakarji govore
nemki, francoski, anglefki Ge8Ski in
italijanski jezik. Kavarna je moder-
na in dobi¥ vse, kar ti srce poZeli.
Moj dunajski prijatelj »Hofrat« mi je
rekel. da je bil Ze Sirom sveta in da
je tako modernoe urejeno kavarno, s
tako totno, ljubeznivo in vsestransko
dobro postrezbo teZko najti. Neki
Nemec iz Saksonskega pa mi je Sep-
nil na uho: »Sie konnen stolz sein,
dass Sie ein Jugoslawe sind«. Ome-
njeni tujec je bil zelo navdusSen nad
lepotami nase obale in nad vsem, kar
je v nasfih krajih videl in doZivel.
Tudi ie obljubil, da bo objavil svoje
potne viise po Jugoslaviji v nekate-
rih nem3kih listih, ker ima z ured-
nistvi tesne zveze,

Prve dni smo si mimo mesinega
zidu Lapada, pokopaliféa in neka-
terih cerkva ogledali tudi vefno ze-
leni otok Lokrum, ki je kilometer in
pol dolg in pol kilometra Sirok. Na
otoku je strogo prepovedano kaditi.
Driava, ki je lastnica otoka, ne do-
voli zidati tam nobenega hotela ali
pensiona, ker hote otok obvarovati
nedotaknjen poznejSim rodovom. Na
otoku je le drZzavno otrofko okreva-
li&te, kjer je stalno pozimi in poleti
okrog 200 otrok, starih od 7 do 14 let.
Oskrbnina stane za 1 otroka 600 do
750 Din na mesec, Sredi otoka je je-
zero, nazvano »Mrtvo morjex, kjer se
kopljejo otroci. Otok Lokruin je naj-
lepSa totka na Jadranu. Lep in za-
nimiv ni le po svoji obliki in polo-
Zaju, marved po svoji bogati in raz-
novrsini vegetaciji. Tu rastejo vseh
vrat subtropska drevesa, ki jih je
svoj Cas dal nasaditi cesar Maksimi-
lijan, Kdor si hote ogledati otok, mo-
ra plafati 4 Din. (Dalje sledi.)

Zanimaj se, &e je zdruZenje plagalo
zvezno ¢lanarinol

Raznoterosti

Vkletenje mosta in zaraunavanje
kala. Ker se bo zatel kmalu nabav-
ljati vinski most, ni odvef, fe vas
opozorimo na odredpo kr. banske
uprave, ki jo je izdala pod &t VIL
No. 19.863/1 z dne 21, septembra 1934,
v slede¢i vsebini: »Po ¢l. 13. uredbe
o pobiranju banovinske troSarine na
vino in Zganje mora konfrolni organ
zapeéatiti vsako posodo z vinom ali
¥ganjem_ ki jo postavi toCilec na
drobno v svojo klet. Ker uredba ne
dela v tem pogledu razlike med vi-

nom in vinskim mostom, bi morali
ti predpisi o petatenju sodov veljati
tudi za vinski mo8t. Vinski mo§t pa
ne sme biti v zaprti posodi, zato se
posoda z moftom ne sme pelatiti.
Vsled tega odrejam: 1. Tolilcem pi-
jat na drobno, ki postavljajo v svoje
kleti posodo z vinskim moStom, se ta
posoda mne sme zapeéatiti, 2. ToCilci
pijat na drobno morajo vsako vkle-
tenje vinskega moSta takej prijaviti
kontrolnemu organu in pladati ba-
novinsko irofarino od vsega mokla,
detndi posode z moftom ne nastavijo
na pipo, Pri izra¢unanju banovinske
troSarine se prizna odbitek 10% kot
izguba, ne da bi se ta izguba dejan-
sko ugotavljala.«

Pogosta kaznovanja za tihotapstve
z vinom in Zganjem. Cimbolj se po-
javlja pomanjkanje gotovine, tem-
boli se mnoZijo kazenske prijave na-
pram ¢lanstva od strani financénih
organov tef da so zakrivili tihotap-
stvo z vinom in Zganjem. Po obsto-
jetih trofarinskih predpisih se nam-
re¢ smatra vsakdo za tihotapea z vi-
nom in Zganjem, ki ne prijavi in ne
plata troSarino za vkleteno vino in
Zganje. Radi tega je pogrefno, e mi-
slijo ®lani, da zadostuje, Ce prijavijo
dovoz vina ali ¥ganja, dotim odlagajo
s plafilom trofarine. Zatorej ponav-
ljamo Se enkrat: vsak to€ilec na
drobno mora istoasno s prijavo pla-
&ati tudi tro3arino, ¢e ne, se ga sma-
tra za tihotapca in se ga kaznuje s
5-kratnim odnosno 2-kratnim tro3a-
rinskim zneskom. Ce se pripeti slu-
¢aj da nimate za platanje troSarine
dolotenega zneska pri roki, poskusaj-
te pri finanénem oddelku doseti od-

MALINOVEC

in druge sadne soke, marmelade,

esence za rum in likerje kupite naj-
ugodneje pri tvrdki

Potnik in drug d. z 0. z.

Ljubljana, Metelkova I3
Telefon 21—10

log platila. Ce vam kontrola gre na
roko, potem zaprosite brezpogojno za
pismeno dovolilo, da imate dokaz v
rokah. SploSno vam priporofamo, da
zaprosate vob&e pri oblastih, pa naj
ho to prisreskih natelstvih ali pa pri
finanénih oddelkih pismene izjave,
ker smo ravno zadnje case doZiveli
sluéaje, da se je ¢lanu sicer dovolilo
to in ono, kasneje pa se je vkljub
temu uvedlo zoper njega kazensko
postopanje. Radi tega vam priporo-
¢amo skrajno previdnost in pazlji-
vost,

Povraine vozne karte na Zeleznicah
ob nedeljak in praznikih. Prometno
ministrstvo je uvedlo na podrocjih
vseh ZelezniSkih direkeij povratine
weekend-karte ob nedeljah in pra<-
nikih., Popust za odrasle znaSa 50%,
za deco od 4. do dovrienih 10. let pa
75% od normalnih cen. Popust velja
za vse relacije in za vse postaje v
oddaljenosti od 6 do 250 km od od-
hodne postaje, Karte se izdajajo sa-
mo za II. in III. razred osebnih vla-
kov. Potovanje se lahko zatne Ze v
soboto, odnosno na dan pred prazni-
kom ob 12. uri, vendar se mora oditi
najkasneje v nedeljo odnosno na
praznik o polnoéi. Pri povratku se
iahko voZnja zatne Ze v soboto od-
nosno na dan pred praznikom ob 20.
uri, vendar se mora kondéati najkas-
neje opoldan v ponedeljek odnosno
na dan po prazniku. Potnikom z na-
znatenimi kartami prekinitev voZnje

| ni dovoljena. Pri blagajni se mora

izretno zahtevati od blagajnika ne-
deljno ali prazni¢no povratno karto,
ki se razlikuje od ostalih voznih list-
kov v tem, da ima na hrbtu prilep-
ljeno posebno znamko.

Nedeljski vozni listki v Italijo. S
1. septembrom t. 1. je stopila v velja-
vo nova mednarodna tarifa za pre-
voz potnikov, prtljage in ekspresne-
ga blaga med Jugoslavijo in Italijo.
Kot novost v tej tarifi se uvedejo ne-
deljska in prazniska polovanja z
voznimi listki za tja in nazaj. Za ta
polovanja se jugoslovanske in itali-
janske Zeleznice dovolile 507

so popu- |

sta od normalnih voznih een. Vozni | n ‘
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listek velja od polno¢i med petkom

in soboto, dneva pred praznikom ali |
nedeljo do 24. ure, dneva po prazniku |
ali nedelji, to je do polnoti s pone-
deljka na torek, in sicer za brze in
potnigke vlake. Prekinitev voZnje ni
dovoljena s temi listki. Prazniki, za
katere wvelja poleg nedelj ta ugod- |
nost, so: Novo leto, sv. Trije kralji
(6. januar), sv. JoZef (19. marec), Vne-
bohod in praznik sv. ReSnjega Telesa,
dalje sv. Peter in Pavel (28. junij),
Veliki Smaren (15. avgusta), Vsi svet- |
niki (1. november), BrezmadeZno spo-
Cetje (8. december) in BoZi® (25. de-
cember), Nedeljske in prazniske list-
ke v tem mednarodnem prometu med
Italijo in Jugoslavijo bodo izdali na
obeh podrotjih na daljave do 250 km.
To pomeni, da bodo v na8i drzavi
izdajale te listke samo postaje na
podrotju zagrebiSkega in ljubljanske-
ga ZelezniSkega ravnateljstva.

ZniZanje cene za legitimacije K 5t.
12, K 13 in K 14 z dne 1. oktobra.
Glavno ZelezniSko ravnateljstvo je
znizalo z veljavnostjo od 1. oktobra
1935. dalje ceno za legitimacije K 12,
K 13 in K 14, ki veljajo za ZelezniSke
popuste od 5 na 2 Din za komad.

V CGeSkoslovaski se popije letno
5,000.000 litrov mleka in 8,000.000 li-
trov piva.

Oeskoslovaske oblasti so izdale le-

toinje leto Ceikim drZavljanom za
67.000 potnih listov veé, kakor prejs-
nje leto. V prvi vrsti so potovali Ce-
hi v Avstrijo in Jugoslavijo.
Najlepsi jesenski izlet za gostilni-
¢arje in vinske kupce je v zgodovin-
ski Ptuj, kjer se bode v soboto dne
28. septembra t. 1. otvorila zanimiva
gospodarska razstava, v kateri bodo
zdruZeni lovska, Sumarska, wvinska,
sadna, ¢ebelarska itd. kakor tudi vse
panoge obrtniftva. Za na$ stan bode
najvaznejfa vinska poskufnja in iz-
leti v nafe bliznje Haloze in Sloven-
ske gorice. Ti izleti so dolofeni za
dne 3. oktobra t, 1, to je Cetrtek, ter
prosimo cenjene zadruge, da ¢lanstvo

v svojem podroju opozore Se pose-
bej na okroZnico razstavnega odbora,
katera je ravno vsebovala vabilo k
temu sestanku in izletu Na razstavo
v nas§ Ptuj. V goricah se je Ze pri-
¢éelo Zivijenje, Veselega obraza pre-
gleduje vinogradnik bogate trse ki
bodo dali letos res izborno kapljico
— in po ceni. Klopotci pojo, po zida-
nicah pripravijajo stiskalnice, nabi-
jajo kadi in polovnjake ter pregledu-
jejo posodo. Vse se pripravlja, tek-
muje in veseli, saj se bo v kratkem
razlegala ob trgatvi vesela pesem be-
ratev, Zato pa vsak gostilnifar, ako
hoteS preziveti nekaj veselih uric in
biti Zidane vwvolje, odloZi vsakdanje
skrbi ter pohiti dne 3. oktobra i. 1. s
svojimi stanovskimi tovaridi v staro-
davni Ptuj in na izlete v njegovo pe-
stro okolico.

DOPOLNITEV K UREDBI O DOEA-
ZU IZOBRAZBE ZA OPRAVLJANJE
PO0OSTINSKIH OBRTOV.

Minister trgovine je s svojim od-
lokom II, 3t. 26.210/U z dne 29. julija
izdal sledeto uredbo:

Cl. 1. V odst. 1. &. 2. (velja za
Dlimpl‘evaluicc, buffete, ljudske ku-
hinje in krfme op. ur.) je postaviti
na Koncu na mesto pike vejico, nato

pa se naj dodajo sledele besede: »te-
da osebe, ki Zele opravljati te obrie, |
morajo podati dokaz, da so dovrsile |
4 razrrede osnovne Sole ali gospodinj-

sko Zolo (dosedaj se ni zahtevala po-
sebna izobrazba. Op. ur.)

Cl. 2. V odst. 1. €L 13. (se tiCe okrep-
devalnic, ljudskih Kkuhinj in kréem.
Op. ur.) se za besedo »velja« vrivajo
med dvema vejicama tele besede:
»Razen dokaza o uspesSno dovrSenih
4 razredih osnovne Sole ali dokaza
o uspefno dovrSeni gospodinjski So-
li«.

Clen 3. Izza ¢lena 17. se vriva z
nadpisom »Delo na ladjah« nov ¢len
17. a, ki se glasi:

Kot praktiéno delo v smislu dolot-
be ¢lena 8., odst. 1. tofk b) in ¢) in
¢lena 13. se smatra tudi delo nepo-
sredne strezbe gostom ali zaposlitey
kot kuhinjski Sef na potniZkih lad-
jah. Delo kuharskega pomotnika na
potnifkih ladjah se smatra za delo
v smislu ¢lena 10, odst. 1. in Clena
13. te uredbe. o

Delo streZbe gostom na ladji se do-
kaZe s pomorsko knjiZico in potrdi-
lom brodarskega podjetja, ki mora
navajati natantne podatke o vrsii
in trajanju dela in o ladji, na Kateri
se je delo opravljalo.«

Cl. 4 V odst. 1. ¢lena 19. se za be-
sedama »pogostinske obrte« dodajo
tele besede: »po dolofbah te uredbex,

Na koncu odst. 1. &lena 19. se do-
daje nov stavek, ki se glasi: »Po uve-
ljavitvi te uredbe se more izobrazba
za opravljanje pogostinskih obrtov
dokazovati samo na natin, dolofen v
tej uredbi.«

Clen 5. V &lenu 20. se dodaje na
koncu odstavka 1. nov stavek, ki se
glasi: »Potrdila o osebni kavarnisko-
gostilniSki pravici, izdana do uvelja-
vitve te uredbe po predpisih pravil-
nika o gostilnah, kavarnah in ostalih
obratovalnicah z alkoholnimi pijaca-
mi, morejo rabiti v dokaz izobrazbe
samo za pogostinske obrte, Ki se na
osnovi teh potrdil po predpisih tega
pravilnika dejanski tudi opravljajo;
potrdila brez dokaza dejanskega
opravljanja obrta pa se ne morejo
uvazevati kot dokaz izobrazbe po tej
uredbi.«

Clen 6. Clenu se dodaje kot od-
stavek 4. tale odstavek:

»Ce se opravljajo obrtni slastitar-
ski in kolatarski obrati na pogostin-
ski natdin, kakor je to dolofeno v
odst. 4. § 76. zakona o obrtih zadota
za njih voditev izobrazba po § 24
zakona o obrtih.«

Clen 7. Ta dopolnitev stopi v ve-
ljavo z dnem razglasitve v »SluZbe-
nih Novinah«. Glej Gostilnitarski
vestnik &t. 10.—11. iz leta 1934.

RAZGLAS

Sresko nadelstvo v Novem mestu
razglaSa razsodbo sreskega sodiSéa v
Trebnjem, s katero je prepovedalo
Omahen Francu st. iz Korenitke, ob?.
Velika Loka zahajati v kréme do 25.
julija 1937.

Sresko nadelstvo v Litiji razglasSa
razsodbo sodiséa v Visnji gori, da je
prepovedano Kastelicu JoZetu, po-
sestniku iz Artice vasi 8t. 14, zahaja-
ti v gostilne do 26. avgusta 1937.

Filteraparat- Pan

patent Osw. Loffler, za vino in
drugo v najboljSem stanju proda

Kirbi$, Celje

29

et

Pivovarna in Zganjarna

priporo¢a svoje izborno

PIVO NASBOLISE
KVALITETE

ter izvrstno slivovko, rum, pivsko
in vinsko droZenko, likere i.t d.

Jos. Tscheligi v Mariboru

Koroska c. 2 - Telefon 2335




Btrs.n 8.

lzdelovalnica zrcal in

Liubljana, za Gradom $t. 9

Izdeluje vsakovrstnua bru¥ena in nebrufena
zrcala in stekla, Graviranje in matiranje
stekla. Popravlja ara pokvarjena grcala.
lzdeluje reklamna zrcala itd,
Postre?ba tofna in solidna!l

Ze za Din 2.800"—

The Rex Co. Liubljana

Gradis€e 0 — Telefon 22-68 pohidtvendi

brusenega stekia |
Anton Vrhovec

(;UQTIL’MICARSKI VEQT‘NHI\

Cenjenemu obdinstvu vljudno naznanjam,
da sem preselil svojo de-
favniconadleksandrovo
cesio 3 (Se!«enburpw 7 dvoriste) |

(Jlunu.m se priporofam za vsa tapetniSka | !
del a, ki ,m bodem u\wi strokovno in po |
najniZjih dnevmih cenah ‘

|

Josip KlobZaver!

tapetnik in dekorater

Ljubliana, Rieksand: ova 5' A

Stev. 6.—7. 20. IX. 1935

fmp]e »Orient«)

trgovina barv in lakov ﬂ.ﬁ@@&ﬁ@ﬁﬁ T

Vellka izbira kemidnih in oljnatih barv, Solskih,

Prodajalna Tyr&eva
Studijskih in umetniskih barv - FirneZl, lakl, steklar-

(Dunajska) cesta 14
poleg trgovine
Schneider & Veroviek

ski in mizarski klej, 8elak, 8pirit denat., luzila »Arti«,
tusi, pastele ter sploh vse slikarske in pleskarske
Velika zaloga vseh vrst vedno sve-
Najnizje cene in najbolja postrefba

potrebidine -
Zega mavea -

‘.
Posredujem densr na hranilne |
knjizice vseh denarnih zavodov i

|
Rudolf Zore, Ljubljana |
Gledaliska 12 — Telefon 38-10 |

Za pismen cdgovor priloZite 3 Din v |
znamkah b

Pozor! Dostava vimal 1
Cenj. hotelirjemn, restavraterjern in gostilni-
Carjem se priporota
Prvo sploSno prevoznistveo
s tovornimi avtomaobili

Draga Gustin
Liubljana, Kapiteljska ul. 3

TELEFON 25—09
prevzame prevoze tudi za ITALIJO in obratno,
za SUSAK p1 vsak torek ali sredo

Za selitve specijalni zaprt
awio!

edilni listi morajo biti licni!
Zato jih pisite s pisalnim strojem in jih razmnezite na

Sapirograf ali ciklostil a arah_n

Najceneje
pri

ZELEZNISKO - CARINSKO,
SPEDICIJSKO IN TRANS-
PORTNO PODJETJE
posreduje rrevoz vina za tu-
in inozemstve

LIUBLIANA - muwﬁsﬁm CESTA
Ekspoziture: Maribor, Jesenice in Rakek

SLOVENIATRANSPORT — Telefon interurban Stev. 27-18 |
Cekovni racun pri postni hranilnici v Ljubljani 5t. 14650

Naslov za brzojavke:
Poitni predal 3t, 239 —

Najfinej$i narayni

malilinowvecoc

Ty e

oranzade, citronade in

marmelade kupite naj-
ugodneje prj tyrdki

0!"__

Telefon 232-93

LJUBLJANR

Masaa¥YEKovh cIsrm &8

ViTARIN aumuﬂum;‘\”“g?'“:‘)

Stajerska vinarska zadruga r, z, z 0. z, v Mariboru
MELJSKA CESTA 10
priporefa cepjenim gostilnifarjem, kayvarnariem in
hotelirjem pristpa Stajerska vina vseh vist pe

. -2 I
[ ® ew ® { dnih 3 lagilnih e
Baraga L“dv" Ljﬂbljaﬁa, nebOthlllk | Telefon interurban 2930ugu 3. AR e pPg!s;:;' geogdg: ralun 13238
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. Ljubljana, LasSko in Maribor ——

priporo¢a svoje prvovrstno dvojno maréne pivo,
gksportni leZak in temno pivo, varjeno po bavar-

skem sistemu ,L,HERKULES*
»BOCK*“ vsem cenj, gostilniCarjem in gostom
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# odli¢nim spostovanjem
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»PORTER* in

Delni§ka pivovarna ,,UNION"

Ljubljona, Lafko In Maribor ==

"7 Za uredniftvo: Oetina Milan, Celje.— Za lastnika: »Zveza zdruZen]

Za Zvezno tiskarnp v Ju

gstilnifkih pbrti Drayske hmuna v Ljubljanic: Pm RarﬂL Lella

Qetina Mllen, Celja.




