Poitnina platana v gntovinl.

Clani Zveze prejemajo list brezpla¥no, za netlane stane letno Din 36.—.

Izhaja okoli 20. vsakega meseea.

Gostilni¢arski Vestnik

Strokovno glasilo ,Zveze zdruZenj gostilniSkih obrti Dravske banovine v Ljubljani“

Oglasi se ratunajo v oglasnem delu Din 0.75 od mm in stolpa, v tekstnem delu in na zadnji strani pa Din 1.— od mm in stolpa.

Telefon 39—14.

Etev. 10.—12.

Vesele boZitne praznike in sreCno #avajo po vseh modernih ekonomskih

Novo leto
Zeli vsem Citateljem Gostilnic¢ar-
skega vestnika UredniStvo

Zvezna uprava Zeli vsemu clanstvu
Dravske banovine
vesele praznike in srecno Novo leto

Ob zatonu...

Leto 1935., ki je leto bridkih izku-
Senj in silnih razocaranj, =e nagiba
k zatonu. Se nekoliko dni in izginilo
bo v veénost, toda spomini nanj bo-
do ostali danaSnjemu rodu neizbris-
ni. Razne nadloge so se letos zru-
Sile nad naso glavo, vse ¢uti, da za-
staja Zivljenjsko kolo, da ne tete
gladko in da se nam prorokujejo 3e
bolj stragni dogodki. Tisoti in mili-
joni ne bodo letos pristopili k jasli-
cam, od katerih izZareva milina in
oni blaZeni mir, ki je Cloveski du#i
tako potreben. Kako Te naj oprime
gorkota, povzrotena le po notra-
njem zadovoljstvu, kako Ti naj bo
glava prazana grenkih in trpnih mi-
sli, ko je vse naokoli tako mrzlo in
pusto . . . ? Smeh in vrisk sta oglu-
§ila, saj ni nikakega povoda za njih.
Delo in zasluZek sta pi¢la ali pa jih
sploh ni, usta se odpirajo in srkajo
zrak, Zelodec pa poje svojo pesem,
ki je bila v zgodovini vedno pred-
znak zlih nesre¢. Vse bo zbrano v
druzinskem krogu, nikdo ne bo
manjkal, saj so vsi ostali doma, ker
le Se tu v brezdelju utijo zavetiste
v razburkani sedanjosti. Vsi e pro-
sijo kruha od oetovske mize, Ceprav
sta jim roka in pamet dorasla, da
bi lahko Ze sami stvorili lastno dru-
zinsko ognji&ce in ustvarjali one do-
brine, od katerih bi se preZivijalo
toliko in toliko novih bitij. Vsepo-
vsodi primanjkuje dela. LetoSnje bo-
zitno razpoloZenje bo sicer praznic-

no, saj so to prazniki, kjer se raz--

neZijo Se tako ostre ¢&loveSke nra-
ve, vendar bo prazni¢nost brez jas-
nih in veselih obrazov. Se ofroSka
dusa bo pritisnjena k tlom, Kajti
darovi bodo Ziveli le v bajkah in
pripovedkah o zakleti kralji¢ini in
njenem bogastvu, kamor bomo po-
slali otroke, da pojadrajo v sanjah
Kk njej in se tam za hip navZijdjo
zaZzeljenega boZifnega razpoloZenja.

Ali pa je poparjenost v resnici
potrebna? Saj bi moral danes biti
sleherni drZzavijan oboroZzen z naj-
vetjim optimizmom v bodoénost,
ker kdo ve, kaj faka v prihodnjosti
posameznika in narod. Nikdo ne
more tajiti, da drugod ni krize, Ki
je splosna svetovna bolezen. Toda
borba proti krizi je vse bolj inten-
zivna kakor pri nas, ko je ogromna
velina naroda izloCena radi neure-
jenih razmer na denarnem {rziséu
od pridobitnega dela. Privatna ini-
ciativa je zamrla in omrtvicila mi-
lijone Zuljavih rok ter napravila ne-
§teto zdravih misli in naértov bresz-
plodnih., Primanjkujejo mam vedno
bolj majhne denarne edinice, Ki
ustvarjajo narodne kapitale. Tudi
majhen Clovek je gospodarski ele-
ment, ki posredno in neposredno
ustvarja fizitno in dufevno delo, od
katerega Zivi sam in njegova okoli-
ca. Menda so taki kapitali posebno
relativno revnemu narodu bolj ko-
ristni im produktivni, ker ostajojo
v kraju in sproti pretvarjajo svojo
silo v #e veéja bogastva kakor pa
oni, ki izrabljajo narod in ga izse-

nacelih. Z& 4 leta vlada v na%ih ma-
lih denarnih zavodih, kjer je zbiralo
ljudstvo kakor &ebelice svoje pri-
hranke, grozna praznota. Ali je do
danes #Ze kdo izratunal velikansko
izeubo na nacionalnem premoZenju,
ki je nastala vsled zastoja na de-
narnem frgu? Poskus, da hi kKoncen-
frirani kapital v par velikih. zavo-
dih  poZivel gospodarsko Zivljenje,
se lahko smatra za zgresenim, ker
mu je enostavno nedosegljiv. Delo
ustvarja delo, brezposelnost pa uni-
fuje Se to, kar se je s trudom prido-
bilo. Poglejino po svein! Na 10.000
kilometrov asfaltiranihh in betouira-
nih cest veze Evropo z konzumnini
in produkeijskimi srediséi, viaki vo-
zijo s 150 km na uro in gospodar-
ske dobrine se prevaZajo po Zeleznis-
kih tirih celo z 90 km. Napredek je
na svetu torej silen in je le vpra-
Sanje, ¢e ga bomo kedaj dohiteli.
Brezposelnost se pobija z delom, s
presnavljanjem mocvirij v rodovit-
na polja, z gradnjo novih cest in Ze-
lezniskih vezi, s postavljanjem veli-
kih hidrocentral za proizvajanje ce-
nene gonilne sile, z gradnjo stano-
vanjskih hi8, z napeljavo kanalskih
mre#, & kolonizacijo opustelih pod-
rotij. itd. Tam, kjer gospodarstvo
prednjali na tako viden nadin, tam
se marsikaj opro&fa, ker Ilahko
vsakdo vidi, da se dela, da se ustvar-
ia, da pa so vidje sile, ki branijo
normalizacijo razmer.

Ko smo se ogledali tako po svetu,
poglejmo tudi pri nas naokoli. V
preteklem letu smo zagledali svetel
utrinek, ki nam je napovedal velika
javna dela, katera pa so ostala Se
do danes nedovricna. V &asu, ko se
vidno kréi koli¢ina za Zivijenje po-

trebnega dela, doZivljamo pofasno
in okorno proceduro, ki séasoma
sigurno unic¢i. popolnoma vrednost

obljub in wvzplamti v Zloveku Se v
velji meri Ze itak obstojefe neza-
upanije. Da pa se je kupa napolnila
grenkosti do vrha, je morala priti
Se druga nevolja. Kraji, ki so Ziveli
ramo od izvoza, so zatvoritev ej
hudo obéutili. Tu je zastala Se zad-
nja Zaga, ki je tipitna za slovensko
gospodarsivo in ki je dajala kraju
Zivljenje. Tam je odjeknil zopet zad-
nji¢ bi¢ poslednjega voznika, nasta-
la je samota, ki je tembolj grozna
in poSastna, ker se ne vidi nikakega
izhoda. :

Prepritani bodimo, da je welik
del nadlog pripisan na nad ratun.
Nase Zzivlijenje se v vedji meri izZiv-
lja v unepotrebnem in brezplodnem
razglabljanju.

Izhodi%¢e naadih skrbi in muk isCe-
mo , drugod, ne pa v koncemtraciji
nasega Zivljenjskega odpora in v
smofrenosti za dosego onega spo-
kojstva, ki je podlaga vsakemu go-
spodarskemu nafrtu. Morda bodo
boZi¢ni zvonovi, — ko bodo zapeli
zopet pesem OdreSenika, o ljudeh,
ki so dobre volje in z mirom v sr-
cu — preokrenili nase bistvo. Ce pa
se bo miselnost nafega ljudstva raz-

krajala v isti smeri in v istem tem-

pu kakor se razkraja nafe gospo-
darsko Zivijenje, potem gorje ne sa-
mo nam, temved tudi na%im zanam-
cerm.

To hoZitno razmifljanje naj nas
prerodi in naj nam veepi novo
voljo do zivijenja in borbe, ki
je stalni spremljevalec vsakega Zi-
vega bitja. Le slabi¢i podlegajo, zato
se je treba utrditi v svoji odporni
sili in oboroZiti z zdravim razsod-
kom. Naj bo torej leto 1936. holj
srefno, kakor je bilo preteklo in naj
Vas obrani movih nadlog in tefav.

Ljubljana, dne 25. decembra 1935

Lgradarina od restavracij,
hotelov, gostiln in sli¢énih
gostilniskih podjetij

Zgradarina se odmerja:

a) Za v najem oddane prostore od
letne najemnine, ki se plafuje ob
tasu objave razglasa za vloZitev
davénih prijav oz. se vzame pri se-
zonskih zgradbah sezonska najem-
nina za letno najemnino.

b) Za prostore, ki so v lastmi upo-
rabi lastnika oz brezplatni uporabi
sorodnikoy, uZitkarjev in sliéno od
njih najemne vrednosti ob &asu ob-
jave razglasa za vloZitev davénih
prijav. Najemna vrednost je znesek,
ki bi ga lastnik dobil za lastne pro-
store, ako bi jih oddal v iste svrhe,
kot jih uporablja sam, tujemu
jemniku v najem.

Najemno vrednost pod tof. b) ome-
njenih prostorov doloéi ali davina

na==

Gek. rad. Bt. 11.430,

Leto V.

Prvovrstno blago! Nizke cene!
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K. CERMEL]

. LJUBLJANA
| DVORAKOVA ULICA 12

Telefon interurban Stev. 34-50
Brzojavi: Cermelj, Ljubljana

- TRGOVINA VINA IN ZGANJA
. s~ NA DEBELO -wu

Vedno v zalogi:

Lijutomerske specialitete, fina
namizna vina, dolenjski cvi-
fek, kakor tudi razmovrstng
' 2ganie, Spirit, rum, liker

uprava potomn primerjanja z najem- !

ninami, ki se platujejo za slifne
prostore v bli%ini zgradbe, za kate-

. VERMUT VINO - PELINKOVEC

ro je dolo¢iti najemno vrednost.- Ce -

pa takih slitnih zgradb v bliZini
sploh ni, ocenjuje najemno vrednost
pod b) omenjenih prostorov davini
odbor po dejanskih krajevnih na-

jemminskih razmerah in to na ute- !

meljen predlog davéne uprave.

To splofno nafelo za obdaviébo
zgradb velja za vse zgradbe, torej
tudi za restavracijske, hotelske in
gostilmske zgradbe. Gotovoe pa je

fudi, da se je ozirati pri dolofevanju '

najemne vrednosti zadnje imenova-

nih zgradb na dosegljivi uspeh v |

obratu, t. j. na njega donoSnost.
Kakor je ob&e znano, je veliko
okolnosti oz vzrokov, ki bistveno
vplivajo na donosnost imenovanih
podjetij in potemtakem tudi na na-
jemno vrednost njih poslovnih pro-
storov. Kdo ni poznal lepih restavra-
cij, hotelov in gostiln, ki so se mo-

rale radi neprimerne lege popolno- !

tem ko morda
slitna podjetja
zgradbah, ker
kraju? Prva

med
uspevajo
v veliko slabsih
50 na prometnem
so  skoro brez prhvel nafemne
vrednosti, med tem ko je na-
jJemna vrednost drugih precej vec-
ja kot bi jo ¢lovek sodil po Stevilu
in kakovosti razpolozlfivih prosto-
Tov.

Nasa Jepa podjetja v letovideih
se 8¢ dobro spominjajo na unitéujo-
e posledice svetovne vojne. Voja-
8tvo je po izbruhu véjne polagoma
zasedlo vse hotelske zgradbe ter jih

STAKLO

B. TOBER
tovarnidka zaloga stekla

Akc. spol.
Prvni geska sklarna Kyjov

CSR
Liubljana, $v. Petrat. .§_5.

Telefon 34-58
NUDI VA M

steklenice za vino, fa%e vseh vrst
Steklenice za vkuhavanje sadja znamke
“l'l-l'motiﬂ"

ma opustiti,
izZvrstno

Obiséite mojo veliko zalogo!

Postrezem Vam samo s prvo-
vrstno cesko kvaliteto!

i LIKER

Toéna postrezbal

7ahtevajie ponudbe!

————— m- S

i uporabilo za pisarne, vojna skladig-
{ ta, kino, vojne bolnice itd., plate.

i valo pa je malo, dostikrat pa sploh

| nohene vojne odSkodnine, &eprav je
| tem zgradbam in podjetjem povzro-
| ¢ilo ogromno $kodo. Komaj so si ta-
| ka podjetja po vojni nekoliko opomo-
E gla s fem, da so z znatnimi gmotni-

[ mi Zrtvami vriia v tu- in inozem-

i stvu propagando in privabila tujce,
|
1
|
l
i
{

jim je Ze svetovna kriza z vsemi sla-
bimi posledicami prekriZzala radune.

Par slutajev nevarne kuZne bolez-
ni v najlepSe razviti letni sezoni iz-
prazne letoviSée! Zimska sezona iz-
ostane, ako pada sneg prezgodaj v
jeseni ali prepozho v spomladi, do-
¢im ga v pravi zimi primanjsuje!

Ako se vkljub povedanemu upa Se
kdo trditi. da ne vpliva donosnost
{ podjeti] na najemno vrednost pro-
storov, v katerih se izvriujeio, naj
pomisli % na sledefe:

Kdo bo vzel v najem hotel, ako je
bil sam pri¢a, da sta Ze dva zakup-
nika zaporedoma zabila vse prihran-
ke v to podjetje, pa e nista mogla
zadostiti vsem obveznostim vkljub
vsej svoji pridnosti, podjetnpsti im
strokovni izveZbanosti? Ali bo kdo
vzel v najem hotel, ki je bil n. pr.
ob fasu gradnje velje Zeleznice na-
ravnost »zlata jama«, katera pa je
takoj usahnila, ko je Zeleznica bila
dovrSena? V marsikaterem slucéaju
se je moralo tako podjetje sploh opu-
stiti in poslopje uporabiti v popol-
noma druge namene.

Ako odda higni posestnik mebli-
rano sezonsko stanovanje, ali mebli-
rano meseéno sobo ¢ postrezbo v na-
jem, prizna davéna uprava kot od-
tegljaj za takozv. postranske dajat-
ve, t. j. pospravljanje sobe, pranje
posteljnega pervila, za lué itd. polo-
vico prejete najemnine (event. hra-
na in Kurjava pa se itak obratuna
posebej); 4 mnajemnine odpade na
zakupnino za opremo. Ta zuoesek je
zavezan rentnini in Sele preostala
¥% celokupne najemnine pride kot
najemnina za prazne prostore pri
odmeri zgradarine v postev. Tako se
postopa ¥ praksi pri navadnih his-
nih posestnikih, ker bi se moral si-
cer predloZiti vsak tak slufaj wvsled
pomanjkanja primerjalnih objektov
dav&nemu odhoru v ocenitev.

Restavracije, hoteli in gostilne ni-
| kakor ne smejo biti glede zgradari-




Stran 2.

na slabSem, ker so sobe vé&asih
zasedene le nekaj dni v mesecu, véa-

ne

sih pa ostanejo tudi cele mesece
prazne. Ker plafujejo ta podjetja
pridobnino, izostame tudi predpis

rentnine od zakupnine za opravo v
tujskih sobah, sicer bi nastala dvoj-
na obdaviba istih dohodkov.

Preostala bi torej po gornjem pri-
meru le 4 celokupnih prejemkov od
prenoevanja tujcev kot najemna
vrednost tujskih sob za odmero zgra-
darine.

Zakon sam sicer nima te dolothe
in manjkajo tudi v pravilniku k te-
mu zakonu podrobna in jasna navo-
dila. Toda pri izvrSevanju zakona o
neposrednih davkih so prizadete
davéne uprave ustvarile v zadnjih
Sestih lefih po njegovem vzakonje-
nju popisario prakso zlasti, ker v ve-
¢ini sludajih ni mogofe dobiti pri-
mernih  primerjevalnih  objektov.
Konéno pa je tudi potom primerja-
nja zelo tezko pravilno dolotiti na-
jemno vrednost, zlasti fe za hotel-
ske in restavracijske zgradbe, ker so
prvi¢ redkokdaj take zgradbe odda-
ne v najem in drugié¢, ker niso po-
polnoma sli¢ne po legi, 5tevilu in ka-
kovosti sob, 8¢ manj pa po donos-
nosti in morajo vsled tega sluZiti

daviéne uprave daviénemu odboru,
ki naj v smislu ¢l. 34, odst. 2. zako-
na o neposrednih davkih dolo¢i na-
jemno vrednost za omenjene poslov-
ne prostore.

Ako pa takih primernih objekiov
za utemeljitev predloga davinemu
odboru ni, si mora daviéna uprava
nujno nabaviti med drugimi pripo-
mocki tudi Stevilo nofnin oz. vigino

('E{}S'l'li)ll('_:.-}ﬂSK! \L‘ﬁi\il\ [N

donosa od prenotevanja tujcev sploh, |

ako note napraviti napako, da je
dolotila najemno vrednost poslovnih
prostorov za slabfe zasedeni hotel
viSje kot za boljSe zasedeni hotel,
ali pa za davino leto po skrajno le-
toviski sezoni visje, kot za predido-
te leto, pred katerim je bilo letovis-
¢e izborno zasedeno oz. obiskano.

Kaj nam je torej storiti, da si zmanj-
Samo zgradarino?

Marsikdo si je, ratunajot po do-
brem uspehu, doseZenem v prvihh po-
vojuih letih, postavil poleg restav-
racije oz Ze obstojetega hotela Se
depandanco oz. dvignil Ze obstojece
hotelsko poslopje za eno in tudi za
dve nadstropji. Zadnja leta pa ni
mogel oddati niti vseh tujskih sob,
ki so obstojale Ze pred vojno v sta-
rem enonadstropnem hotelu. Mori-
jo ga ne samo visoke obresti od iz-

Stev. 10.—12. 25. XIIL 1935.

Ki, zlasti zgradarina, Kkatero je od-
meriti po veljavnih predpisih po na-
jemni vrednosti prostorov.

V takih slucajih svetujemo sledeci
postopek:
Obrat se naj skréi ako le more
brez &kode za uspeh in renome pod-
jetja le na pritli¢je in prvo nadstrop-
je. Tujske sobe v drugem in 3. mad-
stropju pa naj ses 1. januarjem 1936
popolnoma zapro in to okolnost do
14. januarja 1936 prijavi s posebno
s b.— Din kolkovano vlogo davéni
upravi v svrho delnega odpisa zgra-
darine.

Ako nastopi v tem sludaju potre-
ba, da se mora vsled veljega pro-
meta izro€iti n. pr. s 1. aprilom 1936
sobe v drugem nadstropju v obrat,
naj se to takoj sporoéi s kolkovano
vlogo davini upravi. Ako se Zeli
n. pr. s L. junijem 1936 vzeti tudi
tujske sobe III. nadstropja v upora-
bo, naj se to istotako nemudoma pri-
javi davéni upravi. Nasprotno pa naj
se v oktobru 1936, to je po konéani
gezoni, ko se bodo zopet lahko po-
gresale sobe 2. in 3. nadstropja, zo-
pet vloZi na davéno upravo prijavo,
da so se ta in ta nadstropja zapria
DEE R DL

V letoviikih krajlh se seveda ne-
cddajanje sob izven sezone ne more
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STEKLO
VELIKA I1ZBIRA
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pis zgradarine, pa& pa v sludaju, da
kido skréi obrat v opisanem smislu
med letovisko sezono.

kvefjemmu za utemeljitev predloga I posojene glavnice, temve¢ tudi «dav- | izkoxistitl za ravmokar popisani od-
Kako je sestavljali prijave dohodkov od hofelsikh in restavracijskih odnosno gostilniSkih zgradb?
elov Pos=be] do. u
L go- Sezonaka
e =] b C lo*upna ko- jvorjena kosma- 3
A6/ PISNAS 8 POKSe o8 10 9rostor0¥ [omoz 1h pro- f:l‘ J:,.:ﬁ:i.: smats nsjemni-| ta n jem ina, | <OMME  |nejemnlaa, prl
g najemni-a (zakupcs) Lege stanova- za1 stenovenje || (trgo me, de- stotoy ns za samo | zskupuina za nnjemnina zgr dbsh, ki
oll pa lastalks oziroms nja(pod ritli je, (le sobe in  |lavnice rrdin.li.sl ot Il pro- ¥ nje eddano v d : zskupnina  |se dajo v najem
- P et s sobice) sobe, plsarne, *to 1) nejem = opres zgr:dbo — sts- jvrt, zemljiste In A BR FEENLEET
g uztka js, Ce ta sem I e ¢ k Inice) kil BT St nov nje ozir. | ostalo v ras- S
- uziva zgradbo strop)e itd.) - ¢ s druge prostore Joredelu 5. brez|  OPTem© NEEDPALSCIN
- (del zgradbe)] na do- ns dvo- ns d/o- dlem, 3 prithils : In l.toviselh
g ” ns rikceal]| ma |r8ceslf| na |risce ali n.mi in elitno? 7ERma
E ulico n: ulico na 1 ulico ni ~'4 T
h dolk hodal hod -1k DI ' P Din » Din o Din | »
(zausie)
1 Lastnik za restavracijo pritli¢je 2 2 1 i 10 10,000 | —
2 Lastnik za kavarno (le med 5 (isto) 6000 | —
sezono odprta) 2 1 1 —_— 3 —- —_
S Lastnik za stanovanje L. nastropje 3 2 — - 1 5 8000 |—
(11 pnsu){ tujske sobe
! Lastnik za prenotevanje tujcev W 2 7 ! 1 4 10000 |—
(isto)
5 Lastnik za prenotevanje tujcev Il. nadstropje 1 10 7 1 4 12000 | —
; (isto) \
6 Lastnik za prenotevanje tujcev lil. nastopje ke bie 10 1 1 i - - 8000 |—
Din | 3 | 10 || 30 | 20 5 | 30 | | 40.000 18,000 | —

Kaj nam Je storiti, ako bo vkljub
vsemu temu zgradarina za leto 1936.
previsoko odmerjena?

Po izvrSeni izmepi zgradarine do-
bi vsak pos=estnik zgradbe plaéilni
nalog o letnem davénem pradpisu.
Froti temu plaéilnemu nalogn ima
tekom 30 dni pravico pritoZbe na
Dravsko finanéno direkeijo v Ljub-
ljani. PritoZbo, kolkovano z 20 Din,
je vloZiti pri pristojni davéni upra-
vl, katera jo prouéi, priklopi spise
in stavi utemeljen predlog finantni
direkeiji

Kaj nam je storiti, da bo pritoZba
tadi v resnicl uspeina?

Takoj po prejemu platilnega na-
joga (kateri se nikakor ne sme za-
menjati s €efrtletno poStno poloZni-
co, s katero se platujejo davki in
proti kateri sploh ni nobenega leka)
naj gre vsak, komur se zdi ocenje-
na najemna vrednost previsoka, na
davino upravo po podrobne odmer-
ne podatke. Na davéni upravi naj
vpra¥a ali se je najemna vrednost
njegovih prostorov «oloéila potom
primerjanja ali pa jo je ocenil davé-
ni odbor. V prvem sludaju naj si
vsak zabeleZi primerjalne objekte,
s katerimi je utemeljena odmera, v
drugem pa vse podrobnosti, s kate-
rimi je utemeljen predlog davinemu
odboru.

Te utemeljitve naj vsakdo natané-
no premotri in si naj po potrebi tu-
di osebno ogleda prostore oz. zgrad-
be, s katerimi so se njegovi prostori
oz. zgradbe primerjale. Ako se mu
zdi odmera ma vsak nalin previsoka
in neutemeljena, ker je mogote
zgradba, 8 katero se je njegova pri-
merjala, vetja, boljia in na promet-
nejiem kraju kot njegova zgradba,
naj vio%i v 30-dnevnem roku potom
pristojnega davfnega odbora dobro

utemeljeno pritoZbo. Morebitno pre-
korafenje tega prizivnega roka za
najve¢ 15 dni nima zakonitih posle-
dic, da bi se pritozba radi zamude
zavrnila, pat pa se mora zamuda
opraviciti v pritozbi.

Ne vlagajte neutemeljenih pritoZb,
ker 8i s tem bolj Skodujete kakor
koristite!

ViSina drZavnega davka in auto-
nomnih davi&in.

Zgradarina znasa pri starih zgrad-
bah 12% - dopolnilni dayek po pro-
gresivno - percentuelni lestvici ter
vsakokratne autonomne doklade.
jemnina oz. ocenjena najemna vred-
nost, zmamjSana za zakoniti odbitek
po €. 36. zakona. Ta znafa po vaseh
30%, v letovidi¢h, trgih in mestih
25%, v Ljubljani pa le 20%.

Za nove zgradbe z dovoljenimi za-
fasnimi davénimi olajSavami, ka-
terih davéna obveznost je nastala
do 31. XII. 1931. se platuje od enako
kot za stare hiSe preratunane od-
merne osnove le 6% davek brez do-
polnilnega davka in brez autonom-
nih doklad. Lastniki po 31. decembru
1931. v davino obveznost stopivsih
novih zgradb z dovoljenimi zacasni-
mi davénimi olajSavami pa placu-
jejo 12% davek brez dopolnilnega
davka in brez avtomomnih doklad.
Vrhu tega platujejo v Ljubljani last-
niki starih hi§ 12% mestne davitine
(vodarina, gostadtima in kanalska
pristojbina) od novih pale 7%. Vidina
teh davifin po drugih mestih dray-
ske banovine nam ni znana.

Zatasne davine olajiave, pogojl za
dosego in doba trajanja.

Zatasne davine olajSave za nove
zgradbe oz, prizidke k Ze obstojeim
zgradbam se dovoljujejo za 20 let:

1. ako stoje v mestih z nad 50.000
prebivalei;

2. v krajih, v katerih je sedeZz ba-
novine in

3. v okolid¢ni ¢rti krajev, ki so
proglaseni za kopalidta in letoviséa
ter

4’ za nove hotelske zgradbe tudi
izven pod 1. do 3. nastetih krajev,
ako so postavljene zaradi pospeSe-
vanja tujskega ‘prometa.

Za vse druge nove in novoprizida-
ne zgradbe pa se dovoljujejo le 10-
letne zatasne davine olajSave. Za
nadzidke na Ze obstojele zgradbe pa
le polovica ravnokar popisane 20 oz.
10-letne dobe.

Za dosego teh olajfav je vloZiti
pri davéni upravi z 25 Din kolko-
vano profnjo tekom 30 dni po na-
stopu davéne obveznosti. Pro&nji je
priloZiti poleg oblastveno odobrene-
ga in z 10 Din kolkovamega stavb-
nega nafrta Se stavbeno in uporab-
no dovoljenje in potrdilo o prietku
porabe stavbe. Istofasno se je oseb-
no zglasiti pri davéni upravi v svr-
ho sestave katastrskih listin. Ze
prej, t. j. 15 dni pred nastopom davé-
ne obveznosti zgradbe je vloZiti
davéno prijavo dohodkov od zgradb,
sicer je treba plaéati po ¢l. 137. za-
kona poleg davka Se 3% davino ka-
Zen.

S tem smo v kratkem pojasnili se-
daj veljavne zakonite dolotbe glede
zgradarine za zgradbe, v katerih se
izvriujejo restavracijske in hotelske
obrti.

Ako bi Se kdo Zelel kako posebno
pojasnilo za svoj sluéaj, naj poslje
na zvezno pisarno pismeno vprasa-
nje, na katero smo pripravljeni od-
govoriti v naslednji stevilki nasega
glasila.

Preberite €lanke o pridobnini in
zgradarinil

Poravnajte zaostalo élanarinol

Kdaj je treba vloZiti
davéno prijavo in kake
jo je treba izpolniti

Zakon o neposrednih davkih je v
veljavi Ze sedem let, foda davénim
zavezancem je fe vedno mnogo ne-
dasnega. Poklicani &initelji vse pre-
malo seznanjajo davkoplacevalce z
gotovimi, zelo veZnimi dolothami
zakona. Davémi zavezanci pa zbog
pomanjkanja ¢asa in wvsled brig za
obstoj navadno prepozno spoznajo,
da so pogreSili eno ali drugo vaZno
stvar v davénih zadevahs

Zelo vaZno je ravno vpraSanje iz-
polnjevanja davenih prijav za pri-
dobnino. Leto 1935 gre h koncu, bli-
#a se novo leto 1936, ko bo kmalu
treba vlagati davéne prijave za pred-
pis pridobnine za leto 1936, Na$ na-
men je torej povdariti nekaj najvaZ-
nejfih momeatov glede tega vpra-
Sanja.

Z novim zakonom o neposrednih
davkih se je pridobnina zelo spre-
menila. Ne predpisuje se vel tako,
kakor se je predpisovala po prejdjih
avstrijskih zakonih. Po avstrijskem
zakonu je bila sedanji pridobnini
slitna dohodnina. Razlika je v tem,
da so se z dohodnino obdaéili do-
hodki iz wvseh virov posameznika,
n. pr. od zemlji&¢a, od zgradb, od
raznih obratov, od Kkapitala itd., da-
siravno je bil vsak dohodek iz ime-
novanih virov obdaden tudi z dav-
kom, ki je bil zanj po zakonu dolo-
¢en. Poleg tega se je dohodnina pred-
pisovala tudi po zunanjih znakih
posameznika, to se pravi, kdor je
razkodneje Zivel, je bil tudi visje ob-
daden,

Sedanja pridobnina pa se platuje
od ¢Cistega dohodka posameznih
obratov. Prej je bilo napovedovanje
zelo emostavno. Davéni uradi so se
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Zeli vsem gostilnislkim podjetnikom |
SRECNC NOVO LETO!

T

zadovoljevali s podatki o Stevilu za-
poslenih mofi, o vifini napravne in
obratne glavaice, o viSini prometa |
itd. Prejénje dohodnine sicer ni vet,
pobira pa se namesto nje k osnovne-
mu davku takozvani dopolnilni da-
vek, ki znafa 2% do 12% CtCistega do-
hodka, ugotovljenega za vdmero pri-
dobnine. Na osnovno pridobnino pa
naloze avitonomne korporacije kakor
obiina, banska uprava, cestni odbo-
ri in drugi obtutme doklade, katere
pobirajo davéni uradi skupno z dr-
#avnim davkom. Skupno breme je
dokaj obéutno. Najvetkrat pa so
krivi temu davéni zavezanci sami,
ker ma polagajo dovolj paZnje na iz-
polnitev daviéne prijave.

Prijavo je treba izpolniti tako, da
odgovarja izpolnitev predpisom, to
je, da je formalno pravilna. Nikakor
ne zadostuje, ako se izpolni samo
razpredelek o Cistem dohodku. V
prijavi je treba vesino izpolniti vse
razpredelke. Predvsem je treba vne-
sti totno oznactbo tvrdke, odnosno
lastnika obrata. Razpredelnica, v ka-
tero je vpisati vrsto obrata, je zlasti
vaZna za presojo, v katero skupino
naj se uvrsti obrat. Od uvrstitve v
skupino pa odvisi vi§ina davka. Pri-
dobnina znasSa za razne obrate od
4% do 10%. Vaino je n. pr., ali je
smatrati obrat za indusirijo ali trgo-
vino (sem spadajo tudi gostilniika
podjetja), ki morata platevati 10%,
ali pa za obri, ki platuje samo 6%
ali 8%. Industrijska podjetja so ona,
ki predeljujejo surovine ali polia-
brikate s stroji obifajno na zalogo
in ki uporabljajo ¢loveiko delovno
mot najved za upravljanje in nad-
ziranje strojev. Obrtaiki spadajo v
dve skupini in sicer v prvo skupino
z 10% wosnovne pridobnine ona obrt-
na podjetja, ki prodajajo &ectudi sa-
mo deloma nabavljeno izdelano bla-
go, n. pr. mizar, Ki prodaja gotovo
pohidtvo, izdelano v tuji delavnici
itd. V drugo skupino spadajo obrtna
podjetja, ki delajo s stroji ali z vel
nego 4 pomodniki. Tem se predpiSe
8% osnovna pridobnina. Vsem osta-
lim obrtnikom pa 6%-na. (Vajenci
se ne smatrajo za pomofnike,) Za-
kon pozna Se davkoplacevalce tretje
skupine, n. pr. kodijaze z enim vo-
zom, postresitke, Cistilee Cevljev itd.
Leti platujejo samo 4% davka,

Ako davéni zavezanec izvrsuje ved
razaih poslov pod enim obratom, je
tako izvrSevanje raznih poslov za-
vezano vidji stopnji davka. N, pr.
gostilnitar platuje od Cistega dohod-
ka svoje gostilne 10% davka. Ge isti

Rabljene
stroje

Zenske, kroja¥ke, Cevljarske in razne
druge, ter kolesa, ki odgovarjajo no~
vim, zelo po ceni naprodaj edino le pri

s i romett

v Ljubljani

(Nasproti KriZevniske cerkve)

gostilniéar izvriuje tudi mizarske
ali drugo obrt, plaénje tudi od te
187%, Eetadi bi plafeval samo 6% ali

i 8%, ako bi to obrt izvrSeval samo.
| Vsako podjetje in vsak obrat se sma-
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tra za poseben davini predmet. Zato |

posebe, ¢eprav se pod enim obratom
izvrSuje vel raznih poslov. Tako je
n. pr. vloZiti posebno prijavo za cen-
tralo in za podruZnico, za ftrgovino
in za tofenje pijad, za dohodek iz
obrti im za dohodek prodaje obrtnih
izdelkov itd.

GGlede izpolnitve razpredelka »vlo-
#eni kapital« je treba povdariti, da
je pod tem razumeti izdatke za na-
bavo inventarja in drugih predme-
tov, ki so potrebni za otvoritev obra-
ta. Na vigino vleZene glavnice se po-
laga pri ocenjevanju dohodka wveli-
ka vaZnost. V prijavi je treba v za to
dolofenem razpredelku navesti tudi
vidino vloZenega tujega kapitala in
naslove upnikov zaradi predpisa
rentnine. Pripomniti je treba, da
obresti od lastne glavnice ne spada-
jo med odbitne postavke. Za obrini-
ke je vaZno vprasanje Stevila na-
medtenih pomoZnih moti, strojev itd.

Ako vodi gostilnitar vel raznih
poslov, je treba v posebni razpre-
delnieci tot=mo navesti vse te posie,
Setudi se zanje vloZi posebna prija-
va.

Razpredelnica »kdaj se je posel
pritelc wvelja bolj za novo otvorjene
obrate. Nato je izpolniti zelo vaZne
razpredelke o bruto dohodku, o re-
#ijskih strofkih in o Cistem dohod-
ku. Po zakonu je smatrati kot €isti
dohodek skupni kosmati dohodek
obrata po odbitku reZijskih stroSkov,
katere priznava Clen H4. zakona, Za
kosmati dohodek se obifajno sma-
tra razliko med nabavno in prodaj-
no ceno blaga.

Za rerijske stro¥ke se priznavajo:
strogki, ki <o potrebni za dosego kos-
matega dohodka, n. pr. najemnina
za obratne prostore; plafe pomoZne-
ga osobja v denarju in naravi (hra-
na, stanovanje in sliéno); odpisi za
amortizacijo zgradb, ki niso zave-
zane zgradarini; odpisi za stroje in
mrtvi inventar; obresti dolgov, ki
obremenjajo posel, torej obresti od
obratnega kapitala; dejansko plata-
ni drzavni in samo upravni davki;
prispevki za zavarovanje zgradb, ki
sluZijo obratu, za zavarovanje bla-
ga in strojev; prispevki za pokojnin-
ske fonde nameSetncev; katastrski
tisti donos zemljis¢ pri kamnolomih,
apnenicah, kopanju peska itd.

Ne priznavajo pa se za reZijske
strofke: zneski za povetavo obrata,
za povetanje glavnice ali za porav-
navo dolgov; zneski za plafano pri-
dobnino; strodki za lastne rodbinske
¢lane, ki delajo v obratu; darila in
magrade; stroSki za gospodinjstvo
davinega zavezanca in njegove dru-
Zine; obresti od lastne ali tuje vlo-

Zene glavnice; izgube iz prejSnjih
let itd. 4
Davéno prijavo v razpredelku

sbruto dohodek« mora pravilno iz-
polniti samo oni trgovec ali obrtnik,
ki je zahtevane podatke sestavil po
zakonsko predpisanih in redno vo-
denih trgovskibh knjigah. V smislu
zakona vodijo pravilno knjige samo
oni davkoplagevalci, Ki Kknjigovod-
stveno invenlarizirajo svojo imovi-
no ter pravilno knjizijo prejemke in
izdatke v vsem poslovnem letu.

V praktiénem Zivljenju pa je takih
davénih zavezancev fako malo. Zato
je zakonodajalec za ugotavljanje
davéne osnove dolotil e sledece na-
¢ine: 1, primerjanje razpoloZljivih
podatkov in racunov z obrati, za ka-
tere se je ugotovil ¢isti dohodek po
knjigah; 2. svobodna ocena Cistega
dohodka na podlagi davéne prijave
in podatkov, katere je dal davéni
zavezanec na razpolago davéni upra-
vi, na podlagi izro€enih knjig in na
podlagi podatkov, ki jih je pribavila
davina uprava; 3. ako davéna oblast
nima na razpolago nikakih pripo-
motkov, se dolofi davféna osnova s
primerjanjem 2z drugimi sli¢nimi
davénimi objekti, za katere so pri-
pomoiki na razpolago.

Davéni zavezanec, ki hote dosedi
ugotovitey dohodka po knjigah, mo-
ra priloZiti prijavi zatetni in kondé-

{ je treba vloZiti prijavo za vsak obrat |

Zdravilisée Slafina Radenci

Zeli vsem svojim cenj. odjemalcem in prijatfeljem

srecno in veselo Novo lefo 1936

ni inventar (pri enostavamem knjigo- | drobno reZijske strofke in nato iz-

vodstvu), odnosno racun bilance in
ra¢un zgube in dobitka (pri dvoj-
nem knjigovodstvu) s potrebnimi de-
tajli posameznih. ratunov, na pod-
lagi katerih mora bili razvidno, &e
ni zmanjsal davkoplafevalec kosma-
tega dohodka za kak nedopusten od-
bitek itd. Vsekakor pa ima konéno
besedo pri tem Se vedno davéni od-
bor, ki je le tedaj wezan na knjige,
¢e spozmna, da so ratuni verodostoj-
ni in knjige pravilno vodene.
NajpogostejSe se ugotavlja davéna
osnova z svobodno ocenitvijo Cistega
dohodka. Davénemu odboru so na
razpolago: davéna prijava zavezan-
ca, razna pojasnila, trgovske knjige
(te je zavezanec pristal na vpogled
knjig), uradno ugotovljeni podatki
n. pr. pri gostilnidarjih potofena
mmoZzina pija¢, pri mesarjih Stevilo
zaklane Zivine, pri trgovcih letni
promet, pri obrinikih Stevilo strojev
in delavnih mo¢i itd, vloZena glav-
nica itd, Na podlagi teh pripomot-
Kkov stori davini edbor sklep po svo-
bodnem prepri¢anju, potem ko je
ocenil vifino opravljenega prometa,
in moZni dohodek po vseh ¢injeni-
cah, krajevnih in splonih pogojev.
Za oceno Cistega dohodka more dave-
ni odbor zasliSsati price in izvedence.
More pa tudi zahtevati od davinega
zavezanca pojasnila glede nejasnih
podatkov, ki jih je le-ta podal. Od-
rediti more tudi pregled knjig, ¢e je
davéni zavezanec na to pristal.
Davéno prijavo mora vleZiti vsak
zavezanec, Cetudi ne vodi knjig. Pri
manjsih obratih zadoSta, ako davé-
ni zavezanec navede v prijavi samo
dejanske ali druge podatke, ki so
potrebmi za ocenitev in sicer visino
vioZeme glavnice, viSino opravljene-
ga prometa in dosezeni dohodek, Po
moZnosti naj se oceni po zapiskih
ali drugih pripomotkih tudi kosmati
dohodek in reZijske strofke, da s tem
olajSa delo davénemu odboru, ki bo

na podlagi teh podatkov laZje
ugotovil objektivno oceno, nego
samo na podlagi podatkov, kalere

mu pripravi davéna oblast. Prilo-
Zijo se naj pojasnila) ki vsebuje-
jo tudi podatke o vifini prometa in
vse momente, ki vplivajo na doho-
dek dotitnega davénega zavezanca
(slabe kuptijske razmere in sli¢no).

Gostilnitar oceni v tem primeru
najprej opravljeni promet prejsnje-
ga leta, potem kosmati dohodek, to
je izkupifek za blago po odbitku
nabavnih strofkov, izkaZe naj po-

ratuna ¢isti dohodek. Dobro je tudi,
fe zavezanec pribliZno izrafuna, ko-
liko bo odpadlo na preratunani -do-
hodek davku, da ga ne bo morda Se-
le viSina predpisanega davka poudi-
la, da je svoje dohodke napatmo pri-
javil,

Ako je zavezanec v letu 1935. na-
pravil pribliZno 100.000 Din prometa
in je pri tem zasluzil bruto 10%, iz-
kaie bruto (kosmati) dohodek s
10.000 Din. Od tega zneska odSteje
reZijske strofke in navede ostanck
kot ¢isti dohodek. Poleg prometa je
pri nekaterih obratih navesti tudi
Se druge podatke, iz katerih se da
sklepati viSina prometa n. pr. pri go-
stilni¢arjih mnoZina in vrsta iztote-
nih pija¥ pri mesarjih Stevilo in
vrsta zaklanih Zivali itd. Davéni za-
vezanec se mora zavedati, da so
dolZne dajati davénemu oblastvu po-
jasnila o njegovih razmerah obéine,
poste, carinarnice in vsi drugi dr-
zavni uradi in oblastva. Goslil-
nigarji platujejo poleg pridobni-
ne tudi davek na poslovni promet,
morajo hkratu z dav&no prijavo za
pridobnine vloZiti tudi prijavo za da-
vek na poslovni promet.

Pri navedbah Stevilk v prijavi, je
treba predvidevati, da davéna upra-
va vse 8tevilke tofno pretehta in jih
uporabi tudi pri odmeri drugih dav-
kov n. pr. podatke o tuji glavniei in
o obrestih obratnega kapitala za
rentnino, podatke o kosmatem do-
hodku za prometni davek, podatke
o najemnini ali najemni vrednosti
obratnih prostorov ze zgradarino in
podatke o platah osobja za usluZben-
ski davek itd. Vsi ti podatki morajo
med seboj soglaSati, da ohrani pri-
java znadaj verodostojnosti.

Davéne prijave se vlagajo na obéi
javni poziv v roku, ki ga dolod¢i mi-
nistrsivo vsako leto posebe. Zato pre-
¢itajte ¢lanek pod naslovom: »Pred-
lozitev davinih prijave! Gostilnitarji
naj se obracajo no navodila na pri-
stojna gostilniska zdruZenja, ki ima-
jo vse pripomocke na razpolago.

Preberite &lanek o nezgodnem
zavarovanjul

; OGLASI SO V LISTU ZATO OBJAV-

LJENI, DA JIH OBEINSTVO GITA,
ZATO IZVESITE LIST V SVOJEM
LOEALUI

Vino in vino je razlika

da in Se vedja je razlika med raznimi mineralnimi

vodami. Splo&no znani

Radenski

vrelei, Zdravilni,

Kraljev in Gizelin spadajo med najmod&nejSe te vrste

v Evropi. Pa tudi po svojem okusu kot svezilna pi-
jata so nenadkriljivi.
Pokusi samo enkrat, da bo¥ videl .kaj pomenl prvo~
razredna mineralna voda. Cistl in izpira kri, izloga
seno kislino in druge strupe iz telesa ter s tem krepi
telesne in duSevne sile. Kdor pije vino z Radensko
slatino, ga ne boli glava niti po najvecjih krokarijah.
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Davek na poslovni
promet

Davek na poslovni promet je da-
vek na konzum. Pladati bi se smel
praviloma le enkrat, to je tedaj, ko
prehaja predmet v konzum. Ta na-
¢in pobiranja davka pa je tehnitno
zelo tezko izvedljiv. Zato odreja pr-
votni zakon, da se davek pobira ne
le tedaj, ko prehaja predmet v roke
konzumenta, marvet tudi Ze med
izdelovanjem, predelovanjem in ob-
delovanjem, ¢e se vrdi pri tem kaks-
na prodaja proti odSkodnini. Davek
na poslovni promet se ne pobira sa-
mo pri prometu stvari, marvet tudi
od prometa osebne storitve n. pr. &e
si kdo da izdelati od krojata proti
oddkodnini obleko iz blaga, ki ga je
sam kupil. Ker se je pri tem nadinu
pobiranja davka prometni davek
predpisoval vetkrat, je bil izdan za-
kon o skupnem davku na poslovni
promet. Imamo torej dva davka na
poslovni promet in sicer 1. sploSni
davek in 2. skupni davek.

Na$ namen je na kratko pojasniti
predvsem, od Katerih predmetov
morajo hotelirji, gostilniarji, ka-
varnarji itd. platevati splodni po-
slovni davek in od katerih predme-
tov platujejo producenti skupni po-
slovni davek.

1, Vino (lastni pridelek ali &e je
kupljeno do 15% alkohola ali do 5%
asladkornega ekstrakta) spada pod
2% splofni poslovni davek.

2. Vino nad 15% alkohola ali z 5%
ali vet sladkornega ekstrakta (na-
vadno v buteljkah) spada pod 2%
sploni poslovni davek in 10%
luksuzni davek.

3. Mo#t lastni in tuji pridelek spa-
da pod 2% splodni poslovni davek.

4. Malaga, vermut, Zeri, marsala
itd. spada pod 2% splodni davek in
10% luksuzni davek.

5 Sampanjee in vsa ostala vina,
ki se penijo spadajo pod 6% skupni
poslovni davek in 10% luksuzni da-
vek. Ta davek plaa producent.

6. Pive spada pod skupni davek
po t. p. 143/121 in ga plada produ-
cent (pivovarna).

7. Rum in sliéno ne spada pod pro-
metni davek, ker je plafan skupni
davek Z%e od Spirita.

8. Konjak, likerji in alkoholne pi-
jate preko 40% alkohola (sploh vsa
zganja, od Kkaterih se pobira trosa-
rina) spadajo pod 6% skupni davek
in 10% luksuzni davek.

9. Zganje (vinsko in sadno) spada
pod 2% splosni davek.

10. Mineralna voda, sodavica in
malinovee so obdadeni s =skupnim
poslovnim davkom pri producentun.

11. Pecive, slaffice spadajo pod
3% skupni davek, katerega plata
producent.

12. Za jedila, mleko, sir, maslo in
slitno se plata 2% splofni poslovni
davek. ;

13. Mrzlo svinjsko meso spada pod
5% poslovni davek ob zakolu Zivali
in od prodaje kuhanega in petenega
mesa e 2% sploSni poslovni davek
(glej toé. 12).

14. Prenoti¥ta, odikodnina za ga-
ra¥e itd spadajo pod 2% sploini da-
vek.

15. Za klanje Zivine, praSifev itd.
izvzemsi perutnino se plafa 5% po-
slovni davek od vrednosti Zive teZe
v klavynici ali na obtini pred zako-
lom. -

16. Ribe, perutnina. divjadina, ka-
va, ¢aj itd. spadajo pod 2% splo&ni
poslovni davek.

Pri  vseh alkoholnih pijatah je
osnova za davek prodajna cena,
zmanjSana za drZavno, banovinsko
in obfinsko trofarino.

Srecno in veselo NOVO LETO

Zeli vsem gostom in gostilnicarjem

Matilda Lorbek

Kamnik Graben 24
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Zanimaj se, e je zdruFenje pladalo
zvezno Ctlanarinol

Davek na poslovni pro-

met od zakola praSicev

lastne izreje in za lasino
uporabo

Na stavljeno vprafanje, ¢e se 1mo-
ra platati davek na poslovini pro-
met tudi od preSica lasine izreje,
ponovno pojasnjujemo, da se mora
platati 5% od vredmosti Zive teZe,
¢e se meso ne porabi za lastno go-
spodinjstvo. Gostilni¢ar, ki zakolje
n. pr. doma zrejenega presita in po-
rabi meso v svojem obratu, mora
platati navedeno davs¢ino. Drugo
vpraanje pa nastane, ali se placa
davek na poslovni promet od presi-
ta lastne izreje, ¢e je gostilnicar
istotasno kmetovalec. V tem pogle-
du obstoja %e nacelno refenje finané-
ne direkcije v Ljubljani v nekem
konkretnem sludaju. V svoji odlotbi
106/483 11I. z dne 10. maja 1935. je
odgovorila pritoZniku gostilniarju
zoper odlotbo davine uprave tako-le:

»Ugotovilo se je, da nimate last-
ne zemlje in ne poljedelskih poslov,
ter da meso preSiéev, katere ste od-
redili doma, ni posebej loteno za
lastno uporabo, temvel ga z drugim
vred uporabljate za gostilnigko
obri.«

Iz tega sledi, da stoji finantna di- |

rekcija na stali$u, da ima le ani

gostilnidar pravico do gotovega Ste- |

vila davitine prostih doma zrejenih -

tudi 3 : :
) PoRo] tite\“}fl‘ i odnosno oddati v najem. Ce posodi

. v rostitev : FEREY 3 24 =
kmetovalec. 0go) “a opro e tedaj gostilnicar svojo tociliro pravi-

AT Y N R ‘ | ;
po mnenju finanéne direkecije te daj ! co, se kaznuje po & 17. tega pravil-

prefifev, kateri je obenem

kmetsko posestvo in pa lotena upo-
raba presi¢jega mesa. Naravio, da
je tezko dolotiti n. pr. davéni upra-
vi, koliko presi¢jega mesa poje dru-

7ina in koliko se ga proda v go- |

gtilni. Zato mislimo, da se mora V
poedinih slutajih bodisi Ze po oh-
¢ini ali pa po davkariji potom izve-
dencev ugotoviti, koliko presicev
porabi za sebe n. pr. kmet s prilié¢no
isto velikim posestvom, kakor ga
ima gostilnitar - posestnik. Odprto
pa ostane vprasanje, kako je posto-
pati z onimi gostilnitarji, ki nimajo
svojega posestva, temvel ga imajo
samo v zakupu ali se bavijo s kako
obrtjo, ali pa so samo najemniki go-
stiln in zrede preSite s pomijami.
Glede gostilniarjev, ki imajo po-
sestvo v zakupu, ni nobenega dvo-
ma, da,imajo iste ugodnosti, kakor
oni, ki obdelujejo lastno posestvo.

Gostilnitar, ki se bavi samo z gostil-
; . % ! pripada kraj, od koder je krivec. Da

no in nima lastne zemlje, kakor tu-
di gostilnitar - najemnik, ki zredita
preSi¢a s pomijami, bi morala po
nafem mnenju imeti za lastno go-
spodinjstvo tudi neko, potom izve-
dencey odmerjeno kolitino davs€ine
prostega preSitjega mesa. Vsekakor
pa bi se moralo to vpraSanje regit
ge potom upravnega sodiita, ker se
finantna direkcija ne sirinja z na-
&im naziranjem. Razsodba upravne-
ga sodia bi bila tedaj jako zZani-

miva in Koristna. Ce hole gostilni- |

tar, ki mima lastnega zemljista in : : s
tudi ne v zakupu, izsiliti razsodbo, { OPasnost onemu, ki pravico posoja,

naj se obrne na zvezno pisarno po
potrebna navodila.

Kdor Zeli biti oproséen poslovne-
ga davka od zakola doma zrejenih
in za lastno uporabo dolofenih pre-
Sitev ter ima vse pogoje, ki jih na-

vaja natelno reSenje finantne direk- ;

cije, naj se 8 proSnjo obrne na pri-
stojno obtinsko upravo, V onih slhi-
tajih, kjer ima gostilnitar gostilnis-
ko koncesijo, njegova soproga pa je
lastnica kmetskega posestva ali na-
robe, naj zaprosi za to ugodnost oni,
v Cegar lastnini ali zakupu je po-
sestvo.

All se sme dajatl pravica to€enja
alkoholnih pija8 in izvrSevanja go-
stilnikega obrta druftvom na raz-

polago?

Med nafim &lanstvomn je raz8irje-
no mnenje, da se lahko da na raz-
polago druStvom za njihove prire-
ditve pravico tofenja alkoholnih pi-
ja& in izvrievanja gostilniskega obr-
ta, ¢es to drudtvo bo totilo pijade
na ime tega ali onega gostilnitarja.
Tako postopanje je po pozitivnih

! predpisih obrtnega zakona in pra-

1935.
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SRECNO IN VESELO NOVO LETO
vsem cenj. odjemalcem, prijateljem in znancern zeli

AND. MEJAC

trgovina z vinom
Komenda

e ki "'"n'rJ

vilnika za izvrSevanje tar. post. 62
(totilne pravice), kakor ftudi taks-
nega zakona zelo kaznjivo. Po § 399,
tot. 1. obri. zak. se kaznuje vsakdo
z globo od 200 do 10.000 Din kdor
dopudta, da se zlorablja njegova
pravica izvrSevati obrt, kakor tudi
oseba, ki vrsi tako zlorabo. V danem
primeru sta kaznjiva tedaj gostilni-
¢ar, ki dopusta, da druftvo na nje-
govo ime toti, in pa druStvo samo.
Istofasno sta kaznjiva gostilnicar
im drustvo tudi po pravilniku za iz-
vrievanje predpisov iz tar. post. 62,
kajti ¢1. 1. tega pravilnika pravi &i-
sto jasno, da sme tofenje pijal na
kakrSenkoli naéin opravljati samo
oni, ki mu podeli pristojno finanéno
oblastvo za to posebno pravico, ki
se pridobi na podlagi obrt. dovolila.
Tudi &. 10. tega pravilnika izklju-
¢uje vsak dvomn, ter je pravica za
totenje pija¢ na drobno in debelo
vezana na osebo, ki ji je podeljena,

| ker se ne more prenesti na drugega,

mnika s tem, da se mu pravica za to-
¢enje pijat odvzame. Kako bo novo

dosegel, je potem drugo vpraSanje. !

Drudtvo se po ¢l 23., to€. 3. nazna-
tenega pravilnika kaznuje radi ne-
upravitenega tofenja pija¢ tudi s

FRANJO DOLZAN

galanterijsko in stavbeno kleparstvo, konces.
vodovodni in§talater

CELJE
Zeli cenj. strankam

VESELE BOZICNE PRAZNIKE

SRECNO NOVO LETO!

trikratnim zneskom redne takse po- |

leg Ze dolotene totilne takse. Opo- |

zavjamo Se na to, da se za redno
takso in za osnovo te takse jemlje
vedno vetja iz one kategorije, Ki ji

nastejemo Se nadaljne denarne kaz- !
ni, ki so vezane s takim izposojeva- |

mnjem pravice in Susmarstvom v na-
Jemn obrtu, naj navedemo se ¢l 52
taksnega zakona, glasom katerega
se kaznujejo osebe, ki zalno izvr-
Yevanje obrta brez dovolila, odnos-
no, ki prekoratijo obseg dela, odre-
jenega z obrtnim zakonom, s tri-
kratnim iznosom redne takse, pred-
videne v tar. post. 92. taksnega za-
kona. Iz vsega navedenega izhaja
tedaj dovolj jasno, da preti velika

odnosno ki krije SuSmarsivo, in za

drustvo samo, ker morata biti kaz- |
 znafa 10 miljard 307 miljonov dinar-

novana za tezke in tezke tisotake.
Pri tem #e pripominjamo, da se ka-
zen, izretema po taksnem zakonu, ne
more znizati niti milostnim potom
oprostiti. Iz tega lahko vsakdo skle-
pa, v kak§no opasnost se podaja, ce
pripusti za kako drustveno priredi-
tey proti denarni od3kodnini svojo
pravico za tofenje alkoholnih pijag,
odnosno za vrsitev gostilniSkega
obrta. Priporotamo vsem gostilni-
tarjem, da ne podpirajo takih dru-
tev, ki samo zlorabljpjo gostilni-
tarja ter mu dajo 100 do 200 Din od-
gkodnine samo zato, da smejo v last-

darjeno vino in jedila. Mnenja smo,
da zasluZi tak gostilni¢ar, ki Su$-
marstvo po drustvih podpira, naj-
strozjo kazen, ker je to SuSmarstvo
njemu samemu, Kakor tudi ostalim
¢lanom v Skodo. Pritakovati je te-
daj, da bodo nasi ¢lani postali malo
bolj previdni in pa tudi pozorni na
razlitne druSivene prireditve, ki bi
se vriile n. pr. na ime kakega go-
stilnitarja. Vsako, tudi delno izvr-
Sevanje gostilnitarskega obria, n. pr.
prodaja jedil v lastni reziji je Kr-
Sitev vefjega dela gori navedenih
predpisov.

S tem smo izpolnili svojo dol%-
nost, da smo opozorili ¢lanstvo na
opasnosti  takega postopamnja. Po-
misli se naj tudi na dejstvo, da bo
gostiinicar obdavéen z vsemni mogo-
¢imi dokladami in taksami, ne pa
morda drustvo.

Prospekt

Gospodinjske $ole za gostilni¢arske
gospodinje v Ljubljani, Privoz 5t 11.

1. Solo vodijo strokovno izobraze-
ne drzavne uditeljice.
1l. Namen 3Sole je izobrazba deklet
za samostojno vodstvo pogostin-
skih obratov. Ufni jezik je slo-
venski.
Sola se bo pricela 7. januarja
in bo trajala do 8. julija 1936.
V %olo se sprzjemajo dekleta v
starosti od 16—28 let. Enkratna
vpisnina znafa 120.— Din, me-
sefna oskrbnina im ufnina pa
380.— Din, ki se placuje v na-
prej.
V. Ob prijavi se ora priloZiti: 1.
Zadnje Solsko spritevalo, izpri-
tevalo nravnosti onih prosilk.
ki ne vstopijo v Solo neposred-
no iz druge Sole; 2. obvezno iz-
javo starfSev, odnosno varustva,
da bodo Kkrili celotne strodke So-
lanja. Zdravnigki pregled pri-
glafenk se vrii ob vstopu v Solo.
Utenke naj prineso s sehoj dva
stara predpasnika za prve dni,
ker si bodo potem seSile enotne
predpasnike in Cepice.
Vodstvo Sole nosi odgovornost
za uéenke le za ¢as, ko se naha-
jajo na Zoli, t. j. od 8. do 17. ure.
Protesino zborovanje gostilniéax-
jev v Banatu. Radi obilne trgatve so
zadeli vinogradniki skoro v vsaki
hi&i toditi vino lastnega pridelka in
sicer ga prodajajo liter po 1 Din do
1.25 Din. Naravno, da je proti temu
postopanju vinogradnikov protesti-
ralo gostilnitarsko zdruZenje.
DrZavni proradun za 1 1936/1937

(B0

TV.
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VIL

jev in je za pol miljarde manjsi od
lani.

Maske proti strupenim plinom. V
Sluzbenemn listu 3t. 90 z dne 9. no-
vembra t. 1. je objavljen cenik za
maske proti plinu. Iz tega cemika po-
snemamo, da stane civilna maska v
plotevinasti Skatlji za privatne ose-
be 137.50 Din. Maske se lahko naro-
tajo v drogerijah, lekarnah, ali pa
neposredno pri Zavodu v Obili¢evem.
Ce se narota maska neposredno pri
zavodu, se mora naznateno vsoto
predhodno nakazati po postni poloZ-

ni re%iji prodajati povetinoma po- | nici

Namizoe prie bele, dobre kvalitete m Din 22'—

Servijete icle

kom. Din

650

Blago za mesarske jopi&e in predpasnike
Belo blago za posteljno in telesno perilo

Mosko sportnoe in damsko volneno blage, prvovrstnih kva-
litet po izredno mizkih cenah nudi znana solidna tvrdka

A. Zlender

Linbljana

Mesint trg 22
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GOSTILNICARSKI VESTNIK

Gostilni¢arjeva bilanca

Vsako leto radi delamo bilance,
da vemo, kako dolgovi se mnoZe,
kako vse pojde po copatah, vse,

pobere vrag prijatelje in znance.

In pravijo, da delamo pijance,

nemorala, kriza, ropi pa poboji

in, seve, 8e upnikov neznanski roji —

vsega kriva je gostilna, vince zlato!

Vse brez nas bi bilo sreéno in bo-
gato,

med in mleko bi se v usta jim cedila,

mnoZica bi v sladko blaZenost vto-
nila .

Mi pa vsako leto delamao bilance

(in s priZgano trsko iStemo pijance),

nihce vel ne ve komu in kaj dolguje,

nihée ved ne ve komu =zaprav je
huje,

vsi pa vneto, vroce iSCemo kredite,

dan za dnem — komu? — kupic¢imo
profite . . .

Vsako leto radi delamo bilance,

vsi obrafamo z veseljem prazne Zepe,

nihée veé ne ve zakaj in kdo ga
tepe,

kdo obupan pojde prvi med pijance.

Hudhren.

Nepri¢akovani gost

Antka je stala na pragu in prita-
kovala goste. Morda tudi Zenine.
Oho, nekdo prihaja! Sama svojim
ofem ni verjela. Zastaven mo% z ve-
liko torbo pod pazduho. Vstopil je
brez oklevanja. MoZak je pabil tako
slabe volje, da ni niti odzdravil le-
pemu dekletu. Priskakljalo je s slad-
kim vpraSanjem, s &im naj postreZe
cenjenemu gostu. Toda gost je urad-
no poloZil torbo na mizo in se mu
ni ljubilo niti sesti.

— Sladkega belega, Kislega cvié-
ka, hudega brinjevika, Trnega dal-
matinéka? je gostolela Anctka. Gost
se je pa sprehajal po sobi, kakor da
je njegova. Sele zdaj se je ozrl na
dekle.

— Tudi Zidano voljo tofimo, vse
dobite, samo Kredo smo izgubili.

— Zdi se mi — je zagodrnjal gost,
a je pozrl pikro besedo sprito smeh-
ljajotega se dekleta. — Kaj, all pri
vas mi krize? — je vpraSal glasno
in nekoliko bolj prijazno.

- Ne, dragi gospod, s krizo Vam
pa ne morem postreéi. Ali bi ne bili
morda bolj zadovoljni g etrtinko
Stajerskega?

~— Ali mislite, da sem prifel pil?

— Saj je vseeno, dragi gospod!
Dandanes je itak mnogo abstinen-
tov. Ze sedem hrvadkih let nisem
videla pijanega tloveka. Ljudje var-
tujeio celo pri vodi, zlasti gostilni-
¢arji. Pri nas dobite najpristnejfo
kapljico med pristnimi.

Gost je sedel in hudomusno dejal:
Tudi gramofona Vam ni treba, ka-
kor sliSim.

— (e zelite, Vam lahko postrezem
tudi z njim. Malo hripav je Ze, a
kakSno drajno Ze vendar odhresti.
Tudi zavrtiva se lahko!

— Saj se tudi bova — je zagodr-
njal nevljudni gost. — Ali je gostil-
na Vafa? je vpraSal glasno in urad-
no ter posegel po torbi.

— Bog ne prizadeni! Saj vidite,
kako Zalostno je dandanes po gostil-
nah! Iz gostov se cedi jesih, tako so
kisli ter notejo niti verjeti, da je
dandanes vince kljub vsemu sladko.
Tudi nafe se Se mi skisalo. Nikomur
se ni treba bati, saj ni strupeno, te-
prav Se nismo platali davka.

— Hvala! In kje je gospodar?

— V kuhinji kikljo nosi in si gla-
vo beli, kaj bi spustila v lonec.

— Torej gospodinja?

- Takoj Vam lahko postreZem z
njo. Samo stroga je in energitna da-
ma. Vedno jo poklitem, ko ne mo-
rem spraviti kaksSnega gosta na
zrak. Ne¥no ga prime za kravato in
Ze se peljele Cez prag.

— Gospoditna, pazite! Kmalu bo
mera polnal

— Saj Vam BSe nisem nilesar na-
todilal Ali emo se Vam zamerili, Se
preden sem Vam postregla? Tako
sem bila vesela, da ste prisli. Clovek

umira od dolgega ¢asa, ko ga ne ob-
i%Ce niti eksekutor!

Gost se je pikro nasmehnil. — Ali
imate kaj v sodih? je vprasal zopet
nekoliko prijaznejSe.

Gost je v zadregi samo nekaj za-
momljal.

— Se vprasujete, dragi gospod!
Takoj, takoj prinesem! Rdefega, be-
lega?

Le name se zanesite. Najbolj-
Sega bom prinesla, ker se ne morete
odlociti.

Ko se je vrnila, je gost mervozno
odpiral in zapiral torbo.

— Saj Vam ¢lovek res ne more
odreti, ko ste tako prokleto prijazni!
je dejal narejeno robato in poskilil
po njenem imehkem podbradku.

Natodil je. No, saj ste vseeno
imenitno dekle. Cudno, da gostilua
boli ne nege

Iimenitno dekle je zardeip. — Saj
sem vede'a, da me boste pohvalili
Huda reé, saj veste, takse, troSarine,
kriza . . . Vi e pa He Cudite.

—- To vince je kakor olje ali ka-
kor kafra. Steklenica je Ze prazna!
Koliko ga imate v kleti?

— 0, gospod, danes ne bo poslo!
Vinca ko vode!

— No, &e enegal! je dejal gost, si
odpel suknjo in preloZil torbo na
stol.

— In suknjo odlozite! Tako. Vro-
te je.

— Kaj bi ne bilo! Tréiva, dekli-
¢ica! Moram priznati, imenitna go-
stilna! Dobra kapljica, da v srcu
Sfegeta! Vraga, pri Vas bi se Clovek
zapil. Duo bi prodal za takSen
krompirtek!

Deklitica je pokazala z nemo kret-
njo na napis: Ne govori nespodobno!

— Mamico bom poklicala, ¢e .. .!

— Kaj mamical Samo, da je dovolj
vinca in da imamo imenitno po-
strezbo! No, koliko litrov ga je?

— Ce ga bova danes potasi vlekla,
ga bo, recimo, ducat.

— Ne mislim, koliko sem ga uni-
¢il. Koliko ga je v kleti?

— Dovolj za veselo ohcet, dragi!

— Vidite, in jaz sem Vas prifel
snubit, angelfek nebeski!

Nebe¥ki angelfek se je zasmejal
tako zvonko, da so zazvenele Bipe.
— In bi majbr# radi vedeli, ¢e bo kaj
dote?

— Ne, metuljtek! Vetjega ideali-
sta ne najdete na svetu od mene. Za-
to »om izpil % enega! Dokazal Vam
bhom!

— Prav, saj Vam verjamem! Sa-
mo latni ne soiete biti v nadi gosto-
ljubni hisgi! Le izberite1 Nevesta Vam
bo postregla z vsem, kar premore-
mo. '

— Ali imate tudi kaj svinjskega
pri hisi?

— Ze, samo da ne boste obrnili
nase. V shrambo bomo pogledalji —.

— Kje je? je vpraZal gost hlaswo.

— In precej pradifev se je prese-
lilo v dimnik —.

— Kje je? je vpraSal gost zopet
hlastno in se oziral po torbi.

V hlevu krulijo basulje.

— PokaZite mi hlevl

— Potrpite vendar, dragi gospod!
Naj Vam povem vse. Nasfa hiSa je
bogata! Morda cvete kje tudi »8ac«,
zadrgnjen v mamini nogavici . . . Le
oprimite se neveste!

— Gost je & vedno nihal med
uradno dolZnostjo in —, Tipal je po
torbi, pa je ni mogel vet najti, oziral
se je po dekletu in mencal.

— Sladko srce, aktovko so mi
ukradli!
— Bog ne prizadeni! je dejalo

sladko srce uzaljeno. — Na3a hifa je
postena.

— Gospodinjo poklitite!

— KriZ boZji, ali me mislite zato-
%iti? Saj se ni¢ ne bojim. Tu imate
svojo nesretno torbo. In &e boste do-
bro pogledali, boste videli celo dve.

— Dobvro, dobro! Samo odpreti je
ne morem. No, odprite jo Vi in iz-
vletite papirje, pa pojdemo z gOSpo-
dinjo v klet!

Anéka je pobledela in vzkliknila:
Ne, dragi gospod, v klet pa ne! Ubili
bi se na temnih stopnicah!

— Dober dan! Ali ste nas pri8li
rubit? je pozdravila gostilnitarka.

— E, tezko mi je, draga gospa!

Tako dobro sem bil postreZen! Kaj
rubit! Tréiva, gospa!

— No, na zdravje!

— Saj pravim, tako dobro postre-
zZen! Dobra gosfilna! Dekle mi je
v3el in Vi tudi

— Zato ste nas pa pridli rubit!
Ubogo dekle! MozZitev pojde po vodi
in wvse! Strafni Casi! je vzdihovala
gostilni€arka ter se silila k joku.

— Rubit ali snubit — vseeno! je
brbral gost in skuSal vstati. — Vra-
ga, to dekle je »coprnica«, na grma-
do Z njo! Zdaj Se vstati ne morem!
No, kje imate polno shrambo? Vse
mi je izdala, niesar mi ne utajite!
In to dekle, ¢egavo je?

— Moja hier — je zacela odgovar-
jati gostilnicarka mehanitno, kakor
navadno eksekutorjem.

— Zarubljeno!

— In vino, ki sem ga spil?

— Va8e, dragi gospod! Oh, imejte
vendar usmiljenje z nesreéno vdovo!
Kaj bo z ubogo Anéko! Ko bi vsaj
tako dolgo poCakali, da hi se omo-
Zila! Zenin se bo skesal, ko nas po-
stavite na cesto. Vse je izgubljeno!

— Da bi se vsaj! je vzkliknila
Antka trmasto. — Ta dedec mi gre
Ze na Zivce!

— Kaj, Anlka se mo%i?

Mati: Dal

Heer: Ne!

— Ne, ona je zarubljena! Nih&e
nima. ve¢ pravice do nje! Poglej ven-
dar, nevesta ljuba, oti mi peSajo od
ginjenja, koliko je prav za prav
dolga?

— Oh, toliko metuljékov! taksne
visoke &tevilke! Saj jih ne znam niti
¢itati. Ne razumem se na Vase pisa-
rije, gospod!

— Dobro, platano! Se enega! Ta-
ko, zdaj pa trfimo! — Gost se je od-
kasljal. — In zdaj, mamica — bese-
da mu je obti¢ala v griu —, ali bi ne
napravili tako . . . Jaz dam Ancki
nekaj za doto (ne mislite, da sem
tako zelo pijaan), tisto, kar je tanr na
papirju — plaiam, ona. si pa naj iz-
bere sama Zenina. Ne?

— 8Saj sem si ga Ze! je dejala
Antka srameiljivo.

Gost Zalostno: Prej ste ga pa tako
obirali!

— No, ¢e nisi preved globoko po-
gledal v kozarlek — je dejala Ancka
pogumno — bom pa jaz tebe zasnu-
bilal in iztegnila je zapeljivo roke.

Mamica so si pa obrisali solzo s
predpasnikom in dejali: Moj blago-
slov, draga otroka! Ale% Bingole,

Slavospev tujskemu
prometu

Tujskemu prometu so doslej peli
vsi drugi slavo- in hvalospeve, mi
smo lahko molali. Slavospevi so
seveda zelo poceni zlasti damdanes,
niti cene nadih jedil in pija¢ jim ne
morejo konkurirati. Kar se pa tice
tujskega prometa samega na sebi,
mMoramo naglasiti, da smo neizmer-
llo-hvule_ini vsem njegovim iznajdi-
teljem. Pomisita samo na to, da bi
v teh bridkih €asit ne mogli niti
pobijati, zatirati ali reSevau agior
pravimo v sploSnem) krize in
najbri niti ne mogli govoriti o krizi
sami! Zdaj imamo najiepSo priliko,
da napol uradno priznamo javno,
kako nepopisno nam koristi tujski
promet. Kak$ne koristi imamo od
njega, bi nam ne bilo treba opiso-
vati, saj itak ve ves svet po nedtetih
opisih, da nam je tujski promet si-
jajno pomagal. Ce bi ne mogli pri-
pisovati tujskemu prometu nié dru-
gega, bi se mu morali zahvaliti vsaj
za dolgo vrsto konkurzov nasih naj-
modermej&ih hotelov.

Cesto nam otitajo, da nimamo
razumevanja za tujski promet in da
smo Se potrebni vzgoje. Kdo bi ne
bil ganjen ob takSni nepopisni lju-
bezni do hliZnejga? Stevilo nafih
vzgojiteljev stalno naraséa  vzpo-
redno s &tevilom nadih upnikov.
Njihovo wvzgojno delo se pa Se ni
pokazalo. Najbrz smo nekoliko tr-
dih glav, ali pa imajo trde glave
padi veliki uditelji in wzgojitelji. V
sodbi se ¢lovek ne sme nikdar pre-
magliti,. Morda je na8ih vzgojiteljev
e premalo in se bodo pokazali
uspehi Zele tedaj, ko bo imela sle-

]
Vasim gostom
in sebi ustrezete
ako jim nudite k vinu

Rogasko
slatino

kajti ona ne samo da zboljia
okus vina, ampak tudi pomeSana
z vinom ali sadnim sokom bla-
godejno deluje na funkcije Ze-
lodca in &reves, bolifa apetit in
splodno regulira prebavo in od-~
vajanje neprebavljenih zaostan-
kov hrano. Rogadka slatina Cisti
organizem in spravija s tem
loveka v dobro razpoloZenjel

herna kréma bataljon instruktorjev.
Najdragocenej§i nasveti vseh onih,
ki mam holejo dobro, so nedvomno,
da naj ¢im vel investiramo. To je
res Cista modrost ter se ¢udimo sa-
mi sebi, da nam dosle] ni prisla
niti na misel ta odrelilna ideja.
Mnogi izmed nas so v silni zmoti
mislili, da je najbolje investirati
v lastni Zep, Ce Ze nima luknje, od-
nosno, da z »investicijamic« maSi8
najvetje luknje. Viasih tega ali one-
ga obiite dragi znanec eksekutor
(ter tako poveta frekvenco tujskega
prometa), ki nima sicer posebnega
razumevanja za tujski promet, a
nam zna preprifevalno svetovati, da
je najbolje »investiratic na davka-
riji. Da, kar se tie raznih investi-
cij, ne vedo niti nadi najboljsi ufi-
telji im svetovalci, v kateri Zep bi
bilo treba poseti, da bi se kaj ujelo
med prste, Seveda radi priznamo,
da je treba »investirati« in da so in-
vesticije plodonosne. Skoda, da ni
ni¢ plodonosnega tudi v nasih Ze-
pih!

Tujski promet nas bo resil. V to
nismo nikdar dvomili. Ne smemo
tudi dvomiti, da nas je Ze reSil. Te-
ga je redil skromnih dinarékov, dru-
gega je refil sploh, da je lahko za-
prl lokal, nekateri so pa ba¥ v fazi
sreSevanja« ter bodo zdaj zdaj re-
#eni. Mnogi so modernizirali lokale,
vrgli so med staro Saro gramofone
in instalirali radio, sobe so dobile
moderno slikarijo, kuhinje mnove
lonce, tujske sobe nove Zimnice in
notne omarice 2z najmodernejio
opremo — tujskemu prometu je bi-
lo takoreko® z rozicami postlano.
Nenadno so pa nastale nepriéako-
vane ovire. Gostje, odnosno »tujcic«
e H«E.li sovraZniki tujskega pro-
meta. Kive..jj go delali ratun brez
krémarja, namres «.,, gosiov. Gost-

je igrajo pasi\mo. rezisSwagg, Tujske-
ga prometa notejo podpirac ;4 na
nafe strofke. No, nekateri .., jo
vsaj toliko razumevanja za uogm_
ne te¥nje tujskega prometa, da pri-
hajajo poleti na deZelo na poéitni-
ce in da se jim tako mudi naprej
pospeevat tujski promet, da poza-
bijo na ratun. Tako je paf, te go-
stilnitar dela radéun brez gosta.

Da bi vrag vzel tujski promet, bi
bila res neprecenljiva #koda in sil-
na nesreta za splodni napredek. Ce
vzame nas, je menda tudi to v inte-
resu tujskega prometa in moramo
biti ge celo veseli, kajti poklicani
smo, da kospefujemo tujeki pro-
met. Vedno nam vsi dokazujejo, da
moramo prinaSati &im velje Zrtve
za tujski promet, da se ne smemo
ustraditi najvetjih Zrtev, saj gre
vendar za splodni napredek in pred-
ysem za nafe koristi. Tolikokrat so
nam Ze povedali to sveto resnico,
da znamo #e vse na pamet. Kaj naj
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fe storimo, mam nadi vzgojitelji no-
dejo Se povedati. Menda mislijo, da
se nismo »nagulili« dovolj dobro do-
sedanjih lekcij. Radi bi se izkazali
kot dobri udenci, zato smo premis-
ljevali, kak8no takso bi Se hilo tre-
ba uvesti, da bi nam kdo ne mogel
otitati, da premalo Z#rtvujemo za
tujski promet ter sploSni napredek.
Menda je vsakomur jasno, da same
drzavne, banovinske in obé&inske
takse in tro3arine, ali kako se Ze
imenujejo ti izumi, niso dovolj, da
bi dobil tujski promet potreben po-
let in zalet. Zakaj bi ne uvedli n. pr.
Se ulicne takse, odnosne kletne tro-
Sarine? Vbéina, to je vendar preSi-
rok pojem; treba bi bilo Se uvesti
posebno takso za mestne okraje, za
ulice in kleti, pa tudi za gostilniske
sobe in stalna omizja. TeZko bi vas
sicer prepricali, da je potrebna Se
ena taksa, izmed vseh najpotrebnej-
#a, in sicer taksa, ki bi jo pobirali
mi. Toda samo pobirali in ne tudi
platevali. Sicer dobro vemo, da je
viéasih takse prav tako tefko pobi-
rati, kakor plafevati, vendar bi tu-
;di mi radi konno Ze zamenjali vlo-
ge, vsaj za poskusnjo, ker se nam
2zdi, da je nekaj izredno imenitnega
pobirati, ker je nabiralcev in pobi-
ralcev toliko.

Ker smo Ze pri nabiralcih in tuj-
skem prometu, moramo povedati, da
najbolj pospesujejo tujski promet bas
oni. Silno dolgoasno bi bilo v na-
‘&ih lokalih in ¢lovek bi splesnil od
‘samega dolgega Casa, €e bi ne bilo
toliko nabiralcev in najrazlitnejsih
javnih dobrotnikov, ki s taksnim
zglednim socijalnim &utom trkajo
na tuje Zepe. Ne smete se &uditi, da
smo postali kratkovidni, ker mora-
mo dan 2za dnem d&itati nabiralne
pole in da so nam Ze otrpnili prsti,
saj moramo neprestamno podpisovati
razne pole. Clovek res ne ve, kam
bo razobesil nedtete diplome Castne-
ga Clanstva, ki bodo zafele kmalu
‘deZevati, saj smo dobrotniki vseh
‘drudtev. Cudno pa je, da se ne ogla-
‘Sajo Se nabiralci za propagandne
‘namene tujskega prometa. Ce Ze po-
‘spelfujemo tujski promet, ga je tre-
‘ba pospeSevati vsestransko. Misli-
mo, da bi bilo treba organizirati 8i-
rokopotezne. nabiralno akcijo v sla-
Vo tujskega prometa. Zakaj bi go-
stllmﬁarj{ in hotelirji ne delili ne-
kuk&nih Stipendij za goste? Zberi-
mo potrebna sredstva, osnujmo fond
‘za »tujce«, saj drZi kriza za vrat tu-
di nje in jim moramo priskoéiti na
~pomot¢ v interesu tujskega prome-
ta! Prej ali slej bomo morali spre-
videti, da se tujski promet ne raz-
mahne ba¥ zaradi tege, ker »ne zna-
mo privabiti tujcev«, ker Se nismo
uvedli brezplatnih penzijonov in ker
nismo dovolili moratorija do nedo-
glednega Casa. Zafnimo torej vabiti
tujce po vseh nalelih modernega
tu:akega. prometa ter ‘tujsko pro-
:metne propagande! Razumevanje za
»teZnje tujskega prometa« bi poka-
zali Sele tedaj, ¢e bi prepustili med
sezono tujcem hotele in gostilne v
upravo, in bi jih prosili samo za do-

«woljenje, e bi jim smeli stredi, ku-

hati, postiljati in morda ¥e masirati,
‘Lahko ste sprev:deli i&; iz ;1‘;2
kromnlh ugotovitey, | ixega pro-
meta dostei A%Gliko nalog nas 3e
aka. p-£ovor pravi, da si mora-
“mo. ,»mi ‘pomagati in to nam dopo-
.m:e ves svet, mi pa fakamo, da
rfn nam pomagal tujski promet, ki
" se je ustavil menda zaradi visokih
zametov. Ni¢ ne pomaga, tujskemu
prometu je treba mazati kolesa. Za-
to pa maZimo, slavospeve bodo peli
¥e drugi, feprav se bomo Ze jutri
peljali s tujskim prometom vred v
deZelo Po Copatah. Hudhren.

Iz Maribora &rez Susak
in Dubrovnik na Cetinje
Pie g. Oset Andrej iz Maribora.
(Konec.)

Cerkve in druge stare pa-
late so polne starinskih umetnidkih
slik. Blagodejno vpliva na tujca ka-
rakter tega obmorskega mesta. Ogle-
dali smo si tudi bliZnji vrelec in mu-

zej bokeSke mornarice, ki je star Ze
nad tiso¢ let in pa Trdnjavo svetega
Ivana, ki se dviga v skalovju nad
glavo Kotora.

V kotorskem pristanii¢u je zelo Zi-
vahno vrvenje, Pestrost vsemu Ziv-
ljenju pa dajejo stasiti domadcini in
domadinke iz mesta in okolice v iz-
redno lepih narodnih noSah. Oko
marsikaterega tujca obvisi na tako
lepem stvarstvu, Hofem biti odkrito-
sréen in povedati Mariborfanom, da
je tudi meni ob nekem pogledu na
postavno in zagorelo Kotortanko pre-
nehalo biti srce, kar pa sem previdno
zamol&al svoji bolj&i polovici.

Da smo si lahko glavne zanimivo-
sti ogledali na »brzo ruko«, moram
pohvalno omeniti »Putnikovo« pi-
sarno v Kotoru, kjer so nam dali na
razpolago vsa navodila in nam po-
stregli celo s turfko kavo. V Kotoru
je vel moderno urejenih hotelov, ki
nudijo tujcem udobno in zadovoljivo
bivanje. Odmerjen je bil na¥ éas, na-
roditi smo morali avto, ki nas je po-
tegnil Cez divje romantini Lovien
na Cetinje.

Kdor je Ze v Dubrovniku ali Koto-
ru, naj ne zamudi prilike pohiteti
tudi v Crno goro. VoZnje iz Kotora
ne bom nikdar pozabil. Cesta, ki pe-
lje tja, je znana po svoji romantiki
in zanimivosti celo izven naSih mej.
Nad 30 serpentin mora prevoziti av-
to, 30 tako navpifnih, da mora na
vsakem ostrem ovinku obstati in po-
tegniti nekoliko nazaj, kakor bi ho-
tel zaplesati tango,

V viini pribliZzno 800 m nad Ko-
torom je bila biv8a drZavna meja
med Crno goro in Avstrijo. Tu stoji
e danes v skalovju ob cesti stara
avstrijska obmejna ‘straZnica in ne-
dalef o dnje je na kameniti steni
znamenje, kjer je straZil &rnogorski
‘vojak svojo mejo. Nekoliko vidje pa
se nudi nepopisno lep razgled na ves
Kotorski zaliv, na sinje morje, na
Stevilna mesta in vasi ob juZni dal-
matinski obali. LopSega razgleda bi
si Clovek ne mogel niti v mislih za-

Zeleti. Res lepa in ofarljiva je naSa,
Ijuba domovina. Ni €uda, da so se za

te kraje Ze v davni preteklosti z vse-
m1 mofmi borili Turki in Benetani
in da so po stoletnih junaskih in kr-
vavih bojih zmagali nad tem lepim
kostkom zemlje Jugoslovani.
Romantitno mesto s &rnogorskim
obeleZjem je Njegu¥, kjer je bil rojen
veliki knez in vladika Peter Petrovié¢
Njegus. Njegova rojstna hisa stoji tik
ob cesti
pa potivajo v majhni kapelici na
Lovéenu. Iz Njegufa nas je peljala
cesta po kradkem polju, od tam pre-

ko hriba v Bukovice in od tam dalje -

tez hrib in dol, ez drn in strn po
samem skalnatem terenu, po samih
ovinkih. VoZnja je bila podobna ple-
su, in tako smo pleSo& dreveli proti
Cetinju.

Mesto leZi v lepi dolinici, ki se od-
pre Cloveskemu ofesu po dolgi vo¥-
nji skozi divjo romantiko. Lep je po-
gled na zeleno dolinico, kjer se raz-
prostira nekdanje sglavno mesto ju-

nadkih Crnogoroey- Cetinje Steje 8.000.

. prebiye?-vY:
~—v po_velikomestnih nadrtih. Ceste

NowvejSe stavbe so zida-

g0 Biroke in ¢&iste. Med cetinskimi
zgradbami je zlasti zanimiv dvor
nekdanjih érnogorskih vladarjev. V
dvoru ni vet Zivljenja, ker je danes
v njem name8fen muzej, ki priéa o
slavni zgodovini Crne gore, o junad-
kih bojih Crnogorcev za osvoboditev
izpod turSkega jarma. V muzeju hra-
nijo mimo dragocenih slik vseh nek-
danjih kronanih glav Evrope, razne-
ga oroZja in drugih sredstev tudi
vojno zastavo, ki je vsa prestreljena,
Vodnik v muzeju nam je raztolma-
¢il, da je v boju s Turki na en dan
padlo 11 zastavonod te zastave. V
drugem traktu pa hranijo ogromen
relief Crne gore.

Nad Cetinjem gnezdi pa hribu sa-
mostan svetega Petra, kjer potivajo
v grobnici &lani &rnogorske dinastije.
Crnogorei posebno faste kneza Petra
kot fudodelnika in ga smatrajo za
svojega svetnika. Cetinfani so silno
ljubeznivi ljudje, ki se kaj radi spo-
minjajo svoje slavne preteklosti. Se
danes pripovedujejo, da je njihova
drZava nekdaj Stela brez Rusov
700.000 dus, z Rusi vred pa jih je bilo

i naSih

Njegovi zemeljski ostanki

180 milijonov. Najlepdi hotel na Ce-
tinju je »Grand hotel¢, ki se more
po svoji moderni ureditvi in komfor-
tu kosati z vsakim boljSim hotelom
mest. Cene so nekoliko vidje
nego drugod, Kar je popolnoma um-
ljivo z ozirom na oddaljenost od pro-
metnih Zil in na drag prevoz. Mirno
pa lahko trdim, da smo se v bivsi
¢rnogorski rezidenci podutili kakor
doma. Prijetno nam je bilo pri srcih,
ko smo opazovali to in ono in neko-
fiko tezko, ko smo se morali poslo-
viti,

VoZnja iz Cetinja proti Kotoru je
bila naravnost divja. Na vrhu Lov-
¢ena nas je zajela megla, vihar in
med gromom se je vsula suha toca.
Ko smo zagledali Kotorski zaliv, se
nam je nudila prekrasna slika. Pol-
otok je bil zavit v ¢rne oblake in nad
njim so se kresale strele, na drugi
strani pa je sijalo zlato solnce. Pra-
vijo, da so v mesecu aprilu to vsak-
danji pojavi.

VeZnja z LovCena po strmini proti
Kotoru »gre éloveku na Zivece«, ker
mora avto na osirih ovinkih nad pre-
padi obstati in potegniti nekaj me-
trov nazaj, da more nadaljevati vok-
njo. Prijazen Sofer nam je dajal po-
guma, vlival korajZe in miril nage
Zivce. Med voZnjo nam je vedel po-
vedati marsikaj zanimivega o tem
in onem, kar smo srefali na svoji ro-
mantitni poti. V mraku smo prispeli
v Dubrovnik in tako prevozili 300 km,

Prilegel se nam je poditek, Se bolj
pa velerja. Naslednjega dne so se v
slani vodi umirili nasi Zivcei.

Ogledali smo si 8e nekatere zani-
mivosti Dubrovnika in okolice. Pri-
loZnostno sem se seznanil z okrajnim
glavarjem v Dubrovniku, ki je nafe
Kkrvi. Izjavil pa mi je, da ga kljub
vsej lepoti in ugodnostim vendarle
vlete nazaj v Slovenijo.

Cloveka v Dubrovniku na razgre-
tem pesku, ko pljuskajo ob njegove
noge morski valovi, nehote prevza-
me globlja misel, nehote se mu vsi-
ljujejo spomini. Tako je tudi mene
prevzela misel na ljudski tabor ko-
roskih Slovencev. v Smihelu pri Pli-
berku, ko je leta 1911. bodril Sloven-
ce neki govornik takole: »NaSe oti
in srca in misli morajo biti obrnje-
ne na jug, ker tam so nasSi bratje, a
ne na sever, kjer mrzli veter brije,
marvet vedno na jug, kjer toplo soln-
ce sijel« >

V Dubrovniku sem se vkrca! na
ladjo »Zagreb«. Tu sem imei priliko
v beZnih obrisih napissti gornje pot-
ne vtise, saj sem svojo boljfo polovi-
co pustil na oddihu ob morju in sam
nadaljeval voZnjo proti Mariboru.

Iz Dubrevnika preko LaXkega v Ma-
ribor.

Nedelja je bila, ko sem potoval
pro# domu. Neka sentimentalnost se
me.je lotevala v kupeju brzovlaka in
pifila me je muha, da sem sklenil
izstopiti v Laskem in obiskati znano
radiotermalno kopaliSte. K temu me

“je pripravilo tudi nagnjenje po spre-
L--membi zraka in vode. Priznati mo-
‘ram, da sem bil vsestransko zadovo-

ljen s svojim sklepom. Kopali§te Las-
ko je Ze stoletja znano in priljubljeno
zdravilis€e. Leta 1845, je bilo poveta-
no in temeljito renovirano.
Temperatura radioaktivne termal-
ne vode znasa 37 stopinj Celzija. Pod-
nebje je prijetno in je kraj zavaro-
van vsenaokrog s hribi. Zaradi radio-
aktivnosti termalne vode in ugodne
temperature ter klime obiskujejo kaj
radi kopali&fe ljudje, ki trpe na rev-
matizmu, iSiasu, katarju, astmi, Zive-
nih boleznih, obolenjih srca, pa tudi
Zenske bolezni uspefno zdravi ladka
voda. Mimo tega pa je Lafko zaradi
svoje ugodne lege priljubljeno tudi
kot klimatsko zdraviliite, Blizu tele
bistra Savinja, ob kateri so urejeni
lepi drevoredi, ki nudijo izérpanim
rekonvalescentom prijeten odmor.
Izletnikom pa se nudijo krasni izleti
v bliZznjo okolico. Dietitno zdravijo
v LaSkem med drugim tudi sladkor-
ne in ledvifne bolezni ter kroniéno
obolenje frevja, Zelodca in jeter.
nidkim nadzorstvom in je odprto vse
leto. Razpolaga z 80 sobami s 140 po-
steljami. Soba z eno posteljo stane
na dan 20 do 40 Din, z dvema poste-

ljama 30 do 60 Din. Celodnevna pen-
zija pa je preratunana na 50 do 69
Din in nudi prvovrstno stanovanje
in hrano. Od 1. oktobra do 10, junija
50 cene izredno zniZane fer stane
10 dni vsa oskrba s kopanjem, zdrav-
niskimi pregledi in z vsemi taksami
skupno 600 Din. Za Kopanje v zdra-
vilni vodi je na razpolago 10 veéjih
in manjgih kabin ter veliki plavalni
bazen. V kopali%tu so urejena udob-
na odpocivali&ta za polivanje in ma-
saXo po konéanih kopelih, Na razpo-
lago pa je tudi maser za vse vrste
masaZ. PosluZijo se pa rekonvalescen-
ti lahko tudi solnénih in zra&nih ko-
peli.

Poleg zdravilista je urejen krasen
senénat park. Koncerti in razko#na
plesna dvorana omogofijo vsakomur
prijeten uZitek in razvedrilo. Upra-
va, ki jo spretno in ekonomiéno vodi
ravnatelj g. Golobi¢, namerava zg'rgi-
diti tudi plavalni bazen na prostem
s termalno zdravilno vodo, moderno
tenisko igrisfe, keglji&fe in plesni
oder na prostem. Zgradila pa bo tudi
paviljon, ki bo nudil gostom termai-
no vodo za pitje in grgranje. %

Lasko je Cedno mestece z lepimi
hiSami in so v mestnem podrotju vse
ceste asfaltirane, vselej &iste in stal-
no Ekropljene. Najvef zaslug za na-
gel in moderen razvoj mesta ima de-
dvomno neumorno delavni Zupan, g.
dr. Ro§, ki Zupanuje Laskemu #e ne-
kaj let. Najlep$i in najmodernejdi ho-
tel je »Savinja«, ki je last g. Tropa.
Urejen je z vsem komfortom in more
zadovoljiti najbolj razvajenega tujca
z dobro in tefno hrano in solidno
postrezbo. DruZabno Zivljenje v Las-
kem je prijetno in v marsikaterem
pogledu prednjaci. NajagilnejSe Se
udejstvuje Sokolsko drustvo, ki mm
v svojem Sokolskem domu rnodemn
gledaliski oder. Nudila se mi je pri-
lika in obiskal sem predstavo ter Dbil
nad efektom naravnost vzhiten. Lag-
ke diletantke in diletanti ne zaosta-
jajo dalef za ansamblom kakega gIe.
dalisca,

LaZkemu okraju naéeljuje okrajn'l
glavar g. dr. Tekavlié, ki se s svojo
ljubeznivo Zenko %ivahno zanima %a
kopalid€e in napredek obrata. Pri
srcu mu je zlasti zadovoljnost gostov
in pa ureditev novih modernih na-
prav, ki bodo privabile e vet tugce\v
Ladko ima vse pogoje, da se s svojo
zdravilno vodo, lepo lego in krasm
okolico razvije v svetovnoznano ‘in
upostevano zdraviliite in letovidte,
kamor bodo romali vsako leto tisedi
tujeev, kajti:

V Lafkem vir je vode zdrave
in tori&¢e klasiéne zabave,
vseh bolnikov zavetidte; vsega zdm,v-
ja izhodiste; :
zdravje, srefo najdes tam, -
Ce si zdrav al' pa bolan.
Tam postanes tud’ poet, e
to jamdéi ti Andrej Oset. ¥

Kletarski teZaji. ;

Zvezna uprava priredi 3-dnevne
kletarske tefaje in sicer na Bano-
vinski vinarski %oli v Mariboru dne’
6., 7. in 8. februarja 1936, na Kme-
tijski %oli na Grmu pri Novem mestu
pa dne 10, 11. in 12. februarja. U&-’
nina v obeh tefajih zna%a 65.— Din,
katero se naj s prijavo vred nakaZe
na Cek. raé. 12.036. Tectaji se vrie le
tedaj, €e se prijavi majmanj 15 ude-
leZencev za vsak tefaj. Prijaviti se
Jje najkasneje do 29. januarja. Tedaj- -
nikom smo preskrbeli poceni prehra--
no in prenotisée,

Novi grobovi.

1z Ptuja se nam porofa, da je dne
27. novembra umrla v visoki staro-
£ti ugledna gostilniarka ga. Marija
Slavinee, dofim je dne 3. decembra
izdihnil svojo blago duSo poznani
gostilnitar g. Sorko Josip ma Breguw
pri Ptuju. Naj v miru poéivata, pre-
ostalim pa naSe globoko sokalje!

Gostilni¢arjl in gostilnifarke, okls-
pajte se svojih gostilni¥arskih orga-
nizacij, ker le te vam pomagaje
v silil
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Vesele bozicne prazni
zelimo
vsem nasim gostom, odjemalcem, podjetjem, znancem in tovariSem ter se priporocamo

Miskec Mirko
brusilnica stekla in ogledal

Ljubljana VII., Medvedova 38
telef. 35—76.

Banko Ignacij
gostilma

Ljubljana, Smartinska cesta 3

Gostilna
»Fajmoiter« AnZi¢ Marija

LJUBLJANA, Sv. Petra nasip 5
) Poljanska cesta 68

Restavracija. »RoZna dolina«
Ravnikar Marija
Zeli
VESELE PRAZNIKE in SRECNO
NOVO LETO!

Ljubljana, RoZna dolina c. 11 - 3

Gostilna Engelman
- Puhar Franja

Kranj

Marija Hafner
gostilna

Slov. Javornik

Gostilna pri »JoZetu«
JaneZi¢ Franc

DomZale

Deiman Franc
restavracija in mesarija

Jesenice

Stepié Mirke P,
veletrgovina vina in gostilna

Ljubljana VIL (Sp. Siska)
Telefon 21—71

Ocvirk Franc
mesar in prekajevalec

Ljubljana, Povietova 1
stojnica: Solski drevored

Telefon 36—66

Gostilna pri »Kolovraiu«

Ljubljana, Pred Skofijo 14

EKarlin Ana
gostilna »Plevnac

Mihael Kovati&

Gorlie Ivana
restavracija »Novi svet«

Ljubljana, GoSposveiékg. c 14

.

Nered Franec
gostilna in mesarija

Ljubljana, RoZna dolina c. I1X-3

Fani Pogadnik
kavarna »Leon«

Ljubljaia, Kolodvorska ul. 29

Jager Valentin
gostilna in mesarija

St. Vid nad Ljubljano

Gepit M,
restavracija »Gajev hrame«
Gajeva ulica 9
gostilna »Ljubljanski dvor«
Kolodvorska ulica 28

Ljubljana

Robeinik Avgust
trgovina “in, gostilna

Vi¢ pri Ljubljani

trgovina
Suha — Skofja Loka Jesenice
Pepea Trdina Petar Sitar
gostilna trgovina, delikatesa, totilnica  §if
Skofja Loka Jesenice i
Ana Ravnihar M. Poljiak . ... .
sodavica in pokalice gostilna
Skofja Loka Jesenice
Gostilna pri Leetar-jn Gostilna Poienel
Frane Dol¥an
Radovljica Jesenice

»Union«
hotel, kavarna in restavracija’

Kranj

Ivan Mencinger
restavracija »pri Becu«

~ Boh. Bistrica

Gostilna »Peklar«

Jesenice, PreSernova ul. 2

Lavtar Joiko
gostilna »Cinkole«

Cedko pivo (Prazdroj)

Ljubljana, Kopitarjeva ulica 7

Kapug in Stanko
vinska trgovina

Kranj

No& Lovro
gostilna »pod Klantkom«

Slov, J I:ivornik 92

L ORNR

: e DDA, A
Taneer Davorin =~
restavracija '

Jesenice

Robek Anton
gostilna »Branibor«

Celje, Kralja Petra cesta

Lebi¢ Ignac
kavarna »Merkur«

Marija Lapornik
restavracija »Narodni dom«

Celje

Anton Hailner
restavracija

Skofja Loka — kolodvor




Ferko JoZe
gostilna »pri Jofkue

Tyzi¢, Glavni trg 31
aviobusna postaja
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Feme Ivan
gostilna »pri Luzarju«

Trzic

Valter Hebacher
Kolodvorska restavracija Celje
in Rakek

Karl Euech
gostilna

Trzi¢, Dolinska 3

Ana Zagar
liotel »Ljubelj«

Trzic

Franc in Tonctka Zaploinik
gostilna in trgovina usnja

Krize pri Trzicu

Gostilua »Ankele«

Sv. Ana nad Trzicem

Rudoli Hrovat
gostilna in mesarija

Zalec

Ivan Doplihar

restavracija Nabavljalne zadruge

Celje, PresSermova 10

Josip Hodnik
gostilna in mesarvija

Zalec

Gernié Franc in Ivanka
gostilna

Smarje 8 — Sevnica

Reberfak Anton
gostilna »Zeleni travinike«

Celje

JozZef Merc
restavracija pri kolodvoru
sobe za tujce, avio garaZa

Seviica

Ferenéak Uriula
gostilnitarka

Slov, Bistrica

Zadravec Matevi
pekarasa

Celje, Gosposka ul. 3

0. J. Lang
gostilna

Slov. Bistrica

Siern Ernestina
gostilna »pri Slugi«

Trzié, Ljubljanska 15

Albina Perne
gostilna »pri Basteljnu«

Trzi€, Glavai trg 20

Ivan Zorke
gostilna pri kolodvoru

Brezice

} Ivan Grobulek
gostilna

BreZice

Kristina Kus
gostilna

Celje, Glavni trg

Ahtig Antonija
gostilna

Maribor, Frankopanova ul. 55

Ivan Rebeuschegg
slag¢itarna

Celje, Glavni {rg 1

Lachainer A'lnjzij
gostilna

Mavibor, Fraukopanova ul. 39

Babié Frangika
gostilna

Trzi¢, Ljubljanska c. 17

Kavii&, gostilna »pri Pelarjuc

Trzi¢ 23

-,

Babi& Francka
gostilna »pri Lojzku«

Trzit

Feiertag Anton
parna pekarna

Maribor, Betnavska c. 43

Gostilna Stira Leopold
tujske sobe (prenodiséa)
avto garaza

Brezice

Krufié Helena
kavarna »Evropa«

Celje, Kralja Petra c¢. 30

Zangger Franc
Celje
Ustanovljeno 1. 1859
priporota svoje likerje in pristno
domade Zganje

Starman Radeo
gosiilna

Maribor, Trzaska c¢. 18

"

Zagode

restavracija, sobe za tujce

Zalec

Kuder Josipina
gostilna pri »Savinjcankic

Maribor, I'rankopanova ul, 11

Celje, Prefernova 20

Franc in Ivana Zorman
totilnica in delikatesa

Zalec

Horvat Alojzij
gostilna

Mavibor, Frankopanova ul. 7

Ernsst Birtié
restavracija »Pri klavnici«

Maribor, Ob Brodu 2

Majer Tomo
hotel »Mariborski dvorc

Maribor

restavracija Zidani most

K. Kotnik - Golob
kavarna »Bristol«

e il h S o

_an

TN gy
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Minka Kuder
restavracija »Narodni dom«

ey s s

iy
el

i Maribor

g

'y

e ‘F!{-'_:'-'?

Sum Cecilija
kréma in Zganjarna

Maribor., Trg Swvobode 1

Rapoc Tereziia
toc¢ilnica

Maribor, Trzagka c. 14

Hoffer Ida
gostilna

Maribor, Taborska ul. 4

Mara SlomSek
gostilna

Maribor, Taborska ul. 20

; Stibler Marija
rur gostilna »Ljutomer«

Maribor, Glavni trg 19

Slavec Ivan,
kavarna »Orient«

Muaribor

Kofiomaj Marija
gostilna

Maribor, Mlinsgka ul. 36

Golob Marija
gostilna »Wilson«

Maribor, Aleksandrova c. 5

Schicker Maks
gostilna

Kamnica pri Mariboru

Pavlié Terezija

restavracija »Pri glavni podti«

Maribor, Stolna ul. 10

Ivan, Ana Resnik
gostilna

Maribor, Meljska c¢. 85

Mavrenéi& Josipina
buffet

Maribor, Meljska c. 64

Berani¢ Anton
gostilna »Pri zlatem levuc

Maribor, Vodnikov trg 4

Slokan Josipina
gostilna

Maribor, Vojasniski trg 3

Jos. Boezio
gostilna »Pri turistuc

Maribor, Betnavska c. 39

Ivit Otilija
gostilna

Maribor, Rajéeva ul. 6

Kmetec Marija
gostilna

Maribor, TvorniSka c¢. 30

KoSir Antonija
gostilna

Mavibor, Meljska c. 33

Hénigmann Ivan
gostilna »Beli zajc«

* Maribor, Meljska c. 10

Dréar Marija

gostilna »Pri veternem solncuc

Maribor, Splavarska ul. 5

Jamfek Fran®iSka
restavracija »Transval«

Maribor, Kor. kolodvor

A, Senica
restavracija in kavarna
»Plzenski dvor«

Maribor, Tattenbachova 5

Hallecker Julijana
gostilna »Pri dravski brvi«

Maribor, Strma ul. 11

Benko Rozina
gostilna

Maribor, Korofka c. 79

Ribi¢ Elza
gostilna

Maribor, Korofka c. 56

LT S, F
k. |
d|| | Jakov Eapitanovié Sramel Angela Kosié¢ Anton
r1 trgovina dalmatinskih vin gostilna »Pri zelenem vencu« gostilna
e
iy Maribor, Vetrinjska ul. 2 Maribor, Danjkova ul. 10 Maribor, KoroS¢eva ul. H4
| Janéar Pavla Kifer Alojz Gostilna Vogrine
ﬂ',f hotel »Zamore« kavarna Rotovi
Maribor Maribor Kamnica pri Mariboru

Kavaraa, kino, restavracija,
kinobar
Julij Gustin

W Maribor, Grajski trg 1

Vicel Albert
trgovina s kuhinjske posodo

Maribor, Gosposka ul. 5

J. A, Dime

kréma in trgovina z meSanim
blagom

Kamnica pri Mariboru

Rendelj Stefan
gostilna

Maribor — Pobrezje

Ludvik Viahevi&
gostilna in mesarija

Emergié Anion
restavracija »Slon«

Maribor, Aleksandrova c. 18

Franc Serbinek
gostilna »Pri vinogradniku«

Maribor, Pohorska c¢. 5

Ivan Bricelj

pleskarstvo, lidarstvo, sobo- in
trkoslikarstvo

Ljubljana, Gosposvetska c. 2
gostilna Stepanjavas
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vsem tovariSem gostilniarjem

Strehar Alojzij
kavarna »Astoria«

Skaza Antonija
gostilna

Rokavec Cecilija

gostilna Anton Cerer

predsednik ZdruZenja gostilniskih [
podjetij i
Maribor, Koroska c. 79 Kamnik

Maribor, Slovenska ul, 2 Maribor, Betnavska c. 124

Sodarstvo
Izdelovanje vseh vrst sodov in
kadi po najniZjih cenah
Tomazi¢ Petar

Marija Nekrep '
gostilaa »Pri zlatem konji¢ku«

Josipina Dabringer
gostilna »Male Benetke«

Franja Debevec
restavracija »Stara poStac«

Maribor, Vetrinjska ul. 4 Maribor, Pristan 13 Maribor, Cvetli¢na ul. 30 Kamnik

Miroslav Urbas

Mileta Mate
Beout : Nebolo i Pekarna I Legat kranjske klobase
LA v(li!;g'bﬁz Onelo Gustav Scherbanm trgovina z meSanim blagom

Ljubljana, SlomSkova ul. 13
Telefon Stev. 33-22

Maribor, Cvetlitna ul. 11 Maribor Maribor, Meljska cesta 57

Hotel — restavracija
»Novi svet«
lastnik Josip Povodnik

Gostilna pri »Katerei«
Primo#ié

Mate Grubisi
gostilna

Vollgruber Krista
kavarna »Korotan«
Ljubljana,

RoZna dolina, ¢. VIIIL 6.

Maribor, Frankopanova ul. 17 Maribor, Jurtiteva ul. 7

Pristne kranjske Kklobase dobite
pri
Josip Rozman

Basleti¢ Grga
restavracija »Grajska klet«

Planine Josipina
restavracija

R. Maiz
avtoprevoz in taksi

Ljubljana, Sv. Petra c. 83
Telefom 27-66

Kréevina pri Mariboru Maribor Maribor, Dravska ul. 13

: Ia malinovec
. in vse brezalkoholne pijate nudi |
i C. Niefergal

~Ziskar Jerica
gostilna

Gasar Marija
gostilna

1. mariborska delavska pekarna
TR vl A A

Maribor, Koroska c. 1 Ljubljana, PreSemova ul. 9

Maribor, Taborska ul. 8

Specialiteta
»Suhor«
Earol Robausa nasl. Oblak Ivan i -
Ljndska Samopomoé Lako¥e Henrik : i
; e Karol Rakusa gostilna in trgovina il

reg. pomoZna blagajna gostilna »Triglav«

parna pekarna
MARIBOR, Koroika c. 24
Telefon 22-44

Maribor, Glavai trg 3

Maribor, Grajski trg 7 Ljubljane, Glinska ul. 3§

Rag{€ Ivana
Lojze Lisjak restavracija Rode Ivana Schneider & Veroviek
restavracija »Union« »Gambrinusova dvorana« gostilnitarka trgovina z Zeleznino

Maribor Stranje 5t 12 Ljubljana, Tyrdeva cesta

Maribor, Aleksandrova c. 3

Ivan Lepgat
prva specijalna popravljalnica
in trgovina pisarnisfkih strojev

Achtig Antonija
gostilna

Maribor, Vetrinjska ul. 30
Tel. int, 2434

Maribor, Tr¥aska c. 71
Kavarna »Tabor«

Ivan in Zofi Flerin
Zelita
VESELE BOZICNE PRAZNIKE
ter

Gostilna pri »Majaronéku«

S

Zelo primerna SRECNO NOVO LETO
Joxip Levanis TOVARNA KISA p . : ‘
vinogradnik in veletrgovina 3 i3 BOZ]CNA DAR[LAI in se cenj. gostom najtopleje
z vinom elenis Jernoj % priporotata.
* Najve&ja izbiral '
LS

Oglejte si nase izlozbe!

A & E. SKABERNE

LIIRL, lANA

Ljubljana, Stara pot 1
Telefon 25-78

Ljubljana VII, Siska Ljubljana
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Daj - Dam : »RIO«
autom. buffet y automat - buiffet

Ljubljana, Selenburgova ul. 4
Ljubljana, Aleksandrova c. ; Telefon 28-63

Parna pekarna
Gostilna Kavéié Jakob

»Rokodelskl dom« Ljubljana, Gradiite Stev. 5

Ljubljana ;i #eli vsem prav
Komenskega ulica 12 ' SRECNO IN VESELO NOVO LETO

VESELE BOZICNE PRAZNIKE
in srece polno
NOVO LETO 1936 ) Beli
»Alko«
veletrgovina alkoholnih in brez-
alkoholnih pijat

tr 1 7 ‘ Ljubljana &
lica 6 F <) H
Ljubljana, Wolfova ulic f Gosposvetska c¢. 13 (Kolizej)

Alojz Pauschin
zaloga stekla in porcelana

Kavarna »Dancig«

Nebotinik i Pio Radoni& o
ravnatelj Slavko Pilek -' veletrgovina vina in Zganja :
Feli odlikovana 1933 v Bruslju z zlato
VESELE PRAZNIKE - kolajno najviSjega priznanja
in sreéno g ‘
NOVO LETO 1936. Ljubljana, Stara pot 9, Tel. 30-65

Teod. Eorn, Ljubljana

Poljanska cesta &tev. 8 ;
(prej Henrik Korn) Ustanov. 1862 Krovec, stavbni, galanterijski in

Emerik Zelinka okrasni klepar :

veletrgovina Zganja 'f_ Instalacija vodovodov in centralne|
7 [z kurjave '
il i Naprave strelovodov
<8 Ljubljana VIL, CelovSka c. 34 §G Kopalifke im klosetne naprave

Hotel, Marene Jurij
..~ kavarna,; restavracija in kopalidte - - ol gostilna in trgovina
- *»SLON« :
i Ljubljana, Dolenjska cesta 20
b )
Hotel »&trukelj« 2
Ana Gulk 3
delikatesa, trgovina in gostilna :
LIUBLJANA : :
vogal Kolodvorske in Dalmatinove i
ulice ©u Celje, Detkov trg
Zalaznik Rezi . Fan Lebis _
restavracija »Pri Sestici« i3 hotel »Beli vol« w B
Ljubljana, Tyrfeva c. 8 [ Celje
Zupan Rajko ;
kavarna in restavracija it} F. 8. Lukas, Celje
»pZVEZDA« Zganjarna, tovarna likerjev,
’ ' industrija sokov
Ljubljana i
Ciril Majeen E : Roza Zamparutti
kolodvorske restavracija 5 delikatesa in zajutrkovalmica
Ljubljana, Glawmi kolodvor [l Celje
Manufaktiura; galanterija, ¥pecerija, kurivo, deZ. pridelki ol Korent Jakob
gostilna hotel »Narodni dom«

pri »Jerici« JeloZnik Viktor

BreZice
Ljubljana, Ro¥na dolina c. V.2 telefon 24—11

Kavarna »Cenirale Mikoli¥ Ana

vsak vefer damski koncert, . Marija Hafner
ob sobotah in nedeljah do 4. ure restavracija
zjutraj odprto

Ljubljana, Sv. Petra masip 37 _ Skofja Loka
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Josip nasl. Franéiska Zumer
hotel »Zvezda«

e e
I “‘{." e

Kimeswenger Ivan
restavracija — hotel »Meran«

Celje Maribor, Aleksandrova c. ‘
'r;-' =
Rebeuschegg, hotel »Pokia« Alojz Majcen
ﬂ mesarija in prekajevalnica kolodvorska restavracija
F.
o
f'_l‘.g Celje Maribor
e Ml
i R
; Franc in Francka Lieber :
i hotel, restavracija in kavarna K. Hanlsmaninger
s »Stara pofta« veletrgovina z vinom
S
—_ Kranj Maribor, Cankarjeva ul. 28
i i o
Rudolf Wand i J. & R. Pirimer
i hotel in restavracija »Jelen« 5 trgovina z vinom
Kranj ; Maribor
Joiko Saheder
Restavracija pri kolodvoru gostilna
Tezao pri Mariboru,
Kranj - Ptujska cesta 9
1
Marija Justin Pugel & Rossmann
hotel »Union« Gk veletrgovina z vinom
Dobrna pri Celju Maribor
Restavraterka
Zdravilis¢e »Dobrna« _
i -
Hotel »Triglayv-ac zeli Josip. Berlis
vsem svojim posetnikom restavracija
VESELE PRAZNIKE IN SRECNO
NOVO LETO 1936. :
ter se za nadalje priporocal _ Ptuj
!
Sordnik Roza 4
& gostilna
Slov. Bistrica Bernhard Gustav
) trgovina s steklom
Waland Ivan b
gostilna s
Slov. Bistrica [/ ¢ el
Hotel »Marke#« i
CGuden JoZica
Boh. Bistrica Stickler Ida %
kavarna »Central«
GajSek Dominik
mesarija in restavracija
Slovenjgradec Maribor
Janko Novak : CGerin Franc
kavarna, gostilna in trgovina restavracija
Jesenice x Maribor, Vetrinjska ul. 24
{ - = ==
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Kletarstvo

Mora¥ imetl in prouditi knjigo
»Vinski zakon in kletarski vedeZq,
e hotes napredovati z izboljSanjem
svojega vinskega gospodarstva, Ta
knjiga je iz8la — v celem platnu tr-
o vezana — v drugi, predelani in
pormnoZeni izdaji. 2206 strani. Cena s
postnino vred 50 Din. Naroéila izvr-
guje pisec in zaloznik: Andrej Zmave,
direktor vinarske Sole v pok., Mari-
bor, Gosposka ul. 50.

Pretakanje vina

Poleg reda in snage v kleti je pre-
takanje v kleti eno najvaZnejSih
opravil. Brez pretakanja ni dobrega
kletarstva in fe vina pravofasno in
pravilno ne pretakamo, se nam vino
prej ali slej pokvari.

Namen prelakanja.

Namen pretakanja je, da se vino
lo¥i od wvseh istih snovi, ki lahko
gnijejo, to je od droZ (pri prvem pre-
takanju) in od kaleZa (pri nadaljnih
pretakanjih). Daljni namen pretaka-
nja je, da se pri pretakanju dovaja
vinu zrak, kisik zraka, ki pomaga,
da se iz vina hitreje izlotijo snovi,
ki se nahajajo v njem v sSe raztop-
ljeni obliki, ki vino kalijo in ga de-
lajo nestanovitnega.

Najvetje varnosti je, da se preta-
kanje ob pravem tasu izvrsi, Zakaj?
Droze in deloma tudi kaleZ namrel
sestojajo penajve¢ iz odmrlih vin-
~kih kvasnic, iz beljakovin, sluznatih
snovi, vinskega kamna, Skodljivih
(gmilobnih) glivie, posebno &e je
grozdje bilo gnilo itd. Kaj bi se zgo-
dilo, ¢e vina sploh ne bi pretakali?
V tem sluaju bi se poleti (posebno
v slabih kleteh) droZje zatelo vzdi-
govati in zaleli bi se razvijati razno-
vrstni Skodljivi mikroorganizmi —
glivice in bakterije, ki razkrajajo go-
ri navedene snovi v vinu, to je al-
kohol, kisline in druge snovi; to bi
se zgodilo fem prej, ¢im slab3a (top-
lejda) je klet in &im SibkejSe (manj
alkoholno) je vino, Take neprijetne,
nevarne pojave — obifajno zavrelka,
zaznamujemo skoraj wvsako leto v
juZnih, zlasti v istih krajih, kjer obi-
¢ajno prezgodaj berejo in dobijo
manj alkoholna wvina, kjer imajo
slabe (tople) kleti in kjer vina pre-
pozno ali pa sploh ne pretakajo.

Kolikokrat pretakamo vino?

Kolikokrat pretakamo vina, je raz-
litno. Navadno pretakamo wvino v
prvem letu le dvakrat, boljsa kvali-
tetna vina pa tudi tri — do Stirikrat.
V drugem letu pretakamo vina na-
vadno le enkrat do dvakrat, v poz-
mej§ih letih pa, ¢e vina tako dolgo
fe drZzimo, samo enkrat na leto, ozi-
roma po potrebi.

V kakem vremenu preiakamo vino?

Ce le mogote, pretakamo vino ob
lepem, jasnem vremenu. Pri tem pa
pazimo, da se klet oziroma vino med
pretakanjem preve¢ ne ohladi. Pri
lepern vremenu in visokem barome-
trskem pritisku uhaja manj buket-
nih snovi in ogljikove kisline iz vi-
w1a, kar je vaiZno posebno za staro
vino, Mlado vino potrebuje zrak, a
vendar ga ne smemo vselej zratiti,
zlasti ne, ako je podvrZeno rjavenju.

Kedaj in kako prvi€ pretakamo vino?

Letodnja vina so, gledot na koli-
¢ino kisline, v splofnem ugodna.
Imajo — izvzemSi rane trgatve —
dovolj ali celo mnogo alkohola, kis-
line pa ravno prav ali celo bolj malo.
Le-to kislino moramo v vinu ohra-
niti, kajti kislina je potrena za har-
monijo in stanovitnost vina. Radi
tega moramo na kislini bolj Sibka
mila vina bolj zgodaj pretakati, da
se kislina ne more razkrajati, zni-
zali na droZeh in po posebnih bak-
ferijah, ki povzrolijo takozvani na-
ravni padec kislin. Obifajno prela-
kamo prvi¢ od BoZifa do Svetnice.
Vina, ki imajo bolj malo kisline ali
ki so bila pridelana iz bolj gailega
grozdja, bomo tedaj prvi¢ pretakali
%e prve dni meseca decembra ali
koncem novembra. Vina od rano ti-
ganega grozdja, ki imajo vet ali pre-

veé kisline, pri katerih Zelimo, da se
v njih kislina zmanjsa, pa pretaka-
mo bolj pozno, koncem februarja ali
zatetkom marca.

Na. vprasanje, kako vino prvi¢ pre-
takamo, nam odgovarja vino samo.
Vendar je treba previdnosti, da si s
pretakanjem ne pokvarimo vina.
Obiéajno napravimo pred pretaka-
njem poskus in sicer tako, da iz so-
da natotimo kozarec vina in ga po-
stavimo nepokritega na doti¢ni sod.
To vino potem opazujemo, kako vpli-
va zrak nanj.

V primeru, da se vino v kozarcu
¢ez nekaj dni lepo otisti, je zaame-
nje, da vino potrebuje zraka in da
ga je radi tega pri pretakamju dobro
prezraditi. V to svrho pritrdimo na
pipo poseben razpriilnik, ki je po-
doben oneinu vrinih Skropilnic za
zalivanje. Skozi tega prdi vino iz pi-
pe v finih curkih v £kaf, da se obilno
pomeda z zrakom. Ce nimamo take-
ga razpriilnika, potem denemo v
gkaf, postavljen pod pipo, kako me-
tlico ali reSetko, skozi katero tecCe
vino, da se moéno peni in zraci. Na-
vadno se zgodi, da postana vino po
pretakanju motno, ali tega se ni ba-
ti. Cez nekaj tednov opazimo, kako
blagodejno je utinkovalo pretakanje
na vino, ker se je wvire lepo ucistilo
in postalo milejfega okusa kakor
pred pretakanjein.

Zgodi se lahke tudi, da pri po-
skusnji vina €ez nekaj dni ai vino
v kozarcu nié bolj ¢isto. V tem slu-
taju jo najbrZze v vinu de precej
sladkorja ali sluznatiih snovi, ki se
ne marajo izloditi ali pa oboje sku-
paj. Tudi v tem slutaju bo vinu ko-
ristilo zracenje in pretakanje,

Slednji slucaj je pa ta, da se vino
v kozarcu popolnoma spremeni, da
se zgosti in postane rjavo ia dobi
neprijeten duh in okus, Temu pra-
vimo, da je vino »porjavelo«. V tem
primeru je treba vino pretociti tako,
da pride ¢im manj z zrakom v doti-
ko. Najbolje je, da se posluZujemo
v to svrho vinske sesalke (pumpe),
sod pa, kamor vino pretakamo, mo-
ramo modéno zafveplati; na 1 Ll vi-
na zaZgemo 1 azbesini Zvepleni trak.
Zveplo zaZgemo mneposredno pred
pretakanjem. Zveplov dim, ki se pri
gorenju Zvepla razvija, je Zveplov
dvokis, ki uniéi isto snov, to je neko
kvasilo (encim), ki se imenuje »oksi-
daza« in ki povzrotuje rjavenje.

Drugié pretakamo vino

proti spomladi, predno se zviSa to-
plota v kleti, to je navadno okoli Ve-
like noti. Ce vino $e sladi in je dru-
gale brez napake, je to pretakanje
velike vaZnosti, ker s tem osveZimo
delovanje Kipelnih glivic v mjem in
se zafne vino prasiti in s tem ¢istiti.
Pri tem pretakanju ne smemo vina
zaZveplati, ker bi s tem zamorili de-

‘lovanje glivic. Ce je pa vino %e po-

polnoma pokipelo, mu zmerno zaZzve-
planje (na 1 polovnjak wvina 1 az-
bestni Zvepleni trak) dobro stori. Vi-
no je potem &e bolj &isto, bolj stano-
vitno in bolj Cistega okusa.

Ce se pa vino tekom enega mese-
ca po drugem pretakanju zadosino
ne stisti, potem se priporota, Ciste-
nje pospesiti umetno. To se z2godi s
tem, da vino &istimo 8 kakim ¢isti-
lom, ali pa, da ga precedimo (filtri-
ramo}.

Ponovno pripominjamo, da je pre-
takanje vina eno najvaZnejsih kle-
tarskih opravil in da brez pretaka-
nja -- pravilnega in pravodasnega
ni pravilnega kletarstva!

Vprasanja in odgovori

Vprasanje J. K. iz R. pri K, Kaj se
mora dodati vinu in kako je z njim
ravnati, ¢e se hofe napraviti dober
pelinovec ali pelinovo vino? Pelino-
vo vino bi naj ne bilo ne premocno,
predvsem pa ne pregrenko. Eako na-
pravimo pelivovec (vermut)?

Odgover: Nadinov in recepiov za
nayprave pelinovega vina (pelinkovee,
vermut) j& munogo. Lepo nam piSe o
pelinkeven kletarski nadzornik gosp.
Zmave v svoji knjigi »Vinski zakon
o1 kletarski vedeZ«, katero knjigo na
iein ne<tu ponovno najtoplejs pripo-
rofamo;

Pelinovec priStevamo k tkz. aro-
matiziranimm vinom, to so specialna
vina z dodatkom aromati®nih zelisé®,
sladkorja in alkohola. ZeliSta in dru-
ge diSave zreZemo, zdrobimo ali zme-
ljemo. MeSanico napravijo najbolje v
drogeriji. DiSave nato stlatimo v po-
dolgasto, ozko, debeli klobasi podob-
no ¢&isto platneno vretico, ki gre —
privezana na {rakec — skozi pilko v
sod, da jo lahko obesimo v priprav-
ljeno tekocino za nekoliko dni, véa-
sih tudi za par tednov. Sod dobro za-
premo s kipelno veho radi morebit-
nega vrenja. Dokler okus ne ustreza,
aromatiziranje ponovimo, odnosno
vretico po potrebi izvlefemo, oZme-
mo in spet obesimo v sod itd.

Dober pelinovec ima najmanj 5%
sladkorja in pribiiZzno 15 wvolumnih
odstotkov alkohola. Receplov je mno-
go. Tak recept (z Ogrskega) je: na
1 hl vina 70 gramov tavZentroZe,
100 g pelina, 35 g lupin pomarande,
17 g lupin limone, 17 g kolmeZove
korenike, 17 g cimta, 8 g diSetih
klinckov, 8 g korjandra, 130 g gren-
ke goréicne moke, 70 g sladke gor-
¢itme rmoke., MeSanico aromaticénih
snovi denemo v vretico, katero obe-
simo v posodo, kakor Ze gori pova-
dano.

Najlaglje napravimo pelinovec iz
prvevrsine starine, ki jo najprej ne-
kolilkko ojatimo z visokoprocentnim
vinskim destilatomn (kakih par litrov
na 100 1 vina), nato obesimo vanjo
vrecico z izbranimi disavami in Sele
nazadnje primerno sladimo (na 1001
vina 5—0 kg sladkorja). Ali pa naj-
prej sladimo, potem alkoholiziramo
in Sele nazadnje aromatiziramo. Na
sliten nafin uporabljamo lahko tudi
kipeti most, ki mu po izvrSenem aro-
matiziranju dodamo $e potrebno ko-
li¢ino sladkorja in vinskega alkoho-
la. Ko se pelinovec dodobra izéisti
(praktiéno je filtriranje), ga pretoti-
mo v steklenice, ki naj leZe v Kkleti.

Manj enostavna je naprava pelin-
kovca iz koncentriranega prav slad-
kega mosia, kateremu pred aromati-
ziranjem prilijemo nekaj zdravega,
kipetega mosta, da vse skupaj ob
vi§ji toploti (okoli 18° C) kar mogode
dobro par tednov vre. Potem pijato
pretoimo, po poirebi Se alkoholizi-
ramo in ¢ez daljnjih par mesecev
(prakti¢éno po fillriranju) pretotimo
v steklenice. .

Dober pelinovec dobimo tudi, ako
vloZimo na dno sodtka skozi vratca
plast za plastjo grozdnih jagod, vmes
potrosimo izbrane difave, tako redo-
ma do vrha, Potem sod zapremo, ga
pravilno postavimo ter zalijemo z
dobro starine, prav previdno natak-
nemo Kipelno veho, da se ob vrenju
ne zamas8i, nato vse izpreSamo itd.

Vsaka pokrajina dela pelinovec na
$voj poseben naéin.

Vprasanje A. S. v R, p. Z. Na star
jabolénik, ki se po krivici smatra
kot manj vredna pijata, nismo tako
skrbno pazili kakor na vino ia ga
nismo redno oziroma Ze dolgo zali-
vali, "osledica tega je bila, da je ja-
bolénik postal precej kisel, cikast.
Rad bi ga sedaj tako popravil, da bi
ga zmesal z letoSnjim novim jabolé-
nikom. Al morem brez fkode star,
zelo kisel, cikast jabol®nik zmeSati
Zz novim jabolénikom?

Odgovor: Ce je star jabolénik na-
ravno kisel od kislega sadja in je
drugate zdrav, se more brez skrbi
zmeSati z novim jaboltnikom, Ce je
pa jabolénik Ze cikast, ker ga %e dol-
g0 oziroma ga sploh niste zapolaje-
vali, tedaj tega ne smete storiti,
kajti potemn bo tudi novi jabol&nik
kmalu postal cikast. Tukaj ni druge
pomoli odnosno je najbolje, da pu-
stite star jabolCnik Se bolj scikat in
ga potem uporabite za Kis.

Vprafanje T. S. v K, Sem gostilni-
¢ar in vinogradnik obenem. Trte v
starem vinogradu smo Ze pred 3 leti
izkreili in sedaj bi rad napravil novi
nasad. Ce dajete nam gostilni¢arjem
tudi vinogradniske nasvete, tedaj
prosim za nastopnega: KakSne sorie
in podlage mi priporofate za novi
nasad vinograda?

Cdgaver: Gostilnitarjem, ki so vi-
nogradniki, dajemo na Zeljo tudi vi-
. nogradnifke nasvete. Ponavljam aa
¥ tem mestu in to velja tudi za vsa

druga vprasSanja, da naj bodo isla
&im najbolj totna, ker le tedaj se
more tudi tono odgovarjati in sve-
tovati. Namret tezko je, kar iz zele-
ne mize svetovati, katere sorte in
katere podlage bi bile za ta ali oni
vinograd najbolj priporoéljive. Izbi-
ra primernih podlag, posebno pa na
te podlage cepljenih trt se ravna po
legi, po zemlji in ob¢ih vinskih raz-
merah kakega kraja. Za Va3 srez se
glasom sortimenta dravske banovi-
ne priporota sorte beli burgundec,
lagki rizling in silvanec. LaSki riz-
ling spada v tople visje lege, ker bolj
pozno zori; beli burgundec in silva-
nec pa smeta biti tudi v nekoliko
manj ugodnih legah. V nizkih legah
beli burgundec in silvanec rada gni-
jeta, sicer pa nizke lege za vino-
gradai¥tvo danes sploh niso pripo-
rotljive. — Za Va$ srez se priporota-
jo podlage: Rupestris Stev. 9, Ilipa-
ria Portalis in Berlandieri > Ripa-
ria Teleki Kober 5 BB ali kratko-
malo tudi Kobeijeva trta imenova-
na. Riparia Portalis zahteva dobro
rodovitno zemljo, ki ima bolj malo
apna; Rupestris §t. 9 uspeva najbo-
lje v topli prodnati in vroti kame-
niti zemlji in prenafa vet apna kot
Riparia Portalis. Koberjeva trta
uspeva tudi v manj rodovitni zemlji
z veliko kolitino apna. — Rupestris
Stev. 9 je posebno dobra podlaga za
lagki rizling in silvanec. Ne bo na-
patno, e se glede sorte ia podlage
posvetujete Se s sosedi - vinogradni-
ki in najblizjimi vinarskimi stro-
kovnjaki. Velike vaZnosti je namret,
da dolotite prave sorte in podlage,
kajli od pravilne izbire je odvisno
dalj¥e ali krajSe Zivljenje bodolega
Vasega vinograda.

Vprasanje K. T. v P. g. Zgodila se
mi je nastopma, bolj redka nesreta.
V prazen vinski sod je na mekak
nadin priflo nekaj petroleja. Zaku-
hal sem ga s sodino raztopino, nato
zaparil s Cisto vrelo vodo in slednjit
ge oplahnil s Eisto hladno vodo. Po
taki pripravi sem natotil v sod vino.
In sednj je pa dobilo vino duh po
petroleju. Kako se odpravi vomj po
petroleju iz vina,

Odgovor: Ce ima vino mofan duh
po petroleju, tedaj je teZko ta vonj
popolnoma odstraniti. Poskusite z
eponitom, to je kostnim ogljem. V
tem sludaju vzamimo na 1 hektoliter
vina 150—200 gramov eponita. Naj-
prej poskusite z manjSo kolifino,
n. pr. enega litra vina. V steklenico
natolite liter vina in natrosite vanj
2 grama eponita; dobro premedajte,
zamasite steklenico in jo pustite na
miru. Po 6—8 dneh se bo eponit za-
el sesedati na dno in zgoraj bo osta-
lo &isto vino. Po okusu boste potem
spoznali, ali je eponit vsrkal vase
ves vonj po petroleju ali ne. Ce ta
poskus v malem uspe, tedaj Cistite
vino v sodu. Nekateri priporotajo v
ta namen tudi sezamovo olje ali po-
polnoma sve%e in posneto mleko, ki
so primefa vinu in izvlefe iz njega
neprijeten duh.

VpraSanje V. Z. v L, p. Z. Imamo
Ze 3 polovnjake starega vima, ki je
sicer zdravo, a je precej kislo in ga
radi tega ne morem toditi, posebno
v zimskem ¢asu ne. Ali smem kislo
vino sladiti, koliko mu naj dodam
sladkorja in sploh kake naj ravaam
s tem vinom?

Odgovor: Vino sladiti je po zako-
nu o vinu prepovedano. Pri nas je
dovoljeno samo takozvano suho sla-
jenje moSta, ki ga dovoljuje kralj.
banska uprava le v nekaterih lelih,
kadar je neugodno vreme in jo
grozdje iz tega ali drugega vzroka
slabo dozorelo. Letos pa slajenje v
VaSem vinskem okolisu, Kkjer je
grozdje prav lepo dozorelo, ni po-
trebno in tudi ni dovoljeno. — Vino
sladiti pa sploh ni dovoljeno, in Ce-
tudi bi ga sladili, bi radi tega nika-
kor ne izgubilo na svoji Kkislosti.
Najbolje bo, ako imate na razpolago,
da zreZete Kislo vino s kakim milej-
&im vinom, ki ima bolj mualo kisline
in kateri zrez vina boste potem laZje
vnovtili, Leto¥mja vina imajo bolj
malo kisline in ker smatramo, da
ste obavili leto&njo trgatev bolj poz-
no, ko je bilo grozdje Ze popolnoma
dozorelo, bo letoSnjo glede na Kis-
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lino bolj milo vino gotovo jako pri-
merno za zrez s kislejSim vinom.
Pred zrezom pa na vsak nadin na-
pravite poskus v malem.

VpraSanje B. R. v R. Ali je cikasio
vino ozdravljivo?

Odgovor: Ze tolikrat smo pisali, da
je cikasto vino neozdravljivo in da
mu ne pomaga nobeno sredstvo, Ce
je vino le malo cikasto, ga lahko
zreZete (zmeSate) s kakim zdravim
vinom in ga ¢imprej uporabite. Prej
pa Se napravite poskus v malem, da
si zdravega vina Se zraven ne po-
kvarite. Mo¢no cikasto vino je edino-
le 3e za kis, ki ima kondéno tudi Se
dobro ceno.

[ ] .
Gospodinjska Sola za
. . L L]
gostilnidarske gospodinje

Namen nase bodole Sole je, vzgo-
jiti hterke gostilni¢arjev, sploh Zen-
sko mladino v dobre, snaZne, po-
strezljive gostilnitarke v mestih,
prav posebmo pa po deZeli, ne pa
vzgajati hotelirk oziroma kuharic in
postreznic velikih hotelov. NaSa fo-
la ne bo torej hotelirska sSola, mar-
ved gospodinjska Sola za gostilni-
tarske gospodinje.

Gojenke Sole bodo v praksi razde-
ljene na dva oddelka in sicer: 1. go-
spodinjski in 2. kuharski oddelek.
Oddelka se tedensko menjata in si-
cer skupina gojenk, Ki je bila prvi
teden gospodinjski oddeiek, je pri-
hodnji teden kuharski oddelek, ku-
harice prejSnjega tedna bodo pa pri-
hodnji teden gospodinje. Ce se nam
bo pa iz veéih razlogov zdelo bolj
praktitno, da se oddelka menjata
trodnevno, bomo to spremenile.

Gospodinjski oddelek dela v casu
prakse, t. j. od 10. do 12. ure sledela
opravila: pospravlja vse Solske pro-
store, po moZnosti tudi vsaj véasih
1 spalnico, pripravlja in pospravija
obednico, pere in lika, opravlja dela
na vrtu, kadar bo kurnica, vrii tu-
di dela v njej, krpa in gati, Siva Zen-
sko, otrosko in mosko perilo, pa tu-
di predpasnike in preproste delovne
obleke. Pri pospravljanju, pranju,
vrinem delu so le po dve gojenki,
vse druge Sivajo.

Kuharice kuhajo, servirajo, pre-
skrbujejo nakup Zivil na trgu, po-
mivajo, pospravljajo posodo in orod-
je med kuho in po obedu. V glavnem
se bodo kuhali preprosti meStanski
jedilniki z obi¢ajnimi tremi hodj,
t. j. juha, srednja jed in sladica. Po-
leg vseh vrst govejih in drugih mes-
nih in ponarejenih juh se bo poseb-
na paZnja polagala na tako zelo pri-
poroéene in priljubljene zelenjadne
juhe. Ne bodo pa tudi izostali brez-
ju¥ni jedilniki ter bomao postavili na
mesto juhe zdravilne sadne in ze-
lenjadne jedi. Pri srednji jedi bomo
seveda v prvi vrsti pripravijali vse
vrste in natine raznega mesovja #
najrazliénejfimi vmakami, priloga-
mi, prikuhami in solatami. Posebno
paZnjo bomo polagali na tiste samo-
stojne mesne jedi, katere pridejo v
gostilnah posebno v poStev kot za
juZino in vederje, kakor: golaZ,
vampi, pljuta itd. Ker te jedi naj-
vet rabi podeZelski gostilaidar ob
nedeljah zjutraj ter iste Ze rad de-
loma pripravi v soboto zveler, bo-
mo ta jedila kuhale ob sobotah ter
iste %Ze pripravile v petek. Tako mi-
slimo tudi Ze v petek pripraviti sla-
dico za soboto, kakor potice, 3truk-
lje, torte i. sl. S tem jih nekako na-
udimo na pripravo na nedeljo, kar je
zelo praktiéno za veéje gostilne, po-
leg tega pa olajfamo sobotno kuhi-
njo, da dobe gojenke Ze dopoldne
nekoliko ¢asa za soboina snaZenja
ter so potem popoldne hitreje pro-
ste. Tudi hitre kombinirane slane in
sladke jedi kakor jajéne jedi s
parast. gobami, kumarcami, hitre
fine omlete i. sl. se morajo nauditi.
Pri vsem kuhanju bomo posebno
pazili na novodobna zdravstvena ku-
harska natela in dietetitno kuhanje.
Sladice morajo priti seveda prav vse
na vrsto od priljubljenih omlet do
najfinejiih pudingoy,

Ker naSe romantitne kraje vedno
bolj obiskujejo Hrvatje in Srbi, ka-
kor tudi Nemci, je nujno potrebmo,

da je vsaka podeZelska gostilni¢ar-
ka upoznana z vsaj najobitajnej$im
izraZenjem glede streZenja, kuhanja
i. sl. v srbohrva3kem in memékem
jeziku. Zato bomo na nasi Soli po-
udevali ozir. razlagali jedilnik, kon-
verzirali v kuhinjski praksi in pri
obedu ¥ Sol. Casa, t. j. v normalnem
Sol. letu 3% mes. v sloven&¢ini, % ¢a-
sa v srbohirvaséini in ¥ v nems&é&ini.
Tudi najvaznejse srbske jedi se bo-
do kuhale. Seveda bo to Slo letos
radi skrajfanega Casa teZje, mnogo
laZje ozir. boljsi uspehi bodo, ko bo
normalno 10-meseéno Solsko leto,
posebno pa Se, ¢e bo internat. — Da
bomo c¢imveckrat tudi lahko napra-
vile kake finejfe samostojne jedi,

razne zakuske i. sl, kateri bi prav

gotovo prekoradili na§ proralun, so
Ze obljubile nekatere od navzoéih
cenj. dam, da bodo morda véasih
pridle proti povrnitvi efelki. strofkov
k nam na veferjo. Te vecerje bo ku-
halo menjaje le nekaj gojenk, ki bo-
do isto tudi kar najbolj okusno in
fino servirale. Gostilni¢arskega ser-
viranja se bodo gojenke vadila dnev-
no na ta nadin, da bo pri vsakem
obedu sedelo par gojenk z uéiteljico
pri posebni mizi ter se bodo nudila
jedila na vse naéine gostilni¢arske-
ga, serviranja. (Pripomnim mimo-
grede, da bo isto pouleval priznan
strokovnjak.) Ti nadi gosti bodo tu-
di dobili dnevno racun, katerega bo
sratunala gojenka gospodinja po
dnevnih cenah s procent. dodatkom
rezije in dobitka. Poleg te dolZnosli
ho gospodinja prepisala jedilnik v
dnevnik, istega skalkulirala, spekla
kruh in pripravila goj. juZino.
Dvakrat na teden bo &lo po par
gojenk z uciteljico na trg kupovat
#ivila, da se vadijo v nakupovanju,
se seznanjajo z Zivile in njih kvalite-
to. — Gojenke bodo tudi same pomi-
vale, ribale, pospravljale, kar ute-
meljujemo z izrekom: kdor ne zna
delati, tudi ne zna ukazovati. Na
vsa ta dela bomo polagale veliko
vaZnost ter zahtevale, da se izvrSe

kar najbolj natandmo, ker vemo, ka-,

ko povrino se pomiva, briSe, snaZi
po nekaterih podeZelskih gostilnah.
Seveda pa pouk radi tega ne sme tr-
peti. Cesar ne bodo gojenke izvrsile
do dolotene ure, t. j. do pol 3., bo
skonéala sluzkinja. Pol ure morajo
tudi imeti dekleta odmora med prak-
g0 in teorijo. '

Urnik je sestavljen tako:

Od 8. do 9. ure bo dvakrat na te-
den hranoslovje, dvakrat na teden
gospodinjstvo. Ta dva predmeta sta
pa¢ najvaznejia predmeta in dajeta
podlago praktiénemu delu. Dvakrat
na teden bo pa nakup Zivil. Na trg

bo Slo le par gojenk z uéiteljico,.

ostalim se bodo pa tisti &as nareko-
vali kuharski izpiski.

0Od 9. do pol 10. ure bo napisova-
nje in razlaga jedilnika. Tu se ne
obrazlo%i le natin kuhanja, marvet
tudi ogovori Zivil z ozirom na re-
dilno vrednost, zdravje, prebavo i. sl.
Tu je nekaka vez med teoretitnim
in praktitnim poukom. In ravno Le-
ga ne dobe utenke kuhanja prav mi-
kjer kot na gosp. Solah s pravimi
strokovnimi uditeljicami.

0d pol 10. do 10. ure je odmor —
dekleta juZinajo, se preoblefejo i. sl.

Od 10. do pol 13. praktiéna dela.
1. odd. kuhe; dekleta se razdeel na
pare in vsak par kuha eno jed. Da
se bodo naudile vet¢ samostojnosti,
bo v 2. polovici Solskega leta vsak
tdan ena kuharica kuhala popolno-
ma samostojno ves obed za 4 osebe
sama in sicer v istem d¢asu in isli
jedilnik.

2. oddelek opravlja vsa gospodinj-
ska dela kakor pospravljanje, Siva-
nje, pranje, likanje, spomladi dela
na vrtu,

Od pol 13. do pol 14. obed — ser-
viranje, krititen razgovor o kako-
vosti obeda im serviranja ter pri
gost. miziei tudi obratun.

Od pol 14. do pol 15. pospravlja-
nje, pomivanje, cistenje itd.

Od pol 15. do 15. ure odmor.

0Od 15. do 17. ure teorija vseh pred-
metov, ki so dolofeni na ufnem na-
¢rtu, razen gospodinjstva in hrano-
slovja, ki se vrsi zjutraj.

Enkrat na teden se ho vriila po-

poldne mesto teorije najrazli¢nejSa
praksa kakor: izdelovanje pr. masla,
nazvaznejSih nrehkih in poltrdih si-
rov, klanje praSita, izdelovanje klo-
bas in salam, konserviranje sadja,
zelenjave, mesa, jaje, izdelovanje
prasnih krtaé¢, omelov, predpasni-
kov i. sl, pranje in Ci&€enje raznih
vrst oblek in madeZev, razna po-
spravljanja in ¢&iscenja razli¢nega
orodja, spomladi vrtna dela, ogled
vzornih gostilni§kih obratov, kleti,
vrtov, industrijskih podjetij itd.

Ob sobotah popoldne bo temeljito
¢iSéenje vseh Solskih prostorov. Da
bodo pa gojenke vendar ob sobotah
nekoliko prej proste kot druge dne-
ve, se jim bo dovolilo nekatera dela
izvrsiti Ze dopoldne; zato in iz razlo-
ga, katerega sem Ze preje povedla, se
bo soboten jedilnik #Ze deloma pri-
pravil v petek.

Vaina pojasnila
mioistrsiva trgovine

DrZzavna zveza je zaprosila mini-
strstvo trgovine, da izda nekatera
meritorna pojasnila. Ministrstvo tr-
govine je nato izdalo dne 4. decem-
bra 1935. II. br. 32.696/U razpis sle-
dede vsebine:

»Ministrstvu so bila radi pojasnil
dostavljena sledeta vprasanja:

1. Ali se lahko ustanovijo podruZ-
nice za gostilniske obrti in na ka-
terem podrodju? V sluéaju, da se
lahko ustanovijo, ali mora podruZ-
nica imeti svojega posebnega poslo-
vodjo?

2. Ali ima lahko ena in ista oseba
v enem kraju ali na veé raznih kra-
jih in v istem ¢asu vel dovolil za
razne vrste gostilniSkih obratov brez
posebnega poslovodja, odnosno {e
je lahko ista oseba v istem &asu tu-
di poslovodja za drugil gostilniski
obrat, n. pr. kakega delni$kega dru-
Etva ali fizitne osebe v istem kraju,
kjer se njegov obrat nahaja ali v ka-
kem drugem kraju?

3. Ali je ista oseba lahko poslo-
vodja drugega gostilniSkega obrata,
¢e ima dovolilo za lastni obrat?

4, Ali se lahko razSiri gostilniski
obrat na drugi objekt, ki ni spojen
z zgradbo, kjer se nahaja glavni
obrat? Ali lahko n. pr. nekdo vrdi
gostilnigki obrt v eni zgradbi, v dru-
gi zgradbi, ki ni vezana z glavno

zgradbo in je tudi prilicno oddalje-:

na, pa oddaja sobe? Ali se lahko
raziri eno in isto dovolilo na vel
raznih zgradb, ki niso medsebojno
povezane in me tvorijo skupnost.

Na predloZena vpraSanja daje mi-
nistrstvo sledefa pojasnila:

Po dolodilih § 133. v vezi s § 132,
to¢. 3. obrt. zak. lahko imejitelj go-
stilniSkega obrata ustanovi na pod-
ro¢ju obd&ine, na katerem je sedeZ

glavnega obrata in tudi izven te ob-

¢ine na podroéju istega ali drugega
sreza podruZnice za svoj obrt. Za
ustanovitev podruZnice na podrotju
obtine, v kateri se nahaja glavni
obrat, je potrebno odobrenje, a za
ustanovitev podruZnice izven obline

na podroéju istega ali drugega sre-

za. je potrebno dovolilo pristojnega
ob&e upravnega oblastva. Vsled tega
ne obstojajo po zakonu zapreke, da
se ne bi smele ustanavljati podruz-
nice tudi za gostilni¢arski obrt. Ker
pa se mora vsaka podruZmica v go-
stilni8kih podjetjih smatrati Ze vsled
njenega znadéaja in natina poslova-
nja kot samostalen obrat, naj se
odobrenje, odnosno dovolilo za po-
druZnice ne izdaja. Upravne oblasti
naj vsako profnjo za otvoritev po-
druZnic odbijejo, ter pozovejo inte-
resente, da naj zahtevajo mesto po-
druZnic izdajo dovolil za samostoj-
no podjetje. V takem slufaju se mo-
ra postopati po predpisih, ki jih do-
lota zakon.

V koliko pa je ¥e na osnovi zako-
na izdano dovolilo za ustamovitev
podruZnice, se mora pri podruZnici
v smislu § 133, toé. 2. postaviti po-
slovodja. Postavljanje in vsako iz-
premembo poslovodij odobrava v
smislu § 100, obrt. zak. upravna ob-
last, ki je pristojna za izdajo dovo-
lil. Poslovodja mora poleg obéih po-
gojev za vrSenje obria osebno izpol-

njevati vse pogoje, predvidene v §61.
obrf. zak. ter imeti predpisano iz-
obrazbo za odnosno gostilniSko pod-
jetje.

2. Zakon ne prepoveduje, da ne bi
smela ena in ista oseba imeti ved sa-
mostojnih gostilniskih podjetij iste
ali razne vrste v istem kraju ali na
ve¢ raznih krajih odnosno srezih.
Razumljivo je, da mora imejitelj go-
stilniSkega podjetja postaviti za
vsaki obrat, katerega vrii v krajih
izven svojega rednega bivalista, po-
slovodjo. In celo tedaj, kadar imeji-
telj gostilniskega podjetja sam iz-
vrsuje vel obratov v istem kraju,
lahko osebno vodi samo en obrat, za
ostale obrate pa mora postaviti po-
slovodjo, ker ni po natinu poslova-
nja v gostilnidkih podjetjih mogode,
da bi ena in ista oseba lahko v istem
¢asu vodila dva ali vel gostilnidkih
obratov. Upravne oblasti morajo v
vsakem takem slutaju, kadar redu-
jejo prod3nje za izdajo dovolil za go-
stilniSka podjetja, zahtevati od pro-
silca, da naznadi za vsak obrat, ka-
terega lastnik podjetja osebno me
more voditi, posebnega poslovodja.
Ce upravna oblast poslovodjo odo-
bri, se lahko njegovo ime naznati
tudi v dovolilu, ki je bilo izdano
lastniku podjetja. V koliko se pri
obratih, za katere je izdano Ze dovo-
lilo, ni postopalo po navedenem
smislu, mora pristojna upravna ob-
last zahtevati od lastnika dovolila,
da postavi za obrate, ki jih sam
osebno ne more voditi, poslovodjo.

Iz vzroka, da se v istem &asu ne
more osebno upravljati vet obratov,
tedaj ne more biti lastnik dovolila
niti poslovodja kakega drugega go-
stilniSkega obrata, pa naj si bo to
pri obratu kakega delniSkega dru-
Stva ali fiziéne osebe.

Ce je koristno dovoliti kaki osebi
vodstvo veé gostilnitarskih obratov
bodisi v istem ali v razli¢nih kra-
jih, naj se oceni po okolnostih in
prilikah kraja, v katerem se name-
rava izvrSevati obrt. Ministrstvo
smatra, da se mora vsak sludaj stro-
go oceniti in vsako tako profnjo, e
mi podprta s posebnimi in vaZnimi
razlogi, odbiti.

3. Na stavljeno vprasanej je Ze od-
govorjeno s pojasnilom, navedenim
po toé. 2.

4. Prostori, v katerih se vrii kaka
gostilniska obrt, morajo odgovarjati
zakonitim predpisom za vriitev od-
nosnega gostilniSkega obrata. Ce po-
stoje zakonski pogoji, ugotavlja ko-
misijski pregled. Na osnovi komisij-
skega pregleda se oceni wvpraSanje,
fe se prostori za vriitev obrata lah-
ko razdirijo na razne objekte, ki ni-
s0 medsebojno povezani. Osnovno
natelo naj velja, da naj tvorijo pro-
stori, v katerih se Zeli wriiti kaka
obrt eno celino in da naj bodo med
seboj povezani. Izjemo od teh pra-
vil se lahko dovoli samo v sluéaju,
kadar se prostori, ki niso medseboj-
no povezani, nahajajo v bliZini go-
stilniskega obrata in so neobhodno
potrebni za neovirano vrienje obra-
ta. Ce so ti prostori oddaljeni od do-
stilni8kega podjetja, tedaj ne priha-
jajo v poStev, ker so neprimerni za
gostilniski obrat. Oddaljeni prostori
se morajo smatrati kot nova gostil-
nifka podjetja, za katere je treba
izdati nova dovolila. Pri tem je tre-
ba jemati predvsem v obzir posebne
okolnosti poedinega sluéaja, krajev-
ne prilike in sli¢no.«

Izdajajte rafunske listke!

Finantno ministrstvo je -izdalo
podrejenim organom strog nalog, da
pazijo na pravilno pobiranje takse
po tar. post. 34. Ker se mnoZe od
strani finan&nih organov pritoZbe,
da se v marsikaterem gostilniskem
obratu ne izdajajo taksirani ratun-
ski listki, opozarjamo ponovno vse
¢lanstvo, da naj se tofno drZi pred-
pisov.

Ratunski listki se morajo izdati
za vse potrodke in oddajanje sob v
hotelih, restavracijah, gostilnah, ka-
varnah, penzijah, ljudskih kuhinjah
in v vseh lokalih, kjer se trofita jed
in pijata. Pri potrofnji od 20 do 100
Din se izdaja rafunski listek z 0.50
Din. Pri potrosnji mad 100 Din pa z
1.— Din.
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Prodajalna tovarne mesnih izdelkov

Jos. Benko,

Murska Sobota

Maribor

Kampl Ciril
tovarna sodavice

Maribor, Ketiejeva 1

Klesit Aleksander
Velika kavarna — restaveacija
Klub Palais de Danse

Muribor

Nabavijalna zadruga usinZbencev
drz. Zeleznic v Ljubljani

. 70 2.0 i

Prodajaina Maribor, kor, kol

Herman Marija
gostilna in mesarija

Jesenice, Kralja Petra 20

A. Gufer
gostilna in trgovina

Jesenice

Franc Mesar
restavracija

Jesenice

Kavarna »Filirsager«
Polivalnik Anica

Radovljica

Sumi Janko
gostilna in mesarija

Lesce

Glavna zaloga vseh vrst mimeralnih vod
Anton Golez

Maribor,
Telefon &t. 2680

Aleksandrova c. §t. 42 :
Po&t. ¢ek. rac¢un v Ljubljani 8t. 14.473

Herman Wigerer
tovarna za mesne izdelke

Tovarna mesnatil izdelkoy
Anton Taviar

Zavarovanje za slucaj
nezgode

Gostilnicarsko poslovanje je ve-
zano z veliko opasnostjo za Eloves-
ko Zivljenje, saj se zbirajo v nasih
prostorih ljudje tako razlitnih zna-
dajev in temperamentov. Ce pomis-
limo nadalje, da se bavijo ma&i ¢la-
ni poleg gostilniSskega obrta $e z
raznimi drugimi posli in da so de-
sto od doma na potovanjih, potem
je jasno, da je naSe ¢lanstvo bolj iz-
postavijeno opasnostim in mezgodam
kot je to slucaj pri drugem obrtu.
Naravno, da se nezgode ravno vsled
gospodarskih tezkot Se bolj obéut-
ne, kakor pa v normalnih fasih, ker
ni sredstev niti za zdravnika in za
zdravila.

Zvezna uprav pozna dobro teZ-
kote na¥ega ¢lanstva, zato je raz-
misljala, kako oskrbeti nafe ¢lan-
stvo vsaj za slutaj nezgod. V to svr-
ho je stopila v stik z velikimi zava-
rovalnicami ter se odloéila, da bo za-
varovala ¢lanstvo zoper nezgode,
Vsak ¢€lan bi bil zavarovan za
10.000 Din, za kar bi poleg svoje &la-
narine plagal Se 12.50 Din, v kateri’
vsoti so zaradunani Ze zvezni ad-

Mariboy

ministrativni stros8ki. Zavarovan bi
bil tedaj vsak sluéaj nezgode razen
onih, ki bi nastale pri sportu, kate-
rega pa gostilnicéarji itak malo go-
jijo. V svrho &e bolj tofnega tolina-
¢enja naj navedemo samo nekaj obi-
fajnih nezgod: zlom udov, poskod-
ba ofi, izguba udov, pofkodba pri
gostilni¥8kem pretepu itd. Vsaka po-
Skodba bi se morala nemudoma pri-
javiti zavarovalniei, na kar bi se
poSkadba ocenila in izpladal pripa-
dajoti del zavarovane vsote. Ce na-
stane vsled mezgode trajna invalid-
nost ali celo smrt, tedaj se izplata

~cela zavarovana svoita. Za borih 12

dinarjev letno bi bil tedaj vsak €lan
zvezne organizacije, ki je star 18 do
65 let, zavarovan za Sluéaj nezgode
za 10.000 Din. Zavarovalno premijo
12.50 Din letno bi pobirala zdruZenja
skupno s ¢lanarino in jo odkazova-
la s seznamom zvezni upravi, ki bi
vodila to¢no evidenco o zavarovan-
cih in &&itila njih pravice.

Zvezna uprava se bavi nadalje z
mislijo zavarovati ¢lanstvo tudi za
slu€aj smrti in sicer za svoto 5000
Din, To zavarovanje pa je le tedaj
izvedljivo, fe nam imteresenti javijo
svojo starost. Kdor se zanima tudi

Maribor

Tscheligi Josip
pivovarna

za to zavarovamje, naj se potom pri-
stojnega zdruZenja javi in navede
brezpogojno letnico rojstva.

Na ta naéin bi bilo nafe Elanstvo
za vsako silo vsaj malo zaSCiteno,
kajti zdravnik, zdravila in pogreb so
danes drage zadeve. To zavarovanje
pa se da izvesti le tedaj, fe se zava-

rujejo vsi nadi ¢lani, katerih je okoli

5000. K nezgodnemu zavarovanju bo-
do lahko pristopil tudi zakonski
drug, otroci nad 18 let, natakarjl in
natakarice.

Upajmo, da bo nase Elanstvo pod-
piralo stremljenje in da se bo-
do naSa zdruzenja v celoti odlotila
za tako ceneno in vaZno zavarovanje
svojega ¢lanstva. Cimpreje se kdo
odloti, tem preje bo zavarovan. Za-
varovanje tefe od dneva platila &la-
narinie in zavarovalne premije. Vsa
podrobna pojasnila se dobe pri zdru-

- Zenjih.

Toéilna taksa,

V mesecu juliju tega léla je zvez-
na uprava predloZila potom poslan-
ca g dr. Koceta g. finantnemu mi-
nistru profnjo za znizanje totilne
takse in sicer po totno izdelanem
natrtu, upodtevajot pototnjo alko-

Maribor

holnih pija¢. G. minister je g. na-
rodnemu poslancu obljubil, da se bo
totilna taksa ob priliki sploSne re-
vizije taks zniZzala in da se bo raz-
delila na ve¢ kategorij, kar je bila
nafa stalna zahteva. Izgleda tedaj,
da obstoja v resnici dobra volja raz-
vrstiti to takso na tak natcin, da bo
tudi za najmanjSega totilca znoslji-
va. Ker se taksni zakon lahko spre-
meni le potom narodne skupécine,
upamo, da bo Ze pri sedanjem zase-
danju parlamenta prigla zadeva v
obravnavo.

Pri tem opozarjamo ¢&lansive, da
plaéa najkasneje do 31. janunarja
1936. polletno toéilno takso, ker zma-
Sa pri prekorafenju tega termina
kazen e enkratni iznos totilne tak-
se. Uposteva se naj tudi, da se ka-
zen ne more znizati ali milostnim
potem odpisati.

Papirnate servijete

papirnate kroZnike i t. d.
priporofa po ugodnih cenah

Franc Leskov3ek

CELJE - GLAVNI TRG 16
knjigarna in trgovina s papirjem
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PredloZitev davénih prijav

Davéni oddelek finaninega mini-
strstva  je odredil vsem davénim
upravam, naj s sploSnim javnim po-
zivom povabijo davéne obvezance
pridobnine, posebne davine doklade,
davka na poslovni promet, samske-
ga davka in luksuznega davka, naj
predlofe med 1. in 31. januarjam
1936 svoje davéne prijave za L 1936.

Davéne uprave so bile pri ti pri-
liki opozorjene na dolothe § 21 za-
kona o proratunskih dvanajstinah
za leto 1935.,36. o uvedbi posebne
davéne doklade na pridobnino. Dave-
ni obvezanci morajo to posebno
davéno doklado prijaviti v davini
prijavi za pridobnino v posebej za
to dolofenih rubrikah za rubrikami,
v katerih navedejo &Cisti dohodek
davéne prijave. Davini zavezanec
mora v posebni rubriki navesti svoj
celokupni brutio-promet pred davi
nega posiovnega leta (to se pravi ves
prowet ne le s potrod3niki, temveé
tudi ostali promet doma in s tujino,
in sicer tako promet samega podjet-
ja kakor tudi promet vseh njegovih
podruZnic). Dalje lofeno v posebni
rubriki ostali promet s tujino, ki se
od gornjega prometa odbije, in na
koncu ostali brutto-promet, ki je
podvrZzen platilu posebne davine do-
klade po &l 59/2 zak.

Ce ima podjetje podruZnice na
podrotju veé davénih uprav, odmeri
posebno davimo doklado davini od-
bor, ki je pristojen za odmero pri-
dobnine za glavno trgovino (cen-
tralo).

VaZ’no je dalje, da je treba kazen
po €. 137 zakona za nepredloZitev
davine prijave izratunatli tako za
osnovni davek, kakor za posebno
daviéno doklado, ¢e ji je davéni ob-
vezanec podvrZen.

Cim prejmejo davéne uprave od
ob&in vse davéne prijave, predloZene
v rednem kakor tudi izrednem roku
15 dni, zberejo vse prijave s tistimi
vred, ki so jih prejele neposredno, in
sestavijo za vsako obfino seznam
davénih obvezancev, ki miso predlo-
zili davéne prijave. Na podlagi tega
seznama pozove davéna uprava z
individualnimi pozivi te davéne ob-
vezance, naj predloZe svoje davine
prijave od 20. do 28. februarja. S se-
stavljanjem dav&nih predlogov, se-
znamov in razporedov po sklepih
daveénih oddelkov, naj v manjsih
upravah konfajo do 10. aprila, v vet-
jih pa najkasneje do 10. maja 1936,
tako da se bodo mogle vrsiti seje
davénih odborov v prvem primeru
od 1. maja dalje, pri drugih pa naj-
kasneje 1. junija 1936.

Davéni oddelek finanénega mini-
strstva je opozoril davfne uprave
zlasti na to, naj z najvedjo skrbnost-
jo zberejo potrebne podatke za se-
stavo davénih predlogov. Posebno
pozornost je treba posvetiti tudi po-
pisu davinih obvezancev po &L 110
zakona. Pri sestavi predlogov je tre-
ba paziti na to, da se brezpogojno
ohrani sorazmerje med posamezni-
mi davénimi obvezanci in da bo vsak
obdavfen za ¢isti dohodek oziroma
promet, ki ga je dejansko dosegel.
Zgoditi se pa ne sme, da bi bili sla-
bejdi davfni obvezanci nesorazmer-
no visoko obdavéeni, moénejsi davé-
ni obvezanci pa nesorazmerno niz-
Ko. Prav tako naj se ne pripeti, da
hi se visoka dav®na osnova doloéila
za davéne obvezance, ki jih mi veg,
samo zato, da bi na ta nagin povi-
gali skupno davino osnovo in s tem
izkazali umisljen uspeh davéne od-
mere. (AA).

ODPIS ZAOSTALIH DAVEOV,

Dravska finan&na direkeija v Ljub-
ljani opozarja vse one davine zave-
zance, ki imajo davini dolg po sta-
nju krajem 1. 1932, za Kkaterega od-
platilo je bilo s § 28. zakonske no-
vele od 18 februarja 1934 predvide-
no najve® v lil-letnih obrokih In s
8 49. zakona o budZetskih dvanajsti-
nah za mesece avgust 1935-—marec
1936, glede poljedelcev in malih
obrinikov, bivajofih v krajih, za ka-
tore veljajo odredbe totke IIL, €L 37
zakoma o neposrednih davkih — po-

daljSano na 15 let, na uredbo mini-
strskega sveta o izrednem odpigu
sorazmernega dela za izterjanje Se

bra 1935, ki je objavljena v »Sluzbe- ;

nih novinalre pod St. 262 od 12. no-
vembra 1935.

Po ¢ 1 cit. uredbe letni

platljiv v teku leta: 1936., se mora

odplatati v gotovini do Kkraja mese- |

ca februarja 1936 z 897%, v 1. 1937.
80 odst.,, v 1. 1938. 71 odst., v 1. 1939,
63 odst., v 1. 1940, 56 odst., v 1. 1941.
50 odst., v 1. 1942. 45 odst., v 1. 1943.
40 odst., v L. 1944 36, odst., v 1. 1945.
32 odst., v 1. 1946. 28 odst., v 1. 1947.

25 odst., v 1. 1948. 23 odst.

Po posebnem razglasu ministrstva
financ, pa se more davéni zavezanec
koristiti ugodnosti iz te uredbe samo
tedaj, e pri¢ne odplafevanje svoje-
ga dolga pri zadnjem letu, t. j. pri
letu 1948 — nazaj.

Ker je s to uredbo nudena dave-
nim zavezasicem, ki imajo davine
zaostanke po stanju krajem 1932,
ugodna prilika, da ta svoj doig, ki
bi se sicer kot tezko breme viekel
iz leta v leto in bi ga bilo zajedno s
tekotimi davki teZko odplacati, po-
ravnajo samo v viSini od 89—237,
t. i. s kvoto, ki je v zadnjih 4 letih
celo nizja od % odnosno X doline-
ga letnega obroka, smatra finanéna
direkeija za svojo posebno dolZnost,
da na to uredbo opozori davéne za-
vezance javno ter jim priporota, da

se te ugodne prilike posluZijo v €im

najvedtji meri.

Hkratu opozarja finanéna direkei-
ja, da se rok za odplacilo navedenih
davénih zaostankov, ki je z gori cit.
uredbo doloten do kraja 1936., ne bo
podaliSal in da ni niti najmanje
misliti na to, da bi =se ti davini za-
ostanki, v kolikor so izterljivi v smi-
slu dav&nih predpsiov, odpisali v ce-
loti ali deloma. ‘Nasprotno imajo
davtne uprave nalog, da baS izter-
janju teh dav®nih zaostankov po-
svetijo vso svojo pozornost ter jih
izterjajo prvenstveno s prisilnimi
merami. /

- L]
Gostilni¢arska obrt
LE S
v Nemdéiji

Ker smo Ze v nekem ¢lanku po-
vdarjali vaznost, ki jo polagajo v
Nemdéiji gostilnitarskemu obrtu, naj
v kratkih potezah oriSemo organiza-
cijo gostilnigkih podjetij v tej dria-
vi. Z nastopom novega reZima se je
izvedla tudi v gostilniskem obrtu te-
meljita reorgasnizacijn. ' V. Nemdéiji
mora biti vsak gostinski podjetnik
v svrho &uvanja svojih stanovskih
interesov vlanjen ¢ krajevnih go-
stilniskih zdruZenjih, katera morajo
biti zopet v&lanjena v deZelnih go-
stilnigkih zvezah in vse deZelne zve-
ze v drZzavni strokovni gostilniéar-
ski zvezi s sedefem v Berlinu. Na
glifen nadin so organizirane tudi vse
ostale obrine panoge in trgovski po-
klici. Vobfe moramo povdarjati, da
je v Nemdéiji organiziran ves narod
in da je organizacija izvedena od
otrok pa do starfka. Nad vsemi or-
ganizacijami bdi drZzavna oblast, ker
lahko po naziranju narodmo-socija-
listitne idejologije izvede le na pod-
lagi ~bveznih organizacij svoj gospo-
darski, polititni in nacijonalni pro-
gram. V Neméiji ne pozmajo stanov-
gke nezavesti, ker bi se takoj one-
mogotil vsak, ki ne bi hotel sodelo-
vati na uspostavitvi neméke drZave.
V teh zdruZenjih so izkljuéene vsake
intrige, ker je slehernemu po spo-
cobnosti dolofen delokrog udejstvo-
vanja. Narawmo, da so uspehi tako
organiziranega naroda vkljub gospo-
darski stiski izvanredno veliki. Po
reorganizaciji gostilnitarSkega sta-
nu se sedaj posvela najvefja paZnja
raznim vpraSanjem, n. pr. glede po-
deljevanja koncesij, glede strokovne
sposobnosti in strokovne izobrazbe,
kakor tudi glede obdav@itve gostil-
nifkega obrta. V pogledu izdajanja
koncesij se je izvriila jako velika
omejitev, ker se je ugotovilo, da je
gostilniska obrt v nemski drzavi
najmanj za 40% prevelika in da so
se preje Kkoncesije podeljevale iz

obrok |
dolZnega davka do kraja 1932, ki je |

| pogojem: za

S A XS VI E

nedospelega davinega dolga krajem |
1932, leta, St. 78.992/II1 od 8. novein- |

~ Stews 10.—12. 25. XIT. 1935.

Emir, SSirddine ¥i. ©. d.

najugodneje pri

 Anton Verbi&, Ljubljans, Striterjeve ul. 9

Delikatesa — Specoerija - Koloaijale

Odiemalcem Zeli ves

cle praznike ter sre€no novo leto 1936

vseh razliénih motivov, kjer ni po-
liti¢na pripadnost igrala zadejo vlo-
go. V pogledu obdavtitve naj pri-
pomunimo, da je mesto Berlin ukini-
lo troSarine na alkoholne pijace, ki
so najbolj pritiskale na promet v
gostilniskem obrtu. Radi tega stre-
mijo gostilnifke organizacije za tem,
da se vobé2 odpravijo v ceii drzavi
trosarine na pijace. Poleg tega se jo
zaltelo s temeljitim &¢isCenjem od
raznih nesposobnih in temnih ele-
mentov. Pri poklicni preizkusnn je
bilo od 40.000 moskih in Zensk 18.000
oseb izlotenili, ker nizo odgovarjale
vodstivo
obrata. V svrho pripustitve k gostil-

niSkemu obrtu se je ustanovilo siro- !
kovno depolnilno Solstvo. Izobrazba |
naraséaja je enotno urejena. V vseh |

Solah in strokovnih tefajih velja
enotni uéni naért. Vsak uéenec mo-
ra med ufno dobo obiskovati stro-
kovno Sclo. Ne glede na njegovo sta-
rost, in ne glede na njegovo pred-
izobrazho je dolZan vsak utemec po-
loZiti pomodéniski izpit. Za nadaljno
strokovno izobrazbo gostilniskih po-
motnikov obstoja v Nemc&iji 480 stro-
kovnih Sol. Tako organizirano go-
stilnitarstvo nemfke drzave, ki se
vadno bolj in bolj izpopolnjuje, lah-
ko podpira tujski promet.
Naravno, da nismo mogli v krat-
kem &lanku popisati strokovno go-
stilni¥ko organizacijo v nemski dr-

Zavi, ki nam je sicer drobno po- | ; ; SR :
: ! 5% i | tudi novéanice po 5 in 50 Din.

znana. Hoteli smo povdariti le to,
da je brez strumne stanovske orga-
nizacije vsak napredek posamezni-
ka in celote popolnoma nemogot. V
nem&ki drZavi bi bil namre nemo-
gol gostilnitar, ki bi se upiral letno
platati za svoje organizacije n. pr.
40 Din, kar bi znaSalo v njihovem
noveu okoli 250 M. Med nem. gostil-
nitarji je konkuren¢ni boj nepoznan,
ker so jim predpisane minimalne
cene, ki jih dolota strokovni svet
pri krajevni ali deZelni gostilnicar-
ski organizaciji in katerim se mora
vsakdo pokoriti; zato je drugarstvo
na visoki stopnji. Sufmarji so ne-
poznani, ker so za te predvidene
najstrozje denarne in zaporne kaz-
ni.

V Nemdciji se sistemu dela posve-
fa najvetja pozornost, ker je od ma-
lega do velikega, od najmlajSega
do najstarejSega drZavljana slehemi
prepritan, da je v Korist njemu in
nem&kemu narodu, e se pokorava
volji svojih voditeljev.

Po sliénem receptu je organizaci-
ja izvedena tudi v Avstriji, Italiji in
na Cehoslovaskem.

V dobi, ko se vse organizira, ker
se ve, da je 'poedinec nesposoben
zmagati v interesnem boju in da go-
tovo podleze ter izpade kot produk-

tiven in pozitiven element, se pri |

nas stanovske strokovne organiza-
cije, v katerih je skrita silna koliti-
na nacijonalme energije, prezira.
Mesto, da bi delali po onih receptih,
ki so se v inozemstvu izkazali za
jako uspefne, pripustamo raje, da
v organizaciji nastajajo razkroji,
povzrofeni po poedinih nezadovolj-
neZih in egoistih, misle¢, da bo po-
tem bolje, ¢e se vse razbije in ostane
sam poedinec v boju z nepremaglji-
vimi zaprekami. Seveda je sama or-
ganizacija toliko uspeSna, kolikor
najde podpore pri oblastih. V Casu,
ko se pri nas vkljub danim besedam
izdajajo %e nadalje koncesije, ne gle-
de, te sluzijo obti koristi, kakor go-
vori obrtni zakon, in e so res po-
trebne iz krajevnih razlogov, s¢ po
drugih drZavah izdaja koncesij ob-
lastveno omejuje na vse mogole na-
Zine. V Nemdéiji so izlo€ili nepokli-
cane elemente ter jim doloéili delo,
ki odgovarja njihovim zmoZnostim.
Pri nas pa se lahko vrine v naso

obrt vsakdo, ki misli, da je Ze po

zvezah, ki jih ima, poklican Sufma-

[l B

riti. V Casu, ko se drugod pospeSuje
strokovno izobrazbo, ko s2 ustanav-
ljajo strokovne gostilnicarske Sole,
tetaji, razna velerna predavanja in
ko se zahteva v gostilniCarski obrti
po ulni dobi tudi pomocnifki in kas-
neje mojstrski izpit, tedaj se dela
pri uas na tem, da se celo dosedanji
predpisi, tiCoti se strokovie izobraz-
be, izdatno omilijo.

V tem d&lanku smo prikazali na-
Semu Clanstvu ustroj gostilnilarstva
v Nemd¢iji, ki hite z bliskovito hi-
trostjo na vseh poljih umstvene in

! materijelne kulture za mapredkom.
gostilniskega

Vsak narod Zeli biti prvi na sve-
tu, nas menda tudi.
Raznoterosti

TroSarina na elekirl®ni tok uki-
njena. Finantno ministrstvo je po-

| slalo vsem banskim upravam poziv,

da naj opozorijo obCinske uprave.
da ne smejo pobirati obéinske tro-
Sarine na potronjo elektri¢nega to-
ka. Pri sestavi novih obé&inskih pro-
rafunov obline sploh ne smejo je-
mati v postev dohodke, izvirajode iz
trofarine na elektritmi tok.

Nove novéanice po 500 Din. Fi-
nanéno ministrsivo objavlja, da se
bodo kmalu =zaésle izdelovati nov-
fanice po 500 Din, doéim se bo Ste-
vilo novéanic po 1.000 Din na ratun

| movih novéanic zmanj3alo. Napactno

pa se Sirijo vesti, da bodo izdane

300-letnica 3ampanjca. Rawnokar
je minilo 300 let, odkar je menih Pe-
rignon samostana Otreville v Reim-
su pripravil prve fampanjsko vino,
ki je povzdignilo sloves cele fran-
coske province z imenom Cham-
pagne. V to svrho je bila na &ast
meniha Perignona prirejena v staro-
davnem samostanu velika sloves-
nost. Tujcem se kaj rado pokaze 300-
letne kleti tega samostana.

Jugosiovenska
hranilnica in posojiinica
Marlbor Kralin Petea trg

Daje posoiiia na hipotetni in osebni
kredit. lzplatuje vse stare in nove vloge
v celoti brez pridrZka tako |.

Sprejema cesije ininkaso ratunov.

Posredujem denar
na hranilne knjiZice vseh denarnih zavodov.

Rudo!f Zore

Ljubljans, Glcdaliska wul. 12
f on 38-10
Za pismen odgovor priloZite 3 Din v znamkah.

SJutapetss

patentirano, najpripravnejse sredstvo za Iz~
delovanje vlozkov za postejne mreze,
#imnic za planinske kote in podobno, dalje
za oblaganje sten, takojsnje tapeciranje
najrazlicnejsega pohistva kot stolov, diva~
nov, otomanov, couch-zof, avtomobilov itd.
Cena ,Jutapeta“ ne presega cene
uporaijenega materijala. V Jugoslaviji ga
dobavlja samo

Tvrdka Franc JeSe

v StraZi$du pri Kranju

PARKETE

vseh vrst iz slavonske
in domale hrastovine
nudi najceneje

JUGOPARKET

D.Z 0. Z

LJUBLJANA

VOSNJAKOVA UL. 10
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Prodaja Zelezni$kih voznih kart za tu- in inozemstvo po originalnih ali zniZanih cenah brez pribitka. —

izdaja voznih kart za vse plovidbene proge po morju. — Zastopstvo Wagonslits. — Zastopstvo HAPAG (Ham-

burg-Amerika). — Oskrbovanje potnih viz za vse drZave. — Reklamacije za zeleznisSki promet. — Zavarovanje
proti nezgodam na potovanjth 1. t. d. — Autobusni izleti,

Brezplaéne informacije za potovanja, o letovisc¢ih, zdraviliscih i t. d. 1. t, d. — Prospeki vseh krajev.

EKSPOZITURE : Celje, tel. 119, Gornja Radgona, tel. 21, S§t. Ifj (drZavna meja) tel. 6, Dravograd, tel. 7, Maribor
glavni kolodvor, tel. 2669 in v sezeni Rogaska Slatina tel. 1,

Nakup in prodaja vseh valut po najboljSih dnevnih tecdajih

BILETARNICA in MENJALNICA : Maribor, Aleksandrova cesta 35 (prl hotelu Meran) — Telefon 21-22
MENJALNICA : Maribor, glavni kolodver — Telefon 26-69

PosluZujte se PUTNIKA pri vseh potovanjih, pri nakupu in prodaji valut tako podpirate najbolje
razvoj naSega turizma!

Predno si nabavite
radio aparat
oglejte si bogato
zalogo aparatov pri

Cena Din 3825'-

s i

e " 4
R b oxe naplatilo Din 278-
R A D ' o in 16 vbrokov p Din 270:-

Z=RS F 0P 8ut N 0

H. SUTTNER

LIUBLIANA - ALEKSANDROV A CESTA 6

Pipe za sode

jedilno orodje, papirne serviete, zobotrebce, koZarice za
kruh, dr2ala za &asopise, galanterija, pletenine, papir itd,

Drago Rosina — Maribor Vetriniska ulica 3tev. 26

VilA

Typa 510 H 5+ 1 cevni okiodni super-
pozicijski prrejemnik z vdelanim dina
mic¢nim zvotnikom, avtomati¢na regu~
lacija fadinga, skala z izpisanimi imeni
postaj.

domaéa in galmsatinska, érno
vino posebne kvalitete za k-ri-
Zanje kislih wvin

nudi v vsaki mmoZini

P. Matkovic & Komp. Celje

Vzorci na razpolago!

Pivovarna in Zganjarna

Jos. Tscheligi v Mariboru

Koroska c. 2 - Telefon 2335
=

Hotet MIETROPOL (Mik;i_t‘.-—j

Ljubljana, nasproti glav. kolodvora

priporota svoje izborno
PIVO NASBOLISE
KVYVALITETE

ter izvrstne slivovko, rum, pivsko

in vinsko droZenko, likere i.t. d.

Prvovrsten hotel s 128 =obaml. TekoZa hladna in topla vods, kopalnice, apartementl,
plesna in konferen¢ne dvoran», po olen komfort. — Prvovrsina re tavracijs, mo
derno opremljena kavarna! - V hisi ,Putnik® ~ prodaja voznih listkov i menjalnica.

/ Telefon &t 27-317, 20 22 ¢ kovni ratun §t, 10,884

Priporolamo bogato zalogo

vwve

hukiniske posode i vsell BuMiniskih pofrebScin

AR+ 4 L, TR e e R (S
po n:jniZ ih cench

Pintar & Lenard, Zeleznina, Maribor

e Uesefe bozZicne praznike in srecno Tlovo fefo &

gelimo

vsem nasim gosfom, odjemafcem, podjefjem,

znancem in fovarisem fer se priporocamo

Sasko

Delniska pivovarna ,2nion’
| Ljubljana

laribor
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i NAJLEPSE BOZIENO DARILO Tekstiine tvornice:

dober radio aparat

m
Telefunken radio aparati
Blaupunkt radio aparati o o Mo

na vse valovne dolZine - Krasen zvok - Ugodna meseéna
platila - Nizke cene

e |- ||Jug0tekstl 0.20.2
MARRD ROSNER

Priporotam najboljSe likerje, domago slivovko, konjak,

brinjevec in drugo vsakovrstno Zganje, najfinejSi rum za &aj Maribor-Melje
Vermouth-vino Ribizel-vino s
Adalbert Gusel ||| [ ok brinjeve,
N droZenko, rum, pelinkovec,
veleZganjarna

likerje, malinovecinnajboljde
vrste Stajerskih vin, pripo-
roéa v nakup tvrdka

Josip Bauman

Maribor, Aleksandrova cesta 39
Telefon Et. 2210

Franc Ocvirk

GEENNETESEEENT I JRaEERNIIOEIDOEUdEDSEUUEFg
NGNS NN RN N AR SRR EEEE

mesarija
I.jubljanag

Povietova ul 1 Solski drevored Wle.islﬂjﬂ_mls_ lldflﬂﬂlm‘jﬂ ruma,

Tolefon 36-66 Stojnica konjaka, likerjev in sadnih sokov
Vedno v zalogl vse vrste sveZega mesa prve vrste ter razni mesni izdelki, by
sve?s hrenovke, pristne kranjske klobase, #unke i. t. d. — Dostavijam na — = .
dom v vsaki mnoZini in ob vsakem dasu — Drzavnim in drugim stalnim Stt “J prl Marlboru

name&dencem dam tudi na mesedno pladilo

Se priporofam Cene solidne PostreZba todna NSNS NSNS NN NN NN NS EERE

Defniska pivovarng , URIOD"

— Ljubllana, Lasko in Maribor ——

priporota svoje prvovrstno dvojno marc¢no pivo,
eksportni lezak in temno pivo, varjeno po bavar-

skem sistemu ,HERKULES®, ,PORTER* in
»BOCK* vsem cenj. gostilniarjem in gostom

Z odli¢nim spostovanjem

DelniSka pivovarna ,UNION™

= Ljubljana, Lafko in Maribor ==

Za urednidtvo: Oetina Mllam, Celje. — Za lastnika: sZveza zdrufen| gostilnidkih obrti Dravske banovine v Ljubljani«: Pere Karol, Celje.
Za Zvezno tiskarno v Celju: detina Miian, Celje.
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