dne vrednosti sestave svezega maticnega mlecka,
kot so jih predlagali Sabatini in sod. (2009). Vse ana-
lizirane parametre smo statisticno obdelali z razli¢ni-
mi metodami.

Glede na dobljene rezultate so vsi vzorci iz Slo-
venije ustrezali postavijenim standardom kakovosti
svezega mati¢nega mlecka (Sabatini in sod., 2009).
Vzorci slovenskega mati¢nega mlecka vsebujejo v
primerjavi z vzorci tujega izvora statisticno znacilno
vec¢ vode, mascob in 10-hidroksi-2-decenojske kisli-
ne (10-HDA) ter manj beljakovin. Vsebnost 10-hidro-
ksi-2-decenojske kisline, spojine, ki jo vsebuje samo
mati¢ni mlecek, je bila v vseh analiziranih vzorcih
vecja od predpisane spodnje meje. Vzorci sloven-
skega mati¢nega mlec¢ka so je v primerjavi z vzorci
tujega izvora vsebovali povpreé¢no za 61 % veé. Ugo-
tovili smo, da so rezultati analiz slovenskega matic¢-
nega mlecka primerljivi z rezultati tujin avtorjev, vecje
razlike so le v vsebnosti maséob. Rezultati multivari-
atne analize so pokazali, da se analizirani vzorci slo-
venskega mati¢nega mlecka dobro locijo od analizi-
ranih vzorcev tujega izvora.

Ker svez slovenski mati¢ni mle¢ek vsebuje stati-
sticno znacilno ve¢ vode, mascob in 10-hidroksi-2-
-decenojske kisline ter manj beljakovin, bi lahko te
parametre uporabili za dolo¢anje kakovosti in pris-
tnosti slovenskega mati¢énega mlecka, s tem pa bi
omogocili tudi preverjanje mati¢nega mlec¢ka tujega
izvora na slovenskem trziscu.

Sklep

Rezultati analiziranih parametrov so temelj za do-
lo¢anje standardne sestave slovenskega mati¢nega
mlecka. Za potrditev rezultatov zacetnih analiz matic-

Med starimi ljudstvi so bili po gojenju ¢ebel znani
Se posebej Slovani. Velikanska prostranstva gozdov,
polna medovitih dreves, so omogocala idealne raz-
mere za zivljenje ¢ebel, katerih pridelke so nasi pred-
niki Ze tedaj uporabljali za sladkanje svojega vsakda-
na. Cebelarstvo je s¢asoma postajala dejavnost, s
katero so se ukvarjala stevilna plemena starih Slo-
vanov. Zato smo zdajsnji slovanski narodi, Slovenci
pa Se posebej, tradicionalno vezani na ¢ebelarstvo,
Cebele in ¢ebelje pridelke.

* Svetovalec JSSC za tehnologijo Gebelarjenja
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nega mlecka bi bilo treba nadaljevati kemijske anali-
ze vecjega Stevila vzorcev tega ¢ebeljega proizvoda
tako iz Slovenije kot tudi iz tujine. Smiselno bi bilo
razsiriti raziskave tudi na skladiS¢en mati¢ni mlecek
(liofiliziran, zamrznjen). Za potrditev bioloske u¢inko-
vitosti maticnega mlecka pa bi bile potrebne primer-
ne klini¢ne raziskave.

Zahvala

Iskreno se zahvaljujemo vsem pridelovalcem
maticnega mlecka, ki so nam za raziskavo poda-
rili vzorce tega Cebeljega pridelka. Ob tem se za
pomoc¢ pri pridobivanju kontaktnih podatkov ¢ebe-
larjev zahvaljujemo tudi Cebelarski zvezi Slovenije. I
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Lastnosti cebeljega panja

Ker imamo Slovenci ¢ebelarstvo v genih, ni prese-
netljivo, da vsak vedji kraj poleg cerkve in kozolca krasi
tudi kak ¢ebelnjak. Kljub temu da je ¢ebelarstvo kot
dejavnost privlacno za ljudi razliénih poklicev, spolov
in starosti, pa obstaja pri delu s ¢ebelami omejitveni
dejavnik, imenovan alergija na ¢ebelji pik. Ljudje, ki
so alergic¢ni na ¢ebelji pik, se ne smejo ukvarjati s ¢e-
belarstvom, ker s tem izpostavljajo svoje zdravje pre-
veliki nevarnosti. Pred zacetkom dela s ¢ebelami je
zato priporocljivo obiskati ¢ebelarski te¢aj, delavnico
ali Solo za ¢ebelarje zacetnike oziroma prebrati katero
izmed stevilnih ¢ebelarskih knjig. S tem bodo zacetni-
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ki pridobili vsaj nekaj temeljnih informacij, ki jim bodo
koristile pri prakticnem delu s ¢ebelami.

Najpomembnejsa odlocitev pri Cebelarstvu je
odlocitev o tem, s kaksnim panjem bomo c¢ebela-
rili. KakSne lastnosti mora imeti dober panj, je ze
pred davnimi leti napisal nas veliki ¢ebelarski uci-
telj Anton Jansa. V knjigi Popolni nauk o ¢ebelarstvu
Jansa glede lastnosti panja svetuje: Prostor v panju
se mora dati zve&ati ali zmanjsati, primerno Ste-
vilu ¢ebel. Ve¢ cebel potrebuje vedji, manj cebel
manjsi prostor. Ce se Stevilo éebel skréi, se mora
dati tudi prostor v panju zmanjSati, nasprotno pa
zvecati, kadar se ¢ebele pomnoze.

Za Cebele je dober vsak panj, ¢e jim vse leto
omogoca ugoden razvoj in pocutje. Za Cebelarja je
panj delovno sredstvo, ki mora najprej omogocati pri-
meren razvoj in pocutje ¢ebel v vsem letu, nato upo-
rabo vseh spretnosti in znanj, ki jih je ¢lovek usvo-
jil v svojem razvoju in razvoju ¢ebelarstva od davnin
do dandanes, konéno pa mora ¢ebelarju z najbolj-
$o tehnologijo omogocati tudi kar najvecji pridelek s
¢im manj stroski in vioZenega dela na enoto pridelka.
Vecina nasih starejSih ¢ebelarjev je odrasla s panjem,
ki ga skraj$ano imenujemo AZ-panj in je najpogostej-
Si prav v Sloveniji. Vendar zdaj vec¢ina domacih in tujih
¢ebelarskih strokovnjakov priporo¢a nakladne panje.
Dokazano je, da s takSnimi paniji vzredimo mocnejse
Gebelje druzine, ki prinesejo ve¢ medu.

Pred izbiro panja moramo temeljito premisliti o nje-
govih dobrih in slabih lastnostih ter moznostih, ki nam
jih ponuja. Pri tem moramo upostevati, v kaksnem
podnebju ¢ebelarimo in kakSne so pasne razmere v
okolju, kier bomo ¢ebelarili. Pri izbiri panja je prav tako
zelo pomembno, ali bomo ¢éebelarili na enem kraju
ali bomo ¢ebele prevazali na razlicne pase. Vse to je
namre¢ odlocilno za tehnologijo, ki jo nameravamo iz-
vajati pri oskrbi ¢ebeljin druzin, konec koncev pa tudi
za uspeh ¢ebelarjenja. Pred izbiro ¢ebeliega panja se
moramo dobro seznaniti z biologijo ¢ebele. Upostevati
je treba, da ¢ebele lahko Zivijo v razlicno velikih prosto-
rih, tako po visini in Sirini kot dolzini. Ne glede na veli-
kost naseljenega prostora ¢ebele svoje gnezdo vedno
gradijo pod stropom, tako da je na vrhu med, pod njim
cvetni prah in pod njim prostor, ki je napolnjen z zalego
in v katerem je pozimi zimska gru¢a. PovrSine s hrano
in ¢ebeljo zalego so vedno kompaktne in povezane v
celoto, namesc¢ene na skupaj zgrajenem satju.

Prav tako se mora vsak dober ¢ebelar zavedati,
da je ¢ebelja druzina bioloska celota in da so njeni
¢lani med seboj v doloéenem razmerju. Znano je, da
se Cebelja druzina kot celota odziva na spremem-
be v svojem okolju: ¢e nima hrane, strada celotna
druzina, ob pojavu nevarnosti se na groznjo odzove
celotna druzina ipd. Cebelji panj mora biti zaradi
tega skonstruiran tako, da ¢ebelar s svojim delom
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Panj po vzoru Jan$evega panja z naklado. Hrani ga
Cebelarski muzej v Radovijici, inventarna Stevilka
283.

ne vznemiri vseh ¢ebel. Prav tako je treba uposte-
vati, da se Stevilo ¢ebel v druzini med letom spremi-
nja. Tako je pozimi in zgodaj spomladi v njej priblizno
10.000 ¢&ebel ali celo manj, na vrhuncu razvoja pa jih
je lahko tudi ve¢ kot 60.000. Prav zaradi tega mora
biti panj dovolj velik in udoben za zivljenje in razvoj
Cebelje druzine, zaloge hrane in oskrbo zalege.
Omogocati mora, da njegov prostor poljubno zmanj-
Samo ali pove¢amo. Taksne lastnosti panja so pose-
bej pomembne v obdobju spomladanskega razvoja,
rojenja ter nabiranja in zorenja nektarja. Matica mora
imeti dovolj prostora za zaleganje, kajti kolikor vecja
je povrsina zalege, toliko ve¢ moznosti je, da se bo
¢ebelja druzina razvila do optimalne mogi.

V panju mora biti konstrukcijsko zagotovljen po-
treben pravilen odmik med posameznimi sati in se-
stavnimi deli panja. Pravilo odmika oziroma ¢ebelje-
ga prostora je ze leta 1850 definiral ameriski Cebelar
L. L. Langstroth. Ugotovil je, da prostor, manjsi od
Cetrtine palca ali 6,4 mm, ¢ebele napolnijo s pro-
polisom, v prostoru, ve¢jem od treh osmin palca ali
9,5 mm, pa ¢ebele potegnejo satje. Na podlagi tega
pravila je skonstruiral ¢ebelji panj s premi¢nim okvi-
rom. Ce konstrukcija panja ne uposteva odmika, je
tak$en panj nefunkcionalen. Cebelji panj mora biti
narejen ¢im bolj preprosto, poleg tega pa mora biti
prakticen za delo s ¢ebelami. Posamezni sestavni
deli morajo biti lahko razstaviljivi in sestavljivi, tako da
pri tem ne me¢kamo ¢ebel. Med deli panja ne sme
biti prepiha, prav tako pa panj tudi ne sme prepusca-
ti vode. Medisc¢e mora biti narejeno posebej, tako
da ga je mogode preprosto odstraniti. Ce se pojavi
potreba, mora panj omogocati umetno hranjenje
¢ebel, bodisi s sladkorno raztopino bodisi s pogaco.

Panj mora biti narejen tako, da je zrelo mogoce
odpirati ali zapirati oziroma prilagajati velikost odprti-
ne. To je Se posebej pomembno v obdobju poletne
vrocine. Kadar ¢ebelja druzina nima moznosti hladiti
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zalege, se mnozica ¢ebel zbere na zrelu in oblikuje
brado, to pa je znak slabega zracenja panja. Dovolj
je samo nekaj minut prekinjenega zra¢nega toka za
ohlajanje panjev in Ze se lahko zgodi katastrofa. Prav
tako ima Zrelo pomembno vlogo pozimi, saj skozenj
v panj vdira hladen in suh zrak ter zamenjuje zrak,
ki je nasi¢en z vodno paro in ogljikovim dioksidom.

Ce smo se odlogili, da bomo &ebelie druzine
prevazali na razlicne pase, mora biti panj primeren
za natovarjanje na prevozno sredstvo in raztovarjanje
z njega. Med prevozi na oddaljene pase morata biti
zagotovljena tako ustrezno zra¢enje, kadar so zrela
panjev zaprta, kot tudi prostor, v katerega se ¢ebele
lahko umaknejo.

V naravi ¢ebele za svoje bivaliS¢e najraje upora-
bijo drevesno duplo. Glede na to je logi¢no, da tudi

V prodaji in poslu je tako kot na drugih zivljenj-
skih podrogjih treba imeti cilj. Ce imamo pravilen in
motivirajo¢ cilj, potem bomo nasli tudi pot. Ali kot je
lepo predstavil poklicni éebelar g. Tomaz Sauperl:
»lzra¢unal sem, koliko evrov moram dobiti za kilo-
gram medu, da lahko druzina prezivi, in ugotovil,
da nam s prodajo trgovcem to ne bo nikoli uspelo.
Potem sem si za cilj postavil toliko in toliko evrov
za kilogram medu, zato zdaj iS¢em nacine, kako
to dosedi in preseci.« Tak pristop je pravilen - ne
razmisljajmo, kako bomo prodali med (za vsako
ceno), temveé kako bomo kilogram medu pro-
dali po €im visji ceni, ki bo naSemu cebelarstvu
omogocila prezivetje.

Prvo in poglavitno vprasanje mora biti, zakaj bi po-
rabnik za nas med placal 5 evrov ve¢ kot za neki drug
med? Zakaj, kdaj in kateri porabnik je pripravljen pla-
Cati ve¢? Hitro ugotovimo, da moramo biti predvsem
drugacéni. IS¢imo nacine drugacnosti. Drugacnost
je lahko v embalazi, oznakah, logotipu ..., v vsem vi-
zualnem na kozarcu nasega medu. Ce smo vizualno
enaki, bo porabnik tezje placal ve¢ za nas med. Na-
slednji nacin je, da Sirimo svojo ponudbo pridel-
kov in izdelkov, pestrost okusov in vrst medu. Ce
imamo vecjo ponudbo, veé¢ vrst medu, vec razlic-
nih embalaz in pakiranj, imamo tudi ve¢ priloznosti
za doseganije visje cene. Pri tem si zapomnimo tudi
trgovski trik: trgovci na svoje police vedno postavijo

* Mag.
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za izdelavo ¢ebeljih panjev izberemo les. Priporoclji-
Vo je, da je les mehak, saj je takSnega najlaze ob-
delovati. Za izdelavo panjev najpogosteje uporablja-
mo smrekov, lipov ali topolov les. Les za panje mora
biti brez gr¢, saj te lahko pozneje izpadejo, vsak del
panja pa mora biti po rasti pravilno izbran in obrnjen.
Skratka, panj mora biti izdelan iz materiala, ki zago-
tavlja dolgoletno uporabo in varuje ¢ebeljo druzino
pred hitrimi vremenskimi spremembami.

Po navadi zacnemo ¢ebelariti s tremi do petimi ¢e-
beljimi druzinami, pozneje pa ¢ebelarstvo po Zelji Sirimo
v skladu s pridobljenim znanjem in izkusnjami. Zavedaj-
mo se, da je panj ¢ebelarjevo orodje. V njem mora Ce-
belar v ¢im krajS§em ¢asu in s ¢im manj truda opraviti
vsa potrebna opravila. Ce bo to orodje dobro, ob trudu
in dobrem znanju ne bodo izostali niti rezultati dela. _1

Kako doseci viéio ceno medu?

en izdelek v druzini po obcutno visji ceni (seveda pod
pogojem, da gre za izdelek, ki dosega visjo ceno).
Ne zaradi tega, da bi prodali velike koli¢ine prav tega
izdelka, temvec zato, da so cene preostalih izdelkov
v druzini za porabnike »sprejemljivejSe«.

Visjo ceno dosegamo tudi z izdelki, v katerih je
med samo dodatek oziroma ni nosilna sestavina.
Razmisljajmo torej o izdelkih iz medu. Tudi pri teh
lahko za kilogram medu dosezemo veliko visjo ceno.
Slisali smo primer, da je zasluzek pri medenem liker-
ju visji, pri medici Se visji, pri peneci medici pa Se
visji. In verjetno to tudi ni zadnja moznost. Torej je
diferenciacija s pestrostjo izdelkov gotovo priloznost
za doseganije visje cene.

Ena izmed moznosti je tudi vklju¢evanje v sheme
kakovosti, med katere sodi tudi Slovenski med z za-
S¢iteno geografsko oznacbo. Seveda pa je na vas,
da to naso prednost preprosto in jasno predstavite
porabnikom. V tem je izziv, kajti Slovenci dojemamo
vsak med, ki je pridobljen v Sloveniji, za slovenske-
ga. Zdaj je nasa naloga, da porabniku pojasnimo, v
¢em je nas med z zasciteno geografsko oznac-
bo druga¢en od medu, ki te oznake nima. Pri tem
je pomembna vsaka izre¢ena beseda, zato je koristi
oznake za porabnika dobro znati nasteti tudi sredi
noci. Zelo pomaga tudi aktivnost na terenu. Ali, kot
je omenil g. Marko Cesar, obiski Sol, vrtcev, dogod-
kov, sejmov. Ce vsak ¢lan opravi 40 taksnih obiskov
na leto, jih skupaj naredimo ve¢ kot 10.000.





