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Nasa izvozna trgovina z Zivino
in mesom,

Ko se je v prvi polovici leta 1909
1zvoz nafe klavne Zivine po svoji trZni
vrednosti povzdignil za celih 9.7 milijona
kron v primeri s prvo polovico leta 1908,
8mo splono mislili, da se bo na¥ izvoz
povzdignil. A to prepridanje se nam je
kmalu omajalo, ker je takoj potem zadel
izvoz nade Zivine nazadovati. Na koncu
leta se je namred pokazalo, da je na¥
izvoz Zivine nazadoval za celih 170 054
glav v trZni vrednosti 194 milijonov kron.
Res je sicer, da se je uvoz mesa zvi¥al
za 0'8 milijona kron. To pa je razmeroma
tako mala svota, da prihaja v primeri z
- “mnoZino nale izvaZane Zive Zivine komaj
v vpoStev in da 8i Z njo nikakor ne
moremo razloZiti nazadovanja izvoza.

Slededi tabelarni pregled daje sliko
nafega izvoza Zivine in mesa:

dena za pleme, prodalo, ne da bi se s
tem ob&utno ofkodovala nafa Zivinoreja.

Toda bodisi stvar Ze taka ali taka,
jasnoje, da v dana¥njib caringkih politi¢nih
razmerah, pred vsem kar zadeva naSega
najvedjega odjemavea, Neméijo, ni mogode
ved govoriti o izvozu, ki bi, razun pri
najboljfem blagu, nafim Zivinorejcem
koristil. -

Ce postaja vkljub temu tu in tam Ste-
vilo nafega izvoza v Nemdijo vedje, je
to vedno znak, da so cene na nasih do-
madih Zivinskih sejmih nenavadno nizke;
kajti samo tedaj je mogodle zaradi visoke
nem#&ke carine z dobitkom izvaZati Zivino.

Zato nikakor ne smemo jemati leta
1908 in prve polovice leta 1909 za mero
nafiega izvoza Zivine, ker so ta leta bila
nenormalna, Sploh bi bilo nekaj popol-
noma nenavadnega, ¢e bi se v letu 1909
ne pokazalo od&itno nazadovanje izvoza,
ampak bi bil ostal na isti viSini ali postal

Iz tega se vidi, da je razun pri kozah
Pri veeh vrstah Zivine naf izvoz naza-
doval, Cuditi pa se temu res ne smemo.
Leta 1908 se je zadel na Italijansko pre-
Cejden izvoz mlade Zivine, ki je do poletja
1909 ¥e trajal. Res je sicer, da je v tem
letu po Gornji in Srednji Ttaliji prirastlo
Z¢lo mnogo krme, do¥im je je bilo po
alpskih deZzelah ravno zelo malo, in da
J bilo tudi v letu 1909 po alpskih de-
Zelah malo krme. To pa ne spremeni
Prav ni na Zalostnem dejstvu, da smo v
Prodajanju in izvozu na¥e mlade Zivine
Morali zreti zastajanje na¥e Zivinoreje ih
telo nevarnost za njo, e ni bilo mogode
vsled ugodnih uspehov v Zivinoreji leta
1907 toliko prebitka na blagu, da se je
ahko precej mlade Zivine, ki je bila dolo-

Trina vred- Glay vet + | | celo vedji. Pri nizkih cenah v letu 1908
Vrsta [RstY1000K) 70 jmenj — | |jn 1909 sploh ni bilo mogode misliti, da
_ 1908 | 1909 | 1908 | 1909 |# glav se bo produkeija zvisala, ker se ni spladala.
Woivd o 1. - Vor.000] 56000l easobk STl = SRE _V nasledn_]e_m pregledu podajemo raz-
Bikoy . 8.268| 2.240| 5.851| 4.225| — 1.626| | delitev na¥ega izvoza po deZelah, v katere
Kray . . .|12.082| 9.984) 81.888 28.2761 — 8.607| | o Ke]:
Mlajine . . [|21.728|18.141] 95.998| 57.787| —88.211
Telet . . .| 949| b553| 11.697| 6.909 — 4.788| | 5 | -
OVSO . . 2.409 820/101.892| 84.160 —67.782 | Goveda S\rinj O\Dac
ﬁ(oz N 16| 24| 682 1.018) 4+ 3831 - EMRERCEEAE R R B IR E TS
agnjet . .| 275| 16| 25.007| 1.472| —28.585 am J 3
Svinj . 1.066] 812 21.789] 4.754] —17.085 i i B B i
Klavne Zivine| 79.531| 60.172(859.405/189.851|—170.054 Glavy
Mesa: . Matamkcin statoy Vgam(‘,ijo. 94.006/81.250, 1445/ 806| 8,615/ 6.486
; : : 74 vico . .|| 10.485(18.111| 8.156] 798(19.805(17.884
%ﬁﬁiﬁg;' S el Tosic 1 0 T Tlite »Ttalijo . 108.365/52.658(17.126| 3.034| 8.818| 2.186
Klobas 3 3 88| '110 '453 .BM = 91 » Rumunijo | 1.172| 408 40 48/71.498] —
Na Francosko| — — — — |21.016] 6.480
Nesaih iedelkor . 5.552‘ 6.853‘ 25.874 29.438} + 8.564 VBelgijo .|| — | — | — | — | 8.318| 3.688

Po takem je najbolj nazadoval na#
izvoz v Italijo in sicer za 50.000 goved,
14.000 svinj in 1700 ovac pri primeri z
letom 1908. Tudi izvoz v Nemdijo je pri
vseh vrstah Zivine nazadoval (pri govedih
za 12.846 glav). Le v Svico se je nad
izvoz goveda povzdignil za priblizno
3000 glav. Precej nazadoval je na$ izvoz
tudi pri oveah. V letu 1908 jih je &lo
gkoro 72.000 glav na Rumunsko, dodim
se jih v letu 1909 v to deZelo ni pro-
dalo prav nid Izvoz na Francecsko je
nazadoval skoro za 15.000 glav in samo
na belgijskem trgu je izvoz, dasi le ne-
znatno, napredoval. aed

Sedaj pa je na¥a naloga, da prime-
rimo z izvozom mesa in Zivine tudi naf
uvoz. Dobimo ga na sledeem pregledu

| Trzna vred- ved +
Yrsta !.nast v 1000 _R' ___Gl“ manj —

1908 | 1909 | 1908 | 1909 | glav
Volov. . .|| 907l 162 6208 690 — 4515/
Bikov . . 76 83| 108 R
Krav . . 873 484| 846 997 + 182
Mlajine . 107 98| 448 409 — 84
Telet . . .| 191| 208| 2.794| 2.981| 4+ 187
Ovac . . .|| 160 81| 7.148 8.708| — 8.442
Mo i 27 22| 1.786| 1.457| -~ 829
Jagnjet . . 22| 24| 2025 2199 + 174
Svinj . . .| 2.128] 1787 26.852| 19.798| — 6.559
Klane zivine| 4.000] 2.844| 46.701] 82.968| —14.448
Mesa: Meterskih stotov [
Svedega . .| . 118] 88| 1.028] 727 — 299
Vdelanega . 218| 288 778 836 4+ 58
Klobas . .| 674 759 2.607| 2.910| + 808 |
lmilildnlht.‘ 1.010| 1.080 4.411‘ 4.473] + ssl

Iz tega se vidi, da je uvoz klavne
Zivine v nafo monarhijo nazadoval za
45156 glav. Ravno tako zelo je nazadoval
uvoz ovac (za 3442 repov); za skoro
dvakrat toliko je nazadoval uvoz svinj
(6659 repov). Za neznatne vsote se je
povzdignilo &tevilo uvoza pri kravah,
teletih in jagnjetih.

Dezele, iz katerih je prihajala uvaZana
Zivina in #tevilo glav je razvidno na sle-
defem pregledu:

Goveda Svinj ‘ Ovac

DeZela BT

1908 | 1909 | 1908 | 1909 | 1908 | 1909

Glav

Srbija 8.264| 640{20,970(156.896 28 87
Nemdéija 1.410| 1.868| 1.606| 1.218) 998 820
Italija 1.163| 1.221 199 — 88| —
vica . . 896 442 4 — 182 —
Ornagora .|| B5.258| 496/ 8.477| 8.188/10.084| 5.262
Nizozemko 11 367, — —— = i

Tukaj navedeni srbski uvoz obsega
v provizorni pogodbi dovoljeni kontingent
uvoza mesa, nazadovanje se razlaga iz
tega, ker je ta provizorij koncem marca
1909 potekel. Izvoz iz Crnegore je naza-
doval za skoro 5000 glav goveda. Druge
spremembe 8o preneznatne, da bi jih po-
sebe omenjali.

(e torej moramo zabeleZiti z veseljem,
da nam inozemska konkurenca ni delala
gitnosti in e smo v tem precej odiko-
dovani, pa je tem manj prijetno, da se je
uvoz iz Ogrske naravnost neznansko po-
visal in sicer za ni¢ manj ko 56?%/, mili-
jona kron, kar je za avstrijeke Zivino-
rejce pomaknilo pomen izvoza popolnoma
v ozadje. V teh razmerah se pad ne smemo
¢uditi, da so cene na¥e Zivine zniZane in
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da so na#i Zivinorejci v neprijetnem po-
loZaju.

Vkljub temu pa bi bilo napadno ob-
upati nad prihodnostjo. Ker se je lani pro-
dalo zaradi pomanjkanja krme zelo mnogo
zivine, se bodo, de bo letosnji pridelek krme
kolitkaj zadovoljiv, tudi cene zvi¥ale.
Nedesa pa na#i alpski Zivinorejei ne smejo
pozabiti: na izvoz se ne bodemo mogli
nikdar zanaSati. Tem bolj vaZna pa je
kupovalna mo¢ nasih konzumentov. In k
tem spada v prvi vrsti Zitorejec, &igar
gospodarstvo ne more producirati dovolj
zivine. H R.

0 izberi trsnih vrst pri novih
nasadih.

(Dalje in konec.)
Beli burgundec.

Jako dobra vina daje tudi beli bur-
gundec. Cenijo se posebno zaradi
svojega znadaja, svoje polnote in
duha. Res je sicer, da dobi beli bur-
gundec vse te lepe lastnosti le v naj-
ugodnejii legi in dasi zazori tudi v manj
ugodnih legah, vendar moramo pri-
porodati, da se naj sadi le v naj-
bolj¥ihin najugodnejiih. Cim slabia
je lega, tem bolj se izgubljajo vse dobre
lastnosti tega vina in &e postane vino
tudi v takem sludaju Ee razmeroma dobro,
vendar je pridelek majhen, trud se ne
poplada in zato je boljse, da ga v slabih
legah ne pridelujemo.

Kar zadeva odpornost proti mrazu,
je ta vrsta med na¥imi najboljfimi, pac
pa je ob dasu cveta precej obdutljiva in
v jeseni zelo rada gnije. Na Stajersko je
pritla Sele v zadnjem &asu, a v novih
nasadih se sadi zelo pogosto, kar lahko
z ozirom na vse, kar smo o tej vrsti
bolj zgore povedali, le iskreno pozdrav-
ljamo. — Pod istim imenom se pri nas
vetkrat sadi beli Morillon, ki v svojih
lagtnostih precej doseza beli burgundec,
“a vendar ne daje tako difefega vina,

Rulandec.
Mnogo bolj znan ko beli burgundec

je sivi burgundec, ki se imenuje tudi
rulandec. V svojih lastnostih je pre-
cej podoben belemu burgundeu, v
Gasu cveta in v jeseni pa ni tako
ob&utljiv kakor beli burgundec;
le v pridelku je nekoliko razlodka. D o-
dimdaje beli burgundeclesrednje
velike pridelke, spada rulandec
med najhvaleZnejse mnozinske
vrste in ¢e mnoZina njegovega pridelka
sicer ne doseza one, ki jo dajejo lakka
grahovina, moslovec in Zlahtnina, vendar
so njegovi pridelki redni in je kakovost
vedno izborna.

Rulandec ne daje samo zelo mnogo,
ampak tudi zelo dobro vino; spada nam-
re¢ med vrste, ki imajo najved sladkorja.
Nad 20 stopinj sladkorja ni pri njem
ni¢ nenavadnega.

Ta vrsta ima samo to slabo lastnost,
da postaja njeno vino, &e ni bilo stis-
kanje skrbno in umno, zelo rado precej
temno barvano. Zaradi tega rulandea
marsikje ne marajo ravno in tudi na
Stajerskem smo sredno %e primahali tako
dale¥, da je ta vrsta iz novih nasadov
takoreko& skoro popolnoma izkljutena.
To pa je samo v naso f£kodo, ker ravno
za nafe &tajerske razmere ni boljSe in

primernejSe vrste, Kakor o zelenem sil-
vancu, tako moramo redi tudi o rulandecu,
da spada v vsak &tajerski vino-
grad, de hodemo, da bodo stare
pritozbe o kislici Stajerskih vin
vendar enkrat potihnile.

Rulandca lahko sadimo kjer-
sibodi, ker daje tudi vnajslab&ih
legah §e precej dobro vino. Temna
barva mu 8koduje samo takrat, kadar
gledamo pri njem na kvaliteto in &e se
ta vrsta — kar pa se naj rajii opusti —
stiska sama zase, a se 8 primérno skrbjo
lahko prepredi.

Drobna grahovina.

Tudi ta vrsta je poklicana k temu,
da bo v pridelovanju kakovostnih vin
igrala kedaj Se jako vaZno ulogo. Ta
vrsta namred daje vlegi in zemlji,
ki ji ugaja, tudi pri nas vina —
ki se sicer ne dado primerjati
z renskimi — pa vendar spadajo

med najbolj¥a diSefa, buketna
vina, ki jih lahko pridelujemo.
Odlikujejo se s posebno polnostjo in

modjo in dokler so §e mlada, s posebnim,
znadilnim in prijetnim duhom.

Trs te vrste (po nemsko jo imenujejo
,Kleinriesling®) je za zimski mraz in v
dasu cveta zelo trpeZen, grozdje v jeseni
le malo gnije. Pridelek je, dasi ne ravno
velik, vendar precej zadovoljiv, =ato pa
se mora na dolgo rezati.

Drobna grahovina zori sicer nekoliko
prej ko njena sestrica, lakka grahovina,
a se vendar mora Steti med pozno zorele
vrste; e hodemo dobiti zadovoljiv pri-
delek, moramo pustiti grozdje kolikor
mogode dolgo na’trsu. Saditi moramo
torej to vrsto le v najugodnejsih
legah, najboljie v kamenitih. V
srednjih in slab&ih legah se trud
ne poplada; vino ostane kislo in
brez duha.

Na Stajerskem so razun Peker, kjer
se %e dolgo d¢asa z najboljfimi uspehi
prideluje, zanj najbolj primerni slededi
kraji: Haloze, Ormo% Ljutomer, Rad-
gona in Klek, kjer dobi najlep&i duh.

Rdeé&i traminec,.

Tudi ta vrsta daje najfinejia
buketna vina in je protizimskemu
mrazu, v §asu cveta in proti ples-
nobi grozdja v jeseni zelo trdna.
Saj pa debeloko’nim tramindevim jago-
dam niti najhuj¥i deZ ne more nié. Le
pridelek je nekoliko manjsi, tako da se
ta vrsta splada le tam, kjer dobimo zelo
dobro kakovost, torej v najbolj§ih legah.
Traminec zori ob istem &asu kakor
drobna grahovina in se mora, & hofemo
dobiti od njega zelo dobro vino, pustiti
— kakor drobna grahovina — kolikor
mogode dolgo na trsu; to pa je mogode
samo v najugodnej§ih legah. Tam daje
traminec teZka vina z mnoZino ekstrakta
in alkohola, ki se posebno v mladosti
odlikuje z zelo modnim dubom, ki se
zelo ceni.

Kjer se pridelujejo vina na
kakovost, bi bilo Zeleti, da bi se
ta vrsta bolj negovala. Vendar pa
je zanjo potrebna dalja vzgoja.

Zolti mutkat.

Zelo hvaleZzna kakovostna sorta je
zolti muskat, ki daje vina, ki so v svoji

mladosti zaradi svojega okusa in duha
zelo priljubljena. Zalibog so kraji, kjer
bi se lahko z uspehom sadil, zelo ome-
jeni in redki. Na Stajerskem doseze
mufkat najboljio kakovost le v
ugodnih legahokoli Maribora, po-
sebnovkameniti zemljiv oblizju
Kamnice. Izven teh krajev se lahko
z nekolikim upanjem na dober
pridelek — sadi le v zelo kamnenih,
Faééenih in suhih tleh v najugodnejsi
egi.

Zolti muikat je za zimski mraz
zelo obdutljiv in tudi v &asu
cveta, rodi malo in v jeseni nje-
govo grozdje zelo rado gnije.
Tudi se ga rada lotita ordij in
¢rni smod. V manj ugodnih legah so
razmere zanj tako slabe, da se niti ne
splada.

Ta vrsta zahteva na veak nadin kratko
rez. Ue se na dolgo reze, je vino zelo
kislo, okusa po muskatu ni ali pa je zelo
slab. Kjer pa imamo zgore opisane
ugodne razmere za sajenje mufkata, tam
se ta vrsta ne more dov.lj priporodati.

Kot vrste z mufkatovim okusom pri-
hajajo za kakovostna vina Ee v vpodtev
mufkatni silvanec in mufkatna
zlahtnina, Posebno prvi daje izborna
vina s finim mu¥katovim okusom. Kdor
ho¥e razun zgore navedenega okolida
(Maribor in Kamnica) pridelovati vino z
mufkatovim duhom in okusom, ta bo z
uspehom prideloval ti dve vrsti, ki dajeta
obe zgodaj zrelo in sladko vino. Ni-
kakor pa se ne sme pozabiti, da
se priljubljeni duh in okus po
mufkatu dasta dosedi le v naj-
ugodnejfih legah in da se naj
torej te vrste pridelujejo le v
takih,

Bela in rdeda zlahtnina.

Obe ti vrsti sta na Stajerskem e vse
premalo cenjeni. Nele, da dajeta iz
borno namizno grozdje, ampak
tudi za pridelovanje mnoZine vin
sta na Stajerskem naravnost ne-
izogibno potrebni. Obe vrsti sta
zelo rodni, precej trdni proti
zimskemu mrazu, v ¢asu cveta in
v jeseni proti plesnobi grozdja
neobd&utljivi, uspevata v vseh za
vino primernih legah, se podutita
enako dobro, e jirezemo na dolgo
ali na kratko in dajeta okusno,
lahko, milo vino, ki se posebno,
ko je mlado, zelo rado in lahko
pije. Cim bolj staro je njuno vino, po-
staja res prazno; to pa lahko prepreimo,
de pridelujemo poleg Zlahtnine &e druge
vrste, ki dajejo bolj tezka in polna vina,
najboje rulandec, ali kjer so tla za to
primerna, lako grahovino in Zolti moslo-
vec. Ce mefamo te vrste, se nam bo pri-
delovanje Zlahtnine na vsak nadin spla-
dalo.

Rdeda vina.

portugizec, plavi
plavi burgundec.
Glede vrst za dobivanje rdedih vin
moramo opomniti, da zori plavi portu- |
gizec zgodaj in da se torej lahko pri- |
deluje tudi v manj ugodnih legah, dodim
spadata plavi burgundec in plavi frank
kot pozno zoredi vrsti le v najbolj¥e in
najugodnejie lege.

Plavi frank,
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Kar zadeva pridelke, moramo reéi,
da je plavi burgundec najmanj roden,
ostala dva pa sta precej rodna. Plavi
portugizec daje laZje, plavi burgundec
in plavi frank pa dajeta teXje, polnejie
in bolj difeSe rdede vino. Zadnja dva
moramo stiskati skupaj, ker dajeta potem
bolj izenadeno vino.

Cimetovka.

V vinarijskem vinskem okolifu
se tudi naj ne prezre pridelo-
vanje plave cimetovke, ki daje
vinarijskemu vinu slavni buket;
naj se je vsaj dertina posadi. Ker
pa se ta vrsta ne oplodi sama, se ne
sme saditi sama zase, ampak v vrstah
mefana z drugimi.

Portugizec in plavi frank se morata
rezati na kratko, burgundec in cimetovka
Pa na dolgo. Za rdeda vina prihajajo na
Stajerskem razun konjiskega okoli¥a %
njegovo slavno ,Vinarijo* v vpostev mo-
gote tudi zgornje Slovenske gorice, kjer
daje portugizec zelo lep in znadilen duh.

Sestavljanje vrst.

Pri izberi trenih vrst, ki jih
nameravamo saditi, tudinesmemo
Prezreti, da prinasnimamo takih
leg in takega podnebja, da bi
lahko sadili samo eno vrsto, kar
bi biloresnajprimernejfe. Mismo
Daravnost prisiljeni, v vsakem
Vinogradu imeti ved vrst, ki se
vevojih lastnostih spopolnjujejo.
Meni se celo zdi, da tudi pri pridelo-
vanju kakovostnih vin ne smemo pri-
delovati in saditi samo ene vrste in &istih
Sortiranih vin, e hodemo dosedi, da bo
to vino kolikor mogode dobro. Vrate
kakor drobna grahovina, beli burgundec,
rdedi traminec, dajejo sicer tudi pri nas
Znadilna vina z zelo dragocenimi last-
Rostmi. Te lastnosti pa so le zelo po-
redko zaokroZene in izenadene. Taka
vina imajo vedkrat zelo mnogo alkohola,
ki ne dopuida, da bi se duh vin razvil,
ki torej jemlje vinu ravno to, kar raz-
likuje vrsto od vrste. K temu prihaja Ze
Velkrat velika mnoZina kisline, ki dela,

8o vina trda in roda. To zlo bi se
PO mojih mislih dalo odpraviti s tem,
da bi se ob enem s kako kakovostno
Vreto sadila Se kaka druga vrsta, ki bi
Vinu vzela te slabe lastnosti, pa mu nje-
g0v znadilen duh in okus pustila. Za to
J® posebno sposoben silvanec, namred
%eleni in vrste, kakor rizling, burgundec,
framinec, pridobe na vsak nadin, de jih
Wefamo z vinom zelenega silvanca. Pred
V8em postane dub manj grob, okus mi-
&§i in prijetnejsi, vino torej v celoti

oljke.

Zeleni silvanec pa je tudi jako pri-
Meren za medanje z vsemi onimi vrstami,
ki dajejo tezka, trda vina, tako n. pr.
Wdi z oltim mosloveem in la¥ko gra-

Ovino; zato si naj vsaki vinogradnik, ki
sku¥a zboljéati svoj pridelek, del vino-
8rada posadi z zelenim silvancem.

. Razmerje, v katerem sadimo zeleni
':llvanec z drugimi vrstami, lahko znaga
/1 do 1/, glavne vrste; v posebnih raz-
Merah, recimo pri drobni grahovini, s

tero daje silvanec zelo izborno vino,
kho vzamemo vsakega polovico.

Isto ulogo, kakor silvanec pri kako-
Yostni, jgra Zlahtnina pri mnozinskih

vinih; le 8 tem razlotkom, da mora biti
zlahtnina glavna vrsta in zavzemati %
do %/, pridelka. A tudi tam, kjer sadimo
v vedji meri za mnoZinsko vino kako
drugo vrsto, naj Zlahtnina zavzema vsaj
Y/, do Y, pridelka; to pa posebno tedaj,
kadar sta lafka grahovina ali moslovee
glavna vrsta, da postane vino mileje.
%, Zlahtnine, ', rulandeca ali Y, Zlaht-
nine, Y, rulandca in Y, silvanca bi bilo
po mojem mnenju najprimernejie raz-
merje za pridelovanje mnoZinskih vin v
veeh §tajerskih vinorejskih oko-
li¥ih; mogode z edino izjemo juZnih
(Savinjska, Savina in Sotlina dolina), kjer
se mora pri sestavljanju vrst na vsak
nadin vpostevati tudi laska grahovina.

Nove kombinacije pri zavaro-
vanju.

NiZjeavstrijska deZelna zavarovalnica
za Zivljenje in rente na Dunaju L, Lowel-
strafe Stv. 14/16 je k svojim zavarovanjem
za sludaj doZivetja, smrti, dote za otroke
in rente uvedla sedaj novo kombinacijo
ZAVATOVaNja.

To je zavarovanje za sludaj doZivetja
in smrti z zajamdenim, po petem letu
zavarovanja podenjajodim vradanjem treh
odstotkov vseh vpladanih premij. Razun
tega so Clani e deleZni distega dobidka
pri zavodu, ki se jim po njihovem delezu
odraduna, oditeje od premij, ki bi jih
morali pladevati, tako da pladujejo zni-
Zane premije.

Zato so netto strofki pri tem nadinu
zavarovanja zelo nizki, tako da moramo
zavarovanje po tem tarifu (XV) oznaditi
kot zelo ugodno; k temu e moramo
pripomniti, da se plada zavarovalnina,
kakor hitro umre zavarovanec, takoj in
neprikrajSana onim, katerim je namenjena.

Ce se skupno vplada 7640 K, od ka-
terih pa se e odraduni delez pri do-
bitku, se lahko zavaruje tridesetleten
moZ% za glavnico 10.000 K, ki se iz-
pladajo v sludaju njegove smrti, naj-
pozneje pa, ko dopolni 55. leto.

Obfirne prospekte in tarife pofilja
vodstvo zavoda na Dunaju I, Lowel-
strale 14/16 na vse strani brezpladno.

0 ravnanju z vinom¥,
L

Vpraganje, kako naj ravnamo z vinom,
je letos marsikje dasu primerno, ker nam
dela letos vino pogosto teZave pri kle-
tarjenju. Zato moramo pred veem Ze pri
stiskanju in v trgatvi paziti na to, da te
teZzave prepredimo. Dasi je za to sedaj Ze
prepozno, vendar si to lahko zapomnimo
za bodole, da se bomo prihodnja leta
znali po tem ravnati. Vsled neugodnega
vremena se je opaZalo lani na mnogih
krajih, da grozdje gnije. Ko lansko vino
pretofimo prvokrat, postane rjavo, tudi
ostane dalje dasa kalno ko sicer. Celo na
nedistem in neprijetnem okusu lahko spo-
znamo, da je vino iz gnilega grozdja. Da
se to ne zgodi, moramo Ze pri stiskanju
delati na to s tem, da tako grozdje kakor
hitro se da stisnemo. Most iz tladenja in
iz prvega koSa moramo odloditi zase in

* Prvi ¢lanek je posnetek predavanja ravnatelja Franca
Zweiflerja na obinem zborn kmetijske podruinice v

Mariboru 6, februarja 1910, dragi élanek pa je porodilo
dekelne sadjerejske in vinorejske fole v Mariboru.

ga pustiti, da sam zavre. Drugi in po-
slednje koSe lahko porabimo za domado
pijao. Ko prvi¢ hitro skoSamo in stis-
nemo, ostanejo gnile snovi izvedine v kosu
in vino nima tako izrazitega okusa po
gnilobi. Tako dobljeni mo&t moramo potem
razsluziti To se zgodi na ta nadin, da
ga vlijemo v mo&no Zveplane sode (2 do
3 kosi Zvepla na Btrtinjak). S tem se
vretje ustavi in nesnaga se veede Tako
pustimo most kakih 24 ur pri miru, nato
pa ga pretofimo v disto posodo, da lahko
odstranimo vsedlo nesnago in da pride
mo#t v dotiko z zrakom. Da zadne modéno
vreti in da popolnoma prevre, mu pri-
lijemo 7 do 8 litrov mosta, ki Ze vre. Se
boljse je seveda, de dodamo za pospefitev
vretja distih kvasniec.

Kaj pa naj letos naredimo z vini, ki
Jih nismo tako vlozili? Pred vsem se pre-
pri¢ajmo, ali postajajo vina rjavkasta. Iz
veakega soda vzemimo kozarec vina in
ga pustimo, naj stoji na zraku. Kmalu se
bo na vinu pokazala bolj ali manj izra-
Zena rjava barva. Zato delajmo na to, da
pride vino pri pretakanju kolikor mogode
malo skupaj z zrakom, Najprimernejse je
v ta namen pretakanje s pomodjo pumpe.
Pri tem pa mora sei &revo kolikor mo-
gode globoko v sod, da ne tede vino po
zraku. Prej pa se sod zaZvepla (na
Strtinjak dva kosa). Zveplo (%veplova sokis-
lina) varuje vino pred rjavenjem, ker
uniduje oksidazo, to je tisti kvas, ki po-
vzroda rjavenje. (e hodemo tako pre-
todeno vino hitro odistiti, da ga lahko
kmalu prodamo, potem ga moramo moé&no
zmelati z raztopino Zelatine, V tem slu-
daju je boljie vino distiti z Zelatino ko z
vizinim mehurjem, ker vzame vinu kal-
nost in rjavo barvo v mnogo vedji meri.
Priporodanja vredna francoska Zelatina se
dobi na Dunaju pri Janezu Kattusu,
»Am Hof“. Kilogram je stane 6 K 80 v,
na 100 /" pa je potrebujemo pribliZzno 12 g.
Sicer pa moramo prej narediti poskus v
malem, da vemo koliko je moramo vzeti.
Da je udinek Zelatine popolen, ji moramo
dodati na 100 7 vina #e kakih 10 g &reslo-
vine ali tanina (bel praSek, ki se dobi v
drogeriji ali apoteki). Vrsta, v kateri da-
jemo te snovi vinu, je vaZna. Najprej pri
lijemo vinu &reslovino, ki smo jo raztopili
v litru mo&nega vina. Potem vino s vre-
luknjano palico dobro premeSamo. Sele
potem mu prilijemo raztopljeno Zelatino.
Rjavi kosci Zelatine se razdrobijo in nad
ognjem raztopijo v taki mnoZini vode, da je
pride na Strtinjak !/, litra, Voda mora po-
stati vroda, pa nikakor ne sme vreti. Sedaj
vzamemo v fkaf nekaj vina iz soda in
vlijemo vanj raztopljeno Zelatino. To zmes
dobro premefamo, s &isto metlico modno
pretepemo in parkrat prelijemo, tako da
se prav moc¢no peni. 8 to penedo mesanico
potem vsak sod zalijemo do pilke; pri
tem pa toldemo po njem. Nato se vino
dobro premesa. V velikih sodih se lahko
premefa tudi na ta nadin, da vpumpamo
vanje mnogo zraka. Crez 14 dni, tri,
kvedjemu &tiri tedne je vino &isto. Sedaj
vzamemo zopet kozarec vina in ga posta-
vimo na zrak. Ce postane drez nekaj dasa
zopet rjavkasto, potem mu moramo dodati
natrijevega bisulfita in sicer na 100 ! 5 g.
Ta dodatek je popolnoma nefkodljiv in v
postavi dovoljen. Stem spravimo Zveplovo
sokislino v vino. Ta natrijev bisulfit pa

2
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ni smel mogode stati odprt na zraku dolgo
Yasa, ampak Se mora imeti potrebno
mnoZino %veplove sokisline. V vinu se raz-
topi. Takoj ko smo bisulfit dodali, ni vino
pitno; &e pa ga drugid pretofimo, pa
nima vino ve® nobenega neprijetnega
okusa in se lahko brez skrbi razposilja
in prodaja. Bisulfit lahko dodamo tudi Ze
pri prvem pretakanju, ko &istimo vino z
Zelatino; dodati pa ga moramo najprej,
to je Se pred taninom.

11,

Velika gniloba grozdja v jeseni je
povzrodila, da postajajo vina, ki smo jih
naredili iz takega grozdja, zelo rada rjava,
ali sploh rjavkasta in bolj temne barve.

Ker se je razvilo lani zelo mnogo
sive grozdne plesnobe (Botrytis cine-
rea), ki daje v ugodnih razmerah, ki pa
jih tukaj ne moremo podrobno opisovati,
takoimenovano Zlahtno plesen grozda, je
priflo v mokt lani n?ogo ved nekega
encima ko druge krati. Vretje tega encima,
ki ga imenujemo ,oksidaza“, ne more
uniditi, zato ostane tudi Se v vinu udin-
kujo&, prena¥a kisik zraka na organske
sestavine vina in povzroda tako, da po-
staja vino rjavkasto.

Zlahtna plesen v zvezi z zeleno ples-
nijo, ki je med vsemi najnavadnejia, pa
je lani v vinu povzrofila e nekaj; spra-
vila je namred v vino neokusne stvari
in z unidevanjem grozdne d&reslovine po-
vzrotala bridkost vina. Zato mnoga lanska
vina postajajo nele rjava, ampak dobivajo
tudi nedisti okus, ki je tu in tam bolj
ali manj bridek. '

Tukaj se -obnafajo posamezne vrste
razlifno: dodim so pri nas traminec, Zlaht-
nina, laki zelenec, drobna grahovina proti
temu precej trdne in, pomesane z zrakom,
disto nid, ali le slabo rjavijo, porjavijo
vrste, kakor moslovec, mu¥kat in beli
burgundec, ki pa res da zelo rade gnijejo,
v precejinji meri.

Mnoga porodila in povprafevanja iz
prakse in poslane poskudnje vina nam
kaZejo, da je to zlo pri lanskih vinih,
kakor nismo mogli drugade pridakovati,
zelo razlirjeno in da se lanska vina le
nepopolno in podasi &istijo. Dasi je zgore
(v I. &lanku) opisani nadin primeren in
vedno zadosten za to, da se porjavelost
prepredi, vendar ostaja e dovolj sludajev,
v katerih ni opravljeno ni¢, &e dodamo
postavno dovoljeno mnoZino natrijevega
bisulfits, Zelatine in tanina v vino. Vina
porjavijo vetkrat v sodu ¥e predno smo
odtoéili distilo in ne postanejo &ista, distilo
ne udinkuje dovolj.

Zato se je pokazala potreba, najti pri-
meren nadin, kako bi se taka vina po-
polnoma popravila. Na podlagi poskusov,
ki jih je vinorejska ¥ola naredila v malem
v zvezi 8 tukajinjim kmetijskim kemidnim
preskugali§dem in ki so se potem v velikem
obsegu prakti¢no preskusili, se lahko v
praksi sledede primerno nasvetuje:

I. sluéaj. Vino se s &istilom ali brez
njega ne odisti, pa tudi ne postane rjavo.

Najboljse je v tem sludaju, de ga filtri-
ramo (precedimo) v sod, ki smo ga mod&no
zazveplali (1%, kosa %vepla na Strtinjak).

II. slu&aj. Vkljub &stilu se vino po-
polnoma ne odisti in kaZe, dasi smo rabili
natrijev bisulfit, veliko nagnjenje do rja-
venja.

Tako vino filtriramo v moéno za-
Zveplan sod (2 do 3 kosi Zvepla na
Strtinjak), da uni¥imo oksidazo in s tem
odpravimo nagnjenje do rjavenja.

III. sluéaj. Vino se vkljub distilu
node popolnema S&¢istiti in je Ze v sodu
postalo bolj ali manj rjavo, tudi e smo
prej dodali na zgore opisani nadin natri-
jevega bisulfita.

V tem sludaju rabimo disto Zivalsko
oglje, ki se dobi v obliki paste v ste-
klenicah ali dozah pri tvrdki Popper,
Fischer & Co. na Dunaju, II. Czernin-
gasse 10, po 3 K za kilogram, Ta do-
datek je postavno dovoljen, ker nikakor
ne spremeni sestave vina. Z Zivalskim
ogljem se rjava barva odstrani in vino
zopet &&isti. Pri tem treba paziti na
sledede :

Na 100 [ vina se vzame 100 do 150 g
paste; mnoZina se ravna po manjii ali
vedji zarjavelosti vina. Iz soda, ki ga
hotemo &distiti, vzamemo &kaf vina in v
njem raztopimo pasto, tako da je disto
razreddena; potem vlijemo to mefanico
v sod in vse skupaj s kakim drogom
dobro premefamo. Ker se Zivalsko oglje
kmalu veede, moramo vino &rez tri ali
Stiri dni zopet dobro premegati, da povi-
famo udinek oglja. V velikih sodih, kjer
ne moremo mesati z drogom, pomeSamo
vino najboljSe, &e ga iztod¢imo in s pumpo
zopet nazaj pretofimo, ali pa &e vpihamo
v sod 8 pumpo zrak.

Sesti ali sedmi dan pretodimo vino
v moéno zaZveplan sod (2 do 3 kose na
§trtinjak), da unidimo oksidazo. Sedaj je
vino popolnoma &sto in ne porjavi ved.

S takim ravnanjem odpravimo iz vina
tudi nesnaZne in bridke stvari, &e jih ni
preved.

Sluéaj 4. Vino je vkljub &i¥fenju fe
kalno, nagiba k rjavenju, dasi smo dodali
natrijev bisulfit, ima nesnaZen in bridek
okus.

Tukaj se najboljfe pomaga s pre-
vretjem. Za to pa moramo prositi z
dobro utemeljeno profnjo prej dovoljenja
pri okrajnem glavarstvu ali v mestih z
lastnim Statutom pri magistratu. Vino, ki
smo ga dali e enkrat prevreti, se sme
prodajati sicer pod imenom ,vino¥, ne
pa pod imenom ,naravno vino“, Oboje
zahteva nova vinska postava.

Pri tem je delo sledede:

Pred vsem narodimo pri deZelnem po-
skugalis¢u v Gradeu ali Mariboru modno
vrejote kvasnice. Pri nafih poskusih se
je posebno obnesla pasma ,lafka graho-
vina4. Za vsak Strtinjak vina se 10 do
12 I vina tako dolgo kuha, dokler ni
izgnan i% njega ves alkohol. Ce moramo
velike mnoZine vina &distiti, potem pre-
vyremo najprej primerno mnoZino vina v
zganjarskem kotlu, to je, izkuhamo iz
njega %ganje, za kar pa moramo imeti
dovoljenje od davéne oblasti. Potem do-
damo vinu na 10 do 1217 po 1 kg slad-
korja, da se v njem raztopi; ko je raz-
topina malo ohlajena, ji dodamo kvasnice.
Za veakih 10 I zadostuje ena reagenéna
steklenica, v kateri poskufali¥de v Mari-
boru po#ilja kvasnice na Zelatini. Kvasnice
se z vinom dobro premesajo. Ko jih do-
lijemo k prekuhanemu vinu, moramo sod
postaviti v prostor s sobno toploto in mu
dati posebno pilko za vretje, &e pa je
nimamo, zamafek iz bate.

To zmes pustimo kakih osem do deset
dni vreti. Ko se je kvas po tej dobi vlegel
k dnu, vino dobro premefamo in ga vli-
jemo v sod, ki ga nameravamo distiti. S
tem je vino pridobilo !/, odstotka slad-
korja, to je na 100 kg 11/, kg, da se lahko
vretje zadne. Da je vretje laZje in hitrejie,
mora biti klet topla kakih 18° C; de je
klet manj topla, je vretje bolj podasno in
nepopolno. Vendar pa vretje ni tako
burno kakor pri mostu, ker moti alkohol
vina, &im ved ga je, tem bolj vretje. Ce
pa ima klet 18° C, potem vino v osmih
do desetih dneh tako daled zavre, da ga
lahko preto&imo.

Po takem ravnanju je vino vse slabe
lastnosti popolnoma izgubilo in ima dist
in sveZ okus. A tudi samo se lahko &&isti,
¢e pa se ne, potem ga filtriramo (prece-
dimo) ali Se bolj¥e odistimo, ker se pri
tem ogljendeva kislina, ki daje vinu svezi
okus, ne izgubi. Ohrani se ogljendeva
kislina tudi, &e pretodimo vino po diddenju
tako, da pride kolikor mogode malo v
dotiko z zrakom.

Pasteriziranje, to je ogrevanje
vina do 70° C lahko sicer tudi odstrani
izvedine neprijeten okus in vzame vinu
nagnjenost k rjavenju. Tako izgubi oksi-
daza svoj udinek in vino postane trpeZno.
Pri posebno difedih vinih se s pasteri-
ziranjem sicer nekaj okusa izgubi, vendar
pa tako malo, da to ni v nobenem raz-
merju s prednostmi, ki jih ima vino po -
pasteriziranju. Taka vina lahko potem
stoje dneve in dneve na zraku, ne da bi
se spremenila. Kjer je torej aparat za pa-
steriziranje na razpolago, tam se za ta
sludaj lahko priporoda.

Vina iz leta 1909 so zelo sluznata,
zato se zelo tezko filtrirajo in mnogo bolj
podasi ko zrela vina ali vina drugih, sta-
rejsih letnikov. Precejanje vin, ki so po-
meSana z ogljem, gre posebno podasi.
Zato prihajajo v ta namen le taki cedilei
v potev, ki so zaprti pred zrakom in
skozi katere gre vino pod pritiskom
pumpe. Rabijo se lahko azbestovi in cedilei
iz lesene volne; njihovo delo pa, kakor
smo %e rekli, ni odvisno le od njihove
povriine, ampak tudi od kakovosti vina.

Fr. Zweifler.

Iz razprav osrednjega odbora'
¢. kr. kmetijske druzbe na

Stajerskem.

Seja dne 15. marca 1910. Zadetek ob
8. uri podpoldne,

Navzodi so: ekscelenca nadelnik Ed-
mund grof Attems, oba podpredsednika
Henrik vitez pl. Plessing in Roman
Neuper, zastopnik visoke vlade dr. Viktor
Negbaur, 13 d&lanov osrednjega od-
bora in glavni tajnik Juvan kot zapis-
nikar. 3

Nadelnik kongtatira
otvori sejo.

Zapienik zadnje seje kroZi v vpogled
in nato preide O.O. na dnevni red.

L. Porodilo in predlog odseks
za svinjerejo, _

Porodevavec &lan O.O. gospod vitez
pl. Plessing naznani, da se je leta 1909
oddalo 315 mladih merja¥&kov v starosti
od 6 do 9 mesecev po zniZani ceni 30 K
kmetskim svinjerejcem. Od teh 315 mer-
jascev sta dva iz neznanega vzroka po-

sklepdnost in
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ginila, do¢im so se ostali, kakor je kon-
Statiral deZelni nadzornik za svinjerejo,
zelo lepo razvijali. Merjaitke je druZba
kupila v svojih plemenskih vzrejali¥dih
in sicer v Waldeggu 138, v Welsbergu 82,
v St. Lambertu 34, v Schattenbergu 30,
ostalih 31 pa v znanih deZelnih vzre-
jalis¢ih. Na Gornje Stajersko se jih je
oddalo 37, na Srednje 160, na Spodnje
Stajersko pa 118.

Porodilo se vzame na znanje, ravno
tako tudi porodilo o nakupu in razvoju
v Nemdiji kupljenih regeneratorjev. Sedem
kupljenih merjascev in osem prasic se je
druzbinim vzrejali¥¥em razdelilo tako, da
so prifli v Waldegg trije merjasci in dve
prasici, v Wellsberg dva merjasca in dve
prasici, v St. Lambert en merjasec in dve
prasici, v Schattenberg en merjasec in dve
prasici, T'udi to porodilo se vzame na znanje.

Nato poroda porofevavec o gmotnem
stanju v letu 1909 in o proradunu, ki ga
je naredil odsek za leto 1910. Radunski
zakljudek, ki kaze 29.839 K 09 v dohod-
kov, 25.807 K 47 v stroikov, rezervo za
nakup regeneratorjev v znesku 4000 K,
skupno torej 29.807 K 47 v in ostanek v
blagajni, ki zna¥a 31 K 62 », se vzame z
odobravanjem na znanje.

V proradunu za leto 1910, ki ga pred-
laga odsek, je izkazanih potrebnih 39.926 K
16 »; pokritja pa 35.987 K 78 v, torej
primanjkljaja 3938 K 38 »; proradun se
odobri in sklene se v pokritje tega pri-
manjkljaja prositi pri e. kr. poljedelskem
ministrstvu za izredno podporo v znesku
4000 K. Na podlagi tega proraduna bi
bilo mogode v letu 1910 oddati 400 sub-
vencijskih merjascev, dati 4000 K v re-
zervo za nakup regeneratorjev v letu 1911,
dovoliti 1000 K za zbolj¥ave svinjskih
blevov in 500 K kot podporo za prire-
Janje' razstav svinj, razun tega odpisati
56 K kot neizterljiv dolg drju. Kai-
serju v Gleisdorfu.

II. Sklepanje o predloZenih po-
nudbah za Zivljenjsko in starostno
zavarovanje kmetovaveev v smislu
sklépa O.0. z dne 156. septembra
1909. Poroéa d&lan O.O. gospod
Klammer.

Porodevavec poroda zelo podrobno o
slabih in dobrih straneh raznih ponudeb,
ki so jih osrednjemu odboru na poziv
predloZile razne zavarovalnice in meni, da
lahko priporoda, da naj sprejme O. O.
predlog niZjeavstrijske deZelne zavaroval-
nice za Zivljenje in rente in predlaga
zato sledede:

1. O. O. stopi z niZjeavstrijsko deZelno
zavarovalnico “za Zivljenje in rente na
Dunaju v zvezo v svrho ustanovitve glav-
nega zastopstva (generalne agenture) v
Gradcu.

2. Kmetijska druzba naj ustanovi pri
posameznih podruZnicah podruZna za-
stopstva svojega glavnega zastopstva.

3. Kmetijska druzba naj po deZeli
propagira, $iri in priporoda misel kme-
tijskega zavarovanja.

4. 0. 0. naj izvoli odsek petih &lanov,
ki naj te naloge izvr¥i po nalogu O.O.
in izdela podrobnejii organizacijski nadrt.
Odsek naj, ko bodo kondana pripravljalna
dela, o njih osrednjemu odboru poroda.

Predlog se sprejme in predsednik
izrefle porodevaveu za temeljito obdelavo
. predmeta iskreno zahvalo.

Nato se preide na izvolitev odseka
petih &lanov, v katerega se izvolijo na-
slednji ¢lani O.O.: ekscelenca nadelnik
Edmund grof Attems, oba podnadelnika
Henrik vitez pl. Plessing in Roman
Neuper, nadalje &lana O. O. Rihard
Klammer in Gapar Riemelmoser.

III. Tzvr¥itev od 86. obdnega
zbora stavljenega predloga po-
druznice v Gnasu:

Z ozirom na dejstvo, da trpe
kmetski krogi veliko pomanjkanje
rokodelcev, posebno zidarjev in
tesarjev, naj blagovoli slavna c. kr.
kmetijska druZba po modi pod-
preti predlog, ki ga je vdeZelnem
zboru stavil gospod poslanec
Krenn in tako vsvojem delokrogu
pripomodi, da se to zlo odpravi.
Poro&a &lan O, 0. gospod dr. Erik
Klusemann,

Porogevavec obzaluje, da zaradi raznih
neprilik, ki so obZalovanja vredne, ni bilo
mogode Z%e prej se obrniti do visokega
deZelnega odbora, vendar pa upa, da s
tem ni mnogo zamujeno, ker je visoki
dezelni odbor z odlokom, ki ga je 13.no-
vembra 1909 poslal vsem tajerskim
okrajnim odborom, vzel stvar sam v roke
in ker so pad vsi, ali veaj veSinoma, porodali
v smislu predlagavca. Zato predlaga:

0. O. sklene naznaniti visokemu deZel-
nemu odboru, da se v polnem obsegu
pridruzuje predlogu gospoda poslanca
Krenna. Predlog se sprejme.

IV. Izjava visoki ¢. kr. namest-
niji o vprafanju draginje Zivil na
Stajerskem.

Porodevaveec ¢&lan O. 0. gospod rav-
natelj Gohlert proei, naj se mu dovoli,
da lahko predloZi porodilo, ki ga zaradi
kratke dobe, ki jo je imel v ta namen
na razpolago, ni mogel dovr¥iti, popol-
noma izdelano nadelstvu. Zastopnik vi-
soke vlade c. kr. okrajni glavar dr. Neg-
baur pa naznani osrednjemu odboru,
da ima to vprasanje za sedaj le splo¥ni
znadaj in da bo pozneje ¥e dana prilika,
govoriti podrobnejie o njem.

Predlog porodevavca se sprejme. Iz-
java, ki jo je visoka c. kr. namest-
nija zahtevala, je bila v zadetku
aprila podana in v nji je bilo k
tej stvari stavljenih mnogo pri-
mernih predlogov in nasvetov.

V. Delavska praSanja:

a) predlog podruZnice Knittel-
feld: Obé&ni zbor skleni, naj se
vlada naprosi, naj kmalu ustvari
postavo o delavskih domih in rent-
nih posestvih;

b) predlog podruZnice Gradec
okolica: Visoki 0.0, se prosi, naj
poskrbi za sredstva, s katerimi bi
se naj zmanj¥alo pomanjkanje de-
lavecev in poslov; pri tem bi pred
veem prihajala stremljenja v vpo-
Stev, ki skufajo ustvariti postavo
o delavskih domih in primerno
spremeniti domovinski zakon;

¢) predlog podruznice St. I1j v
Slov. gor.: Visoki 0O.0. se prosi,
naj se obrne do vlade zdobro pod-
prto in utemeljeno prodnjo, da se
naj vse posredovalnice za posle
odpravijo ali vsaj ne dajejo no-
bene nove koncesije za take po-
sredovalnice;

d) predlog podruZnice Liezen:
Naj se poskrbi zato, da bo nad-
zorstvo po mestih, kjer je na ti-
sofe ljudij brez dela in posla,
stroZje in ljudje, ki ne morejo do-
kazati, da so kje stalno zaposleni,
se naj po odgonu spravijo nazajv
obdine, kjer imajo domovinsko
pravico;

¢) predlog podruZnice Liezen:
Ker je posebno ob &asu Zetve na
deZeli pomanjkanje delavskih modi
najbolj potrebno, naj se na pri-
meren nadin poskrbi odpomod, ali
8 tem, da se da dopust vojakom,
ki bi lahko pomagali pri kmetij-
skem delu, ali pa tudi s tem, da
se klicanje rezervistov (kmetijskih
delavcev) k oroZnim vajam ob &asu
Yetve opusti,

Porodevavec &lan O. 0. gosp. dr. Kluse-
mann govori e na sploino o teh pra-
Sanjih, ki jih v celoti posname in pred-
loZi nato sledede:

1. Agrarni poslanci drZavnega, ozi-

roma dezelnega zbora se naj naprosijo,
naj poskrbijo kmalu za osnutek postave
o delavskih domih in rentnih posestvih
in da se naj postava o domovni pravici
primerno reformira.
- 2. Visoka namestnija se naj naprosi,
naj stopi v bodode pri podeljevanju kon-
cesij za posredovalnice sluzb in dela,
kakor pri podeljevanju koncesij za usta-
novitev uradov za promet z realitetami,
v zvezo in stik 8 c. kr. kmetijsko druZbo.
Nadalje bi bilo primerno, & bi se O.O.
c. kr. kmetijske druzbe pedal sam z na-
drtom lastne posredovalnice za kmetijske
delavee in posle.

3. Upravam mestnih ob&in se naj na
primeren nadin nasvetuje, naj ravnajo
stroZe z velikim &tevilom ljudij, ki ne
morejo dokazati trajne zaposlenosti.

4. PodruZnici Liezen se naj naznani,
da je njen predlog Ze preseZen.

VI. Naznanila. Naznanijo se osred-
njemu odboru slededi dopisi, ki jih je
prejelo nadelstvo: dopis visoke vlade glede
podeljene subvencije 55.000 K za po-
speSevanje zivinoreje v letu 1910; na-
znanilo visokega prezidija ¢. kr. namest-
nije o zlatem zasluZnem kriZeu, podelje-
nem z najvisjim odlokom Zupanu JoZefu
Strametzu v Hochu; zahvala avstrij-
skega drZavnega vinorejskega drudtva za
trdno podporo v zadevi staliida, zavze-
tega proti nameravani obdalitvi vina;
okrajoim odborom namenjeni dopis viso-
kega deZelnega odbora glede stroZje rabe
postave iz leta 1868 o zatiranju rjavih
hro¥dev in drugih gkodljivcey rastlin, v
katerem obljublja deZelni odbor okrajnim
odborom vnovid polovidno povrnitev teh
strofkov iz deZelnih sredstev; dopis o, kr,
namestniji o subvenciji 500 K, ki jo je
dobil Peter Herk v Fischingu za zbolj-
favo svoje planfe; dopis visoke vlade o
nadaljnji zmanjani voZnini za krmo in
steljo, ki velja do konca maja; naznanilo,
da je nakazanih po visokem ec. kr. polje-
delskem ministrstvu 15600 K podpore za
razfiritev poskusne in u¢ne mlekarne na
zimski 8oli v Judenburgu in zahvala
kuratorija kmetijske zimske Zole v Juden-
burgu za izdatno podporo te prosnje;
dopis visokega c. kr. poljedelskega mini-
stretva, da za sedaj ne more dati podpore,

2*
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da bi se na novo izdana knjiga strokov-
nega uditelja Briudersa o uspeSnem
pridelovanju zelenjave (v nemfkem jeziku
spisana) lahko brezplatno razdelila. Iz-
volitev ravnatelja zveze gospodarskih
zadrug, gospoda Franca Barte kot od-
poslanca na protestno zborovanje avstrij-
skega drZavnega drultva za vmorejo 8e
vzame z odobravanjem na znanje. Z ob-
¥alovanjem se vzame na znanje, da je
uprava tobadne reZije odklonila pro&njo
za cenejie oddajanje tobakovega izvletka
za pokondevanje fkodljiveev. Dopis na-
Selstva visoki namestniji proti trZni bla-
gajni za Zivino in meso, ki jo nameravajo
ustvariti zadruge mesarjev in vojarjev, se
vzame na znanje, ravno tako dopis viso-
kega c. kr. poljedelskega ministrstva z
dne 26, februarja 1910, Stv. 46.833/2059,
s katerim dovoljuje imenovanje gospoda
Franca Holza, asistenta pri tobadni reZiji
v Mostaru, za druZbinega tajnika. Go-
spodu Holzu se narodi, naj zapusti svojo
sedanjo sluZbo. Pozivu deZelnega odbora
bukovinskega, naj se O.O. pridruZi za-
htevi, da se borzna terminska kupdija z
#itom in mlinarskimi izdelki odpravi, se
sklene ugoditi.

Zapisnik zadnje seje se odobri, pri-
hodnja dolo®i na 12. dan aprila in nato
se seja zakljudi.

Zborovanja podruznic.

$t. Ilj v Slov. gor. Kmetijeka podrui-
nica bo priredila v detrtek, 5. maja t. 1,
ob !%3. uri popoldne pri Gornji Sv.
Kungoti zborovanje, na katerem bo go-
voril gospod strokovni uditelj JoZef Peter
o kmetskem knjigovodstvu. K obilni ude-
lezbi vabi Nadelstvo.

Iz podruzZnic.

Maribor, 20. aprila. Odbor tukajénje
kmetijske podruZnice je sklenil prirediti
letos v Mariboru sejem z vinom in
sadjem. Na profnjo nadelstva podrui-
nice je obljubil gospod ravnatelj Stieg-
ler svoje sodelovanje in svojo podporo
z besedo in dejanjem. Zanimanci dobé
natandneja pojasnila v pisarni podruz-
nice v Mariboru, Schillerjeva cesta 8
veak pondeljek, sredo in soboto od ;2.
do 2. ure popoldne,.

= Kozje. Tukajénja podrunica c. kr.
kmetijske druzbe za Stajersko je imela
dne 10, aprila t. 1. ob&ni zbor, ki pa je
bil od kmetovavcev prav slabo obiskan.
Pohvalno je omeniti, da so bili Pilitanj-
Gani prav &astno zastopani. Nadelnik go-
spod Madek pozdravi navzode, zlasti pa
deZelnega glavarja namestnika gospoda
dra. Jankovida in gospoda dekana T o-
ma%ida. Nato poda kratko poroéilo o
podruZni¢inem delovanju v minulem letu.
Blagajnidno stanje ni posebno ugodno,
ker dolguje mnogo udov udnino, nekateri
za dve in ved let nazaj. V tem oziru bo
treba korenito napraviti red. Poroéilu o
87. ob¥nem zboru e. kr. kmetijske druZbe
je sledila nadomestna volitev treh &lanov
odbora in sicer podnadelnika, blagajnika
in tajnika. Izvoljeni so bili za podnadel-
nikd gospod Miha Madek, posestnik v
Lesidnem, za blagajnika gospod Ivan
Krajnik, naduditelj v Kozjem, za taj-
nika pa gospod Milo¥ Grmoviek, nad-
uditelj na Pilitanju. Gospod dr. Janko-

vid izrazi Zeljo, naj bi novi odbor za-
stavil vse sile v to, da se povzdigne delo-
vanje nafe podruZnice. Gospod nad-
uditel] Krajnik govori nato o potrebi
organizacije za razne stanove ter preide
na kmetski stan. Cudi se, da kaZejo
tukajdnji kmetje tako malo smisla za
svoje edino druftvo, kmetijsko podruz-
nico, izraza pa nado, da se obrne v pri-
hodnje v tem oziru na bolje. Da je zadel
v Zivo, kaze dejstvo, da je takoj prijavilo
vedje Stevilo navzodih posestnikov pristop
ter pladalo udnino. Naj bi imeli ti mnogo
posnemavcev! Konéno izraza gospod na-
delnik v imenu navzodih gospodu dru.
Barletu, ki je od mnogih udov brez-
pladno izterjal zapalo udnino, najlepso
zahvalo ter zakljuéi zborovanje.

1 Ioeessswwansl

Trzna porodila. @l
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Cena dezZelnih pridelkov iz ﬁtajerskega,
Avstrije in Ogrske.
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Grasko trZno porocilo.

Sejem 8 krmo in slamo od 11. aprila
do 17. aprila 1910. Pripeljalo se je 52 vozov 8
451 metrskimi stoti sena in 28 vozov s 228
metrskimi stoti slame, in je bil boljie obiskan
ko preteleni teden. Cene so bile naslednje: Seno,
kislo od K 8.— do K 11.—, sladko od K 850
do K 11.50; rZena slama od K 6.— do K 17.50;
pleniéna slama od K 5.80 do X 7.—, jeémena
glama od K —. — do K -.—; ovsena slama od
K 5.— do K 5'50; jeina slama od K -.— do
K -—.

Sejem z rogato Zivino doe 21, aprila 1910.
Prignalo se je 340 volov, 180 bikov, 538 krav,
142 zZivih telet, in — konj pripeljalo se je —
mrtvih telet, — gvinj, — drobnic.

1z voz na NiZje Avstrijsko: - volov, 23 bikov,
- krav, — telet; na Gornje Sta.iersko: 50 volov,
6 bikov, 80 krav, — telet; Predarlberiko: 23
volov, 10 bikov, 30 krav, - telet; v Nemdijo:
6 volov, — bikov, — krav, — telet; Moravsko;
~— volov, — bikov, — krav, — telet; Solnograd :
— volov, — bikov, — krav, — telet ; na Cedko:
— volovy, — bikov, 12 krav, — telet; v Trst:
- volov, — bikov, 90 krav, — telet; v Svico :
21 volov, 7 bikov, — krav, — telet,

Cena je bila za 100 kilogramov Zive teZe.
Klavni voli, tolsti od X 84.— do K 92.— (iz-
jemoma K 100.—), poltolsti od K 72.— do
K 82—, suhi od K 60.— do K 70.- ; voli za
pitanje od K 64.— do K 74.—; klavne krave,

tolste od K 64.— do K 72,—, poltolste od
K 52.— do K 62.—, sube od KX 386'-— do
K 52,—; biki od K 66.— do K 82.—; dojne
krave do 4. teleta od K 66,— do K 78.—; (rez
4. tele od K 56.— do K 64.—; breje od K 56.—
do K 66'-—; mlada Zivina od K 64.— do K 78.-.
Za 1 kilogram mrtve teZe: telet do K - — do
-.—; 8vinje od K -.— do & -.—; pitansgke
gvinje od X -.— do K -.—.

Sejem klavne Zivine doe 22, aprila 1910.
Zaklana Zivina: 924 telet, 1501 svinj, 40
komadov drobnice.

Cena klavne Zivine za 1 kilogram: teleta od
K 1.12 do K 1.22; teleta Ia (izjemna cena) od
K 124 do K 1.36; nemike mesne svinje od
K --— do K -.—; nemske pitanske svinje od
K 1.34 do K 1.40; ogrske pitanske svinje Ia od
K -.— do K -.— ; ogrske pitanske svinje Ila od
K 1.32 do K 140; mesne svinje od X 1.28 do
do 1.46, bosnjaske pitanske svinje, debele, od
K -.— do K - —; bosnjaike pitanske svinje,
gsuhe od KX -.— do K -—; ovee od KX —.80
do K —.90; kozli¢ki in jagnjeta od K 8.— do
K .—10. Cena zaostoja.

Letni in Zivinski sejmi na Stajerskem.
Sejmi brez zvezdic so letni in kramarski sejmi; sejmi, za-
namozvani z zvezdico (*) so Zivinski sejmi, sejmi z dvema

zvedicama (**) pomenijo letne in Zivinske sejme,

Dne 7. maja v Podplatu**, okr. Rogatec ;
v Brezicah (svinjski -sejem).

Dne 9. maja v Polju**, okr, Kozje; pri Sv.
Lovrencu nad Mariborom**; v Poljéanah**  okr.
Slovenska Bistrica; na Bregu pri Ptuju**; v
Olimji**, okr. Kozje; v_Rajhenburgu**, okr. Sev-
nica; v Velenju**, okr. SoStanj; v Ernoviu**, okr.
Lipnica.

Dne 10. maja v Ljutomeru®*; v OrmoZu
(svinjski sejem) ; v Rogateu (sejem z veliko Zivino).

Dne 11. maja v Imenem (sejem s &ceti-
narji), okr. Kozje; na Ptuju (svinjski sejem); v
Mariboru*.

Dne 12. maja v Sredi§éu, okr. Ormo%; na
Bregu pri Ptuju (svinjski sejem); na Planini*,
okr. Sevnica; v Articah™*, okr. BreZice; v Gradcu
(sejem z rogato Zivino); v Lembergu**, okr.
Smarje pri JelSah; v Slov. Gradecu**; pri Sv.
JanZu**, okr, Arvez.

Dne 13. maja v Gradeu (sejem z mlado Zivino),

Dne 14. maja v BreZicah (svinjski sejem);
na Stari Sveti gori**, okr. Kozje.

Dne 17. maja v Arvesu_(sejem z drobnico);
v Vojniku**, okr. Celje; pri St. Ilju**, okr. Ma-
ribor; na Piljstanju**, okr. Kozje; na Bizelj-
gkem**, okr., BreZice; pri Sv. Duhu-Loce**, okr.
Konjice; v Mozirju**, okr. Gornjigrad; v Lak-
kem**; v Radah (letni, Zivinski in konjski sejem),
okr. Maribor; na Ptuju (svinjski sejem); v Rad-
goni*; v Marnbergu**; v Ludanah**, okr. Arvez.

Dne 18. maja na Ptuju (sejem s konji,
govedom in Séetinarji); v Tmenem (sejem s 3ceti-
narji), okr. Kozje.

Dne 19. maja pri Sv. Heleni*, okr. Smarjo
pri Jelsah; pri Sv. Lenartu v Slov, gor.**; pri
Sv. Marjer.i ob Pesnici*, okr. Maribor; na Bregu
pri Ptuju (svinjski sejem); v Gradeu (sejem z
rogato Zivino).

Dne 20. maja v Gradeu (sejem z mlado
Zivino).

Dne 21. maja v BreZicah (svinjski sejem).

Dne 22. maja pri Sv. Trojici, okr. Sv. Le-
nart v Slov. gor.

Dne 23. maja v Olimji*¥,
Loki**, okr. Lagko.

Dne 24. maja v OrmoZu (svinjski sejem);
v Radgoni**,

Dne 25. maja v Lipnici*; v Gradeu (sejem
z rogato Zivino); v Imenem (sejem s #cetinarji),
okr. Kozje; v Vitanju**, okr. Konjice; v Luah**,
okr. Gornjigrad; v Jarenini¥, okr. Maribor; v
Ormozu**; pri Sv. Urbanu"‘*. okr. Ptuj; v Ro-
gateu** ; na Ptuju (sejem s &&etinarji); pri Sv.
Filipu-Verate**, okr. Kozje; v Mariboru*.
s

Z ozirom na to, da se Ze dalje
¢asa ponatiskujejo c¢lankl iz
» Gospodarskega Glasnika* in
wZadruge** bhrez naikega izreé-
nega doveoljenja in brez navede=
nega vira, je podpisano ured-
nistve prisiljene izjaviti, da je
ponatis katerega koli ¢lanka do-
voljen le, ¢e se navede vir.

Urednistveo.

okr. Kozje; v
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LADRUGA.

Poroéila zveze gospodarskih zadrug na Stajerskem, r. z. 2 o. p.
Gradec, Franzenspinis §t. 2,

L
Pokusnja S$tajerskih vin na Dunaju.

Zveza gospodarskih zadrug na Sta-
jerskem je priredila na Dunaju v pritlidju
velike dunajske trZznice v Il1I. okraju od 3.
do 10. aprila pokusnjo Stajerskih vin.

Poku¥nja se je otvorila 2, aprila ob
11. uri dopoldne v navzodnosti mnogih
povabljenih gostov.

Udelezili so se otvoritve:

Od mestne obd¢ine dunajske: podZupan

dr. Porzer, mestni svetnik Wessely,
ob&inska svetnika dr. Klotzberg in
Dolleschal, okrajni nadelnik in drZavni
in deZelni poslanec Spitaler in mnogo
okrajnih svetnikov.

Od poljedelskega ministrstva: admini-
stracijski nadsvetnik dr. R. v. Kadich.

Od ni%jeavstrijske namestnije: namest-
nijski tajnik dr. Lieger,

Od deZelnega finan¢nega ravnateljstva
dvorni svetnik vitez pl. Possaner.

Za nizjeavstrijsko trgovsko in obrtno
komoro: komorni svetnik R. Reisen-
leithner.

Za magistrat: magistratni nadsvetnik
dr. Asberger, ravnatelj trZnega urada
¢. kr. komercijalni svetnik Bauer, magi-
stratni sekreter Formanek, nadelnik
mestnega prejemnega urada nadkomisar
Schwarz, magistratni koneipistdr. Natter,
uradni vod]a trznice Kneifel in trim
komisar Klieber.

Od kmetijske centrale:
pl. Hohenblum,

drZavni vitez

Za splofno zvezo gospodarskih zadrug:

v Avstriji: ravnatelj Brunner,

Ravnatelj vinorejske fole v Kloster-
neuburgu Seifert, upravitelj Schuster
in postajevodja Baumann s svojim za-
stopnikom Neuhuberom.

Dunajski hotelski gremij so zastopali:
hotelirji Hefl in Steinbdck, zastopnik
drustva Stajercev na Dunaju R ub itschka
in razni drugi.

Zvezo gospodarskih zadrug na Sta-
jerskem so zastopali: &lan nadelstva Rih.
pl. Regner in vodja blagovnega oddelka
Ott Maks, poku¥njo vina samo pa sta
vodila gospoda Jozef Karl, vodja vno-
véevalnice za sadje in H. Goack, upra-
vitelj deZelne vzorne kleti.

Gospod gras¢ak pl. Regner je po-
zdravil doSle dastne goste in izrekel du-
najski obdini za uspefno podporo pri tej
prireditvi iskreno zahvalo zveze in izjavil,
da se s to pokudnjo nikakor ne name-
rava delati konkurenca priznano dobrim
nizjeavstrijskim vinom, ki se prodajajo
mnogo tudi na Stajerskern, ampak da
hot‘ejo Stajerski vinorejci, katerih poloZaj
je ravno tako nevzdrﬁljw kakor poloZaj
njihovih tovari¥ev vmore]cev na Nlijam
Avstrijskem, s 8vojim dobrim naravnim
pridelkom le seznaniti #irfe kroge in da

so 8i v ta namen izbrali Dunaj kot naj-
primernejSe mesto.

Ko je gospod pl. Regner fe izrekel
uradnemu vodji trznice, gospodu Kneiflu,
fe posebno zahvalo za izdatno podporo,
je povabil goste na pokuinjo.

Popoldne se je pokusnja splokno od-
prla za vee ljudi in splofen obisk.

Pokudnjo so med drugimi tudi obi-
skali: deZelni odbornik Frane grofAttems
deZelni ravnatelj za vinorejo in sadjerejo
Stiegler, ravnatelj Splosne zveze kme-
tijskih zadrug v Avstriji dr. Pavel vitez
pl. Stérck, sekeijski Sef v poljedelskem
ministrstvu dr. Ertl. Mnogo hotelirjev in
krémarjev je priflo in narodilo vina.

Pokugnje nadih Stajerskih vin so splosno
ugajale, tudi mnogim doSlim hotelirjem
in krémarjem. Obisk je bil vedno zelo
velik, tako da ni prav nobenega dvoma,
da se je s to prireditvijo Stajersko vino
seznanilo z najiirSimi krogi Dunaja in da
se bo 8 tem prodaja vina zelo pospeila.

O prireditvi sami in njeni podrob-
nejii ureditvi bomo prinesli v prihodnji
Stevilki na¥ega glasila obSirnejse poroéilo.

1L

Poroila glede zadruZne organizacije &ta-
jerskih lastnikov gozdov.

Z ozirom na d&lanke, priobfene v
prejénjih Stevilkah ,Zadruge“ glede moZne
ustvaritve zadruZne organizacije Stajerskih
posestnikov gozdov, naznanjamo, da smo
dobili par

ponudb
franko vagon od raznih gornjeitajerskih
in srednjestajerskih posta] in sicer se
ponuja:

smrekov in macesnov dolgi les, rili
za Zaganje, trdi in mehek Zagan les,
smrekova skorja in gozdne rastline.

Vprasanja se naj poiljejo zvezi gospo-
darskih zadrug na Stajerskem v Gradeu,
Franzensplatz 2.

I1T.

Porotila glede blagovnega prometa zveze.
4
Prodaja semenja za setev in zeleno krmo,

Zveza oddaja semenja, dokler je kaj
zaloge, pri demer opozarja, da je to semenje
razun ajde in Svaltfske graholjke pri-
znano od moravskega deZelnega kultur-
nega sveta in kmetovavecem priporodano
za spomladno setev.

Oves, izviren Duppavski, 100 / tezkih
58 kg, zadnji pridelek 1970 kg na joho,
pridelan na rodem, mrzlem gozdnem po-
zemlju v vifini 600 7 nad morjem —
20 K 50 .

Poletno Zito: prvi pridelek po P.
pl. Lochowa izvirnem Zitu; pridelano
na peidenem do ilovnem preperelem gra-
nitu, ki je zelo rad suh; ostro podnebje
8 kratkim #asom vegetacije. Petkuikemu
jaremu Zitu popolnoma enako, v kako-

vosti celo boljfe, 100! ima teZo 76 kg
do&im tehta 100 I petkuikega Zita le 74 kg
Zori 10 do 12 dni pozneje ko jaro Zito
Cena 26 K.

Poletna p8enica, vrsta ,Ideal“,
pridelana na peSdeni suhi iloviei, v viini
340 m nad morjem, z zelo suhim pod-
nebjem; krasno, ogrski p¥enici podobno
zrnje, varna pred smodom in rjo, se dobro
hrani, neprekosljiva v susi. Cena 32 K50 v.

Poletni je¢men, Proskovec-Hana-
Pedigree, tretji pridelek, pridelan na suhi
pesdeni iloviei, 376 m nad morjem, v zelo
suhem podnebju, Za shranjevanje in od-
pornost proti boleznim zelo dober. Fini,
zgodaj zreli jefmen za varenje. Na hek-
tarju ga priraste 30 do 35 metrskih sto-
tov. Cena 32 K.

Ajda, &rna vrsta, zelo dista, pridelana
na deZelni poljedelski Soli v Grottenhofu,
na rodi zemlji. Cena 20 K 50 v.

Poletna graholjka, prvi pridelek
od Svaltfske zbolj¥ane sive graholjke,
daje zelo mnogo izborne zelene krme,
pridelana na semenskem vzrejalis¥u grofa
Piazzija v Loosdorfa na NiZjem Avstrij-
skem. Cena 29 K.

Poletni grah, pridelan na suhi
peifeni zemlji, 640 m visuko nad morjem,
z ostrim, mokrim podnebjem, daje mnogo
slame in zrna, zgodaj zrel. Cena 27 K
50 .

Na zahtevo pofljemo drage volje
vzorce na ogled in za poskusnjo.

Cene so proste in neobvezne, dokler je
kaj zaloge, od Zelezni¥ke postaje Gradec,
pladljive v teku 14 dni od dneva naSe
fakture, de ni drugade dogovorjeno.

Pri Zitnih semenih in ajdi so
dolodene cene za 100 kg brez vrele, ki
se z 90 vinarji postavi posebe v radun.

Pri grahu, graholjki in vseh
drugih semenih je v ceni za 100 kg
vrefa Ze zarafunana.

Vsa druga, tukaj ne navedena semena
posiljamo po moZnosti in za kolikor mo-
gode najniZje cene.

2.
Pozor.

Vsled zelo Zivahnega povprafevanja
po travinem semenju, lucerni in
rdedidetelji, ki se sedaj zelo tezko do-
bijo, lahko nadaljnja narodila prevzemamo
le brez kakega jamstva za rok, mnoZino,
kakovost, vrsto in izvrditev. Tudine pre-
vzemamo nobene odgovornosti pri nejasnih
in netodnih podatkih, ker ni ¢asa za
dolgotrajne korespondence sem in tja.
Razume se samo po sebi, da se vsa naro-
Gila izvrfe, kolikor je mogode todno in
naglo.

3.

DeZelna vzorna klet v Eggenbergu pri Gradeu
zveze kmetijskih zadrug na Stajerskem

posilja zajamdeno pristna Stajerska
bela in rdeda vina
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raznih vrst in letnikov v posodah od 561
naprej in v steklenicah po 7, ali % |,
kakor tudi

sadjevec

domadega pridelka zvezine vzorne kleti

Osebna narodila se lahko izvr§e na-
ravnost pri upravi deZelne vzorne
kleti v Eggenbergu pri Gradeu,
Eckertstrafle 5tv. 335 (telefonska &tevilka
1156) razun nedelj in praznikov vsak dan

Pismena narodila se naj posljejo zvezi
kmetijskih zadrug na Stajerskem, Gradec,
Franzensplatz §tv. 2.

s _..%8%" - e

od 8. do 11. in od

v posodah od b66 [ naprej.

Ozn

- e -
N zeljo
mnogih odjemalcev iz deZele smatramo za svojo dolZznost naznaniti nade nizke cene s
proénjo, da se naj p. n. odjemalci pourijo z narotili dokler je prilika kupiti:
800 komadov Jiigrovih sraje z dvojnimi prsi, prej po K 1'60, sedaj K 1'10. 600 koma-
dov lepih turistovskih sraje, prej po K 2:70, sedaj K 1'70. 900 komadov krasnih
turistovskih sraje iz surove svile, prej po K 8:60, sedaj K 250, 1000 ducatov belih ali
pisanih Zepnih robecev z atlas, robom, !4 ducata prej po K 190, sedaj K 1.10.
900 ducatov lepih poletnih nogavie, prej po K —70, sedaj K —-40. 500 komadov
mo¢nih spodnjih hlad (Gradl), belih ali pisanih, prej po K 1-70, sedaj K 1'10.
800 komadov modkih povrénih hlaé za cuvanje pri delu, prej po K 490, sedaj K 860,
600 parov elastitnih naramnie, prej po K 2:10, sedaj K 1'10. 750 parov iz tranit-
nega platna popolnoma z usnjem obiitih Soljev za moske, prej po K 340, sedaj
K 2:10; isti za Zenske, prej po K 290, sedaj K 1'70; isti za otroke polovico
ceneje. 2000 komadov velikih posteljnih prtov brez Siva, iz debele tkanine, prej po
K 260, sedaj K 195. 1500 metrov moéne oxfordsnovi za srajce, prej po K —90,
sedaj K —65. 2000 metrov dobrega platna za srajee, prej po K —'65, sedaj K—45.
8000 metroy lepih &ipkastih zastorov, prej po K 1:10, sedaj K —65. 1000 metrov
moénih preprog (tepihov), prej po K 1'—, sedaj K —'65; moine preproge (tepihi),
tezke, K —96. 1500 komadov krasnih kril za prati kakor volnenih, prej po K 9°—,
gedaj K 6'—, 1600 komadov prekrasnih bluz, prej po K 890, sedaj K 2:90.
3000 komadov krasnih svilenih kravat, prej po K 1'—, sedaj K —50. 4560 komadov
krasnih svilenih robeev za na glavo, prej po K 8:90, sedaj K 2:80. 800 metrov
krasnih brisalk iz domade preje, prej po K —65, sedaj K —88. 900 komadov
moénih modkih sraje iz oxfordsmovi, prej po K 2'40, sedaj K 1'70. 900 komadov
modnih #enskih sraje, prej po K 2:10, sedaj K 1'40. 750 komadov moinih Sirokih
gospodinjskih predpasnikov, prej po K 1'80, sedaj K —90. 6000 razli¢nih ostankov
volnenega in platnenega blaga. Pri narolilu se naj naznani, kako veliki naj so, in
se oddajo isti za poloviéno ceno. 2000 metrov lepo pisanega, syilenoblidéedega modro-
tiska, prej po K —70, sedaj K —50. 600 komadov krasnih garnitur, za 2 postelji in 1 mizo
pregrniti, iz surove svile, rdede ali zelenosive barve, prej po K 12:60, sedaj K 9-80.

Kupovaini zavod ,.Pri Juzni Zeleznici® (Kaufhaus zur Sidbahm)
G-rad A as/L

adec, nnenstrasse 202—2
Pri vseh teh nizkih cenah dobi vsak odjemalec, ki narodi saj za K 10— blaga primerno
nagrado; d&rez K 20— iznadajota narolila se poljejo franko; nepovoljno blago se
vzame nazaj. — Ilusteiran eenik zastonj In franko na razpolago.

»Sospodarskega

1. do 6. ure.
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asrika® 30 Stajersko. | ek

Najnovesji, najveéji uspeh!

Zajamlenih A820 litrov na uro posname separator za mleko

”IDiabOIO o

pa stame samo 128 K.
PFPosname popolno, gre Inhkeo in je
preprosto sestavijen,
Obrnite se na tvrdko

Ph. Mayfarth & Co.,

tvornico kmetijskih strojev, livarno za #elezo In parno kovaénlco,

Dunaj, IL., Tabhorstrasse §t. 7 1.
Proprodajavel in agenti se iSfejo za velik rabat.

e Zanimanei dobe separator ma poskuinjo.

B
o0& 100.000 B

teh novih in v razliéne sisteme in
vzorce =premenljivih

mniverzal-brizgalk _Hydroling”
i [ﬂ!llill;]!ﬂ i
Hesinfekci0 e

ienje)
e se sicer ni razpro-
dalo, toda ume bo veé
trajalo dolgo do tega,
kajti to je brizgalka
(Bkropilka) v bodoce.
Deluje veliko tudi avtomati¢no. Dobise povsod, te ne pa naravnost iztovarne, Ceniki zastonj.
Pomsebna tovarna sa brisgallse

Franc Nechfl-0ue y s ke el .. Dunaj, V\; Margarethensiraie 98 u.

166 ~4

Nowost!
_—_ﬁ

Patentirano in patenti napovedani!

2155

Vzoree L. se da predrugaditi v vse iz te slike razvidne druge vrate.

Za poskus zaston].

Stroje za valjenje

ta domaéo in divijo perut.
nino, patentirane, 10 let
preskufane K 80.— na-
prej ima 1512

Nadomestek za gumi! .

Zamaski iz pa-
* pirja ,Hermeta‘
za mleéne
| kanglje, zavitke
masla in sira.

& nr Weibe

. BN ahaels e
Relsenberg 127 pri Dunaju.

Gospode naroéevavce
uljudno prosimo, naj se pri kupovanju bla-
govolijo sklicevati na nas list.

5000 pisteinin e

se mora zaradi opustitve obrata hitro prodati in sicer:
gospodarskih odej, temno barvanih, z zelo prak-
tiéno barvo in barvanim robom, okoli 180 ¢m dolgih po

* Hodonin, 30—W

T
La spomladno gnojenje
s kalijem

je za Zita, okopavine, krmo, lan, zelenjavo za-
radi svoje lahke raztopljivosti in hitrega udinka
najprimernejia

LOodstotnu kalijeva sol.

Ce hodemo dosedi najvedje pridelke in najboljso
kakovost moramo poleg navadnih fosfatovih in
dudlevih gnojil dajati tudi kalij 40 odstotno
kalijevo sol in sploh vsa kalijeva gnojila pro-
dajajo podruZnice Btajerske kmetijske drube in
zveza gospodarskih zadrug na éta]arskem v
Gradeu, Franzensplatz 2, po lzvirni ceni In 2z

Allein echterBalsam
s der Schutzengel-Apstheia

des
A. Thierry in Pregrada
bai Hobilich-Sacvathrunn

f89—12

Lekarnarju A. Thierryju halzam

pristen edino z nuno kot varstveno

—

Dober zoper felodine krie, napetja, za-
sluzenost, motenje prebave, kadelj, bo-
leznl na pljudib, praih, hripavost i. t. d.

Zunaj Hsti rane, lajin boledine. 12 ma-
lih ali 6 velikih steklenic ali 1 posebno

Lekamarja A. Thierryja edino pristna
centifolijska maza

ubinknje zanesljivo pri tvorih, ranah
in voetjih, pa mnaj
2 dozi 8 krone 80 vinarjev. Pifiite lekarni

A Thierry, Pregrada priRogatcu.

Dobita se tudi v vedini lekaren.

1 K 80 v; tigrovih odej, tigrasto tkanih, z barvanim
robom, okoli 200 em dolgih po 2 K 10 v,

peE~ Le kratek cas!

Podilja se proti povzetju; ¢e se jih vzame najmanj Sest,
poitnine prosto. 207—1

Josef M. Mikota
Kralové dwvor ob Labi.

o, b A S B R TR L
Ure na obroke

dobi vsalido.

Stv. 72. prava 14 karatna zlata Plaqué ura za
gospode ali dame, fino gravirano kolesje na ka-
menih, K 20.— Ista z dvojnim pokroveem K 25.—

(postayno gavarovan)

£namko,

volika B kron.

so fa tako stara.

wpri angelju varhu'

Stv. 78. Prava srebrna ura za gospode ali dame,

istiml pogo]i kakor kalijev sindikat.

Pojasnila in brofure o rabi vseh umetnih gnojil
razpofilja brezplaéno

kmetijska posredovalniea kalijevega
sindikatay Dunaju Vill/,, Skodagasse 8.

27—W

Moéno

Konkurenéne stroje

Ylaéne grablje in vile prodaja kot specijaliteto tvornica

162—6 za vlatne grablje 83—19

Franc Hegenbarth, Kunnersdorf pri Schluckenau (Eliku].

— Kjer nismo zastopani, pofiljamo paravnost. — Zahtevajte cenik, —

Melotte - Werke, Dunaj,

lzvirna ,

je v alpskih deZelah najbolj priljubljena in razBirjena

mlecéna centrifuga.

in

Posname izhorno In mne potrebuje
nobenih popravil.

Ker je zelo preprosta, lahko dela
vsak otrok ¥ njo.

Zajamden je najboljil uspeh in najbolj
natanden posnetek.
zamenjujemo za
VModel 1909 je v marsicem zholjian.
Dobri zastopniki zaZeljeni.

8 tremi zelo modnimi srebrnimi pokrovci, obilno
gravirana, s sliko konja, jelena, leva ali pokra-
jine, dobro kolesje, toéno regulirana K 80.—

Stv. 74, Zadnja novost: Srebrna osemdnevna
remonterka za gospode, ki tede enkrat navita ne-
prenehoma 8 dni, na rubinih vidno zunaj K 85.—

Melotte*

Stv. 76. Prekrasna tula remonterka za gospode
ali dame 8 8 pokrovei in pozlaleno krono, za-
nesljivo kolesge . . . . . . . . K 18.—
Stv. 76. Niklasta remonterka za deéke, odprta,
.moderna in lepo gravirana . . . . K 8.—

solidno nare jema,

Cene se razumejo na obroke po 2 K meseéno;
pri narotilu pa se mora polovica zneska poslati
naprej ali pa pladati po povzetju.

Wiener Ohrenhaus Heinrich Weiss
Dunaj XIV, /L. G. 256924

2 kroni mesecno.

aMelotte“.

I, Mayerhofgasse 16.

Urejuje Franc Holz, tajnik kmetijske druzbe na Stajerskem.

— Prevaja na slovensko J, Glonar. — Zalaga c. kr. kmetijska druzba Stajerska. — Tiska ,Leykam® v Graden,




