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Razglas glede letosnjega ogle-
dovanja Zivine.

Visoki dezelni odbor je z odlokom z dne
20. marca 1911, Stev. 8405/VII. 334 od osred-
njega odbora c., k. Stajerske Kkmetijske druZbe
predlagane roke za letoSnje ogledovanje Zivine po
dogovoru s p. n. okrajnimi odbori odobril. Po
tem se bodo na Spodnjem Stajerskem vriila ogle-
dovanja v sledetem redu:

Dne 28, avgusta  pri Sy. Lenartu v Slov. gor.,

52D e v_Gornji Radgoni,
» 1. septembra v Marnbergu,
Ll q v Konjicah,

S » v Kozjem,

» 6 " v Ptuju. ,

Ob enem opozarjamo na . doloébo v odloku
visokega odbora z dne 20. julija 1899, §tv. 26.106
In § 20, odstavek 2. in 3. Zivinorejske postave
z dne 17, aprila 1896, dez zak. Stv. 41, da
lahko dobi vsak posamezen razstayljavec v eni
kategoriji (biki, krave, v plemenskih okolisih
mlada Zivina) le po eno darilo v deparju in da
ima, ¢e prizene v kaki kategoriji 3 goveda, ki bi
po splodni sodbi morala dobiti deZelno ali drzayno
darilo, pravico do bronaste, &e pa jih priZene
Sest v eni kategoriji, pa pravico do srebrne de-
Zelne kolajne. ;

Od osrednjega odbora c. k. Stajerske kme-
tijske druzbe.

8t. 2776.

Razglas

glede oddaje plemenske perut-
nine stajerske pasme.

0. 0. namerava tudi letos, 1011, razdeliti
med svoje ude plemensko, Cistokrvno &tajersko
perutnino, v Kkolikor bodo dopuséala denarna
sredstva, v to svrho dolotena. Tozadevne proinje
pa morajo biti vsaj do 1. septembra 1911 pri
osrednjem odboru c. k. kmetijske druzbe Stajerske
v Gradcu, Stempfergasse 3, in se na zapoznele
ne bo oziralo.

Posamezniki, ki pa morajo biti ¢élani kake
podruZnice ali zadruge, naj vloZijo profnje pri
nac¢elstvu svoje podruZnice. PodruZnitino predstoj-
Distvo ima dotiéne pro¥nje vestno pregledati, je
li pro#njik vreden in zamesljiv, njegovo dvoriife
primerno (suho, odlolena lega, da imajo kokoSi
dovolj prostora za prosto gibanje in je obenem
Ohranitev ¢iste pasme zajaméena), je odobriti in
potem skupno vposlati osrednjemu od-
boru. Zgornja Stajerska dobi nateloma samo
starogtajersko pleme. Za Srednje in Spodnje Sta-
Jersko si pridezi kmetijska druzba dolotitev pasme
radi razliénih krajevnih, rejnih in gospodarskih
okols¢in (hribovite, ravne lege, blizina gozdov,
hl}vi se li prebivavstvo preteZno s pitanjem ali trgo-
Vll;o z jajei); to se mora v prosnji naznanmiti in
Oziraje se na te podatke se bo dolotila ali sulmo-
dolska, staroStajerska ali pa celjska pasma. Pro-
Bivei za eno kurjo druZzino so navezani na sle-
deto izjavo:

,LLodpisan prosi c k.
kmetijsko druzbo za 1 kurjo dru-
Zino pasme; ¢e se njegovi
pro¥nji ugodi, se zaveZe, da hode
skrbeti za ohranitev ¢istega ple-
mena na ta nadin, da ali odlodi ali
proda dosedanjo tujekrvno pleme;
oskrbeti si hole &istokrvno kurjo
pasmo, slu$ati navodila gospodov po-
tovalnih uéiteljev in skrbeti za raz-
Sirjenje ¢istokrvne pasmena ta natin,
da zamenja jajca za domado potrebo
z onimi tujekrvnih pasem.“

Golice za proSnje, ki sluZijo ob enem kot
reverzi, se dobé pri podruZniéinih nalelstvih.
V. Gradcu, 17, junija 1911.

Od osrednjega odbora c. k. kmetijske
druzbe na Stajerskem.

Nadelnik.
Attems | 1.

.........

Glavni tajnik:
Juvan L r

Razglas

glede prirejanja tecéajev o lov-
ljenju misi in Krtic.

P. n. vodstvom podruZnic naznanjamo, da
osrednji odbor sporazummno s Stajerskim sadje-
rejskim dru$tvom prireja tefaje o lovljenju misi
in krtic, katere vodi gospod Gregor Pauritsch
(HeinrichstraBe 45).

PodruZnice, ki Zelé imeti take tefaje, ozi-
roma kmetje, ki Zelijo pomo¢ tega miSarja, naj
svoje pro&nje posljejo osrednjemu odboru,

Od osrednjega odbora c. k. kmetijske
druzbe na Stajerskem.

K ,,spomenici‘ drustva zarejosive
alpske Zivine.

(Pise dezelni Zivinozdravski nadzornik Anton Raidel.)

Izvajanja druStva za rejo sive alpske plemenske
Zivine v njegovi spomenici, 8 katero hoée obrniti
pozornost nase, mi dajejo povod, da povem o tej
spomenici svoje mnenje, ne samo o0 spomeniei,
ampak tudi o stvari sami, v kolikor zadeva moje
poslovanje in -moje razmerje do Zivinorejskih
stremljenj v Muriéini dolini in do reje planinskih
sivih pasem na Stajerskem v tasu, ko sem 8e
bil deZelni okrajni Zivinozdravnik v Kindbergu.

Kar v zadetku pa moram omeniti, da mi je
popolnoma samo po sebi umevno, da se ne bom
oziral na osebne napade. Pisec spomenice je Z
njimi sam izrekel obsodbo nad seboj in uéinek
bi bil manjsi, ée bi mi o tem izgubljali Se veé
besed.

Zgoraj omenjena spomenica prinaSa na prvi
strani naznanilo, da se nahaja alpska siva Zivina
ze nad 22 let pri posameznih posestnikih v Muri-
¢ini dolini, na str. 3 pa se trdi, da sem jaz prvi
uvedel to sivo Zivino, ki danes tako dobro in
lepo uspeva,

K temu je treba pripomniti, da je pal le
prva trditev resniéna, kajti ko sem prisel leta 1898,
torej pred 13 leti, kot deZelni okrajni Zivino-
zdravnik v Kindberg, se $e prav dobro spominjam,
da sem po raznih hlevih Muri¢ine doline nasel
zastopane sivo rjave planinske pasme, kakor
montafonsko, schwytzersko, algajsko, gornjo ino-
dolsko; torej je 'bila taka  Zivina Ze tam in
posestniki 80 jo: zafeli rediti in krizati pad Ze
davno prej, ko sem dobil jaz priliko delovati na

" Zivinorejskem  polju.

Okrajni odbor v Brucku ob Muri je Ze leta
1897 rezerviral celi okraj kot plemenski okoli§ za
muricodolsko pasmo s pridrikom, da se naj v
smislu § 5, odstavek 2 drzavne odredbene postave
licencirajo tudi rjavo' sive alpske pasme in njih
krizanke z muricodolske pasmo. DeZelni odbor je
ta sklep, ' naj se izjemoma licencira tudi monta-
fonska, algajska, schwytzarska in murodolska pasma
innjih kriZanke z muricodolsko pasmo, potrdil. Enake
razmere imamo v vranskem okraju na Spodnjem
Stajerskem.

Torej je po postavi dovoljene licencirati sive
bike. Te izjeme so:'se ljudje v okraju Bruck v
zelo mnogih ' sludajih posluZevali in zato moram
hvalezno odkloniti izredno <ast, kakor da sem
jaz ustanovitelj sive alpske pasme na Stajerskem.

e sem potem na prosnjo posameznih lastnikov
v Muriéini dolini, ki so hoteli svojo Zivinorejo
izpopolniti, kupoval montafonke za njih po Pre-
darelskem, sem s tem pa¢ samo vréil svojo nalogo
kot strokovnjak in e sem pri tem izbiral in
izbral ravno lepo Zivino, sem s tem storil samo
svojo dolZznost kot vesten izvedenec. Iz tega
ravnanja pa izvajati' in sklepati, da sem nele
tistopasemsko rejo sive alpske Zivine, ampak tudi
zboljSevanje in krizanje murodolskih in murico-
dolskih Z njo odobraval, to pa je vendar nekoliko
prenagljeno. Nasprotno sem pri takih prilikah
vedno navajal razloge za in proti, izjavil kot
dober poznavec plemenskih Zivinorejskih razmer
moje domovine Predarelske vedno svoje dvome
in pomiselke proti uvaZanju in sem vedno jasno
in odkrito izrekel, da pod vplivom popolnoma
drugaénih Zivljenjskih razmer, kakor se nahajajo
ba§ v Muridini dolini, ni mogode doseéi zboljSanih
telesnih oblik in povzdigniti kakovost muricodolske
pasme s krizanjem. Na vsak naéin pa bi bilo
prazen trud, &e bi hotel to, kar se je Ze tako
vkoreninilo, ovreéi, posestnike, ki so #Ze enkrat,
ker je bila pal taka moda, uvedli tujo Zivino,
ali jo Sele nameravali uvesti, pa pregovoriti in
jim pojasniti, da uvedene pasme niso nekaj abso-
lutno, ampak le nekaj relativno obstojedega.

Ker, kakor sem Ze enkrat omenil, kot rojeni
Predarelec precej natanko poznam domade raz-
mere montafonske pasme in ker sem v teku
svojega skoro enajstletnega bivanja v Kindbergu
imel dovolj prilike, primerjati pasmo v stari in
v njeni novi domovini in zasledovati poskus kri-
zanja in razvoj montafonk v Muridini dolini, menim,
da lahko vsled tega in vsled vednega opazovanja
in dejanjske udelezbe pri Zivinorejskih stremljen-
jih v Muri¢ini dolini, sodim o uspehih, ki so se
pri tem dosegli. In ta sodba je kratka: kar se
je priéakovalo, se ni doseglo, oblika in porabnost
murodolgke in muricodolske pasme se pri kri-
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Zanju s sivimi pasmami ni zboljSala, oziroma
zviSala,

Krizanje je na vsak nalin vaZno sredstvo
za pospeievanje Zivinoreje. Samo da pri tem
ne smemo narediti te velike napake, da bi za
zboljsavo domatih, v naravnih razmerah nastalih,
zboljfanja zmoZnih in potrebnih pasem rabili
Zivad pasme, ki je vzrastla v popolnoma drugaé-
nih razmerah in ki ima popolnoma druge Ziv-
ljenjske zahteve in potrebe. Ce hotemo s kri-
zanjem doseti uspehe, je pa¢ bistveno in po-
trebno, da 8tudiramo domovino pasme in raz-
mere, v katerih je nastala. Ce hofemo hitro in
zanesljivo doseli zaZeljeni uspeh, je potrebno,
da poznamo pasmo in njene potrebe in zahteve,
da Studiramo razmere, v katerih je pasma postala
to, kar sedaj je. Na drugi strani pa moramo
dobro poznati tudi domaéo zemljo in njene gospo-
darske razmere. Zivina je produkt svoje zemlje,
to je izrek, ki se marsikomu zdi sicer Ze ob-
rabljen in zastarel, v katerem pa je po mojem
mnenju Ziva resnica. Ravno tako resnitna je
trditev, da je vzreja plemenske Zivine odvisna od
krme. (Krava pri gobcu molze!) Saj vendar Ze
ni vel nobenega dvoma o tem, da je uspeh Zi-
vinoreje odvisen v prvi,. ¢e Ze ne ravno -edini
vrsti od krmljenja, od kvantitativno dobre in
kvalitativno primerne mere krme. Tako pa je s
krmilnimi razmerami in zemljo, na kateri je mon-
tafonsko govedo doma in na katero potem pride,
ko se uvede na Stajersko.

Resnica je, da sta obe deeli, Stajerska in
Predarelska, alpski deZeli, razlotek je samo ta,
da je na Predarelskem po vseh pogorjih jin do-
linah na izbero obilica sotne trave, da vsled bli-
zine bodenskega jezera mikdar ne manjka zraku
vlage in dezja, pa Se izdatnega, tako da tam
zemlja skoro nikdar ne trpi od suSe.

Predarelsko ima z ozirom na vso povrsino
587 odstotkov pasne zemlje (travnikov, pasnikov
in plang), Stajerska pa samo 237 odstotkov.

V Avstriji je Predarelsko sploh tista deZela,
ki ima najve¢ pa& v odstotkih.

Enako je razmerje v planinah ali na planfah.

Stajerska ima le 12:3%, zemlje plans, Pre-
darelsko pa 52:7%,. .

Te Stevilke pa¢ dovolj jasno kaZejo obseg in
veliki pomen, ki ga ima travniStvo in planSarstvo
na Predarelskem, a kaZejo tudi, kaj je tam trajno
jamstvo za tako lepo uspevanje Zivinoreje. Zemlja

se z vegetabilicnim in umetnim gnojilom bogato

pognoji, ljudje pa se z vnemo in umevanjem vedno
trudijo, kako bi povzdignili svojo Zivinorejo. Iz
vsega tega pa tudi izhaja, da na Predarelskem
ni tezavno Zivino primerno in enakomerno krmiti.
To velja nele za plemensko, ampak tudi za rabno
Zivino. Razen tega se deloma dodajajo $e mocna
krmila. Samo v hlevih se Zivina redi in drzi ko-
likor mogote malo; ona, ki poleti ne gre na
plango, se pase doma in giblje tako zunaj.

V mladosti se Zivina kolikor mogole izdatno
krmi in Zivinorejec pazi skrbno na vse to, kar
bi eventuelno zadrzalo ali ovrlo razvoj Zivinieta
v prvih letih. Vsled velikega Stevila krme, ki je
zrastla na apnenih tleh, vsled skrbne vzreje,
dobrega gojenja in negovanja se pridobi dobra
podlaga za poznejSe oblike in od tod izhaja tudi
tista velika mnoZina mleka, ki jo dajejo monta-
fonke. Posebne odredbe, kakor prisilno licenciranje,
omogolajo izdatno pospeSevanje in zboljSavo Zi-
vinoreje in garantirajo enotnost v Zivinorejskih
stremljenjih. Kmet in fabrikant delata skupno na
to, kako bi zboljfala isto pasmo. Najboljsi Zi-
vinorejei so domovini na razpolago s svojim du-
Sevnim in gmotnim kapitalom. Uvoz drugih ena-
kih plemen iz sosednjih deZel se po moZnosti
omejuje, uvazanje tujih plemen pa je sploh po-
polnoma onemogoteno. i

Kako pa je na Stajerskem? Stajerske alpe
imajo zelo mrzlo in ostro podnebje, vegetacijska
doba je mnogo krajéa, ker manjkajo lahni pre-
hodi spomladne in jesenske dobe. V glavnem je
vedno §e obitajno gospodarstvo, ki dela na pri-
delovanje zit in detelje, pridelovanje krme same
igra precej. podrejeno ulogo. Kulturi travnikov se
posvela manj skrbi; posebno v Muritini dolini
so #e zelo mokrotni, mahovi in okisani ter dajejo
vsled tega za molzno Zivino ali popolnoma ne-
primerno ali pa vsaj malo primerno krmo.

Glavna 8Stajerska kultura je gozd, saj je
47-99/, vse stajerske zemlje ba8 gozd. Tako n. pr.
znadajo v okraju Kindberg planse 29, gozdovi
81'6%, vse povrSine okraja. Mnoga kmetska po-
sestva, posebno v gorah, so se morala umakniti

=

in so se spremenila v gozde ali pafnike za div-
jagino.

Reja in vzreja, gojenje, krmljenje in oskrbo-
vanje Zivine, vse to je zelo, viasih §e preve¢ pre-
prosto in ker je po kmetskih hlevih vse preved
Zivine, se mlada Zivina za rejo in rabo slabo
krmi, posebno pa v zimskih mesecih.

Dodim ima torej Zivinoreja na Predarelskem

v naravnih razmerah, predvsem pa v bogastvu in
dobroti krme in pa%e naravno moéno oporo, in jo
podpira Se bikorejska postava, umevanje Zivino-
reje, zanimanje in vnema kmetovavcev, 50 na
tajerskem naravne in gospodarske razmere za
Zivinorejo malo ugodne; umnega ravnanja v Zi-
vinorejskih stvareh Se vedno ni dovolj. Sele ko
se je vse stvari oprijela zadruZna Zivinoreja in
zadela delovati v tej smeri, se obrat¢a nekoliko
na boljse.

Na Stajerskem dovoljujejo  postavne doloébe,
da se lahko veleposestvo separira in odlodi
od domace Zivinoreje in hodi svoja lastna
pota ter tako ni prisiljeno, sodelovati pri raz-
voju in-zboljsavi nasih domacih Zivinskih pasem.
Le par castnih izjem je med veleposestniki, ki
delajo na to.

Pri nas skalemo od enega problema na drugi
in z iskanjem in poskuSanjem &e dolgo nismo
pri kraju Enkrat je bila simentalska, nato fraj-
burska, potem holandska pasma, h kateri smo se
za povzdigo pridruzili in sedaj so montafonke,
od katerih se pridakuje resitev in zvelitanje.

Veleposestvo bi svojo socijalno nalogo boljse
vrsilo, &e bi velika in izdatna sredstva, ki so mu
na razpolago, posvetilo zboljavi nadih domadéih
#ivinskih pasem. Ce vidi kmet na gradtinski pasi
lepso, boljSo, torej tudi dragocenejso Zzivino kake
tuje pasme, potem si takoj misli, da je pasma
vse in popolnoma pozabi na umnejSo rejo in
vzgojo, ki je tudi odlotilna. Ce pa se redi kako
pozlahtnjeno pleme katere domace pasme, potem
vpliva to bodrilno in vzgojevalno na kmeta in s
tem se jako pospeSuje in krepi domada Zivino-
reja. Dobri zgledi in primeri vlecejo, kmet pa ima
tako tudi priliko, oskrbeti si za svojo lastno Zi-
vinorejo dobre regenatorje. Zboljfana plemena
velikih Zivinorejcev pridobijo pasmi dober glas,
tako da se po nji ve¢ povprasuje, s tem se zbolj-
gajo cene in tako se domada Zivinoreja v izdatni
meri _pospesuje. :

Ce se ogledamo nekoliko tudi po drugih de-
Zelah in krajih, kjer igra Zivinoreja veliko ulogo
in kjer je kmetijstvu najvedji vir dohodkov, potem
vidimo vsepovsodi, da se goji le ena pasma,
eventuelno Se katera druga, da skuSajo vsi Zivi-
norejei, naj so Ze mali ali veliki, to pasmo zbolj-
gati glede telesnih oblik in porabnosti in da se
polaga velika vaZnost na Cistost in enotnost pasme.

Dolgo smo na Stajerskem ugibali in posku-
ali in sedaj smo se srelno ustavili pri monta-
fonkah in sedaj se ljudje trudijo na vso mo&,
da bi to tujo pasmo pod imenom ,muricodolske
sive pasme“ legitimirali kot domado Stajersko
pasmo.

Praksa pa je doslej Se vedno in vsakokrat
pokazala, da se poskusi, da bi se pri nas na nasi
zemlji redila montafonska, algajska, Svicarska ali
gornjeinodolska pasma na mestu domate muro-
dolske in muricodolske, ki je za vsako zboljSavo
svojih razmer tako zelo hvaleZna, najsi Ze v ori-
ginalni vzreji ali s kriZanjem, niso posredili v
toliki meri, da bi se lahko govorilo o uspehu.
Vedji zivinorejei lahko z velikimi denarnimi Zrt-
vami za dve, tri generacije vzdrZujejo monta-
fonsko pasmo, potasi pa postaja uspeh vedno
bolj in bolj dvomljiv. Naravne, gospodarske in
rejske razmere spremenijo pasmo po velikosti,
barvi, obliki in porabnosti, a ne na boljse, ampak
navadno na slabe, posebno kar zadeva odpor-
nost, zdravje in porabnost za delo. Lahko se refe,
da so se po kwetskih gospodarstvih ti poskusi
popolnoma ponesredili,

Ce pridejo montafonke v borne redilne raz-
mere kmetskih posestnikov, postanejo majhna,
ozka, nadlozna zivinfeta, ki se jim pokolenje
pozna kveéjemu Se na barvi in ki so strasilen
zgled, v kateri smeri ne smemo delati. Jaz sem
imel neftetokrat priliko, videti v kmetskih hlevih,
na sejmih in licenciranjih take Zalostne zglede.

Pri kmetski vzreji se moramo nadalje ozi-
rati e tudi na to, da mora biti Zivina, ki jo
nameravamo vzrediti, primerna gospodarskemu
natinu. Kmet mora rediti in vzgajati tisto Zivino,
po kateri se najve¢ povpraSuje, ki se najveé po-
trebuje.

Kmetsko gospodarstvo zahteva govedo s kom-
binirano porabnostjo. Vse nafe gospodarske .raz-
mere kaZejo in nas silijo na to, da moramo re-
diti kolikor mogode teZko, dojno in delavno Zivino,
to je, da moramo od Zivine dobivati mleko, meso
in delo. In da labko to doseZemo v zelo veliki
meri, to nas uéé izkudnje pri drugih Zivinorejcih.
Sajvendar nihle ne taji, da so imenovane nade do-
male pasme, kar zadeva rast, razmerje udov,
globino in &irokost prsi, za delo naravnost iz-
borne in vsled tega dale¢ preko mej nafe Stajerske
domovine znane in priljubljene.

Montafonsko govedo je v prvi vrsti mleéno,
dojno govedo. V Predarelskem, ki je izrazito
mlekarskogospodarska deZela, v kateri je malo
poljedelstva, kjer se torej ne potrebuje toliko
vprezne Zvine in je vzrejanje krav ugodneje, se
redi in vzreja montafonska pasma pred vsem na
mleko.. Plemenska izbera, prakticirana Ze dolge
generacije sem, je privedla do tega, da je pri
tej pasmi mleko postalo individualna lastnost in
posebna lastnost pasme. Torej moramo to pasmo
smatrati za produkt posebnih gospodarskih raz-
mer in sistematiéne vzreje; velika mnoZina mleka,
ki jo dajejo montafonke, izhaja iz plemena, reje,
oskrbe in nacina, kako se molZa izvrSuje. Veliki
uspehi s te strani se dado le teZavno primerjati
z velikimi uspehi v kaki drugi smeri; tako mon-
tafonska pasma ni dovolj trda, vztrajna in od-
porna za delo, da bi se v nadih goratih, zelo
tezavnih krajih Jahko rabila za to. Za teZko
vprego je manj porabna in glede nje na vsak
nadin_zaostaja za naSimi domaéimi pasmami.

e se v ta namen dado porabiti krizanke,
potem je to pa¢ dedidtina murodolske ali murico-
dolske krvi, s katero se je montafonska skriZala.

Ravno tako se zgoraj navedene pasme ne
dado dobro rediti na meso,

Meso izpitanih montafonk in enakih pasem
ni posebno fino; ima namred precej trda, groba
vlakna in malo soka.

Domale pasme imajo mnogo finejie meso;
barva mesa je svetlejia, mast se nabira bolj v
miSicah in meso je mnogo bolj prerasceno.

Pri poskusnem klanju v gradki mestni klav-
nici se je pokazalo, da pri montafonkah ved od-
pade od Zive teze ko pri murodolski ali murico-
dolski pasmi. Torej preka3ajo nae domae pasme
montafonke tudi v tem oziru.

Murodolkam se otita, da dajejo premalo
mleka; na to ofitanje pa je treba odgovoriti, da
se tudi iz murodolk dado vzgojiti izborne molzne
krave, dasi ta pasma, kar zadeva mmoZino mleka,
ki ga daje, iz znanih in Ze omenjenih vzrokov
Se ne stoji na viSini. Prav nobenega dvoma ni,
da se da brez S8kode za druge lastnosti mnoZina
mleka povecati, posebno tedaj, ¢e bomo dosedanji
natin vzreje, gojenja in oskrbovanja zboljfali, si-
stematitno izbirali najboljSe dojnice in samo njih
rabili za pleme, ¢e bomo torej v tej smeri vréili
plemensko izbero. Konéno pa tudi ne smemo po-
zabiti, da kaka pasma, ki je porabna za vse, za
kako doloteno stvar ne more biti ravno izredno
dobra. Za svojo domado Zivinorejo ne maramo
tuberkuloznih mleénih strojev, ampak zdravo,
trdno in odporno Zivino.

8 krizanjem nastajajo meSane pasme, ki so
glede barve, oblike in notranjih lastnosti neza-
nesljive. Ze prvi rod je nekoliko slabejdi in ker
ne dobiva zaZeljene in potrebne reje, nege in
oskrbe in ker naSe razmere v Zivinoreji niso
zboljSane, ta Zivina ne more svojih dobrih last-
nosti, ki jih je prinesla k nam s seboj, razviti
in torej tudi ne ohraniti. Zivina zaostaja v rasti,
tudi mleka je manj in nazadnje pride usodna
sprejemljivost za - tuberkulozo.

Da je ta bolezen pri montafonkah vse bolj
razfirjena, ko pri na8ih domadih pasmah, o tem
ni prav nobenega dvoma; dokaz za to so nam
podatki o cepljenju s tuberkulinom v hlevih z
montafonkami in v hlevih z murodolkami in mu-
ricodolkami.” Proti temu ne pomaga prav nié, ¢e
se 8e tako opozarja na posamezne neugodne re-
zultate pri murodolkah,

To je tudi popolnoma lahko umljivo. Zivali
morajo podle¢i v boju s spremenjenim podnebjem,
drugaénimi razmerami, ki jih niso navajene in
neprimerno hrano. Poleg tega nas uli &e vsak-
danja skuSnja, da pri zelo dojnih pasmah, pri
katerih se sku$a s posebnim krmljenjem dobiti
§e vel mleka, odpornost oslabi in da postanejo
take pasme zelo sprejemljive za tuberkulozo.

Mnogi kmetje in tudi veliki' posestniki, ki
so bili nekdaj navduSeni prista&§i montafonk, so
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to uvideli in so, pouceni od hudih in obéutnih
izgub, ki so jih zadele pri reji montafonk, opu-
stili to pasmo.

Ena najslabgih posledic krizanja in te pisane
meSanice pasem pa je ta, da se potem vsled pro-
daje pretrga plemenska enotnost, tako da posta-
nejo sejmi meSani, da se odvrnejo veliki kupci
in da izgubi dotiéni kraj znaéaj kraja, ki produ-
cira originalno Zivinsko pasmo.

Kdor bo hotel kupiti montafonke, se ne bo
obrnil na Stajersko, ampak v pravo dezelo
montafonk, na Predarelsko, kjer se ta pasma
vzreja 3e &ista in ima fe vse svoje znalilne
prednosti. A tudi kupci domacih pasem bodo
izginili, ker te pasme vsled kriZzanja in meSanja
ne bodo imele ve¢ one oblike in kakovosti, ki so
jih naredile tako zaZeljene in zaradi katerih
hodijo kupei k nam na sejme.

Zato bi bilo naravnost neodpustljivo, ¢&e bi
se nadi mali in srednji kmetski posestniki na-
vajali zanitevati naso skrommo in zdravo domado
zivino in sledili modi veleposestnikov, ki se
oklenejo letos te, drugo leto one pasme.

Zahteva po lepo oblikovani, kakor se navadno
pravi, lepi in tudi porabni Zivini je nekaj splos-
nega. A vse te lepe stvari se ne dobijo zastonj.
Posebna porabnost ni nikaka prirojena lastnost,
ampak tukaj odloCajo, kakor smo Ze omenili,
drugi Cinitelji, kakor umno plemenjenje, dobra
izbera, primerna krma, naravna vzreja, kratko
receno: spretna roka in bistra, ralunajoia glava
tloveka, Vse naSe kulturne pasme so nastale s
pomodjo Cloveikega dela, nobena ni zrastla sama,
kakor tepka na veji.

In v takih razmerah se mi vendar zdi boljse
in primernejSe, da posvetimo pred vsem vso skrb
spremembi na$ih Zivinorejskih razmer, da &irimo
intenzivno pridelovanje krme, umno pa&nitvo in
plandarstvo, umetnost domacée Zivinoreje, da
zbudimo ljubezen in zanimanje za Zivinorejo in
dvignemo izbrazbo Zivinorejcev, ko pa da uvazamo
Zlahtne tuje pasme, ki so ravno produkt te umet-
nosti in se na ta nadin kitimo s tujim perjem.

Vigji zahtevki pri Zivinoreji povzroéijo tudi
viSje stroSke. NaSa naloga mora biti, da bomo
ob dane$njem neugodnem polozaju kmetijstva, ob
pomanjkanju poslov in dragih pomoznih moteh
dosegli potrebne uspehe brez oblutnih Zrtev.

Tega pa ne dosezemo z drago in razvajeno
montafonsko krvjo, ampak mnogo bolje, ceneje
in zapesljiveje s skrbno plemensko izbero, pred
vsem pa s tem, da bomo za vzrejo naSe mlajine
ustvarili boljSe razmere, za katere so ravno nade
;lomaée, skromne in zdrave pasme tako zelo hva-
ezne.

Ce nas bo pri izvrSevanju te nafe naloge
podpiralo tudi veleposestvo, potem bomo v ne
ravno daljnem {asu tudi pri nadih domadih pas-
mah dosegli uspehe, kakor so jih dosegli Zivino-
rejei 8 Svicarsko rjavo ali alpsko sivo pasmo; ti
Zivinorejei pa so se ravnali po pametnih Zivino-
rejskih nacelih, dobivali so izdatno pomo& od
drzave in deZele in so znali svoje pasme, ki so
pred leti bile ravno tako oglate, nelepe in manj
porabne, brez primeSavanja tuje krvi zboljSati
glede oblik in porabnosti, in jih izpopolniti ter
tako dobiti v svoji Zivinoreji izdaten vir dohodkov.

Za to pa je potrebno strokovnja8ko, smotreno,
vztrajno in enotno delo vseh udelezenih Zivino-
rejeev, neobhodno potrebno pa je tudi, da ama-
terstvo, osebni okus in drugi izven kmetijstva
lezeti vplivi ne bodo ved ovirali nase Zivinoreje.

0 sajenju in rentabiliteti slad-
korne pese s posebnim ozirom na
. Spodnje Stajersko.

Napisal ulij Olschowy, honorarni docent naj
€. k, visoki Soli za poljedelstvo na Dunaju in konzulent
v ¢. k. poljedelskem ministrstvn,)

(Dalje).

Spravljanje. S teoretiénega staliita bi se

Daj pesa spravila s polja tedaj, ko je dozorela, to
Je ko se v nji ne dela ved sladkor. V respici pa
J0 spravimo s polja mnogo prej in sicer tako hitro,
da smo s tem delom gotovi, e predno nastopijo
Zgodnji mrazovi. Ce imamo veéja polja, zaénemo
8 spravljanjem v sredi ali na koneu septembra;
viSek doseZe v prvih dneh oktobra, a najpozneje
V prvih dne novembra mora to delo biti Ze kon-
tano. To delo zatnemo s tem, da repo v zemlji,
er stoji, zrahljamo, kar se dela z roénim orodjem
(lopato ali krampom, ki ima dva zoba) ali pa s
Posebnimi stroji, ki so narejeni za vprego. Nato

ge potegne iz zemlje, osnaZi prsti, kar se je &e
drzi in z ostrim noZem obreze. Pri tem moramo
gledati na to, da odrezemo samo gornji del, glavo,
ki ima malo sladkorja a mnogo soli. Potem se
pesa zmete na kupe tako, da_ se lahko kolikor
mogoce hitro zapelje z njive. (e mora ostati na
polju in se je bati mrazov, se morajo kupi po-
kriti s Stavjem ali prstjo, da pesa ne pozebe. Na
to mora kmetovavec paziti tem bolj, ker se zmrz-
njena ali tudi malo namrZnjena pesa ne kupuje
in mora torej porabiti doma. Najboljse je, e se
pesa takoj s polja zapelje naravnost v tvornico,
da ni nepotrebnega dela in stroSkov. Kar ostane
po tem delu na polju, se podorje za zeleni gnoj.

Z ozirom na to, da se pesa pri tem nadinu
spravljanja izpiplje Seipredno je popolnoma dozo-
rela in oglieni hidrati iz listja ne morejo ved
preiti v korenino, bi lahko mislili, da korenine
ne bodo imele one mnoZine sladkorja, ki bi ga
imele sicer, ¢e bi lahko popolnoma dozorele. Da
bi prepredil ta primanjkljaj sladkorja, je Rieger
predlozil, naj se izpipana pesa zloZi neobre-
zana v kupe tako, da so korenine znotraj, &éavje
pa zunaj. Crez dva ali tri tedne preidejo ogljeni
hidrati iz S¢avja v korenino in zviSajo, kakor trdi
Rieger, mnozino sladkorja za 1:1%,. Kakor hitro
je Rieger ta nadin spravljanja nasvetoval, so
ga na mnogih krajih poskusili, vendar pa ti po-
skusi niso dali enakih in zadovoljivih rezultatov.
Orlowsky je naSel, da se pri tem nadinu mno-
zina sladkorja res zvisa, celo do 1°5%,. Briem,
Remy in Plahn pa so dokazali, da se to zgodi
le vsled tega, ker izgubi pesa med tem ¢asom
zelo mnogo vode. Da pesa, ¢e jo pred ¢asom vza-
memo iz zemlje, nima najvi§je mnoZine sladkorja,
to je jasno, ali pa se zvia mnoZina sladkorja,
te potakamo z obrezovanjem Se nekaj fasa, to se
danes Se ne da z zagotovostjo trditi. Zato ne
moremo priporocati, da bi se kratkomalo oprijeli
Riegerjevega nasveta, to pa tem manj, ker
so tedaj pesi nevarni mrazovi in ker se, kakor
Je pokazal Bowe, izgubi lahko celo toliko teZe,
da ta izguba ni v nobeni primeri s pridobljeno
mnoZino sladkorja. V Avstriji bi bil ta naéin vrhu
tega Se nepotreben, ker se tukaj prodaja pesa na
tezo in ne na vsebino sladkorja.

Pridelki. Mnozina pridelka je pri pesi od-
visna od zelo razliénih &initeljev in je zaradi tega
tudi zelo razlitna. Najmanjsi pridelek je 200, naj-
vetji pa 460 metrskih stotov na hektar. Po mno-
Zini sladkorja, ki je v koreninah, pa lahko znasa
pridelek 25 do 80 metrskih stotov na hektar.
Rentirati se zalne tedaj, ¢e je je 250 do 800 me-
trskih stotov pa hektar. Razen korenin se dobi
na hektar Se tudi mnogo 8éavja in glav, ki lahko
tehtajo zelene 200 do 400 metrskih stotov, po-
suSene pa 50 do 100 (15 do 25 odstotkov teze

korenin).
Strodki za pridelovanje in d&isti
dobifek: Stroski za pridelovanje sladkorne

pese so po krajevnih in raznih drugih razmerah
zelo razliéni. Preiskave, ki so se v tej stvari
vriile po raznih krajih, so pokazale, da je komaj
pri dveh gospodarstvih viina strofkov pri pri-
delovanju pese enaka. Natanko doloditi stroske
za pridelovanje pese pa je tudi z najvestnejSim in
najnatanénej$im knjigovodstvom skoro nemogoée.
Tako so nekateri zadeli trditi, da je sploh nemo-
gote toéno doloéiti stroke tako za pridelovanje
pese, kakor tudi za pridelovanje katerekoli druge
kmetijske kulturne.  rastline. Med stroike za
pridelovanje pese spadajo v prvi vrsti izdatki v
gotovini za pripravljalna dela (obdelovanje zemlje,
gnojenje in setev), stroski za obdelovanje (okapanje,
redCenje, osipavanje, gnojenje i. t. d.), strodki za
spravljanje in konéno obresti zemljiske glavnice,
davki z dokladami in oni del splodne rezije, ki
odpada ravno na pridelovanje pese. Howard je
v80 stvar preiskoval in je naSel, da so znadali v
letih 1893 do 1898 strodki za pridelovanje pese
v Nemdéiji na ha 484 do 845 mark. Do tvornice
80 znasali stroski, ¢e ne ypostevamo bas najniZjih
in najvi§jih Stevilk 1'08 K do 1:32 K za metrski
stot. Ta Stevila pa so precej stara in danes
seveda ne veljajo vet; danes so strodki za pridelo-
vanje pese mnogo vedji.

Dohodki pri pridelovanju pese pa so se-
stavljeni iz izkupidka za prodano peso in vrednosti
od tvornice dobljenih snovi (semenja, krhljev,
tropin i. t. d.) Ce primerjano izdatke z dohodki,
vidimo, ali imamo dobi¢ek ali izgubo. Z veljimi
investicijami lahko dosezemo sicer vedje dohodke,
vendar pa bo razmerje med izdatki in vrednostjo
pridelka neugodno. Naloga producenta je, da

vestno preudari, koliko sme porabiti, da bo do-
segel najvetjo rento.

Ostanki in odpadki pri pridelo-
vanju pese: Sem spadajo Sfavje in glave, na-
mrZnjena ali sicer poSkodovana pesa, ki se ne
more prodati, krhlji, melasa, apno in drugi od-
padki, ki pridejo iz tvornice za pridelovanje
sladkorja. Razen apna in odpadkov pri &iScenju
se lahko vsi preostanki porabijo za krmo in sicer
fcavje, glave in krhlji sveZi, suhi ali vkisani, na-
mrznjena pesa samo vkisana, melasa kar tako ali
pa pomeSana 8 suhimi krhlji, moénimi krmili ali
indiferentno tvarino, n. pr. oto. Apno, dobljeno
pri izloéanju sladkorja, se, ¢e ni preve¢ vodeno
porabi za gnojilo. Odpadki pri &iséenju
se sicer tu in tam tudi ponujajo kot gnojilo,
vendar pa se naj v ta namen nikakor ne rabijo,
ker se lahko % njimi zatrosijo razni Skodljivei
(nematodi).

Zivalski §kodljivei in bolezni. Slad-
korno peso napada med njeno rastjo mnogo sov-
raznikov in bolezni, ki vetkrat pridelek zelo
obéutno oskodijo.

Med Zzivalske sovraznike in g§kodljivce
spadajo naslednji: rjavi hrodt (Melolontha vul-
garis Fabr.), pokalnica (Agriotes lincatus L.),
mrhobrbec (Sylpha atrata L., — reticulata Fabr.,
obscura L.), mahovi glavaé (dlomaria linearis
Steph.), rilékar (Cleonus punctiventris Germ. in
sulcirostris L.,), 8titasti hro§¢ (Cassida nebulosa L.
in C. oblonga Illig.), bolhati (Haltica oleracea F.,
in nemorum L.), nadalje pesina osa (Athalia spi-
narum Fabr), pesina muha (Anthomyia conformis
Fall), zeljna kobilica (Tipula oleracea L,), razni
mali metulji, listne usi (dphis Papaveris Fabr.
in druge), mramor (Grylotalpa vulgaris Latr,) in
nazadnje pesine nematode (Heterodera Schachtii
Schm.) in nematodam podobni &rvi (Enchytraens,
Dorylaimus in Tylenchus).

Med temi Skodljivei se bodo pad vsi nagli
na Juznem Stajerskem. Nematode sem sam nadel
v Zaleu na hmelju. Ali pa prehaja ta vrsta, ki
se Zivi pred vsem na hmelju, tudi na druge kul-
turne rastline, to se za sedaj ne da z zagotovostjo
niti trditi niti zanikati, Pred dvema letoma se
mi pri mojih poskusih sicer ni posredilo, da bi
Jih prenesel na jelmen, oves, repo in repico,
toda vsled tega enega poskusa se %e ne smemo
zanaSati, da nematoda s hmelja ne preide na
druge kulturne rastline in da imamo torej po-
sebno vrsto hmeljevih nematod. y

Bolezni na sladkorni pesi lahko povzrodijo
razne gljive, bakterije, ali pa kake druge posebne
razmere. Med bolezni, ki jih povzrodajo razne
gljive, spada srépa in suba gniloba (Phoma
Betae Frank), skrapavost ali skorjavost (Oospora
scabies Thawxt,), rdeta gniloba (Rhizotonia violacea
T'l.), pegavost &tavja (Cercospora Betaecola Sace.),
rja na Séavju (Uromyces Betae Tul)), medena rosa
(Peronospora Schachtii Fuckel), prava medena rosa
(Microsphaera Belae Vanha), sajavost (Helminth-
osporium rhizoctonon Rabh.) in porjavelost perja
(Sporidesmium puirefaciens Fuckel). Bakterije
ali neugodne vegetacijske razmere pa povzro-
tijo sledete bolezni: prisad na koreminah (bak-
terije, gljive, neugodne zemeljske razmere, mraz),
pasasto skrapavost (Z'ylenchus, baje tudi od bak-
terij) in gnilobo repa ali bakteriozo (Bacillus
Betae, Bacillus mycoides), Med bolezni, ki jim
doslej %e ne poznamo izvora in povzroditelja,
spada golSavost korenine, belota in Zoltost §avja
in prediasno kaljenje. _

II. lzvrSitev poskusov.

Pri poskusih, ki jih naredimo, predno zad-
nemo sladkorno peso pridelovati na veliko, sku-
Samo najprej dognati, katera sorta je za dotiéni
kraj najbolj primerna (primerjalni poskusi), na-
dalje pa doloéiti, koliko in kakega gnoja potre-
buje zemlja in kako se mora gnojiti v pravem
razmerju (poskusno gnojenje).

a) Primérjalni poskusi z nasadi
Take poskuse moramo delati pred vsem tedaj,
¢e ne dobiva producent semena za setev iz fa-
brike. Za take poskuse se izberejo zemljista, ki
80 po moZnosti enake kakovesti in ki imajo
zemljo, enako vedini za pridelovanje pese dolo-
tenega zemljiiéa. Sorte, ki jih hofemo za poskus
nasaditi in ki jih v nobenem slutaju ne sme biti
mnogo, moramo vestno in previdno izbrati, da
lahko vsaj kolikor toliko rafunamo na uspeh.
Vsaka sorta se poseje na tri poskusne parcele
(Drechslerjeva metoda s tremi parcelami) in zato
potrebujemo za te poskuse trikrat toliko parcel,
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kolikor imamo sort. Pri tem pa moramo gledati
na to, da enake sorte ne pridejo na sosednje
parcele. Pri poskusnem sajenju sladkorne pese
med posameznimi parcelami niso potrebne lotilne
zare. " Pri dolotanju velikosti posameznih parcel
treba pomniti, da zahtevajo prevelike parcele
mnogo dela, truda in strofkov, da ne dajejo za-
nesljivih rezultatov in povzrodijo, ¢e se poskusi
ponesreéijo, obfutne izgube; premale parcele pa
imajo to slabo lastnost, da nam Ze kaka mala
nerednost ali zmeSnjava v vegetaciji preved po-
kvari zaZeljeni rezultat. Za spodnjestajerska po-
sestva bo, kakor tudi po drugih krajih, popol- !
noma zadoStalo, ¢e bodo posamezne parcele velike
100 m?; tako bomo z razmeroma malimi strodki
dobili dovolj zanesljive rezultate. Ker so parcele |
majhne, se seme ne seje s strojem, ampak z
roko ali z roénimi sejalnimi stroji. Da se znadlaj
vsake posamezne vrste dobro in dovolj jasno
pokaze, jim pri teh poskusih ne gnojimo. Delo,
ki sledi setvi, se mora opraviti s posebno skrhjo
in na vseh parcelah ob istem é&asu, da dobe vse
sorte po moZnosti “enake pogoje za uspevanje.
Med éasom vegetacije moramo vestno paziti, kako l
se rastline razvijajo in uspevajo in vse te opazke
vpisovati v poseben zapisnik. Peso moramo jako
previdno spravljati in pri tem paziti na vse to,
kar nam predpisujejo posebni nameni naiih po-
skusov. Najprej vzamemo peso ob krajih ali robih
poskusnih parcel, ki jih pri doloéanju pridelka
ne smemo vpostevati, ker so imele veé prostora
ko druge in so se zaradi tega nad popreéno mero
razvile. bi jih vpostevali, bi ne dobili prave
slike pridelka. Nato se odstranijo (in po posa-
meznih parcelah seStejejo) vse nenavadne (n. pr.
dvojne), .bolne, nerazvite ali drugate pokvarjene
pese. Nato se spravijo z vsake parcele pese po-
sebe, se stehtajo, obreZejo in zopet stehtajo. Da
doZenemo pravo tezo pridelka ¢&istih, obrezanih
pes, zmijemo del pes, kukor smo jih osnazili na
polju, dolodimo tako odstotek neznage in % nje-
govo pomodjo pravo teZo osnaZzenega pridelka.
Praznih leh, ki so bile mogote na tej ali oni
parceli, ne smemo prezreti, ampak jih' moramo
pri dolodanju pridelka vpoStevati. Vpostevamo jih
na ta naéin, da pomnoZimo njih Stevilo 8 po-

preéno tezo pese na dotiéni parceli in potem iz- |-

racunamo dobljenemu §tevilu - primerno mnoZino
obrezanih, ¢istih pes po razmerju, v katerem je
teza cele pese k tezi obrezane in umite. MnoZina
te pese, ki bi morala stati na praznih lehah, se
pristeje k pridelku, dobljenemu s tiste parcele.
Ta nacin korekture pa je dopusten le tedaj, ¢e
na parcelah ni preveé leh. Ce pa so lehe preved
§tevilne in velike in Ce se nahajajo na vseh par-
celah ene sorte, potem je boljse, da pridelka sploh
ne dolo¢imo, ker iz tega dejstva lahko sklepamo,
da je dotitna sorta pese za ta kraj neprimerna.

Razen mnoZine pridelka pa se mora dolotiti |
tudi vsebina sladkorja pri vsaki posamezni sorti,
da tako spoznamo tudi kakovost pgidelka. Naj-
vaZnejsi pogoj za zanesljivost étevilE, ki jih do-
bimo pri tem doloanju pa je primerna in pra-
vilna popretna poskusnja. Ta se napravi na polju
in navadno 8e predno se pesa popiplje. V ta
namen priporota Briem sledeti na¢in: Iz no-
tranjih vrst, ob katerih Se gre, se vzame ob
vsakem drugenf koraku po ena pesa. Te izpi-
pane pese se razberejo na male, srednje in ve-
like, nakar se iz vsakega sortimenta vzameta po
dve ali tri pesi.. Te pese se razrezejo na polo-
vice; ena polovica se porabi za poskus, druga pa
se shrani za sludaj, da bi bilo zaradi kontrole
treba poskus’ ponoviti. < -

Pridelki, dobljeni s posameznih parcel in vse,
kar smo med é&asom vegetacije opazili, vse to
tvori podlago, na kateri se doloéi vrednost pri-
delovanih sort. Da pa so podatki koliker mogoée
zanesljivi, je treba poskuse po mo#nosti ponoviti
velkrat.

b) Poskusno gnojenje. Da spozna mno-
zino in vrsto gnoja, ki jo kaka dolofena sorta
pese potrebuje, v ta namen ima kmetovavec na
razpolago edino prakti¢ni poskus na polju samem ;
samo v tem ali onem slulaju pride v vpoStev
tudi kemijska analiza prsti. Ta poskusna gnojenja
se lahko izvrie ma razlitne naéine. Posebno za
Juzno Stajersko bi bilo priporoéljivo, da bi se ti
poskusi vréili s pomodjo takoimenovanega Wagner-
jevega poskusa s petimi parcelami. Poskus, na-
rejen po tem sistemu, sestoji iz dveh ali treh |
posameznih poskusov, izmed katerih se vrSi |
vsaki na petih parcelah, velikih po 100 m2, Ce
vsak posamezen poskus ponovimo in zaradi kon-

trole priklopimo &e eno negnojeno parcelo, bi
potrebovali za ta poskus skupaj enajst parcel.
Kot gnojilo se rabi Cilski soliter, superfosfat in
40%,na kalijeva sol v mnoZinah, ki so navedene
v poglavju o gnojenju. Ta gnojila se na posa-
mezne parcele razdele v sledetem redu:

Parcele 1, 6, 11 negnojene.

Parceli 2, 7 Cilski soliter - superfosfat -+

kalijeva sol.

Parceli 3, 8 ¢ilski soliter - superfosfat.

» 4,9 Cilski soliter - kalijeva sol.
5 5, 10 superfosfat -~ kalijeva sol.

Z ozirom na to, da gnojenje pri pesi ne
vpliva samo na mnoZino, ampak tudi na kako-
vost, moramo pri teh poskusih na vsaki parceli
doloéiti razen mnoZine pridelka tudi njega kako-
vost, pred vsem mnozino sladkorja, da dovolj
jasno spoznamo, koliko in kakega gnojila zahteva
zem)ja, oziroma da dolodimo, katero gnojilo je
potrebno za to ali ono vrsto pese, &2 bi se pri-
delovala na veliko.

Ko smo tako s temi poskusi spoznali, katero
in kako gnojilo potrebuje zemlja, moramo resSiti
nadaljnje, zelo vaZno prafanje, namre¢ doloditi
mnoZino gnojila, ki se naj daje, da se bo gnojenje
rentiralo. Ce sestoji poskus iz dveh posamez-
nih poskusov, je za izvrSitev teh poskusov po-
trebnih sedem parcel. Razen prve, éetrte in sedme
parcele, ki ostanejo negnojene, dobi vsaka par-
cela vsa zemeljskim potrebam ustrezajota gno-
jila, samo da se njih mnoZina na parcelama 2 in 5
razlikuje od mnozine na parcelama 3 in 6, S pri-
merjanjem strofkov posameznih gnojil in vred-
nosti prirastka na pridelku, doseZenega na ta
natin, dobimo mejo, da katere smemo iti z mno-
zino gnojila, da dosezemo najviji moZni disti
pridelek. Doloditev te meje je izredno vaZna, ker
namen pesinega nasada ni, da bi z velikimi mno-
zinami gnojil dosegli najvi§je mnoZine pridelka,
ampak namen kmetovavea je, da doseze najviijo
rento, ki pa se velkrat dobi pri manjsih, z
manjdimi mnoZinami gnojil dobljenih pridelkih.

Kakor poskusi za dololitev najprimernejse

| vrste, tako se mora tudi poskusno gnojenje veé-

krat ponoviti, da dobimo kolikor mogofe zanes-
ljive rezultate.

Glede kemijske analize prsti kot sredstva
za spoznavo potrebe gnojenja zemlje bodi opom-
njeno, da daje zanesljive pomolke za presojo
prsti v tej smeri le tedaj, ¢e gre za redilno apno
ali za kalij. Pri drugih redilnih snoveh (dusik in
fosforjeva kislina) pa mne pomaga prav ni¢, ker
izvemo samo, koliko teh hranilnih snovi je v
zemlji, ne pa tudi, v kaki obliki so v nji in
kako dalet se dado asimilirati.

Ill. Naért pogodbe za oddajo pese.

Na zhorovanju, ki se je vrdilo 12. marca
1911 na Dunaju, so zastopniki kmetijstva in
sladkorove industrije sestavili normalno pogodbo
za oddajo ali dobavo pese (glej ,Wiener Land-
wirtschaftliche Zeitung“ ‘1911, 8tv. 21, str. 287),
ki bo v NiZji Avstriji veljala v bodoce za podlago
pogodbam o woddaji sladkorne pese in kot uzanca
v spornih sludajih.  Z oOzirom na to, da pomeni

ta niZjeavstrijska pogodba v marsikaterem oziru

napredek in ker ne vem vzroka, da bi se ta po-
godba ne mogla vzeti za podlago pogodbam za
oddajo pese mna JuZnem Stajerskem, se mi zdi
primernejse, da govorim na tem mestu o tej
nizjeavstrijski pogodbi in ne o &eSki, kakor
sem storil v svojem predavanju v Zalcu.

V < tej » nizjeaystrijski normalni = pogodbi se
pravice in dolZnosti ‘oddajaveev in prejemaveev
sladkorne pese dolotajo v bistvu takole:

,Kmetovavec se obveZe, da bo posadil zem-
ljiste dolotene velikosti s sladkorovo peso in
oddal ves pridelek, ki ga bo dobil na tem zem-
ljiséu, fabrikantu; fabrikant pa je zavezan, da ga

 mora odvzeti. Ne garantirajo se najmanjdi pri-

delki in tudi ne najmanjSe dobave. Ce se zgode
dogodki, ki onemogotijo pridelovanje pese ali nje
vdelovanje v tvornici (n. pr. vojska, upor, naravni
dogodki i. t. d.) sta obe stranki odvezani od svoje
pogodbe, to je, kmetu pese ni treba oddati, fa-
brikantu pa je ni treba prevzeti in plaéati. Od-
daja se pesa lahko le tedaj, ¢e je po moZnosti
¢isto osnaZena, plosko obrezana in Ce je vsa
zrastla iz semenja, dobljenega iz tvornice. ni
vsa vzrastla iz semenja, dobljenega iz tvornice,
se lahko odda le tedaj, ¢¢ nima nad 189, Bal-
linga. ga ima manj ko 18% in &e je vzrastla
iz tvornitnega semena, potem se mora, e ni
zrastla na moévirju, barjih ali novini, ¢e je bila

posajena Se pred 20. majem, ali pri poznih na-
sadih, pred 5. junijem, e na pesinem polju med
peso ni bilo drugega pridelka (mak, zelenjava
i. t. d.), ¢e je bila pognojena s &ilskim solitrom
na zeleno Se pred 10. julijem in &e se B#tavje
med ¢asom vegetacije mi obiralo, na vsak naéin
prevzeti. Nagnita pesa ali ona, ki je pred sprav-
ljanjem omrznila, pa se ne prevzame. Od oddane,
pravilno osnaZene in obrezane pese se odtegne
kot polneZ za zemljo, ki se je 8e vedno drzi, pri
tezi 59, Ce ni dovolj osnaZena, se mnoZina ne-
snage oceni ali 8 pomodjo posebno v ta namen
izvoljenih zaupnikov, s poskusnim umivanjem, ali
kjer to ne gre, s poskusnim snaZenjem in ta
mnoZina se potem razen polneza #e odtegne od
teze pese. (e znaSa mesnaga razen polneZa Se vel
ko 109, potem je pesar obvezan za odstotke, ki
gredo nad 10, pladati odSkodnino. Za poskusno
pranje in snaZenje in pri izberi pes v ta namen
veljajo predpisi, ki so pripojeni k temu naértu
pogodbe. (Konec prihodnjié.)

Nasim gospodinjam!
Zelenjava in sadje za zimo in vsako silo.

Znanstveno dognana stvar je, da je zelenjava
zelo redilna in ¢loveSskemu zdravju posebno do-
brodejna hrana, kajti ona ima velinoma vse vaZne
snovi, ki so potrebne razvoju ¢loveskega telesa,
v lahko prebavljivi obliki.

Briga vsake gospodinje bi torej morala biti,
skrbeti za to, da je pri hi8i vedno dovolj sveze,
viZitne zelenjave in sicer ne samo v éasu, ko ta
raste, ampak tudi po zimi. Marsikatera povrtnina
se dobro drzi ¢rez zimo brez posebnih priprav;
Se ve¢ pa se jih hitro pokvari, posebno e, &te
jih potrgamo v ¢asu, ko so najokusnejse, a vendar
Se nezrele.

Kvarjenje t. j. gnitje, plesnobo i. t. d. povzro-
tajo male, ve¢inoma nevidno majhne rastlinice, bak-
terije in glivice, ki jih je mogo¢e ugonobiti ali
pa vsaj ovirati v razvoju, e se izpostavijo go-
tovi vrocini. Ta okoliséina je privedla na Cisto
nova pota ohranjevanja Zivil. Izkazalo se je, da
se sofivije in druge zelenmjave pa tudi sadje in
razna druga jedila dobro drZé neomejen &as, po-
vrh pa 8e ohranijo prvotno barvo in okus, ako
jih izpostavimo nekaj ¢asa primerni vrolini v ta-
kih posodah, v katere po vkuhanju nima zrak
pristopa.

Trose ali klice kvarjenje povzrotajotih glivie,
ki so pri&le z jedili v posolo, unidi vroéina; no-
vim v zraku se nahajajoéim pa je pot do jedil
zaprta 8 pripravnim pokrovom.

In tako se je pritelo vkuhavanje sodivia in
sadja v takoimenovanih  patentiranih konservnih
steklenicah. Navadne kompotne steklenice; katere
zavezujejo gospodinje s pergamentnim papirjem
ali z mehurnimi kosi, s0 sicer za gotove stvari
tudi pripravne, a ker jih ni mogo&e zamasiti tako,
da ne bi mogel zunanji'zrak v nje, se shranjene
re¢i neredkokrat pokvarijo v veliko nevoljo go-
spodinje, ki zgubi po veékratnih neuspehih veselje
do tega dela.

Te navadne steklenice Ilahko uporabimo za
sotivje in sadje le, ¢e jih zalijemo z moéno sol-
nato ali sladkorno raztopino, s kisom, rumom ali
finim #piritom. Tu je ohranjajoli vpliv' pripisati
manje vkuhavanju, temved moéni solni ali slad-
korni raztopini, hudemu kisu ali moénemu rumu,
oziroma Spiritu; ¢im manj modi imajo ti faktorji,
tem hitreje se jedila skazé.

Pri patentiranih konservnih steklenicah se
pa ne rabijo razni pridatki, kakor; so:sol, slad-
kor, kis i, t.d., da konservirajo, ampak so po-
trebni le toliko, da zbolj$ajo jedilom okus. Ohran-
jevanje, t.j. konservirapje jedil temelji tu le na
dejstvu, da z razgretjem uduSimo kal kvarjenja v
glazih in da prepredimo s primernim pokrovom
vstop v steklenice zraku in tako tudi v njem se
nahajajotim, kvarjenje povzrolajotim glivi¢nim
klicam. V teh steklenicah nam je mogoée sveZe
ohraniti tudi drugae hitro kvarljive jedi ne-
omejen &as. Tako nam je torej prilika dana, da
si lahko privo&timo tudi po zimi n. pr. zelenegd
graha, fizola, 8pinace, &parglja i.t.d. prav tako
kakor po leti. V obeh slutajih pa sta okus in
priprava enaka; jed, ki jo vZivamo po leti, se V
nitem ne razloduje od one, ki ham je na raz-
polago v patentiranih konservnih steklenicah po
zimi. Kolikokrat pridejo gospodinje posebno ¥
nadih gostilnah po zimi v zadrego, ker nimaj0
postreti gostom s prilitnim prigrizkom. Primern0
§tevilo takih steklenic, napolnjenih z razpimi je
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dili, jih lahko vedno re8i iz te neprijetne zagate,
kar je brez dvoma velike vaZnosti v krajih, kjer
je velik promet tujcev. Pa ne samo sadje in so-
¢ivie se da v teh steklenicah shraniti, ampak
tudi razno in razliéno pripravljeno meso. Tako
n. pr. je imel pisec teh wvrstic o veliki noéi na
mizi mrezno pelenko, katera je bila shranjena v
steklenico o Bozi¢u. Okusna pa je bila ravno tako,
kakor ona o BoZiéu.

Jedi, shranjene v ¢asu, ko so bolj po ceni,
lahko povrnejo gostilnitarju v dragem d¢asu Se
strofke za steklenice, katere pa seveda lahko
rabi Se mnogo let.

Take patentirane konservne steklenice iz-
delujejo Ze v raznih steklarnicah.

Podobi 1 in 2 kaZeta izdelke tvrdke .Stolzle
sinovi“ na Dunaju (IV., Freihaus 7). Ti glaZi,
katere je dobiti
v razni velikosti,
prav dobro slu-
% Zijo povsem 8vVoO-
f# jemu namenu in
imajo pred dru-
gimi enakimi si-
stemi to prednost,
da so cenejii. Po-
krov, pod kate-
rega pride gumi-
jev obrotek (glej
sliko) se pritrdi s
posebnim iz Zice
narejenim oklep-
kom. Z jedili na-
polnjene in zaprte
steklenice, ki so pripravljene za vkuhavanje, je
vloziti v dovolj velik lonec. Da se glazi pri vku-
havanju ne polomijo, je pod in med nje djeti ne-
koliko lesene volne ali pa kake snaZne cunje. Tudi
slama ali seno dobro- sluzita = temu namenu.
V lonec je potem naliti toliko vode, da stoji
nad steklenicami, kajti ni se bati, da bi voda
vhajala v steklenice, ker tistijo Zi¢nati oklepki
pokrove tako, da se to ne more zgoditi, paé pa
popustajo ti oklepki toliko, da lahko odhlapi po-
zneje pri kuhanju vsled razgretja stanjSani zrak
iz steklenic. Ker pa pri kuhanju iz steklenic
zrak izhlapeva, nastane v steklenici skoro brez-
zraten prostor; zunanji zrak pa, ker je teZji,
pritiska na pokrov s tako silo in zapre stekle-
nico tako, da lahko privzdigujemo steklenice, ko
80 se ohladile in ko smo odstranili oklepke pri
pokrovih, ne da bi se bilo bati,. da nam ostane
samo pokrov v rokah. Ce pa holemo pozneje
steklenico odpreti, je potegniti le za jezik, ki ga
ima gumijev obrotek na eni strani; sedaj sili
zunanji zrak v steklenico in pokrov odstopi.

Ohranjevanje ali konserviranje jedil v teh
steklenicah je lahko in enostavne, vendar je uspeh
le tedaj zasiguran, e se vrSe razna opravila na-
tanéno' po gotovih predpisih. Kot nekako navodilo
naj sluzijo sledeéa pojasnilat Eden glavnih. po-
gojev za dober uspeh je tudi tu, kakor vsepovsod
v_zivljenju, stroga snaga. SnaZne naj bodo stvari,
katere mislimo konservirati in ¢isti naj bodo pri~
pomodki, ki jih rabimo pri konserviranju, kakor
n. pr. steklenice, gumijevi obroé¢ki, lonei in drugo
orodje, ter razni pri konserviranju rabljivi do-
datki. Nikdar ni odve¢ ponovno opozarjati, da je
pri vsem opravilu spaga potrebna in razoéaran
bo. tisti, ki ne upofiteva dovolj tega dejstva.

Poskodovane steklenice in pokrovi, poSkodo-
vani gumijevi obrolki in mneelastiéni oklepki miso
2a rabo,

Jedila, katera hotemo konservirati, naj bodo
vedno sveza, ker se blago, o katerem sodimo, da
se je pritelo kvariti, tudi po vkuhavanju rado na-
prej kazi.

Socivje ali sadje, kar pat‘: mislimo komnservi-
rati, je tesno in enakomerno vlagati v steklenice,
ker se prerahlo vloZene stvari po vkuhavanju
vzdignejo v steklenicah; iz tekoéine stopivie redi
pa rade spremene barvo in deloma okus, po-
sebno  pri sadju se to rado zgodi.

Povrtnine, kakor so to grah, fizol, Spargelj,
karfijol, murke i.t.d. je zaliti v steklenicah s
slano vodo. Na 1 liter prekuhane vode se vzame
ena zvrhana Zlicka soli,

Sadje se zalije s sladko vodo ali pa s kakim
sadnim sokom MnoZino sladkorja dolota okus
posameznika. En liter bodisi solne ali sladkorne
raztopine zadostuje za 5 do 6 napolnjenih pol-
litrskih steklenic.

Pri zalivanju je drzati steklenice nekoliko
pofevno, da tele raztopina po eni strani, ker na

Pod, 2
zaprta
Stilzlejeva steklenica imenovana
»Ultreform¥,

Pod. 1
odprta

ta nain bolj sigurno izpodrine med sadjem ali
sotivjem se nahajajoéi zrak.

Zelo vaZno je, da niso steklenice prepolne,
4 do 5 em naj ostane praznega prostora. Ce so
steklenice prepolne, lahko potisne pri vkuhavanju
izhlapevajoéi zrak nekoliko stekleniéne vsebine med
gumijev obrofek in pokrov. Posledica temu je,
da se pokrov ne pritrdi neprodusno, zrak ima
torej pristop in vsebina steklenice se lahko kazi;
pri vsem tem pa je pokrov v mnogih sludajih
navidezno dobro pritrjen in sicer posebno tedaj,
ako so stvari, ki so priSle med obro¢ in pokrov,
lepljive, kakor je n. pr. sladkorna raztopina.

Predno polagamo na steklenice gumijeve
obrocke in pokrove, se moramo prepricati, ali so
¢isti; ravno tako moramo preje rob steklenice
snaZzno zbrisati, ker pride lahko pri vlaganju jedil
vedno nekaj tvarine na gornji rob steklenice.

Na pokrov pride Zi¢nati oklepek, kakor kaZe
podoba 2. Tako pripravijene steklenice je djati
v lonee in primerno zatladiti, spodaj in ob
straneh, da se ne polomijo. Ko se dolije toliko
vode, da stoje steklenice pod vodo, je lonec po-
staviti k ognju.

Konserviranje jedil v patentiranih konserv-
nih steklenicah temelji torej na uni¢enju kvarjenje
povzrocajocih bitij ter na preprefenju ponovne
okuZbe vsled neprodufnega zaprtja. Vse to do-
gezemo s segrevanjem in imenujemo to delo tudi
Steriliziranje.

Gotova vrodina torej zadostuje, da se zaduse
kvarjenje povzrocajote glivice ali se vsaj ovira
njih razvoj. VaZno je tedaj, da vemo, kako dolgo
in kolika vroina naj vpliva na jedila, ki jih
mislimo uspesno ohranjevati, ker le dobro zaprta
in primerno vkuhana jedila se ne kazé, ampak
se dobro drzé neomejen Cas,

IzkuSnja je dolodila za razne vrste jedil po-
sebno toplino in pa &as, kako dolgo naj ta top-
lina vpliva, da ostanejo okuhane reédi neizpre-
menjene, & pri vsem tem vendar konservirane.

Tako n. pr. je vkuhavati (terilizirati) grah,
fizol, §pargelj; karfijol i. t. d., okoli 1!, ure pri
100° ¢, dotim zadostuje n. pr. za éErenje,
viénje, breskve, marelice 20 minut pri 90° C,
za hrufke, jabolke in kutine 80 minut pri 90° C,
za jagode in maline le 20 minut pri 756° € i.t.d.
Prekoracenje teh dolo¢enih mej se lahko mastuje,
Ako segrevamo premalo, ne prepredimo kvarjenja,
ako pa segrevamo prevel ali predolgo, se nam
lahko gotove stvari popolnoma razkuhajo,  Cesar
pa ne Zelimo dosedi.

V vedjih steklenicah je kuhati par minut
delj, kakor v malih, ker se prve bolj polagoma
segrejejo. Izkudnja tudi udi, da je pri gotovih
jedilih, posebno. pri povrtninah, neobhodno po-
trebno, da se vrii po prvem za 3 do 4 dni drugo
Steriliziranje, za katero pa se rabi polovico manj
¢asa, kakor za prvo.

Prvo segretje (Steriliziranje) zadusi = sicer
kvarljive gfvice in bakterije, ne pa vedno njih
trose ali klice, katere se potem v steklenicah v
par dneh razvijejo v glivice ali bakterije in te
zatremo 'z drugim vkuhavanjem, t. j. Sterilizi-
ranjem.

Vazno je pommt:, da se ne ratuna éas vku-
havanja od tistega trenutka, ko smo pristavili
posode k ognju, ampak 8e le od tistega, ko se
je dosegla predpisana toplina.

Ni¢ ne bode odved, ¢e omenim, da je treba
posodo samo mekoliko  odmakniti od ognja, ako
se toplina zvi§ujo érez doloteno mero. Z odmi-
kavanjem in primikavanjem k. ognju je torej lahko
mogoce regulirati toplino.

Vkuhava se naj polasi, to se pravi, paziti
je na to, da voda ne vre valoma. To velja se-
veda samo pri jedilib, ki jih je treba segreti do
100° C, ker pri drugih se voda itak ne sme se-
greti do vrenja. Dalje ne velja mrzle steklenice
napolnjevati z vrodimi, oziroma vrode steklenice
z mrzlimi redmi; kakor tudi ne velja vrode ste-
klenice zaliti z mrzlo, oziroma mrzle steklenice z
vroto vodo. Tudi ne jemljimo steklenic prej iz
vode kakor takrat, ko so se Ze ohladile z vodo
vred. Ohlajenim steklenicam je Zitnate oklepke
odstraniti, ker se pokrovi sedaj itak dobro drzé.
Steklenice shranimo po konserviranju na snaZnem,
hladnem in suhem prostoru, kateri naj ne bo
presvetel in prepihu izpostavljen. Prevelika
svetloba povzrodi, da konserve pobledé; posledica
prepiha pa je menjavanje temperaturne viSine.
tudi na pravilno konservirana jedila ta menjava
ne more vplivati, bi jim vsekakor znala prej
8kodovati, ko hasniti.

Sedaj se je treba posebno v prvem dasu
vetkrat prepritati, ¢e pokrovi dobro drzé; kajti
¢e se pritne morebiti vsebina steklenic kvariti,
tedaj nastanejo v steklenici neki plini, ki vadig-
nejo pokrove.. V takem slutaju je vkuhavanje
hitro ponoviti, ¢e se jedila 8e niso pokvarila
do nevzitnosti, Cim natanéneje se opravi vse
delo pri konserviranju, tem redkej8i so taki
sludaji.

Hitro se lahko prepriamo, ali so konserve
dobro pripravljene ali ne, ako jih denemo prve
dni na kak topel prostor. Tu se zatnejo kvarjenje
povzrotajoéa bitja v steklenicah naglo razvijati,
ako imajo 8e sploh kaj Zivljenjske moéi v sebi.
V takem sludaju odstopijo v par dneh pokrovi;
tu se mora Steriliziranje ponoviti. Ako pa drzé
pokrovi slej ko prej dobro, je znamenje, da se je
konserviranje popolnoma pravilno izvrgilo. Oklepke
je vedno po vkuhavanju, ko se steklenice.ohladé,
sneti raz pokrovov. To so torej v kratkem ne-
kaka sploSna navodila, ki jih je treba vpoftevati,
ako se konservira v patentiranih konservnih
steklenicah.

Pri piscu teh vrst se je na opisani nadin
lansko leto konserviralo razno sadje in sodivje
ter tudi meso. Vse se je in se fe dobro drii,
okus pa je naravnost izvrsten. Zelen fiZol, zelen
grah, paradiznik, &reSpje, slive, ¢rnice, marelice,
breskve i.t.d.: vse to je dobro shraniti sedaj po
leti, ko je teh redi v obilici, za zimo in vsako
gilo. Nekaj ducatov takih napolnjenih steklenic
je pravi zaklad za vsako gospodinjo, ki jo resi
mnogokrat misli, kje naj vzame to, kje ono. Po-
gebno graha in fizola ne bode v gospodinjstvu
nikdar odveé, zatorej naj sledi navodilo za vku-
havanje tega solivja:

Zelen grah z naspol razvitim zrnjem je
najpripravnejii. Sveze natrgan grah je takoj iz-
ludéiti in zrnje dobro, t. j. skrbno prebrati. Crvivo
in Cisto drobno zrnje je odstraniti. Prebrano zrnje
je umiti in potem 5 minut v vreli, nekoliko slani
vodi pariti. Na to je vodo hitro odcediti in grah
takoj v mrzlo vodo vsipati. Sedaj je napolniti
steklenice z grahom in ga zaliti s slano vodo,
seveda ne s tisto, v kateri se je preje grah
paril, ampak s sveZe pripravljeno.

Kakor omenjeno, zadostuje 1 zvrhana mala
zlitka soli za 1 liter, skubane vode in ta raz-
topina zadostuje za 5 do 6 pollitrskih steklenie,

Napolnjene steklenice je po opisanem nadinu
zapreti in vloziti v lonec. V lonec je naliti vode;
vse skupaj pa se postavi na Stedilnik, Vkuha-
vanje ali 8teriliziranje traja 1%, ure pri 100° C.
Za 4 do 5 dni je vkuhavanje '/, ure ponoviti.
Opomniti je, da je pri vkuhavanju graha vsa
dela zaporedoma naglo zvrgiti, ker se grah sicer
rad skvari.

Na preve¢ bohotni, pregnojeni zemlji zrastli
grah ni za shranjevanje ali konserviranje,  ker
dobi neprijeten grenek okus. Isto velja. sicer tudi
za druge povrtnine.

Na sli¢en nadin se konservira zelen fliol
Najboljse je strotje brez niti in 2 malo razvitim
Zrnjem.

Pripravija se va ta nadin, da se konci odre-
#ejo in fizol umije. Potem je stro&je pariti 10 minut
v vreli, nekoliko slani vodi. Nato je odeediti,
ohladiti v mrzli vodi, vlagati v steklenice, zaliti
s glano vodo in Sterilizirati ter Eterllmranje po-
navljati, kakor pri grabhu.

Na enak nadin se konservirata tudi karfijol
in&pargelj. Spargelj pa je preje obeliti. Omeniti
je 8e, da moramo povrtnine, katere pred kon-
gerviranjem lupimo ali ‘razreiemo, takoj po tem
delu polagati v nekoliko - slano. vodo, da obdrie
svojo prvotno lepo barvo, sicer porjavé.

ParadiZnice je umiti, razdeliti v kosce
in razkuhati, potem jih je pretladiti skozi sito.
Pretlateni sok je napolniti v steklenice brez
vseh dodatkov. Vkuhavanje traja 30 minut pri
100° C.

Pred napolmmn]em v steklenice se lahko
sok Se potom segrevanja zgosti. -

Pa ne samo za konserviranje povrtnin so
priporoéljive patentirane kopservne - steklenice,
ampak tudi za konserviranje sadja.

Kar pri sadju ¢islamo, je njegova fina vonjava,
njegova naravna sladkost in kislina. Te dobre
lastnosti pa odvzame, oziroma prikrije sladkor
pri uporabi navadnih kompotnih steklenic, ker
ga je tu treba precej, &e hotemo v njih sadje
ohraniti zdravo. Cim manj sladkorja uporabimo,
tem prvotnejsi ostane okus sadja, pa tem laZe
ge to skazi v navadnih steklenicah.

L}
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Ce rabimo pri obitajnih steklenicah toliko
sladkorja, da se sadje sigurno dobro drZi, tedaj
preseda kompot marsikateremu, ker je presladek,
razen tega preseda, ker je predrag

Pri uporabi patentiranih konservnih stek-
lenic pa ne potrebujemo sladkorja, da konservira
sadje, ampak le, da ga zbolj8a; zato se ravna tu
uporaba sladkorja po okusu posameznika. Za
osebe, ki ne smejo vZivati sladkorja, se lahko
vkubava tudi v kakem naravnem sadnem soku
ali v ¢isti kuhani vodi brez sladkorja,

Za druge slu¢aje pa se priporota rabiti pri-
merno sladkorno raztopino, ker ona zbolj$a ne le
okus, ampak ohranjuje tudi prvotno barvo sadja.
Koliko je treba sladkorja, se ravna po sladkosti
za konserviranje namenjenega sadja in po okusu
oseb, ki v#ivajo te konserve. Za bolj sladke vrste
kakor so m. pr. jagode, maline, érnice, mirabele,
treSnje, hrudke i, t. d. zadostuje priblizno 25 do
30 dkg na liter vode. KislejSe vrste n. pr. mare-
lice, breskve, slive i. t. d. so okusnejse, &e vza-
memo 50 do 75 dkg na liter vode. Pri jako
kislem sadju n. pr. pri vinjah, ribizlju, kosmatem
grozdju, bruspicah, jabolkah, kutinah i, dr. je
pa treba Ze blizu 75 in ve¢ dekagramov sladkorja
na liter vode. Te mnoZine se lahko zniZajo ali
zvisajo, kakor pa kdo Zeli po svojem okusu ali
kakor komu razmere dopuséajo.

Za sladkorno raztopino rabimo &isti, navadni
beli sladkor; 8e bolj§i je takoimenovani kristalni
sladkor.

Sladkor je raztopiti nad pohlevnim ognjem
v ¢isti vodi, pri tem pa je raztopino {istiti, t. j.
posnemati je na vrhu se zbirajote pene, oziroma

. Nesnago.

1 liter sladkorne raztopine zadostuje, kakor
je %e bilo omenjeno, za 5 do 6 pollitrskih
steklenic.

Navadno vkuhavamo tako sadje, ki je pri-
jetnega aromatiénega okusa in katero se ne da
drugade dolgo ohraniti v svezi obliki. Posamezne
vrste zahtevajo posebne priprave. Ene vkuhavamo
take kakorfine 8o (n. pr. érednje, viSuje, mirabele,
razne jagode), druge preje lupimo ali jim izkro-
Zimo pecke, osredek (m. pr. hrulke, kutine, mare-
lice, breskve i, dr.). Nekatere po tudi pustimo
preje nekoliko prevreti v disti vodi, ali v slad-
korni raztopini ali pa v sladkem kisu (n. pr. ja-
bolke, hruSke, kutine, ribizelj, brusnice i. dr.).

Vse brez razlotka je pred rabo temeljito
umiti v &isti studentnici,

Sadje, ki ga mislimo vkuhavati, naj bo sicer
zrelo, vendar ne prezrelo, oziroma premehko. Pri
nekaterih vrstah, posebno takih, ki se rade raz-
kuhajo, niti ne kaZe takati, da dozore.

Pripomniti je Se, da ohrani sadje, katero
pred vkuhavanjem lupimo ali delimo, svojo lepo,
prvotno barvo le tedaj, ¢e namodimo posamezne
kosce takoj, kakor hitro so pripravljeni, v mrzlo
vodo, v katero smo stisnili nekaj kapljic limoni-
nega soka ali pa pridjali nekoliko soli, n. pr. eno
malo Zlicko na 1 liter vode.

Sadje v steklenicah pa ni treba tako dolgo
in pri tako visoki toplini segrevati, t. j. Sterili-
zirati kakor zelenjavo; tako n. pr. zadostuje se-
grevati pri ¢reSmjah, visnjah, breskvah, marelicah,
20 minut pri 90° C, pri jabolkah, hrudkah, ku-
tinah 30 minut pri 90° C, pri slivah 20 minut pri
800 C, pri jagodah 15 minut pri 756°C i. t. d.

Navaduno tudi ni potrebno pri sadju 5terili-
ziranje ponoviti. Patentirane konservmne stekle-
nice so sicer draZje kakor navadni kompotni
glaZi, vendar se diferenca 8¢asoma izravna, ker ni
treba pri njih rabiti toliko sladkorja, oziroma
drugih na ohranjevanje vplivajotih dodatkov; razen
tega je konserviranje vseh jedil v njih sigurno,
kar se o navadnih glaZih ne da trditi, nasprotno,
nekatere jedi se v teh sploh ne dado ohraniti.

Ptuj, v juliju 1911, Zupanc.

Grozdni sukaé ali kiseljak.

V nepridakovano veliki mnoZini se je
pojavil letos grozdni sukal skoro po vseh
vinskih okoli#ih Spodnje Stajerske. Mnogo se
je 0 njem pisalo prejnja leta v strokovnih
listih in opozarjalo vinogradnike na pretelo ne-
varnost, toda, kakor se zdi, zaman, in ¢e se mu
ne postavijo letos vsi vinogradniki skupno v bran,
se lahko zgodi, da nam bode kmalu vnifeval
trgatve, kakor je to storila lani peronospora.

Da se tega 3kodljivea laze obranimo, treba
nam znati, kje in kako Zivi in se razmnoZuje.

Grozdni sukal je majhen, do /4, em dolg

metulj; telo mu je svetlosivo, prednja krila so
rumena. Crez sredino krila gre temuorjav preéni pas.
Zadnja krila so svetlo-sivkasto-rjava, pri samcu
belkasta.

Navadno se opaZa metulj v prvi polovici
maja. Samica zaleZe na grozdni zarod (kabernjake)
po 30 do 50 jaje, iz katerih se izvalijo érez 10
do 14 dni gosenice, ki po 4 do 6 in Se ved
grozdnih evetov zapredejo in jih izjedajo. Te
gosenice postanejo ¢rez 1 em dolge, so v mladosti
rdecerjave, pozneje mesenobarvne. Glava, vrat in
prsi so érmorjave. Nahaja se jih véasih do 10
na enem grozdu.

Te gosenice so prvi zarod grozdnega
sukada in se imenujejo ,seneni &érvi¢, ker se
ravno ob éasu senene kodnje najbolj opaZajo.

Ko so se te gosenice nekolikokrat prelevile,
se zabubijo sredi ali koncem junija v slamnih
vezeh, za staro trsno skorjo, v razpoklinah kolja
i.t. d., a velkrat se najdejo bube tudi v zapred-
kih samih.

Crez kakih 10 do 14 dni izleti iz te bube
metulj, sliten onemu spomladi. Samica tega me-
tulja leZe meseca avgusta svoja jajéica na grozdne
jagode. Iz teh jaje se izvali drugi zarod grozd-
nega sukada. Gosenice se zarijejo v jagode in jih
izjedajo. Napadene jagode se ne razvijajo dalje,
ostanejo kisle, in od tod tudi ime tega zaroda:
» Kiseljak*.

Ena sama gosenica lahko ugonobi do 15 in
vet jagod, a nahaja se jih véasih do 5 in vel na
enem grozdu; povzrodijo nam torej lahko ob-
¢utno Skodo. '

Koncem septembra se spustijo gosenice po
tanki niti iz jagod in se zabubijo v stari trsni
skorji, v razpoklinah kolja, v slamnih vezeh, v
strzenovih ceveh starega lesa i. t. d., da tam
prezimijo. '

Bube so majhne in rjave. Iz njih izleti spom-
ladi metulj, ¢egar zalega je zopet ,seneni Crv¥.

Pokonéevanje tega Skodljivea je teZavno
in zelo drago, a razen tega brezuspe8no, Ce
ga ne izvajajo vsivinogradniki skupnoe
in pravoéasno,

a) Metulj se spomladi preZene po dne iz
njegovegn skrivalisa (vdari se n. pr. s palico po
trsnem kolu), in ker je len, pade kmalu na zemljo,
kjer se lahko pohodi. V avgustu, ko je metulj
Zivahnejsi, se lovi s pahljato, namazano s ptic-
jim limom.

b) ,Seneni ¢érv“ se zatira:

1. S tem, da se mesta, kjer se je zapredel,
poskropijo z moénim curkom tekoline, ki sestoji
iz 11, kg mréesnega praka in 3 kg ¢rnega mila
na 100 I vode. Za to treba na 8kropilnici posebne
priprave, ki omogoé¢i tako molen curk, da se pre-
trga zapredek, da pride tekodina gosenici do Zivega.

2. Zmetka se med prsti v zapredku, ali
pa poise z Zico, iglami i. t. d. in potem ugonobi.

¢) Kiseljaka ugonobimo, ako vse napadene
jagode, ki se poznajo po tem, da imajo modro-
rjav madeZ (mesto, kjer se je zarila gosenica v
jagodo) in po goseniénih odpadkih v velikosti
makovega zrna, pravotasno pobiramo in vnidimo.

d) Bube je najbolje poiskati ter z Zico, ple-
tilnimi iglami i. t. d. ugonobiti. Slamne vezi in
odrezan stari les treba skrbno pobirati in seZgati.
Priporota se tudi ob &asu rezi odstraniti staro
trsno skorjo, kar se najlaze doseZe s pomotjo
pveriznate“ takozvane Sabbatéjeve rokavice.

V nekaterih krajih na Nemskem pokrivajo
zato, da vnitijo bube grozdnega sukaéa, &rez zimo
trsje z zemljo, toda uspeh tega pokrivanja Se
dozdaj ni dokazan. -

Kakor Ze zgoraj omenjeno, morajo ta dela
izvrSevati vsi vinogradniki skupno in pravodasno,
ker je trud posameznikov brezuspefen.

Dolinost Zupanov je, da razglasijo vsako leto
pravolasno zakon glede skupnega zatiranja pusto-
#ujofe nastopajofih Skodljiveev, h katerim spada
tudi grozdni sukaé, a skrbijo naj tudi, da se bodo
dolotbe tega zakona res izvrievale.

A vinogradniki, ¢e nolete doZiveti Se ved
bridkih izku#enj, ko ste jih doZiveli do sedaj, na
delo, da ne bode prepozno!

Velikost stajerskih vinogradov in
‘mnozina vina.
Kakor je kazal kataster v letu 1865, je
Stajerska imela takrat 31,311 ha vinogradov.

Ko se je v letu 1881 na novo sestavil ka-
taster, se je s pomoéjo operata o ureditvi zem-

ljiskega davka v letu 1884 dognalo, da je bilo
na Stajerskem takrat %e 84.055 ha vinogradov.

Od te dobe naprej pa se je vinarstvo na
Juznem Qtajerskem #e bolj razirilo, po severnih
krajih (posebno po.  sodnijskih okrajih Gradec,
Gleisdorf, Fehring, Hartberg, Weiz, Kirchbach,
Pollau, Voitsberg in Frohnleiten) pa je polagoma
naza dovalo.

Leta 1880 se je konStatirala v Stajerskih
vinogradih trsna ud in sicer najprej po juznih
krajih (Kapele, BreZice, PiSece) v sodnijskem
okraju BreZice.

V naslednjih letih se je ta $kodljivec podasi
zagledil tudi po vseh ostalih vinorodnih krajih.
Danes se nahaja trsna u$ v 381 vinorodnih ob¢inah
(vseh vinorodnih obéin je 938) in zavzema 26.287 ha;
20.000 ha je ze popolnoma uniéenih.

Od teh 20.000 ka pa jih je Ze kakih 12,000 ha
na novo nasajenih.

Za pridelek pribaja danes samo 18.000 ha
vinogradov v postev; sem ratunamo tudi vse tiste,
ki od trsne usi $e niso napadeni, potem one, ki
8o sicer Ze okuzeni, a 8e vedno rodijo in one
nasade, ki so posajeni z amerikanskimi trtami,
ki so varne pred trsno udjo in ki Ze rodijo.

Pridelek Stajerskega vina je zelo razlien;
v dobi od leta 1874 do vkljuéno 1910 je znaZal
najmanjsi pridelek 130.648 Al (leta 1899), naj-
veji pa 1,870.018 Al (leta 1908).

Za dobo od leta 1874 do leta 1910 znasa
popretni letni pridelek vina 512.602 Al

- Najve¢jo 8kodo so od trsne usi trpeli vino-
gradi- v ¢asu od leta 1888 do 1900; med tem
casom je padla produkcija vina pod letno popredje
in dosegla majmanjSo mnoZino (180.648 ), kakor
smo Ze omenili, v letu 1899.

Normalni pridelek imamo Sele komaj od leta
1900 naprej; od tega leta naprej je pridelek
razen dveh nenormalnih let, namre¢ leta 1907
(ko je zrastlo 419.349 Al vina) in leta 1910
(324.366 Al) vedno nad prej navedenim letnim
popredjem.

V zadnjem desetletju so se v nekaterih letih
dobili pridelki, ki so bili visoko nad popre&jem
in ki jih na Stajerskem, prej ko je nastopila
trsna u8, sploh 8e nismo imeli; tako je zrastlo
leta 1908 1,870.028 Kkl vina, leta 1909 pa
1,640.578 Al. -

Da se je produkeija vina tako razdirila in
povzdignila, to moramo v prvi vrsti pripisovati
intenzivnejSemu in umnejSemu vinarstvu, ki so ga
v nase kraje prinesle amerikanske trte.

Matiagid.

Iz razprav osrednjega odbora

¢. k. kmetijske druzbe na
ftajerskem,

748, seja dme 17. junija 1911, Zaéetek ob
10. uri predpoldne,
(Konec.)

8. Bolsko vodstvo v Scheiflingu
prosi za subvencijo za napravo #&ol-
skega vrta.

Porodavec ¢lan O.0. Zedlacher se poteza
za to, da se naj zaprofena podpora podeli, iz
tega vzroka, ker se namerava v Solo uvesti tudi
kmetijski nadaljevalni pouk, kar bi bilo za celo
gornjo Murino dolino velike vaZnosti; ker pa si
je Solska oblina s stavbo nove Sole Ze nakopala
100 do 150 odstotne obéinske doklade, predlaga:

»0.0. blagovoli skleniti, naj se ta prosnja
8 primernim priporodilom predloZi visokemu
deZelnemu odboru, ki paj blagovoli podeliti za-
prodeno podporo.“

Predlog je bil sprejet.

9. Celovika Zveza vodilnih za-
sebnih logarsko gospodarskih vodij
podilja vlogo, naj se priklopimo

njenemu dopisu na visoko c. k. Zelez-
nidko ministrstvo, ki zadeva tarife za
izvoz okroglega lesa.

Porota 1I. podnatelnik Neuper.

Zaradi varstva domade gozdne industrije
predlozi porotavec naslednji predlog:

nZvezi vodilnih zasebnih logarsko gospo-
darskih vodij na Korofkem se naj naznani, da je
res, da je gospod odposlanec naSe druzbe pri
anketi avstrijskih drzavnih gozdarskih drustev, ki
se je vriila 10. januarja 1911, zaradi solidarnosti
glasoval za rezolucijo, kar pa njegovega notran-
jega prepritanja ni spremenilo, tako da stoji 0.0.
fe vedno na svojem prej sklenjenem stalidén, da
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je za drZavo in deZelo neizmerno vaZno, e se
surovi pridelki doma obdelujejo in gredo Sele kot
izdelki v inozemstvo; v tem je namreé podano
jamstyo za povzdigo konzumne moéi kmetijstva
na eni strani, na drugi strani pa dajejo Zage po
nekaterih - krajih kmetijstvu naravnost nepre-
cenljive postranske zasluzke.*

Predlog je bil sprejet.

10. Naznanila in objave.

(lan 0.0. dr. Leuschner naznani, da bi
bilo poveljstvo 27. infanterijskega polka pri-
pravljeno, dati vojaStvu Stajerskega polka na
najetem posestvu kmetsko delo, ¢e bi skusal
0.0. vzdrZevati zanimanje za. to s primernimi
prispevki, kar bi bilo treba tem bolj pozdravljati,
ker bi uspehe imeli samo sinovi nade domace
dezele; prezident pozdravlja ta nasvet in omeni,
da imajo bosanski regimenti kmetijski pouk na
ta nain Ze davno uveden.

Se vzame na znanje.

Pro&nji slovenskega d&ebelarskega drultva v
Slivnici pri Celju se ugodi na ta nadin, da se
podeli omenjenemu druStvu za nameravano raz-
stavo pet srebrnih druzbinih kolajn. Nato se
sklepa o profnji prevajavca druzbinega glasila,
naj se mu blagovoli zviSati honorar za prevajanje
in se sklene, da se pro8nji ne ugodi. Odlok visoke
¢. k. namestnije, po katerem se podeli Stajerskemu
¢ebelorejskemu drustvu 300 K podpore za pokritev
primanjkljaja, ki je nastal vsled stroikov na
razstavi na gratkem jesenskem sejmu, se vzame
na znanje, ravno tako odlok namestnije, s katerim
se je podelila Zadruzni Zvezi v Celju za leto 1910
naknadna rezijska subvencija v znesku 15.000 K
in odlok visoke ¢. k. namestnije, v katerem se
naznanja, da se je porodilo o akciji za pridelo-
vanje krme v letu 1910 pri c. k. kmetijski druzbi
vzelo na znanje in da se je za leto 1911 v enaki
namen dalo na razpolago 5000 K.

Gospod deZelni nadzornik za sadjerejo in
Zivinorejo Stiegler je prijavil svoj vstop v
perutninarsko in rastlinarsko sekeijo, kar se je
vzelo z zadovoljstvom na znanje. Dopis mestnega
sveta v Gradeu glede zvez s c.in k. zastopi v ino-
zemstvu o priliki kmetijskih razstav, odlok visoke
¢. k. namestnije glede izrednega drZavnega
Prispevka v znesku 10.000 X iz kvote za Zivi-
norejo 1. 1911 v oZem smislu za akcijo za
ospeSevanje pridelovanja krme v letu 1911 na
tajerskem in odlok glede drZavne subvencije v
znesku 5000 K za pokondevanje trsnih skodljiveev
v letu 1911 se vzamejo na znanje. Nato se 0.0,
posvetuje o razglasu visoke c¢. k. namestnije, kako
se naj v kmetijskih obratih prepredijo nezgode
in nesrete pri strojih in se sklene, gospoda &lana
0.0. barona Eckerja kot nalelnika komiteja
naprositi, naj poskrbi potrebno, da se bo vriila
8voj ¢as dolotena komisija v Grottenhofu. Se
vzame na znanje kakor tudi odlok visokega
dezelnega odbora glede oddaje mnenja zaradi
drzavne podpore za vzrejalisie za bike v okraju
Hartberg. Odlok visokega c¢. k. poljedelskega
ministrstva glede popularizacije sedaj izdanega
Codex alimentarius se vzame na znanje in sklene
vsled nasveta ¢lana 0.0, dr, Hotterja na-

prositi komite, naj poskrbi od onih é&lankov, ki

80 za naSe kmete posebno vaZni, posebne odtiske
in skrbi, da se bodo med kmeti razsirili,

11. Predlogi in pojasnila.

Zaradi praSanja obdalitve izZrebanja raznih
reti o priliki podruZnidinih obénih zborov se bo
poslalo vsem podruZnicam natanéno pojasnilo,
kakor hitro bo reSena vloga, v kateri je 0.0.
deZelnemu finanénemu ravnateljstvu pojasnil vso
Stvar,

Ker proti zapisniku zadnjega obénega zbora
ni nobenega ugovora, je odobren. Predsednik
dolo¢i prihodnjo sejo na 11. dan julija in zakljudi
8ejo z zahvalo vsem udeleZencem.

Poroéilo o stanju hmelja.

Zalec v Savinjski dolini, 5. julijn 1911.
(IV. porocilo juznodtajerskega hmeljar-
Skega drustva.) Od nasega zadnjega poroiila se
Je stanje rastline nekoliko poslabsalo ; poleg lepih,
bujnih nasadov se nahajajo dobri, slabi in zelo slabi.
Mréesa je sedaj nekoliko manj, po nekaterih na-
Sadih je popolnoma izginil. Srednji zgodnji hmelj Ze
Zadenja cveteti, Vreme je na Eplodno ugodno,

Drustveno nacelstvo.

Vposlano.

Zn ¢asa velilke poletne vroeine se raz-
firjajo vsakojake kuZne bolezni pri Zivini; dober kmeto-
vavec ne sme zanemarjati razkuZevanja hlevov in mle-
karskih prostorov. Nafe Citatelje opozarjamo na inserat
tvrdke Franz Wilhelm & Co.,, Wien, ki priporota
uporabo znanega razkuZevalnega sredstva: surovega
lizoforma. Previden gospodar Zrtvuje rad par kronie za
razkuZitev svojih hlevov, kajti on zna dobro, da je ceneje

| varovati Zivino pred boleznijo, mego jo dati leciti, ko je

#e zbolela.

Radaun, 15. aprila 1911,
Spri¢evalo. 8§ tem rad potrjujem, da deluje od
prvé tvornice umetnih mlinskib kamenov in zavoda za
stavijenje mlinoy E. J. Heller v Sandovi pri Lipi na
kem za patent priglageni stroj ,Optima* za lud¢enje
it izborno, da forabi malo moéi in da opravi mnogo
dela, Ta stroj si je =zaradi tega pridobil Ze mnogo pri-
jateljev in  je boljsi ko ostali konkurenéni fabrikati, ker
nima batov, potrebuje torej manj tur, ne zdrobi Zita in
se¢ med tokom lahko poljubno regulira. Vsak strokovnjak,
ki je videl stroj med delom, lahko to potrdi. Vsi moji
odjemavei so s tem strojem zelo zadovoljni, tako da mu
lahko dam po najboljdi vednosti in vesti najboljie spri-

devalo, Juzef Hortig 1. r., stavitelj mlinov.

Trzna porocila. M(

Cena dezelnih pridelkov iz Stajerskega,
Avstrije in Ogrske.
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Dunaj . [50/13/49| 9|82| 9/19/10/19] 865]|—|—
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Maribor {50|10/—{12|—{ 1|75 1{p0| 1|5
Ptuj . . B0} 9|—|—|— 3160 2/90| 370 25{01|
Celovece. |50 —|—| l—l——l—l—|—

Grasko trZno porotilo.

Sejem s krmo in slamo od 26. junija
do 2. julija 1911. Pripeljalo se je 32 vozov s
248 metrskimi stoti sema in 13 vozoy s 92
metrskimi stoti slame, in je bil slabSe obiskan
ko preteteni teden. Cene so bile naslednje: Seno,
kislo od K 380 do K 5—, sladko od K 4 —
do K 5°20; riena slama od K 4— do K 4'80;
pSeniéna slama od K 3:80 do K 4'60, jeémena
slama od K —'— do K —'—; ovsena slama od
K —— do K ——; jeina slama od K —'—
do K 3:50.

Sejem z rogato Zivino dne 6. julija
1911. Prignalo se je 148 volov, 95 bikov, 224
krav, 7 zivih telet in - konj, pripeljalo se je
— mrtvih telet, — svinj, — drobnic.

I1zvoz naNiZje Avstrijsko: 6 volov, 10 bikov,
— krava, — telet; na Gornje Stajersko: 44 volov,
10 bikov, 20 krav; Spodnje étajersko: 4 voli,
—  bikov, — krav, — telet; Ptuj: — volov,
— bikov, - kray, — telet; Predarlberiko: 5
volov, 11 bikov, 22 krav, 2 teleta; v Nemdéijo:
— volov, — bikov, — krav, — telet; Moravsko:
— voloy, — bikov, — krav, — telet; v Svico:
— volov, — bikov, — krav, — telet; Solnograd:
4 voli, — bikov, 4 krave, — telet; na Cedko:
— volov, — bikov, — krav, — telet; v Trst:
- volov, - bikov, 100 krav, - telet; Kranjsko:
- volov, — bikov, — krav, — telet.

Cena je bila za 100 kilogramov Zive teze,
Klavni voli, tolsti od K 98+~ do K 108'— (iz-
jemoma K 112-—), poltolsti od K 90— do
K 96—, suhi od X 82'— do K 88'—; voli za
pitanje od K —— do K —*—; klavne krave,
tolste od K 76'— do K 90'—, poltolste od
K 62— do K 74—, suhe od K 56— do
K 62'—; biki od K 88-— do K 104'—; dojne
krave do 4. teleta od K —— do K —'—; &rez
4. tele od K —'— do K —-—; breje od K ——
do K —'—; mlada Zivina od K 86— do X 98—,

Sejem klavne Zivine dne 7. julija
1911. Zaklana Zivina: 604 telet, 1524 svinj,
b komadov drobnice.

Cena klavne Zivine za 1 kilogram: teleta od
K 140 do K 1'48; teleta Ia (izjemna cena) od
K 1'50 do K 1'66; mlade svinje od K 1.52
do K 1'60; nem$ke mesne svinje od K -‘—
do K —'—; nemdke pitanske svinje -do
K 1'48 do K 1'52; ogrske pitanske svinje Ia od
K --- do K -— ogrske pitanske svinje ITa od
K -~— do K ——; mesne svinje od K 1'44 do
1'52; bosnjaske pitanske svinje, debele, od K ——
do K -'—; bosnjaSke pitanske svinje, suhe od
K —— do K ——; ovee od X 1:00 do K 1:20;
kozlitki in jagnjeta od K 7'— do K 10-—. Cene
nepremenjene.

Letni in Zivinski sejmi na étajerskan;.

Bejmi brez zvezdic so letni in kramarski sejmi; sejmi, za-
znamovani z zvezdico (*) so Zivinski sejmi, sejmi z dvema
zvezdicama (**) pomenijo letne in Zivinske sejme.

Dne 20. julija v Arveiu**; v Vitanju**,
okr. Konjice; pri Sv. Marjeti ob Pesnici**, okr.
Maribor; pri Sv. Marjeti na Dravskem polju*,
okr. Maribor; na Bregu pri Ptuju (svinjski
sejem); v Gradeu (Sejem z rogatino).

Dne 21. julija v Gradcu (sejem z malo
klavno Zivino).

Dne 22.julija pri Sv, Heleni, okr. Smarje
pri JelSah; v Ivnici**, okr. Koflach; na Malih
Rodnah**, okr. Ptuj; v BreZicah (svinjski sejem);
v Orehoveu**, okr. BreZice,

Dne 25. julija v Zaleu**, okr. Celje; v
Slovenski Bistrici**; v OrmoZu (svinjski sejem);
pri Sv. Urbanu** okr. Ptuj; v Cermozisah**,
okr. Rogatec; v Kozjem**; v Lipnici**.

Dne 26. julija v Teharjin**, okr. Celje; v
Framu**, okr, Maribor; v Mariboru*; na Ptuju.

Dne 27. julija v Gradeu (sejem z roga-
tino).

Dne 28, julija v Gradeu (sejem z mlado
klavno Zivino).

Dne 29. julija v BreZicah (svinjski sejem).

Dne 31. julija v Kostrivnici**, okr. Ptuj;
pri Sv. Jedrti**, okr. Lagko; v Ormoiu**; pri
Sv. Lovrencu v Slov. gor.**| okr, Ptuj.

Dne 1. avgusta na Ponikvi, okr. Smarje
pri JelSah; v OrmoZu (sejem s S&etinarji); v Pi-
Secah**, okr. Brezice; v Radgoni*; na Gomilici**,
okr. Lipnica. .

Dne 2. avgusta v Lutah (sejem z drob-
nico), okr. Arvez; pri Sv. Lenartu v Slov. gor.;
na Ptuju (sejem s Sletinarji).

Dne 3. avgusta v mestu Gradcu (sejem
z rogatino in konji); na Bregu pri Ptuju (svinj-
ski sejem).

Dne 4. avgusta v Rogatcu (sejem s §éeti-
narji); na Sveti gori**, okr. Kozje; v Graden
(sejem z malo klavno Zivino); na Spodnji Pol-
skavi (svinjski sejem), okr. Slovenja Bistrica;
v Arnatah**, okr, Soitanj.

Dne 5.avgusta v Lembergu** okr. Smarje
pri Jelsah; na Ptuju**; v Loki**, okr. La&ko;
pri St. Jan#u**, okr. Arve:; v Brezicah (svinjski

‘sejem),

—————

Ako se krave ne obrejijo

ali ¢e zmecejo, ¢e se je sramniéna koZa pordedila
in je obloZena s sluznato-gnojnimi mozolci, tedaj je
skoro gotovo temu vzrok takozvano materniéno
vnetje (katar). Pri tej prikazni je treba hitro pri-
pomodi, kajti drugace se okuzi vsa Zivina. Jedno-
stavno, hitro in gotovo uédinkujode sredstvo je
»Bissulin“, ki se dobi pa samo na Zivinozdravnifki
predpis. Proizvaja tovarna za kemiéne preparate
H. Trommsdorff, Aachen. 248—9
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Najnovejée in najboljse

| 1.do 2 vinarju

je obratnih strodkov na uro
in HP pri mojih patentiranih

od 16 HP
naprej. —

oljnih motorjih z visokim tlakom

rghite. oo,

L to 5 vinarjev :=:i: Petrolin motorjih inlokomobilah ;

0 HP tudi pri

k3 e ot

tudi prevozne, za Bkropljenje in na-
polnjevanje sodov. Ne rjavijo in ne
zamrznejo. Vodoravno nesejo do 20 m.

Ceniki gratis in franko.

Pttty = 7 |
(e

:

Prva moravska tvorn ca za vodovode

in sesaljke ———
Ant. Kunz, Mlr - WeiBkirchen. = |

¢, in k. dvorni
dobavnik,

Tovarna za motorje

J Warchalowski
DUNAJ, IIL, Pauluseasse 1.

Na tisode motorjev v rabl. Ceniki
= zastonj. Ugodni pogoji za pladevanje.
&8 Na razpolago tudi Ze rabljeni petrolin

e | S I EO WY L et

Ge Hometov! mlini

a0 dandunes najholjdi za dobivanje debele in fne
melje, ker so opremljeni a Hellorjsvimi ometnimi
mlinskimi kameni, kojibh ni treba nikder ostriti in
kojih knkovost jeo neprakosljiva, Prigomeamo nadalje
brasne kamne vaske vrste v najboljii kakovosti.

Prva tovarna za umetne mlinskg kamne In gradnjo mlinoy
v Sandova pri Cedki-Lipi.

Komanditna druzba E., J. Heller,

Iidejo se zastopniki. 415b/10—24

Lekarnarja A. 'rhlsrry!a balzam

adino pristen z zelano nuno kot varsiveno snamko, Postavno zavarovan,
Veako ponarejanje, posnemanje in prodaja
drugega balrama 2 varljivimi znamkami
# kazenako zasleduje in strogo kaznuje. —
Ta balzam je zanesljivo sredstvo pri veeh
boleznih dihal, kadlju, hradenju, hripavosti,
katarju golta, prenih boledinah, pljudnih
boleznih, posebno pri influenei, bolesnih
v Zelodeu, ynetju jeter in vran.ce, pomanj-
kanju apetita, slabi prebavi, zapeklosti,
boleh v wobeh in ustib, trganju po kosteh,
opeklinah, pristu i t. 4. 12/2 ali /1 ali

uperfostati

rudninski in Zivalski,
80 preskuseno najzanes-
ljivejsa in najeenejsa fos-

== forjeva gnojila ==
za vsakovrstno

m— ZeT 1O . mm—

Vsebina strogo zajaméena!
Jaméi najhitrejie ndéinkovanje in najhogatejie

ridelke !
Za jezensko setev neobhodno potrebnol
Nadalje ponuja amonijakove, kalijeve, soliterne
superfosfate iz vseh skladidé za umetna gnolija
in pri trgoveih z umetnimi gnojill, kakor po
kmetijskih drnzbah in zadrugah.

Pisarna v Pragi, Prikopi 17.

[2virna ,,Melotte”

je v akpskih deZelah najbolj priljubljena in razdirjena

mlecna centrifuga.

Moéno in solidmo narejena
Posname izborno in ne potre-
buje mnobenih popravil.
Ker je zelo preprosta, lahko
dela vsak ofrok # njo.
Zajaméen je majbolj8i uspeh in
najbolj natanéen posnetek.

za  ,Melotte¥
zholjsan,

—

11-12

Konkurenéne
Model

strojé zamenjujemo
1909 je v marsieem
Dobri zastopniki za%eljeni,

Melotie-Werke, Dunaj, IV, Mayerhofg. 6.

46—12

1. velika specijalne steklenics K 5.—.,
Lekarnarja
A. Thierryja
edino pristna [
centifolijska &

maza ,
zanealjivo sredstvo pri
ranah, oteklinah,vnet-

(0>,
Oznanila

v ,Gospodarskem Glasnikn®

in echter Balsam
ﬁhur Sehulzacgel-Apsthoke dus]
A Thierry in Pregrada

hei Rohitach- Sauerbrurn; ih, tvorih, odstrani vae

tuje stvarl iz telesa in velkrat pribrani zelo boledo operacije. Pomaga
eelo pri zelo starih ravah . & d. 2 lontka staneta 8 K 80 e
Dobi se v lokarni pri angelju varhu Adolfa Thierryja v Pregradi
pri Rogatcu. Tudi v velini apotek, na veliko pa v trgovinah =

medicinskimi drogami. 224a—19

veliki

doseZejo pri izdji

najvedjo razdirjatev.

Za izkopavanje krompirja je stroj

s Welt“~Roder

; Model 1911. 2T8=5
neizogibno potreben za vsakega kmeto-
vavea! Enostavoa in solidna konstrukeija,
sestava, ki seé ne da pogubiti. Za vsako
zemljo, globino in irino priroéen. Ni pre-
tezek, dela se % njim lahko, &sto in
vd hitro, kar potrjujejo mnoga priznanja,
il Zahtevajte, da se Vam poflje brezplaéno
{gf cenik o ,Welt“.Roderju &t. 578 od tvrdke

Ph. Mayfarth & Co.
Wien, IL, TaborstraGe 71.
680 prvih daril, zlatih kolajn i. t. d. —
1500 delavcey in uradnikov. — Prepro-

gajavci in zastopniki se i8cejo.

moforji za | ws-

surovo olje in | oo5°

lokomobile. | “iste
Motorji z visokim tlakom. | *")

in obrt.

Stroski za ku.ria-vﬁ ﬁa HP in tiro od l-v néprej.

rpre———— = ——— == ————1

I Stotine zadovoljivili na-
prav Ze v obratih.

Brez nevarnostieksplozije. Brez kontrole
financne oblasti. Potrebuje malo vode.

*ﬂﬂ[ﬂﬂltﬂ&[u.,llnnai. K]

Ceniki in proraduni
brezplaéno.

_ _|_|_m_|_|_I HeiligenstddterstraBe 83 La. I
—3a

Razsajajoca

kuga v gobeu in na parkljih

povzroti, da se zmanjSa strafno itak Ze malotevilno govedo in
pove¢a na drugi strani skrbi kmetovavieve. '

Stvar se pa lahko Se poslabSa, e se kmetovavei ne lotijo
takoj pravotasno temeljitega razkuZevanja svojih hlevov, kajti le na
tak natin se more omejiti razSirjanje kuge.

Desinfekcija (razkuZenje) hlevov pa se enostavno in ceno
izvede na sledpéi nadin:

V 100 litrih mehke vode se raztopijo 3 kg surovega lizoforma:
§ to raztopino se pomijejo vsi predmeti, cela hlevska oprema in
deli v hleva; tudi mleéna posoda se ima izplakniti s to teko&ino,
bodisi da je posoda iz kovine ali lesena; enako tudi vsi 8kafi, vedre,
deskice in mize za sir, nastavei 1. t. d.

Pobelimo hitro stene v hlevih na novo ter primeSajmo apnu
3%, raztopine surovega lizola.

Izperimo s Copicem in 2%no tekotino vsak dan gobec in
bolne parklje nase okuZene Zivine.

Surov lizoform je med vsemi do sedaj znanimi razkuZevalnimi
sredstvi najzanesljivejie, najzdatnejSe in radi tega tudi najcenejée
sredstvo. Razen tega se sme dati vsakemu v roke, ker ni strupeno
in kar je velike vaZnosti je to, da surov lizoform nima nikakSnega
vonja (smradu) in je radi tega uporaba za ljudi in Zivino mnogo
prijetnejSa, nego vonjav karbol.

Nujno potrebno pa je, da se ne razkuZijo samo Ze okuZeni
hlevi, ampak tudi morebiti S neokuzeni; kajti le na tak nadin pri-
demo z gotovostjo raziirjanju kuge v okom.

_ Kdor je poskusil le enkrat surov lizoform, ta ostane gotovo
pri njem.
Prodajalne cene surovemu lizoformu na Dunaju proti povzetju:
V plocevinastih (plehnatih) kanglah po 21/, kg K 6'— po 10 kg K 20-—
: n 4% o 2 100— 25 | 4T—
D&~ Zabaljenje zastonj. “%®g , 50 , , 85—
Pri nabavi sodov po 100 in 200 %g posebno zniZane cene.

Fram3 @ilhelm & Co, Wien, L., olonitigasse 2.

Brzojavnl naslov: ,,Wilhelms Wien®,

rejuje Franc Holz, tajnik kmetijske druzbe na Stajerskem. - Prevaja na slovensko dr.

J. Glonar. — Zalaga ¢, kr. kmetijska druzba &tajerska. — Tiska pLleykam* v Gradcu.



