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SKUPSCINSKI

DOLENJSKI LIST

Lminik X1X. Novo mesto, 17. junije 1882 #. 16

Na podiagi 12. &lena Odloka o pravicah in dolznonih‘obéinsklh organov
na podrotju druibene kontrole cen ter o naginu uresmtm._ran]a posebngga
druZbenega interesa pri opravljanju nalog Ob&inske skupnosti za cene obéine
Kriko (Skup$tinski Dolenjski list &, 23—198/80) in 204. Elena Statuta
abéine Kriko (Skupl&inski Dolenjski list 8t. 12—125/82) je izvrim svet
skupicine obéine Kriko na seji dne 8. 6, 1982 sprejel

ODREDBO
o ocenjevanju zasebnih gostinskih obratov v obé&ini
Kriko

1. &len
Ocenjevanje in razporeditev zasebnih gostinskih obratov po posameznih
razredih — skupinah je namenjeno doloanju evidence cen gostinskih
storitev pri Skupnosti za cene ob&ine Kriko.

2. &len
Gostinski obrati v ob&ini Kriko se ocenjujejo na podlagi naslednjih meril:

A. GOSTILNE

Merila temeljijo na posameznih skupinah, razvrienih od I, — V. z
ozirom na poudarek kakovosti, obsegu in na¢inu ponudbe gostinskih
storitev,
. za urejenost okolja in zunanji videz gostinskega obrata je moZno dosedi
skupno 0-10 totk
1. Opremijenost in urejenost gostilne mozno doseéi skupno 016 toék
Il za kakovost, obseg in na&in ponudbe gostinskih storitev moZno dosedi
skupno 0—39 tock
IV. za opremljenost prostorov in skrb za prijetno podutje gostov moiZno
dosecdi skupno 0-5 tock
Po dolotbah teh meril je mozno skupaj doseéi 0—70 totk
Gostilne se glede na doseZeno 3tevilo todk razvri¢ajo v naslednje skupine:

I. z doseZenim Stevilom toék od 61-70
11, = doseZenim Stevilom todk od 41-60
1. z doseZenim Stevilom todk od 21 — 40 -

Razélenitev meril po skupinah:
I. Urejenost okolja in zunanji videz gostinskega obrata
1. Zunanji videz: tock

— urejenost in vzdrZevanje gostinskega obrata ter fasade in ostrejja,
cvetliéni nasadi na okenskih policah, ograjah, verandah itd. 0-1

— izgled in vzdrZevanje vhoda v obrat, vetrolov, razsvetljava in pred- .

praZniki : 0-05
— prostor oziroma skladit¢e za embalaZo, na&in odlaganja odpadkov
0-05

Urejenost neposredne okolice obrata z ozirom na namen in pomen
gostinskega obgata:

— parkirid¢e in oznatba parkirnega prostora ter njegovo vzdrievanje ali

moknost parkiranja v bliZnji okolici obrata (glej 7. ¢len pravilnika o

min, teh, pogojih o ureditvi gostinskih obratov) 0-1

— posode za odpadke in njihova nmaestitev 0-1

— &istota okolja (ploénik, poti in podobno) 0-1
3. Reklamne table in napisi:

— oznacbe gostinskih storitev z uporabo mednarodnih znakov 0-1

— vzdrievanje obcestnih reklamnih tabel, svetiobnih napisov in kaZipotov

do gostinskega obrata 0—-1
4. Urejenost vrta ali terase:
— urejenost vria, terase ali zimskega vrta (splodni vtis) 0-1

— dostop na vrt ali teraso, li&nost in ograjencst, cvetliéni nasadi, senénost

0—-056
— ostredje, senéniki ter njihova uporabnost 0-0,5
— enotnost opreme, skladno z okolico, uporabnost za strezbo gostinskih

storitev 0-05
— servirne mize, urtni Zar, drugi tehniéni pripomoéki ter njihova
funkcionainost ; 0-053
Skupno 0-10

. Opremljenost in urejenost gostilne:

1. Preseganje opremijenosti po dologilih Pravilnika o minimalnih tehniénih
pogojih  poslovnih prostorov za gostinsko dejavnost in o storitvah v
gostinskih obratih (Ur. list SRS §t. 11/75)
a — Stevilo umivalnikov v predprostoru skupine stranié s tekodo toplo
vodo in hladno vodo 0-1
— &tevilo in velikost zrcal, etaker, dodatnih svetlobnih teles, obegalnikov,
papirja, zraenje 0-1
— tekoge milo, brisade {papirnate, platnene), sulilec za roke in drugo

: 0-1

— talna in stenska obloga s kerami&nimi plod&icami nad predpisano mero
0-1

b — zadostno $tevilo obesalnikov na Stevilo sedeZev 0-05
~ prezratevalne naprave v prostorih, namenjenih gostom 0-1

~ talne obloge v prostorih za goste {izbor in kvaliteta) 0-05

~ dopolnilna svetlobna telesa (stojeda, namizna, stenska, viseca) 0~ 0,5
— cvetlitna korita z nasadom in njihovo vzdrZevanje, kamin, fontana,

akvarij ipd, 0-0,6

2. VzdrZevenje in Eistoda: totk
~ sanitarij in njihove opreme 0-1

= gostilniskih prostorov, kuhinje in kuhinjskih pritiklin 0-05

— totilne mize, strojne opreme, hladilnih naprav, grelne mize, nape nad

Stedilnikom 0-05
— skladisé¢ pijaé, zelenjave, Zivil in sadja 0-05
— servirnih vozitkov in pomoZnega streZnega inventarjs 0-05
= pomivalnice za belo in &rno posodo in pribora 0- 0,6
— talnih oblog gostilnidkih prostorov 0-056

3. Estetska usklajenost opreme z vrsto ozir. slogom lokala in enotnost
streZnega inventarja:

— domadi kmetki, rustikalni slog, klasiten, moderen ali drugeéni 0 — 1

~ poseben znalaj in namembnost opreme za kmeéko, lovsko, ribjo ali

drugo gostilno, upoitevajoé mize, stole, loke, dekor ipd. 0-1

— enotni kozarci, norcelan, jedilni pribor 0-1

= namizno perilo, specifiéno za namembnost sloga gostilne (okrogle

mize, seti, nadprti ipd.) - 0-056

— mall namizni inventar (kompleti za kis — olje, pik. omake, ket&ap,

goréica, mlintki za poper ipd.) 0-05
= omare in predali za shranjevanje pribora in perila 0-05
— ureditev in opremljenost servirne mize 0-05
Skupno 0- 16

111, Kakovost, obseg in nadin ponudbe gostinskih storitev:

1. — standardni jedilni list, tiskan poleg slovenskega tudi v tujih jezikih.
Cane, tiskane ali napisane s strojem ali estetsko ro&no napisane,
opremljene v ustrezni mapi s kratkim opisom sestave posamezne mesne
jedi 0-2

— posebna dnevna priloga k jedilnemu listu, pisena s strojem ali estetsko
ro€no napisana posebej za vsak dan 0-1

— ponudba domacih, regionalnih in drugih kulinariénih posebnosti
{specialitet) 0—3

— slikovni prikaz jedil v jedilnem listu . 0-0,5

— ustrezno  Stevilo jedilnih listov z ozirom na namembnost obrata
(izletniska totka, poslovni gostje, penzion ipd.) 0-1

2. Cenik pijat — vinska karta, temperatura pijaé pri strezhi:

— samostojna vinska karta ali cenik pijad, lzvirnost z ozirom na obseg in
znacaj qgostinskega obrata. Estetski wdez, Oblika in strokovna sestava,
opremljen v ustrezni mapi oziroma ovitku 0-1,5

— ugotovi naj se temperatura pijat pri streZbi piva, belega in rdetega vina,
desertnih vin, Zganih pija¢, brezalkoholnih, aperitivov in digestivov,

uporaba ledu pri serviranju doloéenih pijaé 0-1
3. Nagin strezbe jedil in pijaé: . tock
— videz omizja s pogrinjki (strokovnost in splo&ni vtis) 0- 05

— strezba toplih jedil na ovalnih plod&ah in skledah s pribarom s pomodéjo

namiznih ogrevalnikov (topli kroZniki) 0- 156
_— izvedba postrezbe sve¢anih obrokov 0-1
— razkasavanje in pripravljanje jedi pred gostom 0-1

— jedila se na kroZnike porcionirajo v kuhinji. KroZniki se nosijo ali s

pomocjo servirnih vozitkov strekejo gostom 0-0,5

— strezba zajtrka 0—-05

— uporaba papirnatih serviet z emblemom gostilne 0-05

— nudenje sveZih prtikov (serviet) 0—-1
4. Priprava jedil v kuhinji za serviranje:

— vrednotenje okusa kakovosti jedil in pripadajoéih omak 0-3

— estetski videz jedi ob serviranju, obloge ter izvirne posebnosti v pripravi
0-—2
= uporaba ustrezne posode pri izdaji jedil za serviranje (glav. jedila,

priloge, obloge, omake idr.) 0—1.5
— normativi za pripravo jedil ob upoitevanju receptur 0-05
— ustrezna in primerna temperatura posode in jedil pri strezbi 0-05

5. Izbor in natin ponudbe ter postrezbe kuhinjskih posebnosti (specialitet):
— stalna ali obéasna ponudba kuh. posebnosti z organizacijo dnevov,
tednov ali mesecev narodne, domaée ali tuje kuhinje 0=2

— priprava ribjih specialitet (svee ribe, raki idr.) s pripadajo&o pesodo in

priborom 0-1

— divjadina, pripravijena na razne nadine s pripadajo&o prilogo in oblogo
0-—1

— domace kuharske posebnosti 0='1
— posebne jedi na Zaru 0-1

6. Odnos do gostov:
— mnenja in ocena kakovosti storitev od strani gostov — potroinikov
Ipregled. knjige vtisov) : 0-1
— pohvale in priznanja za dobre gostinske storitve od strani sveta
potrodnikov, priznanja in diplome, udele2ba in priznanja na gostinsko
tur, zborih ter pohvale v javnih obgilik 0-15
— mednarodna priznanja za kvaliteto storitev 0-05
— natin obracuna storitev (kreditne kartice, narogilnice, &ekiipd.) 0— 1
— delovne obleke, usklajene s slogom gostilne 0=
7. Osebna urejenost streznega in kuh. osebja:
— Cisto¢a delovnih oblek in obutve streZnega osebja ter uporaba ro&nih
prti¢kov pri strezbi 0-—1
— urejenost prigesk servirk in natakarjev . 0-0,56
— Cistoda delovnih halj, predpasnikov, naglavnih rut, kap, del. roénih

prtitkov kuhinjskega osebja 0-0,5

8. Zaposlenost:
— ustrezna kvalifikacija zaposlenega osebja 0-—2
— organiziranost dela v kuhinji in strezbi 0-1
Skupno 0—-39

V. Opremljenost prostorov ip skrb za prijetno pocutje gostov:

1. — Dekeracija prostorov glede na slog in namembnost obrata (s primernimi

slikami) 5 0-1

— dekoracija miz z ustreznim in sveZzim cvetjem 0-1

— estetski izbor in namestitev elementov, ki sloZno in ne kitasto
dopolnjujejo opremo

0-1

2. — Umirjena Ziva glasba 2z ustreznim izborom repertoarja, prilagojena

velikosti in akustiki lokala 0—1

— mehanska glasba, strogo prilagojena akustiki in velikosti obrata

{zvo&niki? } 0-05
— ob&asna glasba z organiziranjem zabavnih priraditev 0-0,5
Skupno 0~-56

Odbitne toke pri skupni oceni, &e je bil gostilni (obratu) v teko&em letu
izreten ukrep:

a) zaradi ne€isto€e in neurejenosti 3,6 totke
b) zaradi kriitev cen, neupoStevanja gostinskih uzanc 3,6 totke
c) krikika, izretena v javnih obgilih zaradi nesolidnega poslov. 3,5 totke
d) drugi izreteni ukrepi pristojnih sluzb 3,5 toéke

Skupaj 14  toltk

B. BIFEJI

Merila za oceno pri razvrstitvi bifejev v dolodene skupine po kakovosti se
smiselno uporabljajo tudi za druge gostinske obrate, ki poslujejo pod imeni:
bistro, snack bar, okrep&evalnica, ekspresso bar in podobni obrati.

Bifeji se glede na doseZeno $tevilo togk razvri€ajo v naslednje skupine:

I. z doseenim Stevilom totk od 31 do 40
Il. z doseZenim Stevilom todk od 21 do 30
1. z doseZenim Stevilom toék od 11 do 20

Obrat, ki je dosegel aceno pod 11 totk, se ne more uvrstiti v kekovostno
skupino,

. Urejenost okolja in zunanji izgled obrata:
— videz in funkcionalnost vhoda v obrat (predprainiki, razsvetljava,

vetrolov) 0-05
— oznatba obrata ozir. firme (svetiobna, posebna izvedba ali navaden
napis) 0-1
— zunanji videz in vzdrievanje objekta ter neposredne okolice 0-1
— dolo¢en prostor oziroma naéin odlaganja odpadkov 0-0,5
— poseben prostor za skiadiCenje oziroma odlaganje embalaze 0 - 0,5

— ureditev in vzdrZevanje prostora za nudenje gostinskih storitev na
prostem 0-1,5
Skupaj 0-56

1l. Opremljenost in urejenost obrata: :

Preseganje opremljenosti po dologilih Pravilnika o minimntrPIh tehniénih
pogolih o ureditvi poslovnih prostorov za gostinsko dejavnost in a I‘!o!‘hvlh
v gostinskih obratih (Ur, list SRS &. 11/76, &leni 70, 71, 72, 73, 74 in 75)

— v predprostoru sanitarij umivalnik, ogledalo, polica; poleg hladne tudi
topla voda 0-1
— tekote milo, brisate (papirnate, sulilec za roke), metlica za &if&enje,

posoda za odpadke 0-1
— talna obloga, stenska nad predpisano vidino v sanitarijah 0-1
~ prezracevalne naprave v prostorih, namenjenih gostom 0-1
~ talne obloge v lokalu iz ustreznega materiala 0-0,5
— ustrezno §tevilo obesalnikov in stojal za deZnike " 0-05
— dekorativna dopolnilna svetlobna telesa 0-0586
— cvetliéna korita z nasadom in njihovo vzdrievanje 0-0,5

— usklajenost opreme v obratu (to¢ilna miza — pult, mize in stoli, stenske

obloge, mize za stoj. goste) 0-2
— primerna koli¢ina ustreznih kozarcev za posamezne vrste pijaé 0— 1,5
— ustrezna porcelanasta in druga posoda ter pribor 0-1
— mala namizna oprema z osnovnimi ze¢imbami in omakami 0-1
— ustrezna zmogljivost hladilnih naprav za Zivila, jedila in pijade (vgrajeno

v tog. mizi in izven) 0-1
- opremljenost z raznimi tehn. pripomotki za pripravo jedil in napitkov

- [npr. mini Zar, ekspresso, mikrovalovna peéica, toster, mesalci ipd.)
. 3 0- 256

Skupaj 0- 156

to¢k .

111, Pestrost izbora in nacin ponudbe gostinskih storitev:

=
- Ve

— hladnih in toplih prigrizkov, slad€ic, sadja, sirov ter druga gotova @l
hitro pripravijena jedila 0-3
= pe.ster 1zbor l:!rezalkoholmh mesanih pija¢ ter drugih napitkov, 0-2 II
- priprava raznih toplih napitkov 0-2
= POstrezba z jedili in napitki pri pulty in pri mizah 0-2
— samopostrezba ob stojetih mizah o-1
~ ponudba storitev z oznatbo cen se gostom posreduje na oS }
stenskega cenika, namiznih cenikov ali drugi ustrezni obliki 0—2
- ponydba domadih in regionalnih specialitet 0-2
= pravilna temperatura vseh vrst pijag pri strezbi 01
Skupno 0 ‘lé

IV, Primerno vzdrZevanje prostorov in inventarja ter skrb za prijetno podutjé
gostov:

— umirjena mehanska glasba, prilagojena akustiki in velikosti obrata

o-1
— estetski izbor in namestitev elementov, ki slofno in ne kidastd
dopolnjujejo ostalo ooremo n-1

— nadin naroéanja in plaéila storitev:
a) preko obratne blagajne z blokom 0-08
b) h konsumaciji je priloZen reg. blok s ceno 0- 05
c) storitve se zara¢unavajo pri pultu ali mizi y
Skupaj 0-3

V. Osebna urejenost zaposlenega osebja, odnos do gostov in kvalifikaacijsk?
struktura: |

— ustrezne delovne obleke o-!
— osebna urejenost zaposlenega osebja 0-08
— ustrezna kvalifikacija zaposlenih 0-05

Skupaj ‘ 0-2

Po dolo&bah teh meril je mozno doseti najved 40 tofk

3. élen
Gostinski obrati se razvrstijo v skupine, dolotene v 2. &lenu te odredb®

4. ¢len
Ocenjujejo se vsi zasebni gostinski obrati.

B, &len
Kakovost gostinskih obratov ocenjuje komisija, ki jo imenuje izvrini svet
skupitine obéine Kriko,

6. &len
Razvrstitev gostinskega obrata mora biti razvidna na ceniku, ki @
gostinski obrat izobesi na vidno mesto v gostinskem prostoru.

7. Elen
lzvajanje te odredbe nadzoruje Medobé&inski indpektorat Kriko.

8. &len
Komisija ocenjuje kakovost gostinskega. obrata enkrat na leto ozirom?
veckrat, e to predlaga posamezni gostinski obrat ali svet potrosnikov pri
krajevni skupnosti. ‘ 3

8. ¢len

Ta odredba zaéne veljati 8. den po objavi v SkupSginskem Dolenjskem
listu.

Stevilka: 1S—332—2/82
Datum: 8. 6. 1982

Predsednik 1S]
VINKO BAH, dipl. ing r

"
Na podlagi 3., 4. in 8. &lena odloka ter 4. &lena
pravilnika o podeljevanju priznanja ob&ine Treb- -
nje objavlja Komisija za odlikovanja in priznanja
skup3éine ob¢&ine Trebnje -

RAZPIS ‘
o podelitvi priznanja ob€ine Trebnje |

Priznanje se podeljuje za izredno uspe$no druzbeno
pomembno ali Zivijenjsko delo, ki je prispevalo k na-
predku ter ugledu obéine na gospodarskem, pedagodkem,
znanstvenem ter drugih podrogjih.

Priznanje je enkratno in se podeljuje vsako leto za
obCinski praznik ob&anom, delovnim in drugim organi-
zacijam ter druStvom. :
Predloge za podelitev priznanja dajejo delovne, druZzbeno-
politi€ne in druge organizacije, samoupravne skupnosti ter
drustva.

Komisija za odlikovanja in priznanja skupi&ine ob&ine
Trebnje bo sprejemala predloge na predpisanih obrazecih
do vkljuéno 30. junija 1982.

KOMISIJA ZA ODLIKOVANJA
IN PRIZNANJA
SKUPSCINE OBCINE TREBNJE

391/24-82

P

1

-2

Komisija za delovna razmerja delavcev TOZD Gos
tinstvo, Ljubljana, Trg OF 7,

objavlja
naslednja prosta dela in naloge:
— za poslovno enoto Kolodvorska restavracija Novo mesto

a)1 STREZBA JEDIL IN PWAC (ZA BIFE
CRNOMELJ)
— KV NATAKAR

b) 2 SFREZBA JEDIL IN PUAC
— KV NATAKAR

Delo je za nedoloten &as. V skladu z dolo&bami Pravilnk
ka o delovnih razmerjih delavcev TOZD 'Gostinstvo
Ljubljana je predpisana poskusna doba 1 mesec.

Kandidati naj vloge z dokazili o izpolnjevanju pogojev
podljejo na naslov: ZG TTG TOZD Gostinstvo, Ljubljana,
Trg OF 7, ali se osebno zglasijo v poslovni enot
Kolodvorska restavracija, Novo mesto, :
Rok prijave je 15 dni po objavi. J

396/24-82 1




