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Izhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2 gold., za &etrt leta 1 gold.; posiljane
po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za letrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 12. junija 1878,
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Obseg: Velika vrednost tijeka. — Pirnico na deteljii¢ih pokoncati, — Da svinja po porodu svojih mladih ne poZre. —

Obéni zbor slov. ¢ebelarskega drustva, — Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako koristijo tudi Zivinoreji. —
Na Pehlicah. (Dal.) — Turki pred Dunajem 1529. leta. (Konec.) — KnjiZevstvo. — Govor grofa Hohenwarta o
glavni razpravi nove Avstro-ogerske pogodbe v zbornici poslancev 29, maja t. . — Mnogovrstne novice, — Nasi

dopisi. — Novicar.

Gospodarske stvari.

tospodarske skusnje.
Velika vrednost ti¢jeka.

Po skuénjah je dokazano, da na8 domadi tiéjek
(kokos, golobov, puranov itd.) ima toliko gnojivno moé
kakor Peruvijanski guano, in le o tem ee razloéuje od
njega, da ima nekoliko vodenih delov v sebi. Zato naj
nadi gospodarji in gospodinje nikakor ne opusté s gip-
som ali subo prstjé potresati ti¢jek v kurnikih ali kjer
koli imajo kuretino, da se &e bolje podela ta gnoj.
Skugnje udijo, da koko§ v enem letu okoli 20 funtov
gnojd naredi, ki se prileze vsem poljskim pridelkom.
Zato, gospodarji, ne zanemarjte toliko koristnega tié-
jeka!

Pirnico na deteljs¢ih pokonéati

svetuje ¢asnik Gornje-avstrijske kmetijske druzbe Zve p-
leni kalcium (Schwefelcalcium). Tam okoli, kjer se
detelj8Ce pokosi, pokofeno mesto pa potrese s to soljo,
v prah zmleto. Ce po naklju¢bi Se pohleven dez po-
mo¢i zemljo, je hipoma pirnica vsa pomorjena. 150 do
200 gramov Zveplenega kalcija zadostuje za en &tirjask
meter. Res, da tudi tista detelja pogine, na katero je
ona sol padla, al to ni veliko 8kode memo tega, da je
pirnica pokon€ana. — Tako poroéa posestnik A, Mayr
po lastnih skusnjab.

Da svinja po porodu svojih mladih ne pozZre,
ni ga po nasvetu sl. gospodarske akademije v Hohen-
bheimu bolj priprostega pripomoéka kakor je to, da se
svinji, ko je storila, pajmanj pol fanta surove sla-
nine (surovega Speha) d4, katero ona brZ poZre, pa se
potem ne dotakne mladih. — No, pol funta slanine so
paé¢ vredni mlada praseta, katera se mnogokrat poZresni
materi kar nié ne smilijo.

Gospodarske novice.

* Drzavnemu zbhoru ze predlozeni naért nove po-
stave za uravnavo zemljisSkega davka, po kateri bi se
imela vcenitev zemljiS¢ samo viadnim referentom po za-
slisanju zaupnih soseskinih moz v roke dati in zoper ka-
tero so tudi ,Novice” v vec¢ listih glas povzdignile, je,
kakor za gotovo sliSimo, finanéni minister nazaj potegnil,
edaj ne pride v obravnave. — Dobro!

Slovensko ¢ebelarsko drustvo

je 6. dne u. m. imelo svoj obéni zbor, o katerem ob-
sirno poroéa 5. list ,,Slov. Cebele‘, katero neutrudljivi
druzbeni predsednik preé. gospod Zupnik J. Jerié sam
vreduje. V poro¢ilu drustvenega delovanja nahaja se
precej ,,medu‘‘, pa tudi ,pelina‘* se ne manjka; kakor
skor vsako drustvo ima se tudi ¢ebelarsko boriti z ,ner-
vusom rerum gerendarum‘‘. Ker je nemila smrt drustva
vzela izvrstnega odbornika gosp. p. Salvatorja Pin-
tarja, je bil po nasvetu gosp. dr. Ahadi¢a na mesto
njegovo izvoljen gosp. Jernej Jemec, trgovec in ée-
belar v Ljubljani; diplomo ¢astnih udov pa je zbor
podelil gospodu posestnikn Fr. Souvanu v Ljubljani,
gosp. zupniku Antonu Jugovicu v Borovnici in pa
dr. Jan. Bleiweisu. Po zboru si je veé odbornikov
ogledalo éebelnjak gosp. Souvana.

* Cebelarsko drustvo v Celji napravi 16. junija, to
je, prihodnjo nedeljo, poduéni shod v Smartuou v RoZni
dolini, in sicer v &oli po popoldanski sluZzbi boZji. Raz-
lagalo se bode, kako naj d&ebelorejec ravnd s panji s
premakljivim satovjem. Na ogled se bota razpostavila
dva taka panja (po Dzierzonovi osnovi), eden z letos-
njim rojem, drugi s praznimi okvirji; razkazovalo se bo
tudi razliéno orodje, katerega ebelorejec potrebuje. —
Cebelorejci iz Smartna, Galicije, Dobrne, Nove cerkve,
Vojnika, kakor tudi iz Celjske okolice, vdelezite se v
obilnem &tevilu tega shoda! yy9lov. Gosp.*

* Konjska dirka v Ljutomeru 19. maja t. l. je
zopet ve¢ vrlim tamosnjim konjerejcem donesla javno
priznanje in odlikovanje. DeZelno konjerejsko druitvo
je zastopal grof Henrik Attems. Svetinje so dobili:
g. Blaz Babié v Branislaveih, g. Franc Kranjc iz
Mute, g. Filip Vavpotié v Lukavcih, g. Andras Rajé
v Pristavi, g. Mat. Zupanec v Brkovcih, g. Martin
Skuhala na Cvenu, — pohvalno pismo pa je
prejel gosp. JoZe Strasser, oskrbnik v Branislavcibh.
Srenjam: Branislavcem, Lukavcem in Gaj8ov-
cem se je odloéilo vsaki po 25 gld. za naprave okolov
za Zebeta.

Pivarne — kako se dela pivo v pjih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
Vedina ljudi je in gotovo tudi mnogo nadih bralcev,

ki pij6 pivo (ol), a nikdar jim ne pride na misel, po-
zvedovati, kako se ta pijatadela, — kaj se godi, da
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iz suhega je¢mena dobimo dobro pijaéo, in koliko
trpi ubogi je¢men, predno je tako podelan, da se sok
njegov v mokri obliki prilega suhim grlom.

Kdo je prvi kubal iz jeémenovega zrna pijaco, se
za gotovo ne vé. Paé figurira tu neki Gambrin, ka-

terega so Nemci povzdigunili do kralja — se ve da le

do ,kralja pivcev®; al znano je, da Nemci radi vse po-
menljive iznajdbe prisvojujejo sebi; isto tako jim je Nemec
vsak, kdor je ka) koristnega iznasel, e prav je bil po

#. - roda Slovan, Francoz ali celé Kitajec. Le éast iznajdbe

2ganja prepuic¢ajo Rusom, &eravno je gotovo, da
pac¢ijo ga oni in Krancozi najved. Ruska ,,vodka‘ je
gotovo boljsa od Nemédkega ,fuselna‘ in Francoskega
Jikéra‘. "

" Pivo mora biti Ze starodavna iznajdba, ker stro-
kovnjaki kakor Balling, Habicht i. dr. trdijo, da
8o ga ze stari EgipCani zel6 obrajtali, da tedaj ni-
kakor ni dokazano, da bi ga bil iznagel Gambrin,
ki je bil neki Burgundki knez.

To le za uvod.

Moj namen nikakor ni, draZiti koga ali cel6 trditi,
da je pivo iznadel kak Slovenec ali vsaj Slovan; jaz
mislim le vstreéi marsikomu s popisom, kako se na-
pravija ta dobra pija¢a v najvedi pivarni na
Kranjskem, v pivaroi bratov Kozlerjevih v Ljub-
ljani, ki ni le na éast, temué tudi na korist dezeli.

Pivarna bratov Kozlerjevih je bila zidava leta
1867. in napravljena po najnovejsih iznajdbah in skus-
njah ter je v tem obziru izgledna lahko vsaki drugi,
kar jih je v Avstriji. Poslopje obstoji iz srednjega
dela, v katerem je varilnica (kjer se pivo kuha),
zraven pa prostor za stroje (masine), v katerem je parni
stroj in parni kotli, in iz dveh postranskih delov; v
desnem so hrami za jeémen in slad in cimnica, v le-
vem pa Kkleti za jeZanje ali madenje in nad temi hla-
dilonice. Tik teh so podzemeljske kleti, kjer je pivo
shranjeno v sodib, in ledenice.

Podajmo se zdaj v te prostore in poglejmo po
vrsti, kako iz je¢mena postane pivo.

Najprej je treba napraviti slad. Za to namenjeni
jeGmen se po vlaku (ki se tudi po svoji podobi ime-
nuje ,,pater noster) in po porivalcih ali potiska-
éih spravi kvisko do istilnega stroja. To je sila
vaZen stroj, ki é&isti jeSmen in izvrZe vse, kar ni pri-
pravno za slad. Da se more napraviti enakolien in
dober slad, je treba le dobrega in tezkega je¢mena, ki
tehta 74 do 76 funtov vagan in ki je rastel ves v enem
kraji, skoro bi se reklo, na eni njivi. Ceravno se jeé-
men Ze pri mlatvi o€isti s prevejenjem in retanjem,
vendar ne odpadejo Se vsatako zvana gluha zrna. Taka,
ker niso popolnoma dozorela, majhna, niso za seme in
ne kalé, zato pa tudi za slad niso. Ta zrna mora pre-
vidni pivarniéar odstraniti, in to opravlja distilni stroj,
ki obstoji iz vretén in drotenega sita; vretena izmecejo
vsa predrobna in snitjeva zrna in tako pridejo le de-
bela, tezka in popolnem zdrava zrna v zgornje shrambe
ali skednje (kasée), kar pa odpade, je dobra krma za
zivino. Kar se jeémena za enkrat dene v sladen{e,
mora biti ves iz enega kraja, da ves ob enem kali;
¢e bi pa bil iz raznih krajev, bi ta kalil prej, oni po-
zneje prav po tem, kakor je dozorel tu alitam, in tako
bi se slad spridil. '

Iz zgornjih shramb gre potem oéiS¢eni jeémen po
cevih do namak, to je, kadi, kjer se namaka po 42
do 48 ur v ¢isti vodi; voda se mora vedkrat odtoditi
in jeémen =zaliti z novo. Iz kadi se spusti namoden
jeémen v cimnice pri tleh, kjer zaéne kaliti. V ta
namen se naspé na kupe po 30 do 40 cm. visoke, pa
ga je treba veckrat preobrniti, da ves enako kali. To
traja po 8 do 10 dni, potem je zrno popolaoma ska-
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ljeno, naredi se koreninica in cim. Kar se naravno z
vsejanim jeémenom godi v zeml)i, to se godi tukaj na
umetnem potu. Tako pripravljeno zrno se imeunaje ,,ze-
leni slad“. Od tod se po posebnem vlaku spravi na
sudilnico, kjer se po hudi gorkoti kal umori in se
zrno tako pripravi, da se zamore hraniti do tje, ko se
porabi. Susilnica ima dva oddelka, druzega nad dru-
gem; tla so Zelezna in prevrtana, a ljuknice ne tako
velike, da bi zroje skoz padati moglo. Gorkota znaia
60 do 70 stopinj R. in prihaja iz pedi pod suiilnico po
Zeleznih cevibh in vzame zrnom mokroto. Da se pa slad
8e bolj posudi, se spusti ez kakih 24 ur iz zgornjega
oddelka na spodnjega, se vsake 3 do 4 ure premeida in
Cez 24 ur je popolnoma posusen.

Po dosedaj popisanem ravnanji z jeCmenom se iz
kisline, ki je v zrou, naredi sladkornina in odslej
se jeémen imenuje slad, ker nima veé kalilne moéi v
sebi. Slad se dd narediti tudi iz ovsa, pSenice, tur-
sice (koruze), riZa itd., vendar je jeémen najbolji za
to, ker ima v sebi veliko ved sladkorja, kakor vse
drugo zito.

Pri suSenji Ze odpade od zrna koreninica in kal,
vendar slad od tod gre po porivadih Se do stroja za
¢iséenje sladu, kjer se popolnoma oéisti.

Tu odpadle sladne kali so prav dobra pida za
preside, ,8¢e boljSe pa za govejo Zivino, ker so
sladke in imajo v sebi veliko beljaka; ravno zato so
boljsa krma ko otrobi. Po Nemikem in Ceskem Zivi-
norejci to prav dobro vedd, zato plaéujejo sladne kali
drazje ko otrobe. V Pragi una pr. zdaj veljda 100 kil
4 gold. 50 kr. do 5 gold., otrobi pa so skoro za 1 gld.
cenejSi. Za krmo je treba kali po 10 do 12 ur v &isti
vodi namakati, da zaénd vreti, potem se dajé presiGem
ali same ali pa med drugo krmo, goveji Zivini pa z re-
zanico (8kopo) zmesane.
| Vrnimo se nazaj k sladu. — Iz gistilnice pride
slad, kar ga je namenjenega koj za kuho, po porivadu
v mlin, ki je nad varilnico; tukaj se zmeéka ali prelomi
(a ne zmelje), potem se spusti dol v d&ebre za Zon-
tanje. V varilnici ali kuhinji (katero videti je prav
zanimivo, ker je napravljena po najnovejiih iznajdbah),
se priéne Se le prava kuha. Najprej se slad v ob8ir-
nem &ebru dobro premesa in raztepe, da se naredf
zonta, potem pride v kotel, kjer se kuha s hmeljem,
na hladilnice in slednji¢ v klet, kjer se sam prekuha
ali vre. (Dal. prih.)

Popotne crtice.

Na Pehlicah.
(Dalje.)

Naj pri vasi Repnje nekoliko postojim. Vas se
razteza o podnoZji grida, v Segar sredi je videti cerkev
gv. Tilna. Obdana je &e zdaj z moénim zidovjem, ki
je le proti jugu zniZano. Tudi tu je bil nekdaj tabor
v brambo Turkov, moéni zvonik mu je bil vogel. Spo-
dej pod cerkvijo je gradié, nekdaj gotovo pristava Re-
penjskega grada (Reitelstein), ki se v Valvazorju
e vidi narisan. O zadetku tega stoletja je ta grad e stal,
pa so ga popustili, vadéani so zidovje razkopali in s
kamnjem si zidali hiSe. — Gradié pod cerkvijo je se-
danja blaga posestnica Katarina Sporn (po domace
Jerajeva) priredila za samostan oo. Jezuitov, zidala cerk-
vico tik njega in ga darovala jim v last, dokler bi v
njem bivali. A ,liberalna* &ra jih je pregnala iz de-
zele, zdaj stojita gradié in cerkvica osamljena. — Par
sto korakov od gradida je hisa Ocepkova, dom slav-
nega Kopitarja; rodovina se Se zdaj tako piSe. Pod




Senca, ki se tukaj opazuje, je dvojna: ena le-
Zeda, druga stojeéa. Ko se ¢lovek vstopi na rob brbet
proti solncu, pogled pa po dolini doli na meglo, pade
po navadnih svitlobnih postavah élovekova senca tako
dale¢ doli v dolino, da stranske é&rte sence, ki gre od
¢loveka, pridejo skupaj v Spico. Ta senca leii kakor
lego kaze érta, katero si lahko mislimo potegnjeno doli
od solnca skozi &loveka v meglo. To lego imajo tudi
sence druzih stvari, ki so okoli opazovalca. Od vseh
strani vse sence leté doli v isto srediiée. Na tem koncu
— pa 8pici sence — ko nastopi megla, zagleda pa élo-
vek Be 8vojo skrajdano senco, ki stoji vertikalno po
koncu, med tem ko prva lezeda se ostane, kakor je
bila. Okoli te stojede sence se v megli prikaze ,glo-
rija‘“ krog glave, kateri oCesno sredidce d4 &rta, ki si
jo mislimo potegnjeno od soinca doli skozi oéesno sre-
did¢e opazovalca doli do senéine &pice. Ta stojeda senca
vpodobuje &loveka zel6 tako, kakorSen je v vseh ana-
tomiénih delih, pa vsak opazovalec le svojo vidi, sto-
jece sence soopazovalca pa ne vidi, ravno tako vsak
¢lovek vidi ,,glorijo* le okoli svoje stojeée sence, so-
sedove ,,glorije‘ pa ne vidi, med tem, ko prvotne le-
zeCe sence vsih okoli stojedih stvari vsacemu opazovalcu
v pjegovo srediée — v sredisce njegove sence doli v
Spici drzé in se vidijo.

O zadevi lege kraja nam kaZe naravna kozmolo-
gina postava to-le: Ako zjutranje solnce hode vzroko-
vati senco, ta drugam pasti ne more, kakor na zapadno
stran; toraj naj dolina v podnoZji opazovalca lezi od
juga proti severu, ali nasprotno, opazovalec pa vselej
pride s hrbtom proti vshodu, s pogledom pa proti za-
padu.

Sklepati toraj smemo to-le: kjerkoli v hribih se
nahaja taka lega, ako svet ni obraSden s hosto, in se
dolina odprta razprostira tako, da jo o zjutranjem solncu
napolouje gosta vshajoéa megla, tam gori nad to meglo
prijatel narave lahko vesel opazuje zemeljsko ,,glorijo*.

Lovro Meacinger Golski.

Popotne crtice.

Na Pehlieah.
(Dalje.)

»Jaz prodajam srecdéke (loze) na obroke (rate)* —
mi odgovori tujec in zalue razkladati, kako strasno
dobro bi bilo, &e bi vsak &lovek ali vsaJ vsaka higa
imela par deloznic (Auotheilscheine) na take srecke, ker
le tako mu je mogoce brez truda obogateti ali vsaj po-
zneje mora kaj zadeti. »P0o nemskih krajih sem veliko
takih listov speédal, tu pa Ze &tiri doi hodim od vasi do
vasi, pa ne enega nisem spedal.*

,,L]udJe nasi so pa¢ preneumni‘‘ — opomnim jaz —
nydrugzace bi se srede ne branili.*

,,Je i, je li?® — poprime tujec radosten besedo —
,,prenevedm 80; in élovek jim 8e nid rozloZiti ne more,
ker ne umejo nemski.*

»Da, da‘, prikimam jaz — ,,nai ljudje so paé pre-
neumnui, da bi svoje tezko zasluzene krajcarje na cesto
metali in hodili tujim judovskim sleparjem na li-
manice.” Menite mar, da ne vem iz lastune skusaje,
kako ravnajo take druzbe ? Vsilijo élovekn delniéni list,
za katerega ima pladevati po toliko in toliko goldmarjev
na mesec. Za to mu obljubijo, da bo dobil &ez 20 ali
21 mesecev ,,izvirno gredko* (Orlgmallos), med tem pa
igral na 20 sredek. Ce kaj zadenejo, dobi on 20. del;
ali ni tako?¢

yRes je tako!“ — pritrdi moZic — ,,je mar to go-
lJuﬁJa?“
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»To ne, ako bi se to res zgodilo. Zgodi pa se na-
vadno dvoje. Prvo je to, da se vdeleZnik navelica ali
ne more veé pladevati, pol:em pa zapade ves vpladani
denar vam. Drugo pa je to. Ce kdo tudi do konca
ostane natanéen z vpladevanjem, mislite, da dobi obljub-
ljeno izvirno sreéko — da Ze o kakem dobiéku ne go-
vorim ?¢¢

»Jo mora dobiti po pravilib®.

,-Res? Imenujte mi le enega, ki jo je dobil.*

,,Vl ste predrzen, ne zamerite !*

,,Ker take Iumpamje tako dobro poznam, menda?
Naj vam vse povem, Ceravno vam je to samim znano.
Ko je deleznik plaéa.l zadnji obrok, poslje]o mu mesto

obljubljene izvirne sreéke kak ni& vreden papir —
tako so na pr. poslali nekaterim pri nas, ki so jim &li
na limanice, Turske sredke (Turkenlose) — Ni Li
vse tako, prijatelj?

,ySem ter t]e ze‘, — se izgovarja mnZic v vidni
zadregl — ,,a naéa druzba je dobro znana firma — —

»Gre na goljufjo, kakor druge. Glejte, ko bi po
veem tem Kraji l]udje nemgki znah b: bili vi vsaj
katerega vjeli. Tako pa niste nobenega Zato je vsaj v
tem slucaji dobro za nase kmete, da ne znajo nemiki.‘

MozZ ni vedel, je li kuhan ali pec¢en. Brisal si je
8 ela pot, ki ga. mu je izganjalo deloma solace, de-
loma moje besede. Bil je v vidni zadregi in morda bi
bil Se iskal besedi za odgovor, kar zagledava Menges.

,,Kaj je to? — me vprasa.

» ITrg z imenom Menges — pojasnujem.

,,No, v trgu bo vsaj kdo nemski znal® —
in pristavi: ,mene je pot malo vtrudila.
liko v senci.*

Ker pa moje noge Se niso trudne bile, pustil sem
,mucenika slovenske trdoglavnosti‘ v senci, sam pa se
pomikam proti Mengau, kamor pridem okoli Stirih
popoldne.

Tega trga ne bom popisoval, vsaj je Ze kolikor to-
liko znan. Omenim naj pa — kar je jako veselo —
da ta trg, ki je imel poprej ved let Zupana nemskutarja,
je zdaj, kakor lansko leto o deZelnih volitvah, pokazal
se narodnega ter ima Zupana domacega, to je, Slovenca
vkljub siloim prizadevam necega mozd, ki bi rad iz nas
Slovencev Nemce naredil, pa bi bil tudi silno rad sam
zapan. (O tem pozueje 8e ved.) Do lanskega leta so
imeli Meng8ani tudi svoje ndrodano ,,bralno drustvo‘; to
je sicer propalo, a kar se je sejalo, zdaj zori.

Po prihodu poi§dem prijateljev, ki mi tudi tukaj
zivé. Pri teh mi pretee veler v prijetni druzbi med
Zivahnimi razgovori Se prenaglo. Zlezli smo tudi v ve-
liki zvonik, Kkjer visé tezki in dobri zvonovi (B, Des,
E, As). S tega se vidi vsa Mengiska fara s Kamuiskimi
gorami in planinami ter veliko cerkvic po vrhih hribov
in ob sredi; tudi Kamuaisko mesto se pokaze v sever-
nem Kotu. Razgled je bil éarobno lep, vsa narava ze-
lena in v cvetji. Komaj sem se te lepote nagledal.

Drugo jutro mi predlaga prijatelj, naj bi se peljala
v Kamnik. V popotnem programa mojem sicer Kam-
nika ni bilo, al vreme je bilo tako kislo, kakor obraz
kakega kandidata, ki je pri volitvah zmagal z maanj-
8ino. O takem vremenu hoditi po svetu, ni prijetno,
ker se vsak hip utegne deZ vliti in potem si 8e z dez-
nikom v roki moker in umazan. Zato se udam prija-
telju; sedeva na vozidek in pohleven konjiéek naju
vleée proti Kamuniku. Cesta je zelé nasuta, streseva se
dobro, a pot nama vendar ni dolgoéasna. 'Nad gorami
visé sive megle prav do sv. Primoza doli. Ta cerk-
vica stoji nad Kamnikom v sredi gord, nad njo je vi-
deti Se kapelica. Tam je neka skala, ki ima podobo
meniha in nune. Ljadska fantazija je krstila ti po-
dobi za ,,Lutra Martina‘‘ in ,,Katro njegovo‘.

zdihne
Bom tu neko-
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Na levi ob cesti je videti Krizki grad, lastnina
vodje nemskutarskih vélikih posestnikov, barona A p-
faltrerna.

Ob desni je videti nad Kamnikom 8e nekaj podrtij
grada ,,Gallenberg‘“. Kdaj je postal razvalina, ne
vem; pred 24 leti pa sem jaz videl 8e kapelico sv. Ja-
neza, tudi Ze zel6 razpadlo, in nekako jeo, v katero
8o jetnike spusdali po vrvih. Imela je podobo ,&pa-
rovca‘’, v katerega se krajcar lahko dene, a sila tezko
gzopet ven vzame. Zdaj neki Ze tudi teh dveh reé&i ni
vel videti.

O Kamniku naj povem le to, da sva se podala v
ondotni samostap, kjer me je veselilo posebno dvoje:
izvretne orglje Ljubljanskega mojstra Gor&ié¢a, ki so
res mogoéno, umetno delo, in prijaznost castitih gospo-
dov ocetov Franéiskanov.

Tu je mir, ki ¢loveku posvetnaga ropota nevaje-
nemu ali celd ze presitemu prav dobro dé. Zabavali
smo se prav prijetno; prekmalu je bila ura dve, ki je
klicala Gastite odete v 8olo. Gospodje so uéitelji glavne
Zole, gotovo boijsi kakor marsikateri drugi posvetni no-
vosézani. Kamnik je tedaj srefen zato, da ima tako
dobre udéitelje in tako po ceni. Ta srefa vsaj nekoliko
zmanjsa nesre¢o, da ZzZupan ,,Johan“ Kecelj spada v
red nemdcurjev.

A propos, Kecelj! Tam-le je, ravno pred svojo
Stacuno pije tobak, ko greva memo. Jaz ga poprej ni-
sem poznal; misli si pa, dragi éitatelj, éloveka s za-
buhlim obrazom, debelim vratom, obilnim trebubhom in
sicer Gokastim Zivotom, pa imas fotografijo Zupana Kam-
niskega. Morda ga bo ,Brencelj kdaj namalanega po-
kazal svetu. (Dal. prih.)

Mnogovrstne novice.

* QOsnova judovskega kraljestva v Palestini. Da
Magjari ne skrbijo samo za Turka, ampak tadi za
juda, kazal je predlog poslanca Viktora Itbéczyta v
seji Ogerskega zbora 12. dne t. m., ki vladi naklada,
naj gleda na to, da zdaj, ko se refujejo zadeve jutro-
vih deZel in se kri¢anskim narodom pripravlja svoboda,
ob enem tudi povrne pravica judovskemu narodu, ki
je pred 1800 leti pregnan bil iz svoje domovine. Pa-
lestina — je rekel — je gorko ljubljena prvotna do-
movina judov, zato naj postane ona sedaj posedno
kraljestvo pod oblastjo ali odvisnostjo Turéije, ali pa
kot samostalna judovska drZava, tako bi se judovski na-
rod samemu sebi nazaj dal, pod blagim delovanjem svoje
lastne narodne vlade in narednih in&titucij.“ — Zbora
predsednik je po pravilih zborovih odloZil meotiviranje
tega predloga na tisto sejo, ko se imajo razpravljati
osnove o pogodbi in budgetu, éeravno je poslanc Istoc-
zy zeld tisal pa to, da se stvar kar brZz v tej seji resi.
— Vsaj bi res ne &kodovalo, da bi se vsi judje pre-
gelili tje, od kodar so se po svetu razkropili in tako
premozni postali, da si lahko lastno ,kraljestvo judov-
sko“ kupijo in Rothschild postane njih kralj.

* Statistika nekrSenth otrok v Berlinu. — Kar so
na Pruskem ljudje po glasoviti postavi pred 4 leti do-
bili popolno svobodo v tem, da dado kristjani svoje
otroke krstili ali ne, judje svoje otroke obrezati ali ne,
ali pa jih upisati v vrsto tako imenovanih ,,svobodnih
obéin“, se straino zmanjSuje vsako leto Stevilo kr&e-
nih otrok, in sicer se je v preteklih 4 letih, kar
omenjena svobodna postava velja, zmanjsalo tako, da
je cela tretjina novo rojenih otrok nekridena. —
Ali je po takem ¢uda, da se slidijo take grozovitosti v
Berolinu, kakor smo jih zvedili zadnji ¢as ,,aus dem
Lande der Gottesfurcht und frommen Sitte’, pa jih bomo
sligali 8e dedalje ved!
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Nasi dopisi.

[z Istre 16. jun. — Ker dosihmal §e nikdo ni po-
roéal ,,Novicam*, kar so drugi &asniki %e porocali o
veleizdajni demonstraciji isterskih italianissimov, naj jim
jaz povem. *) 2. dne junija zjutraj videle so se itali-
janske trikolore razobeSene po mestnih ulicah v Kopru,
Rovinju, Vodojanu, Pazinu in menda 8e tudi drugod,
nasemljene z veleizdajnimi plakati, ki so bili na hidne
zidove prilepljeni. Plakati so se glasili: ,,Viva Um-
berto I. nostro ré, fuori lo straniero!“ to je:
»zivijo Hubert I. na§ kralj, pred s ptujecem!“) — S
tako prekucijsko demonstracijo slavili so tisti dan Ita-
lijani in poitalijanéeni domadini ,,Statuto italiano** in
razodeli, kako zavzeto je njih lahoasko sréice za ,,bla-
zeno Italijo*, od kodar vedno veé razdropanih in laénih
ubozcev v ,,ptujo‘“ Avstrijo, zlasti v Istro, prihaja, da
vsaj kaj dela dobijo; sicer bi morali v ,,blazeni Italiji®
v najveCi reviCini glada poginiti! Ta veleizdajni é&in,
dasiravno po mislih nekaterih ,,zvestih® Karnjelo-lahov,
smesen in brez pomena (?!), vzonemiruje in britko zali
zvestobo in lojalnost vsacega posteno mislecega Istrana,
sosebno Slovana,**) ki lahko moZato z nogo ob tla vdari
in ponosno recée: zemlja, na kateri stojim, katero sé
svojim potom obdelujem, — je nala — slavjanska
in nafega svitlega cesarja, a nikakor ne italijanska, ka-
kor bi vi, 8anjaski izdajavci, radi hoteli! Kdor razmere
v Istri dobro poznd, se pa takim hudobnim demoanstra-
cijam lahonstva nikakor éudil ne bo. Lahko bi na vsa
usta povedal, kdo je lahonstva v Istri do take predrz-
nosti pot ugladil, — al gospd policija je za mano, in —
,,quod licet Jovi non licet bovi®“ — zato moram moldéati.
Kar pa v vsakdanjo kroniko spada, mislim, da smem
govoriti tudi na papirji. -- Odkar je castita glagolitica
v slovanski Istri propala, ni menda nobena sodnija, no-
bena Zupanija, sploh: noben ured veé javnega pisma
slovanski napisal. Vse slovansko v Istri prezirajoéa in
érteéa ,,sladka* italijanséina *#¥), od drugod podpirana,
zaGela je polagoma v Istri Sopiriti se in povsod gospo-
dovati, ter je cel0 mnogo postenjakov domacinov oku-
zila in domademun ognjisdu odtrgala. Castiti domadi
jezik moral se je tujcu umakniti in poskriti se v kmecéke
hise. Obhranil se je bil e sém ter tjé nekoliko po cer-
kvah; toda ne ved v prejinji cEasti. Nadli so se celd
tako ,,praviéni‘‘ in ,sveti® mozje, da so ga zadeli tudi
iz cerkve poditi in neusmiljene zaudnice mu davati. Ne-
kateri so se celd tako izpozabili, da so se drzuili ime-
novati jezik ljudstva, med katerim in od katerega zi-
vijJo, psovaje ga: ,lingua dei cani‘ = ,pasji jeaik‘.
Slovan pa, ki je po svoji natori pohleven, je vse to
voljno trpel. Kakor se je pa od Boga Istranu podeljena
slovan8éina pregnala iz uradov, ravno tako neusmiljeno,
da ne retem barbarsko preganjala in pregnala se je tudi
iz 8ole. Pred dvema letoma izrazil se je v Poreikem
deZelnem zboru dr. Stradi zoper toboZnje germanizo-
vanje v Istri rekod: ,,Cesarska vlada bi utegnila more-
biti poloziti drugo govorico ljudstva v usta, al druzega
¢utja v srce nikdar. Istra je bila, je in bode vedno
podudevana v Soli tiste deZele, katero je oddelila na-

*) S presréno zahvalo zdruZujemo prosnjo, da bi blago-
volili sedanji Cas, ko je tudi v Istri nevarno se zacelo Sopiriti
lahonstvo, ,,Novicam porocali o vaZnejSih dogodbah.

*#*) Slisi se, da bodo zoper to slovesno protestirali.
Prav tako! Vred.

#%%) V Istri (brez Trsta) bivajo 3 narodi: Hrvati, Slo-
venci in Italijani. Hrvatov je blizo do %/, celega prebival-
stva, Slovencev 30—40.000, ostali so ltalijani, Italijani
so v veliki manj§ini, vendar oni gospodarijo!! Narobe svef:
tedaj tudi tu.

?
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ucence, kateri so v vsakdanjo Solo le 6 let hodili, ali
za take, kateri so bili v poslednjih dveh letih Solske
dobe &ole opro&éeni.

To so moji nasveti; naj bi se Se drugi izvedenci
oglasili, da bi priili do tega, da ne ostanejo te nase
Sole samo na papirji, ampak se oZivijo tudi v djanji.

Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Nadaljevanje iz 25, lista.)

Po postavi od 18. maja 1875. leta je od vsakega
hektolitra (100 litrov) in od vsake stopinje sladkomera
pri Zonti (skubani juhi) pladati po 167 kr. érarnega
davka, tedaj od piva, ki je 13 stopinj mo&no, 2 gold.
185 kr. od 15 stopinj moénega 2 gold. 50°5 kr. itd. V
nobeni deZeli Evrope ta davek ni tako velik, kakor v
Avstrijl, ker je trikrat, Stirikrat vigi, kakor po drugih
Evropskih drzavah; ¢e se k temu raduna 8e po veé
&rajibh vpeljana vizitnioska priklada (v Ljubljani na pr.
po 2 gold. 9 kr. na hektoliter), pride plaéati od hekto-
litra samo davka in priklade po 4 gold. 27-6 kr., tedaj
je liter draZji za veé ko 4 kr., moénejie pivo celé za
D in 6 kr.

Ta visoki davek, naloZen na to Zivljenju zdaj Ze
potrebno pijao, ki jo zelé podrazuje v primeri z dru-
gimi Kraji, je silno napoti povzdigi tega obrtnistva;
skoduje pa tudi v tem, da zavoljo slabega zasluzka pri
vseh strokah ljudje ne morejo toliko lotiti se zdrave pi-
jate — Ekakorina je dobro pivo, ker jim je predrago.
Zato se lotijo ceneje pijace, skodljivega Zganja in na-
rejenega vina, kar je — se ve da — telesu in duhu
gkodljivo. Take pijade niso v stanu nadomestiti piva;
pivo je redivno, po vsaki drugi slabi pijag pa truplo
slabi in organizem gre v nié. Ni izmisljen izrek: ,,da
pivo je kruh v tekoéi podobi.* — Davno je Ze doka-
zauo, da je Zganje, ki se edalje bolj razsirja zlasti pri
nizem ljudstva, hudo zl6 v zdravstvenem, druzbenem
in gospodarskem obziru. Zdrave, urpe in trdne delavce
najdes le med tistimi, ki se piva drzé — med Zganjarji
ne, ti hirajo kar vidoo na telesnih modéh, katere raz-
deva 8pirit. Temu je pripisati to, da se cel6 po vin-
skih krajih pivo 8iri bolj in bolj; naj bo tu 8e omen-
jeno, da modra vlada Norveika na vso modé gre pivar-
nam na roko, da bi s pivom pregnala 8kodljivo Zganje.

Pri nas pa gre v tem obziru vedno le navzdol. Vi-
eoki davek je ceno piva kvisko pognal, zato se ga ve-
liko manj popije. To kaZejo tudi statistiéni izkazi, iz
katerib je razvideti, da vsako leto po 318 do 424 pi-
varn — tedaj 14 do 19 odstotkov od vseh — ne dela,
veé¢ pa jih popolooma neha. Zadnja tri leta je 8la kuha
piva nazaj za 1,271.791 hektolitrov (2,119.651 veder),
drzavi pa je odslo 4,361.623 gold. pivnega davka; ta
davek ima nadomestiti zdaj davek na kavo in petrole;j.

Tej rakovi poti je pa — ne gledé na slabi zaslu
zek, zarad katerega se piva manj popije — deloma vzrok
tudi oad neprakti¢ni davkovski sistem pri piva in Z njim
zvezano nadzorstvo (kontrola). Po drugih dezelah pla-
¢uje pivo veliko manj davka, pa tudi naéin, po katerem
se doloduje in pobira, je veliko bolji od naiega. Na
Nemékem se plada davek le po hmelju, kolikor se ga
porabi, od centa po 2 marki (1 gold.); na hektoliter 13
stopinj pride le po 41 kr., tedaj 400 do 600°, manj,
ko v Avstriji. Na Angleikem se proraduna davek le
po namocéenem jedmenu, na Francoskem, v Belgiji in
Holandiji le po vedini ali obsegi kadi ali kotlov, v
katerih se kuha, na Ruskem tudi po kotla in Zontaih
kadéh, po 6 kopek (9 kr.)) od Ruskega vedra (295
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kopek od Avstrijskega vedra). Od gotovega piva 15
stopin] se pladuje tedaj po 75 kr. na hektoliter. Se
manj8i je davek na Svedskem in Norveikem.

Iz tega je razvideti, da ni davek od piva nikjer
tako visok, kakor v Avstriji. Po tem se ravod pa tudi
cena piva io po tej pivei; poéez pride namreé v Av-
striji le po 33 litrov na leto na vsakega é&loveka (na
Ogerskem celd le po 3 litre), na Nemikem pa po 63,
na Bavarskem po 216, na Virtemberskem po 228, v
Alzaciji po 54 litrov.

Po Amerikanskih drzaveh, v deZeli najvede svo-
bode, se ni mogel vdomagiti fiskalni sistem Evrope. Ce
more shajati posamezni, lahko shaja vse, ker svota je
le produkt iz posamesnih stvari. V severni Ameriki
veljd davek le od tega, kar se poviije. Od piva se
davek plaéuje Se le, kedar in predno se res poviije,
tedaj todi. Tam imajo pivne znamke (marke). Pivarnar
pamreé¢ pritisne na luknjo soda, ki se ima iztoditi, po-
sebno kolekovano (Stempljano) znamko, katero je bil
kupil pri finanénem uradau po tem, kolikor sod drzi.
Skoz to znamko mora vtakniti pipo v sod in tako po-
stane znamKa nerabljiva; da se to na tanko zgodi, je
odgovoren pivarnar in vsak, ki toéi pivo. Ali ni ta
Amerikanski naéin ravno tako priprost in jasen, kakor
kontrola lahka? Prav tako priprosta je doti¢na po-
stava — brez vseh pozneje pritaknjenih ukazov, para-
grafi se ne dajo sukati, kakor drugej.

Davkar se pri nas pad raduje velikega davka na
pivo, ki znaSa 8e zmiraj ¢ez 20 milijonov, a Zalibog ni
sluha ne duba o kakib naredbah za varstvo in pospe-
Sevanje pivne obrtnije, ¢eravno ima ta vsp pravico za-
htevati jih. Tedaj je vse hvale vredno, da je o raz-
pravi zarad drZavnega proracuna v preteklem zasedaniji
drZzavnega zbora Avstrijskega strokovnjak v narodnem
gospodarstvu, vitez Proskovec, predlagal premembo se-
danje naSe fiskalne sisteme in vpeljavo Amerikanskega
nadina z znamkami. Ta predlog je vtemeljil z veliko
strokovnjaiko znanostjo in je posebno razloZil napake se-
danjega zadavkovanja piva s slededimi besedami: ,,Po-
vsod cveté pivno obrtnijstvo, povsod se vzdiga: v Ame-
riki, na Laskem, Nem&kem, Francoskem; le v Avstriji
vidno propada, dohodki iz pivone obrtnije so ¢&edalje
manjdi, pri tem pa se kuha cedalje man] piva, ki je
tudi éedalje slab%e. — Daljni njegov predlog: naj bi
vlada po nasvetu posebnega shoda predlozila v ustavi
primerno obravnavanje postave na podlagi Amerikan-
skega zadavkovanja piva po znamkah (markah), je bil
sprejet z veliko veéino. Toraj je upanje, da bo tudi v
Avstriji vpeljala se postava manj trda. —

Po teb razpravab vroimo se nazaj k hladilnicam.
Pivo, zdaj po financi gledé mnoZine in moéi natanéno
pregledano, ki je bilo od 70 do 75 stopinj R. bladao
speljano na hladilnice, se mora kolikor mogoée ohlad ti,
pavadno do 10° R. Hladi pa se, ée je vreme prevrode,
po posebnih napravah ob ledu; &e je pa dosti hladno,
ob samem zraku. Ko je zadosti ohlajeno, se spusti v
kadi, ki so postavljene po vrelni kleti. Te kleti so v
Kozlerjevi pivarni zel6 prostorne, z obokom na Zelezaih
tramovih, tla pa so iz Portlandskega cementa tako na-
rejena, da se mokrota ne more odcejati skozi do kleti,
ki so pod njimi.

Tu Zonta (zdaj Ze pivo) vre. Po tem vrenji se
spremeni sladkor v vinski dub in ogljeno kislino, tudi
se izvrZejo vse zadudne stvari v smetano ali pene. Vin-
ski duh (ali vinska moé&, cvet) ostane ves, ogljene kis-
line pa le nekoliko v pija¢i. Veé ko ima pivo ogljene
kisline v sebi, bolj8e je; ta kislina pa se sé¢asoma :z-
kadi, &e tudi pocéasneje ko pri vinu, 8e celd iz zabitih
sodov skoz luknjice v dogah in pivo postane potem ja-

lovo, neokusno, prazno. — Nikjer ni treba vede skrbi,
=



kakor tu, ko pivo vre; vse mora redno goditi se, vse
z najveco pazljivostjo. Temu pa je kos le skusen moj-
ster kuhe, kateremu morajo biti dobro znana vsa pra-
vila kemije.

Ko je pivo izvrelo, kar trpi 16 do 22 dni, se pre-
to¢i po cevih pivo v spodnje kleti ali shrambe. Razen
prostorne kletne veze je v Kozlerjevi pivarni e 9 vloz-
nih shramb z ledenicami. Vlozé se sodi tako, da se jih
spravi kolikor mogoée v vsako klet. Zato je v vsaki
kleti po 3 vrste velikih sodov, vsak drzi po 100 — 120
veder; na te pa ste poloZeni na sedlo dve vrsti manjsih
sodov po kakih 60 veder; tako ee zamore spraviti v
vsako klet po kakih 4000 veder. V teh sodih se mora
pivo vsaj po 3 do 4 mesece vlegati (maditi), da med
tem Gasom popolooma izvre; tako pivo se imenuje
,viezano pivo‘ za razloé¢ek od ,,mladega piva®“, ki ga
manjie pivarne prodajajo in toéijo Ze ¢ez 3 do 4 tedue,
ko je priglo v sode, in ki tedaj ne more biti tako okusno
in se tudi tako dolgo ne drzi, kakor vlezano.

Za vsako vloZno kletjo je ledenica enako &iroka, a
za 2 metra vise od tal; v to se nalozi ¢ez 5000 centov
ledi, da je povsod enako hladno (1 do 2° R. gorkote).
Ker je tudi za vrenje treba ledud, so preko vrelaic tudi
majhue ledenice; v vse te gre 6000 do 7000 centov
ledi. Vse te kleti so pod zemljo s sila trdnimi oboki,
da morejo drzati nasip iz 6 cm. debele in stlacene gline
i skoro dva metra visoke zemlje in Sodre; ta pasip je
namreé¢ zato, da so kleti hladne in unanja gorkota ne
more do njih. Tu je popolna tema, kaker v podzemljski
jemi, da ¢lovek more le z lu¢jo noter. —

Ko smo tako Ce tudi le povrino, ogledali vse shrambe
in priprave, po katerih pride surovije¢men do okusnega
piva, nam bo dovoljenih Se nekoliko opazek.

Po vseh popisavih prostorib so v Kozlerjevi pivarni
vodovodi za gorko in mrzlo vodo, pa tudi cevi za pivo
in par tako napeljane, da piso nikomur napoti in zveze
ne motijo, pa tudi tako, da se voda in par dobi naglo
tje, kjer se potrebuje. (Dal. prih.)

Solske stvari.

O prestroji srednjih Sol.
Die Schulen sind schlechter geworden.
»wNeue Fr. Presse** 14. Jinner 1878.

(Konec.)

Ker so, kakor tozijo sami moZje danasoji vladni
sistemi Avstrijski udani, vse nade na veCjo naobraze-
nost in prosveto utonule, ¢eravno se Solska mladeZ pre-
napenja z nauki, zato je ¢isto naravno, da tudi zunaj
ministrove pisarne so se izvedeni prijatelji Solstva po-
prijeli razprave, kako naj bi se presilno breme uéencem
olaj8alo, pa bolji vapeh 8tudij dosegel. Osobito ob-
ravnavajo zdaj razliéni ¢asniki to vazno vpraSanje. Nji-
hove razprave se sudejo okoli tega, ali bi se ne dali
nekateri predmeti gimnazij popoluem odpraviti, dragi
skrcéiti, in v obée nekoliko spremenila metoda v
ucenji.

Naj tudi mi svojo reemo.

Mi ne stojimo v vrsti tistih, ki se za to potegujejo,
naj bi se ta ali uni uéni predmet popolnem odpravil;
al tista straSanska ob&irnost, s katero se obdelujejo
dandanes posamezni predmeti, naj se odstrani.

Cemu, pna priliko, prirodopis v toliko&ni pro-
stranosti, v niZji in visi gimnaziji, kakor da bi vsak
gimnazijalec Ze moral uéenjak biti v prirodopisji?
Dobra podlaga naj se dade temu nauku, da jo ima,
kdor se pozneje ukvarjati hofe s to specialiteto. Naj
bi Eolski moZje vsaj to zmirom v spominu imeli, da
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gimnazija ni ,ein Fachstudium®, ampak le priprav-
ljavnica za vigje Studije!

In kar veljd o prirodopisji, velja tudi o druzih
predmetih, na pr. raéunoslovskih itd.

Latin§éina In gridé¢ina imate mnogo nasprot-
nikov, ées, naj) se mladina raji bolje uc¢i zivih, kakor
mrtvih jezikov, s katerimi ne prided dale¢ po svetu.
Tudi s tem mnenjem se ne vjemamo mi: latinSéina
in gr8éina — tako imenovana,,klasi¢na jezika*’, — ste
potrebni, in brez njih tudi dandanes ne more biti nihde,
ki se 8teje med vide izobraZene ljudi. Al zoper to, kakor
si danes morajo dijaki ze nizje gimnazije vtepati v glavo
grédino, zoper to mora odlo¢no biti vsak, kdor vé,
da naposled skor vsak jurist, zdravaik, bogoslovec itd.
gri8é¢ine komaj toliko zna, da si vé kako tehniéno
imé razvozljau. Tedaj toliko truda in dela le za malo
zrn na koncu! Cemu tedaj toliko &isto prazoe slame?
Z gr8cino za vse dijake je blizo taka, kakors hebrej-
§8i1no pri bogosloveih: uéenja in truda veliko, zpanja
pa na zadnje celd celé malo, res tudi malo brez gkode.
Latins¢ino 2znati je 8e marsikomu potreba, — gr-
§éino znati — nikoll, ker e nismo ¢éuli 1n celd ucen-

jakov ne kramljati gr&éino. Z latindcéino je druga;

brez temeljitega znanja latinSc¢ine ne more biti bo-
goslovec in ni mogel prejsnji &as biti noben zdra-
voslovec, kajti 8e pred kakimi 25 leti so se ucili se
skor vsi medicinski pauki — razuo kemije in naravo-
slovia — v latinskem jeziku, dandanes so ga pa
tudi zapodili iz vseh medicinskih predmetov, ¢es, da
ovira napredek teh &tudij.

Cemu po vsem tem tedaj toliko preobloZenja
Solske mladine z mrtvimi jezici dandanes, ko jej

je treba uéiti se zivih jezikov, Cesar nekdaj v gimna-

zijah ni bilo treba.

Pri uenji vseh predmetov pa je treba, da se zlajsa
tudi metoda uéenja. Kdor dandanes kake bukve pise,
da bi za-nje veljavo &olske knjige dobil, da je) po
sto druzih knjigah tak obraz, da se sam ¢éudi ,,mojster-
skemu delu‘. In tako se leto za letom 8oclam vrivajo
nove knjige, teSke za ulenje, teZavne pa tudi za
stariSe, ki morajo dandanes Ze kapitalisti biti, da
zmorejo novcev, ki jib njihov sin potrebuje za Solske
knjige.

,,Festina leote’! bila je deviza nekdanjih Sol, in
vspeh je bil dober. , Mit Dampf vorwiirts! je nacelo
danadnjih 8ol, in ,,die Schulen sind schlechter goworden*,
je glas od vseh stranvi, konservativnih in liberalnih.

Slovansko casnistvo.

*  Branislav¢ se zove list za politiko in narodno
gospodarstvo, ki je v Oseku — menda namesti pre-
stalega ,,Primorca‘, vsaj izdavalec in vrednik mu je
gosp. M. Poli¢, vredunik ,,Primoréev¥ — zadel izhajati
po trikrat na teden. , Branislav-a‘ glavni program je,
naj dozdaj le po imenu trojedna kraljevina postane v
resnici trojedna s privzeto vojaSsko Krajino in Reko.
Ta lepa nacela hoce ,,Branislav®, stoje¢ v vrsti drzavo-
pravne opozicije, braniti krepko. Cena mu je 12 gold.
za celo leto, 6 gold. za pol in 3 gold. za Cetrt leta.

Mnogovrstne novice.

* Najveéi Sasnik na svetu imajo v Ameriki. Vsak
list tega Casnika vaga malo manj kot pol fuanta, in &e
ga odpres, meri cele 4 stirjaske metre. Na 8 stranéh,
katerih vsaka ima 12 oddelkov in vsak oddelk 267
vrstic, je skupaj 35.232 vrstic ali na vsaki strani 4400.
Od vsacega lista tega d&asnika bi se moglo napraviti 5
knjig po 300 strani.
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obrtniske in narodne.

Izhsjajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 4 gold., za pol leta 2

gold., za &etrt leta 1 gold.; posSiljane

po posti pa za celo leto 4 gold. 60 kr., za pol leta 2 gold. 40 kr., za detrt leta 1 gold. 30 kr.

V Ljubljani v sredo 24. julija 1878.

O bseg: Kukavica, kako je ustvarjena in zakaj je posebno koristna gojzdom, — Pivarne — kako se dela pivo v njih in

kako koristijo tudi Zivinoreji. (Konec.) — Shod kmetovalcev v Parizu,

— Slovanske slovstvo. — Popotne értice.

Dalje.) — Z globoc¢ine morji. (Dalje.) — Pogled na Ogersko, kako se Magjari pripravljajo za nove volitve po-
J g ) gjarl pripravij

slancev v drZavni gbor. — Nasi dopisi.

Gospodarske stvari.

Kukovica, kako je ustvarjena in zakaj je po-
sebno koristna gojzdom.

Kukovico vsak pozna po njenem petji, ki ima samo

dva glasa. Al korist njena gozdnemu drevju se pre-
malo ceni. Zato paj spregovorimo o tej koristni tici
kaj veé.

Kukovica leZe jajca od srede meseca velikega travna
(maja) do srede rozZoika (junija) in sicer vsaacih osem
dni po eno majhno skor vsakrat drugade pisano jajce
v gojezdo kake druge male tice, na primer, tadice, pa-
stari¢ice, penice, palcka itd. Ta &udna prikazen se po-
poinem vjema 2z njenim Zelodcem in Zivenjem.
Ona se namreé redi skoro samo od kosmatih
gosenic, katerih se cel6 malo takih tic loti, ki Zivijo
od érvov. In prav zato je kukovica res velika do-
brota nadim gozdom, kajti ravno take gosenice
80 najvede sovraznice gozdnih dreves. Ker kukovica od
tacih zeld kosmatih gosenic Zivi, katere imajo ved kocin
kakor pa druzega Zivota, zato je labko umljivo, da si
mora Zelodec svoj zel6 nabasati z gosenicami, da dobxva
od pjih kaj Ziveza. V Zelodcu ene same vjete kukovice
se je nadlo poleg druzega Ziveza 97 Ze precej odras-
éenib prehodnih gosenic (Processionsraupen), katére je
le malo minut poprej pozobala, — v drugi pa 43 po-

polno odrag¢enih, — v selodcu Se druge kukovice so
naah celo 173 ma_]hmb gosenic. Zarad tega je pa Ze-
lodec njen nenavadno velik in od znotraj koZuhu
podoben po kocinah, ki so se va-nj vbodle. Zarad ta-
cega velikega zelodca, ki zaseda velik del kukoviénega
trebuba, ostaja za jajénjak (Eierstock) prav malo
prostora. Po tem pa je tudi jasno, zakaj so jajeca ku-
koviéna v primeri z njeno velikostjo le majhna, in zakaj
jib tako pocasi leze, kakor je bilo gori reéeno, vsak
teden le eno. Zanimivo je tudi to, kako kukovica
8voja jajeca poklada v taka tuja gnjezda, kedar se v
njib votlino vsesti ne more. Po natandnem opazovanji
se pa godi to tako-le: Kjer kukavica zapazi tako ptuje
gnjezdo, v katero kar naravnost svojega jajca poloziti
ne more, ga zoese tikoma gnjezda na zemljo, potem
ga pa rahlo prime s kljunom in ga spusti v gnjezdo.

Gotovo po vsem tem ni odveé, da bolj natanko po-
znamo veliko dobrotnico gozdov — kukovico.

— Novicar.

Pivarne — kako se dela pivo v njih in kako
koristijo tudi zivinoreji.
(Dalje in konec.)

Razen tu omenjenih prostorov so pa v poslopji se
vsi drugi, kar jih je treba za delovanje pivarne; tu je
pisarna, stanovalis¢a za kuharsko osobstvo, za klju-
darje, sodarje in za smolenje sodov. Predno pride pivo
v vedi ali manj8i sod, vselej se mora zasmoliti. To
dela posebna po naJnoverlh iznajdbah izdelana smolna
osnova, po kateri se stara smola v sodih po vrodem
zraku raztopi in iz sodov spusti; tako ocisteni sodi se
zalij0 potem z novo smolo. Ko se je to zgodilo, pri-
dejo na stroj z valerji, da se smola po vsem sodu enako
razdeli. Smolé pa se sodi zato, da je sod &ednejdi in
in les ne gnjije ter da se pivo dal]e drzi. Prav tako
se smolé tudi manjsi sodi, predno se napolnijo in kam
posljejo.

Tudi potem 8e, ko se pivo dobi iz pivarne, je
treba Z njim skrboo ravoati in nikakor ga prepustiti
samemu sebi. To se pa le redko zgodi, kajti na kmetih
ima malokater krémar mrzlo klet, 8¢ manj je takih, ki
imajo ledenice, v katerih bi se przpel]ano pivo vleglo
in hladno obranilo. Zato zgubi ogeljne kisline in po-
stane slabSe, in v marsikaterem kraji skoro ni za pi-
jacto, éeravno je morda samo na sebi najljubse in iz
dobro zunane pivarne; to se godi posebno, ¢ée pivo ne
teée naglo in sod po veé dni stoji na pol prazen, predno
potece pivo.

Da se toraj pivo dobro ohrani, je vsakako treba
mrzlih kleti ali pa ledenic. Ledenico napraviti ni tezko;
¢e je klet koli¢kaj prostorna, se naredi 10 do 15 cm.
od zida stena iz desk: prostor med zidom in steno iz
desk se napolni s stoléenim ogljem, Zaganjem, listjem
ali slamo; te reéi zabranijo, da ne more zradna ali ze-
meljska gorkota blizo. Prav tako se zadelajo tla in
oboki ali strop. V tak prostor se navozi ledu, katerega
je najbolje stledi, a ne v velike skladovnice zloZiti; led
se namred potem vsede in stopi v veliko kepo, Kki se
dolgo ohrani. Zraven tega prostora se naredi drug,
isto tako zadelan, za pivoe sode.

Ako ui labko ali celé nemogode napraviti takih
kleti z ledenicami, so dobre posebno tako imenovane
amerikanske ledenlce Te se napravljajo na na-
ravnih tleh po gori popisanem navodu, le je treba dvojne
stene iz desk; prva unanja je namreé na mestu zida.
Ce so take shrambe za led dobro narejene, se v njih



mrzlota in led e dalje drzita, kakor po podzemeljskih
ledenicah.

Kakor je iz vsega tega razvideti, je led silno vaZna
stvar pri¢endi z vrenjem do tje, ko se pivo toéi; zato
mora skrb za-nj pivarnarjem kakor krémarjem vedno
Ziva biti. Po nadih deZelah se — izvzemsi kado posebno
gorko zimo — led ne dobi tezko, tudi so v rabi Ze
stroji (masioe), ki led delajo po umetni poti; ta led je
prav tako dober, kakor omni, ki se sam naredi. Taki
stroji pa, ker se splaéajo le, ¢e se ima narediti veliko
ledi na enkrat, so pri nas predragi; imajo jih zato le
po vrocih dezelah, kjer ledia po naravnem potu ni dobiti.

Ko gostilniéar prejme pivo iz pivarne, na) sode po-
stavi v svojo ledenico, — ¢e pa za-nje nima posebnega
prostora v nji, nikakor ne naravmost na led ali tik
njega, temved nvekoliko v stran. Vsakako naj pa bo
sodéek 20 do 30 ur tu pri miru, da se pivo dobro
vstavi. Tadi se sodéek tje, kjer se ima toéiti pivo, ne
sme valiti, ampak prenesti, kar se stori lahko na
drogu z dvema Kkljukama — tako, da je pudna luknja
zgorej. Za tok se poloZi potem naravoost v omaro z
ledom, ki jo ima dandanes Ze vsak Krémar, kateremn
je na dobrem pivu kaj leZeGe. Taka omara potrebuje
malo prostora, napravljena je za 4, 2 pa tudi le za 1
sodcek, in se postavi kamor koli. Znotraj je podloZena
8 kositarjem ali plo8ami iz cinka, ima za sodéke odloden
prostor tudi iz cinka, gzraven katerega je oddelek —
tudi s cinkom ograjen, ki se po luknji vrh njega vsak
dan dopolouje po potrebi z ledom, kateri hladi pivo v
sodu. Pipa mora biti primerno dolga in se zabije v
toéno luknjo soddka; po tej naj tede pivo.

Ko se sodéek dene v omaro z ledom, se zgornja
luknja ne sme odpreti ali prevrtati, da skoz njo ne
uide preveé ogeljne Kkisline in pivo ne postane jalovo.
Zato imajo Ze sploh mesingaste peteline s spuiékom,
katere zabijajo v zgornjo luknjo. Spuifek se odpira le
takrat, kedar se odpira pipa. Na ta nadin se ogeljna
kislina, glavna dobrota piva, najdalje obrani v sodih.
Po tem lahko razvidi vsak, da je treba skrbno ravnati
tudi z majhnimi sodi, ki se dobé iz pivarn, da pivo
ostane dobro in ne zgubf svojega prvega okusa.

Preduo pridemo do kounca, zdi se nam priliéno,
¢érhoiti pekoliko Se o tem, koliko se povziva piva po
pasih slovenskih deZelah, po paSem cesarstva in po
Nemskem — in to po patanénibh uradnib zapiskih. lgo
teh izkazih je razvidno tudi to, da se po dezZelah z
velikim obrtnijstvom poviije mnogo veé piva, kakor po
drugih. Ali ne sledi iz tega, da je pivo res redivna
pijaca?

Naslednji izkaz spriéuje, koliko se je po posameaz-
nih dezelah piva kubalo in poviilo leta 1876. in koliko
ga je pridlo poprek na eno osebo. Pristaviti bi bilo le
ge, da l. 1877. v tem obziru ni bilo skoro nié drugace.

Leta %

Stevilo 1876 & 82

pridela- D avka.. % =

DeZela : pi- [nega piva v go.l.dl- & %

prebival- var- | hektoli- narjih s 2

cov nic trov - 175

Dunaj in okolica (1,014 000| 23 |2,373.541/5,023.121|234

Stajarsko 1,160.000! 86 | 547.236/1,180.690 41

Korosko 344.000/123 | 103.313] 169.073| 30

Kranjsko 481.000| 11 35.313| 177.736] 7
Primorsko in Dal-

macija 634.000, 2 1116/ 10.677|%/,,

32

——— e —

Iz tega izkaza, ki obsega razen Dunaja in njegove
okolice (brez Doljno-Avstrijske dezZele) le one kraje, po
katerih prebivajo Slovenci, je razvideti, koliko raz-
|l éka je med njimi gledé povizitja piva. Na Dunaji =
okolico vred pride na osebo po 234 litrov na leto, na
Kranjskem pa le po 7 litrov. Za Primorsko in
Dalmacijo ni vraéunjena Dreherjeva pivarna v Trstu,
ker je zunaj colnih mej; ona kuha leto in dan po 30.000
do 35.000 hektolitrov, a posdilja svoje blago veéidel v
tuje dezele; zato se sme za Primorsko in Dalma-
cijo 8 Trstom vred radunati komaj po 1 liter na
enega C&loveka za leto in dan.

Nasproti temu je opomniti, da je leta 1876. prislo
na Solnograskem (Salcburikem) po 187, na Go-
renje Avstrijskem po 104, na Cesk em po 96, na
Moravskem in Slezkem po 46, v Bukovini pa
po 8 litrov na euega é&loveka. To je padé dokaza do-
volj, da na Kranjskem in Primorskem pivo e
ni splo8no razSirjeno, toraj tudi svojih pivecev nima.
Nekaj je temu krivo vino, katerega se tau veliko pri-
deluje, 8e ved pa zZganje, ki se éedalje bolj razsirja
poseboo med uboZnejSim prebivalstvom. Res zadnji
éas je, da se prodaja te 8kodljive pijace
ustavi ali veaj omeji!

Na Koroskem je bilo 1867. ni¢ manj ko 123 pi-
varn, med temi paé veéina majhnih, napravljenih le za
lastno potrebo ali k velemu za kako obé&ino in njeno
okolico. Letos bo taudi teh gotovo Ze veliko manj, ker
tudi na Koroskem je jelo prevagovati Zganje.

Najveéi razlodek gledé povizitja piva je pa med
Avstrijskimi in Ogerskimi dezelami. Za 20 mi-
lijonov in 984.000 prebivalcev Avstrijske strani se
je . 1876. skuhalo 11 milijonov in 671.378 hektolitrov
piva, to je, po 33 litrov na osebo; na Ogerski strani,
ki ima 15 milijonov in 509.500 prebivalcev, se je pa
skubalo le 505.507 hektolitrov, tedaj je priélo na enega
tloveka le po 3 litre. Temu piélemu &tevilu vzrok so
najved Zganjarije, katerih imajo po Ogerskem judje
vse gosto.

Davka od piva se je pladalo leta 1876. po deZelah
Avstrijskih 21 milijonov in 734.660 gld., po Oger-
skib_pa le 995.051 gold. Kak velikansk razlodek!

Ce po vsem tem pogledamo v druge drZave, ko-
liko se ondi piva povzije, posebno v Nemdiji, se pokaie
razloéek ueprimerno velik. V najblizoji nam dezeli B a-
varski pride na osebo po 216, na VirtemberSkem
po 228, na Saksouskem po 118 litrov na leto; sploh
pa v nobeni nemiki drzavi ne pride manj ko po 40 litrov
piva na osebo. Ceravno je davek od piva nizji, ga
drzave vendar veé& dobivajo, ker se ravno zavoljo manj-
Sega davka in po tem vravoane niZje cene ved piva
poviije.

Slednji¢ bi bilo le &e opomniti to, da se je za
kuho piva 1. 1876. porabilo 3 wilijone in 226.898 me-
triénih centov jeédmena, hmelja pa 21.927 metriénih
centov. Po vsem tem je lahko razvideti, kKoliko pivar-
stvo koristi kmetijstvu. Cem veé se tedaj ljudje
lotijo piva, tem ved bo koristi za kmetijstvo.

Gospodarske novice.

Shod kmetovalcev v Parizu.

Med veliko svetovno razstavo je bil v Pariza tudi
shod kmetovalcev iz vseh krajev svetd, ki je trajal od
11, do 20. junija. Razen Francoskega je bilo v tem
shodu zastopanih 22 drzav. Vseh skupaj je zbor tel
150 odliénih glav. Med Avstrijanci so bili c. k. dvorni
svetnik dr. vitez Hamm, vitez Komers, grof Henrik
Wodiczki in dr. Millé.




