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Bolsice ali bolhaci

Na jablanah in hrudkah Zivita jabla-
nova in hruskova bolSica, razne poljske
in vrtne rastline, zlasti kapusnice in repo
pa zajedajo tudi neke vrste bolSice ali
bolhaéi, ki uni¢ijo viasih vse setve (n. pr.
repo) in mlade rastline, ko jih posadimo
na stalno mesto, (n. pr. zelje, karfijole
itd.). Sicer si ta dva zajedavea nista v
bliZznjem sorodstvu, vendar spadata oba
med hrodée. Eno in isto ime se ju je pri-
jelo zaradi tega, ker imajo Zivali, da so
koncale vso preobrazbo (ko so torej po-
polni hrodti), zmoznost, da skalejo pri-
liéno tako kakor navadne bolhe. Pri bol-
Sicah na jablanah in hrudkah prizadevajo
skodo li¢inke, pri boldicah na zelju ali
repi pa popolnoma razvita zival. Ker se
oba skodljivea pojavljata v spomladni in
poletni dobi, je potrebno, da opozorimo
na nju in nasvetujemo, kako se zatirajo.

Jaboléni bolhaé je pri nas bolj re-
dek gost, Na Tirolskem n. pr. se je pa
pojavil svoj &as v takem obsegu, da je
ogrozal jaboléne nasade celih pokrajin.
Bolj pogosto se nahaja pri nas hruskov
bolhaé. NajlaZe opazimo li¢inke, ki tes-
no druga poleg druge v ve¢jem Stevilu
zasedajo eno — ali dvoletne vejice v pa-
zduhah. Povrino pogledano se vidijo
okrog vejice kakor temen obrofek. Tam
#de nepremiéno in izsesavajo drevesni
sok izpod koZe. Pozneje ez leto se razle-
zejo po drevesu in posamez izsesavajo
listne peclje. Proti jeseni je preobrazba,
ki je sicer nepopolna, gotova im li¢inke
se preleve v krilate skokice ali boliice.
Te prezimijo po raznih zatifjih na drev-
ju. Od aprila do junija pa stavijo zalego
(kupek jajéec) v pazduhe listov in mla-
dib vejie.

Zelo rad se naseli ta Fkodljivec na

ritliéne hruske, kjer ga seveda prav

o opazimo in zatremo. Brifas ga tu-
di po visokih hru¥kah ne manjka, vendar
je tu teZje priti do njega. Izdajajo ga pa
tudi mravlje, ki z velikim uZitkom zale-
zujejo in negujejo naselbine li¢ink zla-
sti dokler so ie vse skupaj.

Sedaj ko poznamo Zvljenje boliie,
bomo tudi hitro nasli, kdaj v kateri stop-
nji razvoja in kako se ga moramo lotiti,
da ga zadenemo najbolj v Zivo. Vsakdo
bo takoj ugotovil, da bomo najveé do-
segli, ako zatremo boldice, ki prezimu-
jejo po drevju in sicer s tem, da drevje
skropimo ¢&ez zimo, (dokler je golo), z
10% arborinom. To sredstvo najbolj udin-
kuje, ako ga uporabljamo tik pred pre-
den popje zbrsti, torej nekje marca me-
seca. Li¢inke, ki jih &ez poletje najde-
mo, zlasti na pritlitnih hrugkah, lahko
zmastimo, ali pa jih temeljito zmo&imo
z raztopino tobaénega izvlecka in maza-
vega mila (na 10 litrov vode 25 dkg (Zetrt
kg) tobalnega izvlelka in 15 dkg mila.

Bolj znani so posebno nafim gospodi-
njam bolhaéi na zelju, repi itd. Kadar je
suho leto in zlasti v lahki zemlji, narede
veliko kodo, ker ujedajo po sejalnicah in
po njivah mlade rastlinice, ko komaj
ozelene, Bojeée Zivalce, ki jih na rastli-
nah jedva opazimo, kot temne ali pa ru-
menoprogaste pikice, so majékeni hros&i
S svojimi é&eljusticami posnemajo gore-
njo koZico na neZnih listih, da o napo-
sled vsi oglodani in luknjitasti ter se
morajo posuditi. Ako se rastlini pribli-
7amo ali ako se je dotakmemo, poska-
tejo bolhadi z nje in se v vsej naglici
poskrijejo po razpokah v zemlji. Ko za-
éutijo, da je zopet vee varno, se podajo
iznova na paso.

Bolhatevy je ved vrst. Najved 3kode
nam dela zeljni bolhaé, na repi pa rume-
no progasti bolhaé, lahko bi mu rekli
tudi repni. Zeljni bolhaé se pojavi Ze
kmalu spomladi. Jajéeca leie na razne
druge rastline, sam se pase pa po zelj-
natih rastlinicah v sejalnicah in pozneje
po gredah, kjer je zelje nasajeno. Iz
jajcec se zleiejo licinke, ki Zive v do-
ti¢ni rastlini, kamor je bolhaé zalegal
jajéeca. Ko dorastejo, se zarijejo v zem-
ljo, kjer prebijejo zimo. Spomladi se za-
bubijo in od aprila dalje bolinleujo hro&&-
ki — popolno razviti adi iz zemlje
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anenoprogastl boilhaé, ki zajeda po-
sebno repo, leze jajéeca pa tudi na repo,
ko je Ze odrasla. dénﬂe rijejo po notra-
njosti lista. Sledimo jih lahko po belih,
na vse strani zverizenih &rtah. Ostala
preobrazba je taka kakor pri zeljnem
bolhaéu.

Bolhatem vseh plemen ugaja suho
toplo vreme in suha, lahka prst. Mokrote
in sence ne marajo. Zato jih zanesljivo
preZzenemo. ako vedkrat na dan okuZene
gredi popréimo z mrzlo vodo, da je po-
vrije vedno vlazmo. Na takih gredah ni-
majo obstanka. Vendar pa ima ta naéin
tudi slabo stran, ker s trajnim zmaka-
njem silno pospefujemo gliviéne bolez-
ni. Poleg tega je ta nadin zatiranja bol-
hatev moZen samo na majhnih vrinib
gredicah. Na njivah pa je to skoro nemo-
gode,

Bolhate tudi preZenemo z zelja itd.,
ako rastline popraimo & kakim jedkim

.

prahom: s pepelom, 2ivim apnom, toba-
kovim prahom cestnim prahom itd. Bolj-
Se je, ako rastline poprfimo s kakim ar-
zenikovim pripravkom (zelenilo urania).
Na 100 litrov vode 150 gramov zelenila in
2 in pol kg gaienega apna.

Vrinarji bolhace tudi lovijo, toda ne-

z roko, ampak s primerno priprave, ki
je prevlecena z lepilom. Tako pripravo
si vsakdo lahko naredi sam. Na pol m
dolgo in kakih 20 em Siroko desko pri-
bijemo navpi¢no v sredi meter dolgo pa-
lico. Spodnjo plast te priprave namaze-
mo z goseni¢jim ali pa z mudjim lepom
(na 3 dkg staljene kolofonije 1 dkg lane-
nega olja in troho sladkorja). S tako pri-
pravo gremo po gredi drie¢ nasajeno
desko v vodoravni legi nekoliko nad rast-
linami. Bolhae s tem spladimo, da za¢ne
skakati kvitku in obti¢i na lovilniku, To
moramo ponoviti vefkrat zapored v pre-
sledkn nekaj ur, pa bodo grede kmalu
brez bolhatev, H.

Narejeni roji

O narejenih rojih se v sodobnem Ce-
belarstvu veliko govori in pise. To so roji,
ki ne nastanejo toliko po naravnem na-
gonu Cebel, kakor navadm roji, ki jih
¢ebelarji love in ogrebajo po drevju.
marved jih &ebelar sam naredi. Pravijo
jim tudi umetni roji, ker so nekako
umetno narejeni. Veliko se tudi pide o
vpradanju, kaj je boljie: ali pustiti &e-
belam, da same rojio, ali si roje krojiti
po svojem okusu in potrebi. Ti kakor oni
zatrjujejo, da imajo prav in navajajo v
dokaz dokaj moéne razloge. Preprost &e-
belar po vsem tem res ne ve, kaj in kako
bi, da bo prav. Hoéem na tem mesiu na-
fim kmecékim &ebelarjem, ki goje svojo
>muhoe« v modernih panjih s premi¢nim
satovjem, dati nekaj korutmh smernic v
tem pogledu.

Eno brezpogojno drZi: nikoli >nado-
mesteke ne doseie izvirnega. Dandanes
imamo sicer zares veliko nadomestkov,
vendar ta okolnost ne pobije zgornje
trditve. O tem smo si vsi na jasnem. Isto
velja za éebelje roje, Tako, kakor narava
izvede delitev druZine v dve, pa je za vse
poskrbljeno, ne more nikoli izvesti é&lo-
veika roka. Iz te ugotovitve sledi, da so
v bistvu naravni roji vedno bolj& mimo
narejenih in bodo tudi v bodole ostali.
Gre le za druge okolis¢ine, ki pri rojenju

pridejo v poitev. Ce so te okolii¢ine tako
vazne, da njihova tehtnost preseie pred-
nosti naravnega rojenja, je seveda ra-
zumljivo, da umetnih rojev ne kaZe za-
metavati in njihove upravienosti ospo-
ravati, Vazno je sedaj ugotoviti, katere
so tiste prednosti narejenih rojev,
Najpoprej ¢ as rojenja. Znano je ne
le starim éebelarjem, marved tudi zacet-
nikom, ki imajo opravka z modernimi
velikimi panji, da se v teh cebele kaj
pozno pripravijo na roj. Je popolnoma
razumljivo. Druzina v normalnih razme-
rah vse dotlej ne more misliti na delitey,
dokler ni shida< polna in domala vse
satje z zalego natrpano. To pa pri pa-
njih velike mere ni zlepa, vsled éesar do-
bivamo iz velikih panjev sicer velike,
vendar pozne naravne roje. Pozni roji
50 pa po znanem &ebelarskem reku, da je
roj v maju vreden sena voz, roj v juniju
mastno gos, v juliju pa je velik zos, po
tem reku so torej pozni roji slabi, zelo
pozni celo prav malo vredni. Vzrok tega
je iskati v pa#i. Zgodnji roji morejo spo-
mladansko pado, ki je pri razvoju druzin
odlotilnega pomena, Se dobro izkoristiti,
dolim jo poznejdi izkoristijo le deloma,
pozni pa sploh ne. Nova druZina pa, ki ji
je treba veliko medenega donosa, da
udejstvi silni naravni vzgon, je zapisana
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_potasnemu hiranju &e nabere zunaj ko-
maj toliko. da Zivoiari, ali pa mora Ce-
pelar celo z loncem staii pri njej. Namen
rojenja na ta nalin ni doscien, ker si
taka druZzina ne more niti toliko opomeo-
&, da bi bila sposobna za zimo, in jo je
treba jeseni spet pridruziti. Bolje je po-
‘tem, da takinih rojev sploh ni. Skoda je
cepitve druzine za prazen ni¢. Sicer tudi
delati ni modi rojev ravno kadar bi élo-
vek hotel, vendar je v tem oziru lahko
tako sukati cebelarjenje, da so roji na-
rejeni &¢ o pravem Casu,

Druga upoStevanja vredna prednost
nmetnih rojev je v tem, da jih delamo
lahko iz veé druzin, ne le iz ene
same. Znano je. da po velikem roju (le
veliki so pa kaj vredni) izrojenec zelo
opefa in si éesto vse leto ne more opo-
moti. Ce je roj v redu in se lepo razvija,
jzrojenec pa oslabi, je spet rojenje zgre-
gGilo svoj pomen, ker je treba jeseni
druziti.

Tretje veliko dobro narejenih rojev
je. da ni treba vun in van prezati pri ée-
belnjaku na roje, jih potem v&asih z ve-

n

likimi teZavami ogrebati in imet: %e dru-
ge sitnosti z njimi. Vse to pri narejenih
odpade. Odpade tudi nevarnost, da bi jo
roj popihal z drevesa ali celo iz panja.
Zlasti je ta okoli¥¢ina vaZna, &e ima¥ &e-
bele kje v pai, ali &e jih imad toliko od
doma, da jih nima% vedno pred o¢mi.
Kdor ima veéje Stevilo panjev, mu pa
fudi doma naravni roji povzrotajo mno-
go skrbi in zamude fasa. Pa je 3e nekaj
manjiih prednosti, ki jih imajo narejeni
roji, a jih tu zaradi malega prostora ni
mogode naitevati.

Vsak mecki éebelar naj vrZe na teht-
nico premisleka: kaj mi bolj kaZe. Ce
upa, da bo dobil vsaj do srede junija
naravne roje iz velikih panjev, in mu je
ljubo delo z roji, naj lepo mirno pusti
prvce izleteti. Jamei se mu lahko, da bo
pri ugodnih vremenskih in paSnih raz-
merah imel veselje z njimi in tudi uspeh.
Ce pa kae, da naravnih rojev ne bo, ali
pa da bi imeli biti zelo pozni, potem pa
kar narediti jih nekaj! Samo to je dobre
pomniti: roje je treba znati de-
lati. Kdor ne zna, se lahko opele, kdor
pa zna, Bog daj sreco!

Negovanja rastlin za casa rasfi

V dobi rasti moramo na%e poljske
rastline skrbno in pravilno negovati, ako
hoéemo da bomo dosegli povoljne pri-
delke, Ko smo na dobro pripravljeno in
zadostno pognojeno zemljo posejali prvo-
vrstno seme, to 3e ni zadosti; za rastline
moramo skrbeti tudi za fasa rasti in jim
nuditi vse predpogoje za uspefen razvoj.
— Zelo vaino delo v dobi njihove rasti
je brezdvomno okopavanje, pri nekate-
rih pa tudi osipavanje.

V tej dobi imajo rastline mnogo so-
vraznikov, ki jih ovirajo pri njihovem
uspeénem razvoju. Napadajo jih razne
bolezni in Zivalski Fkodljivei. — Vreme
jim istotako ni vedno naklonjeno; véa-
sih preveé padavin, potem pa zopet dol-
gotrajna in nezaZeljena sufa. Med naj-
vedje sovrarnike rastlinstva pa spada ple-
vel. — Kmetovalec ae mora truditi, da
odstrani &m veé teh zaprek; zelo dobro
pa se tudi zaveda, kolike koristi mu nudi
okopavanje rastlin.

Z okopavanjem zemljo rahljamo, V
rahli zemlji se koremine bolje razvijajo
kot pa v trdi; zrak in toplota prodirata
mnogo laije in omogolata delovanje tal-

nih bakterij, katere razkrajajo rastlin-
ske hranilne snovi. — Taka zemlja vsrka
za tasa deievja mnogo vode, jo bolje
ohrani in ji zato tudi suia mnogo manj
skoduje. Rastlinske korenine v rahli
zemlji lazje prodirajo in se v njej moé-
neje razrastejo, Rastline z mofno razviti-
mi koreninami najdejo v zemlji veé hra-
ne in dajo zato veédje pridelke.

7 okopavanjem omogo&imo Zivahno
delovanje bakterij v zemli¥¢u; bakterije
so velikega pomena, ker pripravijajo hra-
no rastlinam. V vsaki zemlji se vriijo
stalne spremembe njenih mineralnih ka-
kor tudi organskih sestavin, ki jih po-
vzrodajo kisik, voda z ogljikovim dvoki-
som, kisline rasflinskih korenin in pa
bakterije. Najve¢ bakterij zivi v globini
kakih 1020 cm; vetina teh bakterij po-
trebuje za svoje delovanje zadosine koli-
&ne zraka. Bakterije pospeiujejo raz-
padanje poginulih rastlinskih in Zival-
skih teles; ravnotako razkrajajo bres-
du#i¢nate organske snovi kot vlaknine,
tkrob itd. Razline vrete bakterij, ki po-
vzroéajo to pretvarjanje imenujemo gni-
lobne bakterije; za dihanje potrebujejo



zraéni kisik. Trohnenje se vrsi zato le v
zgornji plasti, ki mora biti dosti rahla in
suha.

Bakterije razkrajajo tudi dudi¢nate
organske snovi kot n. pr. beljakovine in
sorodne spojine., Razkrajanje dufi¢nate
organske snovi je posebno vazno, ker je
v zemlji glavni vir dufitnate rastlinske

hrane. Za to svoje delo potrebujejo ba-

kterije predvsem zrak in vlago; to raz-
krajanje, ki ni ni¢ drugega, kot trohne-
nje, se more vriiti pravilno in dosti hitro
samo v rahli, ne presuhi, pa tudi ne pre-
mokri zemlji in le do neznatne globine.
Ako pa je zemlja trda in zaskorjena, ta-
ko da ne more vanjo prodreti zrak se na-
bere vsled tega v notranjosti mnogo
fkodljivih plinov, kateri uniéijo bakte-
rije, obenem pa tudi v znatni meri Zko-
dujejo rastlinam; da to prepredimo, mo-
ramo zemljo skrbno okopavati.

Dejstvo je, da izhlapeva iz zbite zem-
lje vlaga hitreje kakor pa iz rahle.
Zemlja ohrani svojo vlaZnost na primerni
stopnji samo tedaj, ako je zgornja plast
rahla. V tem sludaju voda lahko pronica
v zemljo in se nabira v lasovitih prosto-
rih niZjih plasti in je tako dostopna ra-
stlinskim koreninam.

Ko je vreme suho, se dviga voda po
lasnicah samo do one vifine, do katere
je zemlja zbita. Skozi rahlo gornjo plast
pa ne more, ker je tam le malo lasnic.
Izhlapevanje je vsled tega na povrdini
zelo majhno, rasilinske korenine pa vodo
s pridom izkoristijo.

Popolnoma drugaéen sluéaj pa na-
stopi, ako je zemlja na povrdini zbita.
Za &asa dezevja voda na takem zemlji-
%¢u zelo tedko pronica v zemljo: ako je
zemjiSte ravno, naravno zastaja na po-
vriini in ne prodre v spodnje plasti. Tako
zemjiste se za ¢asa padavin zelo slabo
preskrbi z vodo. V takéni zbiti zemlji je
v spodnji kot v zgornji plasti mnogo last-

nic; po teh prihaja voda na povriine,
kjer hitro izhlapeva. Zelo molno je iz-
hlapevanje za &asa sude. Ako pa zrahlja-
mo plitvo zgornjo plast zemlje, napravi-
mo v njej vetje praznine, katere preki-
nejo nadaljne dviganje vode; vsled tega
ostane voda v spodnjih plasteh, ne mo-
re izhlapevati in je rastlinskim koreni-
nam tudi v suini dobi na razpolago.

Zrahljana zgornja plast zemlje urav-
nava talno vlaZznost; zato moramo zemljo
pravilno in pravotasno obdelovati, poseb-
no pa okopavati. Ohranitev primerne tal-
ne vlaznosti je za rastlinstvo zelo veli-
kega pomena.

V zbito zemljo tudi zrak nima dosti
dostopa. Po dezju se vrh zemlje napravi
navadno skorja, katera prepreéi dostop
zraka; raditega se marsikatera mlada
rastlina v zemlji zadu¥i. Da se temu
izognemo moramo po veakem spomladan-
skem deZju raztrgati zemeljsko skorjo,
katera se je napravila, da omogoiimo
dostop zraka v zemljo, brez katerega tu-
di ve¢ina bakterij ne pride do pravega
delovanja.

7 okopavanjem zatiramo obenem tudi
plevel; tega moramo zadeti uniéevati ta-
koj ko se pokaZe, ker nam sicer povzroci
veliko ¥kodo.

Da si prihranimo &m ved ¢asa in
dela, uwporabljamo za okopavanje razno
vpreino orodje, okopalnike, planete in
sliéno; zato pa morajo biti rastline pose-
jane v vrstah in sicer v primerni raz-
dalji. S tem se okopavanje zelo poceni in
lahko pogosteje vr&i. Na manjdih njiveh
pride vposdtev roéno delo, ki pa je veliko
bolj zamudno.

Prav tako vaino je tudi osipavanje;
pri nas osipavamo navadno krompir in
kornzo. 7 osipavanjem rahljamo zemljo
in jo pritegnemo k rastlinam; obenem pa
jo tudi gistimo od plevela.

Naéin zatirania nekaferih bolezni
na krompirju

Poleg plesni se pojavljajo na krom-
pirju tudi druge bolezni, katere fkodljivo
vplivajo na pridelek, Tako opazimo vec-
krat rjavenje krompirjevih listov, Na
prvi pogled je podobna ta bolezen krom-
pirjevi plesni; povzroéa jo posebna gli-
vica in sicer popolnoma druga kot pa

krompirjevo plesen. Pri krompirju, ki je
napaden od imenovane bolezni, se poja-
vijo na listih temnorjave lise, katere se¢
sufe in nastopijo najprej na konénih, po-
zneje pa tudi na stranskih listih. Od
krompirjeve plesni jo lahko razlikujemo
no tem, ker ne opazimo na lisah. oziroma
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okoli njih nikake prevleke. Jeseni se tvo-
rijo trosi v posebnib glavicah, ki so po-
greznjene v listno staniéje; ti trosi kalijo
prihodnjo spomlad. Rjavenje krompirje-
vega listja nastopi zelo pogosto, toda veé-
je Skode navadno ne povzrodi. Vse vrste
immpirja niso enako odporno proti njej;
najbolj napade zgodnje vrste. Najzane-
sljivejde sredstvo za zatiranje rjavenja
krompirjevega listja je Skropljenje z ba-
brenoapneno brozgo; ako ikropimo krom-
pir s to raztopino samo pridobimo, ker
zatiramo z njo obenem tudi krompirjevo
plesen.

V vlaznih letih se zaéno listi na
krompirjevki zvijati. Zvijanje krompirje-
vih listov povzroda neka glivica, katera
se naseli v notranjosti listov in tam od-
vzema hrano stanicam; s tem pa povzrodi,
da se za¢nejo listi zvijati. Listi¢i glavnih
listov se zaéno zvijati po dolgem in na-
vzgor; svojo zeleno barvo izgube ter po-
~ stanejo rdedkasti ali pa rjavkasti. Krom-
~ pirjeve rastline se slabo razvijajo in znat-
no zaostajajo v rasti; ker so listi bolni
se asimilacija ne more vriiti kot treba,
gomolji ostanejo majhni in pridelek
~ krompirja je slab.

Ce napade bolezen samo nekatere
rastline, potem jih zaznamujemo tako, da
vtaknejo k bolnim grmom pali¢ke in
nijh gomolje posebej izkopljemo. Gomo-
ljev od bolnih rastlin ne smemo saditi.
Drugih bolj zanesljivih sredstev proti tej

~ bolezni zaenkrat ne pornamo.

Dosedaj navedene bolezni se pojav-
ljajo na listih in steblovju krompirja; do-
stikrat pa so nevarnejse one bolezei, ki
napadajo gomolj krompirja. Teh bolezni
ni mogoée zdraviti, ampak jih samo ome-
jimo, s tem da odstranimo vse bolne go-
molje. O obrotkasti bakteriozi krompir-
jevih gomoljev se je Ze pred kratkim za-
dosti poudarjalo; omenimo naj fe kra-
stavost krompirja in krompirjev rak.

Krastavost krompirja povzroéa znana
glivica Spongospora scabies ;ta preide v
gomolje in povzro¢i na koZ krompirja
male vdriine. Na razvoj te bolezni vpliva
v veliki meri kakovost zemlji¢a samega.
V suhi zemlji se vdrtine, katere povzroéa
imenovana glivica, prerastejo s plutovi-
nasiimi krastami in bolezen tako sama
od sebe preneha; &isto drugalen pa je
slu¢aj v mokrih zemljah, Glivica prodira
vedno globlje v meso in vdrtine na koZi
posiajajo vedje.

Krastavost krompirja pospefuje po-

sebno premocéno gnojenje s sveZim hlev-
skim gnojem; zato je dobro in priporo-
¢ljivo, da uporabljamo umetna gnojila,
predvsem pa 40% kalijevo sol. Na njivi,
kjer se je pojavila ta bolezen, moramo
saditev krompirja za nekaj let opustiti;
za seme pa moramo vzeti samo zdrave
gomolje.

Med najnevarnejie krompirjeve bo-
lezni spada krompirjev rak; v Sloveuiji
se dosedaj e ni pojavil, pa¢ pa v nekate-
rih drugih predelih nafe driave. Za vsak
slu¢aj moramo biti zelo previdni in to
bolezen Ze vnaprej poznati in obenem ve-
deti, kakina sredstva imamo na razpola-
go za njeno zatiranje. Krompirjev rak po-
vzrofa glivica Chrysophlyctis endobioti-
ca. Glivica zivi v notranjosti gomoljnih
stanie, zlasti pa v stanicah tik pod kozo.
Za &asa cvetenja nastanejo na krompirje-
vem gomolju nabuhli izrastki v veliko-
sti oreha, véasih pa tudi veéji. — Ti iz-
rastki so v zacetku sivi, pozneje pa posta-
nejo &rne barve. Ako je krompir hudo
napaden od raka, se spremeni ves go-
molj v gobavo snov, ki zadne v vlagi ne-
navadno hitro gniti.

Trosne glivice proizvajajo veliko
mnoZino plavajoéih trosov s pomoéjo ka-
terih ee glivica Eiri poleti; trajni trosi pa
prezimijo in razirjajo bolezen zopet dru-
go leto. Trajni trosi ostanejo v zemlji ha-
ljivi 5—6 let. Po rakn okuzeni gomolji
okuZijo zemljo, v kateri se potem bolezen
prenaia na posajeni zdrav krompir od
leta do leta. Krompirjev rak je zelo moé-
no raziirjen v Nemd¢iji in na Anglefkem:
zato pri nas iz inozemstva uvozeni krom-
pir vedno tofno pregledajo. Mi pa mo-
ramo gledati v prvi vrsti na to, da bomo
vzgajali samo domaée vrste krompirja, ki
so $e dovolj zdrave. Sicer pa popolnoma
zanesljivih in preizkuSenih sredsiev za
zatiranje krompirjevega raka zaenkrat e
nimamo na razpolago. Gotovo pa je, ‘a
igra pravilno kolobarjenje veliko vlogo
na eno in isto njivo naj sadimo krompir
samo vsako Jesto leto.

V splofnem pa je treba poudariti.
da moramo za &asa rasti dobro paziti, ako
se pojavijo na njivi bolne rastline; te mo-
ramo potem izloditi. Vee zdrave gomolje
pa moramo dobro shraniti na suhem pro
storu in jih po potrebi razkuZziti z apae
n'm prahom.

S to¢nim in vestnim postopanjem -
mo odstranili oziroma vmejili marsikat
ro bolezen na krompirju.
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V KRALJESTVU GOSPODINJE

Kako si olajsamo
dvojno kuhanje

Otroci morajo dobivati nekoliko dru-
gacno hrano kakor odrasli, zato je treba
sestaviti zanje kosilo ali vecerjo drugade.
Marsikatero jed moramo skuhati posebej,
mnogo Zivil pa pripraviti na drug naéin
ali z drugacnimi pridatki. Ravno tako
mora gospodinja dostikrat posebej ku-
hati za bolnika, pa tudi za starejie ljudi.
Ponekod kuhajo posebej celo za izbiréne-
ze, kar pa ni prav niti z vzgojnega, niti
z gospodarskegza stalis¢a.

Kuhanje na dva kraja pa daje gospo-
dinji zelo veliko opravka in podvoji delo
v kuhinji. Razen tega se pomaZe Se en-
krat toliko posode, kar zopet povzroca
ve¢ dela. Kjer se stalno kuha dvojna hra-
na, bodisi da so pri hifi manj$i otroci,
bolniki ali stari ljudje, je dobro_pomisli-
ti, kako bi to delo poenostavili, ne da bi
bilo komu v #kodo. Obile delo, ki ga po-
vzrota dvojno kuhanje, si olajiamo in
zmanjiamo, ¢e skuiamo obe vrsti hrane
nekako zdruziti in sicer tako, da pridejo
jedila, ki jih morajo dobiti otroci ali
bolnik, vpoitev za odrasle oziroma zdra-
ve ¢lane druzine, ter jih po potrebi samo
3¢ izpopolnimo & kako drugo jedjo.

Zajtrka nam navadno ni treba kuhati
na dvoje, tudi ¢e hofejo odrasli kavo ali
¢aj. Za otroke je vedno na razpolago
mleko, ki ga moramo itak segreti in ¢igar
priprava ne daje poschnega dela. Ako pa
kubamo namesto prave kave Zitno, jo
dobe laho tudi otroci, Za odrasle je pri-
meren za izpremembo domaé ¢aj (bezgov,
Sipkov itd.) z mlekom in medom, otroci
dobe mleko ali isto kakor odrasli Crn
kruh, sirovo maslo in sadje izpopolnjuje
skupni zajtrk,

Pri sestavljanju opoldanskega obeda
je treba malo holj premisliti, vendar sku-
hamo za maltke lahko prav zdrav obed,
ki je obenem precejéien del zadostnega
kosila za odrasle ter si prihranimo precej
dela, truda in &asa. Ce Ze ne morejo biti
vse jedi enake, naj bo vsaj ved¢ina izmed
njih taka, da je za vse. Otrokom pa¢ ne
dajemo dosti mesa, ali vsaj ne vseh vrst,
Dalje tem jedem ne pridevamo ostrih za-
¢imb, ki %e odraslim ne store dobro. Na-
vadno bo za vse enaka lahko juha in

lazja zelenjad, véasih pa zopet napravimo
ne pretezko prebavljivo sladico, ki je
primerna za vsakogar. Ako damo otro-
kom opoldne semtertja malo mesa (ni po-
trebno,), ga pripravimo na maslu in brez
zatimb Za vsako kosilo izberemo nekaj
jedil ki so primerna za otroke in jih iz-
popolnimo na ta ali oni nacin, da dobimo
primerno kosilo za odrasle. Ako moramo
skrbeti tudi za bolnika, ki mu je dolo¢il
zdravnik posebno hrano, se moramo ozi-
rati v prvi vrsti nanj in se glede doloc¢ene
hrane tofno ravnati po danih navodilih.
Zveder otroci nikakor ne dobe mesa,
pa tudi za odrasle je bolje .da se zado-
volje s skromno, lahko veferjo, ki naj bo
dovolj zgodaj. Okusno in zdravo velerjo
za vse nam nudi dr. Bircher. Bennerjeva
zdravilna sadna jed; ki z dodatkom mle-
ka ali domalega ter érnega kruha imamo
najboljio vecerjo, posebno kadar imamo
doma dovolj raznega sadja. & H.

KUHINJA

Zeli¢ini sok. V pol litra moke unbijem
eno jajce, pridenem dobro sesekljane raz-
litcne zelenjave, kakor: peterfilj, drob-
njak, malo mete, malo majarona, malo
zelene in par peresc kislice. Iz teh snovi
napravim vsukanec ter ga zaknham na
vrelem kropu., Vreti pustim &etrt ure, na-
kar ga stresem v skledo in zabelim z v
masti zarumenelimi drobtinami.

Mrzla drobnjakova polivka. Dve v
trdo skuhani jajci prav na drobno se-
sekljam. Da jih lahko olupim, jih iz
vrelega kropa denem za eno minuto v
mrzlo vodo. Na sesekljana jajca potre-
sem Zlico drobno zrezanega drobnjaka,
zabelim z oljem, primerno osolim in oki-
sam, Dam k mesu kot prikuho.

Gorka drobnjakova polivka. V ko-
zicl razbelim Zlico masti, primesam Zzlico
moke. Ko se moka bledorumeno pobarva,
pridenem Zlico drobno sesekljanega drob-
njaka, zalijem z juho ali osoljenim kro-
pom ter pusti par minut vreti. Nazadnje
malo okisam in pridenem Zlico kisle sme-
tane. Omaka ne sme dolgo vreti, ker z
vretjem izgubi duh in okus po drobnjaku.

Krompir s korenjem kot prikuha.
Olupljen in na rezine zrezan krompir
skuham v slani vodi. Korenje olupim,




zrezem na rezine, pristavim z mrzlo vodo,
osolim in do mehkega skuham. Ko je
oboje kuhano, stresem skupaj, potresem
- posodo, da se prikuha pomefa in pride-
nem za jajee debel kos surovega masla.
Ce je prevec tekotine, jo odlijem, predno
sem surovo maslo pridejala. Ko dobro
prevre, potresem z drobno sesekljanim
zelenim peterSiljem ter dam pot prikuho
na mizo,

Biftek v omaki. Pljuéno pecenko na-
rezem na prst debele kose. Te kose po-
- solim in samo po eni strani potresem z
moko. Na razbeljeno mast denem zrezke
tako, da je z moko potresena stran zgo-
raj. V mast narezem ¢ebule. Ko so kosi
po eni strani spedeni, jih obrnem in fe
po drugi strani opefem. Potem odlijem
nekoliko masti, prilijem &tiri zlice juhe
in pridenem par Zlic kigle smetane in pol
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zlice kisa. Ko prevre, je jed gotova. Na
mizo jo dam s cmoki, debelimi rezanci,
testeninami ali s praZenim rizem.

Krompirjeva torta. Cetrt kg kuhane-
ga in olupljenega krompirja prav drobno
zribam. Ko se krompir nekoliko ohladi,
mu primefam pet rumenjakov, petnajst
dkg sladkorja in sok ene limone. Te sno-
vi mesam pol ure, nakar pridenem trd
sneg iz petih rumenjakov Obod poma-
Zem z maslom, potresem z moko, deném
medanico notri in pefem v srednje topli
pecici celo uro. Ta torta je priprosta in
poceni. Po okusu spominja na mandljevo.

Zabeljeni 3parglji. Sparglje osnaZim
in operem. Potem jih na lahko z vrvico
zvezem in skuham v slanem kropu. Ku-
hane odcedim, potresem 2 drobtinami in
zabelim z ruzbeljenim surovim maslom.

GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Ljubljanska denarna borza 25. t. m.
Denarnega prometa v proilem tednu je
bilo precej. pa tudi tuje devize so neko-
- liko poskogile. V zasebnem kliringu so

platevali inozemske valute po naslednjih
cenah: 1 angleki funt 250 Din, 1 ameriski
dolar 4975 Din, t nemika marka 13.78
Din, 1 avstrijski &iling 9.19 Din, 1 3ipan-
sko pezeto 6.9 Din, 1 italijanske liro
3.20 Din, 1 griki bon 31 par. — Uradni
tetdji s primom so pa belezili: | angle-
§ki funt 219.50 Din, | ameriski dolar 43.88
- Din, 1 holandski goldinar 29.84 Din, 1
nemika marka 17.62 Din, 1 &vicarski
frank 1428 Din, 1 belgijska belga 7.46
Din, 1 francoski frank 2.91 Din, 1 cedka
krona 1.83 Din.

CENE

g Zitno trzisée, Zitne cene se e ved-
no niso ustalile, zato je tudi polozaj v
kupéiji miren in promet srednji. vedi-
noma le za kritje trenutinih potreb. Na
novosadski borzi so bile zadnje dni nas-
lednje Zitne cene, beleZene za 100 kg pri
vagonski dobavi na nakladalni postaji:
pienica’ backa iz okolice Sombora 125 do
127 Din, backa 128 do 130 Din, sremska
- 127 do 129 Din, slavonska 130 do 132 Din,
gornjebanatska 128 do 130 Din, bactka
ladja kanal 130 do 132 Din, ladja Begej
133 do 135 Din, potiska 134 do 136 Din.

Koruza batka in sremska 102 do 104 Din.
Moka batka in banatska og in ogg 207.50
do 217,50 Din, $t. 2 187.50 do 197.50 Din,
3. 5 16750 do 177.50 Din, it. 8 102.50 do
105. Otrobi baé¢ki 98 do 100 Din, sremski
96 do 98 Din.

g Nova tvornica sladkorja v Jugosla-
viji. V Smederevu v Srbiji bodo junija
zateli graditi zadruZno tvornico sladkor-
ja, ki bo predelala 6000 vagonoy pese na
leto. Stroiki za gradnjo bodo znalali 24
milijonov Din. Postavljena bo s finanéno
pomoljo neke kapitalistitne skupine iz
Ceskoslovaike, potom Zveze nabavnih za-
drug drzavnih usluzbencev in Zveze za-
drug pridelovalcey pese v Smederevu.
To bo osma sladkorna tvornica v nasi
drzavi, sladkor bo pa ostal 3¢ vedno tako
drag.

g Ptujski zZivinski sejem 19, t. m.
Ptujski Zivinski sejmi se ponafajo na-
vadno z velikim dogonom Zivine, ker je
tu sredisée kupéije ne samo iz vzhodne
Stajerske, ampak tudi iz hrvadkega Za-
gorja. Tudi kupcev je mnogo, zlasti pre-
kuptevalcev, ki nakupijo tu Zivino poceni
ter jo Zenejo na druge sejme 2z vidjimi
cenami. Kmetska zveza tu namreé ni
mogla uspeti, da bi dolo¢ila najniZje 7i-
vinske cene, zato se tu lahko ugodno ku-
pi. Na sejem 19. maja so prodajalci pri-
gnali 73 volov, 335 krav, 15 bikov, 69 jun
cev, 85 telic. 6 telet in 184 konj, skupa’
767 glav Zzivine. Kupéija je bila sredni:
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PRAVNI NASVETI

Advokatski stroiki. M. D. Prejeli ste
advokatski opomin in poziv, da pladate v
opominu navedene stroike. Vpralate, &e se
da tak rafun lahko sodno odmeriti. — Opo-
min ste prejell gotovo od advokata nasprot-
ae stranke. Ce je opomin upraviden, ste se-
veda dolini pladati stroSke. Glede advokat-
skib strolkov je 1. marea t. 1. stopila v ve-
ljavo nova tarifa. Ce mislite, da ste vi dol¥-
ni pladati in &e smatrate, da je rafun pre-
vieok, vpradajte pri sodiZfu, koliko znada
tarifa za dotiéno delo in toliko platajte. Ce
boste plafali po tarifi, vas advokat, ki vam
je morda preved zarafunal, za ostanek go-
tovo ne bo toZil. Kar se tite sodne odmere
etrofkov, lahko zahteva advokat, kakor
stranka, dokler foZba zaradi pladila stro-
fkov ni vioZena, odmero advokatske nagra-
de in strofkov, ki so nastali iz zastopanja
pred sodistem, pri onem sodiffu, pri kate-
rem je bila stvar relena na prvi stopnji.
V vadem slufaju pa ofividno Ze ni bilo za-
glopanja pred sodifem in vas ofividno ter-
ja advokat nasprotne stranke za svojo stran-
ko, ki je advokata najela in ste ji dolini
povrniti sirofke le, ako ste ji jih povzrodili,
t. j. ako ste jo n. pr. res motili v posesti in
8 tem povzrofili opominjevalne strodke.

Kako se pridobi nova pot. A. K. Imate
parcelo, ki je bila nekol vinograd, do ka-
tere tekom zadnjib 80 let niste imeli nobe-
ne vozne poti, ampak le peipot. To parcelo
ste sedaj zopet preuredili v vinograd. Me-
ja¥i vam branijo voZnjo po evojih parcelah,

5, da imate le peig’l in da si morate voz-
no pot kupiti. Vprasate, kaj vam je storiti,
da dobite vozno pot. — Najeenejie bo, e se
sami dogovorite s sosedi-meja¥, po katerih
svetu bi bila najkrajia zveza do obEinske
poti, glede odikodnine za pot in to kuplje-
no sluinostno pravice daste vknjiZiti pri so-
distu. Seveda, ¥ bi zahtevali pretirano od-
Zkodnino ali pa, ¥e bi se sploh protivili, po-
tem boste morali pri okrajnem sodid®u pred-
lagati, da se vaSi parceli dololi egot. Vse
strofke takega postopanja trpi pr lagatelj.
Sodiste bo na licu mesta razpravljalo in po
zaslifanju izvedencev odlodilo, de je zasilna
pot sploh potrebna in dolofilo smer nove
poli in tudi odikodnino prizadetim est-
nikom. Proti sklepu okrajnega sodia se
{‘ag:) vsi prizadeti pritoZijo na okroino so-

i5¢e.,

Z volili preobremenjena zapuiéina. 8, R.
V. Posestnik je vzel na posestvo mlajSega
gospodarja in mu obljubil, da mu bo po
smrti toliko zapustil, da bo na starost pre-
ekrbljen. Po 14 letih je posestnik umrl. Za-
pustil je oporoko, staro 5 let, v kateri je
cenil svoje posestvo na pol milijona dinar-
jev. V tej oporoki je svojega delavea — go-
spodarja postavil za dedi raznim sorod-

nikom in ustanovam pa zapisal tako bogata
volila, da deditu po izpladilu volil ne bi ni-
Gesar ostalo, ker se je vrednost posestva
toliko zmanjSala. Vpradate, kako se je de-
ditu ravnati, da aeploh kaj dobi za 14letnl
trud in &e se lahko volila zmanjiajo. — Iz
dedi¢ine se morajo pladati wvolila, &eprav
dedifu ni& ne bi ostalo. Ce zapuidina ne za-
dodta za platilo dolgov in za izplatilo vseh
volil, potem se sorazmerno vsa volila zmanj-
Sajo. Deditu prevzemniku svetujemo, da
zahteva od zapudline iz naslova obogatitve
primerno nagrado za svoje 14 letno delo na
posestva v korist zapustnika. Ta nagrada se
mora kakor drugi dolgovi predvsem izpla-
Cati iz zapud¥ine in to, kar preocstane, dobe

volilojemniki in % bi %e kaj ostalo, dobi

dedi® kot dedi&ino.

Nepravilna odpoved élanstva? J. M. &
Teta vas je pred leti zapisala v neko kon-
zumno drudtvo in pladala 50 K za delel. Cez
nekaj ¢asa ste v prodajalni podruinice kon-
zuma izjavili, da izstopate, vendar niste pre-
jeli vrnjenih 50 K. gda{; po preteku vel
let, ko ste na vee to pozabili, vas terjajo
na doplalilo delefa za znesek 287.50 Din,
ker je bil tekom let deleZ zvi%an na 300 Din.
Vpradate, &e ste dolini plafati ali ne, ker
se ne smalrale vel ¢lanom konzuma. — Pra-
vice in obveznosti &anov dolodajo vila.
Ce ste v smislu pravil pravilno izjavili svoj
izstop, potem so tudi vade obveznosti kot
tlana prenehale. Ce ne, vas pa Se vedno
opraviceno smatrajo za &lana in boste mo-
rall doplatati Elanski deled Poglejte torej v
pravila, kaj dolodajo glede izstopa &lana.

Dopolnitey nujnega delefa. 8. J. C. Leta
1827 je ole izrodil posestvo najmlajSemu si-
nu za ceno, ki je bila le ena Zetrtina prave
vrednosti. Sin prevzemnik se je zavezal da-
jati ofetu dosmrini uZitek, ob smrti oleta pa
izplatali ostalim bratom dedi&ine, ki so
zna¥ale za vsakega eno petinko prevzemne
cene. Ofe je gedaj umrl in je sin prevzem-
nik izpladal doline dedii&ine. Ostali bratje
se smatrajo prikrajSani in vpralate, &
ko bijajo to izrofilno pogodbo. — Odfe
je lahko izrofil posestvo z izrofilno pogod-
Lo. komur je hotel. Ce je bila prevzemna
cena niZje oznalena kot pa prava vrednoet,
je bilo to storjeno najbri zaradi ranitve
na procentih in e je najbri zato tudi oletov
previitek niZje ocenil. Od brata rmumnl-
ka lahko samo zahtevate dopolnitev nujne-
ga delefa in sicer tekom treh let po oletovi
smrtiintolotedajl,éevnhd eSfina ne
dosega nujnega delefa. Za preralunanje
nujnega delela se mora ugotoviti. ofetovo
premoZenje ob &asu fzrolfitve in nj
vrednost po odbitku vseh obveznosti !dol-
gov. ufitka itd.). Ce je n. pr. tedaj znalala
ista vrednost 100, Din, otroei ete pa
— pofil?.m Din, nujni gd‘::dm :eo::l:.
vsakega n
L ). 19500 Dip "




