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Prijava od 26 januara 1931.

Opazanjima raznih ispitivaéa utvrdeno
je, da se amilaza neklijalih semena u razli-
¢itom pogledu drukéije ponasa no diastaza
slada. Tako je snaga 3elerenja neznatnih
Roli¢ina diastaze, koje sadrze zrnaste plo-
dove nepretvorene u slad, veéa od dejstva
Secerenja diastaze slada u toliko, &to Zece-
renje pocinje pri nizim temperaturama i
ima energi¢niji tok; naprotiv amilaza nekli-
jalih semena pokazuje samo veoma slabo
dejstvo pretvaranja u teénost. Ove razlike
dovele su do pretpostavke, da amilaza slada
i amilaza neklijalog Zita nisu potpuno jed-
nake i da u neklijalom semenu postoje dva
ili vise encima. Effront, kao jedan od naj-
odluénijih protivnika, pobija ovaj pokuiaj
objasnjenja, koji sta viSe pretpostavlja, da
u neklijalom zitu pored veoma malo ami-
laze postoje druge materije, koje mogu da
povedaju Secerece dejstvo amilaze, u veoma
velikim koli¢inama tako, da bi posmatrane
raznovrsnosti izmedu diastaze slada i dia-
staze neklijalih semena trebalo smatrati samo
kao potpomazuée dejstvo ovih prateéih
materija. Ma kako da se ovo moglo po-
nasati, ipak ova nau¢na posmatranja nisu
dovela do tehnickog korisnog primenjivanja
za spravljanje diastatickih ekstrakta slada.

U istoriskom pogledu radova, koji se
bave obrazovanjem alkohola u Zitima, ne-
pretvorenim u slad, nalazi se dalje osvedo-
cenje, da Secerenje kuvanog kljuka u me-
Savini takakoji sa pSeniénim mekinjama
znatno povoljnije te¢e no kod takakoji sa-
mog. | ovo posmatranje nije donelo ploda
tehnici spravljanja ekstrakta slada, $to u
stvari delom treba dovesti i na to, da se

Vazi od 1 maja 1951.

taka diastaza u razli¢itom pogledu razli¢ito
pona3a od diastaze jeémenog zrna, koje je
pretvoreno u slad.

Najzad treba pomenuti i poznati postu~
pak, koji cilla na to, da belim pSeni¢nim
bra¥nima ponovo zajedno sa ekstrakiom
slada vrati u vidu ekstrakta encimati¢ne
azotne substance, koje su im pri mlevenju
bile oduzete. (Britanski pat. spis No. 95341
1909). U tom cilju zaostatci od mlevenja
p¥enice, narocito Rlice, bivaju ekstrahovani
u mesavini sa sladom. lzvod (ekstrakt) biva
zgusnut u vakuumu i biva dodat brasnu,
pri spravljanju hleba pre li za vieme me-=
Senja. Zasebnim spravljanjem svakog izvo-
da iz pSeni¢nih klica i iz slada i docnijim
udruzivanjem ovih izvoda lreba da se do-
bije produkat, koji za ciljeve spravljanja
hleba nema istu podobnost, kao produkat,
koji je dobiven na navedeni nac¢in pomocu
zajednickog ekstrahovanja.

Po ovom pronalasku bivaju sada upo-
treblieni ekstrakti iz neklijalih nemlevenih
zrnastih plodova ili iz proizvoda mlevenja
celih zrna keo dodalci diastatickim ekstrak-
tima slada. Pokazalo se, da ovim biva po-
vecano Selerede dejstvo izvoda slada, bu-
dudi da takve meZavine imaju prili¢cno visi
diastaticki aktivitet, no §to odgovara sumi
vrednosti diastaze izvoda slada i izvoda iz
neklijalog semena, koji su udruzeni u me-
favini. Tako treba pretpos'aviti, da oba iz-
voda na ragzli¢it na¢in uzajamno uti¢u jedan
na drugi. Osim toga dodatak ekstrakta iz
neklijalih semena iz sadrfine diastaze ko-
na¢nih produkata, dejstvuje povoljno i po-
modu puferovanja. Za tekstilne ciljeve bi-
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vaju, kao sto je poznato, veoma visoko
diastatiéni ekstrakti slada spravljani pri ni-
skim femperaturama; narodito takvi ekstrak-
ti pretrpljuju pri isparavanju prili¢cno znatne
gubitke diastaze. Sa izvodima iz neklijalih
zrnastih plodova bivaju sad dodate dobre
puferujuée materije, naroéito rastvorliive
belandevine, Bez obzira na to, da su me-
dani izvodi jo§ od pocetka diastazno boga-
tji, no sto odgovara sumi diastazne sadr-
Zine, pretrpljuju oni i pri daljem preradi-
vanju manje gubitke u diastatiénom kapa-
citetu no ebstrakli slada za sebe sami.

Kako se bitno ovaj postupak razlikuje
od postupka iz gore pomenutog pat. spisa
No. 95341/1909, izlazi veoma jasno iz ¢i-
njenice, da se za izvodenje ovog postupka
moze upotrebili O-bragno (izvodno brasno,
fino braino) sa najboljiim dejstvima. Dakle
moze se podi od produkia mlevenja, koji
je skoro potoruno slobodan od zaostataka
mlevenja (meRinje, klice) &ije ekstraklivne
materije Rod poznatog postupka zajedno
sa chstraktom slada u slufbi sp-avljanja
hleba freba da razviju povoljina dejstva.

Ekstrakti iz neklijalih zrnastih plodova ili
produkata mlevenja celih zrna mogu, pri
ovom postupku, naknadno biti domesani
dia taticnim ekstraktima slada koji suspray-
lieni na obi¢an nadin. Isto tako moZe se
ekstrakt spravljati i neposredno iz mesavi-
ne zrnastih plodova, pretvorenih i nepre-
tvorenih u slad (ili iz produkata mlevenja
celih zrna). Dalje se dolazi istom cilju, ako
se isitnjeni, nepretvoreni u slad, =zrnasti
plodovi ili produkti mlevenja celih zrna sa
ekstraktom slada, ili isitnjeni pretvoreni u
slad, zrnasti plodovi, ili njihovi produkti
mlevenja postupaju ekstraktom iz nepretvo-
renih u slad zrnastih plodova ili produkata
mlevenja celith zrna. U svakom slucaju fer-
menti i prateée materije moraju na oba
na¢ina imati prilike, da pri srazmerno ni-
skoj temperaturi, daleko ispod temperature
Secerenja, ulicu jedno na drugo. Tako
spravijeni ekstrakti mogu pod obazrivim
uslovima biti Roncentrisani ili biti dovedeni
u suv oblik, kao $to je to opste poznato
za diastaticne ekstrakte.

Po jednom prvenstvenom obliku izvo-
denja pronalaska, spravljanje diastati¢nih
ekstrakta slada biva vezano sa dobijanjem
skroba i glutina iz nepretvorenih u slad
zrnastih plodova. Na ovaj nadin moze,
na pr. proizvodenje diastati¢nih ekstrakta
slada bili udruzeno sa poznatom fabrikaci-
jom skroba. NeRlijali sirov materijal, na pr.
p3enica, biva na poznat nadin nabubren,
gnjecen i, radi izuzimanja skroba, uz otstra-
njivanje glutina i ljuski i Rlica, biva dalje
postupan u poznatim ekstraktorima za
skrobnu industriju, Roji dejstvuju kao ma-

§ina za onjeCenje. Isprani skrob biva kao
obi¢no otstranjen iz skrobnog mleka. Glu-
tin biva u naroc¢itoj masini za pranje od-
vojen od ljuski i klica. Toliko dakle po-
stupak zauzima obitan tok proizvodnje
skroba. Po ovome pak, po pronalasku,
voda od skrobnog mleka, koja isti¢e iz
centrifuge (plodovna voda), ili opdtije re-
¢eno, iza aparata za cedenje, koja sadrzi
sve rastvorljive sastojke preradenog nekli-
jalog zrnastog ploda, biva dovedena radi
izrade diastati¢nih preparata slada. Za ovaj
cili dovoljno je uopste da se ocedena voda
oslobodi mehaniékih primesa, pre no Sto
se, u svakom slucaju po prethodnom su-
Zavanju na gore naveden nacin ili dodaje
gotovim ekstraktima slada ili se upotrebljuje
za ebkstrahovanje usitnjenog slada ili brasna
od slada.

Primeri izvodenja:

1. 10 kar suSenog slada jeéma biva u
preRrupljenom obliku pomesano u Rljuk sa
100 litara vode pri sobnoj temperaturi (ili
pri proizvolinim temperaturama ispod 60° C)
i ekstrakt biva =zatim izbistren. Jednovre-
meno biva 10 kgr pSeni¢nog brasna me-
sano u kljuk sa 100 litara vode od 40°C
za vreme od pola c¢asa i ostavlja se da
stoji do taloZenja, o =zahteva skoro tri
¢asa. Dekantiranjem dobiveni izvod brasna
biva pomesan sa izvodom jeémenog slada
u odnosu 1:1. Me3avina biva dalje prera-
divana na nacin, koji je poznat za diasta-
ticne ekstrakte slada, napr. biva prosto u
vakuumu zgusnuta.

Ako se pomesa napr. ekstrakt slada, koji
ima diastati®énu snagu od 725 P. E. (jedi-
nica po Pollak-Eglofstein-u), i izvod pse-
nicnog brasna, Cija diastatiéna snaga iznosi
120 P. E, to mesavina pokazuje diastaticnu
snagu od 500 P. E., dok bise kao proseéna
vrednost 7251120 dobila diastatiéna snaga

2 :
od 492 P. E. :

2, 20 kg sufenog jeémenog slada biva
pomesano u Rljuk sa 100 litara 53%-nog
ekstrakta bradna, kRoji je bio dobiven klju-
kRom za vreme od pola ¢asa, 10 kg p3e-
ni¢no¢ brasna sa 200 lit. vode od 40" C,
taloZenjem i dekantiranjem. Pri tome izvod
slada biva oceden ili presovan i na poznat
nacin dalje postupan.

Bile st napr. dobivene sledece uporedne
vrednosti: ekstrakt iz 20 kg sudenog jeé-
menog slada, koji je spravljen ekstrahova-
njem sa 100 lit. ¢iste vode imalo je diasta-
ticnu snagu od 534 P. E. Ehkstrakt, koji je
dobiven Rliukom istog slada sa 5°/o-nim
ekstraktom bra%na (umesto sa vodom) pod
inace istim oglednim uslovima, pokazivao
je diastatiénu snagu od 719 P, E. Pri upo-



trebi 2,5%-nog odn. 1°/-nog ekstrakta bra-~
$na (dobivenog pomocéu kljuka od 5 kar.,
odn. 2 kgr pieni¢nog brasna sa 200 lit.
vode od 40°C, ostavljanjem da se talozi i
dekantiranjem) za pretvaranje u Rljuk istog
slada, dobile su se vrednosti 700. odn. 683
P, E. Iz ekstrakta spravljenih sa vodom i
chkstrakta, koji su spravljeni sa ekstraktima
brasna razne koncentrisanosti, bili su sprav-
lieni visokodistatini ekstrakti isparavanjem
u vakuumu. Dobivene su sledece diastaticne
vrednosti:

pri spravljanju chksirakita sa vodom . . 12000P.E,
- - A y 59g-nim
izvodom brasnma . . - +. -, ... 235000 P, E.
pri spravljanju ekstrakta sa 2,5%/p-nim
izvodom brasna .« « s v s o4 0 » 223COD.E,
pri spravljanju ekstrakta sa 1°/p-nim
izvodom brasna , .+ + .+, .. 22000DP.E,

Puferujuée dejstvo ekstrakta bradna daje
se obeleziti slede¢im brojevima:

Ebkstraktu koji je spravljen pomocu kljuka
od 1 kor susenog slada sa 10 lit. vode,
koji je pokazivao Ph od 6,5 bilo je dodato
95 cm n.HCIl na svaki litar Rljukove vode,
wsled ¢ega se koneentrisanost vodoniénih
jonova popela do Ph vrednosti od 5,9.
Dodatkom iste kolicine hlorovodoni¢ne ki~
seline ekstraktu suSenog slada, koji je pod
inace istim uslovima, umesto sa vodom,
bio spravljen sa 5°/e-nim ekstraktom brasna
i ¢ije je Ph takode iznosilo 6,5, popela se
koncentrisanost vodonic¢nih jonovasamo do
Ph vrednosti od 6,1.

[z 20 hker pieni¢nog brasna biva sa 400
lit. mlake ili hladne vode gnjec¢enjem dobi-
ven glutin. Dobit glutina (suvo) iznosi napr-.
11,3% u odnosu na tefinu brasna. Skrob,
koji je suspendiran u vodi za pranje, biva,
po taloZenju, dobiven pomocu centrifugi-
ranja i suSenja, a u datom sluéaju biva i
mokro dalje preradivan. Sama voda za
pranje upotrebliava se za mesanje u Rljuk
slada; 10 kgr suSenog je¢menog slada bilo
je sa 50 lit. ove vode za pranje pomeSano
u Rijuk i ocedeno. Isparavanjem ekstrakta
u vakuumu dobilo se 8,5 kor diastatiCnog
ehkstrakia od 25000 P. E. Kontrolni ogled
sa upotrebom vode za mesanje u Rljuk dao
je 8,4 kar produkta od 22000 P. E.

U proizvodnji piva je veoma uobicajeno,
da se pored je¢menog slada preraduje
skrob ili sirovina, kRoja sadrsi Secera napr.
sirovi plod (dakle zrnasti plodovi, Roji nisu
pretvoreni u slad). Saupotreba takvih ma-
terija biva omogucdena time, sto jeCmeni
slad sadr#i visak diastaze, koji je iznad e~
¢erenja skroba slada, dovoljan i za prevo-
denje dodatog skroba u 3eer i dekstirin.
Kod ovog poznatog postupka, dakle, zr-
nasti plodovi, Roji nisu pretvoreni u slad,

slufe tome, da produZe ekstraklivne mate-
rife, Roje poti¢u iz Secerenog slada. Nasuprot
ovome eRstrakti iz neklijalog semena imaiju,
po pronalasku, zadatak da povecdaju dia-
staticno dejstvo izvoda slada, &to, razume
se, iskljucuje opste zagrevanje izvoda obe
vrste do temperature Secerenja.

U cilju spravljanja sretstava za hranu
predlagano je, da se brasnima cerealija
domesaju neznatne Roli¢ine ekstrakta slada;
diastaza treba u ovom slu¢aju da po do-
datku vode uéini te¢nim brasno iz cerea-
lija, koje je zagrejano do kljucanja.

Kod samog spravljanja ehstrakta slada
do sada se brasnom neklijalih zrnastih
plodova samo sluzilo, da se olaksa prevo-
denje ekstrakta u &¢vrst oblik. U tom cilju
chstrakti slada su u visokokoncentrisanom
stanju sa braSnima cerealija umedeni u te-
sto, ili su takva brasna umesSena sa razbla-
Zenijim izvodima slada i po tome je testo
suseno u tankom sloju.

Patentni =zahtevi:

1. Postupak za spravljanje diastati¢nih
ekstrakta slada, naznacen lime, sto ekstrakti
iz neklijalih nesamlevenih =rnastih plodova
ili iz produkata mlevenja celih zrna bivaju
upotreblieni kao dodatci diastaticnim eks-
traktima slada.

9. Postupak po zahtevu 1, naznacen time,
§to ekstrakti iz neklijalih nesamlevenih zr-
nastih plodova ili iz produkata mlevenja
celih zrna bivaju naknadno dodati diasta-
ticnim ekstraktima slada, koji su spravljeni
na obi¢an nacin.

3. Postupak po zahtevu 1, naznacen time,
ito ehstrakt biva spravljan neposredno iz
mesavine nesamlevenih zrnastih plodova
(ili iz produkata mlevenja celih zrna) Roji
su pretvoreni ili nepretvoreni u slad.

4. Postupak po zahtevu 1, naznacen time,
$to usitnjeni, nepretvoreni u slad zrnasti
plodovi ili produkti mlevenja celih zrna
bivaju postupani ekstraktom slada, ili usit-
njeni pretvoreni u slad zrnasti plodovi ili
njihovi produkti mlevenja bivaju postupani
izvodom iz, nepretyvorenih u slad, nesamle-
venih =zrnastih plodova ili iz produkata
mlevenja celih zrna.

5. Oblik izvodenja postupka po zahtevu
9 i 4, naznacen time, Sto spravljanje diasta-
ticnih ekstrakta slada biva vezano sa do-
bijanjem skroba i glutina iz nepretvorenih
u slad zrnastih plodova.

6. Oblik izvodenja postupka po zahtevu
5 naznacen time, 3to plodovna voda, koja
otpada pri izvodenju skroba iz zrnastih
plodova, naroéito pienice, a od skrobnog
mleka, koje je dobiveno ispiranjem sirovog
materijala, biva domesana gotovim eRstrak-
tima slada ili biva upotrebliena za ekstra-
hovanje usitnjenog slada ili brasna slada.
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