
Gospodarske stvari. 
49. občni zbor štajarske kmetijske družbe 

v Gradcn 4. in 5. febr. 187I5. 
Dolžnost nam je, čeravno nismo v nobeni 

zvezi t graško kmetijsko družbo, glede na po­
d r u ž n i c e , ki jih družba tudi po dolenjem Sta 
jarskcm ima, razglasiti načrt 4(.Memu občnemu 
zboru. — 



Prva seja se začne 4. febr. ob 4. ui i popol­
dne in se bode potem 5. febr. predpoldue v de­
želski hiši dalje zborovalo. 

O b r a v n a v e b o d o o b s e g a l e : 
1. Poročilo osrednjega odbora o njegovej 

delavnosti 1. 1872, in kako da je zvršil sklepe 
48. glavnega zbora. 

2. Račun od 1. 1871, volitev treh pregledo­
valcev računa za preteklo leto 1872. 

3. Proračun za 1. 1873. 
4. Poročila o tem, kako da se je obnesla 

reja angleških svinj (berkširskega in sufolškega 
plemena), ki se že ena leta sem po deželi razde­

ljujejo? 

5. Kaj podajejo skušnje zastran umetnega 
ribarstva? 

6. Po kterih pomočkih bi se zavlačenju ži­
vinske kuge v deželo v okom prišlo ? 

7. Bi se li zložba zemljišč v eno kmetijstvo 
godila po svobodni pogodbi posestnikov ali pa 
posli ma"? 

8. Kako bi se sadjoreja povzdigniti dala na 
ono stopnjo, na kterej bi vsled ugodnih podnebnih 
razmer lahko bila? 

9. Predlogi in želje podružnic, besede udov, 
ako so se poprej prvosedniku naznanile. 

10. Prisodbe premij v dnarjih in svetinjicah 
za učitelje in manjše posestnike, ki imajo posebne 
zasluge za povzdigo sadjo­ in vinoreje, bučelarstva, 
svilarstva in v pripravljanji raznih semen. 

Predlogi podružnic, komu da se naj premija 
prisodi, se morajo 14 dni pred občnim zborom 
naglasiti in d o b r o potrditi, sicer se na nje pri 
občnem zboru ne bode oziralo. 

11. Volitev prvosednika, prvega namestnika 
in osrednjega odbora, ki se ima po pravilih po­
noviti. Pri volitvi odbornikov se bode, k o l i k o r 
m o g o č e , na obe strani dežele gledalo. 
Dr. Mavricij žl. Kaiserfeld, Dr. Fr. žl. Hlubek, 

prvosednik. tajnik. 
Vse to se bode seveda nemški obravnavalo 

in potem nemški razglasilo brez vsega ozira na 
s l o v e n s k o stran dežele. Gospodje si pač mislijo : 
Slovenci se naj popred nemški naučijo ali ponem­
čijo, če hočejo z nami govoriti ali nas poslušati. 

Silno potreba bi bilo p o s e b n e g a kme­
t i j s k e g a d r u š t v a za dolenje Stajarsko, v kte­
rem bi delali možje, ki imajo glavo in srce za 
s l o v e n s k e kmetovalce. Mnogo se je že o tem 
govorilo in pisarilo, a izpeljalo se ni nič. V zlate 
bukve bi zapisali narodnjake, kteri bi se te stvari 
k r e p k o poprijeli in jo dognali. 

O v i n s t v v i , 
ali kako se vino v kleti oskrbuje. 

(Spisal Fran j o Januar.) 
Kakoisno grozdje daje dobrega vina? 

Ako grozdje ni prav zrelo o trgatvi, tudi 
vino ne bo dobro; le od p r a v z r e l e g a grozdja 

se dobi prav dobro, gladko, sladko, okusno in 
izvrstno vino. Večidel jesensko vreme te vinske 
lastnosti odloči. Zamore pa se z bolj r a n i m i 
t r t a m i , to je, kterih grozdje poprej dozori, tudi 
še v slabem jesenskem vremenu dobro in okusno 
viuo pridelati, kakor so na primer: žlahtne mušice, 
zelenčič, klešec, traminec, beli in rudeči španjolj 
itd. Ako se tih omenjenih trt grozdje pomešano 
stlači, se dobi še cel6 o slabi, mokrotni letini 
precej dobro in gladko vino, dasi grozdje pozno 
v jeseni ni popolnoma dozorelo. Vsekako je pri­
delek takošen, da lahko stroške povrne, kar ne 
gre prezirati. 

Kako se grozdje trga in sladin nareja? 
Če je skozi leto bilo gorko, vroče vreme, in 

je tudi jesen še topla, posebno pa s u h o t n a , se 
proti jeseni obilno grozdnih jagod zgrbanči, to j e : 
civeb naredi. Takrat se civebe in sila pečene ja­
gode najpoprej oberejo in v kleti ali tlačilnici v 
poseben sod ali kad vsipljejo.. O tlačenji osta­
lega grozdja se od drugega ali tretjega koša na 
te civebe in jagode po dva ali tri škafe mošta 
vlije, potem pa močno vse zmečka in raztlači, 
bodisi z motiko, še bolje pa snažnimi nogami, 
inače se civebe ne bi navlekle ter bi sladkor in 
duh v njih ostal brez koristi. Potlej se še s ka­
kim drogom po tri ali četirikrat ua dan ta naliv 
zmeša, dokler se ne stlači in sladki mošt v sod 
vlije, kar se drugi ali tretji dan zgodi, kdor v 
enem dnevu trgatev zgotovi; kdor pa več dni trga, 
tudi lahko več sladina si naredi na isti način. 
Ako bi se |na civebe in spražene jagode s t a r o , 
izvrstno vino vlilo, bo tudi sladin po starem vinu 
okus imel, in se veliko prej sčistil. Sladin je ve­
like vrednosti; c i v e b e p a i n a č e s t l a č e n e z 
d r u g i m g r o z d j e m b r e z h a s k a v t r o p i n a h 
o s t a n e j o : le ž g a n j e dado boljše. 

Koliko se naj za eno tlačenje grozdja natrga f 
Ko smo civebe in spražene jagode že poprej 

nabrali, se sedaj zaporedoma grozdje trga v škafe, 
iz kterih se v brente ali pute vsipavlje, ktere pu­
tarji na tlačilnico nosijo. Ali tu bi se utegnilo 
p r e v e č g r o z d j a nakopičiti, in potlej bi se tla­
čitelji še gibati in tudi grozdja tlačiti ne mogli, 
če bi trgatev več dni ali cel6 več tednov trajala. 
Zato je najbolje, 90 k večemu 120 brent grozdja 
dopoldne natrgati in ga na krnico spraviti. Dobro 
bo, ako začne eden, ko je že kakih 50 brent na 
krnici, grozdje tlačiti, mošt se spušča v kad, in 
sčasoma se koš z obroči naredi in stlačeno groz­
dje vanj zmeče. Kadar je število brent dopol­
njeno, je tudi koš zgotovljen. Tako ravnanje ne­
vrjetno pospešuje tlačenje; pa tudi ljudem po 
noči odpočiti da, ki bi inače cele noči morali de­
lati in bedeti, ker se koš ali tlačenje po šestkrat 
v noči ponavlja. Ako se prvi koš komaj še le o 
petih popoldne naredi, je za odpočitek ljudem vsa 
noč zgubljena. (Dalje.) 


