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Din.

Kakvoca stoke za klanje i mesarski
zanat u Sloveniji.

Iz »Zanatlije«,

Svinie se proizvode u okolini Novog me-
Sta, Dobrepolia, Ribnice, Koéevia, Treb-
Njeg, Velike Loke, Stiéne (naiviSe) i to
SVinja za klanje nedelino 400 komada do

00 komada godisnje. Svinje za priplod
S od Novog mesta do Breznice, Svinia za
Priplod daje Doleniska 30 do 40.000 komada
I Stajerska 30 do 40.0000 komada. Svinje
du kuvanu hranu, krompir, repu, salatu,
€lu repu i Sargarepu. lz pocetka dobiju
SVinje 10% kukuruza, a kada su vece, 25 do
Ao, Svinje drZze uvek u svinicu, a hrana
€ svinji dnevno 15 do 20 kg, Svinje su
Oplemenieno nemacko seosko svinjCe. Pijace
% prodaju priploda su Novo mesto, Liub-
'la_na. Kranj i MengeS. Za prodaju svinja za
Priplod je sezona mesec maj, juni i stare
Su 610 nedelia a teSke oko 10 kg.

Oko Rakeka se moZe o BoZitu

0 komada svinia za Kklanje.

Izvoz svinja malo se ispladuje zimi u
Trst i ide nesto u Austriju (Tirol, Be, Ko-
TuSka). Kada posao ide. seliak 3—4 puta vi-
€ hrani svinje, a kada je pbsao slab, jedan
But ili dva puta, Izvoz je u oktobru, novem-
'y, decembru, januaru, febrmaru i martu
=~ 6 meseci i to 15—20.000 komada ako ie
!‘Uﬂiunktura. a ako je slaba konjunktura,
Zvozi se polovina manje.

U Ljubljani pokolju domacéih slovenskih
SVinja 14,000 komada do 80 kg, govedi 8000
0 9000 komada i krava za voisku 1000 ko-
Mada, gvaca 2000 i konja 700 komada.

. Od govedi se n Ljubljani pokolie 35%
Pincgauske rase, 35—40% simentalske, 15%

Ontajonske, ostalo pak mesane rase. Od
%ﬂi\'eda se kolju volovi pincgauske i simen-
v"“s ¢ rase proseéno 600 kg teske, a kra-
€ 300 do 350 kg.

. Ulavna pijaca u Kranjskoj za goveda je
libljana, Velika Loka, Radohovavas, Sti¢na,
Dgr'o_mesto i ViSnjagora. Simentalce ima
tr thiska, pSeninu domacu rasu ima No-
dNjska, Gorenjska pak pincgausku rasu.
iy Oveda se izvoze iz Kranjske u Austri-
2 Oko 2000 komada, za Italiju pak se izvo-
Ti ViS¢ junad. Telad se izvozi u Haliju i
rol, -
qanZa govedje meso se najbolje sYidja ljub-
juglghn mesarima meso 0d pincgauera.
¢ ljanci vole belo meso i placaju za_ to
- Ginara vige na kg za govedo rase sa be-
wy, Mesom kao simentalce, pincgauere, po-

'ee | marijadvorske nego za licka gove-
gy, dva dinara vise nego za madjarska
g,agda- Klaonica u Ljubljani je moderno iz-
Uiena te mogu biti sa njom ponmoSNi.
tle od rase belog mesa izgubi pri kla-

Kupiti

:22;‘ 0—-15—20% od tezine, a koza mu je
Zine® 3—4 kg. Telad su ziva do 100 kg te-

ko\ETlcNA izveze svake nedelie po 200
mo i:iﬂa Svinia tezine od 50—200 kg, obi&-
Dazar 100110, U Sti¢nu dolaze 50 sela na
et se Izvoze se gyinje u Tirol i Korusku.
Jeve ¢ 1Zvoze Zive, zimi zaklane i to u kra-
Uristitke svinje od 60—100 Ke.

TREBNIJE izveze po 100—120 komada
svinja nedelino, a dolaze na pijacu do 90 sela.
Mokronog izveze nedelino do 50 komada i
dolaze na pijacu 50 sela, Novo mesto iz-
vozi nedelino do 100 komada svinja, a do-
laze na pijacu 50 sela. Okolina Ljubliane iz-
vozi svake nedelie 100 komada svinia, Blo-
ke u Notraniskoj svake nedelje po 40 ko-
mada svinja. Las¢e i Dobrepolie izvoze ne-
delino do 50 komada svinja. Kodevije izvozi
po 50 komada u jesen. Po iziavi ljublian-
skih trgovaca svinia prodaje Stajerska pra-
sad za klanje od 2 do 3 meseca od 10—20—
30 kg i to u St. Jurii za sela od Celja do
Rogaske Slatine, Ptujsko Polje, Pragersko
do Ljutomera prodaje svake nedelje do 1000
komada za hranjenje.

Dolenjska ima jorkSire, a Stajerska ima
krosko polijsku pasmu, picki Sareni sa krat-
kom dlakom. Gorenjska goji svinje samo za
svoju potrebu i to kupuje prasad iz Stajer-
ske. Pok. Milan Koncina iz Stiéne izvozio
je godisnie do 10.000 u Francusku, Nemacku
i Austriju: Innsbruck, Bregenz i Bel G.
Mavhar iz Mokronoga izvozi 1000 do 1200
komada godiSnje. Stitna izveze za nedelju
tri vagona, oko 30—35 komada goveda, i to
montafonaca. Stina ima debelo meso. Za
Opatiju se izvozi iz Ljubliane rosbif i butovi
i to ponekad i za Trst. U Italiju idu mesna-
te svinie zimi u Milano i Trst i to slabije, a
pre 20 godina je iziSlo koliko ih je bilo. Ita-
lilani imaju u Furlaniii i celoj severnoj Italiji
teske volove do 1000 kg i za to traZze kod
nas tesku stoku.

Interesantno je navesti da mlekarske i
sirarske zadruge kupuju najviSe mrSave svi-
nie i goje ih iskoridéavajuéi ispoiéeno mleka
ili surutku., Tako ugoji mlekarska zadruga
u St. Lovrencu do 2000 komada svinja. Znat-
ne kolidine svinja ugoje sirarske zadruge u
Bohinjiu na svojim suvatima gde leti drZe
krave i sire. Svinje na suvatima pasu ceo
dan i kao napojku dobijaju surutku. Goveda
goje sa kuvanom raZi pSenicom, jeCmom, pa-
suljem, a uz to daju rezance slame i sena i
sirovim krompirom. U Hrvatskom Zagoriu
goveda su princgaueri i simentalci i, kao su
viSe na pasi, meso im je crnije nego u slo-
venskih goveda, Magjarske volove i simen-
talce, koje hrane kukuruzom i imadu Zut loj,
ne trosi Lijubliana. Voivodjanske svinje imau-
ju deblju slaninu, ali Slovenci vole viSe sla-
ninu slovenskih svinja jer ima bolji ukus.
Varazdinske svinje i Zlatar-Bistricke su jork-
Siri te su istog kvaliteta kao slovenske, jer
se hrane krompirom i malo kukuruzom,

U Mariboru ima 65 mesara. Godidnje za-
koliu 10.000 govedi, 12.000 svinja i 6000 te-
ladi. Pincgaueri daju 60—65—70; kg tedke
koze, beli Marijadvorski koZze od 40—45 kg,
pomurski pak od 50—55 kg. Od celokupne
tezine ¢ini koZza 7—9%, 'od teZine mesa pak
14—18%.

Zaklani volovi prvog kvaliteta imaju bez
glave i loja 47—51% mesa, od teZine Zive
mere, volovi drugog kvaliteta 41— 45% mesa,

krave 35—41% mesa, bikovi pak 51—53%
mesa od teZine Zive mere. Magjarski volovi
daju 9—10% loija od Zive teZine, koza pak
im ne valja. Dobar simentalac daje 3--5%
loia od Zive teZine, volovi iz Pohorja pak
4-5% loja od Zive mere. Najbolji volovi za
rad su Marijadvorci.

U Maribor dolaze na klanie volovi, koiji
su tedki simentalei 400—700 kg, mariiadvor-
¢i i pincgaueri 500—800 ko, pomurci mur-
bodni 400—600—650 kg. Mariborski mesari
ne kupuju rado montafonce jer im meso nije
dobro, to jest je suvo i crno a ukus srednii.
Najbolje meso imaju pincgaueri, Marijadvor-
ci pak dobro.

Na mariborsku klaonicu dolaze volovi si-
mentalei iz Slovenskih gorica, pomurci iz
Ptuja, simentalci iz Podravine do Oseka i
Hrvatskog Zagorja do Zagreba, Na Maribor-
skom sajmu proda se svega 11.200 govedi, i
to za godinu dana.

Najveéa proizvodnja mesnatih svinja u
blizini Maribora je u okolini Gornje Radgo-
ne, gde se meseéno proda oko 1500—2000
mesnatih svinja, teskih 40—80 kg, jorkSirske
rase.

(. Vegerer ima u Mariboru lepu uredje-
nu klaonicu, hladnjacu i fabriku za izradu
mesnil proizvoda. Rad je otpoceo pre 58 go-
dina. Mesecno kolie u sezoni 500—800 svi-
nia, u leto pak polovinu. Od svinjskog me-
sa prodaje sveze Kare, ostalo pak preradjuje
kao soljené Sunke, Sunke u kutijama, becke
kobasice u kutijama, carsko meso u kutijama,
gulas-konzerve i pastete. Ima 20 kvalifiko-
vanih i 20 drugih radnika, Robu prodaje sa-
mo za gotovo i na pouzece. Godisnje prera-
di 7000 svinja, 5000 Sunki u Kutijama. Posto
imadu svinie 15% masti, dobije i 40—50,000
ke masti. Od svoje izrade proda 50% u Ma-
riboru, 25% u-ostaloj naSoj zemlji, 25% pak
u inostranstvu, U inostranstvo izvozi kotle-
te, o BoZitu i svinjske glave, U zimskoj
sezoni prodaje u juzni Tirol. Svoje proizvode
prodaje u Beograd, 'Novi_Sad. u leti pak i u
Split. U Mariboru izradjuje isto g. Tav&ar
Anton 'sa 6 radnika i preradjuie do 120 svi-
nja meseéno. Zbog konkurencije »Spehara«
ova dvojica ne moze da unov&e dobro ot-
patke od zaokruglivanja Sunke pri stavljanju
u kutiju od Nove godine do Uskrsa. Za pre-
radu se uzimaju mrsave svinje finih kostiju
sa puno mesa. Najbolie mesne svinje u Sav-
skoj banovini ima Varazdin, Cakovec, Zla-
tar Bistrica i Medjimurje, u Dravskoj pak
Prekmurje bele engleske jorkSiske svinje.
Varazdin daje nedelino 500 komada, Zlatar
Bistrica 500 komada, Mediimurje i Prek-
murje pak godiSnje 50,000 komada.

Moderna kiaonica
u Vinkovcima.

Po najvecoj zasluzi g. bivieg gra-
donacelnika g¢. Jankovi¢ Nikole iz-
gradena je sada klaonica. Izgradjena
ie dapace u godinama 1930—1931 sa
Din 2,710.000.U ovoj sumi su svi tro-
Skovi gradnje.




Nacrt je izradila tvrtka D. D., pri-

ie Skodovi Zavodi u Plznju. Svr&ena
jie do sada glavna zerada, Cdisti-
ona i djubriste. Gradjevni dio
zgrade izvela je tvrtka Bernat i
drug, Vinkovci, izolaciju tvrtka »Ca-
lofrig«, Prag, strojno-tehnicki deo
pak D. D., prije Skodovi Zavodi,
Zgrada je podeljena u klaonicki i hla-
dioni¢ko-strojni dio. Prostorije za kla-
ne sagradjene su po sistemu dvorana
te su opet I‘Ode]jum u klaonicku dvo-
ranu za rogato i sitno blago te klao-
nicu za svinje. Uz svaku dvoranu na-
lazi se posebna Cistiona creva.

Strojne sprave su sledede: jedan
kompresor, jedan kondenzator, jedan
veliki i jedan mali dinamo, te elektri-
¢ke naprave za kontrolu temperature
direktno iz strojarnice, bez da bhi se
prostorije za hladjenje morale otva-
rati. Sa klaonicom je skloplijena i
tvornica leda, koja proizvedi 1600 kg
leda. Sav obrat vrien je elektrickom
strujom te se samo voda za mehani-
Cki rad i CiSéenje grije.

DjubriSte je uredjeno vrlo prakti-
¢no. Kucica za djubre ima podvoz-
njak, u kojem stoje kola za izvazZanje
djubreta. Na isti nacin je uredjeno
skupljanje krvi, otpadaka u burad.
koja se izvozi sa rulnim kolicama u
kuéicu, gde se kroz Zleb istresu u
kola za djubre.

Za pet sati moZe se u klaonici za-
klati do 25 goveda, 60 teli¢a, 60 ova-
ca i janjadi te 50 svinja. :

Pravilna kalkulacija.

Napredovanje je nemogoée brez tocne
kalkulacije. — Velike tovarne, veletrgovine
itd. imajo svoje oddelke za kalkulacijo, ka-
tere vodijo kalkulatorii oziroma raéunovo-
dje, ker so se vsa ta podjetia Ze davno pre-
pricala, da tvrdka brez to&ne kalkulacije ne
more eksistirati.

Prva dolZnost vsakega mesarja je torej
toéna kalkulacija, na podlagi katere S3ele
lahko kupuje in prodaja Zivino ter prodaja
mesne izdelke. Kalkulacija mora biti dusa
poslovnega Zivljenja vsakega obrata, pa nai
bo to klavnica, mesnica, kuhinja ali hladil-
nica. Vsaka vrsta klobas ali drugih mesnih
izdelkov se mora izdelovati samo na te-
melju najtonejega proraduna. Rezultat
proraduna bo vedno toliko razli¢en, kolikor
so bili razli€ni vrsta, pasma, starost in na-
¢in krmljenja zaklane Zivine.

Kako se prav za prav kalkulira? Kratek
odgovor na to vpraSanje je sledel: Naiprej
najdemo osnovno ceno, iz te pa radunamo
z vpostevanjem vseh odgovariajofih mno-
-Zenj prodaino ceno.

Za podlago kalkulacije ne smemo vpo-
rabljati ceno Zivine za kg mrtve teZe, ker
bi take napravili napaen zakljutek. Ce
plaamo na primer tele po Din 9.— za vsak
kg mrtve teZe, ni s tem receno, da je vsak
kos na tem teletu vreden res Din 9.— za
vsak kg. To je popolnoma jasno, da je
Sunka brez kosti mnogo vel vredna kot pa
na primer vrat, Iz tega moramo torei do-
logiti osnovno ceno,

Da bodo na8i Citatelji vedeli, kako mo-
rajo sestaviti proralun, jim priobéamo kal-
kulacijo za tele, ki je bilo kupl;eno po 9 Din
za ke zaklane teZe.

Tele, sveZe zaklano (toplo),
56 kgX9 Din = 504 Din.

ie tehtalo

Za priklado dobimo:

Koza = Din 70.—
Glava 3.50 kg, prodana cela za Din 10—
Srce 0.45 kg po Din 10.— = Din 4.50
Pljuéa s
sapnikom 145 kg po Din 10.— = Din 14.50
Jetrca l.— kg po Din 20.— = Din 20.—
Vranica  0.20 kg po Din 10.— = Din 2.—
Noge 2.30 kg po Din 1.—kosDin 4.—
Skupaj Din 125.—
Vsaka priklada 15.90 kg Din 379.—
Samo mesa je bilo torej:
Toplo tehtano tele je imelo 56 kg
2% izguba na teZi vsled
ohlajenja 1.10 kg
obrezki in zavaganje . 2 ko
priklada po gornji tabeli 1590 kg 19kg
Za prodajo ostane . 37 kg

Od tega mesa je 17 kg (cca 46/) zad-

njega dela po Din 14.— . Din 238.—
20 kg (cca 54%) qpredmcul

dela po Din 10.— . : . Din 200.—
iztrzck za meso . Din 438.—
iztrzek za priklado . Din 125.—
iztrzek za celo tele Din 563.—
nabavna cena . Din 504.—
brutto zasluZek Din 59—

Brutto zasluZek je torei 11. f()%
Ker rezijski strodki presegajo v 'mesnici
22%, bi morali dobiti za tele:

nabavna cena . Din 504.—
2270 Frerile N A S DIn 0SS
Skupaj . Din 614.88

IztrZek za tele bi moral biti Din 614.88,
ker bi toliko tudi stalo. Ker pa mora obrat,
ki zahteva od lastnika povpreéno 15 ur na-
pornega dnevnega dela, prinesti vsaj 3%
Cistega zasluZka (od katerega moramo pla-
cati Se celo dohodninski davek), bi bil pravi
iztrZzek sledeC:

nabavna cena . . Din 504.—
22% reZiiski stroski Din 110.88
3% cisteza zasluzka Din 15.12
Skupal eiat et . Din 630.—
Ker znaSa iztrZek . Din 563.—
nastane razlika . . Din 67—
¢e odbijemo Cisti zasluzek Din  15.12
ostane stvarna zguba Din 51.88

Kalkulaciia za 1 kg teleGjega mesa za
zrezke brez privage (na temelju proracuna
za celo tele):

tele je imelo mesa za prodaio 37 kg po
nabavni ceni Din 379.—:

1 kg mesa stane tnrei . Din 10.25

ker je Sunka tehtala 6 kg,
stane na podlagi gornje cene. Din 61.50
25% rezije in zasluZzek (btto) Din 15.37
: Din 76.87

40% poviska za relativno
vrednost Sunke 3 Din 30.75

Prodajna vrednost za ccln
Bunkol <. . . Din 107.62

1 kg za zrczck ~;tane

nabavna cena za 1 kg Sunke Din 10.25

25% brutto zasluZka {22/6 re-
Zije in 3% Cistega) . Din 255
Din 12.80

40% poviska zaradi relativ-
ne vrednosti Sunke 312Dinaib.15
Din 17.95

Ker je 42% kosti, se poveca
vrednost Cistega mesa za . Din 7.55
Din 25.50

25% mesa pride za zmlevanje

(faSiranje), ki se prodaja po '10

dinar. Razlika med vrednostio

Sunke in mletega Din 7.9520.87

= 6.91 Din, kar da razdeljeno na

ostalo Cisto meso (26{1' kg) za
| cd l Din  2.65
Din 28.15

Obreznine in zavaganje 5% od
6 kg po Din 1025, kar znese
skupaj Din 3.08;

na kg Cistega mesa pride . Din 1.15

Din 29.30

1 kg teleCje Sunke za zrezke brez pri-
vage stame Din 29.30. Ker se to meso pro-
daja po Din 28.—, dobimo za Sunko:

2.60 kg mesa po Din 28.— . Din 72.80
0.87 kg za zmleto po Din 10.— . Din 870
253 kg kosti po nabavni ceni . Din 25.60
Din 107.10

5% zgube za obreznine in za-
vaganje kBt et Din 3.10
Iztrzek Din 104.—
Razlika med prodajno ceno cele Sunke

(Din 107.60) in Sunke za zrezke brez pri-
vage (Din 104—) znaSa Din 3.60, torej pri-
blizno Din 1.30 za kg Cisteza mesa za zrez-
ke. Za toliko je bilo meso prodano,

Gornii proracun je vporabil neki nas &i-
tatelj pred sodiSCem, ker je bil prijavljen in
obtozen, da je meso prodajal predrago. S
tem proracunom, katerega je toéno sestavil,
je dokazal, da ni samo prodajal meso draZje.
temvec je celo imel izgubo Din 51.88.

Jasno je; da je sodiSCe obtoZenca opro-
stilo. ker s¢ je pa¢ prepri¢alo, da ie tozba
neosnovana.

Zato ponovno opozarjamo vse Citatelje.
da vsekakor vedno to¢no preralunavajo, da
ne bodo imeli izgube.

Pozor — mesarji!

Iz raznih krajev nam bravci sporo- &

Cajo, da se zadnje Case kakor gobe po
deZju pojavliajo razni agenti, zastopniki

itd. ter pritiskajo z vso silo zlasti na me-

sarje, da jih pridobijo za kakr$nokoli na-
rocilo. Ko je zaklju¢nica spisana, je na
vrsti predplacilo. Tako je zadnje Case
nasedlo lepo $tevilo mesariev s pred-
pladilom. Sedaj pa ni ve¢ nazaj niti
agenta, ne predpladila in tudi ne pride
narocena roba.

NaSim bravcem naijtopleje priporo¢a-
mo da, kadar in kierkoli kaj narod&ite, ne
daste predplacila, da ne postanete Zrtve
takih sleparjev. Za vsako tvrdko zado-
stuje vas podpis in, e bo predpladilo
potrebno, bo to tvrdka Ze sama urgirala,
da ji isto direktno nakaZete in ne boste
ogroZeni od izgube,

Seveda bodo Zalibog pri tem trpeli
tudi poSteni zastopniki, Vsekakor pa ié
treba iz vrste agentov in zastopnikoV
iztrebiti tako nepoSteno golazen, ki sa-
mo ljudi slepari z vsemi mogo&imi ob-
lijubami in naéini, PoS$teni zastopniki pa
bi morali tako golazen zasledovati in jo
spraviti v roke oblastem, da ne bi
itak slabih gmotnih razmer Se bolj
slabSali. Mesarje pa prosimo, da n

vse take slufaje sporodijo zato, da ve”

mo druge pravodasno svariti, da né
bodo postali Zrtve takih nepoklicanil

potnikov.
R

Utesio ga,
Nemoj biti tako straSno potiSten,

kad t€

Sef nazove govedom.

Ja sam danas prokurista | sam takod)®
poceo »govedome,

e e
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U BeOgradu se u jesen kolju svinje,
Su§i slanina i prodaje meso.

._Bl\'uljc meso je lepo belo da ga
\'alrma jedete kao kod najlepse belo-
b{at‘qke ‘]u]]H.:L‘. 'cli! IHCE(.} 1ma lII\'US il
\’arci" Sa tim bivolskim mesom su
‘Tu"a'll neki mesari publiku, koja je
Zarﬂ a bc}o govedje meso | ;.1_01)1'0
A adjivali. U Beogradu svi, koji ko-
Ivole, morali su da napisu da je
£80 od bivola, i sada se manje kolje
.an]t.! bivola za vojsku su zabranili.
B;‘;Oh_ imaju mesa od 200—400 kg.
Voli imaju malo loja, samo oko bu-
krega, nego im je loj ispod koZe kao
-e’:"‘1 konja ili svinje i moZe da bude
HdN prst debeli sloj. Loj je kod vola
ltra, 2 kod bivola pod koZom.
OZe bivolje su liigave kao kod svi-
d | kostaju polovinu cene od koZe
Ovedje.
\-__

Muz.

- Vi stanujete veé¢ dvadeset godina u mo-
Kuéi ‘i danas tvrdite na iedan put, da
4 kliu¢ za glavna vrata nije pravi. Kada
“ 10 primetili?«
"Po smrti moje Zene.«

NAJNOVEJSI PANJ.

. Tvrdka Grudnik, Dravlje, je zacela
tlovati najnovei$e panje iz belega,
dllega gabrovega lesa. Ta panj se
“krl Vv poljubni wvelikosti in viSini, Je
. 0gel, zloZen iz podolgovatih kvadrov
ako pripravlien, da se postavlja v
- ali na prostem. Z enim samim pri-
Om se¢ poljubno zavrti, Vsakomur je
aStne skusnje znano, da se panj ve-
a';" na enem mestu znatno hitreje ob-
I in postane neenakomeren, kar ve-
% Dovzroca tezko sekanje, To pri teh
Vih paniih odpade, ker se lahko vsak

Pozor!
Mesari i kobasicari!

Papir za zavijanje mesa
I mesnih proizvoda nudi Vam
najjeftinije tvrdka

BITENC-OVA
lelbljana, Sv. Petra c. 33

¢as poliubno obrne. Cok ima na spod-
njem delu veliko leZisCe, na katerem se
obrata, Na spodnjem obrodu pa ima
pray proste zareze, ki sluzijo za fiksira-
nje ¢oka v katerikoli poljubni legi,
Kratko receno: s temi novimi Coki
se je dosegel visek v razvoiju panja in je

OEHME & BAIE

1882

Izradjuje v

v vsaki vedji ali boliSi mesnici neobhod-
no potreben. Prva dva taka panja sta
montirana v velemesariji Slami¢ Franc,
Ljubliana, Gosposvetska cesta, in pripo-

DEUTSCHLAND

roCamo, da si iste vsak, kdor

nostih teh novih panjev.

R, LEIPZIG N 22

1932

e¢ 50 godina

uspjesno bezotrovne boje za hraniva

TRAZITE PON

UDE UZORAKA!

Svetsko poznate

ASTRA-
UREDAJE 2 HLABENJE

dobavlja u svim veli¢inama

pocam od 600 do 250.000 kal.
na 'sat sa kompresorima stojece
ili lezece konstrukcije sa ili bez
automatike za punjenje amo-
nijakom, ugljiénom  kiselinom,
etil- ili metilkloridom uz solidne
cijene i povoljne platezne uvjete

ALFA d.d., ZAGREB

DUKLJANINOVA 28.

Iuce,
\

SPt“fcijalna tvornica mesarskih testera (pila)

Zr"‘fdjujemo mesarske testere svih veli¢ina naj-
“Olieg kvaliteta, obi¢ne, poniklane kao i nehrdja-

TRAZITE CENIK!

T\HERMAN ITTER, CRONENBERG

NEMACKA

ima le
priliko, ogleda in prepri¢a o dobrih last-




U7)S1) DISIESIW™ B0 35 I)ejuyaig

i 2I(] @2121S woyIeuwl BS ‘U0 owes
iflogleu ns 19| ‘9A9ZOU [ 9)BSBUI JAOYDI(] OWRS BPNAS

anzen oe7 [MOIA M €<——&K woyIBul WOYSIOAS

wojeuzod BS ‘U0 OWRS NS IAdZOU I BeSeW IfIUaAn(eN

. . e

R ,.gﬁ/gﬁu’é@%VAﬂW R P 5 B S T

Mﬂa____m___u [eRq] - °N v woBuyssy - MOIA “J INVd
*[U1S -5, MR uoyyoe uep 161ngien uis|je a1
i8yJewsuanespsp sule MO I ———a% ayiey
aip yubagsieyjeny we 381 , THYLS-X010" ewey JaQ

TR

T -
‘epoluad ejioy 1 BzZRjjOA 3l BYI|oY =) wonsyeig

Il -[asydap ‘~Uyd19|D Bz BQa1 9S ] Bp ‘IISAARU  RQRY)

aqzpnieu poy ‘wayaznod owes OARN(YSI 9SS o:mm

“QY-FI OSSRIISZIJJONW ‘TP 'S ‘NITHAL
‘neg - ajeseddy pun waunydsey - 003 YIS

Yo IRpunp pILY

9JIUIOA] PO BUARIZI IZOW IS 1312NIOH

"—.00ve uig ol
eus) ‘Ui €—Z ©z owes jes Bu 1S01} IS
efni)g 'Osawl ISNSO 8] ‘YnpzeA Ipe|yO Ep3|
zaq QWA oyjery n (foy ‘JojejIUSA 1AOU
¢ JJossaidwoyynistg* af nfuper nysiediseqoy
-0ysiesawl nyeas ez ueqasjod cupoydosp]

‘ol [oaq Jruoalldo juqosod o312z0d]

‘YL / uasaimabuey
HIIQRIII})O WIOWIII I I,

‘00 ¥ UdeqoNIN 1e)

seljaeqop 1 slnfpeazg

'IAR(ID QuapelsS | 9)yuN§g BZ JIJWOWII]

1y fouaided 11 fousn

-1p n ebslu zaq | woiswow
-19] BS ‘nINWe[es BZ W

'NIANO WOUDIZ I WOUIAIP

e

N IAC[JOY BZ 3lja3wWioulla |




