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Gospodar in gospodinja

LETO 1934

6. JUNIJA

STEV. 23

Velika nadloga

Odkar se narava odene v zelenje, pa
tju do jeseni, se pase po nasih kultur-
nih rastlinah zajedavee, ki unici ali vsaj
mocno pokvari na tisofe sadnih dreves
in drugih, zlasti vrtnih rastlin. To so
listne usice. Dasi se pojavljajo vsako
leto in povsed po nadih krajih in dasi
je bil o njih zatiravanju Ze nestetokrat
govor, vendar je 3e vedno potrebno opo-
zoriti ziasti sadjarje na to hudo nadlogo
vprav ob casu, ko se pojavi. Vsakoletne
izkusnje namred izpricujejo, da je e
mnego kmetovalcev-sadjarjev in ljubi-
teljev vrinarstva, ki si ne znajo poma-
gati, ali pa ki pozabijo na obrambo, ter
prezro ugodni trenutek za uspesno za-
tiranje,

Listne usice najhuje gospodarijo ma-
ja in junija meseca. Posebno skodo de-
lajo na mladem =adnem drevju vseh
plemen. Nezazeljen gost so pa tudi na
raznih drugih vrinih in peljskih rastli-
nah., Na vsakem plemenu so drugadne:
na jablanah, na hruskalt in na vrinicah
so zelene, na Ceinjah so ¢rne, na grozd-
Ji¢u (ribiziu) s0 rumene itd.

Nu sadnem drevju so njilvve ne-
cgibne spremljevalke mravije. Brez dvo
ma je med obema neko soZzitje. Kjer
se pojavijo udi, ondi 20 gotovo tudi
mravije. Ni brez vodidge trditev, du
mravlje usi eelo prenadajo z drevesa ne
drevo in da so nekake njihove gojile-
ljice in negovalke. Pokazalo se je nam-
re¢, da na drevju kamor zabranimo
mravljam dostop (z lepljivimi pasovi)
tudi ufi nimajo obstanka, oziroma se na
takem drevju sploh ne pojavijo. Neka-
terih plemen pa mravije vendarle ne
marajo. Tako n. pr. na vrinieah ne naj-
demo niti ene mravije. dasi g0 vcasih
vse zive udic.

Listne udice se izdajajo tudi = tem,

da se listi, ki jih izsesavajo, skrive in
na vse nacine sesvalkajo. 'I'a okvara je
posebno ofitna na sadnem «dreviu, Na
ribizu se pa listi nekako namehurijo,
da ufem sploh ne moremo do Zivega,
ako lista popoinoma ne razirgamo. Na
rozah pa izsesavajo usi le neine vrsicke
in ostanejo listi nedolaknjeni. Na sta-
rejsih breskvah se pejavi véasih me-
dena us, ki =e v kralkem ¢asu tako
razmnozi, da lahko uniéi cele nasade.
Njo pa izdajajo celi roji raznih muh in
music, ki obletavajo tako uzive bre-
skve., Medena ui se namnczi tako, da
niso samo listi na spodnji strani, am-
pak tudi vse veje in vejice kar pokrite
2z njo in da se v gostih procesijah izpre-
hajajo po vejah in po deblu.

Listnih udie se ubranimo na razne
nadine. Takoj izpoletka, Ko ze pojavijo
prve samice, jih labhko zmastimo z ro-
fami, kar je posebno uspesno na vrini-
cazh In na drugih manjdih rastlinah. Po-
meje, ako smo prve naselbine pregle-
dali ali zanemarili, moramo pa Ze seci
po drugih sredsivili. V lo svrho vporab-
ljamo, kakor pri vseh drugih sesajoéih
rajedaveih (sesacili), strupene in jedke
brozge, Ki wéinkujejo deioms ie z do-
tikom. deloma pa tudi nan dihala, Naj-
bolj obitajne lake sredstvo je robaéni
igvlefek v zvezi 2z mazavim milom. De-
set litrov udinkovite brozge (iz lobac-
nega izvletka in mazavega mila) na-
pravimo lakole: V dveh litrih vode raz-
tepimo 20 dkg mazavega mila (za <ilo
bi bile uporabno tudi kake navadno
milo za pranje). Ko je milo popolnoma
raztopljeno, dolijemo &e 8 litrov vode.
Sedaj %ele vlijemo v tako
pripravijenih 10 litrov mil.
nice 30 dkg tobaénega izvletka in
brozgo dobro premesamo. Vazno je. da
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se raynamo pri napravi brozge natanéno
po tem redu. Napacno bi bilo, ko bi mil-
nico vlivali v raztopino lobaénega iz-
vledka, ker bi se milo izlo¢ilo v obliki
neke siru podobne oborine. Taka sir-
nata brozga bi ne u¢inkovala povoljno,
niti bi se ne dala gladko brizgali, ker
bi se razpriilniki neprestano masili.

S tako pripravljeno brozgo obdela-
vamo usive rastline na dva nadina. Naj-
boljSe uspehe doseZemo in najmanj le-
kocine porabimo, ako ulive vrsicke v
brozgo pomakamo. V to syrho mo-
ramo imeti brozgo v plitvi Siroki po-
sodi, ki jo z levico drzimo, z desnico pa
previdno pripogibamo uSive vejice ali
poganjke in jih pomakamo vanjo. Vsi
udivi deli rastline se pa ne dado po-
makati. Take je treba pa temeljilo
obrizgati z moénim curkom, kajti
poginejo samo tiste usi, ki se z brozgo
zmodijo. Da se z brizganjem porabi ne-
primerno ved tekoCine nego s pomaka-
njem, je umevno, pa je kljub temu
uspeh veckrat prav slab, zlasti kjer so
usi zavarovane v skodranih listih. Mo¢-
no uliv grm ribiza n. pr. bi ni¢ ne ha-
snilo brizgati, ker so udi tako na var-
nem v namehurjenih listih, da jim =
tekoCino nikakor ne moremo do Zivega.
Najhitreje in majlaZe resimo grme fe

nadloge, ako vse skodrane vriitke po-
rezemo in sezgemo. Prav tako na luhek
in najizdatnejsi nacin osvobodimo tudi
mlade jablane, ki so zelo ufive in se
vriicki ne dado pomakati, ako vse sko-
drane in sesvedrane liste ali celo vrsi¢-
ke porezemo in seigemo. Tako dreve
bo potem iznova pogualo in tlisto leto
ne bo ve¢ udivo.

Medeno ui na breskvah preZenemo
samo z vzirajnim in temeljitim brizga-
njem, ker se razsiri navadno v kratkem
casu po vsem drevesu. Kjer je na vriv
vodovod, se da medena us pregnati ludi
s samo vodo. Ako breskve ved dni za
pored proti veferu mofno operemo 2z
mrzlim curkom, bedo kmalu resene zad-
nje usice.

Listnim uficam so podobne tudi bol-
Sice. Pri nas je precej razdirjena
hruikova boliica, ki zajeda
hruske v gostih, mnogostevilnih naselbi-
nah v pazduhah eno- ali dveletnih vejic,
Ker so bolSice prav take barve kakor
hruskovo lubje, jih je teiko opaziti. Iz-
dajo jih pa mravlje, ki jih prav pridno
negujejo. BolSice zatiramo prav take
kakor lisine usice. Naselbine namazeme
s tobakovo brozgo ali jih zmastimo s
prsti. H.

Vaznost in vrednost sta’erske

kokosi za nase kraje

Zanimlv dokaz o kakovosti mesa
stajerske kokosi pa prinaeza iz leta 1911
sDer illustrierte Tierfreund¢ na strani
40-41, kjer poroca o prireditvi pojedine
v Berlinu, ki je bila zvezana s poskus
pjo pulardov raznih pasem. Porocilo se
gias1 v izvledku naslednje:

Pojedini je dalo interesantno obele’-
je dejstvo, da se bo vriilc na njej kuli-
naridno tekmovanje pulardov in kopu-
nov raznih pasem in izvora.

V to svrho se je vsakemu gostu ser
viralc tri pularde brez navedbe izvora.
Vsak gost je moral po zavZitju na to pri-
pravljen listi¢ napisati okus z navedbn
Mevilke dotitne porcije. Kakor se je po

(Nadaljevanje.)

konéani tekmi navedlo, so se podajali
najprej nemski, potem stajerski in na-
zadnje bruselski pulardi. Konéna go-
lovitev je bila v prilog Stajerskim. za
katere se je oddalo najve¢ glasov.

Sredi leta 1930. je pisal odbornik
perutninarske zadruge v Mariboru g, vet.
nadsvetnik Pirnat Franc desetorici rej-
cev 3ajerskih kokofi v inozemstvo do-
pisnice z vprasanjem, odkod so dobili
stajerske kokofi in kako so zadovoljni
¢« njimi? Odgovori, katere je na ta vpra-
ianja prejel, so vsi ugodm. Nekatere
teh odgovoroy si dovoljujemo v nasled-
njem na kratko navesti, tako pise:

1. 17, 7. 1930 Edvin Berger, predsed-
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nik drustva za rejo malih Zivali Wun-
schendort — Erzgebirge:

Selekeijska zadruga za rejo perutnine,
Maribor,

»Odgovarjajot na Vade cenjeno pi-
sme. moram priznati, da sem z rejo Sta-
jerske kokosdi v vsakem oziru zelo zado-
voljen. Dobra, mirna koko#, dobra jaj-
Carica, jajea teZzka 60 g, zdrava vzreja,
izborna belomesnata, namizna perutni-
na. Petelinéki se opitajo izvrstno. Sem ze
gojil minorke, viandotke, orpingtonov-
ke, bele pece itd., vendar se ne bom mo-
gel 7ze iz izkustva nikdar loCiti od belih
stajerk, ker sem z njimi zelo zadovoljen.:

2. 6. 7. 1930. Altsteirerhof Freilas-
sing (Oberbayern), Hans Geisberger:

sJerebiCaste stajerske kokosi uspe-
vajo zelo dobro. Stajerke z juga se akli-
matizirajo dosti bolje, kakor one s se-
verne Stajerske, torej po mojih izkus-
njah prenesejo spremembo bolje iz top-
lejsega v mrzlejie, kakor pa iz mrzlejse-
ga v toplejSe podnebje, Moje prve Zivali
sem prejel iz Pomeranskega ze pred 10
leti, en del pa tudi od g. Martinyja in g.
Maseka iz Gradca. Moje sedanje zivali
izvirajo vse iz lastne reje.c

3. 5. 7. 1930. Od >Meklenburg-Schwe-
rinische Landwirtschaftkammere (me-
klenbursko-Sverinska kmetijska zborni-
ca), priznane >Gefliigelzucht Lehrwirt-
schaft Witenburge (Uéno gospodarstvo
za perutnino):

»0d nas Ze dolga leta v najstroZji ¢i-
sti reji vzgojene jerebicasle Stajerke
zdruzujejo v sebi kri najboljsih &tajer-
skih nemsgkih rejskih sredi&é. V nasi
¢redi stajerk se nahajajo samo kokosi,
ki so v svojem prvem letu znesle naj-
manj 180 jaje, Elitni rodovi pa so se-
stavljeni le iz kokosi, ki so znesle v pr-
vem letu nad 250 jaje. NaSa letosnja pro-
izvodnja Stajerskih enodnevnih piséan-
cev kakor tudi jarck gre v tisoée in je
ve¢inoma e vnaprej prodana.c

Toliko inozemski rejci. Vseh ne mo-
remo navesti, ako pa kdo Zeli 3e ostale
izjave, so mu pri nas na razpolago.

Pa tudi nasi domaéi rejei s0 nam na

nas poziv poslali ugodne izjave. Tako
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poroc¢a g. Birtié Ernest, Maribor, Ob bro-
du 2, dolgoletni gojitelj Stajerk:

»Na Va& dopis v zadevi 5tajerske ko-
kosi izjavljam, da bi ne hotel nobenih
drugih gojiti, kakor te. Z njih rejo se
pecam %e od leta 1924 in sem bil do
sedaj z njimi vsestransko zelo zadovo-
ljen. Glede Slevila jaje pripomnim, da
nasa pri meni letna povpreéna nesnost
150 jaje raznih debelosti. Pod 50 g znese
kvecjemu kaka mladica kot svoje prvo
jajee, dveletne kokoSi pa nesejo redno
vse okrog 60 g. Glede kvalitete mesa pa
omenim, da kot gostilni¢ar najbolje vem,
kako ga znajo cenili moji gostje. Zlasti
spomladi ni dneva, da si ne bi eden ali
drugi zazelel in zahleval pefenega sta-
jerskega pis¢anca.c

G. Snuderl S., Studenei pri Mariboru:

>Do leta 1927 sem imel na svojem
dvoriséu poleg raznih krizank tudi ne-
kaj »Orpington: kokogi, ker sem name-
raval zaceti s sistemalitno rejo istih. Ali
uspehi so bili tako slabi, da sem rejo
opustil in se oprijel na&ih &tajerk. Or-
pington koko3i so bile za oko res lepe,
ali njih nesnost je bila slaba. Stajerke
so me pa v vsakem oziru zadovoljile in
sem ostal pri njih reji do danes. Danes
gojim povpreéno 40 stajerk, katerih Ste-
vilo pa se navadno proti koneu leta
zmanjia na okrog 20 glav. To Stevilo ko-
kogi Zivi na 900 kv. metrov velikem sa-
dovnjaku. Ker nimajo popolnoma pro-
stega izleta in ker moram po veéini vso
krmo Kkupiti, me njih vzdrievanje pride
pac za eno tretjino drazje, kakor posest-
nika, ki veéino potrebne krme pridela
doma. Vsekakor pa prekasajo dohodki
izdatke. Nesnost mojih koko&i je bila v
teh letih od 1927 do 1933 naslednja:
najboljsa kokos 205 jaje, najslabia ko-
ko 103 jajea. Skupno stevilo jaje vseh
let 23.608 komadov,

Po mojem mnenju je stajerska koko$
kot nasa domacegrudna koko# najpri-
mernejia za nase razmere, zlasti za raz-
mere na dezeli. Pri obilici dela, katera
cakajo dan za dnem naSega kmetovalca,
je pa¢ vefinoma nemogode, da bi =e isti
mogel pecati s perutnino, ki zahteva
vedje pazljivosti, Na§ &lovek mora imeti
zival, ki ni odvisna od tega, kar se ji
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bo dalo, temve¢ ki si zna tudi sama po-
magali. Za to pa je najbolj primerna
itajerska ‘kokos, ki pri svoji znani last-
nosti, da ne Cepi rada doma, temvec se

Tako bi labko s temi izjavami na-
daljevali. Mislimo pa, da zaenkrat to za-
dostuje. Hotemo 5e samo navesti neka-
lera znana imena dolgoletnih rejcev na-
Ze kokosi in sicer: Kuhn-Tausch, Razva-
nje; Glanénik Pavel, Pragersko; Twik-
kel Huberl, Kréevina pri Mariboru; Lev-
stik, Celje itd. Kdor je bil na razstavi
stajerske kokosi v Mariboru leta 1932,

je imel priliko videti lepe Zivali, Rae-
stavilo je takral 37 rejcev, Pal lepo ste-
vilo, dasi jih je Ze precej manjkalo.
Stajerska kokos upraviteno zasluzi
pozornost, ki se ji posveda. Kr, banska
uprava ravna popolnoma pravilno Ze od
prvega pocfetka, da pospesuje razsirja-
nje te kokosi tudi po drugih predelib
svojega podrocja, kjer je 3e dosedaj ni
bilo. Razumljivo pa je, da se pojavljajo
Se tu in tam neuspehi, ki se pa bodo v
doglednem ¢asu pri dobri volji tudi dali
odpraviti, ker nobena stvar ni popolna.
(Konec.)

Godnost svinje za prvo plemenifev

Pri izbiri mlade svinje za plemensko
rejo upostevamo njeno pokolenje, rodo-
vitnost, zdravje, jestnost in neizbirénost
pri krmljenju, dobro izrabo krme, do-
voljno mlecnost, rastlost, zmoZnost za
dobro pitanje in druge dobre lastnosti,
ki jih naj ima plemenska svinja, da jih
bo lahko podedovala in prenesla na
svoje mladice.

Plemenska svinja ima tako v sebi
zdruzene vse najboljSe lastnosti. Tudi se
morda izogibljemo vsake sorodne ple-
menitve, ki se v prafi¢jereji prav hitro
in bridko ma%tuje. Na nekaj zelo vai-
nega pa se pri nas prav pogostoma po-
zablja. V mislibh imamo tukaj pripust
mladih plemenskih svinj, ko niso Se do-
rasle in dovolj razvite. V tem oziru nasi
gospodarji in gospodinje le preveckrat
gredijo. Nespametno ravnajo, e pripu-
S¢ajo premlade svinje k merjascu. Na-
paténo pa bi tudi bilo, ¢e bi s prvim pri-
pustom predolgo odlasali in pripustali
e preodrasle svinje k merjascu. To sled-
nje se ne pripeti tako hitro, pa¢ pa prvo
— pripustanje premladih svinj k pleme-
nitvi. Kdaj pa naj tedaj zaénemo rabiti
plemensko svinjo za pleme, kdaj jo naj
prvikrat pripustimo? Znano pam je, da
se vsi prasi¢i ne razvijajo enako hitro.
Zato pa tudi ne moremo reci, da je svinja
godna za prvi pripust, ko je stara devet,
deset mesecev ali pa eno leto. S Sestimi
meseci pa prav gotovo ne. Godnost za
prvo bplemenitev plemenske svinje je

pred vsem odvisen od njenega razvoja.
Se ne dorastla in nepopelnoma razvita
mlada zival nam ne more proizvajati
krepkih Zivih bitij. Plemenska svinja in
plemenski merjasec sta pri rednem pra-
vilnem krmljenju popolnoma dorastla in
razvita, ko sta okrog eno leto stara. V
starosti enega leta sta navadno godns
za plemensko uporabo. Zgodaj zrele ali
hitrorasle in vseskozi prav dobro krm-
ljene Zivali so pa lahko popolnoma raz-
vite tudi Ze z desetimi meseci ali fe kaj
poprej in tudi zrele za pleme. Pri tem pa
bodi mimogrede omenjeno, da dobro
krmljenje plemenskih Zivali ni istovetno
s pitanjem Zivali. Plemenske zivali kr-
mimo dobro tedaj, ko jim nudimo Ze od
pocetka v krmi loliko redilnih snovi,
pred vesem beljakovin, da se brez vsa-
kega prestanka enakomerno razvijajo in
rastejo, ne da bi se pri tem pitale, so pa
vendar primerno rejene — ne predebele
in ne suhe. Pri slabem, ne dovolj redil-
nem in neenakomernem krmljenju in
neprimerni oskrbi pa Zivali zastajajo in
zastanejo v rai¢i in razvoju, zaradi ce-
sar se zgodi, da lakine Zivali doseZejo
pravo godnost za plemensko uporabo
sele, ko so cez eno leto stare. Iz vsega
lega lahko vidimc. da je merodajen za
prvi pripust svinje njen razvoj in ne to-
liko njena starost. Vendar pa lahko ve-
lja v navadnih razmerah starost enega
lela za nekekn mejo, ko postane svinja
sposobna ali godna za prvo plemenitev
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Kjer stalno uporabljajo plemenske
svinje pa tudi merjasce prezgodaj za
pleme, tamkaj ni prav ni¢ fudnega, e
prasicjereja le slabo uspeva in le malo
ali ni¢ ne nese, ker =e tej napaki na-
vadno pridruZi e slabo in nepraviino
krmljenje. Veckrat se hofe opravititi
pripust premlade svinje z bojaznijo, da
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bi se potem ne ubrejila vet, ako bl je ne
pripustili takoj, ko se prvié pokaiejo
znaki bukanja. Skuinje pa uéijo, da je
takSna bojazen neutemeljena. Zato pa
naj vedno odlofajo za prvi pripust ple-
menske svinje k merjascu njen razvoj.
doraslost in krepkost, manj pa starost,
najmanj pa prvo bukanje,

Odbira semenshega krompirja

Vsakemu poljedeleu je debro znano.
da krompir ne uspeva redno leto za le-
tom in ne da zadostnih pridelkov, ¢e ve-
dno jemljemo samo domade gomolje za
seme. Po (reh, &tirih letih ga moramo
izmenjati, drugace nam donos stalno pa-
da in tudi njegov okus trpi, To velja Ze
pri domacih, oziroma vdomadenih vr-
stah, kakor so oneidovee in druge. To-
liko prej pa opazimo to nazadovanje pri
vpeljanih vrstah, ki se Se niso prilago-
dile domacim tainim in podnebnim raz-
meram.

V  pojasnilo tega dejstva moramo
pripomniti, da se lastnosti krompirja:
rodovitnost, okus, deloma tudi oblika,
ravpajo po zemlji in podnebju, v kate-
rem ga pridelujemo; torej niso stalne,
ampak se prilagodijo kraju, v katerem
rastejo. Tako opazimo velkrat, da krom-
pir eneiniste vrste, posajen na razliénih
zemljah, kaze ne samo razlitno rodovit-
nost, ampak tudi razlicen okus, Marsi-
katera luja vrsta ima v nasih krajih prvo
leto manj ugoden okus, ki se pa v po-
znejsih letih znatno izbeljsa; zato ne
smemo vsake vrsle Ze v prvem letu ob-
soditi kot neprimerno. ampak je treba
isto veé let zaporedoma preizkusiti, toda
z doma pridelanim semenon.

To isto velja tudi za domaée vrste, ki
jim moramo pogosto menjati seme, da
chranimo njih rodoviinost. Toda nabava
novega semenskega krompirja stane de-
nar, ki ga kmet dandanes nima ravno v
izobilju. Da pa vzlic temu dosefe svoj
nanien, mora vrEiti odbiro semenskega
krompirja domafega pridelka 7e na nji-
vi. da dobi gomolje le od zdravih, krep-
kih. odpornih in rodovitnih stebel.

Ta vdbira na njivi se izvaja dvakrat:

prvi¢ ko je Krompirjevka se zelena, dro
gi¢ pa, ko krompir spravljamo, Pri pr-
vem odbiranju ugotovimo zdrava, krep-
ko razvila steblovja in jih zaznamujemo
= palicami, ki jih k njim potaknemo.
Drugo odbiranje izvedemo ob spravija-
iju krompirfa. S palicami zaznamovane
grme spravijamo posebej, pri temer od-
beremo za seme samo one, ki kaZejo za-
dostno rodovitnost, mnogo zdravega, de-
belega gomolja. Druge pa izlc¢imo, Mor-
da je to delo nekoliko zamudno, vendar
ne toliko, da se ne bi izplagalo, kajii ta-
ko pridobljeni semenski krompir nam
gotovo ne bo padel v rodovitnosii, saj je
izbran od samo zdravih in redovilnih
rastlin.

Taka odbira krompirja za seme se
naj izvaja vsako leto in ne bo nam treba
tako pogosto menjati seme. Zlasti pa ve-
lja to za vse tuje vrste, ki smo jih komaj
vpeljali, kajti brez takega postopka si
bomo teZko ohranili njih rodovitnost nad
tri leta. Pomisliti namre¢ moramo, da
se iz iste vrste nekatere rastline prej
druge pozneje ali sploh ne prilagodijo
novim talnim in podnebnim razmeram.
Ce si torej odberemo take, ki o se hitro
prilagodile, si bomo zagotovili e nada.
lie njih rodovitnost.

Za Slovenijo je krompir najvedjega
gospodarskega pomena, za veéino kme-
lov tudi edini pridelek, ki ga #e lahko
vnové&ijo. Zato se jim izplada, se pri pri-
delovanju nekoliko potrudijo, da dobijo
obilne pridelke zdravega in okusnega
gomolja, ki doseZe vedno svojo ceno.

Apno in helenje z apnom je dobro
in zelo ceno razkuzilo v hlevu, sviljah
in kurniku,
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V KRALJESTU GOSPODINJE

Presici zro les, zid...

To se dogaja najveckrat zato, ker ni-
majo polnih Zelodcev, S lekoCino samo
se nihée ne more nasititi. Zelodec se si-
cer napolni za malo ¢asa: ko pa telo pre-
dela vodo, je Zelodec spet prazen. Zivali
si potem pomagajo z glodanjem in Zrtjem
predmetov, ki jih imajo okoli sebe. Zato
presicev ne smemo krmiti samo z redki-
mi pomijami, dajati jim moramo dovolj
krme, ki naj bo gosta.

Drugi vzrok je pomanjkanje rudnin-
skih snovi v krmi. Ce je ieh v krmi pre-
malo, se ji mora dodati vsaj apna ali
kostne moke.

Véasih se zgodi, da vzirajajo presici
pri tej poZresnosti kljub pravilnemu
krmljenju. V takih primerih -priporoca
peki Zivinorejee, naj bi se presicem da-
jala vsak teden dvakral namoéena ilo-
vica, pa bi se kmalu odvadili te nena-
vadne poZzresnosti.

KUHINJA

Nadevane zemljice. Zemljico prelo-
mim &ez polovico in ji izdolbem sredico.
Nadev napravim takole: V skledi me-
Sam 4dkg surovega masla, primesam
3dkg osnaZenih in sesekljanih sardel,
5 dkg kuhanega svinjskega mesa, 3 dkg
kuhanega jezika, eno trdo kuhano jajce
in eno kumarico. Vsi ti pridatki morajo
biti prav drobn. sesekljani. S tem na-
devom papolnim zemljice. Ko so vse na-
polnjene, jih postavim za desel ur na
hladno. Drugi dan jih razreZem na tan-
ke kose. Na mizo jih dam kot predjed,
ali za popoldansko juzino k caju.

Spinaéni zvitek za juho: V slani vo-
di skuham, odcedim in drobno sesek-
ljam toliko Spinace, da je je sesekljane
tetrt litra. Med &pinado primesam zlico
surovega masla, en rumenjak, primerno
soli, popra ter sneg enega beljaka. To
zmes razmesam po dobro razvletenem
testu, potresem s pestjo drobtin, zvijem
v zvitke, ter spetem na pekaéi. Peceno

in nekoliko shlajeno razrezem na palec
debele kose, denem v skledo in zalijem

z vrelo juho.

Crefnjev peéenjak z Zemljami (Smo-
ren): Dve veliki, stari Zemlji zreZem
na kocke. Polijem jih s cetrt litrom do-
brega mleka, kateremu sem pridejala
eno jajce in za kavino Zlico sladkorja.
— Jajece in sladkor mora biti dobro
razmeteno v mleku. Ko se Zemnlje na-
poje, jim primesam dve pesti osnazenih
éresenj brez pecljev in peckov. Za duh
pridenem drobne zrezane limonine lu-
pine in iep cimeta. V plitvi ponvi se-
grejem tri dkg surovega masla ter sire-
sem ¢resnje notri. Ko se v pecici na
obeh straneh lepo zapede, zdrobim pe-
tenjak z vilicami, za par minut postavim
nazaj v pe€ico, nato stresem na Kroznik,
dobro potresem s sladkorjem ter dam
kot mocnato jed na mizo.

Crednjev vinski kelat. Na deski na-
pravim testo iz 30 dkg moke, treh zlic
vode, par zrn soli, Zlice kisle smelane,
enega jajea in pet dkg surovega mas'a.
Testo narahlo pregnetem, pokrijem s
skledo ter pustim pol ure poéivati. Ko
je spotito, ga razvaljam za pol prsta na
debelo. Pekado namaZem z mastjo in
obloZim s testom tako, da okrog in okrog
visi testo za dva prsta ez pekaco. Za
nadev rabim tri Zemlje ali primerno be-
lega kruha. Kruh ali Zemlje razreZem
na mezinec debele rezine. Te naglo
ocvrem na maslu. Stresem jih v skledo
ter polijem s éetrt litrom zavretega crne-
ga vina. Vinu sem pridala kosGek cime-
ta, malo limoninih lupinic in pet dkg
sladkorja. Ko se kocke napoje in nara-
stejo so pripravijene za nadev. Pol kg
éresnjam odberem peeclje in peske. Po
testu naloZim vrstama é&resnje, nato re-
zine, zopel Crednje in tako dalje, da je
vsa tvarina porabljena. Po vrhu potre-
sem s sladkorjem in zapognem testo od
vseh strani tako, da je ves nadev pokrit.
Po vrhu pomaZem z jajcem in specem v
srednje vro¢i peéici. Pedene zrezem na
kose in potresem s sladkorjem.
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ZIVINA

g Mariborski Zivinski sejem 29, ma-
ja. Ta sejem ni bil tako moéno obiskan
od prodajalcev, kolikor od kupcev, zato
je bila kupéija Zivahna. Dogon je zna-
Sal: 14 konj, 11 bikov, 100 volov, 214
krav in 13 telet, skupno 352 glav, od ka-
terih je bilo prodanih 242. Povpreéne
cene =o bile sledete: Za 1 kg Zive leZe:
debeli voli 3.30—4 Din, poldebeli 2—
2.75 Din, vpreini 2.25—3 Din, biki za
klanje 3—3.25 Din, klavne krave de-
bele 3—3.25 Din, plemenske 2—2.25
Din, krave za klobasarje 1.75—2 Din,
molzne krave 2—2.50 Din, breje krave
2.26—3 Din, mlada Zivina 3.50—4 Din,
teleta 4.50—5 Din.

¢ Mariborski praliéji sejem 1. ju-
nija. Prodajalei so pripeljali na la se-
jem 474 prasi¢ev, od katerih so pa pro-
dali le 151 glav. Kup&ija je bila torej
slaba, zato so cene nekoliko nazadovale,
Mladi prasi¢i 5—6 tednov stari so do-
segli cene od 70—95 Din za glavo, 7—9
tednov stari 120140 Din, 3—4 mesece
stari 150200 Din, 5—7 mesecey stari
220—280 Din, 8—10 mesecev stari 320—
400 Din, 1 leto stari 420—3520 Din. Za
1 kg Zive teZe so pladevali 67 Din, 1
kilogram mrive teze 9—10 Din.

CENE

g Zitno triiste. Na Zitnem trgu vlada
negolovost. Vse pricakuje uspehe prve
mlacéve, ki bo pokazala mnoZino in ka-
kovost letoinjega pridelka pZenice. Po
dosedanjih vesteh bo njena kakovost
boljsa od lanjske. — Kar se cen tife, se
iz vseh inozemskih trzis¢ pojavljajo vesti
o njih évrstosti za pSenico kakor za ko-
ruzo. Temu primerno se tudi na naSih
trziséih drzijo cene. Tako belezijo mi-
nole dni v Vojvodini za 100 kg nasled-
nje cene: pienica baska 130 Din, banat-
ska 12750 Din, prekmurska 140 Din,
koruza prekmurska 110 Din, koruza v
okolici Novega Sada 87.50 Din, banal-
ska 82.50 Din. Moka stane po kakovosti

210 do 245 Din, v Backi pa govorijo Ze
o cenah 260 Din. — Za novi pridelek
psenice ni zanimanja, pa tudi proda-
jalcev ne. Domnevne cene bodo baje
okrog 125 do 130 Din.

g NaSa vinska kupéija. Se malo vina
je letos ostalo v Sloveniji in 3e za to se
je kupéija v zadnjem ¢asu ustavila. Malo
je domace potrebe, pa tudi izvoz je po-
polnoma zastal. Gostilni¢arji kupujejo le
manjSe mnozine za sproti in to najved
cenejSa vina od 4 do 5 Din, draZja vina
nad 6 Din zastajajo. Veéje povpraseva-
nje je po cvicku in po drugih rdeéih
vinih. Zaradi pretakanja so v prejsnjem
mesecu cene padle za 50 par do 1 Din,
le da se lastniki vin izognejo temu delu.
Sedaj so pa cene trdne, cetudi je vel po-
nudb kot povprasevanja. Vedji vinograd-
niki, ki imajo precejSnje zaloge dobrih
vrst, jih ne ponujajo, ker je nastavek le-
tosnjega grozdnega zaroda komaj sred-
nji. V splofnem se pa gibljejo cene od
450 do 6 Din za liter po kakovosti. Sor-
tirana stara vina so v ceni seveda visja,
loda po njih je le malo povprasevanja.

g Na§ izvoz Zivine ¢ Italijo. Nas izvoz
zivine v Italijo se je v zadnji dobi zopet
povedal potem, ko je po vpeljavi itali-
janske uvozne carine za nekaj fasa po-
polnoma prenehal. Ta carina je bila
vzrok, da je cena Zivine v Italiji posko-
Cila za 20 centesimov (86 para), zato smo
lahko zaleli tja izvaZati. V Milanu je
cena govedi po 2.20—2.60 lir za kg Zive
teZe (9.46—11.18 Din). Glavni na% kon-
kurent pri izvozu je Madjarska, ki nas
vedno bolj izpodriva na ital. trgu. Da
olajia izvoz, platuje celo izvozne pre-
mije. Koliko ve&ji je njen izvoz kot nas,
se vidi iz teh Ztevilk. V mareu smo iz-
vozili 2028 glav, Madjarska 3383, v aprilu
2860 glav, Madjarska 6608. Tudi Romu-
nija mnogo izvaza: 1234 ozir. 2037 glav.
Madjarska nam je zalela konkurirati
tudi v perutnini. Marca smo mi izvozili
764.046 glav, Madjarska 48.906, aprila
mi 601.958, Madjarska 93.410 glav. Tako
nazadujemo v korist Madjarske,
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Edinee, Oce je star 70 let, mati 52 lel,
sestre od 22 do 25 lel. Davka je 180 Din.
Ali bo edinec oproiten vojaske slukbe? —
Ne bo, ker platuje nad 120 Din davka in ker
vse sestre najbrz ne bi bile pri zdravaiskem
pregledu spoznane za nesposobne za delo.

Oporoka pred notarjem. D. F. S, Opo-
roke, ki se delajo v obliki notarskega akta,
se morajo sestavili pred enim nolarjem in
dvema prifama akla ali pred dvema notar-
jema. tem zadnjem slufnju ni potrebna
se tretja prita. Razume se, da mora tudi no-
far oporoko podpizati in pritisniti aa njo
svoj petal. Dokler je oporoka pri notarju, se
ne kolkuje. Ce se pa preds sodifu v hram-
bo, se plaga 50 Din takse.

Oprostitey vojaike siuibe, J. P, Z. O8-
vidno ne morele biti oprodfeni kot hranilee,
ker so pri hisi poleg 64 le! slarega oleta in
G0 let stare matere tudi fri sestre, ki gotovo
niso nespozobne za delo, Le €& bi bile vse
fri szestre pri poszebnem zdravniikem pre-
gledu spoznane za nesposobne za delo, bi
mogli biti oproifeni, ker ne platujete 120
Din neposrednega davka na leto.

Vastka zemljn. J. K. G, Premalo loéno
gte opisali, kdo je lastnik zemlje, ki jo ime-
nujete s»vaska zemlja<, kakine pravice ste
imeli na tej zemlji, zakaj je prizel zemije-
meree in kaj je odmeril. Zato tudi ne mo-
remo prorokovali, kaj bo rekla sodnija, 1z
vprasanja tudi ni razvidno, kdo je spravil
stvar pred sodnijo in zakaj ter, kaj bi prav
za prav radi vedeli. Zato je odgovor ne-
mogot.

Cidtenje jarke ob obdinski eesti, J. §, D,
Prejinji Zupsn vam je dovolil, da skopljete
jarek ob obfinski cesti in da ga Tistite. Se-
daj vam je pa sosedni posestmik prepovedal
disfenje jarka, Kdo ima torej pravico jarek
Cietiti? — Tistl, ki le lastnik. Ako je jarek
ob obdinzki cesti, je najbri na cestnem, torej
obtinskem zemijifiu, Tedaj o &i%fenju odlof:
ob€inska uprava.

Vojuien, I. N. Z. Leta 1921 ste bili spo-
znani za stalno nesposobnega za vojasko
sluzbo. Sedaj nameravate prevzeti od ofetn
!‘)oseslvo. Vprasate, koliko bozle morali pla-
‘evali vojnice in &e jo boste morali pladati
tudi za prejinja leta. — Vojnica znaZa pri
nas 50 odstotkov (1. i. polovico) neposredne-
ga davka. Za nazaj vam padé ne bo lreba
placevati, fe vam iste nigo naloZili, ker nisle
pladevali davkov, Sicer pa praviea driave do
izlerjave odmerjenegn davka zastara fez pe!l
let od dne, ko se je davinemu z2avezanen
oriobfila odmera.

Trofarina od vina, F. J. 0. Finantna
kontrola je od vas izterjala trodarino od vi-
na, ki ste ga doma pridelali in na drobno
prodajali, ¢eprav ste v nekem listu Fitali, da
smejo vinogradniki sami tudl na drobno

prodajati vino. — Niste dooro razumeli do-
litnega zakona, Ki je dovolil vinogradnikon
prodajati vino doma v vaseh nad 5 litrov
naenkrat, v mestih pa nad 10 litrov naen-
krat. To€iti odnosno prodajati pod navede-
nimi koli¢inami je prepovedano in se sto-
rilei kaznujejo s Irikratnim zneskom Iro-
darinske takse. Tako je bilo dolofeno. Ce je
res kateri list pisal drugale, ni imel prav.

Cetrti sin. A. J. P. TeZko vam bo doset:
oprostitev vojaske sluibe kot hranilec ma-
fere. Le, ¢e bi dokazali, da so bili vai vadi
zu delo sposobni bratje in sestre pet let pred
vadim paborom popolnoma odpravljeni od
doma, bi uspeli s prodnjo za oprostitev. Raz-
tog, da ostali bralje in sestre ne podpirajc
mater, ni zadosten za oprostitev onega, ki
mater podpira.

Dolinik. R. 0. 0. Dolini ste ol 1. dec.
1920, Deloma ste e dolg poravnali, ostanek
5000 Din pa mislite pladaii Ee ta mesec.
Vprazate, ¢e smete kaj odbili, — Ako ste
bili tedaj, ko je dolg nastal kmei v smislu
uredbe o za¥¥iti kmetov, tedaj se tudi na
vas nanada dolofba te uredbe, ki pravi, da
s kmetu, ki plata dolg v krajfem kakor
predpisanem 12 letnem roku, zniza dolg za
veako skrajiano leto za 2%. V tem sludaju
torej tudi vi lahko odbijete od dolga, ki ga
platate prej nego je predpisano v uredbi, za
vaako skrajsano leto 2 odslotka,

Pri vojakily oboleli sin, L. O. C. Sin je
zbolel v vojakki sluZbi in je bil operiran.
Kot zalasno nesposobnega o ga poslali do-
mov. Zopet je moral v bolnidnico in bil ,e
ponovno operiran. Vpradate, kako bi dosegli,
da bi stroske nosila vojaSka oblast, — Tega
ne boste mogli dosedi. Ako je bil sin v bano-
vinski bolnisnici, viokite dobro obrazloieno
pro3njo na bansko upravo, da vas oprosie
plafanja bolniskih strofkov ali da vam jib
venl zuEajo, '

Pot ob zidu. 1 J. Nad 40 el viivale svo-
ie poseslvo lik do sosedovega zidu, ki ztoji
ob njegovem gnojistu, Ob lem zidu imate
svojo pot, ki je tudi v mapi vrisana, Pred
enim letom je sozed zafel trditl, da seie
njegov svel e za dve klaltri preko zidu v
vai svel, Ker lete skozi zid od gnojiséa na
po! umazana voda, ste zvajo pot nasuli,
lako da je ob zidu iart-(i. po lkaterem se
Inhko odiekn omazann  voda Iz gnojista.
Sosed Irdi, da ta jarek skoduje zidu in je
zafo ponoéi ta jarek zazul z zemljo, ki jo je
napeljal iz svoje parcele Vprazate, kako bi
zopet prisli do mirnega viivanja svoje poli.
— Ce¢ 2e ne morete s sozedom sporazutneti
randi lake malenkosti, dajle poklicati valega
mejaia na petatl k sodiilu, da mu bo sod-
nik pojasnil, da nima prav. Ce pa bi mejad
zopet zasul ofiséeni jarek, ga lahko tekom
30 dni tokite radi molenja posesti. Seveda
Inka pravda je luksus, ker bodo strodki
ogleda na lien mesta gotovo neprimerno
vetjl, kakor pa je 3Skoda, €e tefe malo
gnojnice po potu,




