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w“m idh 3u Den vielen Werfen, weldye in der neueften
3eit dber den Anbau der Runtelviibe und die Gewinnung
0¢s Sucfers aus derfelben erfdyienen {ind, nody eined hingu=
fiige, fo vermehre idy allerbings die RLiteratur diefes Jndu-
friezweigeds ob idy fie aber durd) dasfelbe bereichere, dar-
tiber mogen jene billig benfenden Ridhter entfcheiden, welde
dic Sdywierigfeiten fennen, die vielen zerfiveuten Crfal-
tungen ju fammeln, durd) angeftelite Berfuche zu prifen,
und in einen fyftematifchen Jufammenbhang zu bringen. —

Damit jedoc) die vorliegende Abhandlung von dem
tidhtigen Gefidytdpuncte beurtheilt werde, halte ich ed um fo
mehr fiir nothwendig, den Grund mitzutheilen, welder mid
su ibrer Abfaffung vevanlafte, ald id) dag Schriftfteh-
Len fiividie traurigfte Grideinung im Gebiethe ded menfdh=
lihen For{chens anfehe. —

[m [abre 1835 beehrte mich der beftdndige Ausdfdyup
der £ [, Randwirthithaits - Gefellfhaft in Krain mit dem
Auftrage, practifthen Untervicht iiber die Gewinnung des
Suckerd aud Runfelviiben und Kavtoffeln ju evtheilen.

b unterjog midy diefem Auftrage um fo bereitwilliger,
alg er miv jugleid) bie Gelegenheit verjdhaffte, tiber die vers
{diedenen BVerfahrungsarten, den Juder aus Runtelviiben
a4 beveiten, _comparative Berfudye anzuftellen.
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Da jedod) diefe Verfuche nuy im Kleinen angefielt wera
ten Fonnten, und judem viele mit Rejultaten verfehen wa=
ven, Die man mof)[ in einem dyemifchen Laboratorium, aber
nidht bei einem fabrifmdfigen Betriebe erhalten fann, fo
wat id) nidyts weniger al8 ent{chloffen, eine Abhandlung
iiber den gefammten fraglidyen Snduftriezweig su fhreiben.

Sy ftattete blof eine Relation iber diefe Werfuche
an den beftdndigen Ausfchuf der £ £ vaterldndifdhen Land-
wirthjdhafts - Gefelljchaft ab, lief den Anbau und den Her-
gang der Gewinnung des Juckers ausd Rumkelviiben fehr fury
in bag JMyrifhe Blatt (Nro. 6 — 11 von 1837) einvii=
e, um Ddenjenigen, weldhe an den obenerwdhnten Bey=
fuden Theil genommen hatten, die Ueberfidht zu erleich=
tern, und veranlafte, daf die nad) den verfdyiedenen Ber-
fabrung8arten evzielten Suckerforten und Syrupe in der am
5. Mai v. J. abgehaltenen allgemeinen Berfammlung der
¥. £. Landwirth{dafts - Gefellfd)aft einer genauen Priifung
unterzogen wurden.

Der Crfolg von den gelungenen Rerfudhen war: dag
auf dem Werfuchshofe der Gefellfchaft ein formlidher, of:
fentlicdher Untervidht tiber den Anbau und die Verarbeitung
per Runkfelviiben eingefithrt wurde.

Damit diefer Untervicht den beabfidtigten Jwek — der,
forwobl in flaats- als landwivthfdhaftlidher Bezichung fo
dufierft widtigen Judfererseugung ausd Runfelviiben mehr
Cingang und Gedeihen im Lande ju ver{chaffen — erveidye,
war ¢ nothwendig, einen folchen Leitfaden bei ihm einju-
fiihren, weldher nidht nur den Grund eines jeden einelnen
@dyritted angibt, und bie bei den Manipulationen wabhr-
genommenen Crfdyeinungen auf ihren lesten Grund jurid:
fiibrt oder erfldrt, fondern aud) den Anbau der Runkel:
viiben mit Riickficyt aufdie landwivthfdhaftlichen Berhdltniffe
Krain’s durdfiihet,
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Da idy unter den vorhandenen Werken, unter weldyen
bag Kraud’fhe und Leng’fhe nody immer den erften Rang
cinnehmen , feined fand, welded den angegebenen Anfor-
derungen gang entfproden hdtte; fo fab idh midy gendthi-
get, einen entfprechenden Leitfaden ju entwerfen, und bei
den Wortrdgen ju beniifen.

Da id) bei Entwerfung diefed Leidfadend fremde Gu-
fabrungen beniigen mufte, und meine Wabrnehmungen
und Grfabhrungen, bdie iy durd) die wenigen Sahre madyte,
alg idy mid) mit dbem Anbaue und der Wervarbeitung Dder
Runtelviben auf dem Werfudyshofe bder £ £ Land-
wirthfdhafts - Gefellfhaft practifd) befddftigte, nidyt wviel
Seued enthalten, fo war idy aud) weit entfernt, bden
Leitfadben ju verdffentlichen.

A3 aber der Wunfd) von mehreren Seiten gedufert
wurbe, den Leitfaden u befien; fo entfhlof id) mid,
Denfelben in Drud  legen u laffen, in der Meinung, daf
eine. Abhandlung, welde, geftiibt auf vielfdltige, wenn
audy im Kleinen angeftellte Berfudye, den lesten Grund von
JDen verfdhiedenen Berfahrungdarten anzugeben, die bigher
gemadyten, zerftrenten Grfahrungen in einen fyftematijden
ufammenhang su bringen fud)t, und den Anbau der Run-
Felvitben mit Rickjicht auf den Jurnus einer Proviny an:
gibt, felbft bei einer audgedehnten Literatur nod) ecinen
Plag finden diivfte.

Abbilbungen Habe idh aud einem doppelten Grunde
vermieden:

itens. um die Abhandlung nidyt su foftfpielig zu ma-
chen 5 weil Abbilbungen, wenn fie nidht mit mathematifcher
Genauigfeit entworfen werben, yweclod erfdeinen, und

2tend. weil id) glaube, daf e8 fiir blofie Suckerfabri-
Fanten binveichend fey, wenn fie wiffen, welde Gerdthe
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{idy am beften bewdhrten, wo und um weldhen Preid fie zu
haben, und wie fie anzuwenden find.

Dagegen glaubte id) diefe Abhandlung daduvd) gemem-
niibiger ju madyen, wenn idy ibr nidyt nur alle bisher ver-
fuchten Berfahrungdarten, fondern aud) die Reinertragsbe-
redynungen, nebft den Preifen der jur Sudfererzeugung er=
forberlichen Gerdthe, ald Anhang beifiige.

Sollte es miv durch die gegenwdrtige Abhandlung ge-
lungen feyn, ein Sdydrflein ju der ausdgedehnten Literatur
bed Dbefreffenden Jndufiviesweiges beigetragen zu haben,
ann ift meine MWiihe hinveidyend belohut,

Laibad) den 10. Mai 1838.

Der BVerfafer.
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Frster Abschnill.
Die Runkelriiben uno i_bt Anbau.

A, Naturbifiorijche Veftinumungen.

Baragraph’

1 Gefdhlecht und Avt, ju welden die Runlelsiibe qehirt
2 — 3 Warietdten der NRunfelviibe

4 Natirlicher Standort der Runtelvitbe

5 Gefdledhtsvermandte der Runkbelvitbe

6 Scantheiten der Runkelriibe

7 Die der Runkelvitbe fhadlichen Jufecten

B. Randtwirth{dhaftliche Beftimmungen,
L CGlima

1 Grad nfrdlider Breite, 018 ju welhem die Runbelvitbe nod

cnltiyict wicd
2 Qander, die jur Gultur der Runbelriibe befonders geeignet evs

{dheinen

II. Bobden
1 — 2 Unfordersngen, die man an einen Boden zu ftellen hat,
wenn er jur Gultur der Nunkelviibe geelgnet erfdheinen foll
3 Bodenarten, welde diefen Anforderungen entiprechen

& PBerhalten der Nunbelvitbe auf einem fehr biindigen Boden,
Saltboden

6 R o » »  Zorfooden

III. Didngung.

1 At des Diingers
2 Grfdeinungen der Dinqung mit thievifdhén Stoffen, und inds
befondere Der mit Sdaf: und Plerdemift (
)

] » » » » »
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5 — 5 (Scfldcung diefer Grideinungen
6 Practifhe Neaeln, die bei Der Diingung ju beobaditen find .

IV. Plats der Runfelviibe in der Fruditfolge.
2 ~— 2 Turnus fitr Krain, wenn die Runlelvitbe als Fusterpfange
Behandelt wird 1
3 Turnus file Krain, wenn fle a8 Handelspflange behandelt wird
4 Tuenud bei der Gulfur von anderen Hacfriichten
5 Fall, in weldem nach der Runkelviibe nodh eine Winterfrudht
angebaut werden fann

V. Bubereitung Hes Bobens.
1 — 2 Madh einer Hackfrudht
-3 s » Dalmfrudt

VI. Saatbeftellung.

1 Gegenftande, die bei Der Saatbeftellung ju betracdhten find

2 a) Auswahl des Somens J

3 — 4 b) Gewinnung ves Samens

5 — 7 c) Jubereitung 4

8 d) Grofe der Ausfaaf ,

g ¢) Acten dDer Saatbeftellung

10 — 11 Pflanzung und die Borfichten, Ddie bei ihr ju beobadhs
fen find ‘

a2 Urten der unmittelbaren Saatbeftelung

13 Breitwitefige Ausfaat

14 Das Stopfen des Runbelviiben Sqmens

15 Dad Legen des RNuteleitben s Samens hintev einem Pfuge oder
Furdhenieher

16 Anwendung der Samafdhinen

17 Regeln, die bei Der nnmittelbaren Saatbeftellung ju beobads
ten find

18 — 19 Umitdude, auf welde es anfommt, um die Frage 3u
beantworten, . 0b die Planjung, odex die unmittelbare Saate
beftellung vorgunchmen fep

VIL Pflege.

i Sdten und Behacken mif der Handhaue

2 Behacken und Behdufen mit Mafdyinen.

3 Begiefen der jungen Pflanjung

4 Befesung der leeren und Lichtung der ju didten Stellen
VIIL. Ginte.

1 Gegeniidnde, die bei Dex Cente gu betradhfen find

I
13

13

14

15

17

18
19
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24
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Paragraph ; D dite
2 — 4 a) Beitpunct dex Gente e
5 — 6 b) Urt SR a5
7 c) Grofe be8 Grivages 26
8 — 10 d) 2Berth des Erivages A

21 ¢) Aufbewahrung der Nunbelviben in Gruben, Silos, Sdus

pfen, SKellern und Magazinen 28

IX. Reinertrags - Bevechnung.
1 — 2 Productionsfoiten 28
3 — 4 @eldbruttvectrag 29
Sdlufanmertung jur Gultur der Runfelvitbe 50

Zweiter Abschnill.
Gewinnung ves Puckers aus Wunkelviiben.

CGinleitung.
s Aufgabe des wiffenidhafelichen Forfdens bei der Judererjeugung 35

2 Bedingungen ihrer. Lofung o
35 Folgen dprer Nidtléfung : —

: A, Beftandtheile der Runkelriiben.

5 — 6 Gintheilung derfelben : 36

A. Snbifferente Stoffe.

7a) Juder und feine vten: 57
8 Sdleimzucker, g ! —
9 Traubenjucter, g7
10 Sepftallificbaver Bucker : 5 38
11 Uvten Des8 Erpftallificbaren Juders T
12 Bejtandtheile des Nobjuders b
13 Das BVorfommen einiger derfelben 59
14 — 15 Berhalten des Juders gegen das Waffer,’ -
16 . - i pen AlFohol, und 40
17 : 2 5 die Sduren -
18 Folgerungen aus diefem Berhalten e

19 Gegen die Altalien

20 Folgerung hievaus ; i
21 Gegen den Kalf i
22 Folgerungen aus dem Verhalten gegen den “Kalk 42
23 @egen Die Warme, fammt den Folgerungen s

ok



N

b

YParagraph Seite

25 Methoden, den Judergehalt der Nunelviiben genau ju be

‘. ftimmen

25 — 26 Methoden, den 3ncfergef)alt der Runkelviiben na{:erungs-
weife gu beflimmen -
27 Borfidten, die bei der n¥herungdweifen Veftimmung des Bus
cEergebaltes ju Deobachten find

8 Procentengehalt dev Judermafje bel den Runtelehiben, weun

fie jur udergewinnung geeignet fepn follen
b) Wajfer.
29 Die Menge desfelben in den Nunbelritben
S0 Wedingung einer volfommenen Ausideidung des Waffers
und des Suckers
31 Formel gur BVefimmung ded abjudampfenden LWaffers
©) Faferfioff:
32 Gein Gehalt
33 Sein Berhalten gegen die ?lIEaIten, fanimt Sotgm
34 Sein Berbalten gegen tie Sduven
35 Bortheil der Maceration, wegen Mangel an Faferfioff im C‘aftc
d) Pilangenciweif.

3_8 Gein Berbalten gegen dag Waifer
L - » Die Sduren
38 % » Den AlEohol und
39y i »  Die Altalien

40 — 41 Folgen Des Iektern Verhaltens
41 Unsideiden desfelben aus den Laugen, oder einem alfalijdhen

Safte
43 Sein Berhalten geaen den Kalf
A5 » » » Die Sobhle und
45 » o  Die Athmofphire

46 ﬁiu Gehalt
- e) Sabmehl,
470 us{dyeiden desfelben

48 Berhalten des vom Sabmebl befreiten Saftes gegen die Sduren
O g » » » » » % Den AlEohol
Bo!— 81 e 3 0% » Die Atmo[pharve

52 Ghlorophyll des Ga{;mebfes
55 Grund, warum dee wit Kalt behandelte und durd Knoden-
mebl filtrivte Saft Flocfen bildet
54 Jolgerungen aus dev Betradtung des Sagmehis
f) Griined Bitterharvg.
55 Grund dev UnFenntnif feines Ginfluffes bei vex Smmnieuqunﬂ
56 Sein Berhalten gegen die AlPalien
el A » oy Sduren und

43

43

44
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58 Sein Berhalten gegen den Kalf
69 Gdentitit de¢ Pelouc’idhen Bitterharges mir dem Crtractivitoffe
Der Nunielvitben
g) Pflangenfett und Geherifdhes Del.
6o Ausfdheidung diefer Stoffe
61 Grund ves Mitbengerudyed und Gefdmades beim Runlels
ritbengucker
h) Facbitoff
62 Avten desfelben
63 Sein Berhalren gegen den Kalk, und
B4 % » Die Sdmwefelfdure
65 — 66 Aenderung der Farbe der Runkelvitben
67 Grund der Farbdnderung

B. Sduren.

68 Arten der Siuven

69 — 70 a) Pebtinfdure, und ihr Gehalt

71 Sbhr Berbalten gegen das Waffet, Dden Kalt, AlFohol, andere
Sauren und Salge '

72 Folgevungen aus der Gigenthiimlicheeit der Pebtinfiuve

73 b) Kleefdure, und ihr BVerhalten gegen den KRalf

74 Gay - Lussac’s Grfafrungen in Betveff der Bildung der Kleefauve

75 Wmwandlung der Stleefdure in Schleim ;

76 — 77 ¢) Aepfelfdure, und ipre Gigenfhaften

78 Grund der Kalfanwendung vor dem Grwdrmen des Safted

C. Metalloryde.
7g Avten derfelben
8o Payen’s und Dubeunfant’s Bermuthung iiber ihren Ginfluf
auf die Farbindering

D, Salze.

" 8¢ Shre Urten
82 84 a) Nleefoures Saliund Ammonial, ihre i
genfcraften und ibr Ginflufy bei der Judererjeugung
85 Mittel, ihren {dhadlichen Ginfluf ju befeitigen
86 Bei welden Runlelriiben diefe Mittel utberflirfig erfdheinen
87 b) Saljfaures Ammoniaf und felzfancer Kalk
88 c) Galpeterifaures Raliund falpeterjaurer $alk
89 d) Shmefelfaures Salinnd fhmefelfaurer Kalt
90 Berdnderung, weldhe die Runfelvitben wahrend der Uufbe: -
wahrung evleiden

55

54

&

59
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Pagraraph
Analpfen onderer EChemiber.
gr 1) Nady Einpof
2) o, Jud,
3) o Payen und
4) »  Sprengel

B. Mittel, den Juder ausznideiden.
g2 Aufzablung derfelben
a) Kobhle.
93 Jhre Gigenfdhaften
g4 — g6 Grund ihrer WirEfamPelt
97 Beftandtheile der ThierBohle
98 Ginflufy der fremdartigen Beftandeheile der ThierFohle aufibre
MWirEfamEeit
g9 — 100 Ginfluf der Art der Anwendung der ThierFohle auf
ibre WivEfamPert
101 Ginfluf der Vejdaffenheit Des Saftes auf die LWirEfamPeit
der Thierfoble
302 Menge der angumendenden Thierfohle
2103 Bereitungsarten derfelben
204 Wiederbelebungdmethoden dev ThievEohle
205 — 106 Mevtmale, dic BVerfalldungen des Beinfdhwaryes ju
erfennen
b) Ralf,
107 — 10g Gigenfdiaften desfelben
110 Borfidhten, weldebei Anwendung des Nalfes ju beobacﬁten find
pi1 Wirkungen dee Kalfes im Linterungslefjel
112 Sdattenfeite des Kalfes
113 — 115 Umiftdnde, von welden die Wirlungen des Kalfes
abhdngen
116 Bedingungen, unter welden die SHattenfeite des Kalkes bes
feitiget merden Eann
117 Menge ded anzuwendenden Kalfes
c) Edwefelidnre,
118 Jbhre Arten, und welde den Worjug verdient
119 TWicfungen der Sdhwefelldure
120 Vorfidhten, die bet ibrer Anwendung ju beobaditen {ind
121 Menge det auzuwendenden Schefelidure
122 Modification , welde der BVerfajfer an dem sj.’e[lettm’iu:tnu Ko=
nidometer angebradyt hat
d) Giweififtoffs
123 @rund feiner Eldrenden Gigenfdaft
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e) Waffer.

124 Telches den Borjug verdient . 79
f)y Warme.

125 TWirkungen Dderfelben ' s
126 Dic Schattenieite derfelben b

QBerfahren, den Jucer aud Runkelviiben davzuftellen.

. NReinigung der Nunfelriiben.

a2 — 2 Uusfihrung der Reinigung im Grofien 3 8o
3 Angahl der sur RNeinigung erforderlidher Arbeiter 81
4 Grofie der Wafdmafdine e
5 Werlujt, den man bei der Reinigung erleidet Ak
6 Menge des in Den Abfillen enthaltenen Futfers, und deffen
Werth et

XX, Gewinnung des8 Saftes.
"2 Ucten der Saftgewinnung : 1

- A, Mechanijches Verfahren.

2 Operationen, die bei demfelben vorfommen 81
5 — 5 DBefdaffenheit der Sageblatter, die Avt ihrer Befeftis

gung und ihre Anzahl 82
6 Dimenfionen der Reibmafdhine =
7 — 8 Befdhaffenheit und Anzahl der Prefificdden 83

9 Borjidhten, die bei ihrer Falluna ju beobadyten find £
10 Befdaffenbheit und Angahl der Fledyten et
11 YNothwendigFeit, diefelben auszutoden 84
12 Arten der Prejjen
13 Mienge des ausgeprefiten Saftes
14 Menge des Rubenmarkes
15 Weehdlenif der Neiben ju den Preffen
16 Anzahl der ju dem medjanifdhen Werfahren erforderlidyen
-E)&ube
17 Borjidyten, die bei diefem Verfahren ju beobadhyren find 85
B. Gbhemijches BVerfahrin.
18 Wefen desfeiben -
19 Ginwendungen gegen die Maceration 2 86
20 Bortheile diejes Verfahrens
C. Gemijdited Berfahren.
21 Wefen desfelben nadh Legavriand und Clemandot 88
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Paragraph
22 Wefen desdfelben nad) Demesmay 84
23 TWeldhes Werfahren verdient den BWorjug ? o
24 Budergehalt dDes gewonnenen Saftes, wenn er jur Juckers

evgeuguig geeiguet fepn foll 8g

EHE, LQduternng.

A Sm Ullgemeinen.

1 — 2 Begriffebeffimmung der Lautering und ihre WidytigPeit
3 — 4 Miittel, die bei Der Yquterung angewendet werden
5 Warum jur Ldutevung jo fdnell al8 moglih gefdhritten wers
Den mufy
6 — 7 Dauer der Cduferung
8 Specififhes Gewidt des gelduterten Saftes
g Menge ded Schaumes und des Bodenjafes
o Uppavate, die bei diefem Progefie in Anwendung Eommen
a) Lautevungsleffels
11 Grofie und Angab! derfelbes
12 Gonftruction tevfelben
13 Qage Dev Seffel gegen die Abdampfpfannen und Filter
b):Filter (Beutel).
14 Stoffe, ans welden fie verfertiget werden jollen
15 Grofe und Anzabhl devlelben
c) Hobh(maf jum Gingiefien der Kaltmild.
16 Bouvtheile desjelben
17 — 20 d) Sieb, e) Schaumldffel, f) Thermome:
fev, und g) Ribritocd

B. . Jnsbejondere.

Avten Dee Lduterung:
A, GeoloniglsBerfabren,
22 Umftdade, welde auf die angumwendende Kalfmenge einen
Ginfluff fben
23 Beit, ju welder der Kalk dem Safte jugefest werden foll
24 YBas nach dem Ralfsufage yu gefdhehen Dat
25 Sennseichen einer vollfommenen Lauterung
26 Senngeichen, wenn ju wenig Kalf angewendet wurde
27 Was in einem folden Falle ju gefdhehen Dat ?
28 Senngeichen, mweun ju viel Kalb angewendet wirde
sg Wtittel, die fiblen Folgen des SKalbiuber{dufies ju befeitigen
3o Prode, jum Behufe ver Beftimmung der Kaltmenge
31 Vegiehung auf die Wirkungen Ded Kalkes im Sduterunggtefiel
B. Sranjofifdes Verfahren.
32 Grund der Ginfuhrung diefes BVerfabhrens
53 Erfahrungen,-die man bei Demfelben in Besichung auf die
Sucerausbeute gemadyt hat !
C. Deutfdes BVerfabhren.
34 efen diefes Verfahrens
35 31; melcpcbr Abjicht gegenmwdrtig dic Shwefeljaure angemen-
et wir

1
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D. Bobmifdes Bevfahren

56 TWefen Dedfelben iy
EV. Abdampiung.

A, Sm Allgemeinen.
'3 — 2 tothmwendigleit einer fhuellen Abdampfung, fammt den

Umftdnden, welde diefelbe befdrdern ; 100
3 Borfidhten , die beim Abdampfen zu beobacdhten find 101
4 Tenge des abjudampfenden Wafjers 102

5 — 7 Grifie und Angahl der AbdDampfpfannen i —
8 Sdematifde Darflelung der Functionen der Lduferungsg=
Eeffel und dee Abdampfpfanuen, wenn vhne Unterbredhung ;
gearbeitet werden foll ALy

g Formen der Abdampfpfannen : 104

10 Ginridtung der Abdampfpfannen 205

11 — 12 Ardometer und Sdhaumlifel 106
B. Jnsgbefondere.

13 Avten der Abdampfung 167

14 a)adbdampfung obne Filtration und Jufah von BVeinfdmwar; —

15 — 17 b) > " und mit 3ufas von . —
18 —1g9¢c) mit = undobue yi oy 0y 108
20 — 21 d) » » und mit » T
V. Kidrung.
A, Sm UAlgemeinen.
1 PWefen Derfeiben . 109
2 Mittel und Eintheilung der Kldrung 110

B. Snsbejondere.

a) Rldrung: mit eimeiffs und Edfehdltigen
Stoffen.
3 Werhalten diefer forper gegen die Wavme —
4 Aufzablung dev ciweifihdltigen Kirper, welde vorzugsweife
angewendet werden . =
5 Worficdyten, die bei diefer Art der Kldrung su beobadten find. —
6 Grideinungen, welde eine gelungene, und

7 welde eine mifilungene Kidrung begleiten 111
8 Urfadhen einev unvollfommenen Kldrung, famme den Mitteln,
die in einem foldhen Falle anguwenden find 112
9 Stellung der Kldrteffel gegen die Abdamypfpfannen 113
b, 8ldrung mit Veinfdwary, oder das Fil:
triven =

10 — 12 Begiehungen auf die Wirkungen, Berfilfdungen uud
die Menge der anzumwendenden Thicrfohle

13 Dumont's Filter T
14 Weinvich’s Modification an demfelben 114
15 Anzabl dev Filter 215
16 Borfihten, welde beim Filtviven ju beobadhten find F
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Paragraph ; Seite
17 TMothwendigheit, den aus verfdiedenen Filtern echaltenen
Spruyp in ein cingiges Gefdf gu bringen 116
18 Befondere{MWirfungen diefer Art der Kldrung —_
c. Gemifdite oder doppelte Klavung.
ag Avtendev doppelten §Rldrung —_
20 — 22 Jbre Auscinanderfesung a1y

VE. Ginfodhung.
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Abschnill

Die Runteleabe und ibr Anbau,

Rt gem—






A,
Raturhifiorifde Veftimmungen,

1. mie Runtelriibe *) gehBet ju dem Gefdlechte Man-
gold (Beta), und zu dber Art (species) gemeiner Mangold (Be-
ta volgaris)s Sie ift demmnach eine blofe Warietit oder Abart
(Sorte) ber rothen Rilbe **), (péfa erdezha), yudcce /277
- 2. Die Runtelriibe hat fo viele Uebergangsformen, daf fie
nebencinanber gereibt eine continuirliche Reibe darftellen, in wel-
ther man eine fdharfe Grdnze swifchen den unmittelbar- aufeinan:
derfolgenden Gliedern ju jiehen nidyt im Stanbde ift.

3. Bergleicht man in diefer Reihe die mehr entfernten Glie-
ber miteinanber, dann wird man in ihv fiinf Hauptabfufungen,

®) Gine getreue ABGildung von ibr findet man in Vietz’s Icones plan-
tarum ‘5, 4. Taf. 328.

*7) Da die Grofie und Favbe der %urae!, fo wie das TWadsthum
Devfelben diber die Grde feine conﬁanteu Gharaltere find, fo ift die
Guhebung der Nunkbelviibe 3u einer eigenen Species , wie es einige
Dotaniter gethan haben, unjuldjjig; mithin find dic Benennungen
Beta macrorrhirza, Betacicla, Beta altissima ober Beta sylvestris
nnridtig, (Roblings Deutjhlands Flova Franffurt am Main
1826, — perausgegeben von Ko, B, 2. €. 319, Spenner’s
Dandbuch der angewandten BVotanik, Freiburg 1835, B. 2. S.
691; dann Sconomifde Botanit in Pulfdes Eneyclopddie. Leipsig
1830, &. 68,

14‘.!
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mit Ridfdyt auf die Farbe, Form und Grofe dev Wurel, wabre
nehmen, ober die vielen Uebergangsformen tev Nunfelviibe in
finf Hauptvarietdten bringen Ednnen.

Diefe finb:

a) bie {dhlefifche ober toeife Runfelriibe (Beta vulgaris alba,
betterave blanche de Silésie), mit weifier Wurzel, weifen
lattftielen und Rippen und lidhtgelinen Biditern. Dicfe
Bavietdt ift sur Buderfabrication nady bem einfimmigen
Urtheile aller Landwirthe, Juderfabrifanten und Chemifer
bie geeignetfte *), Sie gibt jwar weniger Sajt afé die
nadyjolgenden, dagegen iff er juderreicher ald bei den iibri:

S gen.

b) Die Felb- ober bfterveichijche RunPelriibe, !Burgu‘nberrube
(Beta sylvestris L.) @&ie unterfcheivet fich von ber vorigen
vadurdh, daf fie hod) fiber Der Crde wiehft, und auf i
nem reichen Boben oft ein Gewidt von 25 Pfund erlangr

Dicfe grofie BVarietdt it jur Bud’erfabmanon am wenig-
flen geeignet *#).

¢) Die gelbe Runfelvlibe (Beta vulgaris lutescens seu lutes,
Beta lutea major L, — jaune de Castelnaudary) mit
gelber Wurgel (Fleifh und  Haut find gelb), und gelben
Blattftielen und Rippen.

Dicfe Sorte artet am meiften aud, ober fie iff jur Cryeus
gung von neuen Wavietdten und Spiclarten am  meiften
qeeignet.

d) Die Ringelrlibe (Beta vulgaris zonata),, mit nadhy Aufen
rother , nadh Innen auf dem  Luerdburdyidhnitte mit weifien
und vothen Ringen verfehener Wurgel

*) Bewdhrie und nmfafiende Anleitung, die Runfelriibe zum BVehufe
per Juderfabrication ju cultivicen, von 6. Hannequand= Brame
aus Dem Franidfifhen von Bictor Jacobi, Leipszig 1837, S. 6.
Dinglers polptedyiiifiches Fournal B, 43, &, 53; dann Dennjtedt’s
Anmweifung, wie der Landwicth die Runteleitbe und andeve Ritbens
atten auf die vortheilhaftefte Avt anbauen Eann. Leipsig 1836, S,
144.

**) Rranfe fagt in feiner Darftellung des BucPeaB and Runtelvitben
(Wien 1834): Ddaf Runtelviiben von dem Gewidte von ajg — 5
Pfund den meiften Buder geben.
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¢) Die rothe Runfelviibe (Beta vulgaris rubra) mif rother
Wurgel (Fleifh und Haut find enteder blutincarnat-
ober rofenroth) , derlei Blatiftielen, Rippen und WBifttern, .
letere find manchmal auch dunfelgriin.

4, Der natfirlidhe Standort der Runfelriibe find bie Kifften '
ve3 mittelldndifchen Meeved, namentlich in Spanien und Portu-
gal wird fie fehr hiufig wildwadfend angetroffen.

5. Gine Sypecies diefed Gefchlechtes, ndmlich: bie Beta ma-
ritima, wddft in den Slimpfen von Aquileja am Fluffe Anfova,
unb eine sweite, Beta trigyna, in Ungarn im Gomitate Syrmien *).

6. 3In WBetreff der Kranfheiten geht die Runfelriibe allen
Wurgelgewdchfen vovan, d. 1. fie ift den gewdhnlichen Krankhei-
ten der Wuvgelgewddhfe am wwenigfen unterworfen, und leidet
auch am twenigften von den Jnfecten. Daber gewdhrt der Unbau
der Runkelriibe eine grofe Sidjerheit **). :

Die Krantheiten, die man dann und wann bei ber Runfels
viibe antrifft, find:

a) bder Burgelbrand (uredo radicis). Gr hat mit dem Staub:
branbe (urcdo segetum) ber Halmfriichte die grofte Aehn-
lichfeit, und entfteht vorjugsweife auf einem feichten Sanv:

T dbpben, Ay,

*) Riplings Deutjdhlands Flora a. a. O. B. 2, €. 319, und dann
Nicolai Them, Hostii flora avstriaca Viennae 1827, Tom, I p.
324.  Die Angabe Nebbiens in feinem WerFe: Wie iff der grofite
uud veinfte Buckergebalt in der Nunkbelviibe landwirthicdhaftlicy su exs
seugen. Leipsig 1836, S. 13: bdaf die Runkelviibe in derl dfterr.
Monavchie wild wadfe, ift unrichtig.

“*) Giner der gediegenditen yractifchen Landmwivthe der aqeaenmwartigen
Beit, A Blod, fagt in feinen landwivthichaftlichen Mittheilungen,
Breslan 1850, B, 1. B, 160: Nad) cinem vieljdbrigen Dardy-
fdhnitte von veichen und gevingen Grnten fand ich, doff man ihren
Getrag von 8 Jabren auf fieben vollftdndige Cruten mit siemlich
grofier Siderheit veranjdlagen Eann.®

) 3 babe tim vorigen Sabre die Numbelvibe auf einem 57 tmfm
Boden anbaven laffen, und der Wurgelbrand betrug 3o Procent,
wahrend ex auf einem 8¢ tiefen Boden bel gan; gleidher Behands
fung nur 12 Procent betvagen Hate
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Die Watryeln fehen oft von Aufen gany gefund aud; fdnei-
det man fie auf, fo findet man mandymal im Jnnetn eine
Hibhlung, welde mit einer braunfdhwarzen Materie, welde
jedbodh nicht 1ibel viecht, audgefiilit ift.

b) Die Bweiwiidhfigleit: Sie befieht in einer gabelfdrmigen
Bertheilung der Wurzel, und einem fdhwdidlichen Unfehen
Der ganzen Pflange *) und :

¢) die braunen Cnzerlingd- Wunben ober Narben. In einem

~ biindigen Boben finbet man mandymal, daf die Runfelriis
be an bder TWuryel bald tiefere, bald feichte Narben, von
ber Farbe Ded Roftbranbed (uredo glumarum) befitiet.
Diefe Narben vilhren von den Larven der Maifdfer, Cn-
gerlinge genannt, her, weldhe an der Wurzel nagen. Und

d) die Warenfrantheit. Sie befleht in beulenartigen Aus-
wiichjen, welche Dann und wann auf einem feichten Boden
wahrgenommen werben,

7) Aufer der Maikdferlarve erleidet die Runfelviibe von
feinem anberen Snfecte einen bedeutenden Schaden.

Bon den Erdfléhen witd fie nur felten in der erflen Periode
ihres Lebend befallen. Bon einem fleinen grauen Kdfer, der jum
®efchlechte Cassida gehdrt, leidet fie auch nur in der Jugend **),

Der Schaden, den die RNaupe der Saateule (Phalena sege-
tum) bisher angerichtet hat, ift Faum ber Grwdhnung wertd,

e

ey (OGS

R i S S

®) Sm Sabre 1836 baute ih die RunPelriibe auf einem vojailten Bos:
ben auf dem Verfuchshofe der vaterldndijdhen Landwirthidhafts - Ges
fellidyaft, und die Bweiwichiiakeit betrug 15 Procent. T glaube
alfo die BWermuthyng ausfpreden su Ednnen, daf eine fehr tiefe
Locferpng Des Bodens die Jweimitchfigheit befordere, wihrend eine

- feidteDammerde die Gutftehung Des TWurgelbrandes und der Warjen:
Prantheit begiinftiget.

#¥) Db diefer K dfer die Cassidanebulosa Des Pafiors Rimrod in Duens
fted fei, vermag idh nicht angugeben. Tm Jabre 1837 Haben fo-
wobl dig MWinters gls Sommercuntelviiben, welde in dem hicli-
gen landwivehfdaftliden Garten angebaut wurden, viel von die:
fem Kdfer gelitten.
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; B e
LanvwivihihaFeliche .mnimmungeﬁ.

1!
Clima

1. Nach bem natfirlichen Standovte Her Runbelriibe und ih:
ver Gefhlechtsverrvandten geurtheilt, fordert die Runfelvibe ein
wanmes und feudted *) Clima. Durch die successive Verpflan:
sung der Runfeleiibe in immer Edltere Gegenden ift man enbdlich
babin gefommen, daf die Nuntelvibe {elbfi unfer dem 55° nird-
lidher Breite, und bei einer jdhtlichen mittleren Warme von 0°
R. nody fehr gut gebeiht *¥).

2. Da jedoch die Bucderbildung in dem innigften Sufemmen-
bange wmit ber Wdrme fleht, und da auch eine einfache, nidht
toftfpielige Saatbeftellung durdy ein frlihseitiged, warmes Frilh-
jabr bedingt ift ***), fo find vorsugsweife jene Ldnder jur Cul-

*) Die Kitften des fudlidhen Guropa’s, wo die Runleleiibe wild wadf,
baben ein foldes Clima,

"¥) Die bei Wereja (Gouy. von IMosfan) unferm 55° n. B, und o”
R. mittlever jdbelicher Warme cultivivien RunPelvitben enthieltern
nady Hevemannd Bevidht 12 Procento Jucfer, (Gedmanns Fouenal
fir deonomifche und technifche Shemie IV, %, 1835, &, 337), und
Dann Sdubarth’s Beitvdge sur Suderfabrication aus Runkeleiiben.
Berlin 1836, &. 41,

Hier ju Laibach batte die Runbelriibe den %mter von 1835
auf 1836, wo die grifite Kalte 15° M. betrug, gut fiberffanden.
3h bemerBte jedod) weder im Grfvage nodh im Bucfergehalte einen
Unteelchicd gwifdjen den Winter: und Sommervitben, Eben fo
verbielt ¢8 fih in dem Jabre 1836. Jm Sabre 1837 ift die Run-
Eelvitbe in grofever Ausdehnung auf dem BWerfudhshofe Mitte Seyp-
tember angebaut worden. Anfangs October ging die €aat auf,
und crveidyte bis Gnde October cine Hohe von 3/ — 44 Die im
Dovember Statt gefundenen Frofte haben Disher den Nitben niche
aefdpadet. Dev weitere Erfolg diefes BVerjudhes wicd feiner Jeit
verdffentlicht werden.

“**) Sn Galigien, wo die Runtelvitben erft Mitte oder Gude Mai
tn Den Boden gebradt werdep Fonuen, und wo Anfangs October
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tur der Runfelriibe gecignet, die ein gemafigted und mehr feud)-
te3 *) als trodenes Glima befigen **).

1L
Boden

1. Der Boben, auf weldem die Runbelvdben cultivirt woers
beri follen, richtet fidh nach dem Glima. In cinem trodfenen Gli-
ma mifffen fie auf einem mehr biinbigen, in einem feudyten dae
gegen auf ein¢m mehr fandigen Boden angebaut werbden.

2. Aus Der Natur und der Vevwendbarkeit (ur Suderer-
seugung) der Runkelritbe, laffen fich folgende ndhere Beftimmun-
gent in Betreff der Wahl ded Bodens feftftellen.

1tens. Soll der Boden eine wenigfiens 8 mddytige Damur-
erbe befien *¥#)

2tend. muff er fih leicht erwdrmen, und das dberfliiffige
Waffer dburcdy den Untergrund verlieren Ednnen, und

3tend. mufi ex fehr veich an vegetabilifher ¥¥¥¥) Nabhrung
feyn.

3. Diefen Anforderungen entfpridit am meiften

die Grnte vorgenommen werbe muf, werben die Nuntelviiben
enf Miftbeeten aufgesogen, und im Mat oder Juni verpflanst.

*) Bei den Wurgelgewdidien it ¢8 jum Syrichworte geworden : Beim
trocenen Woden und einer feudhten Atmofphirve verliert der Band-
mann Feine Bdbhre.

*) Sehr warme Lander find jum Anbau der RNunbelviibe nicht geeige
net; denn in ihnen wicd die Ruakeleitbe su einer einjibrigen Pans
g¢r D. B, fie bildet in Demfelben Sabre Samen, in weldem fie ane
gebaut wurde, Dabei witd aber die MWurgel nidt grofi, fondern
fie Bleibt ditnw, und ift walsens oder fpindelformig. TWober aud
bie Benennung Beta cicla rithren mag. :

sa¥) Die Runlelritbe gebt 13'* — 16% in die Grde. Gft der Boden
gu feicht, dann Pann man der Runtelviibe felbft durch das Behdu-
feln Ddie exforderliche Gudididee nicht geben, wud fie muf dann in
ven fogenannten Dimmdyen cultivict werden, Ueberdish leidet fie
auf feichtem Boden fehe von dem Wurgelbrande.

Iy Siche die Ditngung,
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a) ber lebmige Sanblboden *), wenn e mddig und durdy
Diingung humusreidh) geworden ift;

b) ber lettenartige Thonboben *#), und

¢) ber Marfh= ober Humus - Boden.

5. Ginen febr Dbiindigen Boben verfragen ywar bie Runkel:
riiben unter allen Wurjelgewdchien am beften, und geben, wenn
ev sugleich Fedftig 1ff, einen fehr grofen Crirag; Ddabei find aber
die Wurzeln fehr wdfferig und ur Bucerfabrication nidt recht
geeignet **¥); denn der Saft {oll, wenn er jur Sucerfabrica-
tion fehr tauglidy fein foll 8 _ 11° B. wiegen. Die grofen;
wdfferigen Runbelriiben geben aber nur einen Saft von 5°
B, wEEx)

5. Werben die Runbelriiben aufeinem Kalfboben cultivivt, bann
enthalten fie zu viel Kalf 1), und bie Léuterung ded Saf:
te8 Pann nur mit befonberer Worficht vollfommen zu Stanbe ge-
bradt werden 11).

#) Gr Gildet nur im feudfen Buftande zufammenbhangende Edol-
len, die beim AustrocFnen von felbit serfallen.

) Blod 0. a. O. B. 1. &. 149 fagt: ein fandiger, reicher Lehmbos
den mit durchlaffender Unterlage it fiie fie am geeignetiten. Die
Sdollen diefes Vodens weeden mit der Ggge, oft beim einmaligen
Stridy, pectheilt.

%) Kraufe a. a. O. S. 144, Nadh Hermanns Veridt aus Ruffand
enthalten Runkelviiben von 1)4 Pfund 13 Procent, von 1j2 Pfund
11 — 12, von 2 ‘Pfund 8 — 10, und die von 3 Pfund 6 — 7
Procent Juder. Crdmannsg Fournal B. 4, &. 349.

*ERE) Svany Grebuer’s Nunfelviiben - Buckerfabrication nad) eigener
Grfabrung und nad) ven bejten franjdfijhen Sdriften, Wien 1830,
&. 13, €. Hannequand - Brame 0, a. O« €. 16 ; Schubarth a.a.
H. S 15, und Deunfiedt S. 34.

1) Uus Sprengel’s, Hermbiadt’s, Ginbhof's und anderen HUnalys
fen ergibt fich , Daff Der Saltgebalt in den Pflangen in einem geras
Den Werhdltnifje mit dem Kalbgehalte Des8 Bodens fehe.

t1) Unter die Stoffe, die bei der Lduterung ausgeichieden merden fol-
len, gebdven audy die falpeteciauven Salze. Da fid) in einem Kale=
boden, vermdge der difponiblen Bermandtfchait, falpeterfaucrer Salf
bildet, und Ddiefer im TWaffer leicht I6slich ift, fo milffen Runtel:
vitben, die auf Kalfboden cultivivt werden , viel von diefem Salse
evhalten, Gomparative Bevfuche tiber diefen Gegenftand mangeln
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6. Uuf cinem FTorfboven dirften Runfelvtiben zum Behuje
der Juderfabrication nur bann mit Vorthell cultivive werden
fonnen:

itens. wenn  derfelbe wenigfiens fo viel bindende erdartige
Beftandtheile bereits enthdlt, ald ein lojer culturfdhiger Sandbo-
ven abjdhldmmbare heile *) , und

2tend. wenn fein erdhavziger, Foblenartiger ober fauerer Hu-
mus in den milden umgewandelt worben ift **).

Diefe beiden Bedingungen Fonnen auf unferm Morafte mit
dem venfelben ringsumgebenden Mergelichiefer des Mittelgebirges
leicht vealifivt werden.

noch.  Aus den Werfudhen, welde man tn Rufland jwifdhen dem
48 — 50° n. B. aber den Gifluf des BVodend auf den Sucerges
balt der Runtelvitbe angeftellt bat, lafien fich Eeine andevn Folge:
rungen gichen, alé: daf die Grife der Runbelriibe von dDem Reid-
thume des BVodens abhdnge, und daf die Juderhdltigheit Derfelben
mit ibrer Grofe in einem verPehrten Werhdltnijie ftehe; Denn man
nabhm blof auf dDen Humusgehalt Nirckiicht, und diefer wurde durd
das uncidhtige Berfahren, das Ausdglithen des Bodens, beftimme.
(Gedmanns Fournal B. 4. €, 34g).

*) 5 — 10 Procent. [m Algemeinen enthilt ber Sandboden untee
30 Procent abfdhlimmbave Theildhen.

%) Den bisher auf unferm Torfboden gemaditen Grfabrungen jufol-
ae gedeiben die Wurjelgewddhfe auf demfelben fehr gut. Nue find
die Wurgeln von geringer Gonfiften;.

Su dem duferft trocenen Sahre 1854 habe ich mehreve Krauts
viiben und Mobren, welde auf dem Eavolinenhofe gewadhien find,
abgewogen. Gritere wogen 3 -— 8 Pfund, !ei;tere 15 — 30 Loth
ohne Sraut,

Dee Grund des mifigliciten Nunbelribenbaues der Belgier aunf
Den Holslandereien (torfavtigen Grunditiden), iff in der Nidters
fullung der angefithrten Bedingungen ju fuden, (Hannequandz
Brame a. a. O, &. 14). . G ic weit dieauf einem Torfboden
eultivicten Nunkelenben jur Suderfabrication geeignet ecfdeinon
Daviiber miiffen nody weitere Verfuche angeitelt werden, Die rps
then Nuntelvitben, welde auf dem Laibacdher Tovfboden cultivies
wurdeir, gaben sinéy Jucer vou erbbitterlichem Beigefdmacke.
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1.
Diugunag.

1. Werben bie Runkelritben jum Behufe der Juderfabrica-
fion cultivirt, bann wende man fo viel als mbglich vegetabilijce
Diingevarten an; denn der Suder, fo wie dad Stirfmebl, be-
biirfen ju ihver Bildung Feined Stidjioffesd, wie ed beim Kleber-
und dem Giweififioffe der Fall ift *).

2. Werben thievijhe Subfianzen angewendet, dann miifen
bie Runfelviben nothwendigeriveife viel von Salpeter- und Am-
moniaf- Salzen enthalten, welche die Sucerfabrication fehr er-
fhweren. Denn der durdy die Gdhrung entbundvene Stidfioff
verbindet fich nach dem Grundfake: Cntbundene Stoffe gebhen
fchnell neue Berbindungen ein, _ mit dem Sauerfoffe jur Sal-
pefer= ober falpefrigen Sduere, und mit dem Wafferfioffe jum
Ammoniaf **),

3. Die Salpeterduve findet an dem Kalfe und dem Kali
cine Bajis, und wirtd jum falpeterfauvem Kalke (Mauerfraf) ,
und falpeterfaurem Kali (Salpeter fhlechthin) *#%).

Da diefe Salze im Waffer febhr leicht 16l find, fo wer
ben fie aud) fehr leicht von den Pflangen aufgenommen *¥¥*),

4. Da8 Ammoniaf verbindet {ich mit der Kohlen~, Schwe.
fel- (bes8 Gypfes-) und Humus-Sduere sum Foblene, {dhwefels
und humusdfouren Ammoniaf, Alle diefe Salze fordern ywar aus

*) Aus Hermbitade's Unterfuden itber den Gehalt an RKieber, Ciweif,
Stirfmehl, Buder . in den Cerealien, geht Hervor, daf die Bil:
dung der jwei eritern Stoffe von thierijden, und die der febtern
yon vegetabilifhen Subjtangen abhingt.

**) Dic oft ftarke alfalinifde Reaction des Saftes vithrt jum Theile von
Ummoniak her, Seine Gegenwart Fiindet fid) durdy den cigenthiim:
lihen ftechenden Gerudy an, wi¢ man ihn Hiufig in Sdaf- uud
Plevdeftallen antriffe.

®**) Sprengel's Ghemie fire Landwivthe und Forfimdnuer, @ottmgcn
1832, B, 1. S, 617 und 620,

S¥YT) Gine Fobrik im Seine s Departement foll fogar in Dem Jabre
1835 uy}gsti einen Mohzuder gelicfert ba&m, dex 5 14 Procent
Salpefer enthielt,
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fierovdentlich dic Vegetation i quantitativer, nicht aber in quali-
tativer Besichung *).

5. Da dieBilbuny der vorfiehenden Salze am rafdhefien von
Statten geht, wenn die Grundftide mit Scdhaf- ober Pferdemit
aediingt werden, fo muf man dieje Miflarten bei ber Cultur dev
Runfelviibe fo viel al8 moglich vermeidven, falld diefelben jur Ju-
dererjeugung verwendet werden follen; ober man darf die Run-
Pelvitbe nidyt al3 erfle Frudt nadh einer ljolchen Diingung cul-
tiviven.

6. Aud dem YWorftehenden laffen fich folgende, practifche
Negeln abfivabiven:

1tend. man weife den Runfelviiben cinen folchen Bobden an,
ber im Stanbe ift, ohne frifdh gediingt ju werdenn, die Runfels
viiben veidhlich ju erndhren;

2tend. man  jiehe die grine Diingung der mit Stallmiji
BOT s

3tend, man Daue die Nunfelriiben in mit Stallmift frifdh ge-
diingte Aecer nicht ald evite, fondern al8 yweite Frucht, und
gebe dem Dornvichmifte vor dem Schaf: und Plerdemifte ven
LBorug, und

4tend. man verfiume ja. nidt, die Runkelriiben- Saat mit
leicht aufldslichen, vegetabilifchen Subfanzen, ald: Malzftaub,
Ofelbudhen 2c. ju befireuen, wenn fich Gelegenheit dagu biethet #%),

*) Gprengel a. a. O, B. 1. &, 565 1.

**) Hier in Krain jind der Budmweizen und die Feigbohnen (Lupinus
albus) sur griinen Dingung am geeignetiten. Dic anf aufgerijjes
nen Grasplafen cultivicten Runbelvitben waren 5m Bucererseugung
febr tauglich.

**) Das unbrauvdbar gewordene Veinjdhwary wird mit befonderem
DBortheile auf bindigen Grunditicen sur Ueberdiingung augewen:
det, wenu ¢$ frither mit thievifdhen Gprerementen gemengt wurde.

Fch habe ducd) wolle dret JFahre das Spodium bei den verfdhies
Denartigiten Pilanzen auf febr verfdhiedene Art angewendet , und
tdy fomnte i Peinem Jalle eine [ohnende WirFung bemerfen, UIB
aber Das \_,psbmm mit thierifchen Grevementen, bejonderd Ldenen
der Sdiafe, aemengt, ofters umgeftoden und der Cinwivbung dew
2uft [ingeve Jeif ausgefest war, wav aud) die Wirkung febr fidt-
gy, S glaube den Greund Diefer Srfdeimuing it der Fowdevuug
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v,
Plat der Runtelviiben in der Frudtfelge.

1. Der Plak, den die Nunfelriibe in der Fruditiolge ein-
nehmen foll , ergibt fich jum Fheile fhen aud dem Borherge:
henber.

2. Wird die Nunfelviibe al8 Futterpflange behandelt, Dann
diirfte fiir Krain folgenber Turnud fehr paffend feyn:

1) Runtelviibe, flarf gediingt;

2) Gerfte mit Kiee;

3) Kiee begypft, und

4) Weizen, mit halber Diingung *).

3. Fliv den Fall, ald die Runfelriibe als Hanbdeldpflange
Behanbelt wird, wdre der Turnus folgender:

1) Winterfrudyt, gediingt, jedod) nicht ftarf, um fein Lagerge-
treide ju erhalten.
Buchweizen oder Lupinen ald jweite %rud)t Fum ?Brf)ufe
ber griinen Diingung.
2) Rimbelriiben;
3) Sommerfrucht mit Klee, unb
4) Klee #%),

4, Wo viele Hadfriichte, ald: Kartoffeln, Maid, Kraut,
SBobnen, Fafeolen 2c. gebaut werden, bdort Fonnte man foIgen-
den Turnus einfiihren:

1) Hadfrichte, fehr flarf gedlingt;

2) NRunfelriiben;

3) Sommerfrudht (Hofer oder Gerfte) mit Kice;
4) Klee, und

der Aufloslidfeit des NKohlenftofes, ducdh das bei der Gahrung ents
bundene Ammoniak ju fucden. :

*) Dort, wo die Crnte des Weigens Mitte Juli exfolgt, Lann nod
der Budymweigen als 5mc1te Frudt folgen,

®%) Bei dem Umitande, daf in Krvain viel Weigen qebaut wird, und
derfelbe in der Sleefloppel einen febr angemefjenen Standort fins
det, ditrfte diefer Turnus fir jene Gegenden Kraing, welde Weis
sen in grdfiever Ansdehnung cultiviven, febr pajfend fepn.
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5) Winterfrudht, mit halber Diingung *).
5. Diejenigen Landwirthe in Krain, weldie cinen reichen -
Bobden befitsen, Eonnen nadh) der Winterfrucht aud) nody ven Budh-
weizen ald weite Frudht anbauen. o aber der Boden mager
ift, wie 8 in Den meiften Gegenden Kraind der Fall ift, doxi
muf nad) ver Winterfrudht der Budyweizen jum Behute der grii-
nen Diingung cultiviet werden, falld man auf eine ergiebige Run-
Felviiben- Grnte Rechnung madhen will, ;

V.
Bubereitnung des Vodend.

1. Die Bubereitung des Bodens gur Aufnahme der, Runfel-
viiben- Saat riditet fich vorugdroeife nach der Vorfrucdht. Jeben-
talld3 muf der Voden durdy die Beaderung fehr geveiniget und
tief gelocfert werden. :

2. Wird die Nunfelvibe nach einer Hadfrucht angebaut,
bann wird der Voden geebnet, gleich im Herbfte jur vollen Jier
fe (wenigftens 6/ tief) gepfliigt, und dben Winter hinturd) in
rauben Furchen liegen gelaffen. Ift Der Boben rein und nidht

*) Der beritbmte Juderfabrifant Heve Crespel- Delisse , hat auf 100
Arpents folgenden Frudptwedyfel eingefiihet:
1) Winterfrudht gediingt ;
= 2) Sunlelritben (Bo) und Kartoffeln (20);

3) Nunkelvitben; 4) Gerjte (70), Vohnen (20) , Wilen (10) ;

5) Ruubelviiben; 6) Gerfte (70), Bohuen (20), TWiten (10) ;

7) Klee (40); Nunlelvitben (60);

8) Nunfelvitben und

o) Hafer (6o) und Wiken (40).

G werden in neun Jahren viev vegetabilifhe Dungfaaten einges
fhoben, Deren untevaeacerte Maijie auf den beffern Juckergehalt
einwirlt, 4

Auf der Herridhaft Saahs des Grafen Coloredo » Mansfeld ift fols
gender Turnus :

1) Mengfutter, 2) Weijen, 13) Gebfen, 4) Roggen, 5) Runs
Peltitben , 6) Terite mit Klee, 7) Klee, 8) Weizen, o) Runlelrii-
pen, 10) Dafer.

Dunbrunfaut empfiehlt folgenden Turnus ¢

1) Dafer gedingt, 2) Nunfelviiben, 3) Weizen mit Klee, 4)
Slee.
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Biindig, banm with er im Frilbjahre blof mit einer wirffamen
Ggae, 3 B, der niederldndifchen, tibereggt, und fobin die Saat
bejtellts

Jft dief nicht der Fall, fo muf im Frithjahre der .‘Bnben
nodh gepfligt und geeagt, ober mit einem wirffamen Crtirpator,
3. B, dem Beatjon'jdhen *) bearbeitet werden. ]

3. Jolgt die Nunfelriibe nach einer Halmfrucht, fo fommt ed
varauf an, welche Art von Unfrdutern in dem Boden vorfommt.
&ind e8 Unfrduter, oie fich dburch ven Samen vermebhren, wie
3. B. der Kornraden (Agrostema Gitaga- kokalj), die Korn-
blume Centaurea lyanus-pldivka ali fhkrebotez) ., bann ift
die ubereitung e Bobdens folgende: _

Die Stoppeln werden gleich nady der Crnte der Halmfrureht
feicht gepfliige Caeftiivgt) , und mit einev Gage ubmggt, bamit
die Unfrduter feimen fonnen.

St dief gefdhehen, vann witd der Voben noch im Herbite
sur vollen &iefe gepfliigh, und den Winter hindurd) in rauben
FJurdpen gelaffen.  Im nddhften Friihiahre wird der Bobden nody
mit eimem  Grtivpator bearbeitet, gecbnet, und bdann mit Der
Eaat bejellt.

It dagegen ber Woden mit Unfrautern verfeben, die fidh
burd) Wurzeln vevmehren, wie 3. B. die Duecden (Triticum re-
pens-pirniza (?) dann pillige man gleich das erfte Mal jur
vollen iefe, und wende die Jordanifthe- Saatharfe oder einen
andern wirfjamen Ertivpator an, um das Wurzehverf aud dem
Boden herauszufthafien.

*) Der Beatfon'jde Reifpfing ift eine blefe Modification der Forda:
nifden Saatharke , weldhe fidh auf dem Verfucdyshofe der B . vas
terlindifchen Landwirthidafts - Gefelfdaft befindet. Diefe Modifis
cation befteht davin, Daff fich in Dem vordern BValken teine Edhaus
feln, fondern Sedheifen befinden, d. b. der Beatjon’jhe Neifipflug
ift eine Bufammenfefung des Scarificators mit dem @rrieparor.
Modelle diefer Werkzeuge befinden fidh im hiefigen landwirthidafts
lidhen Eabinette, i

Das vom Major A. &, Pflugt unfer der unridtigen Benens
nung: dex Scarificator, jum Anban der RunPelvibe anempfoplene
Werkzenq, ift Tein andeves, al8 Dev Beatfon’fehe Reifipfiug. (Leipsia
1836).
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It die Witterung glinftig, dann wird der Boden durd) die-
fe Arbeiten Hinldnglich vein; ift dief nicht der Fall, bann miifjen
biefe Arbeiten wiederholt werden, jedod) mit dem Unterfchicde,
baf ber Boden feichter gepflifgt wird *).

4. Wird yu den Runfelviiben frifch gediingt, dann muf der
Diinger nodh im Herbfte untergeacfert, und im Fribjahre voll-
Fommen mit den Bodenbeftandtheilen gemengt werben.

VI.
Saatbeftellnnag.

1. Bei der Saatbeftellung find folgende Puncte in cine nd-
here Betradytung zu ichen:
a) bie Ausdwabl;
b) bie Gewinnung;
©) bie Subereitung bed Samend;
d) die Grofe der Ausjaat, und
e) Die Art und Weife, wie die Saat am vortheilhafteften be-
ftellt werden fann.

2. Bu a). Die Audwahl ded Samens richtet fich nach dev
Werwendbarfeit der Runkelviiben.

Perden die NRunfelviiben jur Sudereryeugung verwenbdet,
bann wdhle man den Samen von der fdlefifchen, weifen Run-
felriibe; werden aber die Runfelriiben ald Futterpflangen cultivict,
pann fuche man fich den Samen von der bfferreichijchen Runkels
riibe oder der Burgunderrviibe yu verfchaffen.

In jebem Falle ift aber Der 1 —- 2jdhrige **) Samen dem
4 — >5jdhrigen vorjusiehen, -weil dad Auffeimen beim erfiern

nicht

®) Jn Krain, wo die GrundftiiFe durch die Cultuv des Budweigens
febr vein ecbalten werden, Ednnen die Eptirpatoren durd) wirkfame
Eggen leidyt erfefst werden.

*®) Der frifde Samen bat eine weifgelbe und fhwad) graulihe Fars
be, wahrend Der dlteve eine fable Farbe pat. Jm lauwarmen
Bajfer gebadet, nehmen die fdhledhten Samereien eine Hervorjes
bende gelbe Favbe an, und gedffuet zeigt fidh der Samentorper
fpwdrylic), wdhrend i Jnneen eines gefunden Kornsd jwei oder
drei weife Puncte herporvtveten. (Hannequand - Brame a. a. O,
©. 34)
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nidyt gur fidherer, fonboyn aud) gleichfdrmiger wie beimy lektern
erfolgt. '

3. 8u b). Sft man einmal im Befitie einer entprechenden
SunFelviiben - Sorte, dann ift ¢8 am vortheilhaftefien, den Sa-
men felbft ju gewinnen, weil man fich einereitd nicht [immer
auf die Samenbhdndler verlaffen fann, und weil andererfeitd die
Selbfterzeugung mit Feinen Schwierigkeiten verbunden iff.

Man verfihrt dabei auf folgende Art:

Sur Seit der Runfeluiiben- Gente fucht man jene Ritben aus,
vie vegelmdpig *) geformt find, dte eme glatte Haut haben,
und eine tippige Begetation geigen **).

Den audgefuchten Runfelviiben nehme man die Bidtter, ohne
ven Strunk ju verlegen, und bewahre fie an einem frodenen,
fiplen ***) Drte, am beften im Sande, ven Winter hindburdy
auf.,

Im nddffen Frdhiahre werden fie bis auf den Strunk, fo-
bald es die MWitterung geftattet, hier in Laibad) Endbe Mary ober
Anfangd Wpril, _in einem gut vorberetteten und frdftigen Boben
2 . 3 FHuf weit von einander entfernt gefest.

Sind die Runfelriiben bherangewadfen, fo muijffen fie mit
Drahlen unterftfist werden, da ihre Stengel eine Hihe von & —
6 Juf erveichen, und fehr leicht von LWinden umgebogen werden.

Der gewdhulich) Cnde September reif gewordene Samen
wird entweber abgeftreift oder auf Leintiichern geflingelt.

4, Daq ein Jhbenftoct jwifchen 12 —i5 Loth Samen gibt,
fo 16t fich, wenn man den Gefammtbedarf an Samen Fenni,
fehr leicht die Anzahl Dex yu verpflanzenden Runfelviiben bevech-
nen FEEE)

5. 3u ©). Man bat bei dem Runfelviiben - Samen (hnli-
dhe Recepte von Beigmitteln angegeben, wie man fie nodh beut

*) Die gabelfdrmig gewadfenen vevmeide man ganglich.

**) G8 brandjen nidt die gréften gu fepn.

""*) Wenn aud) die Temperatur in dem AufbewahrungSorte auf o
finfen follte, fo ift doch fein Schaden zu beforgen.

) Um den Samenbedarf pr. niederdfter. Soch ju Deden, werden 10
— 15 Ritbenfidcke exfordert, Da 4 — 5 Pfund auf ein niederditets
Sod erfordert werden.

'

~
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su Zage in mandien Gegenden bei dem Weizen, unbd bei der
Gdvtnerei bei fehr vielen Sdmereien antrifft. Kalf, Chlor, Sal;-
faure, Afche und Giille find bdie Ingredienen des erfien Ran-
ges. Sie werden gewdhnlich in einer pweifachen Abficdht ange-
wenbet :

a) um dad Keimen ju fordern, und

b) um dben Samen gegen den Fraf der Bigel, Infecten und

Witrmer zu fchiiben.

Man fann durch die angefilhrten Mittel allerdings diefe
beiben Bwede erreichen; allein Da Der Landmann feine Felder mit
ber Gieffanne nicht begiefen Fann, um den ju fcb nell gefeimten
Pilangchen, gur Jeit einer trocfenen Witterung, die nbthige Feuch-
tigheit 3u geben, fo fann er aucdh von den Weismitteln Feinen
Gebrauch madyen *), falld er ficdh nicht in die traurige Lage ver-
fest feben will, feine Stunfelruben Saat mit cinem Syribamper -
3u begiefen.

6. Hat man einen frifchen vollfSrnigen Samen gewdhlt,
den Boden gehirig subeveitet, und die Saat jeitlich im Friih-
japre auf cine der Grife des Samend entjprecdhende Art unterge:
bracht, dann erjcheinen alle biefe Mittel fberfliiffig **).

7) Die cingige Bubereitung des Nunfelriiben-Samens ber
ftebt in der Anwendung eines Siebed, um den fhwdidhlichen Sa-
men von dem vollfommen audgebildeten 3u fcheiden.

8. 3u 43 Nach Verfchicdenheit der auf die Grofe der Aus-
jaat Cinfluf iibenden Umfidnde vedmet man pr. niederdfter. Joch
4 — 5 Pfund ***) odber 5 — 8 Maf, da ‘eine Maf Runkel:
riiben Samen jwifthen 16 — 30 Lot wiegt #*+¥),

") Sebr ridtig fagt Hauneqiiand - Beame in Betreff dDer Beihmittel :
laissons la faire,

**) Altalinifche Beifmittel Ednnen hHicdhflens gu dem Fwede angemendet
werden, um den Seimfrieh dev {hwddlidhen und Eranthaften Sas

mereien 3u jerjtdven, mithin um Daa Grjeugen von fdwdadliden
Pflangen gu verhindern.

) Auf ein Pfund geben 10000 — 22000 Kiruer.

) Ghaptal rechuet bei dev breitmiivfigen Saat 5—6 Kilogram pr.
Hecrar, D, 1. 5 115 bis 6 115 Pfund pr. Fodh; Dubrunfaut 15 Rifo-
gram ; Hannequand « Brame 8 — 12 Kilogram ; und Achard auf den
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9. 3u e). Die Runbelriiben-Saat fann auf cine jweifache

Art Deftellt werben: ]
a) burd) Pflangung, und
b) durd) bas Ausfden ded Samend auj dem Felbe.

10. Die auf Mifibeeten *) erzeugten Vfldnzchen werden im
Monate Mai ober Juni, wdhrend eined Negend ober zu einer
Seit, wo man mit grofer Wabhrfdeinlichfeit Regen erwarten
fann *#) , in 18" __ 24" entfernten Reiben, 10 — 15" von-
einander in der Feihe verfest *¥),

11, Beim Verpiflangen beobad)te man folgende BVorfichten:

1tend. daf die Wurgeln der Pflanychen beim Hevausheben
aud Dem Miftbeete nicht verlesst werben;

2tend. daf Diejenigen Dfldnzchen, weldhe entweder eine ga-
belfdrmig getheilte, ober eine im Werhdltnif 3zu den Bldttern
fchwdchliche Wurgel befisen, beim Ueberfefien vermieden werden;

Magd. Morgen 5 1j2 ~ 6 fdhlefifde Pfund, d. {. 8.9 —0.8 Wies
ner = Pfund pr. Sodh.

*) Auf 6 O Klafreen tannman fo viele Pflanzhen evzeugen, um mit
ibnen ein niederdfler. oy vollfommen ju bepflangen, d- b, das
Werhaltnif der TMiftbeete su den zu beftelenden Aecfern ift wie
1:100, oder Der Flddyencvaum der erftern betrdgt den hundertten
Zheil des zu bepflangenden Ackers.

") Bur eit Des Soljtitiums fritt in der Negel eine veguerifhe Wits
terung ein, und daber hat Der hiefige Landmann volfommen Redyt,
wenn et fein SKrautfe(d evit-dann bepflangt, mwenn fich die Sonne
dem Solftitialpuncte ndapert.

) Werden die Munlelritben abgeblatfef, dannift die CGutfernung der
Reihen mit 18’ pinveidhend, fonft follen fie 24’ entfernt fepn.
G lief 1837 die Sommerritben 15/ ing Gevierte auf einem febhr
veinen Doden anbauen, ohne fie ju behaden. Die -Ritben befchat-
teten Den BVoden der Art, daf felbit Das wenige UnFrauf erftict

swurdes Der Errag bei den behadten und nidht behadten Ruus
Telviiben war bei dev iibrigen gany gleidhen Bebandlung derfelbes

Der Boden, auf vem der Verfudh angefiellt wurde, twar ein
tiefer lehmiger Sandboden,

Um bei dem Behaufeln die Bldtter nicht gu febr mit Gude i
Bedecken, ift 8 am jwedmdfigiten, wenn die Neipen 24, und
die Pllangen in denfelben 12 — 14 entfernt fiyd, Jn diefem
Talle Eommen im Durchfdhnitte 25000 Pflangen anf das Jod.

2*

£}
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3tens. daf bas Stufien ber Waryeln und Bldtier nuy bei
einer unverhdltnifmdapigen Ldnge derfelben, in Wergleich mit den
Pilangchen der mittleren Sorte, vorgenommen werden foll, und
4tend. taf die Locher ober Furchen *) fo tief gemadht wer=
verr, ald die Wurgeln Der u verfesenden Vflangen lang {ind,
bamit fie an der Sohle nicht gefriimmt werden.
12. Die unmittelbare Saatbefiellung dev Runfelrifbe Fann
auf vierfache Art gefdyehen :
a) durd) die breitwifrfige Ausfaat;
b) burch das Stopfen;
¢y burch bad8 Legen des Samens bintev einem Piluge odber
Furchenzieher, und
d) durch Anwendung von @amafd*uenen
13. Da bei der breitwiirfigen Ausfaat bie Pflege nicht leicht
vollfommen 3u Stande gebracdht werden fann, und judem fehr
Poftfpielig ift #*), fo fann man von ihv, bei ausgedehuter Cul-
tur bey Runfelviiben, Feinen Gebraudy machen. :
14, Dad Stopfen ded RunPelviiben: Samend gefdhieht auf
dicfelbe MWeife, wic das Stopfen De3 Kufurus #¥¥).

*) Hat/ man Frdftige Pllangen, fo Faun dag Berfehen derfelben hinter
dem Pfluge erfolgen. Man verfahrt dabei auf Diefelbe Avt wie
beim fegen der Savtoffeln, nur mifjen die Plangen an die Juedhe
angedriicft werden, Die Jwifdhenanwendung eined Pfuges ehne
Streidgbrett beim BVerfesen der Nunbelviiben Hinter einem Pfluge,
wie e8 in Putfde’s Cnepclopddie a. a. O. B, 3. €, 344 avems
pfoblen wird, ift ju geitraubend, als daf man davon einen Ge-
braud) madyen Fonnte.

*) Nm ein niederdfter, Godh Hadfridfe mit der Handhaue in einem
Zage ju beavbeiten, werden o Arbeiter erfordevt. Steben aber

~ Die Hackfeitchte nicht in Neiben, dann werden hiegu bei 45 Arbeitss
tage evfordef, Die Hiefigen Avbeiter Haben beim Bebacken der
weifien Ritben (Brassica Rapa, hierlandes Repa genannt), eine
grofie Fectiafeit, und dod) werden bei (4o Avbeitdtage evfordert,
um ein Sodh ju behouen.

) Johann ey, v. Schmwerg, in feiner Anleitung jum practifhen
Acerban, Stuttgart und Tibingen 1825, B. 2, &. 577, fagt n
Betreff 0es Stecfens Ded RNunbelriiben - Samens : ,Bwei Perfonen
folgen dem Pfluge unmittelbar, wobei die eine in Vem anfgewor:
fenen Sdnitte eine fleine Grube mit der Hand madt, in welde
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15. Das Legen des NRunbelviibens Samens hinter einem
Pluge exfolgt auf diefelbe Weife, wie basd Legen der Kavtoffeln,
nur mit dem Unterfchiede, daf die Furdhen hichftens 2 tief feyn
Eonnen. . Nach Bejchaffenteit Der Bureite der Fuvchen bleibt balb
eine, bald ywel ohine Samen.

Sind die Furchen 9% breit, dann bleibt die pweite, biert'e,
fechdte . Fuvche leer.

Crfolgt as Legen ded Runbelviiben-Samens hinter einem
Furchenzicher, wozu der Bifendorfer fehr geeignet ift, fo verfahet
man dabei auf folgende Avt: iff das Feld gehdrig geveiniget und
gecbnet worben, fo werden mit dem Furchensicher Rillen von
i — 2# Fiefe tu einer Entfernung von 184 __ 24 gejogen,
in welde die Samen 10 — 15" voneinanber entfernt gelegt,
und mit einer Walze mit Crbe bebeckt werden *).

16, Die 'l[mnenbung von Sdamafchinen fefst nicht nue einen
febr veinen Boden, ein difponibled Capital von 100 _ 300 fl.,
fondern auch einen jiemlich Hohen GSrad von Bilbung der arbei-
tenden Glaffe vovaus. Wo bdiefe Bebingungen nicht vorhanden
find, port Fann audy von der Cinflihrung einer Runkelviben - Sds
mafchine feine Rede feyn *).

17. Man mag nun die eine oder die anbere Methodbe ber
unmittelbaren Saatbeftellung anwenden, fo miiffen jeberjeit fol-
gende Regein beobachiet werden :

die andere cin obder jivei Korner einlegt, und 1 hodh mit Grde
bedectt.”

*) Mo pas Glima mehr feudpt als froden ift, 'verdient diefes Were
fahren vov dem Cegen binfer e¢inem Pfluge den BVorzug, Das von
Dennitedt a. a. O. S, 39 1., anempfohlene Berfahren: zwifden
Die Runtelvitben - Mohren anzubanen, und die hunter einem Furs
dengieher Dbeftellte Saat durch Menjdien eintreten ju laffen, veve
dient bei arofern Wirthidaiten Leine Beadytung.

) Die yon dem Mechanifer Burg erfundene Runelriben - Samas
fdine Toftet 8o fl. 30 fr., und Eann in Wien, Favoritengaife
RNro. 73, beftellt werden. Der Burger'fhe Maisdriller , welder mit
einigen Modificationen auch sum Anbaue der Runfelviibe vevwens
Det werden Faun , ift cin fehr bewdhrted, einfacyes und nidyt Cofle
fpleliges WerFseug.



22

1) baf dic Saat fo geitlich alé moglidy im Frithjahre *)
beftellt, und

2) vaf fie hochitens 27 mit Grbe bedbedt werbe *+),

18. '©b man bder Saatbeftellung durch Pflangung oder ber
ourd) unmittelbare Ausfaat den Vorsug einrdumen foll, darviiber
Iagt fidy nichts Allgemeines aufftellen, da die Entfdheidung ein-
3ig und allein von Brflichen Berhdltniffen abhdingt.

19. Wo bdie unmittelbare Saatbeftellung erft im Monate
Mai vorgenommen werden fann, dorf ift man gendthiget, su der
toftipieligen Pflangung feine Juflucht zu nehmen, wenn man auf
eine ergiebige Ernte Recdhnung machen will. Wo aber die Aus-
faat im 9Monate April ober gar Mdry beftellt werdben Fann, wie
e§ Dierlandes meiftend Der Fal feyn fann, dort braudt man
Eeinen Gebraud) von der Pflanzung ju machen *¥#),

Anf dem WVerfudshofe der biefigen P. E. Landwirthfdiafts - Ges
felfchaft befindet fich ein Gremplar dicfes Drillers. Die Cook'fdye
Sdamafdhine wicd pie und da angewendet. Man Pann mit ihr 4
— 5 GSody in einem Tage beftelen; die verbefferte fchottifche,
Grefpel’fde Sdmafhine findet man in ﬁraufe'é Bucerfabrication
S. 42 abgebildet.

*) Hie und da werden die Runelviiben als ?Bmterfwd;t beftellt, Die

. im Jabre 1835 und 1836 auf dem Berfudshofe der Gefelfchaft,
ald Winterfeudht angebauten Runbelvitben haben den Winter, dev
siemlich ftreng war, ausgehalten, Ob ihn aber die im Jahre 1837
angebauten aushalten werden, das wicd exft die Folge lehren, .
(Siehe Seite 5).

) MWie folgen nue der Matur, wenn wic unfere Saatfen febr feidit
unterbringen. Der Samen, den in der freien Natur dev Samann,
2ind genannt, ausfiet, wicd entweder mit dem Sdhnabel ¢ines
Logels in die Gude eingepicdt, ober durch den Trité eines Thieres
in diefelbe eingedritcht, oder ev bleibt gan; unbe‘ecft auf der Ober-
flache Hegen,

%) Sn Franbreich werden die Runfelviiben in der Negel nidht ver-
pflangt, obmwobl der einfichtsvolle, aber nidit mit exfprieflichem G-
folge acbeitende uckerfabrifant, Herr de Dombasle, das Ver-
plangen anempfiehlt, Die Behauptung mandyer Landwirthe: daf
Die Runbelvitben einen grofieen Grtvag bei der uumittelbaren Auss
faat, alg bei der Pfangung liefern, fdeint auf vorgefofiten Mei=
nungen ju beruhen. Denn wie foll cine Pllange, die einen Bor:
fprung vonr 2 — 3 Wodpen in dev BVegetation erhalten hat, bei
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VII,
Pflege.

3t vie Saat aufgegangen, wad gewdhnlich nadh) 8—14
Zagen gefchieht *), fo muf dad Feld mit der Handbhaue bear:
beitet, und das Unfraut, das sundchft an den Runtelviben wichft,
mit der Hand weggeichafft werden.

2. 3n der Folge miiffen die Runfelviiben zweimal, gewdhn:
lich im Monate IJuni und Juli, mit einem Anbdufepfluge bears
beitet werben, gerade fo wie man anbere Hacfriichte ju bearbeis
ten pflegt ),

4. Gefhieht die Saatbeftellung durd) Pflangung, dann miif:
fen bei anbaltendber Srodenheit die Pflangen begofien werben ¥*¥),
Gin Umfland, welcher diefe Art der Saatbeftellung fehr befchrantt.

iibrigens gleichen Umftdnden cinen geringern Grfvag abwerfen?
Wenn nadh der Pflanjung eine anhaltende trodene Witterung ein:
tritt, Dann wird allerdings das bepflanste Feld cinen geringeven
Grtvag, alg das befdte, liefern.

Sehr ridtia bemertt Makadonsky, Grdmanng Sournal B. 4.
&. 351, Dafi eine mur um 14 Tage verfpatete Ausdfaat einen fehe
arofien Unteridyied in Der Griffe Der Ritben hervorbringe.

") Git die Saat nach Berlanf von 3 — 4 Wodhen nidyt aufgegangen,
Dann ywar der Samen fdledt, uad das Feld mufjumgeacert wer=
Den. Um der Berlegenbheit ju begegnen, in welde der Landmann
Diedurch verfett wicd, ift e8 vathfam, fogenannte Aushilfsmifi-
beete mit Nunfelritben angulegen.

) Dieje Arbeiten Eonnen mit der englifhen Drillegge, und dem
Thaer'fhen oder Sordan’fhen Anbaufepfluge febe gut ju Stande
gebracht werden. Diefe drei Werkzeuge befinden fich auf dem
Bevfudhshofe der Landwirvthfdhafts - @efe[lfd;aft, und fonaen da-
felbft in Augenfchein genommen werden,

Ueber den Grfolg Des MNidtbehackens der Runteleitbe, fiehe
Seite 1gq.

) wDie Ditvee ift Der gréfte Feind Der SRun?eh:ubeu,“ fagt Heres
mann in feinem BVerichte iber die Gultur Der Runbelriiben in
Rufland, (Grdomanns Gournal a. a, O, &, 351), Diefemnad
Bane man die Behauptung aufitellen, daf Dicjenigen Linder,
weldye einen fehr trodnen Sommer haben, gur Cultur nide geeige
net evfdeinen. (



24

4. Uebrigens muiffen fowohl bei der Ausjaat, fo wie bei der
Plangung die zu didyt ftehenden Pflanzen hevaudgevifen *) , und
mit ihnen die leer geblichenen Stellen bepflanyt werden.

VIIIL.
Grente

‘

1. Die hier su betvachtenben Puncte {ind
a) ber Jeitpunct;
b) bie Art;
c) bdie Gripe;
d) der Wexth, und
e) die Aujbewalrung der Ente.

a, Jeitpunct der Ernte.

2. Die Grnte der Bidtter ober bas fogenaimie Abblatien:
ver Runbelvitben Fann erft dann vorgenommen werben, wenn die
. Bldtter braun und gegen tie Cibe DHerabhdngend werben **),

- und fie muf iy nuy auf diefe bejdhrdnfen, wenn man den G-
frag der Wurgeln nicht vermindern will **¥), |

*) Bei der Pflangung frite diefer Fal felten ein, wobl aber der Tes-
tere, indem nidt immer alle Plangden greifen. Daber miiffen
auf den Miftbecten Plangden juriidgelaffen werden, um das Felbd,
wie man ju fagen pflegt, ausflicken ju Eénnen.

“*) Dieff find die Beichen dev beginnenden Reife ver Wuezeln der Run:
Belvitben. ‘

4% MWer die Nunbelviiben als Futterpfange cultivivt, der mag das
Ubblatten frithseitig und haufig vornehmen. Gr fdyreibe aber dann
den yeemiuderten Grerag der Wurieln nidhé dev Tuntelvitbe, fons
Dern feinem Berfahren zu. Aus Anderfon’s BVerfude, den e iiber
die Beeminderung des Grevages der Karfoffeln duedh Wegnahme
Des Krautes anftellte, ergibt fich, dafi der Grivag der Knollen defio
acringer witd, je feiheitiger Dag Kraut weggenommen wird, Bei
ben Sartoffeln, denen das Kraut am 2. Angujt weggeitommen wurs
De; betrug die Verminderung der Knollen bei der am 28, Octo-
Der vovgenommenen Gente 8o Procent, bei denen aber, bei wels
dhen die TWeauahme Des Krautes am 5. September crfolgte, nup
7,6 Procent.



25

3. $Hat dex grofieve Theil der Bidtter *) die angefilhrte Be-
fdyaffenpeit exhalten, wad nach Befhaffenbeit des Climas, der
WBefellungdart und der Pflege der Runtelviiben bald Ende Seyp-
tember, bald Gnbe Dctober eintritt, ann habeir die Nuntelriiben
ihre oBllige RNeife- erfangt, und man Famn, obne einen Nadytheil
in Betreff ihred Jucerqehalted ju beforgen *¥), ju der Crnte
fchreiten.

4. Dort wo dad Glima waerm iff, und wo die Runfelviiben
gletch von Fetve vevarbeitet werden, Fann man die Eiats Ende
Eeptember beginnen, dicfelbe nad) Bedarf fortfesen, und in giin-
fligen Fdllen dasd Feld nod) mit einer Winterfrucht befiellen ***)

b, Hpt der Grnte . =3

5. Die einfachite Art der Ernte ift dad Ausjiehen der Run-
Felefiben mit der Hand. Jft der Boben nicht biindig, dann reifit
baé Kraut nicht ab, und pie Avbeit gebt fhnell von Statten.

Bei einem biindigen Boden muf mit dem Spaten vder Ga
bel nadhgeholfen werden.

Sm Fabre 1837 lief ich die eine Halfte eines mit RNunbelviiben
betellten Ackers Mitte Auquit und Anfangé September abblaiten,
Die andere aber nicht; bei der am 18, Oectober vorgenommenen
Grnte geigten fich folgende Werhiltnifie: Ddie nidit abgeblatteten
Nunkeleiiben verhielten fich ju den abgeblatteten mwie 1,2 ju 2,
und dag Kraut der erffern ju dem fammtlidhen der Tehtern wic 0,9
su 1. Mithin der gefammte Grtrag der erftern ju dem Dder lefites
ven wie 2,05 ju 1.

*) Die Herzbldtter behalten |bre Frifche noch lange Jeit, felbft wenn
die NRunkelviiben fdhon eingebracht find.

“*) tach Pelouce bringt ein Unterfchied von 26 Zagm in der Grnte
der Runbelviiben eine 3 Procent betragende Verminderung ibres
Budergehaltes, Die am 2. September geevnteten Nunlelriiben ha:
fen nur 5,8 — 6,2 Procent, wdhrend die am 28. September ge=
ernteten g, 0 — g, 2 Procent Juder enthielten, ((Srrbmanus Jours
nal B, 4. S, 351).

%) Sm Fahre 1835 find bei uns bu! intecfaaten erft Mitte Octo-
ber beftellt worden, und doch gaben fie, ungeadhtet dex verfpates
ten Saatbeftellung, eine fehr reidliche Ernfo
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6. Die heraudgeriffenen Runfelviiben miiffen fo viel ald mdg-
lich von der anbdngenden Erde gereiniget, und in Feine Hau-
fen geworfen werden, wenn fie gleich auf dem Felde entlaubt
und entfirunft werden follen. JIft dief gejchehen, und die Wit-
terung giinfiig, fo Iift man bie Runkelriiben cinige Tage auf
bem Felde liegen, damit fie abtrocnen.

e. Grific Des Grtrags,

7. Der Crtrag der Runfelriten
a) an Wurzeln, wedfelt zwifhen 250 — 400 Gentner *), und
b) an &aub ywijhen 80 — 120 Centuer.

d. Landwivthidaftlider Werth des Grtrages der
Ruatelvitben pr. niederdft. Jod.

8. Mit RNiictficht auf die Erndhrungsfihigkeit der Runkel-
riiben find von den Wurzeln 3 — 5 Pfund, und von dem Lau-

®) Advard, der erjte Runlelviibenjuder:Fabrifant, gibt in der europdifden
Budferfabrication aus Runleleiiben, Leipsig 1812 S. 331, folgende
Grtrdgniffe an Runtelvitben von einem Magd. Morgen (7416 nies
Devditers Joche) an: aus dem Halberitidt'{hen . 180 Gtr,
nadh den Thaer'ichen Annalen der niederfddii-
fden Landwivthidaft:
a) von nicht geblatteten , . . . ¢ o . 180
b) von geblatteten o o o & . o« . . 155
Jus Frankield (o0 Solenit i ls w0 o 369 4 w43 PF.
Aus Nieder{chlefien . . , . . o el e B0 g
Sdwery a. a. O. B, 2, S. 584, iest den
Grtrag pr. Hejtar (1,74 niederdfter. Jodh) auf
360 metrifhe Gtr. (d. i. 642 855100 Gtr.), :
alfo pr. niedecdfter. Joch avf . . . . . . 367 Gte. —
BloE a. a. O. B, 1. S. 151, redhnet auf einen Morgen 150
@tr. Runteleiben und 35 Gtr. grine Bldtter. Burger, in feinem
ehrbudhe Der Landwirthidaft, fagt : Man vechuet im Durdhfchnitte
bei quter Gultur und einem mittelmdfigen Boden 350 — foo Etr.
an Wurgeln, und bei 100 Gtr, an Krvaut; Thaer, rvat. Landwirths
{dhaft. BVerlin 1821, V. 4. S. 461, [ldgt den Crirag su 360 Gtr.
pr. Sod) an.
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be 610 Df. gleich einem Piunbde fiifen Heued zu fessen *) 5 alfo
im Durdh{chnitte von Wurzeln &, und von dem Laube 8 Pjund
== 1 spfunb fﬁﬁen n@eueg'

Dicfemnach erhdlt man pr. niedevditer. Jodh 72 _ 115
Gentner auf Heu rveducivten Runfelviiben - Ertrag.

9. ill man nun den @Se{bbruttnertrag erbeben, fo muf man
wiffen, 3u weldiem Preife bas Heu im .@ausl)altc audgentist wer-
pen Fann.

Gefchieht die Audniitung mit 30 Fr. pr. Centner Heu, dann
betrdgt der Geldoruttoertrag 36 — 57, Procent.

10. Dort, wo der Preid bed Heues im DHaushalte nod
nicht audgemittelt ift, fann devr Geldbruttoertrag nady dem Preife
bes Roggens beftimmt werden.

Denn im Algemeinen **) ift ber Sah ridtig: baf 3 Cent:
ner guten Heued gleich find 1 Centner Roggen,

Da ¢in niederditer, Mesen Roagen im Durdhichnitte 72
- Pfund wiegt, o geben die 72 — 115 Gentner Heu, 2438,
Gentner, ober 53, 23 Mefien Noggen *¥#),

Koftet der Mesen Noggen 1 fl. 5%/, Fr., dann erhdlt man
den obigen Geldbetrag mit 36 — 57%, fl. ##*¥),

Sivdhhof, in feiner Juder s und Syrup - Fabrication aus Run-
Belvitben und Sactoffeln, Leipjig 1836, S. 27, fagt: ,125 — 150
Gtr. auf den WMoregen, diefte fchon bier ein fehr hoher Grtrag fepu.

*) Shwery a. 0. D. B. 2. S. 584, fest bas !Berbaltmﬁ der Runkels
vitben jum Heu wie 100 1t 30,

BlocE a. a. O. B, 1. &, 151, wie 110 gu 30, und Putidhe a
a. . B, 3. €. jo7, wie 100 ju 20.

“*) Die Preife der landwivthichaftliden Producte frehen mit ibrer
DBraudybarkeit (Gendbrungsfabigleit) in dem nnigften Jufammens
hange,

%) Blod a. 0. O. B, 1. S. 151, veranidlagt den Grivag pr. Mor:
gen mit 20 Sdy. g Mesen Roggen. Dief madt pr. Fod) 5514g)280
niedevdfter. Mehen Roggen.

Diefe hohe Verwerthung, fagt er, ift nur dann moglich , wenn
ein gehiriges Bevhaltnif ywifden dem troduen und foftreiden Suts
ter Statt findet,

44%¥) G8 bedarf Peines Beweifes, daf dort, wo der Meen Roggen
2 fl. Poftet, Die Ausniung des Heued mit 3o Fr. pr. Gtr, ju nies
orig ift. Gin Fall, welder dovt angetroffen wixd, wo die Vieh:
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e. Auibemabrung der Runbelviben

11. Die Runfelriiben Eonnen aufbewahrt werden:

a) in (Smben, weldhe entweder gar, foine bejondere Ginriche
tung Daben *), ober Die ausgebrannt, mit Gyps iibers
tifncht - und mit  einem cigeneny gewdhalich aus Stein ge-
hauenen Dedel verfehen find. « Die Gruben, der lekteren
Art beifen Silos,

b) JIn Sdhupfen, wena fie mit Mift umgeben, und bte NRuns
Felriiben mit. Gtroly bedeckt werden,

©) Jn trodenen, luftigen Kellern, und -

dj. in e;gmé dazh cingevidhteten S.)Jtagag,mcu **),

: IX, ;
Heinerivagd -Verednnug pr. niederdft. Fod.
a Productionsdloften,,

1. Mit Ridficht auf den Arheitslohn, und den Dreis der
landwivthichaftlichen Producte dlivften fidh) in Krain die Droduce
tiongEoften auf 30 f. belaufen.

Judt vernadhldjjiget ift, und auf Rednung des Acerbaued befrieben
wird,  Jn foldhen Fallen verdient die Runkbelvitbe als Futterpflange
Eeine bejondeve Beadhtung.

Bet der Reincrtragsberedinung wird fidh jeigen, baf die Runs
Felvitben, wenn fie blof alg Futterpflange behandelt werden , ben
Sartoffeln weit nadftehen.

*) Wo der Boden fehr bitndig ift, braudt man die Gruben gar nidht
vorjubereiten. Jn diefem Falle evbalten {ich die NunFelviben fehu
gut, und zudem it Diefe Art der Aufbewahrung febr einfad und
nisht toftfpielia, -

**) 2o die Jucerfabrication qus NRunkelvitben in grofer Ausdehnung
betrieben wird, mag bdie Grriditung Eofijpieliger Magagine Reds
nung bringen, fonit aber nidt.

Hietund da werden die Runkeleiben in dem Aufbewahrungss
octe gefdhmefelt, um fie vor dem BVerderben su fdhithen, Sind die
Runbelvitben nidit fchadhaft und naf in den Aufbewahrungsore ges
fommen, uud jind |fie hier gegen Ndffe und Kalte qefdhiise, daun
yi die Gryeugung; dev Sdhwefelddmpfe eine Wherflafige Operation.
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2. Fir ven Fall, a8 alle Arbeiten im BVerbing geleifet,
der exforderliche Mift bhier in Laibach gefauft, und die Runfel-
vitben auf Miftbecten aufgeaogen und dann verpflanzt werden,
ift die Bevedhnung der Productionsfoften fiir die ndchfte Umges
bung der Etadt folgenbe:

a) filr weimaliges Umﬁed)en bes Sﬂiﬁbeeteﬁ 1Y, Arbeitstage

-2 Fe, e o o= fl. 36
b) fiir die Pflege auf bem Emtﬂbeete 3 Ur- )
Britdrage’ U L ks O W
o) fiir a3 Ausftecden und C’ ortiren der SJ.‘f{an- :
jeE T Uthewofan - 7 0a U SO e ST o T
d) fiir dreimaliges Piliigen R R
e) fiir bag Uebereggen . . . : L OB

) bas Berpflangen erfordert, wenn ed in 12

Stunben vollendet feyn foll, 10 Arbeiter . 4
g) Dad Jdtenn und Behacen mit der Hand-

baue, 30 Avbeitdtage . . . . 2,
by Bweimaliges Behacken und i’*ebauffn 11

Arbeitstage a 20 fr., _ba tagltd} 3 Jﬂd}

Dehackt werden Ednnen . . 1 5 6%,
1) Die Hevausbringung der Ernte 13 'Iflbetf?r

tage, wobei bie Grde von bden éhubm €

qletd)y abgeldhuttelt ety L S e
k) Das Cnilaubenn und Befreten von oten

Wurgelfafern 12 Arleitstage, 2 24 fr. . 4, 48
D Das Wegftihreny wenn in einemTage ebn

Jubren bejorgt werben fnnen . . . .= » 50,
m):oFaie, enpDunaert s, iyt wlimanbl . asagr 500 s
Cumma . . . 42 {l. 11%; I

—

*) Bu Laibad) Foftet 1 Gtr. fpectartigen Miftes 2 — 5 Fr. Da pier in
Laibach die Aecter alle dDrei Jahre 300 Btr. Stallmift erhalren, um
in einem gleidhen Grave der Frudtbarbeir crhalten ju werden, [0
entfallen auf jede Sente soo (tr,, oder im Durdfdnitre 5 fi. 3o Ire
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B, GeldDbrutitoertrad

a) Nach der Ausniitung der Runfelriiben im Hausdhalte.

3. Laut Nro. VIIL Litt. d) ift geeigt worden, daf fich
der Geldbruttoertrag fliv ten Fall, als der Centner Heu mit
30 fr. ausgeniit werden fann, auf 36 57", fl. belaufe. Die-
femnach wiivde der Neincrtrag pr. niederdfier. Jod) 6 — 27
fl. betragen.

b) Nagh dem commerzicllen Preije der Runkelritben.

4, Gin Gentner RunFelriiben wird gegemwdrtig von den Ju-
derfabrifanten um 10 __ 20 F. gefauft *). Diefemnad) wiirde
ber Geldbruttoertrag pr. niederdfter. Joch 41 fl. 40 fr. — 133
fl. 20 Er., und ber Ssemertmg 11 il 40 fr. bis 103 fl. 20 fr.
betragen.

5. Werben Ddagegen die Arbeiten im Werdbing 4 24 ¥, ge-
leiftet, Der Gutvag der Runfelrdiben nur mit 250 Centner, und
bie Ausniipung ved Heued mit 30 fr. veranfchlagt, dann erlei-
bet man bei der Cultur der Runfelriiben einen Schaben von 5 fl.
11%, fr.

Kann in einem {jolchen Falle der Centner Runfelriiben um
41 Fr. verdufert werben, bdann betrdgt bdie Grundrente 4 fl.
38Y; fr.

6. Aus bder vorftehenden Werechnung ergibt fich die Wich-
tigreit ber Juderfabrication aud Runtelviiben fiir das Ianbmtrtly
fehaftlidie Gewerbe.

7. Dort wo bdie NRunfelriiben blof als Futterpflanse behan-
belt werden, und wo fie nur 300 Centner Wureln pr. Fody
Liefern foliten, mdiffen fie der Cuitur ber Kartoffeln weichen. Denn
pie Audniigung der Kartoffeln im Haushalte ift von der Art,
baf 10 Piund Kartoffeln gleih 15 Pfund Runfelviben gejest
werden tonnen.

*) 3n Franfreidh weeden rooo Kilogram Nunlelvitben um den Preis
von 8, 12 und 16 Francs gebauft, dief madt pr. Centner g 1j2
— 19 B. 6. ., (Edubart a. o, O. S. 43).

Der Preis der weifen Nitben wedpfelt bier in Laibach ywi-
fdhen 12 — 20 fr. pr. gegupften Mirling von ecirca 5o Pfuad.
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Wenn alfo die Kavtoffeln nur den geringen Ertrag von 250
Gentner pr. Joch liefern, fo miifite die Runfelviibe, um ein glei-
ches Aequivalent u erbalten, einen Crirag von 375 Gentner
abwerfen.

Die Sidperheit ded Gebeihend, die Cinfachheit der Gultur,
und die Crftaunen ervegende IMannigfaltigleit in der BVermwend-
barfeit madyen bie Karfoffeln ju einer Pflanze ded erften Ranges.
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Ginlcitung

1.

Eie Yufgabe ded wiffenfchaftlichen Forjhend, bei der Erjeu-
qung des Buderd aud Runfelriiben, Fann feine anbere feyn, ald
ben in den Runfelritben enthaltenen Fryflallifitbaren Juder voll:
Eemmen fabrifsmdfig ju gewinnen:

p

Die Lofung dicfer Aufgabe ift bedingt:

dtend. durch eine genaue Kenntniff der Beftandtheile der
Runfelriiben diberhaript, und ded Sudfers insbefondere; und

2tend. dburd) eine entfprecyende Wahl und Anwendung von
Mitten, durch welche der Frpftallifivbave Sucer aus feinen Mi=
fchungen und Mengungen leicht und {icher audgefchieben mwer:
ben fann.

3:
©o lange biefe beiden Bebingungen ' nidht genau veakifivt
werden, fo lange IGft {ich der fraglidye Induftriesweig auf Feine
feite Grundfdge guridfiipren, und mithin vie Cridheinungen, die .
Dei Den eingelnen Operationen wahrgenommen werden, exfldren.
Daler werden oft Fleine Mobdificationen von dem bidher an-

gewendeten Verfahren aus Unwiffenheit, oft aber audy aus Gi
3 B3



36

gennufy als widytige Entdectungen im Gebicthe der Juderfabrica-
tion aud Runtelviiben proflamive *).

4.

Bevor dad Verfahren, den Sucer aud den Runfelvitben dar:
suftellen, angegeben werden fann, miiffen fitiher die Beftand-
theile Der Runkelrdibe, und die Mittel, durch weldhe fie vonein-
anber gejchieden werden Eonnen, audeinandergefest wrrden, weil
nur durd) eine folche Auseinanderfefung die verfhicdenen Opera:
tionen ¢ine wiffenfhattliche Beleuchtung erhalten fonnen.

A.
Betanviheile der Wunkelviiben,

5,

Die Beftandtheile dev Runkelritbe laffen ficdh in:
a) indifferente Stoffe,
b) Sauren,
c) Metalloride, und
d) Salze eintheilen #*).

*) Der Gine {dwefelt die Runbelviben, der AUndere et dem Brei
Sdymefelfdure ju, dev Dritte gibt einen Ueberfhuff von Kalf und
lafit den Saft Eochen, Dder Bierte dampft das Feuer, wenn der’
Saft 70 — 75° . erveicht hat, der Fanfte neutralifict den Safs
in Den Abdampfpfannen, und fet ihm beim Gindiden Kalk ju 2c.

Lauter Entdecungen, welde ihren Erfindern Gefundheit und
Wermogen EFojteten, und die dodh im Grunde nichts anderesd, als
blofie Modificationen der urfpriinglichen BVerfahrungsarten find.

**) Die vollftdndigfte, wenn auch Eeine ftreng wiffenfdaftlidhe Anas
Infe verdanken wiv dem vithmlidft befannten frangdfifden Chemis
fer Polouce, (Annales de Chemie et Physique T, 53),

Bei den Fortfdritten, welde die PHangendemie in dev neue:
ften Beit gemacht bat, bleibt e8 unbeqreiflich, warnm die deutiden
Ehemiter einer PHlange ihre AnfmerFjambeit entgichen, welde fiie
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A
Judifierente Stoffe

6.

-3u ven indifferenten Stoffen der Runfelviibe gehoren:”
1) bder Buder;
2) bas Wafjer;
3) ber Faferfioff;
4) dad VPilanjzeneieis;
5) bie thierifth - vegetabilifthe Materie __ Fevment;
6) cin griined, bitteres Hary;
7> Dflangenfett, (fanunt dem datherifchen Del) , und
8) der Farbftoff.

Lo | 64T Gl RS
$

Bom Sucer werden drei Hauptavien unterithicden, ndmlic);
Sdyleim:=, Trauben- und Rohr- oder Eyrftallifivbarver Jucfer.

8.

Der Schleimzucfer fann in einem flarren (fpréden) Suftand
nidht dargeftellt werden.

Bei fortgejenter Abdampfung verbreitet ev einen, dem ge-
brannten Buder (Caramel) dhnlihen Geruch, witd immer
fhwdrzer Gum Bdvenzuder,) bid er endlidh gany verfohlt wird.
(5. 23 b. Ginl)

9,

Der Trauben- griefige- Friimliche Sucter bildet bei feinem
Ciftarren bem Gries dhnliche Korner, welche {idy yu Conglom:

Guropa von unberechenbaren Folaen it Selbft Sprengel fdhien
¢ine Sehen gegen diefe Wivsel gefafit ju Haben, da ev blof die Be-
flaudtheile ihree Afde und Bldatter in feiner Yandwivehfdaftliden
Chemie angeaeben hat. '
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meraten anhaufern, wie man foldhes bei dem aus Kavfoffeln er=
seugten Suder am vdeutlidhften voahrnehmen fann *).

10‘

Der ryftallifivbave Sucer {cheidet fih aud feinen hinldnglidy
concentrivten, wdfferigen obder geiftigen Lofungen in 4- und 6feiti-
gen Pridmen aud, deven fpecififhes Gewidt 1,481 — 1.64
betrdgt **).

11.

Mit Riictficht auf die Grofe, Reinbeit und Dichte der Kry-
ftalle untevfdyeidet man:

1) Mostowade (Rohjuder), 2) Cafionadbe (weife Farin),
3 Lumpen, 4) Melis, 5) NRaffinabe und 6) Canarignzudsr.

12.

Der Rohzuder, fo wie auc) manchmal der bereits raffinirte,
befteht aus: Suderfioff ***), Wafjer, Schleim, Sehleimzucer #+5%),
Farbfioff, Ferment, ©drb: und ECrivactivfiofi und Kalf 1,
(manchmal al8 gallertfaurer Kalf).

®) Megenmwdrtig witd allgemein ftaft der Sdwefelfdure die Diaftas
gur Gryeugung de8 Traubenjuders aus Starfmehl angemwendet,
Die Bereitungsweife diefer merFwiedigen Subjtang findet man in
Bereelliug Chemic 1837, B. 6, S, 467. Die Ludwig’jdhe Bereis
tungsmeife ift bis jesit nod ein Geheimnif.

&) Bennet in Dingl. Journal B. 65, iiber das fpecifiidhe Gewidht desd
Buckers.,

o*r) Nach BVerselliug befeht der Sucerftof aus 44,09 Koplen=, 6,41
MWaffer= und 48,60 Sauerfiof§, und betrdgt 75 — 95 Procent
bes Nohsucters,

o) Sehleim und Sdleimguder find Producte der Fabrication.

+) Bennel (Dingl. Jour. B, 65. S. 352) behauptet, daf der vaffinivs
te Bucker Leinen Nalb enthalte, weil bei nenn Sorten, die er uns
tevfudyte , weder Vad Elecfauve Kali eine weife Tribung, nod) and
die Alizavintinctur cine rofencothbe Fdebung in ihren Cofungen her-
yorgebracht habe, und evklavt die geringe Siifie der feinen, feften
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Der gofere Theil ver Stoffe, mit weldhen der Rohyuder-
verunveiniget ift, befindet fid) an der Aufenfeite des Kowned; und
paher laffen fie fich jum Theil durd) blof mechanifd) wirkende Kredfte
wegbvingen; 3 . durd) dad Abreiben mit Leinwand, worauf
in England Patente extheilt wiurden *).

14,

Kn %aﬁer ift der Fuder in jebem Werhdltniffe 168lich *%)
tnd wird in ben Lojungen bald frdher bald fpdter [rb!cmug*‘**;,
und zulekt fauer.

15.

Da die Buderldfungen, bei wbrigens gleidhen Umfdnben,
Vefto fhneller fdhleimig werben, je dlinner und unveiner fie find,
fo ergibt fidy bievaus, daf die grbftmbgliche Befdhleunigung der
exften Operationen der Juderfabrication ein wefentliched Crfor-
berniff gur Crjielung einer bedeutenden Ausbeute an Siobsucfer
fev.

Suderfovten aus ihrer {heven Anflosli heit, und dem grifern
Gehalte an Srpftallijationswafjer.

S bemerfe Hier nur, daf die Sdlufifolgerung nidht ud;tlg
ift; denn darans, Daf die angefihréen Reagenticn ohune Wirkung
blieben, folgt uod) Feinedwegs, Daff im Fuder fein Kalk enthal-
ten iff. Gft Alizarintinctur ein NReagens fiir 0.008 Procent Kalt=
gehaltes , ift fie Defhalb aud fir 0,004 Procent ?

?) Die Wirkung des Waffers in Thonbrei , Sand und Juderlofungen
ift vein mechanifdh.  Dingl. Sourn, B.7. S.148.
&) Bergelliug Chemie B. 6. &. 431, und Jenned a, a. O, S, 355,
“*%y Der ffters cinen waffecElaven Munkeleiiben : Saft den Bedinguus
aen der ®dhrung ausgefeht, und bdie biebei Statt gefundenen Ers
fdheinungen beobadtet hat, der wird Desfoffes Schleimgdhrung
al3 cinen eigenthiimlichen Progefi evennen mifjen, (Desfoffes iber
@leimgdbhrung in Schweiggers Journ, 5. 58. ©. ¢8.) '



20
160

Bom wafjerfreren, Fochenden Aifohol werden 80 Theile,
und von einem wifferigen, deffen fpecififhes Gewicht 0,83 be-
trdgt, nur 4 Kheile jur Lofung ved Juders erfordert; dev jer
vod) nach einer Jeit qus ben Lofungen ausjchieft.

17.

Die Sduren wirfen auf den Suder durdhgdngig nadhtheilig.
Die concentrirvte Schwefeljdure verfohlt den Suder, die Salpe:
terfdure perwandelt ihn in Klee (Oralfdure) , und durch Behande
lung mit allen verdifunten Sduren, felbft Pflonzenfiaren, wird
oer fryftallifivbave Suder Anfangd dem Frauben: dann bem
Sdleimguder dhnlich, und endlih in Humus, Humus: und
Ameifenfiure umgewandelt *).

18.

Dicraus ergeben fidh fifr bie Suderfabrication folgende Fole
gerungen:

1tend. daff die Sduren nur dann in Anwendung fommen
follen, wenn man biesu durc) den Drang der Umfidnde gendthi:
get ift, 3. B. wenn die Neiben, Preffen und Lduterungsfeffel in
Eeinem entprechenden Werhdltnife su einander fiehen, fo, daf
mehrere Stunden erforbert werden, bis der Saft geldutert wer-
ben fann _ wenn der Saft einen Ueberfhuf an Kalf erhalten
bat 1c.;

2tend. bafi biefe Anwendung mit ber grofiten Borfidht ju
gefchehen habe; (§. 130 der Ginl,)

3tens. baf ein fauer veagirenber Saft nicht erwdrmet wer-
be, ba die Wirbungen der Sduren bei einer Hoheren Semperatur
viel friiber, alé bei einer niebrigen eintreten , und

4ten8. baffi man die VBildung der Sduren dburch) die grofts
mogliche NReinerhaltung der Gerdthe zu Dbefeitigen habe,

¥y Mealagutis BVerfudhe in Annales de Chemic 1835; Dinglers Soiren.
B. 55. S. 62; Bergelliug a. a. O, S. 424, und Lend)’s polyt.
Beitung 3836 S. 41, ‘
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19.

Mit dew Alfalten verbinbet fich der Suder, und verliert in
bicfer Werbindung den {lifen Gefchmact, den er aber wieber er-
halt, wenn er nach Furger eit durch Sduren audgefchicden wird.

Wird eine Juderldfung mit Alfali abgedbampft, dann briunt
fih der Buder, und erleibet, wenn dad Abdampfen lange Jeit
fortgefest wird, Ddiefelbe Wevdnberung, wwie duvch die Cauren,
(bejonbers 6aipeterfaure) ) .

20.

Aug diefem Grunde taugen Runbelviiben, weldie viele Alfa-
lifalze enthalten, oder die auf einem mit Plerde- oder Schafmift
ftarf gebiingten Ader cultivirt vwurden, nicht zur Sucferfabrica-
tion, weil dann bei der Liuterung ibres Safted Bu piel Kali
und Ammonial frei wird. (§. 38. d. Einl)

24.

Nach Daniel’s WVerjudyen Ffann der Suder fein halbedzGe-
widt Kalf aufldfen.

RNimmt man daher 100 TheileFliiffigkeit, welde 33,2 Gtth.
Buder enthdlt, und Ffocht fie unter Sufdsen von Kalf, fo wird
man finden, daf fie 16,5 ©tth, Kalf aufnehmen Fann **),

LWird diefeds Gemifch abgedbamypft, fo erhdlt man einen efwasd
bitterlichen Syrup, aud weldem fich nach lingerem Stehen die
Eoblenfauer gewerdene Kalferde in Fleine Krypftalle abfesst, und die
tibrige Maffe in einen farb: und geruchlofen Kleifter umgewan-
Delt wird, der beim Abbampten cine fefte, brduniiche, durdhfich=
tige, gummiartige Subftan; gibt, bdie im Waffer wieder 158l
ifty und aud diefer Aufldjung von effiglauran Bleiorid und Alfor
bol gefdllt wird **#),

P ——— s

)‘) %erst’.[lius a. a. '-Oll 5. 6- @- ﬁ!ﬁ.

**) Sdoly's Chemie, Wien 1831, B. 2. B, 48y,

***) @ilbert’s Annalen, B, 69, S. 202, und Berzelling a. a. O
. 425,
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22.

Aud diefem BWerhalten des Sucferds jur Kalferbe ergibt ficdh,
baf ein mit Ueberfdhuffe an Kalf gelduterter Saft auch aus die-
fem Grunde beim Eindiden einen bitterlichen Beigefhmad erhal:
ten fann, wenn der Kalfliberfchuf nicht befeitiget wird.

23.

Kocdht man eine concentrivte Suderldfung, ober evhdlt man
fie bei ber Temperatur von 110° €. Idngeve Jeit, jo wird fie
auf die Art verdndert, daf ein Theil ded Juderd nicht mebhr an-
fhiet. Diefer fo verdnderte Theil heifit Syruy, und witd von
einigen Chemifern Schleimyuder genannt, ' Aud diefer Thatfache
ergibt fidy, vaf durdy) ein unvorfichtiges Eindiden des Runfelvii-
ben-Safted der fryftallifivhare Budér gany in Sdhleimzucer ums-
gewanbelt werden fann, und daf man, bei (ibrigensd gleichen Ums
fidnden, defto mehr Suder erbdlt, je {chneller, und bei einer nie:
origern Temyperatur da8 Cindiden erfolgt.

Nady Budhardat's Vevfudhen wird der Rohryuder durd) ein
anhaltenves Kodyen mit blofem Waffer gany unkryfallifivhar *;.

24,

Um den Sudergehalt der Nunfelribe genau zu befiimmen,
fann man quf eine yweifache Avt verfafren :
~ dtens. man lift den Saft gdbhren, und bevechnet die hiebei
entftandene Menge e AlFolold ober der Koblenfiure.

Jft diefes gejcheben, Dann fann aus der Menge des Alfos
hols oder der Koblenfiure auf den Sudergehalt der Runkelriibe
gefdhloffen werden, da nach Dobereiner 100 Gtth. trocenen Ju-
cerd bei per Gdhrung in 51,2 Gteh. Alfohol und 48,8 Gith,
(= 98 Cub. 3oll) **) Kohlenidure verwandelt werben.

%) Journal de Pharmacie, Dee, 1835 p. 685,

o) 9Revden Ddie 51,2 Gtth. Alkohol in Dampf vevwandelf, dann
nimme ¢v einen gleiden Raum (98 (Cubitjoll), wic bie Kobhlens
fdure ein.

Rady Hevvmani gebenaco Beth. Juder, 52,3 Gith. Koflenfause,
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Preft man 3. B. ein Pfund Riben aus, und dev Saft lie-
fert bei der Gdhrung 0,03072 Pfund Alfoho!, fo geben 100
Pfund Runfelitben 3,072 Pfund Alfohol, oder ihr Judergehalt
betrdgt 6 Procent.

Rimmt die aud einem Pfund Runfelviiben entffandene Kobh-.
lenfiure in einer gut calibrivten Robhre einen Raum von 0.588
Gubifsoll ein, bann enthalten fie ebenfalls 6 Procent Jucer. Und

2tend. man nimmt, nad)y Bley, auf 100 Gtih. fein geries
bene Runfelriiben 200 Gtth. Alkohol von 90 Procent zuy Aus:
pichung Des Buders.

Gft der Brei auégepret}t, fo filtrivt man den weingeiftigen
Auszug , bevor man ihn in einem Sand- oder Wafferbade, odev
auf einem Stubenofen behutfam abdamypft.

Der Sucer wirtd dann bei mdfiger Warme 3wifchen Papier
getrochiet, und fein Gewicht beftimmt.

RNad) Befdhaffenheit der Runtelvliben, ded Bobend, der
Diingung und der Culturdart, wedhfelt der Sudergehalt swifdhen
5 . 14 Procent #).

25.

Beim grofien Vetrieb Fann man den Sudergehalt der Run-
felviiben mit Dilfe Des 4Otheiligen Beaume'fhen Ardomsters,
und der beigefiigten Tabelle A beftimmen. “Wiegt 3. B. der ge-
lduterte, veine Saft 5° B., o enthalten 100 INaf eined foldyen
@aftes 10,98 Maf Judermafle (40gradigen Syrups),’ und
1 Gentner Runfelviiben, wenn 4 Centner 100 Maf geben, 10,72
Pfund Judermaffe **).

Ueber das Sadygrometer fighe Buduer’s Repertoie dev Pharm.
. g. 1837, .
*) Nach Panen’ 5 — g; Pelouce 10; Hevemann 312,13 ; Bley 12,5,
und Biot 11 — 14 Procent.
Beim fabrifsmafigen Betviebe weeden gegenmwirtig 5 — 7 Pro=
¢ent gewonnen.
Dag Juderrohy enthilt nad Avequin 9,85 — 10, 12; Ho=
ward 10, und nad) Du Trone 12 — 33 Procent Juder,
) fE;D:e}'c Tabelle ﬁuf;t fich auf folgcube dret gan; gleid) durchgefirhree
etiud}e H
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26.

Naherungdweife fann die Sucermaffe de3 Runkelviiben - Eaf:
ted aud dem fpecififchen Gewidyte einer veinen Jucerlffung be-
flimmt werben, bdenn wenn man bdie Decimalen desd fpecififchen
Gewidhtes ber Fabelle B. mit 2,5 multiplicivt, fo erh&lt man
bie Budermafle in Procenten. Wiegt 3. B. eine Suderldfung
5% B.; fo ift thr fpecififhed Gewidit 1,035; alfo die Sudermafje
= 0,035 2,5 = 0,0875 ober 8,75 Procent.

Die bereits bevechnete Sucfermaffe befindet {ich in der Sten
Rubrif *).

27,

B man die Tabellen A. und B. auf den rohen Saft an-
wenben, fo muf wenigftens ein Grad in Abjdhlag gebracht wer-
ben, weil der gelduterte Saft um 1 bis 2 Grade leichter if.

Wiegt 3. B, ein roher Saft 8° B., fo {udhe man feine Ju-
dermafle bei 7° B,, weldpe 14,22 und nidht 15,77 Procent bee
tragt.

28.

€in Saft, der unter 10 Procent Sudermaffe enthdlt, taugt
nidht gur Budererjeugung.

G5 wurden jo Maf vollfommen geliuterten Safted, welder
vor dem Abdampfen durd) Beinfdhwary pajjivee, abgedamypft und
di¢ Berminderung des Volumens vou Grad ju Grad ausgemirtelt.
Nadydem der Saft 25° B. erveihte, wurde er abermals filtrive,
und dann fo weit eingedickt, daff ev bei 8° N, gerade 40° B. ge:
wogen hat. Um den Refultaten, welde wahrend des Abdampfens
in Betreff der BVolumensverminderung erzielt wurden, mehr Ju-
verlaffigleit gu verfdhaffen, wuede der 4jogradige Syrup bei Grhals
tung der Temperatur yon 8 M. allmilig mit veinem Waffer vers
ditunet, feme Didhte, fein Gewidyt und EBqumen beftimmte, bis ¢x
wieder 5° B, wog.

*) Die ZTabelle B. ift mit Hilfe dev Dubrunfaut’idyen, weldhe die Rus
brifen 1, 3 und & enthdlt, ju Stanbe gebradt. Aus der Jier’{dyen
Babe id) die Rubril 6 entiehnt,

e v




3u §. 25, Siite §3.

Tabelle A.

7 !

1 2 3 4 5 6
100 T potommnen e |y g | 4 ontr Shntetien e Buemaie | S VN e | g bmi
2 von foldyem feim Abdams | pfendenIaf: 33;) ﬂ“gf?ﬁ%ﬂ}
® st Saffer | @aftemicge| 2, e 4 Gentuer 100 | by wenn 5 Centner 100 pfen unb_ | fers Gei 100] bievorftefenten
§ . Sprup Map reinen Saftes geben Maf geben Gindiden | Maf Sait Srave 3u bnngm<
5 _
& M a § Piund | Map ofmd | Maf | Pfumd | Ma M o p Maf |
5 10,98 89,02 2,703 2,745 10,787 2,196 8,630 100 0 810
6 | 1239 8761 | 2,730 3,097 12471 | 2478 9,738 || 88,68 11,32 | 707
7 1421 85,79 2/750 3,552 13,959 2,842 11,170 77/64 22,36 603,448
8 15,76 8424 | 2774 3,940 15,484 | 3152 12,387 || 69,69 30,81 534,448
9 17,68 82,32 2,798 4,420 17,370 3,536 13896 || 63,08 37,92 465,517
10 20,14 79,86 2,822 5,035 19,787 4,028 15,830 || 54,50 45,50 396,551
15 30,84 69,16 2,990 - 35,03 64,97 224/138
20 | 420 | snor | 300 Co606 | mes | a3ment
25 53,70 46,30 3,218 | 2043 79,57 86,206
30 69,02 30,98 3,343 i 15,82 84,18 44,895
“35 85,27 1473 3,551 | 1289 87,11 17,290
40 100 0 3,937 \ l 10,09 89,91 0~




Bu § 26, Seite 44

r

NB. IOOO itre = 707 Wiener» Maf, und 100 Kilogr. = 178 Wiener - Pfunbd.

Tabelle B
1 2 3 4 5 6 7 8
1000 Litre bder § 100 LWiener- §100 Gthl. Sp-1 1 Cent, Runkelviiben enthdlt Suder
S g Budermafje
e Specif. Gewidit I suderiéfung  |Maf enthalten] vup enthaiten ,
=3 : | .
| g Bel fehe der enthalten Suder nach Bier | fa) fallé & Gentner|b) wenn5 Gent-| " Heoenten Bes
cow | § 100 Maf gelduter-| ner100 Mag :
- Grabe Buderlojung K Budts fen Safted geben geben _remen
g . | Riibengewidytes
& Kilogr. Phund Gl |
m ‘EZ‘ — et —— mmremim e e _‘i__:_—r—e ‘_‘_ -
5 6 1,035 96 2417 72 6,04 4,81 8,75
6 72 1,042 116 28,04 8,6 7,01 5,60 10,5
7 84 1,049 136 32,87 10,2 8,22 6,57 12,25
S 9,6 1,057 156 37,70 11,6 9,42 7/54 i 14,25
9 10,8 1,065 177 42,78 13,2 10,69 8/55 16,25
10 12 1,073 198 47,85 14,8 11,99 955 18,25
15 17,8 1,113 - 309 74,68 23,0
|
i 25 29,4 1,205 558 134,86 41,6
{30 3512 1,256 698 168,70 52,0
i 35 40,3 1,3i2 851 205,67 63,8
d 40 o 1,374 1020 246,71 76,2
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29.

Der vorwiegendfte BVieftandtheil der Runfelriibe ift das Waf-
fer; Denn e betrdgt nady Befdaffenpeit der Niiben 80 — 90
Drocent *).

30’

Das Wafjer ift mit dem aufgeldjien Suder in den Sellen
(Bldschen) der Runfelriibe enthalfen. TN man daber ben Ju-
cer vollfommen erbalten, {o miiffen die Jellen jerriffen werden;
benn fo lange diefe durch zwedmdfig eingerichtete Reiben meht
aufgefchlofien find, fo lange ift man felbft mit Den wivkfamfien
Preffen nicht im Stande, den Runfeleiiben den Saft vollfom-
men 3u entziehen.

31.

Die Menge ded zu verdampfenden Wafjerd ergibt fich aus
Der Gten Nubrif der ju §. 25 gehorigen Tabelle.

Wil man bdie zu verdbampfende Waffermenge von 5 3u 5
Brad ndherungsweife bei jeder belicbigen Saftmenge befiimmen,
fo fann man fid) hieyu folgender Formei bedienen:

-v-( §%45 oAbt et N eBy G Kol BT &u°)
g 1, YMer Yar Yar Ysr hor %esr s’y
wobei V' Dad8 BWolumen bdes gelduterten Safted angeigr. TWill
man 3. B. wiffen, wie viel man aud 1000 Maf 5gradigen Saf:
ted 30grabigen Syrup erbhdlt, fo braucht man nur V= 1000
mit 3/, 3u multipliciven, und man wird bie Sahl 150 erhalten.

*) Nah dem Sdhiigenbadifdhen Berfahren geben 100 Pfund frifde
Runtelriiben 16 — 20 Plund trodene Subfiang (Leudy’s polpt. Jeis
fung 1837, &. 87).

S erbielt beim TrodFnen auf Hiteden iber cinem Ofen 10— 19
Procent trodene Subjtang.

Blelben die troenen RunPelviiben an dev Luft, fo nehmen fie
10 — 20 Procent Fenchtigleit auf.
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Fajevfoff
= b K

Dey %aferﬁoﬁ, welcher in der Pflanzéinbelt bas Scelet bil-
vet, befrdgt bet ben Runteltiiben 2 3 Procent *).

33.

Sn erbisten alfalifthen Langen erweidht fid) der Faferfiofi
fehy leicht; und I6ft fich in diefen au einer braunen Fliffigkeit
auf, welched humusfoured Kali enthdlt **)

Kommt Daber in cinem Safte mit fretem Kali Haferftoff vor;
fo muf er auch aus diefem Grunde cine melhr dunfle Farbe beim
Abbamypfen erhalten.

34.

IMit verbiinter Schiwefelfdure lingere eit digerivt, véfivan:

delt fich Der Faferfioff in Gummi und Suder,
35.

Bei dem getﬁﬁbnlfcbeﬁ Berfahren, dent Runfelriiben - Saft ju
gewinnen, ift der Faferfloff der gewdhnliche Begleiter Des Ciweisd:
ftoffes und bes Sanmiehled, von welchem man fie durch Wa:
fchungen mit Kalilaugen Defreien Fann.

Bei der Maceration der Runfelriiben bleibt der Faferftoff in

pen RNiidfidnden juriid, daher legt aud) hievin ein Vovtheil die-
fer Saftgewinnungémethode.

: S

*) 9tady Ginbof befrdgt Dev Faferftoff 3,2 Procent.
Bei dev Papierfabrication aus Prefrickftanden erhdlt man qus
" 300 Piund 10 P trocenes Papier, mithin wivde, wenn man 20 Proz
cent Prefritdijtande echalt, und bei der Fabrication nichts verloren
gebt, der Faferftoff 2 Procent betvagen. Leud)’s polnt. Beitung
1837, ©. 84.
*) Sprengel a. a. O: D. 3. S. 253.

L e
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Piloangenciwet§
36.

Das Pflangenciweif fiimme in allen Eigenfdiaffen mit dem
thievijchen Giweifijfioffe tiberein.

G ift im falten Waffer 168lich, und bildet mit demfelben
eine fchleimige, fdhaumende, gefhmact- und geruchlofe Fliiiigleit.

Wird diefe bid8 60° N. erhint, fo beginnt vas Ciweif ju
Sloden von fdymusiggrauer Farbe, bie fich yum Theile ald Schaum
ausfcheiden, jum Fheile in der Fliffigeit Herumfchwimmen,
au gevinmen, welched erft in der Siedhige vollfommen erfolgt,
wenn dem Gerinnen feine Hinberniffe im LWege flehen.

Hievaud ergibt fich, daf dad Crhigen ded Saftes bid jum
Gicben Feine iiberfliiffige Dperation fey.

37.

Der Ciweiftoff iff in den genau gefittigten Berbindungen
mit Sduven im Waffer auflslidy, wird aber durch den gevingfien
Ueberfhuf an Sdure, (mit Ausnahme der Phosphor- und Efjig-
fauve) sum Gerinnen gebracyt.

Die Flocen befiten eine etwad gelblich weiffe Farbe, wenn
ver Bufa aljogleidh nady dem Reiben erfolgt, fesen fich su Bo=
den, und befragen civea 15 Procent ded ganen Maumes.

Dem  Runfelriiben - Safte mifffen nacy feiner Befdhaffenheit
0,2 __ 0,3 Procent Schwefelfdure jugefelit werden, wenn der
Siweiffioff gevinnen foll.

38,

Durch den Uohol wird dad Eiweiff ebenfalld sum Sevin-
nen gebradgt. — Da der Alkohol jugleich die {dyleimige Materie,
weldye mit dem Faddejchen Symon (§. 50 d. €inl) die grifte
UehnlichEeit befist, ausfcheivet, fo ergibt fidy bievaus, daf mit
ihm der Sucfer aus den Runfelviiben fehr vein erhalten werden fann,
Dic Flocen haben, wenn der Saft gany frijch ift, eine fhmu=
3igweifie Farbe, mit einem Stiidy ind Biolette, und werden zu-
et bldulich {chwars. )
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39.

Die cauftifchen Alalien verhinbern dad Gerinnen des Ciweifi-
ftoffes, fo wie fie bie Anflislicheit Des bereits geronnenen vermit:
teln, mit Ausnahme ded cauftijthen Ammoniaf *).

G3 ift baher ein grundlofes Beforgnifi, daf dasd frei gewor-
tene Ammoniaf den gevonnenen Eiweifftoff aufléfe, fo wie 3
anderer Seitd in Der Natur der Sadye gegriindet erfdheint, den
Kalf bei einer hoheren Femperatur anzuwenden.

40.

Runkelvifben, die viele Kalifalze enthalten, geben einen gee
Iduterten Saft, der noch viel Chweifftoff enthdlt, und daher beim
Gindicen viel Schaum bildet,

41.

Da bei der Lduterung eined jeben Saftes etwad Kali frei
wird, fo folgt hievaus, daf felbft der befte Syrup beim Eindiden
etwad Sdaum bilben mug.

42.

TWird den eiweifhdltigen Laugen oder einem Safte, der €i-
weif aufgeldft enthdlt, eine Sdure jugefest, fo exfolgt cin Nieders
fchlag, ver aud Pflangeneiweif und Sdure befteht, und nur in
febr vielem Waffer [6slich ift; aud welcher Lojung dad Ciweif
burd) Galldpfeltinctur und Kyaneifenfalium in Floden niederges
fhlagen werden fann, weldhe im evften Falle eine fhmugig brau-
ne, und tm yweiten eine weife Farbe haben.

43.

Die Kalfmild) verhindert nicht das Gevinnen. Jft dad Ei-
weif in Kalidhydrat aufgeldft, fo wird e8 durd) die Kalbmildh
niedergefchlagen.

44,

e it

*) Bevcebiug a. a, L., S. 4566.
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44.

Sur Koble befit bas Giroeif cine grofe Affinitdt, daber Fann
ein 3u flarf fhdumender Saft am vollfommentten durdy ein nodma-
liged Filtviven von diefem Uebelftande befreit werden,

45,

Der Luft ausdgefest wird der Ciweifftoff suerft roth, dann
allmdblich fhroary mit einem Stride ind Blaue, Graue ober
Braune. (§. 68 b. Ginl)

46.

Der Gehalt an Giweifftoff in den Runkelriiben Fann nadh
ben bishevigen Unalyfen im Durdy{dhnitte mit 0,4 Procent vers
anfdhlagt werben *).

Satmebhl *)

(Kicber, Gliadin, tb%eri[d;s vegetabilifhe Materie Ferment,
Pilangenleim). :

47.

Wird der rohe Saft bid zum Sieden erbist, und durd
SKnochenmeb! filtrirt ***) , fo erhdlt man einen wafjerflaren Saft
mit einem Faum merflicdhen Strich ind Griine. Wird diefem Kall-
mild) fucceffiv jugefetst, fo erfolgt ein weifed Coagulum, besd fich
allmdplich 3u DBoden fest, und bei 15 Procent Raumtheile ein-
nimmt.

*) Rad Campadius befrdgt dad Giweif in den Runbelriiben 0,75,
nadh Sud o,4 , und nad Ginhof 0,3 Procent.

*) S wable den Namen Sabmepl (fecula), weil der betreffende Be-
flandtheil mit dem griinen Sapmehle, welded man aus Den fri-
fhen ausaeprefiten Saften dev meiften Pflanzen gewinnt, die grife
te AehnlichBeit Defist,

*') Mt dem blof filtrivten Safte echiclt idh gleiche Nejultate.

4
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Wird der Nicderjthlag mit Salzfdure behandelt, o erhdit
man qelblich weife Floden, die in der Fliffigheit herumichwim-
men.  Werden fie durdhd Filtviven abgefchicden und getvodnes,
fo werden fie fhwary *), mit cinem Stridhe ind Braune, und
befitenn Dem Unfehen nach cine grofe WehnlichPeit mit dem ge-
trodfnefen qriinen Satmehle,

48,

Der reine Saft bildet weber mit verdiinnter, nodh coneen-
trivter Scwefelfaure Floden, fondern er wird bei ihvem Ueber-
fchuffe braunfdywary gefarbt, alfo gerade fo, wie es bei dev Be-
pandlung des Kleberd mit concenfrivier \.,cbmcfeiflure ber Fall
if%-

49.

Sefst man dem wafferflaren Safte WPokol 31, fo wird man
nach einer Zeit (bei meinen Verfucdhen nach drei Stunden) fehlei-
mige , fchmubigweife Kiimpfchen bemerfen; die fich allmabhlig 3u
DBobden fesen, und mit dem Gnmbdfoffe der Hefe, weldhen Fad-
vei 3ypmon namnte, eine grofie WAehnlichieit befigen #¥%),

50.

: Diefelbe {chleimige Subftany erhdlf man auch, wenn dem mit
- Ralf behandelten und davauf filtrivten Safte Alfohol jugefent wird,

*) Gs ift alfo aud) hierin cin GSrund des Sdwargwerdens Ded Safted
su fuden.

**) Bley, in feiner Juderfabrication, Halle 1856, S. 28, ibt an,
Paf fid) Sloden bilden, Da er den Saft blof bis 75° R. evhikte,
uad der Giweififtoff erft bei Der Siedhise vollftandig gerinnt; fo
ift ju vermuthen, daff die Floden, die Bley cralc[t, nidhtsé an=
Ders alg Pllangencimeiff waven.

**%) O diefe fhleimige MaterieTaddei’8 3 pm o n, Saussure’s WMusin,
oder ¢in gany nener Stoff fen, vermag idh nicht angugeben , und
pa8 um fo weniger, alé die fdhleimige Subftang, welde fo haufig
in Hegleitung- mit dem Phlangenicim angetroffen wird, nod zu
weitig unterfudt wurde,
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51.

Der von dem Satmehl befreite Saft wird nicht mehr fchlets
mig *, ‘wéhrend der wafferflare, aber von den angefiihrten
Stoffen nidht gereinigte Saft unter gleichen Umftdnden bald in
Sdyleim umgewandelt wird, ohne fauer ju reagiven.

Dagegen seigen fich nach einigen Tagen bei dem mit Kalk
behanbelten Safte mehrere Krpftalle, weldye theild fternfdrmig,
an ber Oberfliche vertheilt bleiben, theild fich an dad Gefif an-
feten, und Foblenfauren Kalf enthalten **).

52.

Wird der Nieberfhlag, den man mittelft bes Kalfed aus
bem reinen Eafte erhdlt, getrodnet, bevor er mit Salzfdure bes
bandelt witd, fo wird man, vorzugdweife am Rande ded Ge-
fified, ein griined Pigment (dad Chlorophyll des griinen Sap-
mehles) bemerfen, Dad fich mit Ulohol oder Aether ausyiehen
Lagt.

Daher verliert fich auch der griine Strid) der flaren Farbe,
fobald dem Safte Kalf jugefest witd.

Hierin liegt aud) der Grund, warum bdie ju vorflecdhende
griive Farbe eines gelduterten Safted ald ein fidyeres Beichen er-
{cheint, baf bei der Lduterung su wenig Kalf angewendet wurde.

53.

Durdy den Kalf wird dad anregendbe Pringip bed Schlei-
migwerdend nicht gany gefdlit, fondern s bleibt ein Theil desfel-
ben mit dem Kalfe, welcher ald Kalfwafjer in dem Sajte ent-
balten ift, verbunben; denn fest man cinem folchen mit Kalf be-
handelten und davauf gut filtrirten Safte Schwefeljaure ju, fo
erhdlt man fdwefeljauren Kalk (Gyps), und gelblich weife Flo-

*) Selbjt nady acyt Wochen it diefer Saft nidht fdpleimig geworden,

**) TWar der von Bley a..a. O., S. 28, angegebene Manit oder Mans
naguder, der beim Abdampfen ves waifevtlaren Saftes entitehen
foll, nicht Tohlenfaurer Kalf in BVerbindung mit fepftalifivbarem

Backer ?
4 #



2

den, die fidy almdhlich yu Boben fesen, und untev eitem Mi:
Frofcope ein Proftallinifches Geflige befigen. (2

54,

Aus der bisherigen Betradtung ergeben fich folgende Fols
qeviingen;:

1tens. daf das fhleimigmachende Pringip in der Hige durch-
aud nicht erftért werde ) ;

2tens. Daf ¢8 in der BVerbindbung mit Kalf umwirfjam blei-
be **), bafi man alfo ten Saft durdy Kalfjufass vor dem Shlet-
migwerden {dytigen Fdnne, und

3tend, baff ein Ueberfchuf an Kalf mit Feinen Nadytheilen
perbunden fey, wenn nur vor dem Abdampfen dem Safte efivasd
verdiiunte S dwefelfdure jugefest witd. Crfolgt diefes nidyt,
dann  erhdlt die Sudermafle einen laugenfoftbitterlichen DBeige-
fdhmad.

Griines Bittevrhar;
85,

@iq‘c{ Beftandtheil iff nodh 3u wenigq unterfudyt, ald daf
jich feine Wirtungen bei der Juderfabrication mit Beftimmtpeit
angeben liefen.

56.

Mit Alkalien verbindet ¢3 fich zur. Haryfeife, und erfdheint
in diefer Berbindung jum Theil ald Grund des Hiufigen Schdu-
mens mandyer Syruparten FH),

*) Der Schaum Fann ald Hefe Bet\ﬁfat wevden.

*) Gn wiefern dad gdbrende Pringiy durd) das Schwefeln der Run=
Pelriiben unwivEfam wicd, muf ih dabin geftellt fepn lafjen, da
ich bievitber Beine Werfuche anftellte. Uebrigensd wivd das Ferment .
audh durd) Jufas von Sdure unwirkjam.

W Der Grund ded8 Sdhdumens liegt aud) in dem niht vollfommen
audgefdiiedenen Gimeififioffe und der Sdhmierfeife, welche aus dem
freien Kali und dem Plangenfett entiieht,
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Werden die Runbelviibery unter Umftdnden cultivivt, unter
welden fich viele alfalinifthe Salze bilden Founen, fo geben fol-
e Runfelviiben einen fdlechten Saft, weil bei ber Liuterung
viel Kali frei witd, weldes nicht nue vad Eiwei, fondern audy
vas Mitterhary auflost.

57.

Da die Harze aus den Laugen durch Sauven ausdgefchieden
verden, fo ergibt {ich hieraud, daf durd) Bujass von verdiinnfer
Sdwefelfure und Filtviven das Schdaumen zum Theil befeitiget
werden Fann,

58.

Sm Kalbwaffer 05t fich dad Butterbary auf. Wenigftens
bat ein &aft, der aud den Schalen der Nunkelviiben erzeugt,
und mit einem Ueberichuffe von Kalf geldutert wird, einen weit
bitterern Beigejdhmad, ald der, bdem bdad gehvrige Maf von
Kalbmild) jugefest wivd.

59.

Uebrigens fcheint Pelouce's Witterhary mit dem Eriracte iden-
tifch ju feyn, weldyen man erhdlt, wenn man auf getrocknete Run-
Yelviiben in einem Spigbeutel fiedended Waffer giefit; denn bie:
fer ift harziger MNatur und eifengriinend *).

*) S echielt von Dem Apothefer s und Hervfdhafts « Befifer, Heven
von Gromaditi, Runbelviben, welde auf einem Moorgrunde ges
wadfen find. Da die Schale diefer Nunfelvitben einen flarfen
bittern Gejdmadd befafi, fo lick id fie in Sdeiben {dhneiden, und
mit heifemn Waffer auf die befagte Art dibergicfen. Der jiemlid
braune Eptract war auferordentlich bitter und farbfe Gifenvitriol
gritn.  Obwohl die zwei ecften Aufgiijje jue Macevation der Run=
Pelvitben nidht verwendet wurden, fo hatte der Saft Deffentnge-
adytet eluew ftarfen bittern Beigefchmadr,
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Pilangenfett und dthevifdes Oel.

60.

© Der Gehalt an Dilangenfett ift unbedeutend, und feine Aus-
fdheibung ift mit FPeinen Schwierigleiten verbunden, da basfelbe
mit dem freien Kali, mit weldem 3 eine Schmierfeife bilbet,
al3 Sdhoum audgefchieden wird.

61.

Das dtherijhe Oel ift e3, welhed ben Runtelviiben den ei-
genthiimlidien Geruch ertheilt.

Bei den verjchicdenen Oyperationen wird diefer Beftandtheil
nidt gany ausgefdhieden, weil Der nicht geveinigte Runfelviiben-
gucer einen Rilben- Beigefhmad befint.

Facbftoff
62.

Die Arten der Farbftoffe, welcdhe in den RunPelridiben ange-
troffen werben, find: der rothe, gelbe und ber braune.

Das harzige, griine Pigment (Chlovophyll) befindet jich in
ben Schalen. i \

63.

Durdy Kalf wird der rothe Farbftoff in cinen griinlich gel-
ben, und der gelbe in einen pomeranzgelben — gerade fo wie der
Jorbftoff Ded Fdrbeginfiers (genista tinctoria), wenn er mit
Horn und Pottajhe verfest wird — braunen, und beim Ueber-
fduf fogar in einen rothen umgerandelt.

G4.

Durdy die Schwefelfdure wird dad gelbe Vigment lchter,
wenn fie in geringer Quantitdt angewendet wird; durdy einen
grofiern Bufafs wird ed voth, (geradbe fo, wie e8 bei dem gelben
alfalijhen Waffer bed Saflors, Carthamus tinctorius der Fall
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i, wenn. ¢8 mit Gitronenjaft verfest witd) , und julest beim
fortgefesten Sufate wicder gelb.

65.

Werden die Runbelriiben in Brei umgewandvelt, fo verdn-
bern fie ihre Farbe.

Die rvothen Barietdten, fo tvie ibr Saft, werben bunfier
(wie geftodted Blut) , die citronengelben und, die weifen wer-
ben allmdplich voth und juletst fhwary, fo wie ihr Saff, mit
einem Stridhe ind Blaue, Braune, Graue odber Rothe.

Ginen rothbraunen Saft geben die beveits gefeimben, und
vie angefaulten Runtelriiben. :

66.

Beim Maceriven und Kochen ber NRunbelviiben ift der Saft
votly, gelb ober braun, je nachdem vofhe, gelbe ober weife Run-
Felviiben Dieju verwenbet werben; die Sdyeiben, die in Beviih-
rung mit der uft {ind, werden fchwars.

67.

Der voryliglichite Grund der Farbanberung liegt in der Dy
vation des Ciweipfioffed *> wie bereitd gezeigt wurde.

Nebenbei wirft vad Cifen- und Manganorid (§. 80 der
Ginl.) , weldye die Runkelriiben enthalten, und das (&fafenptoborvb :
hyorat, weldyed den Runkeleiiben beim Neiben von den Sage-
bldttern mitgetheilt rivd *¥).

*) Kuplmann in Dingl. Jouen, B. 52, &. 67.

*) 00 nicht der galdpfelfaure SKall einen Antfeil an der Farbedns
berung habe, miiffen weitere Unterfucdungen ilehren, Nuntelvits
ben, die auf einem Boden mit erdhargigem Sumus gewadhfen find,
enthielten Gacbftofi, der au der Luff ju Garbfaurve umgewandelt
wurde, welde mit der Kalfmild elne griinliche Fliiffigheit bilde-
te, Die julest dunbel geworden iff.
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68.
Die Sduren, welde in den Runfelviiben angetroffen weyp-
oen, finb:
1) bdie Gallert- ober Pektins,

2) bie Kiees ober Orals, und
3) bie Aepfelfdure.

69.

Die Sdure, weldhe nach Braconnot ben Pflangenjdften die
Gigenfchaft der Gallertbiloung ertheilt, wird nadh ihm Gallerte
fduve (acide pectique) genannt.

70.

Die Gallertifure, weldhe eine blofe Mobdification ded Bra-
connot'fthen Pectins (coagulum) ift *), fommt in allen Rii-
bengattungen vor, und betrdgt in den Runfelviiben nad) Payen
2 . 3 Progent. (1)

71.

Im barten Waffer it die Peftinfdure nicht aufléslich, in,
400 &heilen rveinem Waffer bildet fie einen Kleifter, und mit
nod) mehr eine gelatindfe Flifjigleit; durdh anbhaltenves Kochen
im Waffer wird fie u Schleim.

Mit Kaltwaffer, Alfohol, Sduren und Salzen wird fie aus
ihrer wdfferigen 8jung 3u einer farblofen Gallerte coagulirt,

Die Salpeterfdure (nicht auch die falpeterfauren Salze?)
verwandeln fie in Sdleim+ und Oralffure, und Sypuren von
MWelters Bitter.

*) Mady Braconnot mird das Peltin durd) Behandluna mi¢ Alkali
in Peltinfinre umgervandelt. Annales de Chemie et Physique
T, 47. p. 266.
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Die Salze ber Pebtinfiure behalten ihre Cigenjdaft, Gal-
Terte yu bilben, bei, und find, mit Audnahme dev mit alfalifdher
Bafie, im Waffer unaufloslid.

72‘

Aus den Cigenfdhaften der Gallertidure laffen fid) fifr die
Buferfabrication folgende Folgerungen ziehen:

1tens. baf bei ber Maceration mit Faltem Waffer bad harte
(Euell) Waffer einen BVoryug verdient, weil feine Salze die
Peitinfiure unaufgeldst in den Riidftinden suridlaffen;

2tend. daff bei Runbelviiben, die auf emem Kalfboben ge-
wadfen find, nicht fo viel Kalf bei ber Lauterung angewendet
werden Darf, ald bei den auf einem falflofen Boden gewadyfenen,
weil im exftern Falle die Gallertjdure bereits an Kalk gebunden
it ©; ‘
3tend. baf Munfelriiben, bie unter Umftdnden cultivist vour-
o, unter welden fich Salpeterjdure bilden Fann, jur Buders
Grzeugung nicht geeignet erfcheinen;

4tens. baf in bem Falle, ald ju wenig Kalf bei der Ldu-
terung angewenbet wird, der Swrup febr {dhleimig erfdheinen
muf, und daf dann in der Melaffe gallertfaurer Kalf angetrof:
fen werden fann **), und

5tend. daf ber Grund, warum man felbft mit den wirffa-
men, bhyoraulifhen Preffen nicht allen Saft gewinnen fann, in
ber gelatindfen Fliiffigleit, welche die Gallertidure mit Wafjer
bilbet, und die Saftbliddhen umgibt, su fuchen fey.

*) Aus Braconnot's Unterfudhungen gebt hervor, dafi nidt felten das
Pektin von pebtinfaurem Salfe begleitet wicd. Sft etwa Das Pek-
fin nicht peEtinfauver Kalk ?

**) Gn einem foldhen Falle wied nidt alle Gallertfiure gefallt, und

~ Der Meft, weldyer {chleimig wicd, verhindevt das Ausfdeiden des
gallertfanren Kalfed. — Guibourt fand gallevtfauren Kalf in Dew
Melaffe eined fdwer vaffinivbaren Jucfers, (Annales de Chemie
et Physique T, 28, p. 173),
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73.

Die Kleejdure hat ju dem Kalt die grifite Verwandtihaft,
daher werben bdie dbrigen Eleefauren Salze burch ihn jerlegt.

74'

Die Kieefdure erzeugt fich nadh) Gay-Lussac durch Cinviv:
fung ber Wlfalien auf bie meifien organifdhen Stoffe *).

€3 fann daher der faure bitterliche Beigefhmad eines 61).-
tupsd audh eine Folge von Feefauren Abalifalzen feyn, welde fich
bilben, wenn bei der Liuterung su wenig Kalk angewendet wicd,
und der Saft fretes Alfali erhalt.

75.

Sn einer verbiinnten, wdfferigen Auflbjung verwandelt fich
bie Kleefiure durch Selbfentmifchung in eine Art Schleim; —
baher fann auch ein Saft, der viel freied Kali enthdlt, audy avs
diefem Grunbde {dyleimig werden.

76.

Die Aepfeljdure wird durdy bie Schwefelfdure **) in Waf=
fer- und Koblenoridgas, und durdy die Salpeterfduve fehr leidt
in Kleefdure umgeranbelt,

77.

Da in dem Safte nur felten viel von Aepfelfdure vorfommi, -
fo legt fie audy der Fabrication Eeine Schwierigteiten in den Weg.

78.

Da alle Sduven auf den Suder nadtheilig einwivfen, o
muf einem Safte, der fauer reagirt, vor feiner (?rmérmung Kalf

) Sdiolz a. a. O., B, 2. G, 517,
**) Bermag e8 nidht audh die verditnnte Sauve bei dom Adhard'iden
Berfahren ?
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sugefest wevben, um ben fhadlichen Cinfluf der Sduren ju be-
feitigen *).
T
Metallvgpbe.

79:

Su den Metalloxyben , weldhe in ben Nunfelriiben angetrof-
fen werben, gehdren: Dre 3[}0!!8?179, Cifen+ und Manganoryd.

80.

Die franybfifhen Chemifer Payen und Dubrunfaut wollen
gefunden haben, daf der Gehalt Der Niiben an Cifen und Man-
aan, welcher in Denfelben al8 Opidul vorfommen mag, Sauer:
ftoff aud ber Atmofphdre anzog, wodurdh.bie Anfangs rothe Far
be bed Breies in eine fchwarze liberging, und daf bdiefe Farbung
ourch Sufap von verbiiunten Sduren verhinbert werden Fanm.
(§. 67. b. Ginl)

.
S al 3 e

81.

Su den Salzen der Runtelriiben gehoren:
1) Flee-, fdhwefel- und falpeterfoured Kali;
2) flee= und falzfaurer Ammoniaf, und

3) Hlee- und falpeterfauver Kalf.

—

*) Die Behauptung, daff Der Saft immer faver reagive, ift nidt rid=
tig. b Habe bei meinen Berfuden die faure Reaction mie auss
nabmeweife gefunden, ndmlid): bei den gegen das Friihjahr ver
acbeiteten Suntelviiben.



60
82.

Das fleefaure Kali und Ammoniak find im Waffer 6slich,
und verleihen, wenn fie nidt weggefchafit werben, dem Syrup
einen fauren, bitterlichen Beigefdhmad.

83.

Wird dem Safte Kalf-jugefest, fo werden bdiefe beiden
Salge zerlegt, wobei dad Kali im Safte frei bleibt, das Ammo-
niaf entweidht , und die Kleefdure an Kalf gebunden wird *).

84.

Das frel gewordene Kali exfdheint in fo ferne al3 ein Uebel,
weil e8 dad8 Gevinnen e Ciweifftoffes, das Ausidyeiden de3
Fermented verhindert, und bas Bitterhary aufldst, und daher die
Syrupe beim Cindiden ju {dhiumend madyt **).

85,

Die Mittel, bdie man anwenden fann, um dad angegebene
Ucbel zu befeitigen, find: Schwefelffure, Fett und thierifche
SKohle.

Wird bie Schwefel(dure angewendet, dann wird allerdings
vad Gevinnen ded Eiweifftoffes befordert; allein der Syrup er-
hdlt, wenn ber Saft viel Kali enthielt, einen fauren, bitterlichen
Beigefhmad, weil die fdwefelfauren Kalifalze entweder cinen
ftarfen fauren, ober unangenehmen bitteren Gejdymact haben* %),

*) Guthilt ein Saft viel. Ammonial, fo wird fein Siedepunct um
etmad herabgefest, weil dad concentrivte fropibare AmmonialF,
Deffen fpesifilhes Gemicht 0,875 ift , fhon bei 36° N. fieet.

**) Das Kali farbt das CGurenme: Papier roth, Gathalt ein Soft
viel freies Kali, fo veagirt e ftark rothlih braun auf das Gurs
cume = Papies. ;

**®) Wer Runbelvitben, dieoufmit Pierdemift ftark gediingren AecFern
gebaut wurden, verarbeitef, und dew Sprup ohue und mit An-
wendung von Scwefelfdure mit Eiwelf dvt, dex wird folgende
Eridetnungen bemerlen:
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Setit man  dem Syrup etwad Fett 3u, fo verbindet fich das
Sfali mit dem Fett ju einem Seifenleim, weldher ald Shaum
aud bem Syrup audgefchicben wird.

Droht der Syrup, ungeadbtet der Anwendung der angegebe:
nen beiben Mittel, beim ECindiden fortwdhrend zu tiberlaufen,
vann bleibt nidhtd andered fibrig, al§ benfelben zu verbdiinnen,
und noch einmal durch Koble ju filtriven.

86.

Werben die Nunfelviiben auf einem angemeffenen Loden
cultivirt, dann legt dad freie Kali der Suderfabrication feine Hin-
berniffe in den Weg, und alle dngfilich angerwendeten Mittel,
mit Ausnahme der Koble, erfcheinen berfliifiig *).

87.

Das falyfaure Ammoniaf ift eine der liftigfien Beimifchuns
gen e Runfelviibenfaftes , weil der falzfaure Kalf, wenn exfieves
bei Lauterung mit Kalf zerlegt witd, dem Syrup einen flarfen,
faucrherben Beigefchmad ertheilt.

88.

Nicht minder fiehen der Juderfabrication das falpeterfaure
Kali (Salpeter, Salniter) , und der falpeterfoure Kalf (Mauez=
fraf) in bem Wege; da bdieje Salje leicht 168lich und fhwer
audzufcheiden. find. ;

atens. einen unangenehmen Gerudh, wenn Feine Swefelfiure
angewendet wird, wie man ihn beim Seifenfieden wabrnehmen

Eann, und
2tens. einen bittern Beigefdhmad, wennvor dem Ciweif Echwes

felfdure angewendet wird.
*) Selbft auf ven Miftbeeten find folde Dungmittel ju befeitigen,
weldge die Bildung dex Kalifalye befirdern.
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Das {dwefelfaure Kali wird cbenfalls durch den Kalf zer-
tegt, wobei fich fchwefelfauver Kalf ober Gyps bildet, weldher pu
DBodven fallt.

90.

LWahrend der Aufbewahrung der Runfelviiben findet in dens
felben eine Art Gdhrung Statt, weldye, wie ed bei den Dbite
forten der Fall ift, denBudergehalt vermehrt, fo lange der Keim-
tricb noch nicht enwadyt ift #)..

©obald aber der Keimtrieb erwadht iff, vermindert fich der
Sudergehalt auf Rechnung der Bildung anbever Korper, weldye
jedoch bisher noch nidht ausgemittelt wurden.

Der Srund diefer BVevminderung liegt voraughdj in dex
Confumtion ded Suders von Seite der Keime.

Die Runkeleiiben befigen unter den Wurjelgewdchfen die
grofite Keimfraft. Schueivet man den Runfelviiben den Strunt
fammt den Hevzbldttern ab, und verfept man folche Runfelriiben,
fo witd man finden, daf rings um die Scheibe fehr viele Trie-
be entftehen. Da fowohl im Khier- al8 im Pilanzenveiche dev
Sucter, ober eine diefem dhnliche Subftanz, die erfle Nahrung bil-
det, fo muf bei der grofen Keimfraft der Runfelviiben der gan-
3¢ Judergehalt confumirt werben, fobald die Keime cus ihrem
Sdhlummer erwadit find. Nachdem der Jucergehalt confumirt
ift, fcheinen fich in der Runfelriibe, nad) Analogic anderer Pflan:
en, falpeterfoure Salye su bilden.

*) Rady Profeffor Otto gaben NRunlelvitben 14 Tage nadh der Grus
te 10 — 12 Procent, nady drei IWoden 14 — 16, und nadh
Tangerer Jeit felbft 18 — 20 Procent Jucermaffe. (Leuchs polyte
Beit, 1837, &, 123), Gautier bebauptet, daf die fdhon im Au=
guift verarbeiteten Runtelritben einen Jucer lieferten, welder pem
fdhonften vaffinicten gleich Tam.(?) (Bulletin des Sucres Nro, 9l
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Analpfen andever Chemiker.

91.

1) Nadh Cinhof befteht die S“unfehube aus :

86,3 Wafjer,
10,2 Buder,
32 Holzfafer md
0,3 Ciweif,

1000.

2) Nad) Iuch aqus:

47 Waffer;

28 unauflidsliche Beftandiheile,
12 wadfferiged Grtract,

7 Buder,

4 Giweififfoff und

2 Galmiak.

100.

3) Nad) Paven find die Beffandtheile der Runfelviibe:

PMWaffer,
- Buder (5 — 9 PDrocent) ,

Sallertfdure,

SHolxfafer,

ftidftoffhaltige Materie,

rother, gelber und brauner Farbitoff,

aromatifhe Subflany (dthevifched Del) ,

Pflangenfett , fetter Stoff,

fauve, dpfelfaure Salze vom Kali, Ammoniak, Cifen
und Kalf,

falzjaured Kali, falpeterfoured Kali und Ammoniak,

Flee- und ypbvspborfaurer Kalf, und Sypuren von
Sdpwefel, ;

4) Nach Syprengel befteht die Ajche von 100 Iuftirocenen
Wurgeln der gemeinen Runfelriibe (Beta vulgaris) aus:
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1,481 Kali,

3,178 Natron,
0,285 Kalferbe,
0,139 RKalferbe,
0,020 Alaunerdbe,
0,055 Gijenoryd,
0,050 Manganoryd,
0,105 SKiefelerde,
0,123 Sdwefelfdure,
0,167 Phosdphorfdure und
0,380 Ghlor *),

5986 (%)
B.
fittel, ven Fucker ausiufdheiven.,
92.

Die Mittel, die man fider und leicht anwenden fann, um
den Brpftallifivbaren Suder aud feinen Mifdhungen und Mengun-
gen auszufcheiden, {ind:

1) bdie Kobhle,

2) ber Kalf, ,

3) die Schwefelfdure,

4) bas Ciweif,

5) bas Waffer und

6) die Warme **)

Rohle.

*) Syrengel. a. 0. O. B. 2. &. 668.

**) Ulmenvinde, Galdpfeltinctur, Hibictusidleim, Fett, Phosphoe
und Koblenfiure, Alaun, Gops, Thonerde, Pottaiche, Seife 1c.,
find ebenfalls vorgefchlagen und hie und da angewendet worden.
Die Folge wird aber erft Tehren, inwiefern fie einen Anjpeuch
auf eine allgemeine Anwendbarkeit maden werden,

Neuerlich baben fih Georg Gwynne und James Young anf
die Judervaffinitung mit bafijhem oder Pritteleffiafaurem Bleiorys
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93.

Der Koblenjioff vermag bden Fliffigeiten, mit yelchen ex
in Beriihrung fommt, die fie tribenden, verunreinigenden, fivs
benden und bittermachenden Stoffe su entyiehen, oder Crden *),
Salze, Sdyleim, Ciweififioff **) Farb- und Crtractivftoff #¥*)
aud denfelben auszujcheiden.

Daher fpielt die Kohle bei der Buderfabrication die widhtig-
fte Nolle.

94.

Die Wirtjombeit der Koble befteht nicht in einer blofen me-
danifhen Einwirfung, fondern auch in einer demijchen Ver-
wandtfchaft 3u den ausgejchiedenen Stoffen **#*).

de ein Patent ectheilen laflen, indem fie Gehaupten, dafi diefe
Dleipraparate das bejie Mittel feyen, den Gdrbjtof, den Sdleim
und den Kleber Der unvajfinivten Juder unaufioslid ju maden
und die etwaige freie Sdure ju neutralifiven. Dingl, Joura. B.
65, €. 562.

Baterlide Negierungen werden anf Crfindungen , bel welden
die Gefundheit fehr gefihrdet werden Fann, EFeine Patente evtheis
Ten; wie die fedaction Des angefihrten Sournals fehr vidrig bes
mecEf,

*) Payen pat guerft nadigemiefen, daf das Belnfdhmwar; Kalt ausldeis
ve. (Dingl. Fourn, B. 51, S. 43).

*) Daf die Koble den Gimeififtoff entferne, braudyt man nur einen
Saft durch Beinfdhwar; ju filtviren , und ihn danp anf Giwed
su unterfuchen.

**%) Nach Hopf's Unterfudhungen werden die bittern Gpfracte von der
Koble, wenn nicht in der Kdlte, fo gewif beim Kochen ausgefallt.
(Brandes Ardhiv B, 38, S. 28).

Der vieljeitig untervichtete und viel {hreibende Leudis behaup:
tet, daff Die Koble aud) dag Ferment dem Safte entziches Man
ftelle nur et Stengelglisden gang veinen, durd)y Spobium filfrivs
ten Saftes in feine Schreibftube, und man wird fid) alfogleich vom
Gegentheile iiberseugen. (§. 5i. d. Ginl.) ;

#MY) Die fdrbenden Stoffe werden jedodd nidht zerfest, fondern fie
pecbinden ficdh mic Devfelben gerade fo, mwie mit dem Alaunbydrates

2
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95.

Aud den- Unterfudyungon Bussy’s, Payen’s und Deslosses
ergibt fich, baf die Koble deffo wirffamer iff, fe pordfer, feiner,
glanglofer und veiner fie ift.

Da die erftere Gigenjchaft bei der Shierfoble in einem ho-
hen Grave angetroffen witd, fo ift aud) ihre Wirtfamteit aus
picfern Grunbde viel grifier, ald die dev Holzfohle *).

96.

Sn wiefern bad Materiale und bdie Behandblungsiweife auf
die Wirfjambeit der Khicrfohle Cinfluf haben, ergibt ftd) aud
ver beigefiigten Eabelle C.

97.

Die Thierfohle befteht ausd:
88 phosphor=, Eohlen: und fdnvefelfauvem Kalfe, mit
etwad Schwefeleifen und Eifenoryd,
10 Kohlenftoff, und
2 Kohleneifenfilicium.

98.

Die frembartigen Beimifdhungen ber Koble, wie 3. B. bev
vhodphorfaure Kalt 2., tragen zur Entfdrbung der Flhiffigkeiten
nichts bet. Das Schwefeleifen ertheilt, wenn 8 in groferer
Menge in der Koble vorfommt, dem Safte einen unangenehmen
Beigejchma, daher foll €5 in einem foldhen Falle durdh) vers

Ucbrigens wére e8 witnfdhendwerth, wenn man die Stoffe , weldye
fih beim Filtvicen durd) Beinfhwarg bilden, nadweifen wirde,
und dief um fo mehr, ald felbft die intereffanten Unterfuchungen
Bussy’s , Payen’s und Desfosse’s bieriiber nidts enthalten.

™) Bu Gnde des adbtzehuten Fabhrhunderts it die Holzfohle, naments
lid von Kels und Guillon angewendet worden. Grft im Fahre
aB12 pat Derosne die Thiertohle zur Lauterung des Runlelviben-
Saftes anempfoblen.

ﬁ.‘-

T S ST

s



3n §. 96, Suite 66,

Tabelle C.

Ucber die velative Cntfdrbung der verfdyicbenen Koblenforten beim Syrup, nady Bussy (Journal de
Pharmacie 1822 p. 271).

pon einem Gyrup aus| Relative | 100 Pfund 25°%radigen |
SKoblenforten, von weldhen 4 Gramm = | 1 Theil Melaffe und Syrups, ober 31 _ 324
: 20 Zheilen Wafjer, Cnt- Maf exfordern Beinfhwars |
0,05728 Wiener-Loth entfdrbt : bem iter nad)y (= Y 3u ihrer vollfommenen
0,707 Wiener:Maf) | fdrbung JNeinigung, Pfund Kohle]
Bl 1 | Sobleaus Knodhen Cand Salmiakfabrifen) 0,009 1 20 \I
2 Kohle aud Knochen, mit Salyfdure behan- : '
Dl el o e ORI T b 0,015 1.6 12.5
!
3 | el mit phodphorfauvem Kalf gebrannt 0017 1.9 10.526 ‘
| 4 | dwusgebronnter Kiemug . . . . . . 0,03 3.3 6.060 |
5 | Koble aud effigfourem Kali . . . . 0,04 4.4 4.545
6 | Wegetabilijher Gluten, gebrannt mit
1 Pottajche . Wl 0,08 8.8 2.272
7 SKohle aud phodphorfaurem Natron, zer: : :
feat durch Phosphor . . . . . 0,08 8.8 2.272
8 | Blut, gebrannt mit phosphorfaurem Kalk 0,09 10 ) i
9 | Kiemuf, gebrannt mit Pottajche . . . 009 10.6 1,886 l
| 10 | ®ut, gebrannt mit Kreive . . . . 0,10 11 1,818 | . ’
11 | feim, gebrannt mit Pottajhe . . . . (0,14 15.5 1,289 .
|
i 12 | Giweif, gebrannt mit Pottafjhe . . . 0,14 15.5 1,289 !
13 | Blut, gebrannt mit Pottajhe . . . 0,18 20 1
14 | Koble aud Knoden, juvor mit Salje
fdure behanbelt , und dann mit Pott- :
afdbe gebkantt. s - lie e 0,18 20 i

NB. Die 3te Rubrif fiilgt fih auf die Grfahrung: baf man mit 20 Plund feinen Knodenmepls, wem 8
mit Gand gemengt wird, 100 Pfund 25grabigen Sywps vollfommen veinigen Famn. — Mit giicficht
auf biefe Grfabyung und bdie relative Cntfirbungsfapighit find bie Sahlen biejer Fubrifen befrimut
worbden. ;






67

plinnte Saly- over Cfjigfdure und Wafferwajdhungen enfrernt
werden, ¢ i

99.

Die Wirfjambeit ded Beinfhwarzed bhingt 1ibrigens andy
von der Art feiner Anwendung, und von der Befdhaffenheit des
au reinigenben Safted ab.

100.

Das Beinfhwary Fann auf eine dreifache At angewendet
werden:

Atend. indem man 8 jur fduterung anwendet *);

2tend. dem abjudbampfenten Sajte zujest, ober

3tend. ben jum Theil abgedampften Saft durch dadfelbe (in
vem Dumontfhen Filter) durchpaffiven Idft.

Da das Beinfchwary im lestern Falle, befonderd wenn ¢d
fein gemablen, und mit einem feinfdrnigen Siefelfande gemengt
ift , die grofite Oberfldche der ju veinigenden Fliifjigleit biethet,
fo gibt man mit KNedyte der lestern Avt der Amwvendung den
Boryug,

101. ;

Die Reinigung durch) das Beinjchroary crfolgt bei einer war:
men, neutralen oder {duerlichen Fliffigkeit volltommener, als bei
einer falten oder alfalinifchen **).

*) Wil manden roben Saft mit BVeinfdmwary im Dumont’fden Filter
vollEommen ldufern, fo werden hiczu wmehr als 30 Procent WBeins
fdhmwarg erfordert.

S babe mehrmals verfutht , Den Eaft mit Veinfdwary flate mit
Salt ju fduteca; allein e8 ift miv duvd) Fein Beutelfiltiv gelungen,
denfelben Elar gif erhalfen; daber ich dDen mic Spodium gelduterten
Saft abermals mit Salk ldutern mufite, worauf id) jedevgeit den
veinften Saft von lidhrgelber Farbe erbielt, Sullte es im Grofien
nidie  vortheilhaft fepn, dem mit Kalf zu [duternden Safte ef:
was Beinfdwars (etwa 0,5 Procent) jugufesen ?

**) Mean findet die Anficht faft allqemein verbreitet, dafi dasd freie Kalt
woi Dev Soble, ohne fdadliche 2Bivbung auf die Filtrivung hervors

5 *
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Nach Berfchiedenheit der §. 95 und 100 angegebenen Umes
ftdnte, dem Grabe Der Meinigung und der Beit der Bevarbei-
tung, werden gegenwdrtiy 5 — 20 Procent .’Btmfd)mara ange-
wenbet *).

103.

Das Beinfdhwary bereitet man fidy auf folgende Art:

Man nimmt mbglichfi grofe frifhe Knodjen, zerfdhidgt und
fiebet Diefetben, um bdad in benfelben befindliche Fett, dasd jur
€eifenbereitung anwendbar ift, su gewinnen. Darauf werden fie
getrodnet, in eiferne ober fhonerne Topfe, von 64 Hihe und

-

gubringen , abjorbivt werde; obwohl n:'fd) Berzelliug das Kalium
mit der Kople das KaliumperParbonid 0ildet, weldhes Der Cntfir-
bung im Bege ift. LWenigitens halt er die, bei der Darftellung
Des faliums nad) der Brunner'fden Methode in der Retorte jus
viicEbleibende, fdhwarje Subftang fitr unreines Kalivmperfarbonid,
und das itbergangene Kalinm fiir KaliumproFarbonid. (Sdol; a.
a O, B. 1. S. 426, und Meifners Chemie, TWien 1836 B, s.
i 13)s

CSollte audh die Anfidt diefes grofien Ehemifers nicht die richs
tige fepn, fo ift dods dasd freie Kali dev Neinigung aus dem SGrune
ve Binderlid), weil e bdie Unveinigleiten ved Beinidarges ju eis

« e braunen Stoffe (Humusidure) auflost.

&8 ift daper vortheilhaft, vou dev Filtration einem ftarf alfali-
fhen Safte etwas verdiinnte Shmwefelfdure jusufesen, was jedodh
fdhen vor dem Abdampfen gefchehen follte.

¥) Sn der Fabrik des Herrn Grefpel beivagt die Menge ded anjumwen:
Denden Spodiums 5,2 Procent ded ju Eldrenden Saftes, und 4,5
Procent gegen das Gewidt der vevarbeiteten Runbelvitben, (Sdhu-=
barth a. a. O. .35, und ofter. Beit{chrift filr Landwirthe 1c, von
1836, . 796).

RNaody der Weinvid'{hen TMethode, nadh welder Sand mit
Cpobmm gemengt wird, werden 12 Gentner 25gradigen Syrups
mit 2 1j2 Gentner Spodium vollfommen gereiniget, dief mache
20 5/6 Procent. (Ceud)’s polpt. Jeitung vou 1836, S, 130).

Bon der Holjloble wendete Guillon beim Raffiniven 25 Pros

““cent an,
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12 Bureite, von weldjen die Oeffnung des einen in die ded ans
vern pafit, gebradt, und nadhbem je zwei Topfe mit ihren Oeff-
nungen dbereinander gefiffrst, und die Fugen mit Lehm verfhri-
den find, fo lange gebvannt, bid fie eine fdhwarze Farbe erlangt
haben; worauf fie auf einer, der Kaffehmiihle dhulichen Miihie
gemahlen werden *). /

104.

Das Dereits unwirbfam *#)  gewordene Sypodium Fann auf
folgenve Arten wieder wirffam gemacht, ober belebt werben:

a) Man waidye dad gebrauchte Spodium gut mit warmer Sei-
fenfiederiauge, und f{ife dadfelbe mit warmen Waffer fo
lange aus, bi3 es obue Gefhmad ablduft; davauf wird
vad Spodium an der Luff getroduet, mit frifden, feinger-
Fleinerten Knochen ober Holy gemengt, in Topfe gefiillt,
und gebrannt.

» Man wafdt das gebraudte Spodium mit verdiinnter Sals-
jduve, wn ven abforbirten Kalf wegzuidhaffen, und mithin
neue Poren ju erdffnen, flift e8 mit Waffer fo lange aus,
bi3 dasfeibe obhne Gejdymac ablduft. Darauf behandle man
vas Spedium {o, wie ¢8 bei a) geﬁelgt wurbe. Und

©) man wafd: bad Spodium mit warmer Lauge und vers

plinnter Salyjiuve, fife ed mit Wafjer vollfommen ausd,
erhige dad getvodnete Sypodium auf eifernen Platten, und
leite e3 fiber eine vothgliihende gencigte Eifenplatte fo lan-
ge, bis es Feine Dampfe mehr entwidelt ¥++),

L

*) Wil wan durd) blofies Spodium ohie Sand filtviven, fo muf das:
felbe Beim Wablen die Form Ded Fagdpulvers erbalten. Souft
Fann es $u 9Mehl verwandele weeden, was im Algemeinen yor-
theilbafter ift.

**) Die Uareinigieiten cines’ gang unwickfam gewordenen Spodiums
befragen im Durdfdnitte 25 Procent, und bejtehen aus Bd;[e:m.
Farbs und Bitteeitoff re. (2) und efmwad Kalferde. Die erfteven
Eonnen durd) Hife und Gdphren, die Kalferde aber mit Salzlaure —
unvollEommener mit Sdywefelfaure — mwegaefdhafft weedem.

*¥) Die gebrauchten Koplen auf Platten zu evhisen, und iber eine
eothalithende chicfe Gbene ju leiten, bat Derosne’ anempfobrcu
(Deconomijhe Nevigbeiten 1836, €. 433).
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105.

Die Thierfohle with mandymal mit Modeverde, Schiefer-
Fohle oder Dem Berlinerriidftande verfdljcht, wodurch thre Wirk-
famfeit bedeutend verminbert wird, Diefe Verfdljchungen erfennt
man vorzugdweife aus der Menge und der Farbe der Afdye, wel-
the Dad Beinfdywary liefert.

DBetrdgt die Afhe 80 Procent, und ift fie von gelblich wei-
fier Farbe, dann iff vad WBeinfhwary nicht verfaljcht *).

106.

Aebrigens gibt die unverfdlichte frijche, fo wie die volifom:
men belebte Thierfohle, wenn man fie mit Kali fiebet, beim Fil-
triven eine farblofe Flifiigheit; im entgegengefesten Falle ift die
Fliiffigkeit braun.

- Desfosses hat vorgefdlagen, das Spovium gu befeudpten, mit
17 — 22 Procent Thonerde ju mifden, ju trodnen und ju gluben.
Andere baben vorgefcdylagen, Ddas unbraudybare Spodium-den
Bedingungen der Gahrung audjujesen, wobel fih Ddie organiiden
Unveinigbeiten giemlich gut jevfesten. Da diefe Belebungsmethode
viel Beit erfordert, und judem viel Geftank verwefadt, fo bat fie -
aud) Eeinen Anwerth gefunden.
") Mady A. Chevalier, bejtehen die Kennjeichen ehner unverfilidten
Roble in Folgendem :
atens. muf jie 79,24 Drocent Aide liefern, (nad) Clemandog
go). DieModeverde gibt 45,2 , die Sdhieferfohle 65,9, und dev
Berlinevblauricditand 40 Drocent Ajdye.
2tend, Mufi die Afdhe weif, mit cinem Stride ins Gelbe ver-
feben fepn ;° '
Stens, darf das Beinfdmwary feinen Slang befifen und
4tens. Fann man in dev unverfiljchten ThievBohle felbjt mit
BHilfe eiver Cuppe feine vothgelbe, cifenidicfige Puncte wabrnehs
men. (Dingl. Journ. B. 57, S, 289).
Glaen interejja ten und belehrenden Anijal fiber die Thierkoh=
[e finder man in eben diefem Journal B. 51. .35 A. von Cle-
mandot, o
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107. -

Die veinfie und braudibarfte Kalferde erhdlt man aus 'Kalf:
ficinen, die gar fene ober nur fehr wenige Beimengungen von
Gifenoryd und Thon enthaltewr *) , wenn fie feiner zu grofen
Hige audgefesit werben, weil man im entgegengefebten Falle ei-
nen tobtgebrannten Kalf erhdlt, der weber dpend, noch im Waf
fer 188lich ift.

108.

Der reine Kall befist eine fhneeweife Farbe, und lost fich
in g.mgfaure vollfommen auf.

it ein Kalf bei der Behandlung mit @a[bfaure cinen
Niidftand von mehr ald 10 Procent, dann foll er jur Lduterung
de8 Saftes nidht mebr angewendet werden.

Der Luft audgefest, verbinbet fich der gebrannte, dfende
Kalf mit Zajfer jum Kalkhydrat, weldhes ausd 75,5 Kalt und
24,5 Waffer befteht, und in ein feined Pulver zerfdlit.

MWevor die Kalferde Waffer abforbivt hat, ober jum Kalt-
bybrate geworden ift, sieht fie feine Koblenfdure an *#) 5 daher
Fann man die Kalferde vor dem Kohlenfauermwerden bewahren,
wenn man fie an cinem fehr trodenen Orte aufbewahrt.

Bu ihrer Aufloslichbeit braudyt die Kalferde 752 Theile 16gva-
biged, und 1270 Theile (nach Dalton) fiebendes Waffer ***) ,
und bilder mit demfelben in diefem Werhdltniffe das Kalfwaffer,

*) Den veinften Kalb erhdlt man jwar von Sdhalen der Uuftern und
anderer Mufdheln; allein der Juderfabrifant Eann einen foldjen
Ralg nidt leidt echalten, sudem joll der Mufchelbalt nidyt fo wicks
fam feyn, wie Dex aus KalPjteinen erzeugte. :

**) Speengel a, a. O,, B: 1. S. 397.

") Die gedfere Aufioslicheeit des Kaltes im Ealten als im mwarmen
Daffer gibt dem Jucerfabribanten zugleid ein Mitfel an die Hand,
feinen Saft von einem Ueberidujje an Kalf ju befreien ; denn man
braudst nue einen folden Saft g echifen, und beif gu filtric
ven, dann bleibt cin grofier Thal Des Kalkes auf dem Filter guriid.
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weldhed der Lujt ausgejeist, wmit einem Kalbhdutchen dberzogen
wird, bad nad) einer Jeit ju Boben fillt, und dburch ein neues
fo lange erfest wird, bis ber gefammte ©ehait an Kalferde in
fohlenfouren Kalf umgewandelt iff *).

109.

Die Kalferde wirft auf organifhe Gebilde, befonbers wenn
fie eine [Werlebung erlitten haben, zerftdrend; bringt eine neue
Anorbnung in ibren Glementen Dervor; tritt mit cinigen hieibei
entftandenen Korpern in demifche Berbindbung **), und erjeugt
aus ftidftoffpdltigen, orvganijhen Kovpern . bei Deny Runfelrii-
ben aus dem Satmehle (7D — durdh) {hre Cinwirfung bald Yms
moniaf *¥) , bald Salpeterfdure.

110.

Die Borfichten, welche bei Anwendbung bed Kalfes ju be:
obachten find, beftehen in Folgendem:

1tens. nehme man fo viel ald8 mglich reinen, weifien Kalf,
beforige thn mit Waffer, bis er ju einem Yulver zerfallen iji,
und fese dem Kalfhndrate fo viel Waffer ju, bis die Kalfmild
am Beaume'fchen  Ardometer 14° angeigt. Cine {oldhe Kalf-
mild) erhdlt man, wenn auf 1 Pfund reinen Kalfhydrates 2
Mafi Waffer angewendet werden. Diefed Gemifch mifit 9 Seitel,
alfo enthdlt ein Seitel {oldyer Kalfmild) 3,5 Loth Kalf #*#*),

*) Mimmt man aus den Lautérungsleifel etwas Saft auf einen €6fs
fel , und wird diefer beim Anhaunden (wiv athmen Soblenfiuve aus)
oder gar fdhon an der Quft mit einem Hauthen fibergogens fo if
bieft ein Betdhen, daff dem Safte su viel Salf beigefest wurde. Bes
merEt man an Dem Hautden jugleich die Crideinung des Jrifivens,
Dann ift der Ueberfcdhuf an Kalk fehre bedeutend,

%) Da bdiefe Werbindungen nod) nicht befannt find, fo Lonnen aud
die Wirkungen des Nalfes im Liuterungsbeffel nodh nicht vollfoms
men erEldve werden.

¥E®) Mad) Faraday bildet fidh im gebrannten Kalfe qud) dann etwas

; Ammoniaf, wenn ev der Luft ausaefest 1wicd.

¥R Beim qrofien Betrieh Eann dev Kalbgehalt ciner folden Kelbmild

in einem Seitel mit 3 Coth vevanfchlagt werden, Sdwanft dad
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2tens. 3iche man bas Waffer von der Kalfmild), nachbem
fid) ber Kalf gefest hat, Bfterd ab, bamit Had Kali und die
Salze, weldhe der mit Holy gebrannte Kalf enthdlt, abge[d)ieben
twerben,  Und

3tend. foll tie gut umgerdihrte Kalfmild) Ddurch -ein dichtes
metallencs Sieh dem Safte unter Umriihren zugefest werden,
wenn derfelbe, falld er neutral ift, eine Temperatur von 60° R.
evreicht Dat, ober, falls Der Saft fauer veagivt, bevor er Der
Hite audgefest wird,

i11.

Dte Wirfungen des Kalfes im Lauterungstefiel beftehen:

1tend. in ber Jerlegung bder Fleefauren und falyfauren Salze,
within in der Frimadhung ve8 Kali und ved Ammonials;

2tens. in der Farbendnderung;

3tens. in ber LVerminderung der Siifiigheit und der Erhi-
bung ved Gewichted der Suckermaffe, (1IL. §. 33);

4tens. in ber Grregung eines bitterlichen Beigefdhmacfed;

5tend. in ber Forverung ded Ausidpeivend ded Sakmehles
und des @iweiﬁﬂnﬁea, und

6lend, in ber jerflivenden @mmrfung auf ben Faferftoff,
Shleim und 0as Caian“el)[ *y,

- 112,

Aus der Darjtellung der Wirkung bed Kalfes ergibt fidh,
baf berfelbe aud) feine Schattenfeite befie, und daf diefe in dev
Freimachung des Kali, in der Verminderung der Siife, und in
der Grregung eines bitterlichen Beigefdymaded beftehe.

——————— ey

Beaum, Aviometer gwifden’ 13° — 15°, dann flud in 1 Maf
Kaltmild) 12 — 15 Loth Kalk enthalten,

*) Ob fih aus dem Sapmehle in dem Salfe Ammenial oder Salpe:
terfauve entmideln, muf einfiweilen dabin geftellt bleiben; obwobl
die Menge ded entweichenden Ammoniaks mit dem in den Run:
Eelvitben enthaltencn in Feinem Berhaltniffe ju frehen fdeint,
{§, 109 0. Ginl.} :
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113.

BDie Wirfungen des Kalfes hangen:
1) von der Bejhaffenheit des Saftes,
2) der Temperatur, und
3) ber Menge ved Kalfes ab.

114.

Ridhet der Saft von Runfelriiben her, weldhe auf einem
mit thicrijthen Subftangen, befonders Pferde- und Schafmifi
ftarf gediingten Boden angebaut wurden, dann enthdlt er nidt
nur viele Kali- und Ammoniaf - Salze, fondern aud) viel Sap:
mehl.

Bei feiner Behandlung mit Kalf wird viel Kali und Am-
moniaf frei, weldhe dad Gervinnen es8 Ciweiffioffes verhinbern,
und daper eine vollfommene Lduterung erjchweren, oder gav un-
méglidy madyen,

115.

Da die Wirme iberhaupt die Lojungen und Scheidun-
gen befdrdert, fo ift audy bdie Wirbung des Kalfes im Laute-
rungéfeffel defto  vollfommener, je hoher bie Semperatur iff.
Dabher evwdrmen mancdhe Jucerfabrifanten nicht ohne Grund die
Kalfmilch, und feggen fie dem Safte evft dann ju, wenn er eine
hobe Femyperatur erlangt hat *).

116,

Wil man die Sdattenfeite ded Kalfed befeitigen, fo muf
per Kalf in einem fehr reinen Suftande, und in einer, auf dem
Wege der Empirie audgemittelten, Menge angewendet werden.

*) Wiirde durd) das Koden Des Saftes die ausgervorfene Shaumdede
nidyt zevitort, und die Avbeit dev Filtvation hHicdurd erfhwert; dann
mitfite das Kodhenin dem Lauternngseffel fite eine jwecmdafige Opeva:
fion erEldet werden , vovausgefeht, daf Fein bedentendev Ueberidhuf
an Kalf angewendet wuvde. (§, 22 b Ginl)
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117.

Die grifite Schwierigheit bei dber LdAuterung befteht in der
Audmittiung ded anzuwendenden Kalfquantums.

Da diefe nicht nur von der Witterung, dem Boden, dem
Diinger, der Zeit der Grnte, der Art der Aufbewabrung und
der RunFelriiben - Sorte, fonbern auch von der Jeit der Werar=
beitung abhdngt; fo 1Gt fich Dieviiber nichtd mit Beftimmtheit
angeben. Nach Verfchiedenheit diefer Umftdnde wedhfelt die Kalf:
menge von Y, __ 3/, Loth pr. Maf Saftes.

Sevenfalls it e8 anjurathen, daf die Kalfmenge durch flei-
ne Berfuche beftimmt werde *). '

Sdwefelfaacre, (Bitrioldl).

118, :

Sm Handel fommen zwei Avten von Schwefelfaure vor:
bie braune oder fdchfifche (Mordhauferdl) , .und die weife oder
englifche.

Da bdie lesitere nicht fo viele Berunreinigungen (vorsugdwei:
fe fdywefeljaured Blei und Gifen) enthdlt, ald3 die Erftere, fo
verdient fie bei der Buderfabrifation den Woryug *).

*) Stellt man die Verfude Gude Oetober, November, December uud
Sdnner an, fo witd man mit folgenden ausreiden :
Man lintere 4 Maf Saft mit  aj2,

» » Detto » v 2,
2 # [ PSR B ) £ X
. » BebiDdinig o dlglic®

b detto ., 2,5 Coth Ralf, und febe, welde
Linterung die voltommenfte ift. Git e8 die mif 1 Coth, fo muf
dem Safte im Lauterungsbeffel 1)4 Loth aufa Maf gugefest werden.

Wer die Wichtigheit der Lauterung einfieht, der wird die An=
ftellung folher Berjuche nicht fite Eleinlich exblaren, Bei Der G-
winnung des Nohrsuders wird 3 Theil Kalt auf Boo Theile Saft
gevedinet. -

*) Wil man die Sdwefelfiure reinigen, was jedod nidyt nothwen:
dig ift, wenn fie als cin blufes Gorvectivmittel angewendet Wird,
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119.

Die Wirfungen der Schwefelfdure beftehen:

tend. in Der Serlegung von Salzen;

2tend. in Der Forderung des Gerinnens ves Cimweiffloffes ;

3tens. in bder BVerminderung odber gdnzlichen Aufhebung vev
Alcalinitdt ;

4tens. in ber Wersbgerung ded Schleimigwerdens;

Stend. in der Crhohung der Farbe des Saftes;

6tend. in der Jerftdrung Der Fegumente, in weldyen Dev
Buder eingefhloffen iff, und in der dadurch bevingten griferen
Saftgewinnung *); und

7tend. in ber Ummwandlung bed  Fryffallifivbaven Suders in
Humus und Ameifenjdure, (§. 17 o. Ginl)

120.

Aus den Wirfungen dber Sdhwefelfaure ergibt fich, dap ihre
Anwendung eine weit grofere Worfiht evbeijdhe, ald bdie desd
Kaltes.

Die Vorfichten, die ju beobachten find, um die nachtheitige,
§. 119 sub 7 angefithrte Wirfung der Schwefelfiure ju befeiti=
gen, find: :

. Atend. baf die Schwefelfdure in jebem Falle nuv in einem
5 — 20mal verbiinnten Jujtante angewendet werde;

2tend. Daf Der mit verdiinnter Schwefelfdure verfeste Saft

nidyt viel fber 24 Stunden *¥) flehen gelaffen;

fo fann e8 durd) Dejtillation in einer Neforte, welde bei @ Pfund
fafe, feidhe gefhehen. Tan vergrabt fie in ein Sandbad bis an
Den Hals, und leitet diefen in die Mitte einesd Blasballons.

*} Parrayon, weldec Ddie geveinigten StunBelviben mit verditnunter
Sdywefelfdure bebandelte, erhielt durcdhs Preffen 82 Procent Saft.
Bulletin de la société d’encouragement 1837, p. 228.

**) Der Saft, welden id adt Tage an einem Orte von 5° N, {tehen
fief, erbielt wdabhrend der Lauterung mit Kalk eine ffrohgelbe Far-
be, und einen fdharfen bitterlidyen Beigefhmad , den idy auf Eeine
Uet mehe wegbringen Eonnte. Einen bitterlichen Beigefdhmad er-
piclt ein Saft jededmal, wenn e (dnger ald 3o Stunden ftehen
aqeblieben i,
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3tend. vaf dem Safte vor dem CGuwdrmen o viel Kalbmilch
oder Pohlenjouver Kalf sugefest werbe, bid derfelbe neutral er-
fecheint, und
4tens. darf in Feinem Falle bdie Alfalinitit eined bereitd ge-
Iduterten Safted durd) Sufats von 'Schwefelfiure gdnlidy aufges
hoben, ober gar in dic faure NReaction umgewandelt werden.

121.

Die Menge der anyuwendenden Edhwefelfiure vichfet fich
nach dem Swede, den man erveichen will. Wird die Schwefel=
faure al8 Lduterungdmiftel gebraudht, dann miiffen 0,2 — 0,3
Procent angewendet werden. Jur BVerminderung der alfalinifchen
Reaction veichen oft einige Sropfen auf 100 MWag.

122.

Um im leptern Falle die anyumwendende Menge verdiinnter
€ dhwefelfiure mit Genauigleit ju beflimmen, die blen Folgen,
weldye forwobl aud zu viel ald aqud ju wenig angewendeter Schwe:
felfdure entfpringen, ju befeitigen, und das Herumtappen u vers
meiben, verfabre man auf folgende Art:

Man verdiinne die Schwefelfdure mit Waffer in dem Bo-
Tumen - Verhdltnifje wie 1 ju 14, und dann wird dasd halbe Seitel
verdiinnter SchwefeljiSure 1 Loth concentrivte enthalten.

Lon der verdiinnten Schwefelfdure bringe man eine beftimm:
te Menge, 3. B. Y, Seitel, in eine wohl calibrirte Ribhre, und
theile Den Raum, den fie cinnimmt, in 100 gleiche Theile. Ausd
diefer fege man mit einem Gladftabe einer aus dem Abdampf-
teffel genommenen beflimmten, 3. B. einer halben Maf Saftmenge
verdiinnte Schwefeljdure tropfentweife ju, und unterfudhe mit einem
gerdtheten Lafmusd- Papierchen die Befdhaffenheit ves Safted.

Wird das Lafmus-Papier nicdht fogleich, fondern erft nadh
einigen- wenigen Minuten blaw, dann befist der Saft die jum
guten Berfieden entfprechende Alkalinitdt.

Man fehe nun an der Nohre, wie viele Theilftriche geleert
wurden, und beredhne die in die Abdbampipfannen anzuwendende
Menge Scywefelfdure. Hat man in die Robre Y, Seitel ver:
diinnte Sdure geachen, jur Probe eine Halbe Saft genommen,
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und an der MNohrew 5 Theiljtviche ober den 20ten Theil eines bal-
ben§Seiteld geleert,. um dem Provefajte die entfprechende Alkali-
nitdt zu ertheilen, dann braudht man auf 100 Halbe ober 50
Maf Safted, die fich in der Abdampipfanne befinden, 500 Theil-
firidde ober 5 bhalbe Seitel verbiinnte, ober 5 Loth concentrivte
Sdywefelfdure.

Sur groferen Genauigleit foll beim fuccejfiven Jujase bdee
audgemittelten Sdywefelfdure die Alfalinitit ded Safted in den
Abbamypfpfannen unterfucht werben, und wenn die beim Probe-
verfudse an dem Lafmus-Papiere audgemittelte Erjdheinung wie-
der wahrgenommen wird, feine Sdure mehr jugefest werden.
$Hat man bei Der Probe die ndthige Genauigkeit angewenbdet,
pann witd auch die berechnete Schwefelfiure hinveichen, um dem
@afte. den jum guten Berfieden erforderlichen Grad der Alfali-
nitdt zu ertheilen *).

Simeiffoff.

123.

Der Ciweiffioff witd blof in Dex Abficht angewendet, um
Fliifigteiten von ibren medhanifchen Beimengungen ju befreien.

Die Elarende Gigenjchaft. ves Ciweifftofies Lefteht darin: daf
¢8 in einer frifben Fliifjigkeit, weldhe man veinigen will, beim
Gerinnen gleihfam ein feined Mets bildet, welched alle in ber
Fliiffigteit blof fchrebenden, mithin fie triibenden Sheilden ein-
fchiieft, und als Sdyaum mit auj die Dberfldche fiihrt.

*) S babe anfinglich das vom Profefier Peletan in Dingl. Fovrn,
B, 68, &. 416 angegebene Ulfalimeter angewendet; allein da man
weder mit diefem , nody auch mit feinem neven Sonidometer, Kalts
meffer (Dingl. Journ. B, 66, S. 62), die WMenge der anzmwens
denden Sdure bejtimmen Fann; fo fab idh mich bei meinen Werfu-
chen gendthiget, die mitgetheilten Modificationen an dem Konidome:
ter vorgunehmen,
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MWafier.

124.

Das Waffer gebraudit der Juderfabrifant aud cinem dreife-
hen Grunde:

1tens. um feine Requifiten vein zu erbalten;

2tens. um den Eaft aud den frifdhen ober gervodnefen Ril-
ben au gewinnen, und

3tend. um den Nohzucer ju bleichen.

e reiner bas Waffer ift, defio geeigneter iff es audy, um
diefe drei Bwede vollfommen ju evveidhen. Lor Alem hiite fich
ver Juderfabrifant, folde8 Waffer jur Maceration und zur Nei
nigung be8 NRobzuders anjuwenden, welched mit organifdhen
Ueberrejten verunveiniget iff. Bei der Maceration ober Extrac
tions - Methode verbtent vasd havte Waffer jedenfalls den Vorzug.
(§. 72 o, Ginl)" {

s

Wacme

- -

125.

Die Warme bdient a) um dad fiberfliifjige Waffer zur ver-
dampfen; b) bie WirFfamPeit Des Kalfed ju erhohen, unb c)
008 Gevinnen bed Ciweifioffed su bewirfen.

126.

Die Sdattenfeite Der TWdrme bei der Suderfabrication be.
fieht darin, daf bder Juder durch eine anbaltende Wirme feine
SKreoftallijationsfahigheit verlievt. (§. 23 . €inl)
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%erfaf;ren, Denr Bucker and NMunfelriiben ju
gewinnen,

Eaﬁ Berfahren, den Suder aus Runfelriiben Ddarsufiellen,
1agt ftd) auf folgenbe Oyperationen 5uruc§fuf)ren
L auf dag einigen der ERunfeIzubeu, ;
II auf bas Ausziehen, Gewinnen bed ‘Gafted;
II1. auf die Rduterung (Defécation) ;
IV, quf die Abdampfung (évaporation) ;
V. auf bie Kldrung (clarification);
VL. quf die Ginfodhung, Cindidung (cuite) ded Saftes;
VII. auf bie Flillung der Juderformen, und
VI1IL. auf bie Reinigung ded Jucers.

I.

Yon der Weinigung der IRunkelriiben,

1) Die Reinigung’ der Runfelriiben befteht in der Enifers
nung Der Wurjelfafern, dev Grde un> der fhadhaften Ritben-
theile.
2> 3Im Grofen wird die Neiniqung am wodlfeilften ju Stan-
De gebradht, wenn die dburch Menjheahinde von den Wurzelfa-
fern und fdhavbhaften Theilen geveinigten Nunfelviiben in trom-
mefartige WafchEaften gefchiittet, und wiefe um ihre Adhfe in,
mit Waffer gefilliten, Behditern herumgedreht werden *).

f

® Stecht gute Abbildungen von den Gerathidaften, von welden hier
Srwabnung gefdehen wird, findet man tn den Weitvdgen jur nds



3) Werben die Runbelvben vor deiv Wafdien durd) Men-
fhenfydnde gepupt, wad bei f{dadbbaften MRilben nothwendig ifi,
vann ESnnen auf einen Arbeiter tdglich 20— 20 Centner gevedhe
et werden.

4) Gollen tdglid) 500 Centner Nunfelriiben gewafhen wers
pen, fo muf die Wafdymafdine 70 lang fepn, und 40" im
Durchmefier haben,

Sind die Runfelriiben auf einem biindigen Boden gewady:
fen, dann Eonnen mit einer folden MWMafchine nur 3 — 400 Cent=
ner gereiniget werden.

5) Nady Bejdyaffenbeit dber Nunbelriiben betrdgt bder, bei
der Reinigung erfolgte Verluff 10 . 20 Procent, und Fwar:
bei fleinen 20, bei mittleven 15, und bei grofen 10 Procent.

6) Die ALFAle geben gewafhen 70 — 80 Procent braud:
bares Futter, weldes mit ¥, ded Werthes der RunFelviben ver:
anjchlagt, ober von weldem 8 Centner = 1 Centner Heu ge-
fegt werben Fann *). '

II.
You der Grivinnung des Runkelriiben -
Saftes.
1) Au3 den auf dieyvorfiehende Art gerelnigten SRuntelvii-
ben fann der Saft auf eine dreifache Weife gewonnen werden:
A, durch mechanifdye,
B. durch chemifche (Maceration — Levigation) Mittel, und
C. durd) beide ugleid.
A. Decbanifhesd BWerfabren,

2) Die Cperationen, dbie bei dbem medanijhen BVerfahren
angewendet werden, find;

fern Kenntuiff der Munbeleiibens Juderfabrication in Frankreidh
vou G, & Sdubarth, Berlin 1836,

Gine Wafdymafdhine fiir Runbelviben, Sartofeln 0., welde
die TWurseln felbft heraudwirft, Foffet bei dem Medanifer Burg in
Wien, Favoriten » Strafe Nev. 93, 65 fl. 20 fr. Die gebraud:-
lichfte Waidhmafdine ift die von Champonnois.

*) Chaptal veranfd)lagt 2o GSentner mit 348 fr.
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a) das Bexreiben der Runfelviiben, und
b) Dad Ausprefjen ded Niibenbreies,

3) a. Durd) bad Jerveiben foll die Runfelviibe in einen fo

viel al8 mbglich feinen Brei verfest werden, weil man bei fidri-
gend gleidhen Umftdnden defto mehr Saft erhdlt, je feiner Der
DBrei ift, oder je mehr die Segumente (Blddchen) , in welden
ver Suder eingefthlofien ift, zerriffen werben *).

Diefem sufolge miiflen die [dgeartigen Sdhne **) an der Neib-
mafthine nicht zu fharf und zu hoch feyn, fondern fie follen
Dicht ¥#%) und fo geftellt werden, daf wenigfiend die unmittelbar
aufeinander wirfenden nicht in einer und derfelben vevtifalen Ebe-
ne liegen.

&) Die in die Trommel der Reibe einyulegenden Bidtter
follen an beiben Kanten gezdbnet feyn, damit man in Ber Arbeit
nicht lange aufgehalten wird, wenn bdie eine Neihe der 3dhne
flumpf geworben ift.

* Beim grofen Betriche ift e3 nothwendig, die doppelte An-
jabl ber Sdgebldtter ju halten, damit Feine Unterbrechung der
Arbeit erfolge.

 5) Fabrifen, die tdglih 4 — 500 Gentner Runielritben
verarbeiten, brauchen 300 — 350 Edgebldtter.

6) Hat die Frommel der Neibmafdhine eine Ldnge von 18
— 24, und madht fie in einer Minuk 300 bid 400 Umbdrehun-
gen, dann fann man mit ihr, mittelftsweier Ochfen oder Pferde, weldhe
im Koppel gehen, und zwei Arbeitern**¥**) in einem Arbeitsta-

*) Gin Gentner RunFelvitben, von 3 — 3 Pfund Gewidht, gibt,
wenn die Naben auf einem feinen Handreibeifen sevvieben werden,
30 Maf Saft, felbit bei Anwendung einer Eleinen Handpreffe.

) Die Adhard'{he Reibjdeibe batte breitgefchliffene Bdhne; gegens
wdrtig bilden fie meiftens leichtidhentlide Dreiecfe.

™x) Bei der Cntfernung der Sypiken von 1+ wird die Nunkelvitbe ju
einem feinen Brei zervieben.

ey Drei Menfhen jue Bedienung einer Reibmaidhine ju verwens
den, ift eine Bevfdhwendung, da das AUndeiicfen der Runbelritben
an die Tvommel durdh cinen Hebel, an weldem ein Sewidt Lin
und her gefdoben wicd, leidht evfolgen Cann.
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ge von zebn Stunden 200 .. 250 Centuer Nunbelviiben or-
veiben ¥).

¥y b. Um aud dem Brei den Saft ju erhalten, dazu wer:
ven Sddden, Fledten und Prefien erfordert.

8) Die Groge und Unzahl ber Sddchen, welde fehr feft
und oicht feyn follen *#), rvichtet {ich nach der Ausdehnung ded
Betriehes und der Bejdhaffenheit der Preffen *+¥),

9) Der Brei wird in den Sdddhen gleichfirmig u einer
Hihe von 2 — 34 cingefchlagen, und ywifchen die Flechten ges
bradyt.

10) Die Fledyten follen wenigftend um 1% linger und brei:

ter feyn als die Sdddhen, weil fonft am Fande derfelben der
Brei unausgepreft bleibt,
g Y G et

*) Gefchieht bas Berreiben auf Hanbreibeifen von 10 Breite und
15/ Linge, dann weeden 6 — 7 Stunden evfordect, um 1 Cent-
ner ju gerveiben.

Kivchpof, in feinem Werke: Die Juder: und Sprup. Fabriz
cation aus Runfelviiben und RKarvtoffeln, Leipsig und Torgau 1836,
€. 43, fogt: ,Daff, wenn die Walze 20 im Durchmejfer hat, und
fi) 600 — goeomal iin ¢iner Minute umdrehe, 200 Gentner Rune
Felvitben taglidh in Bret umgewandelt werden Ednmen.*

Teach Hube’s Anleitung gur Jucerfabrication, Darmftadt 1837,
S. 19, werden mit Der erbefferten Thierry’jhen Neibmafdyine,
welde gu den gebrdudplicheren gehdrf, wud deren Trommel 264
Tang ift, in 20 Arbeitsftunden 350 — foeo Eentner jerrieben.

Wit weldhem Grfolge die Mithliteine bei der Verkleinerung der
Runtlelviiben angewendet wurden, davitber find npd) nidt hinveis
dende comparative Berfudye angeftellt worden, !

(Valcour im Cultivateur yon 1834, Univerfals Blatt von De.
CSdhweiter, Leipzig 1874, B. 7, S. 98, und Rube e. a. O.)

) Grode, vupfene Sdddien find bei enem fein jerviebenen Brei ganj
unbrauchbar, weil der Brei beim Preffen aus denfelben herausges
trieben wird.

£¥%) Die Breite folder Sade wedfelt jwifdien 21— 3¢, und die Ldn-
qe you 2 — 64 Sind dip Prefiface giemlich qrofi, und jum Prefs
fen unbraudybar geworden, daun Fann man fie nod) mit Bortheil
sum BVerfenden des Juders vermenten, wie ep Herp Grefpel in
Srantreidy thut.

Ci
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11) Sind die Fledhten aud gany fiffhen, mit RNinde veve
fehenen Weibenvuthen verfertiget, dann miifjen fie vor ihrer An-
wendung ausgefocht werden, tamit ber bittere Crtvactivfioff dem
Safte nidht beigemifdht werde. Uebrigens haben die Fledhten aus

* gefchdlten Weibenruthen auc) aus vem Grunde den Vorzug, weil
fie fich leichter reinigen laffen, wad tdglich gejchehen foll.

12) Jn grofern Fabrifen werden bie fehr wirfjamen hy-
vraulijchen Prefjen angewendet. Uebrigend fann man fich jeder
etwas wirfjamen Del-, Honig- oder Weinpreffe bedienen. Die
Sdyraubenprefien geben 8 _ 10 Procent sweniger Saft ald die
hybraulifdyen. 7

13) Man rechnet im Durchidhnitte 70 — 75 Procent Saft,
obwobhl man audy in cinigen Fabrifen 85 Procent erhdlt *).

14) Das Riibenmarf betvigt demnach nacy Abzug ves Ber-
{ufted , den man bei der NReinigung der Runfelriiben erleidet, 10
— 15 Procent *#).

15) Was das Verhdltnif der Neibmafchine 3u den Preffen
betrifft, fo werben in Franfreich in der Negel 6 hydraulijdye,
ober 4 Schrauben - Preffen auf 2 NReiben gebalten, und mit ihnen
in 24 Stunbden 250 __ 260 Hectoliter Sajt (0. i. 18188 _.
18.916 IMap) erjeugt, oder jwifhen 756 . 940 Centner Runs
felrliben veravbeiter *¥%),

16) Werden tdglich 200 _ 250 Gentner Runkelriben ver-
arbeitet, fo werden jur Fillung der Sdcde ywei Menfden er-
fordert, mithin jum ganzen Verfahren 5 — 6 Perfonen.

*) Die Proben, die man itber die Safthaltigteit der Runbelriiben an=
ftellte, haben gelehre, daf die Runbelritben g7 — g8 Procent Saft
entbalten. (Dinglers Journal B, 64, €. 452).

**) Bei Anmwendung einer Eleinen Honigpreffe erhielt ich im Durdys
fehnitte aud 1 Gentner Runtelreitben, von 1 — 3 Pf. Gewidt, 30 Maf
Saft 4 2 Pfund 15 112 Loth, oder 74 1j2 Procent, und 12 Pfund
Ribenmark, weldes gleid) nady dem Ausprefjen abgewogen wurde.

Um die PrefricEfidnde braudhbar gu evhalten, follen fie in Ge=
fafie oder Gruben feffgetveten, und erft dann Jvecfiittert werden,
wenn fie einen weinartigen Gerudy erbalten haben. Nad) Rube
follen fie in Gruben 18 — 20 Monate braudhbor erhalten wer-
den. Von Ddenfelben Fonuen 10 Piund = 1 Pjund Heu gefeht
werden.

%) Scdubarth a. a. O: S, 14

e
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17 Die Borfidyten, bdie. bei der Gewinnung ded Saftes
nady diefem Werfahren ju beobadyten find, beftehen in Folgendem:
a) in die Sdde jollen, wenn fie 3¢ lang und 20¢ breit find,
nidt mehr al3 10 . 15 Pfund Brei gebracht werden;
b) vas Fillen foll auf einem Lijche erfolgen, der fich um eine
Udfe dreht, und mit einer Ninne verfehen iff, weldhe den
fretwilliq abflicfenven Eaft aufnimmt, und in den Ldu-
texungsleffel oder in bad gewdbhnlidhe Auffangdgefdf leitet;
c) bdie gefliliten Sdde miiffen fo eingefest werden, daf alle
Eheile einen gleichen Drud exleiden;
d) ber Drud der Prefle foll nur allmdlig verftarft werben,
damit der Saft gum Abfliefen [eit gewinne.
Werden 3 B. 20 __ 30 Sddhen eingelegt, fo mup
bas Preffen wenigftend 5 — 6 Minuten dauern. Und
e} muf in dem Arbeitslocale, fo wie Dbei den Gevdthen die
grifite einlichfeit beobachtet werben, um die Bildung ber
Sduren fo viel al8 mdglich ju verhinberw; wozu aud) bie
Crhaltung einer niedrigen Temyperatur in dem Arbeitdlocale
fehr dienlich ift.

B. Chemifchbed Verfabren, oder die DTaceration dber
Muunfelefiben *).

18) Die Maceration der NRunfelriiben befteht Idbarin, dag
man den, in Sdyeiben gefhnittenen, frifdhen oder ‘getrodneten
NRunkelviiben mit Hilfe ded warmen oder falten LWaffers den Saft
3t entyiehen fudyt *#).

*) Ueber die Revigationdmethodé wird der UAnbang das Nahere an-
geben.

*¥) Mathieu de Dombasle war der Grfinder diefes Berfahrens , und
Beaujeu fat ju demfelben einen eigenen Appavat ecfunden, welden
man in Dinglers Sournal B. 55, &. 286 1w, befdrieben und abs
gebildet findet.

Die Schriften, die diefe vielverfprechende ﬁanipuratiou behans
Deln, find: Qiﬁgieré’. Sournal B. 54, S. 364 und 452. B. 57,
S. 126 1.; Schweisers Univerfal s Blatt B, 4, S. 58.und B,
%, &, 105; Qeud)’s polptedmnifde Deitung von 1834, Sigd —
126; Premicr Bullctin du procédé de maceration de Mathieu Dom-~
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Das Werfahren vdabei beficht darin, bdaf die ju maceriven:
ben; ausyufiifenden Nunfelviiben in mehreve Bottiche, die fid)
nebeneinander befinden, gebracht werden, und 0as vom erften
DBottich mit Saft gefdhywdngerte Wafler auf den zweiten , bamx
auf ben britten 2. geleitet wird.

19) Go ridtig diejes Verfahren audy in der Theorie ers
fcheint, fo flehen bodh feiner Anwendung im Grofen mandpe Hin-
verniffe im Wege.

Die vorytiglichiten Cinwendungen, bdie aegen die Maceration
gemadht werden, find: _

1tend. daf diefes Verfahren fehr viel Brennmaterial *) jum
Abdampfen des Saftes erfordert **) ;

2tens. daf burch ein langdauernded Abbampfen die Krpftal
lifation gefdhrbet, bagegen Die Bildbung des Schleimzucers be-
forbert wird, (§. 23 b Einl);

3tend. daf fich wahrend der Maceration eine Sdure bildet,
welche anf die Siifigheit ded Sucers febr nad)ﬂ)emg einwirfet ¥¥%),
(§. 17 b. Ginl) ;

4tens. baf die Rldrung, wenn mit f;etgem Waffer macerirt
wird, wegen ded verminderten ECiweififioffes mit mehr Schwie-
vigfeiten verbunden ift, al8 wenn man 8 mit cinem Safte ju
thun hat, der nad) Dem alten BVerfahren gewonnen wurde *#+#) ;

basle, ‘paus 1832, und offerr. Jeit{hrift fir Landwicthe 1. 21834
&. g97.

*) Fafit um 1)4 mebhe, al8 bei dem medanifden. (Dinglers Fournal
B, 54, . 453.)

**) Bei diefem Verfaheen muf um 112 — 1jro mehr Waffer abge-
dampft werden, alg bei dem gewdbnliden mechanijden.

Um 100 Hectoliter Saft 3u gewinnen, braudit man 110 Hecs
tolifer (. i. bei Booo Maf) Waffer.
Stach Beaujeu nue 50 Hectdliter.

#%) Desmay fudgte den fhadlichen Ginfluf der Sdure durdh einen
Ueberfchuff von Kalt, und durd) eine Filtration des Saftes iiber
eine Ditnne Qaqe von Kalfmild) zu bcfungen. (Dinglers Sournal
B. o7, &l 127)

we¥) Da bei der Maceration mit heifem Waifer der Eiweifftof ges
rinut, fo bleibt ev in dem RirPftande jurdd; und daber Pann fidh
bei der Rldvitng Fein confiftenter Sdhaum bilden, der leicht abju-
fehmen ifft.  (Dinglers Journal B. 54, S, 453.)
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5tende baf in dem Falle, als mit beifem Waffer macerivt
witd, dad Crwdvmen 08 Waffers {ehr viel Brennmaterial ey-
fordert;

6tend. baf man nidht tiberall in ber Nahe die aufevorbent-
lih grofie Menge brauchbares Waffer antrifft, und daf daher die
Herbeifhaffung mit grofien Auslagen verbunden iff;

7tend. daf bei Dem Ausfiifen getrocneter Riiben (bem Schiisen-
badyfchen, richtiger Gottling fhen Berfahren), aufierordentliche Rau-
me und viel Brennmaterial jur Trodnung der Runfelriiben ers
forbert werden, und daf man-ausd einer Arbeit ywei madhe, in-
bem man dad NRitbenwaffer verfliichtiget, und bdann abermald
mit Waffer behandelt, und

Stend. daf die Miidftande als Futter gar Feinen Werth bes
fiten, inbem fie aud bloBen Fafern beftehen, fidh {chwer aufbe-
twabren laffen, und einen unangenehmen Geruch erbalten; wdh:
vend boch die Niidfiinde bei dem alten BVerfabren eine widhtige
Holle bei der Grndbrung der Hausdthiere fpiclen *), ;

200 Dasdjenige, wad man ju Gunfien der Maceration ane
sufiibren pilegt, befteht in Folgenbem:

1tend. erhdlt man bei ihr mebr Buder al8 bei bem meda-
nijdhen Berfahren *¥);

2tend. wird fowohl an Jnventar, Can Sdden, Fledhten,
Dreffen 2. 2c.) lald Betriebscapital (Arbeitdlohn 16.) **¥) piel
erfpart ;

3tend, fann die Fabrication, wenn bie Nunfelviben getrod-
net werben, dad gange Jjahr Dindburd) mit den cinfachften Wor-

B —

*) Die Gefdhichte der Bucferfabrication aud RunPelviiben weifet nady,
vaf fih nach Dder Gontinental-Sperve nur jewe Runbelritbens
aucerfabriten erbalten Baben, welde in Dem innigfien Bufommen:
bange mit der Landwirthicdaft betrieben wurden.

**) 9tadh Clemandot’s Angabe betrdgt die vermehete Juderfabrication
2 Procent ; alfo gibt die Maceration im Gangen 8 Procent. (Dings
Ters Sournal . 54, &, 455.) NMadh dem Sdiigenbach’ichen Bers
fabren foll man mit den gewdhulichen (Crelpl’fchen) Productionss
foften 7 — 8 Procent Jucer evhalten. — €6 gibt Fabrifen , welde
8 Drocentaud) bei dem alten Berfahren erbalten.

) Rady Beaujeu foll die Johl ber Avbeiter um 245 geringer fepin
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ud)mngcn — Boitiden und Waffer —_ fortgefelt, und bie Ub-
“fdlle groﬁtmbgttd) audgentist werden; und

4tend. ijt ber Saft {chon vor ber Lduterung febr tlar, unb
oer Art concentrivt, daff er 40 . 50 Procent uder (2) enthdlt,
aljo 3 . 4mal fidcfer iff, al8 ber aud frifchen Runfelriiben ge
wonnertes

C. Gemifcbted BVerfahren.

21) Legavriand (und Clémandot) vereinigte die beiden
porangehenden IMethoden, indem er ben Runfelriiben 50 Pro-
cent Saft dburd) Preffen entzog, und den Riidftand in einem Du-
mont’fchen Filter ausdiiifite, wobei er dad Ausitifen durd) einen
ypneumatifchen Drud, und durch Biloung eined [uftleeren RNau-
med jwifchen den beiven Boven Ded benannten Filters ju {drdern
judite *).

22) Weit einfacher it Das Werfahren, die gepreften Sdde
vor ibrer Leerung durd) 10 — 15 Minuten einem Dampfe aus-
sufesen (nach Demesmay) , ober, nadydem dad Marf in denfel-
ben aufgelocert iff, durch DHeifes Waffer durchzusiehen, und damn
noch einmal ju preffen, wobei man nodh) 43 —15 Procent Saft
erhdlt.

Die Riiben au Foden ober zu ddmpfen bat fidh practijch
nicht bewdhrt.

23) Weldyes Verfahren vor dem andern einen BVorug vere
bient, fann gegenwdrtig nodh nicht entfchieden werden, da einer-
feitd die Summe der unparteifchen Erfahrungen nody sul gering
ift, und andererjeitd mit RicEficht auf die obwaltenden BVerbdltnifje,
balb das eine bald das andeve vortheilhafter feyn diirfte.

So viel {dheint der Wabhrheit gemdh u feyn, daf jene Fa-
Brifen, die in feinem unmittelbaven Complere mit der Landwirth-
fdhaft fleben, ¢3 fifr vortheilhaft erachten werden, wenigftens fo
viel Runfelriiben su trodnen, um alle ihre Krdfte das ganze
Sabhr hindurd) benditen ju Ednnen; bdaf bingegen jene Unterneh=
mungen, welche mit der Landwirthichaft in einem innigen Sus
fammenbange fiehen, aljo gum grofien Theil mit ven Wirthidhaftse

e

®) Dinglers Journal B. 67, S, 126,
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fedften Detrieben werben, und al3 Mitte} erfdyeinen, durd bie
perbefferte Biehsucht die Grundrente ju fteigern, nidht nur von
pem Trodnen der Nunfelviiben feinen Gebrauch madhen onnen,
fonbern fogar 3u Der Ueberjeugung gelangen werden, daf €8 if-
ven Vortheil am meiften fordere, wenn fie blof Syrup oder hid-
ftens Robsucter ereugen, und diefen den mit befonderer Intellis
geny und befondern materiellen Mitteln arbeitenden Fabrifen zur
weitern Vervolfommung tiberlaffen *).

24) Der Saft foll vor der Liuterung nidyt unter 10 Pros
cent Judfermadfe anjeigen, wenn er jur Judererjeugung geeignet
evfcieinen foll **),

IIL
FLauterung (Défecuyion).
A. Bon der Lanterung fm Allgenteinen.

1) Die Liuterung ift derjenige chemifche Projef, bei mwel:
chem Der rohe Saft von den frembdartigen Betmijchungen, als*
Giweififtoff, Satmehl, Hary, Sduren, Oryden und Salzen be-
freit werben foll,

2) Aud bder Begrifisbefiimmung der Ldauterung ergibt fich,
baf fie bie widtigfte Operation bei der ganzen Suderfabrication
ift. Denn ift ber Saft nicht volfommen geldutert, ober von ben
frembartigen Beimifdhyungen befreit worden, dann ift er jur Sue
dererseugung nidyt braudybar, und die Nadhtheile, weldhe aus eic
ner unvolfommenen fduterung entfpringen, fonnen durdy feine
ber nadyfolgenden Operationen mehr vollfommen befeitiget wer-
ben; daher foll der Suderfabrifant vor Alem feine Aufmerfjam-
feit diefem chemifdhen Proeffe widmen. ;

) Man propheseit zmae den Runbelviiben = Buderfabriten den nter:
aang, mwenn fie nicht die Runfelriiben trodnen; allein jum Glid
ift Die Seit Der Propheten bereits verfdhmunden.

**) Der Gepalt an Jucdermajie 1aft fih mit Hilfe der §. 25 und 26
Der @Eiuleitung angefihrren Tabellen beflimmien,
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3 Die Mittel, bie sur Bauterung vevtvendet werden, {ing:
Kalt: und Schwefelfdure *). ;

Die Wirfungen, weldye biefe Mittel tm afte Hervorbrin-
gen, find §. 111 und 119 der Einleitung angegeben worben.

4) Bum Behufe ber Lduterung wird der rohe Saft in ei-
nen Keffel gebradht, erwdrmt und mit Kalfmild) behandelt.

5) Bur fauterung muf fo {chnell ald mbglich gefchritten
werden, weil fonft der Saft auf Redhnung ded Sudergebaites
fhleimtg witd. Jf man durdh) ein unzwedmadfiges Verhdlinif
per Neiben, Dreffen und der Lduterungstefiel gendthiget, meh-
reve Stunden ju warten, bid lestere geflillt werden, dann muf
bem Safte entweder etwasd verdiinnte Schwefeljiure ober Kalf-
mildh jugefenst werden.

6) Dic Kennyeichen einer volFfommenen Lduterung ridfen
fih nady dem Berfahren, weldjed hHiebei beobadytet wird; bdaber
Fonnen fie exft in bem fpeciellen Theile der Lduterung angegeben
werden.

7 Die Dauer der Lauterung fann mit Einfdluf der Jeit,
weldhe ur Fullung und Leerung der Keffel exfordert wird, auf
1Y, — 2 Stunden veranfhlagt werden, fo, daf in einem und
bemfelben Keffel im BVerlaufe von 24 Stunden 12 — 16mal ge-
Idutert werden fann, !

8) Dasd fpecifijthe Sewidht bes gelduterten Saftes betrdgt
um 1 — 3° B. weniger, al3 tad Ded rofen **),

9) Der Bodenfag und der Schaum betragen Yio —
der gangen Lduterung, und geben:

a) e — iy Saft, und
b) Yo — Y5 exbartige Beftandtheile in feudytem Juftan:
Dess

*) Daf die Thievtohle Das vorgliglichite Lauterungs - (RKlrungs )
Mittel ift, evgibt fichy aus ibren, §. g3 der Ginleitung angefithrien,
Wirfungen. Da fie aber ald Lauterungsmittel in grofier Nuanti=
tit angewendet werden milfite, fo it ipre Anwendung, bei ihrer
SoftfpieligEeit, practifch unausfihrbar,

¥y Wird dev gelduterte Saft auf die Temperatur von o reduciet, fo
betrdgt die Differeny 1)2° B.

¥4 Bei dem Filtriven Ddes BVobdenfakes und des8 Scdhaumes von be
Halbew Sajtes duvd) Flanell, cchilt man: § Halbe Saft und 23)2
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10) Die bet der Lduterung in anenblmg !ommmben Ap-

parate find:

a) bie Lduterungsfeffel,

b) melreve Filter,

©) ein Hoblmaf, jum Eingiefen der Kalimildy,

d) ein Sieb,

¢ ein Schaumldffel,

) ein Thermometer, und

g) ein Rdibrftod mit einem durdhlocherten) §8rettdyen.

Qdutevungsfeffel

11) Die Grife und die Anzabl der LiuterungsdFeffel richtet
fidy nach bem Umfange,der Juderfabrication,

Werden in einer Fabulf tdglidh 100 Centner Riiben verar-
beitet, und der Saft foll am felben Lage ohne Unterbrechung ge-
Idutert und abgebampft werben, dann werben brei Keffel & 5
7 Gimer erforbert, wenn 10mal in einem Tage geldutert wird *).
Kann in einem Tage die Lauterung nur Smal vorgenommen
werden, dann miifien die Keffel 5% — 8/, Gimer faffen ¥on-
nen.  Diefemnacy 1Gft fich die Anzahl der Keffel filv jede audges
Dehntere Fabrication leicht berechnen.

12) Die Conftruction der Kefjel ift in den meiften frcmaon-
fchen Fabrifen von Der Art, daf Der untere Theil ein Kugel-
Segment davftellt, wdhrend der obeve einten -geraben Cylinder
bilbet *%), ;

13) Um aus ben Keffeln Den gelduterten Saft ohne Boben-
fak in die Abdampfpfannen, oder in dad Dumontjche Filter mit
Leichtigleit leiten ju Eonnen, miiffen diefelben nicht nur hoher ald

— 2 Halbe BVodenfals, welder im gang trocdenen Buftande 314
Pfund wiegt, ofne Sufdlag desjenigen Antheils, mwelder aus dem
Filter nid)t herausgebracht werden Fonnte. :
*) Dee rohe Saft betrdgt in diefem Falle 2000 — 3000 Mafi oder
S50 — 75 Gimer, der gelduterte 3Boo — 2700 Maf oder 45 —
67,5 Gimer. .
**) Sdubarth a a. O. S. 21.



92

die legtesn Apparate angebradyt, fonderm aud) mit einem Hab:
ne *) perfehen werden.

S il e

14) Die Fitter, von welden bier bte Nede tff, find einfa-
die, aus bidhten Stoffen *#) verfertigte Beutel, welche zur HAlf:
te mit Bodenjas und Schaum gefiiilt, und auf einem Balken,
unter weldhem fidy eine Rinne befindet, aufgehdngt werben, um
ben nodhy im Bodenfose und Schaume befindlidyen Saft ju ge-
winnen.

Um aber ben nidht mebr abfropfenden Saft ju gewinnen,
miiffen die Beutel einem leichten Drude audgefenst, und der hies
durd) exhaltene Riickitand noch einmal in einem gany veinen Sa-
e filtvirt werden. Daj fibrigens diefe Filter nad) jedesmaligem
Gebraudye gereiniget werden miifjen, ift eine cinleuchtende Sa-
e ***),

15) Die Anzahl und die Grofe Der Veutelfilter iff febr
verfhieden. TWerden tdglich 100 Centner NRunfelvitben verarbei-
tef, dann reidht man mit finf foldhen Beuteln aud, wenn fie
15 . 20’ breit; und 30 — 36 lang f{ind.

*) Nach Befchafenheit der Neffel ift der Habhn 4 — 64 vou Dem Bos
Den Derfelben angebradit. Da obuehin der Bodenfap filtrivt wers
Den mufi, fo ift ed immer vdthlider, den DHabn etwasd hoher an=
gubringen, um in dem Abdampfeeffel gany Elaren Saft ju echalten.

Den Saft mittelit Heber aus dDen CLduterungsPeffeln weiter ju
bringen, ijt immer eine Arberf, die viele AufmerffamEeit erfors
Dert, und weicde sudem felten gang vollEommen gelingt.

Die in Franfreidh ibliden Lauterungsteffel mit doppeltem
Boden findet man auf der IV, Taf. des Schubarth’jdhen Werkes abs
gebildet.

&%) Ein didyter Flanel ijt der ruffifhen Leinmwand bei weitem vorjus
gichen.

*¥#) Fn Franbreicdh pflegt man diefe Beutel alle 24 Stunden ausju:
Popen. Dejfenunacadytet werden fie binnen 2 — 3 Wodyen divch
Pen im Sajte enthaltenen Kalk fo part, dafi fie jerberiten widen,
wenn man fic nicht in vecditnnter Salgfduve cinoeiden und dann
augwalden modtes (Sdubarth a. a. O. S. 24).
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Hohlmaf jum Gingiefen der Naltmild.

16) Um bad mithfarme Abwdgen ded anjuwendenden Kalfed
it befeitigen, verfihrt man am cinfachften, wenn man bei einem
beftimmten Mijchungsverhdltnifie ved Waffers mit dem Kalfe den
Kalkgehalt der Kalfmilch in einem beflimmten Hohlmafe auf dem |
LWege dev Cmpivie audmittelt *). Wleibt dad oberwdhnte Ver=
baltnif conftant, und die Befdhaffenheit ded Kalfed biefelbe, dann
ift jebes weitere Abwdgen dberfliflig; da dad Hohlmaf die an-
gewendete Menge Kalfed genau anzeigt.

Sieb, Sdhaumloffel, Thermometer und Riahefod

17) Cin feined Sieb ift jur Ubjonderung der nidyt aufges
[88ten heile der Kalbmilch ndthig **).

18) Der ESdhaumldffel dient dazu, um Oden wahrend Der
Lduterung gebilveten Schaum abjunehmen. :

19) Dad Ihermometer dient dagu, um die Temperatur besd
€aftes wibrend der Lduterimg ju prifen **%).

*) €iehe bhieritber §. 110 Dder Ginleifung, Uebrigens fann man die
Salehaltigeit einer Kaltmild mit Hilfe eined fogenannten Calcis
meters ¢ben fo finden, wie man dag fpecififthe Gewidht anderer
Blufjigleiten findet. m ein foldes Galcimeter vedht brauchbar ju
madjen, milfite bei jedem Grade feiner Scala sugleich die Wienge
Des im ZWaffer aufgelisten Kalfes angegeben, und die Kallmild
vor der Mefjung gut geriihrt werden.

*¥) it die Kaltmild) vor ihrer unmittelbaren Anwendung nidht gereis
nigt worden, Ddann legt man iiber den Qauterungsfeffel grwei Leis
fien, auf welde das Sieb zu liegen Fommt, durd) weldyes die Kalt=
mild) ju pafficen hat. Der Durdhmeffer cines folden Siebed foll
nidt um vieles Eleiner fepn, als der Des Lauterungsfeffels, damit
gleid) beim Gingiefen die Salfmildy gleichformig vevtheilt werde.

**%) Man bat gu diefem Behufe 2 — 3¢ lange ThHermometer, die an
einem bilzernen Stabe befejtiget find. Allein Do jolde ThHermos
meter fehr gebrechlich find, und judem der Tdrmegrad, bei wels
them die Raltmild) jugefelt werden foll, leicht beflimme werden
Pann, fo find folde Thermometer, die faft bis anf den Boden Ded
Lauterungstefjels reichen, entbehrilicd.
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20) Dev Riihrftod dient dazu, um die beigefeiste Katbmilch
gleidhfdrmig mit dem Safte ju mijdhen. *).

B. Bou der Launterung indbefoudere,

21) Die bisher tiblichen Arten der Lduterung find:

a) Die Lduterung mit blofem Kalf, oder das (EoIomaI DBere
fabren;

b) mit Kalf- und Schwefelfiure, oder dasd franzdiijhe Ver-
fabren;

c) mit Sdywefeljdure und Kalf, oder dad Achard’jde oder
beutfche Berfahren, und T

d) mit Schwefelfiure, Kaff und nvg[)mals mit Sdwefelfdure,
ober bas bohmifdye %erfabren.

A, Qiuteruny mitblofem RnIE.
(Gefonial s Berfahren.)

22) Die f{dwierigfie Aufgabe, die man bei diefer Art ber
Lduterung u fen hat, ift die Xuémittlung Der anjuwenbenden
Ralfmenge.

Dic Wimftdnde, von weldhen die Kalfmenge abhdngt, find:

a) bie Befchaffenbeit der Runkelrtiben. Bei juderveichen muf
weniger, al8 bei wdfferigen, und bei angefaniten mehr Kalf
al8 bei gefunden Hunfelvitben angewendet werden,

b) Der Beitpunct der Verarbeitung., Te fpdter die Berarbei-
tung der Junfelriiben erfolgt, Deflo mehr Kalf muf ange-
wendet werden **).

®) Um das gleidhidrmige Mifhen des Saftes mit der Kaltmild su
fordern, bringe man an den Stod eine durdhlocdherte Sdheibe, wie
man fie bei vielen Butterfaffern anteifft, an, und rihre von lUn:
ten nady Oben.

¥ Su Franbreid) werden in den Monaten September bis Februar
auf 812 Hectoliter (612 Mafl), 21)2 Kiloge. (4112 Pfund), im
Mary 3, und im Apeil 3.5 — 4 Milogr. angewendet. Ja man
fteigert die Quantitit nad) Umftdcden bis auf 4,5 — 5 SKilogr.
(Sdubarth a. a. O., & 23),
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¢) Die Bejdhaffenheit ded Bodend. Je Falfpdltiger der BVoden
ift, befto weniger Kalf braudit man anzuwenden,
Nady Verfdhiedenheit diefer Umftdnde ift die anyuwenden-
be Kalfmenge fehr verfdyieden.

Sind die Runfelriiben von guter Dualitdt, und werden fie
bald nach threr Crnte verarbeitet, dann veicht man mit 18__20
Loth auf 100 Maf Saftes aus.

Grfolgt ihre Wevarbeitung gegen dad Friihjahr, dann miif:
fen 25 __ 30 Loth auf dicjelbe Saftmenge angewendet werden.
(§. 117 o, Ginl.)

Bei Riiben von minberer Dualitdt muf man 30 — 50
€oth auf 100 Maf anwenden.

23) Die Beit, ju weldher der Kalk dem Safte jugefest wer-
ben qu witd burch bdie Befhaffenheit Desd Safted beftimmt.

HReagirt der Saft fauer, fo muf ihm die Kalfmildy vor fei-
ner Crwdrmung jugefest werden. (§. 18 und 110 b, Cinl) St
er Dagegen neutral, dann foll die Kalfmild) angewendet werben,
wenn fidh der Saft mit einem weifen Schaum bedecft hat, vor-
ausgefest, daf er vor der Lduterung abgefhdumt wurde, ober
wenn er bie Temperatur von wenigftens 60° R. erveicht hat.

24) 3ft der Saft mit ber Kalfmildy verfeben unbd umges
viihre, fo foll er bis jum Siedepuncte *) erwdrmt, bas Feuer
gleich barauf geddmpfit, der Schaum abgenommen, und der Saft
einige Minuten der Rube 1tiberlaflen werden, damit fid) die in
demfelben fdhwimmenden Floden ju Bobden fehen Ednnen. If
diefes erfolgt, fo wird Der flave Saft durc) die an bem Ldute-
rungsfeffel angebrachten Hdhne in bie Abdampfpfanne geleitet,
und der Bovdenfas fammt Echaum filtrivt, ;

25) War der Saft von guter Qualitdt, und ift eine ange-
meffene Kalfmenge angewendet, dbann wird man foigende Crfders
nungen als Jeichen einer vollfommenen Lduterung wahrnehmen:

a) ein Aufivallen von Aufen nad)y Jnnen;
b) einen ftarfen, confifienten, dunflen Schaum, der {ich gleich=
fam fchneiven ldft;

B i

*) Der Grund, mwarum der Saft :m'“autcrungsl'en'er nidyt gefodt
wesden foll, 1t in Der AnmerBung gu §. 125 Der (‘Zlulextung anges
geben. (Siehe andy §, 21 d. Ginl.)
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¢) eine fdmelle Bobdenfasbilbung mit Hinterlafjung eined fa-
ren Safted von liditgelber oder braungelber Favbe, einem
nuBartigen Gerudbe und  Gejdhmade, und eine mdgige
alfalijthe Reaction *) ; und

d) wird der flare Saft erwdrmt , fo wird er nicht triib, fenst
man ihm Kalf ju, fo erfolgt Fein flockiger Niederichlag ,
und der Luft Iingeve Beit audgefest, vevdndert er nidt
feine Farbe; fonbern diberyieht fich mit einem Hautchen,
welches jedoch nidyt ivifivt.

27) Wird ju wenig Kalfmild) angewendet, dann beglei-
ten bdie Lduterung folgende Cricheinungen:

a) ber €dhaum ift diinn und paffivt durd) den Schaumlsfie!;

b) ber Saft bletbt titib, felbft wenn er durd) mehreve Beutel-
filter paffirt, die Menge der Flocen it gering, und diefe
fetsen fich nuv fehr langfam ab;

c) bie Farbe ded Safted iff mit einem flavfen Strich ind Grii-
ne verfehen, und der Luft audgefest, wird fie bald verdn-
vert. (§. 45 unb 52 b. Ginl) ; und

d) ber cigentlihe nufartige Geruch und Gefhmad ded Saf:
tes {ind faum merklid.

27) Werben diefe Crfdheinungen wabhrgenommen, dann muf
der Gaft nody einmal geldutert werben, denn erfolgt diefes nicht,
pann farbt {id) ber Saft beim Abdampfen ftarf, &Gt fih fchroer
eindicfen , und wird Hebrig, -

28) Hat man vem Safte einen Ucberjhuf an Kalf jugefest,
dann ift feine Farbe ftark lichtgeld **), und an ver Luft unvers
dnderlich; bie alfalinijdhe Neaction ift bedeutend, obhne einen am-
moniafalifthen Geruch wabhrzunehmen; witd ver flave Saft er-
wdrmt, o teibt er fidy; angehaucht, oder auch nur der Lujt

ausdge-

e e e

*) Das Gurcume s Papier wird entweder ovangegeld oder febr {hwach
braun gefirbt. Das durd eine Sdure vothbgejdrbte Labmus:Pae
pier wird jum grofien Theil wieder blan. Diefe beiden Reagenss
Papieve erhdlt man in jeder gqut cingeridhteten Ziputbefe'.

¥y Git der Ueberidufi fehr bedeutend, dann iff die Farbe votplich
braun; dody einen folden Ueberfhuff fann nur die gréfite Unwifs
fenbeit anwendens Haben die Runfeleiiben gefeimt, oder find fie
‘angefault, dann iff die Farbe gold= obex fafrangeld.
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eusgefest, witd ev mit einem Hutchen (Kalb) #berzogen, an
weldyem man die Eridheinung des Jnifivend bemerfen Fann; nady
Lingever Beit {dyeiden fich aud demfelben Kryftalle von Fohlenfau-
rem Kalk (§. 51 der Ginl), und beim offenen Feuer abge-
dampft brennt ev febr leicht an *) , und erhdlt einen herben, bit-
terlidyen Beigefchmad. (§. 21 und 22 der Ginl)

29) Um bie fiblen Folgen, weldye aud dem Kalfiber{chufje
entjpringen, ju befeitigen, muf dem Safte in den Abdampfpfans
nen, bevor er eine Dichte von 10° B. erveicht hat, flarf ver-
dlinnte Schywefeljduve **) unter fortwdhrendem Umriihren fo
lange gugefest, bid ein Gurcume:Papier nur fehr jdwad) braun
gefdrbt witd, und derfelbe dann filtrive werben.

30) £b dem Safte die entfprechende Menge von Kalf u-
gefest wurde, fann durd) folgende Probe audgemittelt werden:

Man filtrirt etwad Saft gleich davauf, ald er mit Kalf be-
hanbelt wurbe, und erwdrmt denfelben auf einem blechernen Lof=
fel. Bird ev dabei triib, fo iff e3 ein Seichen, daf ju viel Kalt
angewendet wurde. Bleibt er aber flar, dann Fonnen wei Fdle
le eintrefen, entweber ift ju wenig, ober gerade genug Kalf an-
gewendet worden. Um yu erfabren, ob Der eine oder anbdere Fali
vorhanden fey, fese man dem Eafte einige Tropfen Kalbmildh
3u, und ervodrme denfelben bid jum Sieden. Erfolgt nach eini-
gen Minuten Rube ein grauer, flodiger Niederichlag, dann ift
su wenig Kalf angewendet worden, im entgegengefesten Falle
aber gerabe genug **%).

Wer bie anzuwendende Kalfmenge auf die §. 117 der Ein-
Leitung angegebene Avt beflimmt hat, und die §. 25 1II, ange-
fiiprten Erjcheinungen gur Nidtfchnu feiner éBeurtf)ei[ung erfebt,
ber ift nidht gendthiget, vom der angegebenen 5}Jwbu: einen G-
braud) zu machen.

*) Dingl. Fourn. B. 57, S. 126, !

**) Dhosphorfiure it allerdings beffer, mweil dee phosphorfaure Kal?
fehwerer I6slich ift , al8 Der (hwefelfaurve, dagegen auch wn vieles
Pojtfpicliger. Die Unwendung der Koblenfiure bat jich nicht bes
wabrt. Dibereiner fhlagt die fdwefelfaure Thonerde vor. (Ere-
manns Journ. B, 2, &, 408},

) Bt ae o D). S50,
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31) Was bie Wirkungen bed Kalfed im  Lduterungstefict
betrifft, fo find bicfelben Dbeveits §. 111 ber Cinleitung anaege:
ben worben.

B. Ciuterung: guerft mit Kall, und dann mit Sdhwe:
felfdure

(Frangdfifdhes Verfabren).

32) Die Unficherheit in der Beftimmung der Kalfmenge
war die Weranlafung, daf man dem mit fiberfdyiifligen Kalte
gelduterten Safte verdiinnte Schiwefelfdure entweder fchon tm Ldu-
tevungsfeffel ober in den Abbampfpfannen jufeste *), ober die
franzififche Lduterungs - Methode einfiihrte.

33> Man hat die Erfahrung gemadht, daf a3 Anjehen
te5 Suderd, wenn jugleidy mit Sdwefelfdure geldutert wird,
ywar fthon, ja wohl beffer ift, ald bei der Anwendung vom blo-
fen Kalfe, daf aber eine Form vom erflern Suder nur etwa 50
Dfund wiegt, wihrend die vom lestern ein Gewidht von 56
58 Vfund hat; daher with diefes Verfahren aud) in Franfreich
nicht mehr angewendet *¥),

]
C, Cdunterung: juerff mit Shwefelfinre, und dann
mit Salkf

Ol'd)arb'fcl)es' oder Deutfches BVerfahren).

34) Das Wefen diefed WVerfahrens befteht barin: daff dem
Safte, wie er von der Preffe Fommt, verdiinnte € chwefelfdure
- jugefest wird,
Hat fich der Saft yur HAlfte gefldrt, was gendhnlich im
Berlaufe von 24 Stunden erfolgt, dann witd er in den Ldute-
rungsfeffel gebracht und mit Kalf behandelt **¥),

*) Chaptal und Dubrunfaut thaten das Grjtere, und Clemandot das
Qessteve, (Leug's Buderfabrifat, Fimenau 1834, S, g24).

**) Sdubarth a. 6, O., S, 24 und Dingl. Journ, B, 59, S. 197.

**%) Achard gab den Saft in fieben Maf faffende Thpfe, feste aunfioo
Pfund (circa 4o Mafi) Saft 677 Gran (2,835 Loth) verdiinnte
Sdywefelfdure su, und lief das Gemifdh 24 Stunden fiehen. Nadh
Berlauf diefer Jeif war dev Saft jue HAlfte bell, die andere HAlf-
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35, Dort, wo nod) gegemwdrtig die verblinnte Schwefel-
faure vor bem Kalfe angewendet wird, gefdhieht e8 vorzugsweife
in der Abficht, um ben Saft vor dem Schleimigwerden u fi:
cheen, und nicht um vas Ciweif niedevyujchlagen *).

D, Qduferung: guerit mit Sdwefelfdure, dann Kalf,.
und zuleft wieder mit Sdhmwefelfdure

(Bohmifdhes over Weinvich's BVerfahren),

36) Nach diefem Werfahren werben dem Safte, wie er in
den Liuterungsfeffel fommt, vor dem Anziinben 0,2 _ 0,4 Pro-
cent, b i. 6 — 12 &oth auf circa 40 Maf **) in vier Sheis
len Laffer verdiinnte Schwefeljdure jugefest.

Nach einigen Minuten wird dem Sajte fo viel Kalbmildh
sugefent, big bei Der Probe, welde davin befleht, Daf man auf
einem £offel Saft, von 50 __ 60° R. fapt, diefen tiber einer
Lampe fodyt, feiht, wieber erhist, und endlich mit Kalfmilch
wmifdyt, i

Grfolgt ein f[ncfiger Niederfchlag, fo witd dem Safte Kalk
gugefent, big bei einev wieberholten Probe Fein Jhc‘oerfd}[ag mehy
wahrgenommen wird.

Hat man dem Safte die ausgemittelte Kalfmenge jugefest,
pann wir er bis 75° N, evwdrmt, dad Feuer geddmpft, duvdh

fe war fhwdrlih graun und febr fritb; dann bradife er Den ganzen
Sufalt der Topfe in eingn Seffel, naddem er den Boden mit
Sreide (Eoblenfaurem Salbe) der vt bejiveut batte, daff auf 100
Pfund 17,85 Loty Eamen. Gegenwdrtig wicd ein foldes BVerfahren
njrgends mebhr angewendet. Selbit Herr Grefpel in Avras, der
trevefte Anhanger diefes Berfabrens, hat ¢8 aufgegeben.

*) Uchard fchien dev Anficht gewefen ju fepn, daf e8 fich ei ber L
terung vorgugsmweife um die Ausfdeidung des iweififioffes Handle,
betradhtefe daber die Sdwefelfdure, da fie dasjelbe niederfdhligt .
al8 bas evite Lduferungsmittel.. Den Kalt betvadytefe er nuv blof
als ein Mictel , um den fdhadliden Ginfluf der Sduven in dev
Hige auf den Juder uud das Kupfer des Hefjels ju verhindevn.
{Grebner a. a. O, S, 51 uad 52).

**) Sind die Niiben gefund und frifdy, fo werden blof o2 Provent,
bei angefaulten pnd alten aber 0,3 — 4 Procent angewendet.

7 i
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Ruhe oder Beutelfilter gefldrt, und in die Abbampfpfanne gele:-
tet. Hat et bier eine Dichte von 10° B. erreicht, fo wird ihm
in zehn Theilen Waffer verdiinnte Schwefeljdure jo lange juge:
fesst, bis ex ein Gurcume - Papier nur noch fdwadh braun firbt *).

IV,
Pou ver Fbvampfung (¢vaporation).
A. Im Allgemeinen.
1) Der Bwed ded Abbampfens ift, dem gelduterten Safte

bad Waffer sum grofen Theil ju entziehen,

Se fchneller dief erveicht werden fann, Ddeffo mehr und bde:

fto vollfommenern Suder erhdlt man *¥). (§. 23 . €inl)

*) Obne den Verdienften, welde fid Weinvich um die Buderfabrrcas

tion aus Runfeleiiben ermorben bat, nahe ju treten, glaube idh
die Bemerfung beifiigen ju Ednnen, daf vie Jufammenfebung des
Acpard’fhen mit dem alten verlaffenen frangéfifhen Berfahren gans
iiberflitffig. erfdieint, wenn man nidht 6 — 8 Stunden wartet, bis
die Lauterungsteffel gefitllt find, und wenn man dem Safte die an-
gemefjene KalEmenge jufest. Uebrigens fteht diefes BWerfahren mit
der §. 35 IIT, angefihrten Grfabrung im Widerfprudye. TWird aber
diefer Wideripvud) durdh die Kldrung mit Kalk befeitiget, warum
dann aus einer Avbeit jwei maden, oder den Kalfgehalt vermine
Dern, um ipn in der Folge erhohen ju mitfjen 2 Dod felbft in Er-
monglung einer fireng wiffenicaftiichen Brgrindung diefes Werfah-
vens, miifite man demfelben dag Wort fihren, wenn nidt darge-
than wdve, Daf andere Fabrifen, Ddie blof mit Kalt [Gutern, nidet
eben fo viel und eben fo guten Buder evjeugen, als jene, welde
Die bohmifdye complicivte Methode anmwenden.

PMiehreves hieviiber findet man in den neueiten, in den bihmi-
fchen Fabriben eingefithbrren Wervbefferungen von Weinrich, Prag
1835, in Den neuen Sdhrifien dev £ £ bohmifdhen Landwirehfdhafte-
Gefellfdaft B, 4, S. 1 20., und in Leudy’s polptechnifcher Feis
tung von 1836 , &. 130. Andeutungen hievitber find {hon in Sreb-
ner a. a. O., S. 59 entbhalten.

**) Gine 4 — Sftiindige Abdampfung hHat uod) Eeinen Machtheil in

der Budererjengung hervorgebradyt, (Agriculturchemie von Chap-
1al, &, 415).




2) Da eine fchnclle Berdiinfiung

a)
b)

c)

obach
a)
b)
‘e
&

e)

b

)

n)

von dem Grabe der Wdrme,

von der Grdfe der Oberfliche und der Menge der Fifi 1g=
feit, und endlich

von bem Drude, bden die Atmofphdre oder der Dunft auf
fie ausiibt, abbdnat; fo folgt hieraus, daf dad Abdampfen
in grofen, flacdhen Pfannen, bei rvajhem Feuer und bei
einem verminberten Luftorude erfolgen foll *).

3) Die Hauptvorficht, die man beim Abdampfen ju bes
ten hat, befteht in Der Berhiitung ded Anbrennens des Saftes.
Die Gefahr ded Anbrennend wird verminbert:
wenit die Abdampfung mit gefparnten Dimpfen obev er-

warmter Lult erfolgt %)

wenn das offene Feuer nur den Bobden, oder hodhftens den

mit Saft gefitliten Theil der Abdbampfpfannen beftreicht;

wenn man den Saft vor dem Abbampfen der Art reiniget,
vaf er Feinen Bobenfas (bei Ruhe) mehr bilbet;

wenn der Saft in einer Abdampfyfanne nicht unter 175"

abgedamyft ;

wenn nach dem ufafe der Sdhwefel{dure ter Saft filtvive, und
wenn dem Sajte etwad feines Knodyenmehl jugefest wivd ¥+%).

Die Grbhaltung eined lufts und dampfleeven Raumes oberhalb Der
Abdamypfpfannen, haterft in Der neuefien Jeit Hie und da Gingang
gefunden. €8 it viclfaltig in den Naffinerien davgethan worden,
paf die auf die Herbeifhaffung folder Abdampfapparate verwens=
Defen Soften durd) das vermehree und vevbefferte Product vollfom:
men gedect werden. Wied in gewdbhnlichen Plannen abgedamypit,
dann foll durd) cinfauchende Sdhaufeln, Walzen, Leinwand ohne
Gnde u. D, gl., die Dunftergeugung befordert werden.

Brame Chevalier lief fih ein Patent auf die Abdampfung und
Gintodhung ded Runfelritben - Saftes wmit heifier Cuft geben. Ge
lafit du-dy feine Oeffnungen in den Abdamypfungss” und Ginko:
dhungdapparat hHeife Quft ftromen, welde die waffecigen Theile, in
weldien dev Juder aufgeldst ift, dem Sprup entzieht, und die
Melajfe suriiclafe. :

(Dingler’s Fournal B, 51 , &, 228).

**) Um das [djtige Filtriven wahrend des AUbdampfens su befeitigen,

braud)t man nue dem it iiberfdiiffigem Kalfe gelduterten Safte
Beinjhwar 114 — 1)z Procent guzufesen.
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4) Die Menge ves abjudampfenden Wafjers, weldhe von
ber Befdaffenpeit ved Safted und von dem Grade, bis ju wel-
chemt Der Saft abgedampft werden foll, abhingt, fann nady Der
§. 31 ber Ginleitung angegebenen Formel befiimmt werden.

5) MWas die Anzahl und die Grife der Abdampfpfannen
betvifit, fo bangen fie von der Auddehnung des Vetriebes und
von bem Umftande ab, daf ju grofe Abdbampipfannen ju jdhwer-
fallig und nidht leicht gleichfdrmig su ervodrmen find.

6) Nach BVerfchiedenheit diefer Umftinde findet man, daf
auf einen fdauterungsfeffel bald eine, bald 2— 4 Abdampfpfan-
tien gebalten werden.

7) Cme Fabrif, die tdglich 100 Centner Runfelviiben ver-
arbeitet, wiitde:

a) gwei Abdampipfannen von 30 O Fuf Bobenflidpe,
R » Y e » und
<) » » » T » » eifor-
bern, wenn ber Saft 47 hody aufgegofjen, und in jeder

Pfanne auf 2/ abgedbampft wird *).

8) Um die Anlegung von fo ungleidhen Herben entbehrlich
3u machen, fo wdre unter der Voraudfesung, daf eine Ldute
rung wei Stunden dauert, und daf wdhrend einer Stunde der

*) Aus 100 Gentner Nunfelritben erhdlf man 2000 — 5080 Mafi Eafts
Sdligt man den Bodenfas und Schaum mit 1j10 ab, fo Fommen,
wenn tiglidh 10 Rdiuterungen erfolgen, auf ¢ine Abdampfpfanne
aus Dem Rduterungsefjel 180 — 270 Maf. Da ein Gefdf mit
vertifalen Wandeny in weldiem eine Maf Saft 4 hodh ftehen foll,
eine Bodenflide von 0,243 [0 Fuf Haben muf, fo mijjen die
Abdampfpfannen, wenn fie den gangen Saft eiher Lduterung aufs
nehmen, und mit demfelben 4 Hod) angefiillt werden follen,
25,74 — 38,61 -[J Juf Vodenfliche haben. Tt der Saft anf 2
abgedampft, dDann muf er in Pfaunen von 12,89 — 29.305 [
Suf Bobenflicdhe gebrad)t werben, wenn er in Denfelben wicder 4
bod) itehen foll Aus diefen Pfannen wicd endlidh der Saft auf
Pfannen von 6.435 — g.652 [] Tuf gebracht, wo er, wenn er
von guter Dualitdt war, eine Goncentration von 25 — 30° B,
erfangt. it dief niche der Fall, dann muff der Fnbhalt von den
el Tefteren Pfannen in ¢ine gebradyt, und da§ Abdampfen forts
gefest werden, :
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@aft von 44 auf 1Y,Y abgedampft wird, folgendes Berfahyen
i beobachten: MMan fu[)re fechd Pfarnen von 45 O Fug ein,
und leite auf zwei derfelben den Saft, ben ein Lduterungstefjel
aibt.  Hat fich hier der Saft auf 19, eingefocht, dann bringe
man den Jnbalt von beiben in die dritte Pranne. Wihrend Hier
ver Saft abbamypft, werden bdie jwei andern Vfannen gereiniget,
wosn ein Seitraum von einer Stunde eriibriget, um wicder den
Saft der jweiten Lduterung aufnehmen zu fonnen. Die Abdam:
pfung wiirde in jwei Stunden vollendet, und der Saft auf ;.4
feines wrfpriinglichen Volumens vedbucivt feyn.

Die Functionen von den drei BAuterungsfeffein und ben
fechs Abbamypfpfannen, die mit Nro. 1, 2, 3, 4, 5 und 6 be-
seithnet werben follen, wdven nun folgenbe:

1. Der pon 6 — 8 Ubr Morgens gelduterte Saft wird
von 8 __ 9 Ubr auf den Pfannen Nro. 1 und 2 abgedampft;
um 9 Uhr witd der Juhalt von beiden in die Pfannen Nro. 3
gebracht, und bid 10 Ubhr eingedict.

2. Der von 7 __ 9 Uhr gelduterie Saft Fommt auf die
Dfanuen Yro. 4 und 5, wo er bid 10 Uhr abdamypft; wahrend
duefer Beit werden die Pfannen Nro. 1 und 2 gereiniget, um 10
Ubhr fonunt er auf die Pfannen Nro. 6, wo er big 11 Uhr bleibt.

3. Der vou 8 10 Ubr gelduterte Saft fommt um 10
Ubr auf die Pfanne Nro. 1 und 2, wo er bis 11 Ubhr bleibt;
wdlhrend Ddiefer Jeif werden die Plannen Nvo. 3, 4 und 5 ge:
veiniget, und MNro. 3 mit diefem Safte um 11 Uhr gefiillt.

4. Der von 9.— 11 Uhr gelduterte Saft (bie Lduterung
Fann auf bem SKeffel Nro. L vorgenonumen werden, da die Seit
von 8 9 Ubhr ju feiner Neinigung hinreihend ift, um ihn um
9 Uhr wieder in Anfprud) nehmen zu Fonnen) , fommt in Nvo.
4 und 5, wo er bis 12 Uhr bleibts wdbhrend diefer Beit wird
Nro. 1, 2 und 6 geveiniget, und um 12 Ubhr Nro. 6 gefifllt.

5. Der von 10 — 12 Uhr gelduterte Saft (bie Lauterung
fann wieder auf bem Lduterungsfeffel Nro. 1L vorgenommen
werden) , fommt in Nro. 1 und 2, wo er big 1 Uhr bleibt;
md’f)renb diefer Beit werben Nro. 3, 4 und 5 geveiniget, und
Reo. 3 um L Ubr gefiillt.

6. Der von 11 . 1 Ube gelduterte Saft (die Eauferung
Fann wieder auf dem Steffel Mro. IIL erfoigen) , Eommt in Nro.
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4 und 5, wo er bid 2 Uhr bleibt; wdhrend diefer Jeit wird Nro.
1, 2 und 6 gereiniget, und MNro. 6 um 2 Uhr gefiillt.

7) Der von 12 __ 2 Ubr auf dem Keffet Nrvo. L geldu-
terte Saft wird auf den Pfannen Nro. 4 und 2 bid 3, und anf
Jiro. 3 bid 4 Uhr abgedampft.

8. Der pon 1 __ 3 Ubr auf dem Keffel Nro. IL. gelduter=
te Saft wird auf Nro. 4 und 5 bis 4, und auf Rvo. 6 hig 5
Uhr abgedampft.

9. Der von 2 — 4 Uhr auf dem Keffel Nro. IIL geldu-
terte Saft wird auj Nro. 4 und 2 bis 5 Uhr, und euf Nvo. 3
bis 6 Ubr abgedampft. Und

10. Der von 3 . 5 Uhr auf dem Keffel Nro. I. geliuters
te Saft wird auf Nro. 4 und 5 bid 6, und auf Nro. 6 bis 7
Uhr abgedamypft.

Diefemnady fungiven die RKeffel:

Nro., L Nro. 11, © Jro. IIL

Ve U " aa S
von 6 — 8 Ubr, vom 7 __ 9 Uhr, won § _ 10 Ubr,
» E2 e i » » 10 _. 12 » » 1 — 1 P
» 12 v » ” 1.__3,; » 2_,..4;;
» 3= 5; und die Piannen:

Nvo. 1 unp 2, Nro. 3. Nro. 4 unb 5. und Nre. 6.

- Ve R P, ~— - \_
von 8. 9Uphr,von 9. 10Uhy, von9 __ 10Uy, vond0 11 UhHr

P A 1 e RN S G Lok R R et e st (0 it Tl
3)12-—-15} » 1---2» >>1—2” »2-4—3”
» 2--- 3 » 2 3_— 4 » » 3— 4 » » 4_ 5 »
P et 6 S S n U R S Tl e L @

HElE man auf drei Lduterungstefiel , von weldyen jeder 200
— 300 Maf fafit, fechd Abbampfpfannen von dev angegebenen
DBefdhaffenbheit, bann wird man nidt nur die Gerdthfdhaften , fon-
dern audy die Arbeiter von 6 Uhr Morgens bis 7 ubr Abends
ohne Unterbrechung befchdrtigen Eonnen.

9) Die bisher fiblichen Formen der Ifbbmrmpfannen find:

a) Die Dreiectigen *),

*) ©ie fibren den Namen Sdaukel : oder Schwungpiannen, weil fie
gewohnlid) um cine Adhle, die duf Sapfenlogern e Maucrmerkes




105
b) bie vievedigen *), und
¢) Die runben ¥#), : :
Dort, wo der Eaft mehrmal umgegoffen werden foll, find
dic dreiecfigen, wo ed fidh aber um Crfparung von Raum Han-
belt, und wo mit Dampf geheist wird, dort find vorzugsweije
die vunben Formen ecimjufiihren. Ucbrigens gewdbhren die runden
Pfannen auch den Bortheil, daf fie leichter gereiniget werben
Fonnen.
10) Die CGinridytung der Pfannen muf folgende feyn :

a) miiffen {ich die Pfannen gleich neben den Lduterungsfefieln
befinden, und um fo tiefer liegen al8 leitere, damit durd)
den Habhn der Lduterungstefiel der Saft unmittelbar auf
fie geleitet werden fonne; '

b) follen {ie nebeneinanber fo eingemauert werben **%) , daf
nur iby Boben, oder Hidhitend der mit Saft bededte Theil
vom Feuer befvichen wird, und daf jede nachfolgende um
4 __ 5" gegen Ddie porangehende tiefer legt **#%) , dbamit

Des Ofens befeftiget ift, qencigé werden Eonnen, Sie haben yor
Den unbeweglichen den Wortheil, daf in ihnen Ddas Abdampfen
fchneler erfolgt, dagegen brauchen fie mebr, Brennmaterial. (Kivds
bof a. a. O., &. 72).

") Die vievetige Form ift die gewdhnlidhfte. Shre Linge wedfelt im
Allgemeinen von 4 — 8/, und die Breite von 2 — 5%

Grefpels Abdampfpfannen haben eine Linge von 13,8, und cine
DBreite von 2,5 Fuf.

**) 3n Frantreich ift diefe Form febr ablih. Sdubarth a. a. O., -
. 28 fagt: Gn allen itbrigen Fabrifen (mit Ausnahme der Cres
fpel’fhen) , die ich in Frautveich befuchte, avbeitet man in rundem,
bedecften Pfannen. Seite 32 fagt er weiter: Die Plannen follen
Die Formen eined Halbeplinders mit doppeltem Boden, 7 Fuf Line
ae, 2 1j2 Fuf Brette haben, und der Abftand beider Bioden joll
26 ol betragen. Die vou Dubrunfaut empfehlenen Sdmwung=
pfaunen find ebenfalls rund, und haben einen Durdymefjer von 4%
alfo cine BVodenflache von 12,56 ] Fuk.

¥4%) Uebrigend verteht fich von felbft, daf das Ginmanern von der
At feyn muf, daff die Pfannen mit ihren Rahmen, an welden
fie befeltiget find, aus dem Mauerwerke herausgenommen werded
Ednnen,

“AE%) Sind die Pfanuen in gleider Hihe anagebradyt, dann Fann Der
Saft mit Hilfe der Hihne nicht aus ecince in dic andeve unmittclbar
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mittelft Dev Hdbne der Saft von Der cinen auf die andeve
unmittelbar geleitet werden Einne;

c) follen ihre Boven eine Eleine Neigung gegen bdiejenige Stel-

le haben, an weldher die Hdhne angebracht fmb bamit
ber Saft rein abﬂtege, und

d) miiffen fie mit einem fogenannten Dampfauffangdmantel

verfeben werden, um das Locale von Diinften vein ju er:
halten *).
11) Hufer ben Abdampfungspfannen bebarf man ur Ab-

bampfung ein Ardometer, und cinen Schaumlbiyel.

12) Das gebraudlidhfie Aviometer it vas Beawme fhe.

9

geleitet werden, fondern man muf fie durch den an der vordernr
Seite angebradyfen Hahn leeren, und den Saft itbertragen. Sind
fie 4 — 5% tiefer gegeneinander eingemauert, Ddann mitndet dev
am Boden dev eriten Pfanne angebradte Hahn in die jweite Pfans
ne in ciner Hobe von 4 — 5.

Gn den bohmifdhen Fabrifen find in Dev neneften Seit die Abdampf=
pfannen mit Decdeln fo verfehen, dafi die Dampfe nur durd) ein
weites Dampfrohr siehen Edunen, weldes ju den Jucerbiden ges
fubret wicd , um diefelben ju erwirmea. (Zeud’s polytechn. Jeitung
1836, &. 130).

Aufier den Hisher angefiifhreen Ginvidhtungen der Abdampipfans
nen, findet man in einigen indujtrids betriebenen frangdfifchen Fas
brifen nody folgende jwei: .

a) Dafi oberhalb der Abdampfpfanne ein Tufts: und dunilecrer
Naum erhalten, und

b) daf in den Saft mittelft (fpicalfrmiger) Nohren erwdirnte
Quft bineingeleitet wird. o die Abdampiung mit Dimpfen er-
folgt, dovt haben die Abdampfpfannen entweder einen gefalteten
Boden, oder ¢s befindet fidh itber dem ebenen Pfannenboden cin
einfaches oder doppeltes Sdhlangenvohr (douple serpentin), Lehte:
ved ift wegen Dev gleidhfdrmigen Grwdirmung vorjugichen, Sdu-
barth a. a. O. S. 29 hat vorgefdhlagen, die Rohre, welde den
Dampf jufihren, fo in der Flirfiigleit ju vertheilen, daf fie von
allen Seiten vou Derfelben umgeben werden, Da durd) eine fol=
de Ginvichtung die Warme des Dampfes am volftandigfien wirkt,
fo ift ju exwatten, daf diefer BVorfdlag audy bald ins Leben treten
werde.



EO7

Lor feiner Aniwendung muf der abynwdgende Saft in eine
gldferne Nhre von 1Y, _ 24 Turdhmeffer gebracht werden*),

B. Lon der Abdbampfung indbefondere,

, 13) Mit Reickicht auf den Umftand, ob der gelduterfe Saft
por Dem Abdbampfen filtrict werbe pder det, und ob bie Abs
bampfung mit ober ofne Beinfthwary erfolge, Fann die Abdams
pfung:
a) in die Abdbampfung ohne, und
b) mit Filtrivung eingetheilt werden, von welden jede wicber
auf eine gweifache Art erfolgen Fann, und jwar:
) obne, und
&) mit 3ujah von %em]d)mata
14) Die Abbamypfung obhne Filtvation und Jufas von Bein-
fdhwary, wird meifend bdort angewendet, wo der abgedampfte
Saft burch ein fehr wirffames Dumont jches Filter paffiven muf**).
15) Die Abdbampfung obhne Filtritung und mit Sufah von
feinem Deinfhwary **%) perdient vor bder frilhern Art, in fo
weit einen BWorzug, als durd) tad Beinfhwary swei wefentliche
LDortheile erveicht werden. Diefe find:
a) Die Bejdyleinigung **¥*) des Ybbampfens , und

*) Die in Feanbieich gebraudilichen Péfe: Sprop fimmen mit den
Beaume’jdhen Graden nicht tberein, Sie jeigen eine um 1° —
2° geringere Didhte als lestere an, — Dad Berhdltnif der Bed's
fdhen su den Beaume'fchen Graden ergibt fid aus der §. 26 Dev
Ginleitung angefiihreen Tabele A.

Das Beaume'fdhe Avdometer Eann hier in Caibadh) bei dem Lies
dhanifer, Heren Johaun Edter, begogen werden.

*) Ga den béhmifden, von Weinvidy eingevichteten, Fabriten witd
meiftens diefe Art der Abnampfung angewendet. LWeldye Ginridye
tung ¢in Dumont'{des Filter erhalten muf, wenn ¢8 fehr wick:
fom erfheinen foll, witd in der Folge bei der Stldrung angegeben
werden,

) Diefe et der '.’tbbampfun_q oar in der frithern Jeif in Franf:
veidy febe ftblich, und daber ift fie von jenen Sariftftellern, Ddie vor
6 — 8 Tabren gefdhricben haben, fehr in Sduf genvmmen wors
den. (Beaujeu im Journ. de chim. méde 1829).

YY) Gie it cine Folge der Berbindung des Kali mit dem Bein:
fgwarg. (Aamerfung ju §. 201 der Ginleit.)
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b) die Verhiithung des Anbrennens.

16) Dag Beinjdwary witd entweder gleich beim Beginnen
ber Abbampfung, ober erft dann, wenn der Saft eine Didyte
von 10 __20° B. evreicht hat, in den Abdbampffeffel gegeben *).

17) Jn Betvefi der Quantitdt ded anzuwendenden feinen
Weinfdywarzed find die Angaben fo verjhieden, daf fich hieriiber
nichtd Ndhered mit Beflimmtbheit fagen it Die Quantitdt wed-
felt von 0,012 — 4 Pfund pr. 100 Maf Saft **).

18) Die Abdbampiung mit Filtration und obhne Beinfchwary,
ift von vielen deutfchen Fabrifanten ecingefiihrt worden.

19) 3ur Filtrivung des geldurerten Safted bedient man fidy
gewdhnlic) bes im Dumontichen Filter bereitd gebraudyten Bein-
fdhwaryed; indem man entweder bden gelduterten Saft nach dem
abgebamypften durch dasfelbe paffiven [dft, ober indem man dasd
gebrauchte Beinichwary in enbere, dem Dumont'fchen Filter dhn-
lidhe Gefdfie bringt, und den gelduterten Saft darauf giefit ***),

20) Die Abdampfung mit Filtvivung und Beinfdwary wird
in den vorgliglichften Fabrifen Franfreichs angewendet *#+5),

*) Griteres ift vorguziehen, weil die eben angefithrien BVortheile voll=
Fommener ecveicht werden Ednnen, '

**) Brebuer a. a, O., S. 5g, vedhnet auf 100Maf 3 1) — 4 Pfund;
Kivdhhof a. a. O., S. 75, auf eine Lauterung von 130 Gentner,
die man nach ibm aus 200 Gentner Nunbelriiben erhdlt, 1 1j2
Dfund, und bei Erefpel werden aufeine Pfaune von circa 32 []
Fuf go — 100 Gubifzoll feines BVeinfdhmar; angewendet, — Fdb
alaube aud mefreven hieeitber angeftelten Veviudjen die Folgerung
ziehen zu Ponnen, Dafi man anfi1o0o Maf 2 Pfund anwenden foli-
te; wenn beim Dumont’idhen Filfer 5 — 6 Procent Beinfdmwary
gerecdhnet werden.

¥4¥) Sn der Fabrif Ded Heren Grefpel wird dad Beinfhmary des
Dumont’iden Filters in viereciqe Kiffen, die mit Kupfer ausqeidhla-
gen, und im Uebriaen fo wie die Dumont’ichen Filter eingeriditet
finD, aebradht, und durd) Dasfelbe der gelduterte Saft filtrirt.
(Sdbarth a, a. D., S. 26).

Weiv diinkt Diefe Arbeit hberfliiifig ju fevn, Dda bei einer ent:

- fpredenden Anzabl von Dumont’fden Filteen der gelduterte Saft
gleich durch diefelben pafiiven Eann,; obne in dee Manipulation
in Gtodung ju gerathen.

¥E) Die Fabrif des Heven Geefpel, in weldee diefe Abdampfunasd-
methode angewendet wied, gehirt bielleidht wodh gegenwirtia i
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21) Da dvie Giite ded Nohyuders ven der Neinheit des -
Eyrups alhdngt, und diefe vorzugdweife durd) die Anwendung
ved Beinfhwarged bebingt iff, fo folgt bievaus, daf nad) der
vierten Methode der vollfommenfle Nobzuder abalten wWaden
Fann *).

Va
Youn ver %{Iﬁrung (clarification),

A, Ron der Kldrung im Algemeinen,

1) Die Klidrung iff dicjenige Oyperation, die mit bem ge-
wihnlich auf 25 _ 30° B. abgedamypften Safte vorgenommen
with, um ihn von bden fremdartigen Subftanzen ald: Floden,

_Den vorgiiglidffen. Der eingige Uebelftand, den diefe Abdamypfungsds

methode Dhat, beiteht davin, dafi Der abgedampfte €aft, bevor er
auf dag Dumont’fdhe Filter ggrlangt, die Taylor'fdhen Bentelfilter
paffiven. muf, — mwenigftens gejdyicht es in der FTabrik des {dharfs
finnigen Heren Grefpel. Wer dfters Syrupe ju filtriven gehabt hat,
der weiff, weld)’ eine mibhfame und [djiige Arbeit es iff. Da ich
bei meinen Werfuchen bierorts Eeinen fo didten Jeug erhalten Fonne
te, wie man ibn in den Juderrafiinerien bei Den Taplor’jden Jil=
tern antrifft, fo nabm id) ju dev vuffijdhen Letmwand , und ju einem
fehr Didhten Flanell meine Jufiuct,

Der mit Spodium abgedampite Saft wollte aber nidt rein
durdh diefe Stoffe jum Verldein Fommer. WVevor ich diefen Saft
auf das Dumont’jde Filter bradte, Eldarcte id) ihn mit Mild)y, und
i echielt nadh der Filtrivung einen mwajferflaren Syrup,  Der
aus diefem Syrup erjeugte Rohjucder hHatte cine viel lichtere Favs
‘be, al Der, Den ich nad) dev gweiten und dritien Methode erbielf.
Geine Favbe war die eines gelblich weifen Stangeljuders.

*) G& mangeln nod) bisher mit wiffenfhafilicher Strenge durdygefithrs
te Gomparativ = Bervjudye fiber die BVortheile und Madytheile Der anz
aegebenen wier Abdampfungsmethoden. €8 Eann eue wou ibnen
allerdings vas bejfte Product liefern, allein Davaus folgt nod) nidt,
baf fie aud) den grofiten Gemerbsgeminn abjumwcrfen im Stans
be ift.
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Sdleim, Crtractionsdfioff *) und Salzen **) ju reinigen, duvd
weldhe der Saft meiftens mechanijch verunreiniget, geteibt ift *+*).
2) Die voryiiglichften IMittel, durch welche der Jwec der
Kldrung erveicht werben Fann, find:
a) eiwetf- und Edjehdltige Korper, und
b) Beinfdhwar;.
Diefemnach fann man die Kidrung
a) in die mit eiweiff- und Edfehdltigen Stoffen;
b) in bie mit Beinjdpwary, und
e) in bie gemifchte Kidrung eintheilen.

B. Bon der Kldrung indbefondere.
a. Klavung mit eiweif - u‘nb Eafehaltigen Stoffen.

3) Das Ciweif und der Kdjefoff gevinnen bei einer Hohe-
ven Temperatur #FEF) (600 M), und fteigen ald fpecififch Teich-
teve Korper, verbunden mit der Werunreinigung des Safted, auf
feine Sberfldche. (§. 123 b. Einl)

&) Die Kovper, welche man bei diefer Kidrungsmethode ans
wendet, {ind:

a) bad Weife von Ciern;
b)- bag Blut (Ninvg-) , und
c) bdie Milch.

5) Die Borjidhten, bdie man bei Anwendung diefer Mittel

su Deobachten Yat, find:

B

*) Diefe Stoffe heifen in der Kunfiipradie: Fett.

**) Die Salze, die nad) der Lauterung im Safte angetroffen werden,
find : toblen=, tlee= und fchwefelfaucer Kalk; lefiterer, wenn jus
aleich mit Sdywefelfdure geldutert wurde.

Uebrigens EBommen in ihm aud) Kalifalze vor. Enthalten die
Runtelvitben viel von diefen Salzen, dann wird ter mit Scdwefel-
faure geldutevte Saft mebreve Stunden rubig flehen gelajjen,
damit fidy das fhwefeljauve Kali abfege. (Kivchhof a. a, ., S.
79)-

#x4) Sine fdarfe Gringe jwifden der Lauteryng und der Kldvung 13k¢
fidy nidht zieben, da letere theilweife aud) ein hemifcher Progef ift.

#ex¥) Otach) Chevreul gevinut das Giweify bei Ho° 9N,
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bafi fic dem Safte bei einer Temyperatur von 30 — 50°
M. jugefenst und mit demfelben vollEommen gemifcht werdens
baf vor ihrer Anwendung das Kali, welched das Gevinnen
des Giweififioffes verbindert, mit verdiinnter Sdywefeljdure
aud dem Wege gerdumt werde #);

vaf bas Giweif vorber mit Waffer ober efwad Mild) 3u
Sdhaum gefchlagen, und mit Syrup verdiinnt werde;

paf auf 100 Maf oter circa 360 Pfund Syrup, das Wei-
fe von 7 8 Giern, eine Maf Blut *#) , ober 2
21, Maf fauerrverbende Mild) angewendet werben; und
bafi die Kldrung unterbrochen werde, jobald nad) LWegnab-
me ve8 Schaumed der Saft von dem Schaumlffel Flar
abflieft. ‘

6) Die Cridheinungen, weldye eine gelungene Kidrung

begleitert, befiehen bavin: daf fid ein confiffenter und duntler
Schaum bildet, der mit bem Schaumidfiel vollfommen wegge-
bracht werden Fann, und daf fich in dem mit einem blanfen L6f:
fel berausgenommenen Eafte hichftens nur nody die gribern Kov-
ner vom Beinfchwary zeigen, welde fich aber durd) ihre eigene
Sdywere ju Bobden fenfen.

flatt

"

X
/

7) Gft dagegen die Kidrung nidht gelungen, fo bildet fich
ved feften Schaumes eine dide Haut, die gewdhnlich durdy

ven Schaumldffel paffivt, und ber Saft erfheint nicht Elar.

Sit der €aft bei der Lanterung mit Schwefelfauve behandelt, oder
ift Derfelbe mit BVeinjdywary abgedampft worden, dann wird man
ven [dhadlichen Ginfluff des Kali nidht ju befiivdhten haben.

S einem folden Falle ditrfte Der Juias von etwas Fett gufe
Dienjte thun, weil fich das Kali mit dDemfelben gu einer Art Seis
fe verbindet.

Dag brauchbare Rindsbluf wicqt 8 — g°, das Schipfenblut 7 —
8°, und das Kalbsblut 5 — 6° B, Dad Sdweinsblut foll ju
diefem Fmwecke unbraudybar feyn.

Das Saunder’fhe Verfahren, Pen Saft mit Grde su fldren,
befteht Darin: daff die Grde vorher fein geficbt und mit Waffer ges
fattiget wied. St Der Saft mit Thierkohle verfehen worden, fo
witd ihm die Cide nad) und nady jugefest, und das Umrithren
nach einer Nidhtung fo lange fortgefest, bis dem Rihrholze fdhmas-
le Streifen Elaren Saftes folgen. SJn der Rube fekt fid) die Erde
ab, und mit ibr die Bevunreinigungen,
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8) Der Grund einer nidht  vollfommenen Kidrung fann
licgen :

a) in einer u geringen Suantitdt des angewendeten Kldrungs:
mitteld ;

b) in einer zu grofen Wlkalinitdt ded Safted, welde dad Se-
vinnen ded Giweif- und Kafefioffes verhindert;

©) in einem Fehler, den man entweder bei der Lduterung obex
Abdbampfung begangen bat; und

d) in einer {hlechten Qualitdt ded Saftes,

Bu a) Was im erflen Falle ju gefdehen hat, ift einleuchtend.

3u b) Im sweiten Falle muf verdiinnte Scwefelfdure oder
Fett angewenvet werden, um die Alfalinitdt ju mindern *).

Bu ¢) Im britten Falle muf man unterfucbcn, worin dey
Febler liegen diirfte.

Liegt ev in der Anwendung eined 3u grofien Ralfquantums )y
Pann wenve man ctwad verdiinnte Schwefelfiure an, und unter-
fuche mit den NMeagentien bdie Alfalinitdc des Saftes. (§. 122
ber Ginl)

Liegt er in ju grofer Menge de3 Beinfhwarzed, das man
wdhrend ded Abdampfens dem afte jugejest hat, dann wird
durch eine pweite Kidrung dem Uebelftande gany abgeholfen.

Su d) Im lesten Falle [dft fih) dem Uebelftande wenigs
fiend in etwas abbelfen, wenn der Saft durd) vad von Wein-
vid) verbefferte Dumont’fche Filter paffirt, und dann nody einmal
mit eiweifhdltigen Mitteln gefldrt wird,

9.

*) 3cb gab dem Fett den Borjug, und der Soft erfdien bei der
pweiten Stideung mit Glweifi, weldes in eowas faurer Mild) zu
Sdaum gefdhlagen wurde, gana Elar, Sy lief jedodh den unyoll:
fommen getlavten Saft 12 Stunden flehen, damit fidy wenigftens
bie grobfien Theile des Veinfchmarges abfehen Eonnten.

) Durd) ju viel Kalt wird ju viel Kali im Softe frei; und diefed
ift ¢8, weldes das Gevinnen der Klirungsmittel verbindert. Das
bev Eonnte man aud) in diefem Falle, wenn die Alealinitdt des
Eaftes vorzugsweife von dem Kali hervihre, mit Fete Abbilfe
fchaffen.
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9) ECrjolgt bie Kidrung in eigenen Kefieln, fo miiffen fidh
dbiefelben in der Ndhe der lepten Abdampfpfanne, befinden, um
ben abgebampften Saft leicht in Diejelben leiten ju Fonnen.

Uebrigens fann bdie Kldrung aud) in den Abbamypfpfannen
vorgenommen werden; nur miffien fie in diefem Falle eine Hihe
von 12 __ 15" haben *).

b. Klarung mic BVeinfdmwar;.
(Das Filtriven)

10)7Die  Wirfungen ber thievijchen Koble find bereits §.
93, fo wie die Umfidnde, von welden die Vollfommenlheit ihrer
Wirfjameeit Jabhdngt, §. 100 und 101 ver Einleitung angege-
ben worben.

11) Die thievifche Koble wird -haufig mit {hwarzer Moo=
erde, Sdpieferfohle und dem Werlinerblouriicdftande verfdlfeht,
und mithin umvirffamer gemadht.

~ Wie diefe Verfdlfhungen erfannt werden Edunen, ergibt fich
aus den §§. 105 und 106 ver Einleitung.

12) Ueber die Menge des anguwendenden Beinjdywarzed ent-
hatt der §. 102 Dder Ginleitung die hieviiber gemadyiten Grfabe
tungen.

13) Die Art ver Anwendung ded Beinjhwarzes befieht in
bem allgemein befannten Dumont'fchen Filter, veflen Wefen in
einem DBottiche ober Kaften mit einem Ddoppelten Bobden, von

*) Gn dem bei der Ubdampfung §. 8 anaefiibrten Fale, Pann Der
abgedampite Saft den andern Tag in jwei Abdampfpfannen gekldrt
werden, da fie ecft um g Uhr Worgens wieder in Anfprud) genom:
men werden. Da jede diejer Piannen 112 Maf fafit, wenn fie 4
body angefitllf werden, und ta man von 100 Centner Runfelritben
360 — 540 Mafi 25 — 30° B, wiegenden Syrup erhdlt, fo reiden
jwei Pfannen hin, wenn man fie 8 — 10 hody anfillt, um die
360 — 540 Maf Soprup in denfelben ju Hdven. Bei eincm ausges
vehnten Befriche ift ¢& voetherlhafter, einen eigenen SKlarungstefjek
au Dalten, weil man den abgedampften Saft gleicy Flaren Pann,

wenn er fidh auf 40 — 50° N. abgePithit hat.
/

»
7
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weldyem dey obeve, durchidcherte beweglich vnd sur Aufnabnte des
Spobiums Eefilmmt ift, befteht ).

14) a8 Wefen ver von Weinndy cingefiihrten Verbefje-
vung bed Dumont'fchen Filtevs befleht in Folgendem:

Gt nimmt einen Kiefelfand (Kalffand ift wegen feiner L68s
tichfeit nicht braudibar), deffen Korn die Grige zwijchen dem Ka-
nonenpulver und dem Sdhrott MNro. 3 balt, und mengt bdenfelben
fo viel al8 mbglich gleichfrmig mit der gepulverten thievijchen
Koble in dem Verhdltnif: daf 3 Maftheile naffen Sanded auf
2 Mafitheile trodfenen feinen Beinfdhwarzes fommen. Der Vor.
theil Diefer Werbefferung befteht darin: daf man mit 1 Theil
HBeinfhwarg eben o viel Syrup entfirben fann, als mit 2 Thei-
fen in dem gewdhnlichen Dumont'{chen Filter **).

") Der durdhlocherte Boden it 4 — 5 von dem wahren entfernt, -—
Beyor dag Spodium auf ihn gelegt wivd, wird er mit grober Leins
wand oder Stroh bedeckt. Darvauf wird dad befeuchtete und mit
Cand gemengte Spodium mit der Hand oder mit einem Keil ein=
gefreten , und mit einem durdyidcherten Deckel, melcher in grobe
einmwand eingewidelt ift, bededt. — Dasd Feficveten foll itbrigens
fo erfolgen, daf die Didie der Schichten von Oben nach Unten
junimmt,

Die Pippe wird gleid) oberhalb des mwabhren, urd das Lftlod,
in weldhes eine nadh aufmwdrts geriditete Fvumme Robre Fommen
foll, damit der Sajt, wenn er nidt gleid) abgelafien wird, iu
demfelben nidht abfliecfen Eonne, gleidh unterhald des falfhen Bo-
Dens angebradf.

Beim Gebrandy werben die Filter auf ein, cinige Juf evhoh:
tes Geritft geftelr.

C ™) Otene Schriften der & E bohmifden Landwirthidhafts - Gefellfchaft
a. a, O., &. 12, dann Leud’s polptedhn. Jeitung von 1836,
. 130.

Denfelben Bortheil will der Fenntnifiveihe Buckerfabribant Herr
Clemandot durch Anwendung von Salgfanve, welde einen Theil
Des phosphor= und tohlenfauren Kalbed aufiost, und fobhin die Po-
rofidt Dex Koble erhoht, evreicen. (Dinglers Fournal B. 51,
S. 42).

Opne den Berdienfieh ded Heren Clemandot nabe ju treten,
fitge i die Bemerfung bei, daf Das Weinrich’(che BVerfahren den
Borjug verdiene ; denn e¢b ift einfacher , woblfeiler, und gudem
Wuft man nidt Gefahr, daf dev Sprup cinen falzigbittesn Ges
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15) Die Unzah! foldher Filter vichtet fich:
ay nady threr Grife,
by der Ausdehnung des Betriebed,
¢) ber Dauer ihrer WirFfamPeit, und
d) ber Beit, binnen welcher man ven Saft filtvivt wiffen will,
FNad) Verfdyiedenheit diefer Umftdnde vechnet man auf 100
Gentner Munfelriiben, oder 360 . 540 Maf 25gvadigen Sy-
tups 1 — 5 Dumont'jhe Filter, wenn fie 3 Fuf hody, und 2
— 21, Fuf breit find *).
16) Die Vorfidyten, weldé beim Filtriven beobachet wer-
ven follen, fiad folgende: :
1tens. miiffen die Filter an einem Srte von 20 — 25° K.
aufgeftellt werben **);

fhmad erhdlt; mwas bei dem Clemandoi’{hen Berfahren der Fall
ift , wenn der falzlaure Kalf nicht yollfommen ausgemaidhen wird.

*) Durdy ein Filter diefer Grifie werden in 24 Stunden 240 — 250
Pfund, oder circa 8o — 85 Maf Sprup von 25° B, filirivt. Da
ein foldes Filter, wenn ¢ 2 — 3 Centner Beinfdwars enthdlt,
finf Tage wicklam bleibt, fo Eann man durd) diefen Jeitraum 22 —
1z 12 Eentuer oder 400 — 420 Maf Sprup filtriven. Da man
von 100 Cenfner Ruabelviiben 360 — 540 Maf, oder 10 — 16
Gentner Sprup erhilt; fo wiivde ein foldes Filter hinreidhen, um
den aus 100 Gentner Runbelritben erzeugten Sprup von 25° B.in
5 — 6 Tagen ju filtriren.

Diefemnad) wiirben 5 — 6 Dderlei Filter evforderlidy, um dasd:
felbe Quantum im Berlaufe von 24 Stunden filteiven ju Ednnen.
LWeinrich vechnet auf 2000 Centner Runbelriiben oder 7.200— 12,600
Maf Sprup 28 devlei Filter, wenn fie 2 3)4* hodh, 2 12’ breit,
mit 2 1J2 Centner Sohle gefialle, und durd fiinf Tage wirtiam fine.

(Jteue Schriften der £ £ bohmifhen Landmw. Get. a. 0. D., S.
33 und 14). Grejvel Halt 12 derlei Filter, welde 187 hody, 19
oben und 15 unfen breit find, und erjeugt tdglidy bei 260 Hectos
fiter, oder bei 18,900 Maf ausgeprefiten Saftes. Da von den 12
Biltern nue 8 thitig find, und die juerft mit Saft gefiillten 4 Fils
tev dued) 4 andeve frif) mit Spodium gefitllte erfest werden, fo
Bann obne Unterbrechung gearbeitet, und der aus dem obigen Safs
te entitandene Syrup in 6 Tagen filtvict werden, wenn 75 — Eo
Maf taglich durdy ein Filter paffiven.

™) Den Syrup Ralt gu filteiwen, wie ¢s Weinvid vorfdligt, Habe id
nidit fo vortheilhaft gefunden. (AnmevE. 2 ju § o3 b, Ginl.)
8"
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2tens. muf dev guerft bevausfliefende, und nody tviibe Saft
wieber in das Filter gebradht werden;

3tend. follen die Filter nur fuccefjiv, jededmal etwa mit 3
— 4 Maf, gefpeist werben; -

4tens, mug bie Cpex[ung fo exfolgen, Daf Das %em&bmara
nidht aufgewiiblt werde *) ;.

stens. muf bas Filter mit veinem Waffer auégefuﬁt wers
ven, um bden in demfelben zuriicegeblichenen Eyrup zu erbal:
tenn **¥) 5 und

6) muf der durd) dad Ausiiifen erbaitene und nicdht 24° V.
wiegenbe  Syrup entweder jur Verdiinnung ves tiber 25° abge-
dampften Syrups vevwendet, oder mit dem nod)y abjudampfens
ven Safte gemifdht werben *#¥),

17) Um aus dem filtvivten Syrup Sucer von gle.dher Oua-
fitdt 3u erbalten, muf der Syrup vou allen Filtern in ein ein-
3iges Gefdf gebracht, und bier vellfommen gemifcht werden.

18) Die befondern Wirbungen tiefer Art der Kidrung find:

a) baf fich bie Syrupe, die mit Veinfhwary gefldrt werben,
ofne alle tible Crfcheinungen einfochen laffen, und

b) baf bie Krypftallijation und das Abfliefen der Melafje {dhnell
erfolgen.

¢, Gemifdites BVerfahren der Klarung (oder die doppelte
Kidrung).
19) Bei dicfem Verfahren Ebnnen bie eiweif- und Eifehditi-

gen Mittel entweder vor ober nad) der Filfrivung bw Syrups
_ angewendef werden.

*) Bewdhulidh giefit man den Saft nber Line Leinwand, oder duedh
cine trichterformige Mdpre auf das Filter.

™) Bieht man auf das Filter fo viel Waffer, als der Tiidftand des
Syrups betrdgt, Den man aué der Menge Ded aufgegoffenen und
pes durd) das Filter pafiivten Syrvups (eidt erfabren Fann; fo ers
palt man duvd) das Audfifen nody. einen Eprup, den man nidt
mweiter abjudampfen braudht.

%) Da das Filtriven am bejten von Statten geht, wenn der Spruy
aidt itber 25° B. abgedampft wird, {o Eann man den ausgeliifitens
wdfferigen Sprup jur Verdiinnung des iiber den angefithrten Grad
abgedampften Syrups mit Boreheil verwenden, mwie e3 in den von
Weinvid) eingevidteten bohmifden Tabriten gefchient.
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20) Gefdyicht 5 vor der Filtrivung  Cevjtere Avt dex doys
pelten Kldrung) , dann elangt man den ‘wefentlichen BWortheil s
baf man die Filter linger gebrauchen, oder bad Beinfdhwary mit
weniger Miihe und geringern Koffen wieber beleben Fann.

21) Oie Amwendung der eiweif - und Edfehdltigen Mittel
nadh der Filtrivung (weite Art der dboppelten Kidrung) gefchieht
in einigen Fabrifen Bohmend auf folgenbe Avt:

Dem filtvivten Safte wird, nachdem er auf eine (Sdhwung-)
Pfanne zu einer Hohe von 3 — 4 gegoffen wurde, auf jeden
Centner ¥/, Pfund Kalf, worin das %e:pe von einem €i etnges
fchlagen worben ift, jugefest *).

22) $Hat der Syrup eine Temperatur von 50 _ 60° K.
erveicht, Dann witd e in Begiehung auf feine Alfalinitdt un-
terfudht.

Neagivt er nicht alfalinifch; fo wird thm mit einem GHlofel
fo lange Kalfmilch sugefeit, bis er alfalinifch reagirt.

 Unter fortwdhrendem NRiihren und jeitweiligem Abjchdumen wird
pann ber Saft bid auf die Fabenprobe eingedidt, wo er im Abs
EiiblEefjel fchon bei 75° M. ju fenen anfingt **).

VI.
Pon dver Ginkohung (cuite) yes SHaftes.

A, Sm Allgemeinen.

1) Der gelldrte Saft, welcher noch 35 — 40 Procent Waf-
fer enthdlt, wird jum letenmale auf flache Pfannen 2 _ 4"
hodh gegoffen, und entweder jur Syrupconfifteny (von 34 _ 36°
$B.), ober bis jur fogenannten Kornung (@ranu!trung) einge:
Fodht.

2) Die bei der Cinfodjung ju beobachtenden Vorfichten find:

*) B0 nidyt nad) der fogenannten bohmifden Methode geldutert wicd,
alfo wo nidt der Saft in den Abbampfpfannen mit verditnutes
Sewefelfiure behaudelt witd, Doet ift die Anwendung ded Rale
Ee3 nebft dem Gineififioffe nicht nothwendia.

) TWeinvidy nennt diefes Werfabren eine jweite Lauferung.
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a) bap 0as Gindiden fo fehr al6 modglih befchlenniget, und
fiic ben Fall, ald jur Kornung eingedidt wird, nur mit
Dampf bewerffielliget werde *);

b) daf dem Syrup, nady Bebifefmp, bald verdiinnte Schive-
feifdure, bald Kalf jugefest werde. Erftere, wenn der Saft
gu fehr alfalinijd) reagiven, und lehteren, wenn er neutval
ober gar fauer erfcheinen follte **);

¢) bag der Schaum fortwdhrend abgenommen, und dem nodh
ju Eldvenden Safte jugefest werbe, damit man den in ihm
enthaltenen Sucfer nicht verliere; und

d) baf, -wenn die Mafje fich hebt und gu iberlaufen droht,
etwad Butter oder Schmaly angewendet werde ***),

") Sn Franbreidh wird der Doampf fajt Giberall beim Gindiden anges
wendet. Der Apparat vom Heren Pelletan, ift dDer gesignetite jur
Gindidung Des Saftes auf 33° B. (7)) JFn Dingler's Fournal,
B. 53, S. 3g, beifit ¢8: ,E5 gibt Eeine bequemere, vor:
theilbaftere und wohlfeilevre Methode, den Syruyp
im luftleevenRaume eingudicden, als jene DesHerrn

. Pelletan”

) Hat man m:t cinem Safte von guter Qualitdt ju thun, iff er blof
mit Kalt geldutert, und jweimal durdh Spovium filtrivt worden,
Dot ift weder dad Gine nodh Das Andere nothwendig. [n der Fae
brif des Herrn Crefpel wird Dann und wano fo viel verdiinute
CSdywefelfaurve (ein Maftheil auf 44 Maftheile Waffer) angewens
bet, big der Saft nur wenig albalinifd reagivt. (Sdubarth a. a.
D., &, 36).

Wie wan in den bihmifhen Fabrien vevfibrt, iff V. §. 22
angegeben.

®**) Sft die Clairce gu alfalinifch, dann Podht fie, wie man ju fagen
‘pfleat, fett, D, h., wenn fie bis 36° B. cingedidt ijt, hebt fie
fidh nidht mehr, madt Leine Erdftigen Blaien, fondern jie liegt wie
todt am Boden der Pfanne. Jn einem folden Fale fest man
audh efwas verdimnte Sdhwefelfdure su, naddem die ftarf einges
Dicfte Clairce mit einer andern efiwas verditnut worden ijt.

Siedet die Clairce vubig, und bildet fie grofe Blafen, fo wird
ber ©ud ein trodener genannt, welder durd) Bufas von etwad
Fett ermeicht wicd. Die WivPung des Fetted befteht darin, daf
ed fich mit Dem SKali ju einem feifenavtigen Korper verbindet, wel-
der mit efwas Scleim ale Schaum auf die Oberflide gebradt
wird.  (§. 85 v, Einl.)
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3) Hat man mit cinem Safte von guter Oualitdt yu thun,
und ift bei ben vorangegangenen Operationen Fein Fehler unter:
taufen , bann flhdumt er nur im Anfange bed Uufiwallens; ift
aber biefe Aufwallung voriiber, dann (68t fich der Schaum in
grofie, feifenartige Blafen auf, die, wenn fie mit dem Schaum:
I6ffel beriihrt werben, verfhwinden, und dabel ein Enifternbes
Gerdufch hoven laffen.

Bei foldyen Anzeichen dickt fich der Syrup ohne alle 'fible
Folgen, ohne anjubrennen, obne fich febr merflich zu brdunen,
Teicht ein, und liefert viel Suder, von dem fich die Melaffe leicht
abjonbert.

&) Hat man e3 mit cinem Safte vou {dhledter Qualitdt ju
thun, oder ijt friiber ein Febler begangen worden, dann ift bas
Ginfodhen mit fortwdhrenbem Schiumen, Steigen oder bem foge-
nannten Todtliegen ded Saftes begleitet, und man Fonn nue
durd) Mifigung ded Feuerd, durch fortrwdhrendes RMifbren mut
¢inem Dholzernen Spatel, durd) AUnwendung von Fett und ver:
diinnter Schwefel{dure diefe Cricheinungen befeitigen, oder yoenige
ftens magigen.

Der Schaum ift fhmierig und 3dhe, und bildet fid imner
wieher, wenn man ihn mit dem Sdhaumldfiel abnimmf.

It ver Sud mit folchen Erfcheinungen begleitet, dann nimmt
ver Syrup eine fehr braune Farbe an, {6t fharfe, ftehende
Déimypte aud, die ald ein Seichen feines Anbrennens gelten ¥on-
nen, gibt wenig Buder von einem brenglidhen Beigefhmade,
und oie Abjonderung der Melaffe erfolgt nur fdwierig.

Nach Chaptal foll ein foldher Syrup bis auf 20° B. mit
Waffer verdiinnt, neuerdingd mit thierifcher Koble abgedampft,
gef(drt, und jum jweitenmale eingefod)t werden *).

5) It oie Ginfochuna beendigt, wasd in der NRegel in einer
hatben Stunde erfolgt, dann miiffen bie Syrupe von en ver-
fdyiedenen Cinfochungen in einen gemeinfhaftlichen (Sammel ->
Seffel gebracht, und gleichformig unteveinander geriihrt werden,

*) Gt der Saft noh nicht weit eingedicft, dann rveldht man mit einer
blofien wiederholten Kldrung aus.
Sch habe in einem folden Falle eine Kldvung mit Giweif und
Mild mit dem beften Crfolge angemwendets
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pamit fih die Diffevenyen, welde in Betreff ded Grabed der
Eindidung eintreten bdifvften, audgleichen, und daber feine Uns
gleichheiten in der Dualitdt ded Juckerd entfehen.

6) Grfolgt die Ginfochung von Wodye ju Woche, und wer-
ben taglidy 100 Gentner NunPelriiben verarbeitet, dann betrdgt
ber von einer TWodpe eingudbicende gefldrte Saft 2160 __ 3240
Maf, und ed werden jwei Aufjiehpfannen von 15 O Fuf Bo.
benfliche *), und ein Sammel- oder KihlEefiel von 12 _ 18
Gimer erfordert, wenn dad Cinfodhen und Fiillen der Formen
ohne Unterbrechung erfolgen foll *¥*).

7) Da die Filllung der Formen bei einer beflimmten Tems
peratur ded Syrups erfolgen muf; fo muff der Kiihlfefel fo an-
-gebracht werden, daf er nac) Bedarf erwdrmt werden Tann.

B. Bon der Cinfochung indbefondere.

8) Das Ginfodjen Fann entweder fo weit gefrieben werden,
baf ber Syrup bei einer Temperatur von 76 — 66° K. ju for-
nen beginnt, obder, Daf ev felbft im falten Suftande feine Syrup-
confifteng beibehilt.

Sm evfen Falle erfolgt die Krpfallifation fdnell, im zwei-
ten langfam; baber unterfdheidet man gwei Arten dev Einfodhung,
und jar:

a) bie Einfocdhung sur fcbneﬂcn, unb
b) jur langjamen Kryjtallifation.

a. Cinfodpung jur fdnellen Kryftallifation.

9) Die grofte Aufmerffambeit fordevt bei diefer Art ter Cin-
Pod)ut;g vie Beftimmung der Jeit, wann fie unterbrodyen werden

*) Gine jede foldie Planue fafit 112 DMaf, wenn fie 4 hod gefille
wird. Nach der Eindidung geben die 112 Maf 25gradigen, circa
62 Maf Eornigen Sprups.

¥*) Griolgt die Gindidung in ciner Halben Stunde, bann Fann auf
einem und demfelben Keffel in jwei Etunbden viermal eingePodht wer-
den. DVringt man den Jubalt von adt Ginfodungen, welder
432 = 648 Meaf betrdgt, in einen Kahifeffel, fo wird er nad
Werlauf von gwei Stunden fo weit abgeluplt '[e' w, Dag er in dig
Fovmen gegoffen werden tami,
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foll; venn iff ber Syruy u wenig eingedidt, dann Fryfallifivt
per Juder in lofen, grofen Krpfiallen, die in der Melaffe her-
umjchweben , und fich nuv fchwer von diefer abfondern laffen. ;

Sm entgegengefesten Falle wird die Maffe ju feft, und die
Melaffe fondert fich entweber gar nicht, oder nur dufierft lang:
fam ab.

10) Die Mittel, die angewendet twerden, um den ebener-
wahnten Seitpunct genau zu beftimmen, {ind folgenbe:

a) die Faben-,

b) bie Blajen- ober Pufi-,
c) bie Wafjer-,

d) bie Thermometer-, und
e) bie Ardometer-Probe.

Bu a) Das Wefen der Fabenprobe befteht in Folgenbem:
Man nimmt wifden den Daumen und den Jeigefinger einen
Zropfen Syrup, und entiernt drefelben von einanbder. Bildet der
Cyrup einen Faden, weldher bei einer Entfernung der Finger
von ungefihr 24 erveift, und fidy fdynecfenférmig gegen die bei-
den Finger, befonders gegen den Beigefinger, suridiieht, Hamn
ift der Beitpunct eingetreten, wo das Eindiden unterbrochen wers
ben mufl. ]

Su by Bei der Blafeaprobe verfahrt man auf folgende Avt:
Man fdyleudert den aus der Clairce heraudgenommenen Schaums-
I6ffel yur Seite, und bI&ft dann langfam auf denjelben. Gehen
bei diefem Werfabren duvd) die Locher ded Sdhaumlifield feifens
artige Blajen durch, dann ift der Syrup hinveichend eingedicdt *).

u ¢ Trdpfelt man von Jeit ju Jeit ehwad Syrup ind
Wafjer, und laffen fih unter dbem Waffer aud den Tropfen Kife
gelchen bifben, bie an ben Fingern nicht mebr anfleben, {elbfi

") Andere fehen bei diefer Probe anf die Enifernung, bis ju welder
die weifien Blafen flicgen. WBefragt fie cinen Fuf, dann unterbres
chen fie die Ginfochung. :

Noch Audere fehen aud auf die %cfcfmffenf)eat Des Sdhaumes,
dew die Blafen nadh dem Aufplagen auf dem Boden bilden. Jit
¢ Dlafgeld, nnd find viele Blafen weggeflogen, daun wird die
Cinlodung unterbroden.
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wenn fie herausgenommen werden, dann iff dev Jeitpunce der ge-
hirigen Concentration eingetreten.

. Bu d) Die Thermometerprobe. Je confifienter der Syruyp
wird, defto hoher Fommt fein Siedepunct ju liegen. Siedet das
Kldrfel erft bei 89 _. 91° R., dann ift der Krpftalifationspunct
eingetreten ¥).

Bu e) Die Avdomeferprobe. Wiegt der Syrup 40° B.

beif, ober 44° 8B, falt, dann mufi das Cindiden unterbrocdhen
werben. -
11) Werben mehreve von den angefiihrten Proben ugleid)
angewendet, dann Ffann ber Kryftallifationspunct fehir genau be-
flimmt werdben. Hat man jedodh in dem Probenebmen einige
Gerwandtheit erlangt, dann reicht man gewsbhnlich mit den erjten
swei Proben volfommen aus.

b. EinBodhung jur langfamen, regeimagigen, fidern Kryftallifation.

12) Bei diefer Art der Cinfochung wird dem Syrup nidt
fo viel Waffer entyogen, daf basfelbe nidht im Stande wdre,
felbit bei einer nicbrigen Semperatur den Suder in einem auflos:
lichen Bufftanbde ju erhalten **), ‘

13) Da bei diefer Cinfochung fene fiblen Folgen nidht ein-
trefen fonnen, weldhe bei der Cinfochung sur fdhnellen Krpftalli:
fation angegeben wurben; fo hat man fie mit Kedit mit vem
Worte: Einfochung jur fihern und regelmdpigen Kryfiallifation
begeichnet.

14) Ungeachtet der Borziige, weldhe fie vor der Einfodjung
sur fdnellen Krpfallifation befitt, Hat man fie dodh heut ju Ta-
ge zur Seite gefesit, weil einerfeitd der Krpflallifationspunct mit
gebiriger Aufmerflambeit fehr genau beftimmt werden Fann, und
weil andererfeits bei ihr bas in der Fabrication fledende Capital

*) Bei diefem Siedepuncte it der Syrup ungefihr auf 3,5 feinesd ans
fanglidhen Wolumend rveducict worden. Daber geben 100 Maf
25qradigen, bei 60 Maf} Eornigen Sprup, und man Pann aus der
BVerminderung des Wolumensd fouf den Grund feiner Goncentras
tion jchliefen.

*¥) Sie it vor Achard empfoblen und angemwendet worden. Gewobu:
lich wirD bei ihr der Sprup nue bis auf 32° B. cingedicdt.
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uidyt nur grbger *) feyn wmuf, fondern audh nicht fo fdhnell um:
gefet werden famn, wie bei der erffern **),

VIL

Von ver Hrpftallifation,

A. Im Allgemeinen.

1) Unter ber Kepftallifation verfteht man den Uebergang des
Buderd aud feinen Lofungen in den feften Aggregations- Juftand
von regelmdpigen Formen.

2) Die Bevingungen der Kipftallifation find:

a) daf den Juderldfungen o viel Waffer entzogen witd, bis
der Juder nidht mehr aufgeldst erhalten werden fann, und
b) baf die Lofungen Idngere Seit rubig flehen gelaffen werden.

3) Die Mittel, durch) weldpe die Krypftaliifation Hberhaupt,
und die feinfdrnige insbefondere bef5rdert werden Fannu, find:

a) bie Anwendung eined beveitd Frpftallifivten Suders *+*),
b) bie Anwendung von heterogenen, nicht Fryftaliifivten Ko
pernt, weldye durd) die Suderlofungen gefiihrt werden, alé:

e e,

7) Beider tagliden Bevarbeitung von 1oo Gentner Runkelriiben brands
man 300 Hutformen oder 1,470 Tafeln, wenn fie 1 31j2’ lang und 2*
breit find, und die langfame Kepjtalifation in drei Wodpen vollene
et ift, — Der Preis einer Hutform wedf2lt jwifden 30— 45Fre;
dagegen Der einer Tafel von 1 — 2 fl. Judem braudhen lektere ju
ibrev Aufitelung einen viel gréfern Naum als erjtece.

**) Bei der langfamen Keyalifation fingt der Syrup erft nad) 3 —
8 Wodpen ju Edrnen an.

Wenn den Angaben, welde im Journal du Commerce und im
Sudujiriel von 1828 in Vetrefder Grfolge der beiden GinEodungss
arten vorfommen, ju traven ift; fo mufte man der iduellen Krps
ftallifation aud) aus dem Grunde den BVorgug einvdumen, weil jie
mehr Bucker liefert.

Here Grefpel erbielt aus 180 Mesures g8,000 Kilogr. Juder bei
der Tangiamen, wahrend Herr Blanquet aus 150 Mesures 100,000
Rilogr. Bucer bei der jdhmellen Krpitallifation evhielt.

) Daber werden hie und dadie Sammels sder Kithifefel frithec mit
Huder beficeut.
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Haben, Stingel 1., wie e bei dev Candis- Juderbereitung
ver Fall ift 5

¢) bie Fillung Der Buderformen [‘El einer Temperatur von
66 = TA% R

d) dag Stéren ober Umriihren des in grofen Krpftallen an-
fhicfenben Juders; und

e) bie Gleichfsrmigleit dev Tempevatur in der Fiillfiube *).

B, Qon ber Rrpffaﬁi(ation indbefondere.

a. BVon der {dhnellen Kryfallifation.

4) Wird dbem in dem Syrupwafier aufgeldsten Juder fo
viel Waffer bei dem Cinfochen entjogen, daf Derfelbe bet einer
Temperatur von 66 . 74° R. ju fornen, ober Kryftalle zu bil:
ben beginnt; dann heift die Krpftallifation eine fdnelle.

5) Die bei der {chnellen J’Crx)ﬁamtatwn ioorfommenden Tye-
rationen find:

a) bas Aufitellen der Juderformen,

b) ba8 Fiillen derfelben,

c) bad MNihren over Storen ded ju Feyftallifiven beginnenden
Syrups,

d) bas Definen der Sucferformen, und

e) bad Sammeln und Wicdercinfochen der Melaffe.

*) Werden die Spiken der Hutformen vou der Jugluft beffridien,
dann erfolgt eine ungleidformige Seypftallifation, und das Abflie:
fien Der Melaffe wird erfdmert,

NRadh der Angabe dee Patentfrdger Charles Terrey und William
Parker, foll durd) die Sdwefelidure die Krpitalifation befdrdert
werden. (Dingler's Journal B, 51, &, 446 1©.)

Nadhy Dr. Andreas Ure, foll dag Korn des Juckers feiner und
weifer werden, wenn man den Sprup in dem Kibhleeffel aegen
eine feiner Wande, welde ju diefem Vehufe duvd) cin halbeplin:
Drifdhes Kupfecbledh, das man die Kippe nennt, hoher und aufges
bogen ift — fdlcudert. (Dingler’s Journal B. 54, S. 4g).



125
Auviftetiung der Juderformen.

6) Die Bucerformen werden entweber iiber itdene Tidpfe,
“oder auf Geftelle der Art aufgeftellt, daf die Melaffe in eciner
unter denfelben angebradhten Rinne in cin gemeinfchaftliched Be-
HAltnif geleitet werden Fann,

7 Die Gebredlichieit der Shpfe, und die viele Arbeit, wel-
dhe ihre Leerung und NReinigung evfordert, find die Urfadyen,
warum man den Geffelien den Lorjug einvdumf.

8) Dasd Wejen ter Geftelle Lefleht in cben ober geneigt #)
qelegten Brettern, in welden fid) Locher jur Aufftellung der Hut-
formen  befinben, und an deren Kanten manchmal Leiffen ange:
bradht find,; um ben Formen mebr Fefigheit ju verfchaffen.

Unterhalb der Bretter Lefindet {ich eine geneigte MRinne, wel-
che den abflicfenten Syrup aufnimmt und in ein gemeinjchajt-
liched Wehdltnif fiihrt ).

9) Die Jemperatur ved Tried, wo die Hutformen aufge-
ftellt werben, foll wenigftend 15 . 20 R. betragen *#¥),

Nébhert fich das Ausfliefen der Melafie threm Enbe, bana
muf oft die Temperatur bis auf 40° K. erhoht werden, wenn
man den Robzuder vein erhalten will #*#%),

*) Bilden bdie Bretter eine fdhiefe Ehene; fo verftebt fid von felbi,
Dofi aud)y die Cocher unter dem Glevations s Winkel Der geneigten
Gbene gebohre® oder ausgeidnitten werden miiflen. Die horijons
tale Cage der Vretter ift vortheilbafter , weil man fie jugleid) beim
Stiirjen der Jucferbrode anwenden fann.

*¥) Die betreffenden Geftelle baben mit den Kugelvinnen, die man bei
ﬁegelbabneﬁ antrifft, eine AehnlichPeit,

Die Eatfernung der LWihir vidret fich nady ihrer Grofe, und
dem Durdhmefjer der BVafis der Juckerformen., Sedevgeit foll fie
nur fo grof feyn, daf fich die Bucerjormen, wenn fie in diefelben
fenBrecht gejtellt werten, mit ihrem RNande berihren.

%) Diefe Temperatur wird bei den Geftellen, da die Juderformen
weiter entfernt vom Boden ju ftehen Fommen, leidhter erhalten,
als bei den Topfen.

*¥%) Gine fo hohe Temperatur ift nur dann nothwendig, wenn man
mit einem fhlechten Sprup ju thun hat, oder wenn er ju viel oder
au wenig eingedickt wurde.

NRady Dubrunfaut follen nach Oeffning der LWeher, die Juders
formen in c¢in Qocale von 4o — 50° M. gebradt werden. Hat man
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10) Was die Juderformen betrifit, o hat man qewdhnlich
rei €orfen:

a) die Fleinen oder Melid, j
b) bie mittleren ober Lumpen, und
c) bie grofen oder Bafterformen.

Die erftern werden bei Syruparten von guter, die lefifern
von minberer Qualitdt angewendet *).

11) Die irdenen Suderformen fucht man durdh metaliene ju
erfegen. b aber der Grfap volfommen geleiftet werden fann,
va felbft der gebrannte hon jur Reinigung ves Juders beitrdgt,
vartiber mangeln nody hinveichende, comparative BVevjude **).

Dasg Fillen der Juderformen,

12) Die Hauptaufgabe, die beim Fiillen der Sucerformen
ju IBfen ift, befteht in der Audmittlung der Temyperatur, bei wel-
cher die Filllung erfolgen foll,

Denn werben die Jucerformen bei ju niedriger oder bei ju
boher Temperatur gefillt, dann erfolgt forwohl im exrfen ald im
sweiten Falle die Krpflallijation unvegelmdpig.

3m erften Falle wird der Syrup mit den Krpftallen ju ine
nig vetbunden, und fein UAbflicfen wird erfdwert; im poeiten
Falle fegen fich zuerit an der Spike **¥) ber Formen Klumypen
von Kryftallen an, welche fowohl tad Abfliefen der Melaffe,
al8 aud) die gleicdhformige Kreyftallifation verhinvern.

mit enem qufen Material ju thun, und ijt bel der Fabrication Fein
Fepler untevleufen, dann ift eine fo hehe Temperatur tiberflifig.

B) Bildet der Syrup beim Ginvicen viel Schaum, dann bringe man
ibn in die grofien Formen, damit ev grob Fryftallifive, und die
Melaffe Teicht abflicfen Eonne. (Gromanns Journal B. 3, &.
362).

**) Sn der B P privil. MNaffinerie ju Labach werden Jucerformen
von Eifenbled), welde mit einem vothen Firniff engefiris
den find, mit dem beften Grfolge angewendet. Herr Dom-
basle fdheint die gebrechlichen irdenen Sormen durd hdlzerne, nadh
unten eng julanfende Butten mit fehr gutem Griolge erfelt 8
baben.

**%) Da fich der Syrup an der Spie der Form om f[chneljten abrizhlt,
fo Eommt er aud bier am friibejten in Stofung.
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13 Die Temperatur, bei welcher die Fiillung erfolgen foll,
wedyfelt gvifchen 66 — 74° R, ab.

Hat man einen Syrup von guter Qualitdt, und wirtd er in
Melisformen gebradht, dann fiille man bei 66 _ 68° K., im
entgegengefesten Falle aber bei einer Temperatur von 69 — 74°
RN

Uebrigend Dhat auf die fraglicdhe Temperatur aud) der Grad
ber Hise, bei weldhem cingedidt wird , einen Cinfluf. e hoher
diefer ift, bei defto hokerer Tempevatur Fann die Fillung erfolgen.

14) Die Fiillung erfolgt entweder mit Gefdfen **), wel:
che von den einyelnen Arbeitern getragen werden, oder mit Edyldu-
then, bdie den Syrup aus dem Kiihlfeffel in die Formen leie
ten **#).  Zedenfalis foll aber eine Suderform erft nach einem
awei= ober gar dreimaligen Fiillen voll werben, bamit mon Ju-
der von gleidhem Korne erbalte *+%%),

Dat Storen.

15) Bemerft man, daf fich an den Wdnben ber Formen
Sfryftalle angefest baben, wad bei entfprechender Eindifung oft
nady einigen Minuten erfolgt, dann wird der Jnbalt der Juders

*) Gn den Jucderrafiinerien erfolgt die Fillung bei 66° N, [n Franks
reidh wird meiftens bei 66 — 68° N. gefulll. (S dubarth a.a.O.,
&. 37).

Sa einigen bihmifden Fabrifen muf die Fillung bei einer weit
boberen Temperatur erfolgen, da bei der Temperatur vyon 72 —
70° R. geftdrt wird. (Erdmannsd Journsl B. 3, &. 362).

*) Diefe Gejdfie find im Gangen fo gefermt, wie die Kdftchen fite das
Kehricdht, nue mit dem Unterfdhiede, daf fie vorn in einen €dhnas
Del auslaufen, und mit Handhaben veriehen find.

**) Sn emigen englifdhen Rofjinerien follen die Fulungsfdlinde 1m
Gebraude fepn.

AN Der Syrup ift nidt in allen Schidyten von gleidier Didte; firllt
man daber eine Hutform gleich Dasg evitemal voll, fo evhalt fie eiz
nen Syrup von verfdietener Didire. LWeun aber dev erfle Arbei:
ter die Hutform ju 2)3, ver yweite ju 7,8, und erft der dritte dies
felbe vollfiillt, dann enthilt fie einen Sprup von grofer Gleichheit,
welder einen gleidformig Erpftallifivten Buder liefert.
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formen mit einem mefferdhnlich geformten Holze der Avt geriifrt
vaf Fein Punct ter Form unberiihrt bleibf.

Diefe Manipulation wird mit dem Worte: ,Storen? be-
aeichnet.

16) Das Stiren wird aud einem doppelten Grunbde vor-
genommen:

1tend. um bie Gleichfrmigheit in der Krpftallijation zu for-
tern, und

2tend. um den Juder aud den Formen leichter und- gleich-
formig abgeldst zu erbalfen.

Dasg Deffnen dev Sudevformen.

17) Sind dte Spigen der Formen auf 3 — 5 erfaltef,
ober ift dbie Maffe ju einem feften Teige geworden, wad oft nad
einer Etunde, oft aber audh erft nach 3 . & Fagen erfolgt *),
tann werden die Lodyer Der Fovmen gedffnet, damit der Syvuy
abflicfen fonne.

18) Die Miftel, durch weldhe der ALfluf ded Syrups be-
fordert wird, find:

a) die Lodferung ber Sucdfermaffe mit einer langen Nabel;
b) bie, Steigerung der Temperatur, oft bis 40° N.;
c) bdie Grhdhung des Luftdrudes vurdy Auffieliung der Juder-
formen auf luftlceve Behdltniffe **.,
19

*) Su den Roffinevien erfolgt tasd Oeffnen nad § — 6 Stunden,
wenn fich eine Krufie an der Oberfliche gebildet hat.

* Here Pelletan lieh vievectige, luftdicdhte Kaften verfevtigen, auf
weldhe er die Fovmen luftdide aufiefste.

RNachdem die Formen angefiillt waven, machfe er die BWehdlte
niffe mittelt Damypf lujtleer. (Journal des connaissances usuel-
les 1834, p. 295).

Herr Mofes Poole bedient fich sum Ausziehen der Melaffe —
mittelit eines veritdrtten Quftdructes — eined offenen Kajtens, in
weldem ein durchloderter, mit einem Gewebe (von Nofihaaren)
verfehener Voden ijt, auf weldem dev ju veinigende Judfer 3 —
4" ausgebreitet wird, Der Raum jwifden dem wabren und fale
fhen Boden, von ungefdbr 4 Hobe, wird mittelF Dampf nud
eines fogenannten Ausfaugbaefdfies luftleer aemadit, (Dingler's
Sournal B. 51, &, 224). ;
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19 Nacdhy BVerlouf von 10 — 20 Fagen ift von dem Su-
cfer die Melaffe abgelaufen, und er fann aus ven Fovmen her-
audgenommen und getrodnet werben.

Das getrodnete Product ift der verlangte Rohzuder.

Das Sammeln und Ginfoden dDes abgefloffenen
Syprups, Melafie genannt.

20) Die Melaffe muff jeben zweiten oder britten Tag ge-
fammelt, und entweder gleich eingefocht, ober auf einem Falten
Drte aufbewabhrt werden, bdamit Feine Gdhrung eintreten Fonne.

21) Hat man entbehrliche Pfannen, fo foll gleich zur Eine
Fochung der Melaffe gefchritten werden, weil man aus ihr mehr
Suder erhdlt, ald wenn fie Iingere 3eif, felbff an einem falten
Drte, aufbemwahrt war *).

22) Bei der Ginfocdhung der Melaffe verfdhrt man auf eie
ne zweifache Avt: Entweder wird die Tempervatur wifden 75
—. 80° ethalten, ober bis zum Siedepuncte Ded Syrupd ge-
fteigert.

In beiven Fdllen wird die Eindidung fo lange fortgefetit,
bis die Melaffe probehdltig it *#).

23) Sft die Melaffe bis zum Kryflalifationdpuncte einge
focht, dann wird fie in Baflerformen gebracht, und eben fo wie
der erfie Syrup behandelt, nur mit dem Unterfdhiede, daf Dasd
Stiren gewdhnlicy unterbleibt,

24) Der aus der erfien Melaffe erhaltene Robjuder wird.
bad pweite Product genannfs

*) 9ach Dubrunfaut enthalten die DMelaffen (2) 2 Theile gahrungsfas
bigen Bucer, 2 Theile. Salze und vrganijde, durd) Gajrung nidt
jeciebare Subftang und einen Theil Wafjer.

™) DHier und da wied die Melafie mit Waffer anf 28 — 30" B, ver=
ditnat, filtviet und dann erft eingefodht. Anbere bringen die Me=
lajfe in grofie ®efafe, lafjen fie in Denfelben lingeve Jeit ftehen,
uad nehmen die in ibr fich gebildeten Krpftalle mit einem Lofel
bevaus. (Oefiesreidhifdhe Deitfdyrife fitr Landiwth, ¢, von 1836,
€. 820), 3
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25) Die Melafie, welche vom gweiten Producte nadh) 6
8 Wodyen abgefloffen ift, Fann auf gleiche Art, wie die erfte, be:
Handelf, oder ein Ddrittcs Product evyeugt werben *).

b, BWon bder langfamen SKrypfallifation.

26) 3um Behufe der langfamen Krpftallifation wird bder
@yrup gewdhnlich bis jum 32° B, eingevictt, und in fogenann:
te Kepftallifivgefdfe (cristallisoirs) , welche gegen 2 Fuf lang,
und 4%, Fuf breit find, und bei 45 Maf Syrup _ weldher fuc-
cefjiive nach Dder jedeSmal erfolgten Kryftallifation, bis diefe Ge-
fige voll {ind, jugefest wird — faffen, jur wettern langfamen Ver-
pampfung gebradht **).

27) Qn diefen Gefdfien bleibt der Syrup 5 _— 8 iﬁod)m
bei einer Temperatur von 30 __ 40° R., und emem mehrmali-
gen UWmuilhren fieben, wobei er fich nach Berlauf diefer Beit in
“einen Brei von Suderfryffalen und Sdleimyuder vermandelt.

28) Der Brei wird enfweder in die Suderformen gebradyt,
und auf die, Bei Der {dhnellen Kryftallifation befchricbene Weije
behanbdelt, ober in Sdcden mit einer fehr wirfjamen Prefle aus-
gepreft, und dann verfleinert *#%),

29) $HBeim Syrup von guter Dualitdt und graﬁerer Goncen-
tration erfolgt die Krpftallifation jdhon nad) drei Woden. Der
Inhalt der Tafeln wird feft, und beffeht aus Klumpen und Edyei-
ben von Kryfiallen, von weldhen der Eyrup bei flarfer Neigung
ver Zafeln tiber cine Ninne in einem Jeitvawme von 5 — 10
Wochen vollfommen abflieft *++%),

Sft diefes erfolgt, dann wird der Juder jwifchen gwei Wal-
zen gerquetitht, wodurd) er eine lichtere Farbe erhdlt.

") Gn Der Tabrif Des Heren Grefpel werden vier Producte erjengt,
von welden dad afe ju 5, das sre ju 1 112 — 2, und das 3¢
und jte u 1 Procent veranfehlagt wtri!. (Edubarth a.a. O.,
€. 42).

) Diefe Gefifie fehen gerade fo aus, wie die Chocoloteformen.

%) Durd) das Prefien fondeen fich bei 150 Gthle Sprup ab, und in
den Sdden bleiben 200 — 250 Gthle Rohsucter jurind.

arwy DBill man nidt fo lange Jeit warten, dann [dft man die Tafeln
nuy ¢inige Stunden oper Tage in einer (enfredten Richtunag fies
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VIIL.

Pon ver Weinigung ves Suckers,

1) Der Rohyuder enthilt nodh efwad Syrup, dem er feine
gelbbraune Farbe und feinen Riibenbeigefhmad verdankt; fo wie
anbere Stoffe. (§. 12 b, Einl)

2) Will man Suder von weifer Farbe erhalten, dann muf
e entweder mit einem Thonbrei, ober mit einer Suderldfung ge-
bedt) ober einer formlichen Raffinitung unterzogen werben #),

a. Decfenn (Terriren) bed Suclers.

3) Beim Decden bed Buderd nimmt man einen weder ju
magern, noch zu fetten Thon *¥), reiniget ihn von den gribern
Steinchen, macht ausd ihm einen Brei, der durch feine eigene
Edhwere audeinander gebt, und {diittet denfelben auf die friiher
glatt gemachte Sbevflache Ded Juders 1Y, . 2¢ hody **%),

4) St ver Brei zu einem feften Kudpen geworden, dann
witd er weggebradht, und durdy einen frifchen’ erjent.

Qft der Juder nady der weiten Dedung nod) nidht weif,
fo wird nody eine dritte, und nach Umftdnden aud) noch eine
viexte Decdung gegeben ****), ;

ben. St der Syeup jum grofen Theil abgefloffen, dann wivd dee
Bucker in Sdden geprefit, serqueticht und wieder geprefit.

*) Das you dem genialen Dubrunfaut erfundene Reinigungdmitéel
fdheint Eeine Anbinger gefunden ju baben. E8 Dbefteht in ¢inem
36gradigen Sprup ., welden er von gefdhmwefelten, abgeftumpiten
RNitben ergeugt, und Falt auf die Formen bringt, fo,.daf 3 Litves
auf jede Form von 3o Litres entfallen.

**) Ginen gu diefem Jrecfe fehr braucdhbaren ThHon findet man in Krain
bet Dobrova, B Uidgris, Gabricle und Loog, unweit Kroifendbady.

%) Hier und da wird vor Dem Aufguife deé Breies die glatt gemad)s
te Oberflade des Juders mit weifem, fein gefiofenen Jucer
Deftveut. b

YO Su ven Raffinerien wird der BVrei, wenn er ju einem feften
Teige gemworden, und von den Wanden der Fovmen geldst ift, mit
Tajier angefeudgte und ausgebreitet, ;

9 ¥
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5) 3n bem Falle, ald mit einer Sucerlofung geveiniget wird,
verfdhet man auf folgende Art: Man gibt in Faltes, reined Waje
fer fo viel feinen Juder, bi3 die Mijchung wenigfiens 12° B,
wiegt. '

6) Bevor die Lofung auf den Suder tn den Fovmen gegoi-
fen wird, bedet man ihn mit Fleden von Flanell, welde frii-
her angefeuchtet worden find.

7 St die Lojung von 3 . 4 Loth reinen Juders durch
eine. Melisiorm durchgefidert, dann iff auch bie braune Farbe
be3 Nohsucers in der Negel verjchrounden *).

") Man bithe fich, die Lfung su Teicht 3u madhen, weil fonft dad

; TWafjer. von dew ju reinigenden Jucker fo viel auflist, bis s mehr

gefattiget iff. Da. der Juder 0.33, oder ungefdhe 2)3 feines Ses

widhtes Falten Toffers su einer angemefjenen Lofung fordert; fo

muf man bei 5 Setel Taffer anwenden, um 300 Loth Juder,

welde jur Dedng von 100 Stird Melisformen evfordert werden,
volltommen aufsuléfen.

Die Reinigung ecfolat gwar bei diefer Art der Dedung fehr
fhnell, allein man wicd bemerfen, daff die Brode an den Spihien
immer etwas ausgewajdhen erfdeinen. (§. 14 d. Ginl.)

Sth babe bei meinen erften BVerfuden ju viel von einer Juders
I6fung, Die nidt gang gefdttiget war, angewendet, und die Folge
war, daf Der Bucker fehr viele und jiemlich grofe Poren erbielt. —
Hier und da mwerden die Bucferléfungen auf folgende Art beveitet :
Man (68t einen gut abgetropften odev ausgeprefiten Nohgucer mit
dem Ddritten Theile feines Gewidires im Waffer auf, und erwérmt
biefe Anflofung. Vefindet fie fich nabe dem Siedepuncte, fo give
man ungefihrs Kilogr. (5,3 Piuad W.S.) auf 100 Kilogr. (178,5 P,
‘9B, @.) Buder hinein; man rithee e8 fleifiig um, und bringt dann
wdbhrend ¢ines heftigen RNiprens durd) mehreve Secnnden 4 Gier,
wobei dag Weifle, dex Dotter und die Scholen redyt untercinander
geriihrt werden, in 2 Qitres MWaffer, oder 1l2 Litres (1,4 Seitel
26, M) Blut in 4 Litres Wafjer. Diefe Mifdung Fft man durd
einige Minuten, obne gu vihren, im Aufwalen. un wird die
Jlitffigteit Elar abgesogen, und durd) Beinfchwary, das 8 — 10
Kilogrs (14,2 — 17,8 Pf W, B.) betragt, filtrive.

Der durd) dag Filter durdpgegangene Sprup ift das verlanate

it Glarieungdmittel, von weldem auf ein Mal im Ealten Buftande
aj2 Litre f@iber einen Bucferhut von 55 — 65 Pfund, (48,07 —
56,81 P IB. G.) gegoffen wit. Werden taglich viev Aufgiifie
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8) St ver Buder auf die eine ober die anbere Art bis auf
bic Spigen gereiniget, bann werden bie Formen auf ihre Bajis
gejtiirgt, bamit fich der in den Spigen befindliche Syrup durdh
bie ganye Maffe gleichfdrmig vertheile.

9) Jft bdief gefchehen, dann werben die Grundfidchen der
Brobe gereiniget, mit dem Fabrifseichen verfehen, und in Tros
enftuben ober Dirrbfen gebracht.

b. daffiniven.

10) Das Naffiniven unterjcheidet fich von der vorangehens
ven NReinigung ded Suders dadurd), daf. ber NRohjuder aufgelist,
mit ten §. 2, V. angegebenen Mitteln nody einmal gebldrt, fil
trivt, wieder bid jur Fadenprobe eingedidt, in Hutformen ge-
bracht, und bhier von dem ihm nodh anhingenden Syrup durch
a8 Terciren befreit wird, ]

11) Unter den vielen Methoden, welhe bei der Sudervafs
finitung angetroffen werden, foll bhier nur jene niher angegeben
werden, welche man in den erflen Raffinerien der dfterveichifchen
Monarchie antrifft. ;

Das Wefen derfelben befteht in Folgendem: Der jerkleiner-
te Nobjucker gelangt in einen Keffel, wo er in dem BVerhdltnifi
2 4 1 im Kalbwafjer aufgeldst, mit 4 __ 5 Procent feinen
DBeinfdpwarzed verjehen, und unter Sftevem Umrithren gefocht wird.
LWon bda gelangt die Lojung in bdas Taylor’jhe Filter, durd)
weldhes fie vein und lichtgeld, unter der Benennung Clairce, jum
Vorfdyein Fommt, und in ein Behdltnif geleitet, awo fie einige
Reit der Rube tiberlaffen wird. Aud diefem Behdltniffe gelangt
die Clairce in den Howardjchen Abbampfapparat, wo fie bis
sur Granulivung eingedict wird. Bon da wird der Fryftallvechte
Syrup 1iber cine fchiefe Ebene in den Sammelfefel geleitet, wo
e unter fortw brendem Rifhren fo lange verweilt, bid ev die
Temypevatur vou 66° R. erlangt, worauf man zur Filllung ve
Hutformen dyreiret.

durdy jwei Tage gegeben, danu wivd der Jucker bis anf die Spiken
vein.  Der abgetropfte Syrup Eann wieder als Glaricungsmittel ans
gewendet werben, (Oeftere. Beitung . vor 1836, S, 833)-
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12) Die Abweidyungen von bdiefem BVerfahren find:

1. baf die Kidrung blo§ mit Odhjenblut vorgenommen, (in
der frlihern 3eit in Holland allgemein gebraudhiidy) ;

2. baf bad Ddfenblut vor vem Beinfdivary angewenbet;

3. baf Dad Odyfenblut vor und nady der Kidrung mit Bein-
{hwary jugefest (nach Ure);

4. baf nad) der Kldrung mit Beinfdhwary mit dem Ciweif:
fioffe (oon 4 Giern auf 100 Pfund Syrup, nach Confant) nodh
einmal gefldvt;

5. baff nad) Beinfdhwary, gelbste Seife unb Kalfmild) ge-
Braudyt (nad) Lartique und Loze) ;

6. Daf die Kldrung in dem @umont‘;d)en Jilter vorgenom:
men wird;

7. baf Khonerde, Alaun, Pottafhe und Gyps jur KId-
rung gebraudht werben (nadh) Howard, Saunders, Lartique,
Loze, Garl §reund, J, Dubois und J. Dumont)

8. Daf man mit Weingeift den Suder rveiniget (nacdh De-
‘rosne) ;

9. taf man mit ber Gallevtfdure einer weftindifchen Ulmusart
tldrt (nach Dorion);

10) baf fdhrefeljoured 3inforid gebraucht wird; (nac) Wil-
son 8%, Loth auf 100 Vfund im Kalbwafjer aufgeldsten Juders),

11) baf man mit effigfauvem Bleiorid rveiniget (Unmerfung
3 §. 92 . Ginl) 2.

Ueberhaupt findet man wenige ted)rmcf) chemifche SInbduftrie-
sroeige, bei weldien fo viele mit Umficdht angefielite Berfuche und
Werbefferungen Statt gefunden hdtten, als 3 bdie Raffinivung
bed Buders ift.
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A.

Yerfahrungsarten,
den Jucker aus Ruufelriiben davzuftellen,
von Marggraf, (1747)
bid sum Sabre 1838

e r—

ﬂad)bem 003 Weifahren, den Buder aus Runfelriiben darju-
ftellen, in8 Detail angegeben wurde, wird 3 der Verftanblich=
Feit Feinen Abbruch thun, wenn Dbei den nadyfolgenden BWerfahs
vungsarten, blof da8 Wefen Herausdgehoben wird.

1) Marggrafs. — Gr wendete Fochenden Weingeift an,
mit weldyem er anfinglich aud getvocneten, gepulverten Wuy-
seln, dann aud dem Brei den Suder audzog; indem derfelbe ausd -
ber geiftigen Lofung beim Crfalten in der Rube hevaud fryfialli-
ficte. @r erbielt auf Ddiefe Weife 5 Procent aus dem weifen ,
und 4,5 Drocent aus dem rothen Mangold. (Marggraf's chemi=
fthe Sdyriften. Bexlin 1767).

Obwohl der Wemgeift bisher dad geeignetefte Mittel ift,
ven Buder aus den Nunfelviiben vein zu erhalren, fo Fann doch
von ihm bei feiner Kofffpieligeit im Grofen fein Gebraud) gr-
madht werden, und felbft dicjenigen, welche ihn blof zur Raffi=
nirung ved Juders in BVorjdhlag bradyten, faben fid) tald gend-
thiget, denfelben sur Seite ju feben. — (Derosne im Journal
de Pharmacie, T. 12, p. 311; und Cellier Blumenthal in Bre-
vets p.~162).

2) Ahard’ 8. — Adard war 8 vorbehalten, die Entde-
dung Marggraf’s ing Leben ju rufen, und dic erfie Sud’erra[*tlf
su Gunnern in Sdlefien 1502 au evrichten.
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Gy licg anfang® die Runbelriiben in Brunnen- oder Katf-
waffer jwei Stunden Fochen, prefte, filtvivte, didte yur Syruy-
confifteny ein, und ifberlief dDen Syrup in gewdrmten Himmern
der [angfamen Kryftallifation. . Die weitern BVerbefferungen,
die er vornahm, find §. 34, IIL angegeben. — (Udhard's euro-
péijhe Juderfabrication. Leipzig 1809).

3) Nolbehen's. — Nad ihm wurben die Runtelriiben
serfchnitten, gefocht, gepreft, der Saft mit Kalf geldutert, und
bann unter fortwdhrendem Abfhdumen jur Syrupconfifteny ein-
gebidft.  Gr erbielt bei der langfamen Kryffallijation 6,3 Procent
Suder *). _ (Nolvechen’s Anbau der Runkelviiben. Bexlin 1799).

o Gottling s, . Die Runtelriiben wurben in Scheiben
geichmtten, an dber Luft getvodnet, und in Fdffern mit durdyls-
chertert Boden durch mebhreve (3) UAufgiiffe mit faltem Waifer
ausdgefiift. (Gottling’s Bejdyreibung ded BVerfahrens bei der Ju-
derfabrication aud Runeirtiben, Jena 1799, und Gottling im
Wlmanad) fiir Sdheideftinfiler, 1801).

5) Lampadbius. __ Lampadiud gebiihrt das8 Werdienft,
bie Anwendung der Kohle Dei der Runkelviiben- Juderfabrication
ing Leben gerufen ju haben **).

Gr twenbdete die Holzfobhle an, indem er fie mit Kalf dem
Safte im Lduterungsfefjel jufeste, oder indem er mit Kohle und
Kalf Iduterte.

*) Diefes fabribmagig nicht leicht ausfiihrbare BVerfahren ift neuerdings
von Peyret anempfoblen, und in Ungarn verfudyt worden. (Srau:
fe’s Bucerfabrication. Wien 1834). :

3 habe mehrmald diefes Verfahren bei meinen Berfudben an.
gemwendet, allein jedeSmal gefunden, daff die angepriefenen BVor-
theile des Sodens nid;& erveicht werden, —

Champonoi’s Behauptung: daf man aus mit Dampf geFochten
Runkelviiben 20 Procent mehr Saft erbalte, i swar vidtig; allein
Decten Diefe 20 Procent dad Brennmaterial und die ArbeitsPofien
Ded nothwendigen Filtrirens des Saftes nach dem Anspreffen 2

*) Die veinigenden Gigenfdhaften der RKobhle {ind von Lowis {don
1785 entdeckt, und die Holikohle jur Cntficbung des Runlelvitben-
faftes 1798 von Sdaub empfohlen worden. (Crell's demifdhe An-
nafen 1786).
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Seine Ausbente betrug 2 2,15 Procent.  (Fampadius
Crfahrungen dber den Runfelvfibenzucer 1c. Freiberg 1800).

6) RNod s, . Cr lief die Runfelviiben dem Frofte aus:
fefsen, weil er gefunben haben will, bdaf die gefrornen Runkel:
viiben mehr uder liefern *). (Reipziger Inteligenyblatt von
1800).

7y Hermbitadvt s, . Der mit verdiinnter Schtvefelfdure
verfeste Saft wird bis jum Kochen erhint, geldjdhter Kalf fo
fange gugefest, bi3 ber Saft einen Ucberichuf an Kalk hat, ober
ein Gurcumepapier braun firbt, darauf {o lange gefocht, bis Der
ftechende ammoniafalijthe Geruch nachldft, abgefchdumt, gefeibt,
oder durch Rube gefldrt, abgedampft, wieder der Sedimentirung,
befonderd von Eleefaurem Kalfe fberlaffen, und endlidy jur Fa-
Denprobe eingedidt **), __ (Noldechen's UAnbau der Runkelriiben,
Berlin 1799 und Annales des arts 1809). :

8) Trommsdorffrs. _ Der Brei wird mit 0,425
0,25 Procent Kalfhydrat vermengt, gepreft, der Riidfand auf
gelodert, mit fiebendheifem Waffer (14 Quart auf 100 Pfund)
libergoffen, durdygearbeitet, und wieder gepreft. Die fdmmtliche
Jlifiigkeit (Saft) witd fhnell bis jum Sicben erbhist, durdy
Eypinbeutel gefeiht, in flachen Keffeln bis 28° B. abgedbamypft,
burdy Koblen filtrirt, und endlich bis jur Kryftallifation einge-
DIt *4%),

9) Derosne’s, — Das Berfahren von Lampadiud wurde
wicber in Anwenbung gebracht, nur mit dem Unterfchiede, daf
Derosne Knodhenfohle jur Liuterung anwendete, und die Holz
fole nur in Grmanglung der erfern gebraudyte.

*) Sn der neueften Seit hat man blof die Grfahrung gemadt, daf qes
frorene Munlelritben feine gevingere Ausbeute licfern, wenn fie
bald veravbeitet werden.

**) Bur Beurtheilung diefes Berfahrens dient vorzugtweife §. 17 dev
Gmleitung.

wrx) Fifent{der in Redwiy hat Ddiefes Berfahren dabin modificict,
baf er den Nitchitand, weldher 36 Procent betrgt, mit der Half:
te Des auf 70° R. erbiten Saftes in Seihbottiden tranfen, fmb
bice anit Eochendem Waffer, das 0,001 Kalk enthilt, ausiehen lief.
(Bley a. a. ., &. 42.)
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Die AUmvendung bder Knocdhenfobhle bhat exft durch die uner-
miibeten Bemiihungen Payen’s undb Bussy's bei dDer Runkelviibene
sucterfabrication mehr Anflang gefundben, und dad Dumontfdhe
Silter cine wefentliche Bervollfommung erhalten *), (Brevets, T
27, p. 135, und Journal de Pharmacie T. 8, p. 257 1)

10) Dubrunfaut's und Chaptal’s, __ Nady ihnen
witd dem Safte bei 60— 60° R, Kalf jugefest, und bei 70°
verdlinnte Schwefelfdure fo lange jugethan, bis der Kalf nur
wenig vorwaltet, oder der Saft nur fhwacy alfalinifch reagirt **).
(Zeng’s Buderfabrication. Jlmenau 1834, &. 224, und Dubrun-
faut Art. de fabriquer le sucre de Betteraves, Paris 1825).

11) Grefpel’s in Arvad. — Der mit Kalf gelduterte Saft
wird durd) gebrauchtes Beinfchwary filtvive, mit feinem Knochens
mehl auf 20 __ 22° B, abgedampft, der Nube jur Kidrung
tiberlafien, durdy Taylorjdhe Filter filtvivt, auf Dumont's Filter
gebradyt, und die Kldrfel, wenn fie nicht ftave alfalinifd) veagivt und fett
todht, bis jur Fadenprobe eingedidt; im entgegengefesiten Falle
witd der Kldvfel fo lange verdiinnte Schwefeljdure sugefesst, bis
fie nur fdwad) alfalinijdy veagirt. (Sdubarth a. a. O.)

12) Beaujeu's, . Die gereinigten, aber nicht gewajche-
nen Runfelviiben werden fein jervieben, geprefit, der Saft mit
einem Fleinen Ucberichufs an Kalk geldutert, mit etwad Beinfhwary
abgedampft, bei 24° B. filtrirt, wobei er etwad Kohle aufnimmr,
bie fich beim Raffiniven abfcheiden foll, und bis jur Fabenprobe
tiber offenem Feuer eingedicft **#):__ (Journal de chemie med.
1829). :

*) Dumont , dev fich 1818 patentiven Tief, hat anfinglidh Kohlenpuls
ver mit Sand, wie 8 gegenwdrtiq bei dem unvichtig fo benanns
ten TWeinridy(den Filter der Falliff, uund fpiter grobideniges Kob:
Ienpulver angemwendet.

**) 3n ver weucen Heit hat Dubrenfaut yorgefdfagen, den ShmFelrus
ben = Brel mit chmefe[hure u nnid;eu

) Das von DBevgelws a, a. O, B. 7, S. 414, angegebene Bevs
fabren unterfcheider fich von Dem fraglidhen blof dadurdy, dafi der
big circa 20° B. mit: 4 Procent Beinjdwary abgedampite Sajt
burd) grobe Leintiucher filtrivt wicd, Der Kalf wird nadh ihm bei
64° RN. jugefet, bis 8o° R, exwdrme, und bei 32° R.in die For-
wen gefitlle,
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Fiiv fleine FabriPenr, die tdglich nuv cinige Centner NRimlele
vitben fiber offenem Feuer verarbeiten, ift bas Verfahren von Beau-
jeu febr geeignet, nur foll der Saft, nach vem Filtriven durch
Beinfdpwary und Kiefelfand, einige Seit jur Kidvung der Rube
tibetlaffen, und jur langfamen Kepftalijation cingedict werben.
Den Syrup bringt man dann in irdene Sdyiffeln, weldhe in ei-
ner gut geheipten Stube aufgeftellt wevben, ribrt ibhn Ofterd um,
und wenn er ju einem diden Brei, in weldiem ein Loffel oder
Etab fteden bleibt, geworden ift, bringt man ihn in reine Hlu:
mentipfe, welche unten mit Stroh gefiillt, und in der Ndbe ef:
nes Stubenofend aufgeftellt find, damit der Syrup von den Kiys
ftallen abfliefen Eonne. Jft dief gefchehen, dann werden die Tb-
pfe geleert, bder Suder bei mdpiger LWarme getrocnet und eve
Fleinert. Gin foldyes Drobuct [aﬁt fich in jeder Haushaltung ver-
wenden.

Wil man Beinfhwary erfparen, oder befikt man fein fei-
nes Beinfdywary, dann muf man den Saft, wenn er 10° B,
im Abbampftefjel erveicht hat, beif durdh Seibtlicher filtriven,
und bann erft weiter abdbampfen. Das weitere Verfahren ift wie
dad vorvangehende.

Sollte der 22 __ 25gradige Syrup nach dem Filtriren durch
pad Dumont'jthe Filter nidht alEalinifch veagiven, dann feke man
ihm mit einem GHL6Fel fo viel Kalbmildh zu, bis er ein Curcume-
papier etwad braun farbt. Rithrt man in die Kalfmilh etwas
Giweif, dann erf)q!t man ein reinered Product.

Hat man einen bedbeutenden Ueberfthuf an Kalf bei der L
terung jugejest, und man will von der Sdure feinen Gebrauch
machen, dann [8Ft man bden gelduterten Saft durth ein gebrauch-
ted Dumontides Filter pafiiven, und bei 10° B. feihen, falid
ber Sajt nody fart alfalinijch reagiven follte

il man, oder fann man von dem Dumont’iden Filfer
Feinen Gebraudy madien, dann verfahre man auf folgende Art:
Man [Guteve blof mit Kalf, bringe den Eaft durch Seibtiicher
in den Abbampftefiel, riihre 3 — 4 Pfund Beinjhwary auf 25
— 30 Maf Saftes, vampfe unter Umriibren bis 28 _ 30° B.
ab, iberlafie den Syrup jur Kidrung durch einige Tage ver Ru-
be, feihe, fere bem Syprup 12 — 14° B. wiegende Kalfmild),
worin ehwad jGucrliche Milch ober Eireifi eingeriihrt ift, fo lan-
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ge pu, big eine flarfe alfalinijche Wirfung bemerfbar ift, wnd
binfte unter fortwdhrendbem Ab{haumen ein.

Soll bei der Manipulation gar Fein- Beinjdhwary in Anwen-
oung fommen, dann ift das Berfahren Brande’s folgendes:

Der Sajtwird mit Gypsmehl (4 Loth aufeinen Cimer) 5__10
Minuten gefocht, durch Spigbeutel filtvive, mit Kalf geldutert,
in ein Setfaf mit mehreven (4> abfiufenden Bapfen gebracht,
wo ev 12 Stunden bleibt; das Klave wird in Abdbamypffeffel ge-
bracht, und wenn er [, verfocht hat, mit Knocdhenjdure (Phos-
phor) fo lange behanbelt, bis ein Curcume- Lapier nidht merflich
gebrdunt wird, weiter abgedampft (209, in fteinernen oypfen
vurdy 8 Zage ber NRube tberlaffen, davauf jum Syrup, der die
Sarbe bed Povterbiers hat, eingedidtt, abermald in fleinerne Scha-
fen gebracht, einer mdfrgen Wavme unter dHftevem Umriihren aus-
gefeit, bid er ju einem Brei geworden ift, weldher in Blumen-
topfe, Deven Biden mit Stroh bededt find, zur Ubfonderung
ver Melaffe gebracht wird. It dief geichehen, dann wird der
Buder bet mdgiger Warme getrodnet. __ Das Jriibe des Sey-
faffed witd durcy’s Kochen bis auf ¥, veducirt, in ein Ffleines
Cepfafi gebradt, und dann fo wie bad erjte Kiave behandelt. —
(Zeuchs polyt. Beitung, 1837, €. 95).

13) Clemando’s,— Nach ihm wird die verbiinnte Sdure
erft dann angewenbdet, wenn der Saft 10° B. wiegt. Reagit
ver @aft bei 18° B. nody alfalinifch, fo wird er durdy weitern
Sufas von Sdure neutralifivt. Surd) diefe Modification bes vor-
hergehenven (12,) Verfahrend wird beywedt: a) daf dad entwei-
chende Ammoniak nicht gefdttiget, und b) der ju Boben gefalle-
ne Kalf im Lauterungsleffel nicht in Gyps, der wdbrend des
Abdbampfens die Gefife verunveiniget, umgewandelt wird. (Cle-
mandot’s Juderfabrication aud Runfelriiben. _ Aud dem Fran-
s0fifhen von J. Sei, Wien 1831) *).

*) Grebner a. a. D., S, 4g, rdth an, die Shwefelfdure jur Hilfte
im Cauterungslefiel, und sur Halfte in den Abdampfpfannen ans
guwenden, wenn die Ausfdeidung der Floden nidht gut von Stat-
ten gebt; fonft foll im Lduterungsfefjel Eeine Sdure angewendet
werden.
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14 Weinrid-Kobiveis {hed. . Der rohe Saft wird
mit verdiinnter Schwefelfduve behanbelt, diefe vor dem Unzlinden
unter dem Lduterungsfefiel mit Kalbmildy gefdttiget, bet 500 N,
vie durd) Proben ausgemittelte Kalfmenge jugefent, bid 75° <.
erhist , ad Feucer geddmpft, durch Beutel filtrivt, abgedampit,
bei 12° B., falls der Saft ju alfalinifd) veagirt, verdiinnte
Sdywefelfdure fo lange jugefest, bis eine {dhwache alfalinijche
Reaction erfcheint, auj 25° B. eingedunfie , durdh das Dumont’-
fihe Filter Falt filtrivt, und unter Bufas von Kalf, in welchen
etwad Ciweif eingeriihet iff, big der Sajt alfalinifdh reagivt, jur
Javenprobe eingedictt. (§. 34 IIL und §. 22 V.)

15) Payen’s, _ Der Saft wird fchnell bis 64° N. er=
wdrmt, Kalfmild) (0,2 — 1 Procent) eingeriihet, einige Minu-
ten der Rube tiberlafjen, durd) ein Duwmont’jhes Filter, ohne
ven Scdraum abjunchmen, filtrivt, in fladyen Piannen mit 1 Pro-
cent feinen Beinjhwarzes bis 28° R, eingeduniiet, mit 1 Pro=
cent, mit dem Doppelten Gewichte Waffers verdiiunten Blufes
gefldrt , nach dem Sicden das Feuer gleich geddmpft, ver Syrup
jur Sebimentirung einige Minuten fiehen gelaffen, darvauf nod)
einmal burd) ein Dumonvithes Filter filtrivt und eingedidt, —
BWird ver Saft aud) ber 12° B. durd) Kohle filfrivt, dann fann
die Behandlung in ver Abdampfpfanne mit Veinfdwary und Blut
unterbleiben. (Payen's Suderfabrication 2c. Aus dem Franydiis
fhen von Ludwig Gall, Trier 1836).

16) Sdytigenbadys. _ Sn der neucflen Seit ift das Gott-
ling’fche Verfahren vurd) Schricenbach tieder ind Leben gerufen
worben, indbem er dadfelbe in der ju Ctlingen auf Actien gegriin-
deten Suderfabrif einfiihree,

Die getrodneten Hunielviiben werben entwever fogleid) auss
qeflifit, oder frtiber in Mebl verwandelt. Der Saft ift {chon vor
der Lduterung flar und {ehr licht, und enthdlt 40 _ 50 Dro-
cent 3udermaffe, aljo dreimal mehr ald der aus frifhen Hun-
felrifiben gewonnene.

Bei diefem Verfahren follen 100 Gentner Runkelriiben 16
— 20 Gentner trodene Subftany, und 8 Centner von diefer 53/,
Centner Judermafie, ober 5 Gentner fryftallifivbaren Sucer ges
ben, alfo die Ausbeute 10 —— 12,5 Procent an  Suder betra:
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gen *). Die Productionsfoften follen pr. Pjund Juder 40 _
11 fr. betragen. . (Deconomifche Neuigbeiten von André, 1836,
©. 734, und Leudy's polyt. Jeitung, 1837, S. 87). -

17) Gine weitere Modification erhielt das Gottling fhe Bevs
fahren durd) Dombasle, __ Die in Scheiben gefchnittenen
Runfeleliben werben nidyt getrodnet, fondern frifch mit Heifem
Waffer in Bottichen ausdgefiift. — Beaujeu hat diefes Verfah-
ven 1832 in feiner Fabrif mit Hilfe eines finnrerchen Apparats,
purdh) welchen eine ununterbrochene Circulation des afted von
einem  Wottich in Dden andern exhalten wird, eingefiihrt. (Die
betreffenden Sdhriften §. 18, 1.

18) Nach Delimale wird die vorffehende Filtration durch
Gintaucdhen bed Riibenbreied, ober der Milbenfcheiben ind heifie
Waffer erfest **). _ (Leudys polyt. Jeitung 1834, S. 126).

19) Weinrid) modificicte die Macevation dabin, daf e
bie Riibenfcheiben bid 40° R. evwdrmt, in Fonifche hHohe Botti-
dhe bringt, und mit Waffer von 60° NR. fo lange audflift, bis
fie Eeinen fiiglichen Gejdymad mehr befien. _ (Bley a. a. 9.,
S, 63).

20) Dimitri Dawidow fiihrte wieber die Maceration
auf dem falten Blege ein, und foll dadburch ein vorzligliches Pro=
duct mit viel geringern, al8 den bighevigen Productiondfoften er-
- Balten haben. __ (Sdmid'd neuefte Crfahrungen und Fragmen-
te wiber Runteletiben: Juderfabrication, 1837).

21) Macdh) Sorel und Gautier werden die Runfelviiben
in Brei umgewandelt, und der Saft unter Cinwirfung von Waf-
fer, obne Druct und ohne Aufrlihren des Breied, gewonnen,
inbem man o3 durd) einen eigenen Werdrdngungdapparat von
Unten nach Oben gehen (G5 (Dingl. Journ., B. 66, S. 76).

22) Da3 Hermbfiddt {he Verfahren hat in der neueften Jeit
unter ben unverfdhdmteffen Anpreifungen . tunfer der WBenens

nung :

Sl

*) ady fodteren Angaben bloff 97 — 8 Procent mit den Grefpel{dhen
Productionstoften. — Vet dem gewdbhulichen Berfabren erhalten
¢inige Fabrifen 8,5 Procent. Die BVortheile und Radytheile digfes
Berfahrend find §. 19, 1. B. angegeben,

™) Die Teopler'fde MWovia iff Baum der Crwébnung werth,



B4 5

nmung: dad ier: Hanewald » Arnold’fthe Berfahren fein Haupt er-
hoben, um den Einn der Bldden ju berviicfen.

Das Wefen diefed Werfahrend ift: 1) der Saft wird bei
50 — 60° ;. mit tiberichiifigem Kalfe geldutert; 2) fammt
Sdhaum und Bodenfak fo lange gefocht, bid etwa Y/, Ded Safe
tes verfliichtiget wurde; 3) durch Beutel, und wenn ev eine Tem»
peratur von 20 _ 18° HR. erveicht hat, durch Thierfohle auf.
bie gewdhnliche Art filtrivt, und 4 bis zum SKrpftalifations-
puncte eingedict und in die Formen gefiillt,

Die Prefriicfiiinde werden nad) Demesmay’s Metho-
be (IL. §. 22) behandelt. . (Dingl. Journ. B. 54, S. 65;
Leudys polytechnijthe Jeitung 1837, €. 53, und Wieinridy tiber
vas Bievfhe Verfahren. Prag 1837).

Aus der VWetrachtung ver . dibrigen fchon friiher beftandenen
LWerfahrungdarten ergibt fich, daf dasdfelbe nicht nur nidytd MNeued
enthalte, fondern, daf dad Kochen des Saftes im Lduterungs:
Feffel eine verwerfliche Opevation fey. (§. 22 und 115 der €in:
leitung) *). '

23) Parrayon’s. __ Die¢ gereinigten Runfelvitben wer-
ven mit verdlinnter Schwefelfiure, 4 Kilogram in 40 Litre Waf-
fer verdiinnt auf 1400 Kifogram Runfelviiben, behandelt, gerie
ben, gepreft, der robe Saft durd) ein gebrauchtes Dumont’jches
Filter filtvive, und mit etwad Kalk geldutert. Der auf 25° B.
abgedampfte Saft batte eine weife Farbe. Die Ausbeute betrug
pr. itre Syrup 970 Sramen, wdhrend fie nadh den bidherigen
beften Verfahrungdarten nur 750 Gramen betrug; der Sucker
fryftallificte fdhnell, batte eine {chfrie- weiffe Farbe, und cinen et
was bitterlichen Beigefdhymad. (Bulletin de la société d’ encou-
ragement 1837, p. 228).

24) Martin's BVerfahren befteht in der Amvendung eines
folgender Art eingerichteten Dumontichen Filrerd: €8 wird suerft
eine Sdhichte feinen Sanded (Kiefel) aufgetragen, barauf fommt
grobe Thierfohle, die mit grobem durch Serfdhlagen von Kiefel-

*) Wenn Bier feine, in Dinglers Journale verfprodene, RNedyifetis
qung feinen Bldubigen fdhuldig bleibt; danm ift es ein Seidhen,
Daf er Reue uad Leid fiihle, und Daber Wergebung verdiene.

10 7%



146

fleinen gewounenem Sanbe bededt wird; auf diefen felgt cine in
Zlicher eingefchlagene Sdhichte von  zerfiofenem Wlaun, weldpe
mit Davter, fein gefiofencr Hol3fohle bedeckt wird , und auf diefe
folgt fohlenfaurver Kalf, auf weldhen ein Koiwb, fiber ten ein
Fud) ausgebreitet ift, aufgefest wird. i

Durd) diefe Einvidytung foll beywedt werben:

1. die gr8bern Unreinigfeiten gleich im Korbe juriicyubalten;

2. die etwaigen Sduren durd) bdie Kalfjchichte 3u neutvali-
fiven, und das Ferment zu serftdren;

3. dad freie Kali dburd) ben Alaun ju fittigen, und

4. ben Saft von der anbangenden Kohle durch die erfte
Sandfchicdhte zu befreien. — (Dingl. Journ. B. 66, €. 398).

25) Pelletan’g oder C/oiletés DBerfahren befteht im
Ausfiifen 0ed Jidbenbreied, wozu ein eigener Appavat, Leviga-
tor *) genannt, angewendet wird. . (Bulletin de la société
d’ encouragement 1837, p. 402, unb Dingl. Joun. B, 66, S.
398).

26) Dag Echo du monde savant 1837, Mo, 227, gibt
ein Werfohren an, bei welchem der Saft aud dem Breie durch
einen hydroffatijhen Drud, wie man die Ertracte aud Pflanen
oder dem Kaffeh su gewinnen pflegt, ‘gewonnen, und in einem
gedediten, mit einer fehr langen, nach Aufen mit Jeug (Lein-
wand) - bebleideten Rohre, durch welche der’ Saft auffteigt und
an dem Jeuge hevabgleitet, verfehenen Keffel abgedampft wird.

27) Badoux’s unflerblidhe (2) Methode foll im Ausfiifen
auf faltem MWege, im Reinigen ded-Saftes durch geheime *+) Mit-

*) Da diefer Appavat bisher fehr unvolftandig befdricben wurde, fo
muf ich feine Ginvidytung mit Stilljchweigen tibergehen. — Die
fich mit einer Unyolftdndigeit begniigen wollen, verweife ich auf
die. BVefchreibung, welde in den fonit fhdbaven BSeonomifhen
Renigleiten 1837, S. 487, entbalten iff, — Dr, Naidenbach ju
Blansko, in 9Ndbren, hat die Levigation und Maceration mit D
pfen in Dder 2Avt verbunden, Ddaf fich die Nitbenfdyeiben und das
Waffer in einem 1ofadherigen Levigator in entgegengefehter Nich=
tung fovtbewegen. Der vohe Saft wiegt 8° B,, und die Ausbeute
betrigt 8 — g Procent. (UAlgemeine Jeitung 1838, Rro. 101),

) Die,Filtvivung ohne Ende* {oll in fdiefen, tief gefurdyten, mit
Slanell dibergogenen Fladen beftehen,
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tel, und im Ubbampfen oves8 Saftes in Cylindern, in weldhen
ver Syrup, wenn fie fih in mipig warmen Oefen drehen, und
falte fuft von Jnnen enthalten, in einer Stunde abdampft, und
ohne Melaffe *) weif frpflallifive, wenn der Saft {chon friiher
weif war. (Immortelle Methode. Inventée par Badoux de
Paris, pour fabriquer le Sucre de betterave, sans employer
ni ripe, ni presse, ni noir d’ os, ni sang, ni filtres),

IL

Behelfe s3uny VWehuf ver Weincrtrags-
Beredhinung.

A

Qujammentellung der Producte, die man bei der Jucfers
fabrication aud LOO Centner Hunfelviiben erhdlt.

a) UAn rohem Cafte erhdlt man 2000 — 3000 Maf, ober
5000 __ 7600 Pfund;

b) an geliutertem Safte 1800 — 2700 Maf, ober 4387
6550 Pfund;

c) an abgedbampftem Eafte, von 25 . 30° B., 360 bis
540 Maf, oder 1080 — 1620 Pfund;

d) an eingedidten Safte, von 35 __ 40 B., 215 — 322
Maf, over 752 . 1127 Pjund;

e) an Buder, und war:
a) vom erfien Producte . 312 — 500 Pfund,
b) vom pweiten  , . . 130 _ 200 ,
¢) vom biiften B e B [
dy yufammen . . . . . 500 __ 800 Pfund,

£y an Melaffe 75 — 98 Maf, oder 252 __ 327 il)f, unb
g) an Jifbenmart 500 . 300 Pfund.

*) Sn der Fabril des Grafen Potoski ju Lanjut in Galizien, find uns
ter Badoux’s unmittelbaver Hebermadiung 3 1j2 — 4 Procent Jus
cfer, und 12 Procent Melafie nach diefer Methode ergevgt wor=
den. (Deconomijdhe Neuigfeiten von €. André 1837, S, 63,
252 und 479).

10 *
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1834 1835

3 : . —
5 Colonial - § Runkelvit= § Colonial-= | Nunkelrit-
Monate Bucter bengucker Queker | benjucker

dines Centnersd

AU LA o i LT

Sdnner 32 [19Y,1 30 |55
Februar 32 (19%,% 30 |36
| Mdry 32 [19Y,1 30 |24
April 34 30 |24
Mai 31 30
ne. 5 b 30 29
Suli 30
it Auguit I 30
Septemberi 29
& October 29 | 6 betto 30 1_ 12 51 !

| Tovember § 29 |32Y,1 20 |12%,1 29 |38 | 28 | 42|
B December | 30 (24 28 | 8 29 119 | 28 9

(531
o)
o
[
-

-L‘:.)urd) jdhnitt ¥ 31

29 {36 27 | 33
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B Der Melaffe. . 100 Kilogr. (1785 . Pf foften. nadh
Grefpel 3 — 4 §r. (4 fl. 9 fr. — 1 fl. 32 fr. & M)
nadh de Dombasle 26 §r. (9 fl. 58 fr. €. M) ; nady
Chaptal 18;§r. (6 fl. 54 fr. €. M.) , und nach Grebner
foften 100 5. Pf. 2 fl. 30 fr. €. M. Mithin Foften im
Durchichnitte 100 T, Pf. 2 fl. 37V, fr. ).

c) DesRibenmarfes und dex Bldtter: . 1000 Kilogr. (1785
. Pf.) foften nady de Dombasle ##) 4 Fr. (1 {l. 32
Fr. 6. M) ; nadh) Grejpel 24 Fr. (9 fl. 12 Fr.), und nach
mehreven Andern 10 — 15 Fr. (3 fl. 50 fr. — 5 1. 45
480 21[]0 foften 100 lis‘ P, tm Durchichnitte 19 fr. €.
SR EE

Cs
Gelbbruttoertvag vou 100 Centner Nunfelriiben.
a. Bon 5-8 @e- Jucera 28 {1, 30 fr. 142 1. 30%r, - 228 fl. —1r.

b.von2,52-3,27 @ Melaffe 2 2. 30Fe. 6, 30, - 8,10 ,
c.oon , 5- 30 Nibenmarfa 198, 153565 - 9,30 »

gufammen . 1507135 br. - 245 {l. 45 Fr.
Der Durdhidhnitt betrdgt 197 fl. 20 Fr.

o

D.
Beoductiondtoften.

a. Flir 100 g& Riiben a 16 fr. * $E) o e .0 R6 L, 40 Tr.
b, fiir Arbeitslohn und Auffichtsperfonale 5 6 » — »

Fiictrag . . 5 — 32 fl. 40 fr.

*) Gtach Achard a. a. O., §. 75, geben 110 Pfund (g1 23 W. Pf)
MDelaffe, von welder 3 Pf. auf 1 Gentner Ritben entfallen, 60
Duart (50 W. Maf) Branntwein; vom Ritbenmarte vechnet ex (§-
73) 50 Pf. auf 3 Duart Brountwein,

**) Bulletin de la Societé d’ Encouragement 1836, p. 26,

¥y Mo das Heu 1 fl. 16 Er. — 1 fl. 45 Pr. Poftet, Dort wird man
die Ritbenvirdftande um diefen Preid ausnihen Eonnen, fonft aber
nidht.

') 1000 Rilogr. (1785 9T, ‘Df) Eoften in rankreid 8,24 und 16
Sv. (Sdubarth a- a. O., S, 43).
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Uebertrag « . 5__ 32 fl. 40 .

. fifx Holy, thierifdhe Kople, Kalfec. 10 20 , — »

d. fiir Binfen und Erhaltung des Gebdu-

€.

a.
b,

e A 40 Procent . . . .. 50— 60 ,*)—, und
flir Jnteveffen und die Crhaltung
bed3 Jnvenfarcapitald von 3500
— 4000 fl. & 10 Procent . . 35_ 40 , — ,

jufammen . 100—152 ﬂ 40 fr
Der Durchfchnitt betrdgt 126 fl. 20 f.

E.
Neinertrag von 100 Gentuer Munkelriiben.

Der Geldbruttoertrag betrdgt . . . . . 197 fl. 20 Fr.
die *probuctmnéfoﬁen bitvagen o SUUSL BSOS 900

mithin verbleibt ein Reinevtrag von . . 71 fl. — Fr

L

(Sn’:if;e Des sur Anlegung einer Nunfelviiben - : Gucferfabrif

a.

b.

erforderlichen Capitals,

RNach Crefpel, bei einer jdhrlichen Erjengung von 50,000
Kilogr. (8927, W. Centner) Bucer:

a) an Grundeapital oder flir die Herflellung eines Gebdubdes
von circa 150 Fuf Ldnge und 25 Fub Breite famme Kel-
ler; Sypeicher 2c. . . 45,000 Fr. oder 17,250 fl. _ Fr.

b) an JInventarcapital . 55,200 » 5 21,460 5 __

c) unbd an Betricbscapital 43,000 , , 16,483 » 20 ,

sufammen . 143,200 %r ober 54, 893 fl. 20 fr.
Nach Blanquet, bei ciner jhrlichen Crzengung von 100,000
Kilogr. oder 1,785 IB. Centner Jucer: .

*) Bei diefer Poft it der TWevth des Gebauded su 5000 — 6Gono fi.
angenomimen, und daf ro0,000 Geutner R, in 100 Tagen verar.
beitet werden.

-
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a) an Grundbeapital . . 96,000 Fr. oder 36,800 fl. — Fr.
b) an Jnventat . . . 86870 ;5 » 33300 5, 1,
c) und anBetriebscapital . 75000 , » 28750 5, —

jufammen. . 257,870 Fr. over 98,850 fl. 1 F,
Dicjemnach erforbert die Cryeugung von 100 Kilogr. ober
178,56 2. Pf. Buder, :

a, nad) Crespel, b. nad) Blanquet,

a) an Grundcapital 90 Fr.o.34fl. 30Fr. 96 Fr. 0. 36 fl. 48 Fr.

b) anJnventar », 110,% » » 42,11 5, 8687 » »33, 7 ,
¢) undan Betriebs:

captfall 4 e | 86 51321, 395 5 5 » 28545 »

jufammen  286,4Fr. 0. 109 fl. 39 fr. 257,87 Fr. 0. 98 {l. 40 fr.
Aljo entfallen auf 100 W, Pf. Juder im Durchidhnitte, mit
Weglafjung der Briliche:

)i vom Stunocapital o UG SO RIS L5 41 By,
£) vom Snventardeapital 'L 0L L GG 20 510
¢) vom Betriebscapital . . . . o E i O

Nedynet man die Intereffen Ded (S.u‘unb unb Suventarcapi=
tald 3u 10 Procent, und ded Betriebscapitald ju 6 Procent, dann
betragen die Droductionsfoften von 100 Pf. Juder, und jwar:

a) an Jntereffen e Grundeapitals . . 2 fl. .5 fr.

&Y » -y  Snventavcapitald . 2 5 1 5
e » » » Betriebscapitald . 1 , 43 , und
d) . etriebcapital felbff . . . . . 17 » 17 »

gufammen. . . 23 fl. 6 fr.

G

Plan 3u einer Runfelviibenzncfer- Fabrif, in welder cine
WMillion Kilogramme (17850 IB. Centuer) NRiiben vers
arbeitet werden follen.
LBon Heren Crespel-Delisse mitgetheilf.

g | B
80000 ’!1500‘ =

a. Grundcapital,
Cin Gebdude, 100 Fuf lang, 25 I

Jup brett, mit Kellevvaum, einjdylielic
bes innern Ausbaues 3um §Bebuf Der
Babrll o



Ftirtrag

b, Suventavcapital.
(Mafdinen und fonftige Gevathichaften).

1. Gin Fricbwerf flir Ddhfen, nebit
Favern und Betviebswelle . . . .

2. Gine Wajdhmafdpine . . . .

3. Gine Reibe . .. .

4. Gin holgerner Zifch mlt .ﬁupfer-
bled) bejdplagen -

5. Jwei l}pbmultfd)e i%)rer en neb]‘t

Spum [ (e MR WA

6. (Eme Cmtpumpe g

7. 3wei Saftbehalter mit éB[e: ge-
fuiktert . o ls AR

8. Gin @ampffeﬁe[ A

9, 3wei Ldauterfefjfel . . . . .
10. Swei Abdbampipiannen mit
11. Eine Kodypfanne Syiralrohr
12. 3wei hilyerne mit .Rupfer augge-
fhlagene Bebdlter jum Ausflifen dex
Kohle aud ben Filtern . . . . .
13. Sechs fupferne Filter . . . .
14, Gin Klidrfefiet fiir den Syruy .
15. Bwei Bebdlter jum Aufbewabren
ves Syrups und Klarfeld . . . .
16. Gin Kiibler . . . Chiste
17. 600 Formen und SDntten

18. Defen in den Svockenfiuben und
und Warmredhren . . ;
‘49. Gin Bebalter fliv bie E}Retaﬁe 5
20 Koften fiivs Aufjiellen ver Apparate
21. Knodenofen, Fipfe, IMilhle und

Siebwert .
22. 5“:11dnebene ()emtl)e, Cacfe, .?.)or-
BT s s T RaE e bt

Summe .

a1 8
30000] 11500] —
2000§  766( 40
400 153| 20
1200  460| —-
100{ 38 20
6000f 2300/ _
200! 76| 40
600 230 __
50000 1916| Z0
2400] 920|
3000{ 1150{ __
140 53| 40
420 1617
1000] 383/ 20
400] 153] 20
200 761 40
2000 766] 40
10001 383 20
gool 230 —
1500) Bvs|
1800 690} __
3000] 1150|
629601 24134] 40
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c. %cttlebs‘scnpnn!,
oder Berednung ded Avbeitslohnen und fonftiger Aus-
gaben, um eine Million Kilogr. (oder 17850 W, Centner)
Riben auf Juder juverarbeiten.

g 1o f;

1. Gin Fabrifsauffeher . . . 1000 383 20
2, Gin Arbeiter am Kricbrerfe auf
120 Fage . . 120 46) __

3. Swei Irbeutcr an ber QEafd)ma[d)me 240 921" —
4, Sieben Arbeiter an der Neibe und

den Preffen . . 840 S YV
5. Drei Yrbeiter bei den Eauteiungé-
fer e .. 360§ 138 __
6. Jwei Arbeiter bei ven 'l{bbam:p{x
pfmmen und Filtern . . 240 LA,
7. Gin Arbeiter bei der de}pfamte 150 57| 30
8. Gin Heiser mit Gehilfen . . 300 415428
9. Jwei Urbeiter auf dem Boben . 240 921 __
10. Bwei Arbeiter jur NReinigung und
su verjchiedenen Arbeiten . . . 240 [+ R
11, €in Arbeiter 5um Bafchen ber
Kople . . 120 46 —
12. €in Arbeiter am Sinod)envelfol) :
lungsofen . . 150 57| 30

13. Drei ?Irbe:tcr mabrcnb beé’: Sie-
fted ved Jahres auf 180 Fage nach bem
Sdhlujfe der Fabrication . . 540 207! —

14. Fiiv Steinfohlen 2650 @ectolzter
(ober 4306,25 8. Mepen) sum Heiten
ves Damyfteffels und des BVevbohlungs-
ofens, ju 2 Fr. oder 46 e 53000 2031 40

15. Filir Kalf und Fett .« . - 300 115 —
16. Fiiv Knochen . . 1800 690, __
17. §iiv unvorhergejehene Xusgabcn 1500 BY5 ] o
18. An Binfen von 63,000 Fr. odet

24150 fl. ju 5 Procent . . . . 31508 1207! 30

19. An Binfen von 12000 Fr. uber
4600 I, Betriebscapital auf 6 Monate 300 1151 —
20. Won Dem “Werthe bdes Gebiubed
5 Procent von 300600 “‘Er pher 11900
fl. ‘abzufchveiben . . . 1500 1%

Ucberfrag . - 18390¢F 7049 30
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Jiirtrag . . 183908 7049} 30

21. Bom Werthe der Apparate 7%,
pon 33000 Fr. ober 12650 fl. abju-
fdreiben . . 2475 948 | 45
22, (&mfuuféprexs einer %)Rallwn fi-
fogr. ober 17850 TW. Gentner Riiben,
1000 SKilogr, 3u 16 Fr. (oder 100

98, Pfund a 20%; ) Ly 16000 ‘6133 20
Summa . . 368657 14131| 35*
H.

Angabe der Preife vou Majdhinen und Wpparaten, BVe-
bufd der Munkelviiben: Fuckerfabrication in udrdlidhen
Franfreidh,

Roftenanjchlag zu ciner Fabrit, weldie hinfidtlich der Appavate,
obhne Bevmehrung der BetriebdFraft, verboppelt werden fann.
Bon A, Hallette in Arras,

1. Eine Dampimajchine von 12 Pfer-
befraft, ohne befondern Dampifeffel, in-
dem diefelbe ihren Dampf aus dem jum
Betrieh der Fabrif beihmmten ﬁ"er eln

(11111 £ P : 120008 4600| __
2, Gine ‘Rcibe, cnm:plet, L T 1500 575 —
3. Eine brehbave eiferne Fafel . . 250 95; 50
4. Dret hydraulifche ‘pref’en nebﬁ

%uge[nr s 9000y 3450 —

5. %ur iﬁellen, S?aber zc, um ble
Meibe in Bewegung 3u fesen, ungefdhy 1000§  383] 20

Uebextrag . . 23750 910"{

- R L i

*) Sdubarth a. a. O., S, 55,




5"*_‘_ﬂ_kl__r_§_
Jitrtvag . - . 23750f 9104} 10
6. Fiir Wellen, um die dret Preffen
in Bewegung 3u fesien, ungefdhe . 1200 460 —
7. Drei Lduterungsfeffel mit gufei-
fernen Boden zu 1200 Fr. 3600§ 1380 __

8. Gieben Ubdampf- und Rod)pfan
nen mit. doppelter Schlange u 1000
Fr. odpr 383 fl. 2008 4 L. . 7000§ 2683| 20

9. Jwei grofie Damypfteffel, Ieber por
30 Dferdefraft, 3u 8000 Fr. ober 3066

flo 480 16000! 6133 20
10. Cin %uﬁenammler, ber fld) fetbﬁ
ftevert . 1000 3881 20

11. Fiiv Qampﬁextungé SJBnﬁ”emb
flugedbhren von Kupfer, und @abne aus
Mefling, ungefihe . . . K pHe 1000§ 383 | 20

12. Gine Handbpumpe . . 300 150
13. Fliv bdie @aupt[utungéwbre beé
Dampfes . . et 4008 153| 20

Summe . . 542508 20795 50

Fapt man die bisherigen Crfahrungen dber den Neinertrag
er Buderfabrication aus Runfelviiben jufammen, fo ergibt fid)
folgended, von allen Uebertreibungen fern gehaltened ejultat :

Die erforderlichen Capitalien betragen bei einer jdbhrlichen
LVerarbeitung von 25 _ 30,000 Centnern Runtelviiben, und jwar:

A, Da Grundb- . . . . . % . 8000 . 10,000 fl.

B. bad Jnvenfar- . . . . .._. . 10,000 . 12,000 5
a) fife M. pr g 128, 5000 — 6,000 5

undb C. bas b) fiir Untenfilien, ald:

Winlaufscapital Kalt, Bemfdwarye. 5000 — 6,000
und ¢ Arbeitdlobn 2,000 3,000

sujammen 30,000 - 37,090 il
12 * :
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Dic Productionstoften betragen diefem nadh
480 _ 600 fl. al8 Snterefjen de3 Grundeayp. u6 %
4,000 . 1,200 5 o » » Inventavcap. » 10%
600_' 750 ” » » » Um[aufétap. » 5%
und 12,000 — 15,000 al8 Crfas flir bas Umlaufscayp. felbit.
sufammen 14,080 — 17,550 fl. ;

Da man aud 25 — 30,000 Centnern Runtelritben 1250 _
1500 Gentner Nobyucer erzeugt, fo betragen die Nroductionsfo-
ften pr. Gentner 11 fl. 15 fv. — 11 fl. 42 Fr. *).

Wird der Centner Rohjuder mit 15 fl. veranichlagt, dann
entfallen 3 fl. 18 fr. — 3 fl. 45 fr., al8 veiner Gewinn, auf
ven Gentner Rohjuder, mithin 13 — 15 Procent ded gejamms-
ten Anlagdcapitald.

Wird die Melaffe, weldhe 768 —.. 920 Cent. I‘etrngf, mit 3 .,
und die 7,000 __ 8,500 Gentner Prefriickfidnde mit 6 fr. pr.
Gentner in Rechnung gebracht, dann betrdgt der Seldwerth die-
fer Gegenftdnde 3004 — 3610 fl. ober 9 — 10 Procent bes
Anlagscapitald, und dev gefammte Unternehmungsgewinn 22 —
25 Procent.

Werden dagegen blof 4 Vrocent Rohzucer gervonnen, wie
e8 nody in vielen Fabrifen der Fall 1ft, dann belauit fich™ver
veine Nuben nur auf 43 — 14 Procent ded in Ler Fabrication
enthaltenen Capitals.

¥) Wer die Runbelviiben mit 6 fr, pr. Gentner bejadlt, die Fabrivs:
arbeiten mit etmas Brod und Branntwein abfertiget, die Juteref:
fen des Grundeapitald nidt in Nedhnung bringt, und 8 Procent
Robjucer gewinnt, der wird die Productionstoften pr. Centner
mit 2,1 fl. oder 1 114 Br. pr. Piund veranidlagen, und in den
Ungen der Unwiffenheit als LWundermann exjdeinen Ednnen.

i -3 G—
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Vevicidhuif
der Juderfabrifen in der Hiterveichifhen Mouardhie,

I. Bereits beftehende Fobrifen.
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%Giefeelic{:e Mamen Avt
egeidhnung
bes bex i Proviny Ot UAnmerfung
Budkers Unternehmer] Fabrifation l
= P _z - s g e —pm—T—rTEe - Tasnree e o
1 Richter et Gom= § Sucferva ffinervie :?Bﬁljni.é'n RKonigfaal Befteht  feit 1819, Ceit
']'3"' b pagnie nddft Prag §1835 verarbeitet fie audy
3 Runfelriiben. Sie foll fiix die
tdglide DVevarbeitung von
400 Gentner emgend;tetfryn |
2 H. €. Hery betto Detto Drag DBejteht feit 1823, ‘
B. ;
3 Fiivft von Dettin:§ Runfelviiben- betto SleinFuchel Seit 1830, Soll taghd)
B gen - Wallertein § Suderfabrif ndchft Prag §90 _ 100 Centner verarbeis|
: ten, im Gangen 30000 Gent:
ner. 1
e Fretherr von Petfo Detto Bezdékau Geit 1831. Auf die Ver-
B. Straplendorf arbeitung von 20000 Gent: |
nev eingerichtef. ‘
LB Flirft von Shuen Detto Detto Daubrawitz Seit 1831. Soll 1&[)':1!(!; .
B. Zaris - 5000 Gentner gebecten Ju-|
7 ders produciren, und mit
Dem Howard’{chen '?Ippamte
i arbeiten.
6 Anton Johann betfo iDefto Swinarz Seit 1832, Soll jdhes
‘B— Oppelt | (Schwinarz) fiich 20000 Gentner Hunfel
i . tiiben verarbeiten. i
T Graf Gyernin betto betto | Chotzomischel | eit 1830, privilegirt
= (Chudenitz) §1832. RNad)einigen Angaben)
B. st Chludowitz, (2) Berar:.
beitet 20000 Eentnex.
8 Freiherr von betro Detfo Sudkoll ober @eit 1830, _privilegirt
g Dalberg Malleschau §1832. DBerarbeifet 20000
B, Gentner, :
9 frug md B betto betto | Garolinenthal, | eit 1833, PI‘IWI?Q‘”
e renreither refp. Weingar-{1834, . In aue[anb:rd)m
B 8
. | | ten, Dberftromfa Sriften heifit e3 unridytig:,
{ (Stromla) fS&reuzin Bohmenjl Stroms,
’ la. |
10 Joh. Henniger betto betto | Ertischowitz | eit- 1834, privilegint
= %rub%rr b(?n | 1835. uf die 93“'“?",‘""9‘
B. Cherg { pon 20000 - Gentner einge
| richtet.
: B . ” beitet in vier verfchie.
_3}_ Johann Ritter | Suderraffineric | IMyrien ’[ Gy fd)?:;ﬂtltf n Socalitdten.
f} ,1 o




Gefeslidhe Namen Art
Beserdhnung
bes L et Proving Drt Anmerfung.

| Buibers [Unternehmer] Fabrication .
',J—_——,-? e e e S — B S ——

12 Bernier und Pe-] Suderraffinevie | Iyrien Laibach Diefe Fabrit ift im Jahre]

Ie rodh 1833 abgebrannt, und nicyt
1 mehr ing Leben getreten.
Das Gebdude ift ju einer
Wollfpinnerei eingeridytet.
12 Gebritder Ritter § Runbelribenzu-§ Kdrnten |Viftring nddft] Seit 1832, privilegivt]
R von Moro er = Fabrif Rlagenfurt §1838. Erzeugt gegen 500§
Gentner Buder. :
13 Czeicke, Tichy | Sudereaffinerie | Sliyrien Laibady Gegenwdrtig  wird ;bdiefe
J et Gompagnie Jabrit auf Sednung beri
. Hanbeldhdufer Cifeles undjg
Avnftein betrieben.
Garl Ridytl et betto Ungarn Peith ©oll 1838 abgebrannt,
Gompagnie fepn, i
[ 3 I
16 Azimonti und betto Lombardie |  Mailand ;
I Gompagnie ‘
17 Luigi Guschi - detto betto Detto Friiher unter dem mamm
L. |md Gompagnic Pirovano ifnd Gompagnie. |
18 Srang v, Grebner] Runtelribenzu-] Mibhren Datschitz Seit 1834 mit der vorftes
> der - Fabrit (Daschnitz) fhenden Beyeichnung.
19 Michael Naffels- | Suderraffinerie | Defterreich Wien betto. ¥
N berger i
X |
20 Binceny Mad detto Detto betto detto, |
N, '
21 Reyer und Shlic befto betto Wiener - Neu- Detto; -diirfte die grofte
T : favt  flegn.
22 Wilhelm Auguft] ~ detto Detto Wien etto. i
N, Gosmar E
23 Bonnet de betto detfo betto detto. J
"'K‘ Bayard E
3
24 Frany Gottlich Detto befto “betto Detto. '
~ Dehler L
25 Demetrius betto betto betto Detto.
w Sinner
26 Ferdinand Graf | Runfelrilbenyu- | detto Staatz  Geit1830 privil. 1835 ;|
= (S.otoreboéman;sf.- eg;=§abri% (Starts)  [oiitfte 15 _ 20000 Gentner

"felDRt e : vevarbeiten.



Gefeplide
WBegeichnung

Namen
ber
Untermebhmer

Ar t
der
SKabrication

36
G-

in Gompagnie mit

Czeicke, Tichy
und Gompagnie.

E P
1. §.

Giuseppe Reali

Antonio Giu-
rato

Hrany Braiba
und Gomp.

Carlo Bonomi

Graf Fresnel
und Jeh. Dopdt

Stanidlaud von
Mrozowiecki

betto

Sobann Dopédt

Ritter Nicoro-~
witz

Sofeph Malisz

Graf Larisch
Miinnich

Suderraffinerie

Detto

Detto

“betto

betto

betto

Runkelriibenzu-
der - Fabrik

betto

betto

betto

betto

betto

Droving

Steyer:
mark

Zirol
lSta!icn
detto
betto
betto
Galijien

. detto

Detto

betto

betto

Sdlefien

rient

Denedig

Detto

Ubine

Berona

Olszanica

Sokoléwka

Pl_lzniki

Krzywezyce

nddjt Lemberg

Bialy Kamien
(Weifenftein)

Dberfudhau
bei Bludowitz

Gegenwdrtig wird biefe
Fabrit auf Nedhnung der
Hanbeldhdujer Eifeled und
Arnftemn betriebens

@eit 1834 mit der vove)
ftebenben Beseichnung, |

detto.

Detto.

‘betto, 1833 abgebrannt,
wird aber wieder ins Leben
freten.

Detto. Sn _au?amc'{rtige_n‘
Sdriften heift e5 unvidtig
Olszanika,

betto. Die Namen Mrzo-
wicki und Prozowizki find

faljch.

betto. Der Name Pugni-
ki ift faljch. Mochten fich
dod) Die DHerren Ausldnder)
feiiher gut unterrichten, be-)
Kor fie tiber Defterveich fchrei-
en.

Seit 1830, privileg.1834.
MWar die erfte im Lande. Ju
einer Lebranftalt wifrde fie
wegen ihrer Ndhe ber ber
Hauptftadt bviel geetgneter
feyn, al$ bdie ju Zuarawni-
ki. Das friihere Jeichen I\/

e )

ift beibehalten.

it 1835. Friiher hatte bie-
fes Fabrifsbefugnifi die Grd-
finn Garoline Potocka, unb
bie Fabrif war ju Zywaraz,
(unrichtig ju Ibaratz). .
Seit 1834. Die %_abr;’f ift
nicht ju Karwin, mwie eé in
tin?ge?t ‘Scpriften heift. 5urf
befonbern Bezeidnung dient)

——

der Budftabe M-
2 *
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‘ ®efepliche Namen At
Begeithnung . ;
| ee. bes ! et ¥ Proving Ort Anmerfung,
Quders [Unternehmer] Fabrifation
| 36 39 iivft Garl | Runfelribenzu-] Galigien | Nizniowund §  Seit 1834.
5 Jablanowski dev = Fabrik nicht Nimiow § .
G. . .
| 37 40 Alfred Graf betto betto Lancut Die innere Cinrichtung §
| ro v. Potocki mad)t  ihrem  Cigenthiimer
3 : Ehre. _
# 38 41 MWilhelm Graf betto Bohmen Swino Seit 1834, privileg. 1836.1¢
d -y . Wurmbrand (Herrihaft | Berarbeitet 20000 Centner. §
A . Liblin)
-39 42 Rubolph Fiirft Detto detto Martinowes Seit 1835, privileg. 1836.§
: “B—‘ p. Kinsky (Herrfdhaft | Bevarbeitet 40000 Gentner. |§
i ¢ Slonitz) .
40 43 Ferdinand Firft Betto Detto Bilin Siit 1835, privileg. 1836./H
T v. Lobkowitz : Auf die Werarbeitung von§
i | 40000 Centner eingerichtet. B
41 44 Friedrid) Fiivft betto betto Neubhof bei Seit 1836, privileg. 1837. §
? Settingen  Wal: ; Czaslau Grjeugt blof 30gradigen Sy- §
: g leritein : ' Tup. I8
42 ‘N, 1 el fetto Ungarn Neusohl Seit 1833.
43 45 Martin  Wagner petfo Bohmen Smidar Seit 1831, privileg. 1833.8
B (Zaagner ) { ; Bevarbeitet 80000 Centuer.
‘ i
| 44 ok Sohann Ruprecht | Sudemafiinerte §  Ungarn | Oebenbitg
fis B. L. Antos fetto Defterreich.| Klofterneuburg] Ift feit 1831 aufer Wivt-§
fameEeit. |
U3 e Sreiinn Nofalia | Runfflvibenzu-§  Sicben- | Gorbo, Comitat] Seit 1835. :
Josika cEer 4T abrit bifrgen Doboka
- i
46 61 1 Rraddius betto Kdrnten | Krumpendorf Eeit 1832, privileg. 1838, §
g p. Lanner unweit | Erjeugt bei circa 500 Gent-I§
3 Klagenfurt  fner Suder.
| 47 50 Freiherr v. betto Oefterreich | Gut Ransdhofeny Seit 1836, privileg. 1837.1;
B Bernhard *‘
| 48 51 ,@ugol Gaxl betto Mdhren RNaif Seit 1835, prinileg.1836.§
: M. Atgraf yu Salm . I
4 49 52 Die Obrigheit betto betto Umweit von &eit 1836, privileg. 1837;3
1 N pev  Hevrjchaft : Napagedl | 3ur ndhern Beseichrung bes §
A ¥ Napagedl bientfie ficdh emer@mrenfrone: &
i 50 53 gk | Derridaft Kro- betto petto | Hof Martinitz, Seit 1836, privileg. 1337,
M. ; baut 1/, Stunbe s
von Klobaub
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Gefeplidhe

DBegeichnung
bes

SBuders

Namen
ber
Unternehmer

2w
der
Kabrication

Dbrigbeit der
Herrfthaft
Wsetin

&. %, Dr. spirte!

Carl Weimrid)

®raf Arco
Sofeph Neuter
Frieduid) Frey

“Emanuel

Soefauer

Graf Carifd)

Anthin b.
Nicorovitz

D. Reichenbach

Gaxl Cbersberg

Runkelvitbenu-
cer - Fabrik

detto

detto

betto
effo
beifo
detto

Detto

betto

Detto

detto

Proving

e

Anmerfung.

Mibren

Bohmen

detto

Dejterreich

Bohmen

betto

Detto

1T
Sdhlefien

Galizien

Mibhren

Steyer-
marf

| Gut Raditsch

- Prag vor dem

euthove

Auvol-Miinter

»

Fellern

Wisoczan fei
Prag

- Krimitz
(Krzimitz)

Radun 2y

d thobe follen hier nur'3 Pro-

Grzymaton

Blansko

A Gentner Sunfelviiben verar )

Gppenftein '

1 Sorup.

38 it iventifey?
M

@eit 1836. Unter em Na-|
men: LandwirthichaftlicheAn. |
fralt sur Gryengung von Robs|
guder. - ’

Seit 1837 privilegirt.

it 1836, privileg. 1837.]
Lerarbeitet 15000 Centner,
und dient jugleidy ald Unters
richtdanftalt. )

Seit 1835, privileg. 1836. ]

Seit 1837.

Seit 1837 privileg. Soll
blof 3ogradigen Syrup er-
Feugen. ‘

Seit 1836, privileg. 1837,
Crieugt blop 30gradigen

Xn den Feonom. Neuig-
feiten 1837, ©. 421, heipt)g
e blop, bei Troppaut. Sof
weit mir bie ®raflarifch fdzm
Giiter befannt find, fo Diivf
te bie Fabrif ju Radun feyn.|
Nacy der Beaujeufchen Me-!

cent gewonnen worben fepn.
St diefe Fabrif mit Nro.

€t 1836, privileg. 1837

Soll jibrlid) bei 50000

Beiten. Arbeitet nach dev e |
pigations - Methode.

@it 1837 privilegivt.

13



®efepliche Namen At

| . | Teserdhnung b : :
!3?‘°' bes it beg Proving Dt Anmerfung. '
r Quefers  {Unternebmery Fabrication
I 70 Heinvich Lendebe] Runfelriiben- § Bihmen | Rodoska,auf @eit1836,pribi[eg.1837.;,
{ L Suder - Fabrif vemWeingarten § Warum machen die iiwnumi--lF
: B, nadft Prag fichen Neuigeiten von diefer§
! thatidchlich Dbeftehenden Fa-§
E - : brif feine Crwdhnung? -

63 71 Stijtherrichaft betto betto | Tiihlhaujen |  Seit 1836, privileg. 1837. 5
v B [ ONdhlhaujen Detto.
i 64 72 Uttien - Gefell- betfo betto Budweis Eeit 1837 privilegirt. ’J
l ol jchaft  ber B Detto.
' B, -ger von Bubd- i"i_:
o weis [
i 65 Fiieft Metternich betto betto Plas Seit 1836. ‘.5
b 66 Graf Taaffe Dettn betto Clijdhau Seit 1836. 5
i , i
i 67 Firit Rohan betto betto ol Ii
7 68 ®raf Forgacs Detfo Ungarn Ghymes :
| I
i 69 v, Zahony betto betto Zahony Juhaber der Sudervaffi-g
! nevie yu Govy Nro. LR
1 : 7. E
§ 70 Baron Lacsay o:tfo defto Merlude :
: 7 mes i
4 . Zasmuk, gqrafl.} e 3 t bleGlE
71 Krugund detto Bihmen | = g eit 1836. Crzeugt blehd
4 Sene Sternberg'idhe §30gradigen Syrup. I
i Brnveuter Dereidbaft gravig yrup !1
72 Fiirft Lobfowis hetto defto Hevefdyaft Seit 1836. betto.
i ' Gifenberg :

73 Martin bettop " Girna Seit 1836. betto. Soll
, p e . (Pirna?) §30000 @entner veravbeiten.

Sie verfiedet aud) frembde

i Syprupe 3u Suder. ;
§ 74 ) Fiirft von Thum betto Defto  Litschkau :
i und axis bet Saak |
| |
| ! : 7
" i




1T, Untemebmmmen ficmerer 'lfrt, NVerfudhs - und untemd)ts ?Inﬁalten

Namen Avet E
;‘Iro. ber . per Proviny | Ot
/| Untevnehmer Fabrication
1 - Webrich Runte fritbenzu- | Bhmen Kieintuchel bei
Eev - abrif Prag Sie ift mit Nro. _(l vereiniget.
B.
2 tBaron Konigs- detto Steyermart Srip Gine Verjuch2anftalf.
brunn
3 Adam detfo Galizien Zurawniki Untervichtsan(talt, die tdglich bei 30
Kasperowski Gentner Muntelviiben vevarbeiren foll,
4 ; Dr. Zinberger Detto Ungarn Pefth UntervidhtSanftalt fiiv hiusliche Ju- i
4 derevzeugung. ,:
5 § . Dr. Hiubet Detto Slyrien Laibad) Unterricdhtdanftalt. Lefindet fidh auf
dem Berfuch8hofe der £. E. Landwirthdafts:
Sefellichaft in Krain. :
6 Srdfinn pon Detto Ungarn | Futak, Bitjder Nach Dr. Rinberger eingeridytet.
Brunswit Gomitat
7 Grdfinn befto etto Stublweifen: Detto
Esterhazy : burg
8 i Girvdfinn Detto detto Szekelyhit detto
Etubenberg BihaverComitat
9 " Hofrdthmn  von Detto betto | b.RKafdhauAbau- betfo
Semjey jvarer Gomitat
i - Tapio Szent
1 Faul, Fue P
0 %LM-SE:E?SL(;%% betfo Detto Marton, Peftfer deffo
i j Gomitat
# 11 §Fran Julie von detto betto Defth Detto
5 Gomery .
4 12 | Das Crbisthum Detto - betto Martingberg | detto, durch Heren Dr. Jof. Abler.
in Martinsberg ] Dei Maab :
§ 13 1 Das Domcapitel Detto tettp | Tisza Paspoky betto, durd) Hermn Jof. v. Peferfiy.
d in Szathmar im Hewefdyer
1 Comitat
| 14 | Juvolf Graf von]  detto betto Sulng i
4 Festetics
¢ 15 ?{ine@rceﬂgng betto detto | Kivinos, Hewe: petto
1 Jof. v. Almdssy fher Gomitat
n 16 Paul von betto betto God, Defther 4 Detfo
Deresneni ~ Comitat
i 17 | Andreas von betto betto Arad befto
- Urbany
§ 18 | Sob. von Nato befto betto | Komlas i.Banat tetto
19 | Gebriiber von betto * Dbetto | setunret ' Detto
Bertalansy . : Prepb. Comitat
g 20 } Derr Hofrath betto ‘detto | Notents, RNeo- Detto
.‘ yurstany Lgrader Gomitat
kael Garl Revel betto betto Gran betto

g3 *




Namen
ver

Unternebmer

At
ber
Fabrication

Proving

Jacoh Puyer

Georg von
Szemere

Garl ang

[rany von
Tomaschewitz

Jehann von
Tomisany

Namen
‘ ber
fUnternehmer

Sraf Shurn

| Benevictinerfiife
: €t. Paul

von Sdywernfeld
§- 0. Knapitfc -
Lguistnbart
abislaus von
Szallay

Jofeph Witke

Anton von
Kalotscheg

Fiirft v. Ottingen

Runkelritbenyu-
der=Fabuis

Detto
Defto

detto

belto

Ungarn

detto

Sicben-
biivgen

|
Ungarn

Detto

Pancsava

Lastomer,3em-
pliner Comitat

Kronftadt

Steinamanger

bei Ujhely, Ung-
vaver Comitat

IIT. Im Gntfiehen begriffene Fabrifen.

Unmerfung.

Nady Dr. Linberger eingerichtet.

betfo
betto

betto

Detto

—
At
Fes Proving Ort Anmerfung.
Fabrication
Runbelvitbenzu-§ Kdvnten Bleiburg
cfer - Fabrit
detto etto Wafferhofen S3ft beveits im Betriebe.
Detto detfo Srauenftein
| ;
betto terto | Mayerhofen bet
| Silberegg
|
detto Srain Klingenfels Auf die BVevarbeitung von circa 15000
Centuer Huntelriiben cingeridytet.
Defto Ungarn | Nagy Korés TNach Dr, Linberger eingerichtet,
Pefiher Comitat :
Ddetto detto | Kigyos, Befe- betfo
feher Comitat
‘Detto tetto | Kis-Tur, Hon- Detto
1 ther Gomitat
i Detto - Wossow Eoll jdyon tm Bettiche feyn.

Bibmen
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 AnmerBung: Wer die Schwierigleiten fennt, aud dem
Ghaod von oft fidh widerfprechenden Angaben dad Wahre ju fin-
ben, der wird audh die Unvolfiindigfeit diefes Bergeichniffes ent-
fchulbigen, Die mit bder gefeslidhen Beyeichnung verfehenen, fo
wie die im Konigreidhe JWyrien im Cntftehen begriffenen Fabui:
Fen find aus damtlichen Behelfen entnommen.

Bon den in diefem Werzeichniffe angefiihrten, und bereitd
beftefienden 56 Runkelviiben - Suderfabrifen entfallen: 28 aufBoh-
men *), 9 auf Galiien, 8 auf Mehren und Schlefien, & auf
Ungarn, 3 auf Defterveich, 2 auf Kdnten, 1 auf @rebenburgen
und 1 auf Steyermarf.

Nimmt man an, daf in jeder diefer Fabrifen im Durd)-
{hnitte nur 30,0600 Centner Niiben verarbeitet, und aud bdiefen
3 5 Procent 1500 Gentner Sucer erzeugt werden, dann belduft
fidy die jdhrliche Suderverjeugung der 56 Fabrifen auf 84,000
Gentner,

Der jdbhriiche Bedarf an Juder der im Sollverbande begrif-
fenen Provingen, oder von 20 Millionen Cinwobhnern, wedhfelte
in den Jahren 1836 __ 1836 jwijchen 350,000 — 400,000 Cent-
nern. Beranjchlagt man, nacdy € A Neumann **) , den jdhrli
den Juderbedarf Der aufer dem Bollverbande gelegenen Provin-
gen und Stdbte, ald: Ungarn, Eiebenbiirgen, ungarijche Kils
fienlande und Jfhvien, Srieft, BVenedig und Brody in Galizien,
mit 250,000 Gentnern, dann erhdlt man den jihrlichen Sucerbe-
varf der gangen BHiterveichifchen Monarchie mit 600,000 — 650,000
Gentnern; daher vermbgen die 56 Fabrifen nur den 7,7, oder
ndherungdweife den Sten Theil ves gefammten Bedbarfes, ju deden,
und e8 miifiten 400 __ 434 Fabrifen, von welden jede 30,000
Gentner Rifben jahrlich verarbeitet, beffehen, wenn der gange Sur

*) Nad) cinem Privatichreiben follen in Bohmen 32 Fabrifen beitehen ;
Da id) aber itber 4 weder in dmtlihen Bebelfen, nod aud) in
landwicthichaftlichen Jeitfdriften etwas Ndbheres finden Eounte,
fo Ponuten fie aud in das Verseidnif nidht aufgenommen werden,

") Bergleihung der Juderfabrication aus, in Guropa einbeimifdhen,
Gewadhien mit dev aud Judervohr in Tropenldndern, mit Bejug
auf Staats = uud ‘l)ubatlmrt&fd)aft, von . A Reumanne Prag
1837, ©. 36,
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derbedarf ber Sfterveichifthen Monardyie durcy die inlindijhe Fa- -
brication gedecft werden follte,

Wird der Crtrag der RNilben pr. Jody mit 250 Centnern ver:
anjdhlagt, dann miiffen in der Monarchie von ven 95 Millionen
landbwivthichaftlichen BLodens 48,000 — 52,000 Jody jum Runs
Belviibenbaue verwendet werben, wenn die inldndifthe Sucferfabui:
cation den Bedarf decken, und die Ausbezahlung von jihrlichen
12,050,000 — 13,200,000 fl. *) an den Gaffiver frembder Welt-
theile und Staaten verhindern foll.

*) tad) dem Handels = und Seeberichte ded Hiterveidhifhen Loyds in
Trieft von 1837, Eoftet der Gentner Jucer, mit Ausfdhluf dev
feinen RNaffinade , im Durdfchmitte 16 . Der Ginfubriol fie
Den Mohsuder betedgt 7 fl.  MMit Hilfe diefer Daten erhdlt man
die obige Sunnme, wenn man den Joll bei den aufer dem Joll
verbaude liegenden Provingen in die Rechuung niche aufnimmts
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Geife 15, Jeile 11 von oben, figs: Cyanus, flatt: Iyanus.
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iibrigens, fatt: itbrigen.

Gutben, fiatt: Procent.
Alkalifalze, fratt: UEalifalse.
enthilt, ftate: erhale,

1o G¢eth., fatt: 100.

iounen, ftatt: fann,
Reibmafchinen, ftatt: Reibmafchine.
Demesmay, ftatt: Desmay.
cigenthiimiiche , fatt: eigentlidhe,
Srad, ftatt: Srund,

6o — 65 ftatt: 60 ~ Go.

300 — 5oo, flatt: Soo — 3oo.

3 =105 @entner, flatt: 5—30 Gtr,
57 fr., flatt: g fl. 3o fr,

3t — 32 fl., ftatt: 5 — 32 fl.

50 fl, 32 Fr., flatt: 71 fl.
Hotden, ftatt: Sorden,
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