. '.,,_;\:Ill,

v

Wl

a”h o
iy

'-mmu i H wnnmmmumrnnmrmmrnu!unsunnlmnmnu,unnuummnunmau lr

""--'—"'——'a—-__.
IIIIHH i e

Strokovni list za povzdigd gostilnicarskega obrta.

mae—— Al s -

lasilo ,DeZelne zveze gostilniCarskih zadrug ‘'na Kranjskems,

list celoletno K 5.—, polletno K 2.60,
—_— e 25 \.rmafjev

Cena inseratom:

e List izhaja 25, vsakega meseca.
Za Yane v ,DeZelni zvezi* vélanjenih zadrug stane list celoletno K 2
Cetrtletno K 1.30; pos1mezne Stevilke

/18 strani K 1-50, pri veékmtnih objavah popust. =——

-, Sicer shm:

Urednidtvo in upravniStvo je v Ljubljani, Marije Terezije cesta ¥tev. 16.
Strankam je uredni$tvo na razpolngo vsak ponedeljek in petek od 4.—6. popoldne.

Rnkoplsi se ne vradajo. Rolmpisc in ubjavc je podiljati do 5. oziroma do 20.
vsakega meseca, s tem dnem se urednidtvo zakljudi.

St. 1.

A

V Ljubljani, 25. januarja 1918.

Leto V.

Kako se doZene mnoZina alko-
hola v vinu.

Ker so cene vpostavljajodi uradi nava-
jali v doloche cen za vino neko gotovo vigino
stopinj alkohola za merilo, se bo morda vsled
tega marsikateremu na$ih prijateliev zljubilo
noteti dognati kakovo alkoholno moc¢ da ima
vino, za katerega kup se pogaja in pa ker so
8¢ podala pri nas Ze pogosto vprasanja ka-

ove in katere vage so za vinsko alkoholno
vago najbolje ali vsaj deloma zanesljiive in
kie se dobijo, podamo tu tozadevno kratek
razeovor. Najprej in Se najsigurneiSe se do-
* lo¢i mnozino alkohola, ki ima nastati v pra-
vilno pokipelem vinu, takoj v zacetku pri mo-
$tu s konstatdcijo koliko vsebuje mos$t slad-
korja. NajpribliZzneje se doZene vsebina slad-
korja v vinskem mo$tu z Klosterneubursko
mostno tehinico. Za merienje s kloSterneu-
bursko mostno tehtnico se vzame nekoliko
moSta, ki je bil ravno kar iztisnjen in sc naj-
prej precedi skozi platno ali skozi gosto ce-
dilo in 'potem se vlije .tako odig¢eni most v
zato pripravljen cilinder, napolni se le tfoliko,
da tehtnica prosto v tekocCini plava. Obrisana
moStna tehtnica se potem pocasi potaplja v
tekoCino ter se-pazi, do katere Stevilke se je
potopila, pa tudi kakSno toplino ima tekocina,
kar kaZe toplomer, ki ji na isti tehtnici. Nato
se tehtnica zopet vzame ven, ves gornji del
in tudi prsti, s katerimi sc¢ tehtnica drZi, se
obrifejo s ¢isto fino cunjico in potem se zo-
pet pocasi potapljia v most. Spusti se Sele pri
Stevilki, katero je opazovalec Ze prej Cital.
Ko se Se pogleda ali se tehtnica nikjer ne do-
fika kozarca, se v vodoravni &rti bero od-
stotki, obenem se pa tudi pogleda na toplo-
mer. Cim yve¢ sladkorja je v tekogini, tem
manj se je tehtnica potopila. Merjenje naj se
zato ponovi, ker se pri prvem tehtnica na-
vadno pregloboko ,vtakne v modt in to ob-
tedi tehtnico, da kaZe ved odstotkov, kakor
i je v resnici. di se mora most poprej

precediti ali vsaj pustiti nekoliko ¢asa na mi-
ru, da se usede, ker le potem tehtnica pokaze
popolnoma zanesliivo. VaZzno ulogo igra pri
tem tudi topilnica, Mostne tehtnice kaZejo
prave odstotke pri 17.5° C ali 14° R. Zato ic
najbolje, ¢e se most na to toplino spravi, torei
po potrebi shladi ali pa segreje. Ako pa to ne
gre, se vse enako zmeri, kotem pa za vsaki
2.5 C nad 17.5° C, ali za vsako stopnjo R nad
14° R za 0.1% doSteje, odnosno pod pravo
toplino za 0.1% odsSteje. Ako mostna tehtnica
kaze 17% sladkorja pri 17.3° C, ga je res
17 %, ¢e pa toplomer kaze 20° C torej 2.5° C
nad normalno toplino, potem je sladkorja
17.1%, ¢e pa toplomer kaZe 15° C, potem ga
jc le 169%. Pripomniti pa je, da most ki se
preiskuje, ne sme Ze kipeti, ker je v takem Ze
nekoliko sladkorja pokipelo in tehtnica seve-
da ne kaze pravilno. Ko se tchtnica neha ra-
biti, se mora prav Cedno obrisati. Ako vemo,
koliko sladkorja ima v sebi most, lahko torej
préracunimo, koliko alkohola bo imelo vino;
in sicer s tem, qa dolocene odstotke mnozi-
mo z 0.48. Ce ima mo3t v sebi 17% sladkoria,
bo imelo vino 17 krat 0.48 je 8.16% alkohola.
Po najve¢ se pri nas rabijo tudi takozvane
Wagnerjeve mostne tehtnice, ki so tudi zelo
enostavne. V Ljubljani jih prodaja S. Gold-
stein, optik pod Trando pri Crevljarskem mo-
stu, in velja ena okrog 4 K s kozarcem vred,
Te mostne tehtnice imajo pa drugacno raz-
delbo in sicer na stopinje, iz katerih se Sele z
mnoZenjem 1,5 sladkorjevi odstotki izracu-
niti dajo, take da kadar kaZe tehtnica 10 sto-
pinj odgovarja 15 stopinjam sladkorja. Ako
se hole potem dognati, koliko bo v pravilno
pokipelem vinu alkohola, se ratuna doti¢na
konstatirana mnoZina odstotkov sladkorja z
0.65 kar izkaZe vrednost alkohola v volum
odstotkih, na pr. ako je v moStu izkazano
18%/o sladkorja krat 0.65 je 11.70%, alkohola,
15%, sladkorja krat 0.65 je 9.75% alkohola,
20%, sladkorja je 13°% alkohola, Toplina je
tudi pri merjenju z Wagnerjevo tehtnicoinaj-

primernejSa 15 C. Ravnanje s teko¢inami in
aparatom je.isto kakor v prej$njih tockah na-
vedeno. Toliko kot pripomocek k nakupo-
vanju mosta. Za letos je stvar Ze zakasnela,
prislo pa bode prav v bodoce. Akfualneja je
torej za sedaj zadeva z vinom samim. Da se
zamore vrednost vina po vsebini alkohola na-
tan¢éno dognati, s¢ je treba pbsiuziti eksakt-
nih fizikalnih naprav. Dajo pa tudi razni apa-
rati precej natancne rezultate, tako na pr.
preizkuSeni Malligand-Vidalijev  ebulijoskop
ali aparat »Alko« od H. Kapeller-ja, s tem se
mnozinga alkohola v vinu kar naravnost za-
more konstatirati. Ti aparali pa so precej
dragi, a se za tistega, ki se Specijelno z vino-
trZztvom bavi, tudi izplacajo. Imamo tudi ta-
kozvane Wagnerjeve tehtnice za vino, kakor
za most, katera pa le pribliZno naznanja vse-
binb alkohola v vinu, ker se z ozirom na go-
stost vina s tako tchtnico ne da popolnoma
natancéno dolo€iti alkoholovine. V novejSem
¢asu se posluZzujemo po najve¢ novega Ber-
nadotovega alkoholometra ali vinometra. Ta
vazen kletarski pripomocek, ki je posebno za
vinske trgovee velikega pomena, je t"ranc__;’:za
Bernadota alkoholometer ali vinomer, To j¢
majhna, komaj 15 ¢m visoka steklena pripra-
va, § katero se v pol sekunde mrzlim potom
dolo¢i mnoZina alkohola t. i. vinska mo¢ v
vinu. Zgornji del, v katerega se vlije za pre-
iskovanje dolo¢ena tekodina, je podobna ke-
lihu, ter konda v stegnjeno prav ozko cevko,
ki je zaznamovana z 0—20. Ta priprava ka-
Ze najbolje pri 15° C, vsled esar je dodan
tudi poseben toplomerek. Zaradi natanénosti
se vinomer pred uporabo tupatam najprej
preskula z navadno vodo. Te se vlije v kelih
pribliZno 10 do 15 kaplic, ter pocaka, da se
ozka cevka napolni, ter da od spodaj tudi ne-
kaj kaplic odteCe. Na to se takoi postavi po~
koncu s kelihom navzdol na mizo ali drugo
vodoravno stvar, odnosno se tudi lahko kelik |
s palcem zamadi (ne pa tudi stranske k-
njice na kelibu, ker bi potem tekofina ne ste-
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kla nazaj) ter enostavno v roki narobe obrne
in sicer z v cevko vrezanimi $tevilkami proti
sebi, Voda stece nazaj v kelil in ¢e je prava
gorkota in pravi zracni pritisk, se razmerni
del te vode vstavi natanéno pri 0, drugace
pa nad ali pod O, katero razlike je treba po-
tem pri merjenju vina istotako vpostevati. Po
odstranitvi vode se vinomer najpreje s pre-
iskujoCim vinom izpere, potem se zopet vlije
v kelih kakih 10 kaplic istega vina, pusti da
odtede spodaj par kaplic, nakar se istotako
kakor pri merjenju vode na kelih postavi, ter
od&ita stopinje, kjer se tekodina (alkohol)
vsled kapilaritete in adhezije liki Zivemu
srebru v toplomeru ostavi. Vse to traja ko-
maj pol minute. Ce se med preiskovanjem
napravijo v cevki zracni mehurcki, se teko-
¢ina na spodnjem delu izseza, ter Ce treba na
novo nalije in zopet kakor preje odmeri. Pri
nadaljnem zaporednem nadaljevanju ni treba
ved vsakokrat na novo vodo meriti, marvec
se kar vlije in meri eno vino za drugim. Pri
tem je paziti, da se cevka vsakokrat najpreje
z novim vinom dobro izpere, da ne ostane
ni¢ od prei$njega vina notri. Ta vinomer ka-
Ze¢ vkljub svoji neverjetni enostavnosti prav
dobro, seveda ne tako natancéno kakor cbuli-
joskop ali enako drage priprave, pri katerih
je treba vino kuhati, toda v najslabSem slu-
. &aju je razlike komaj za '%4%; pri natancni
yporabi in pri primerni toplini pa ni skoraj
‘nikake razlike. Le pri mo¢neijSih tekocinah,
cez 15%, nastane ve ali manj nezanesljiva
‘natanénost Ze vsled pretesnih ¢rtic. Zato je
holie, moénej$e tekoCine razredditi s polo-
vico vode, ter potem izkazano mnoZino alko-
hola mnoZiti z 2. Zato je dodano tej pripravi
posebna Ze odmerjena cevka zaznamovana s
5in 10. Ce ima tekodina ez 20%, se nalije v
“cevko te tekocine do 5, ter dolije Se vode do
10 in potem meri. Ce pokaZe potem vinomer
12%,, ima tekod&ina 2 krat 12 je 24%% alkohola,
Cela priprava s toplomerom in drugo cevko
vred stane 15 K. PoStnino in zavoj je posebej
placati. Bernadotov vinomer je dobiti pri
¢, kr. kmetijski druzbi kranjski v Lijubljani.
V spornih slu¢ajih glede vsebine alkohola pa
se vsekako priporofa dati vino preizkusiti
deZelnemu kemicnemu preizkusevaliséu v
Ljubljani.

Silno pomanjkanje Zivine na
Kranjskem'.in omejitev civil-
~ nega konzuma mesa.

DezZelna komisija za ureditev prometa z
#ivino na Kranjskem pri c. kr. deZelni vladi

v Ljubljani je v seji dne 31, januarja 1918
energiéno ugovarjala zoper neverjetno velike
zahteve voiaSke uprave po Zivini. Tudi c. kr.
deZelna vlada je vloZila protest na kompe-
tentnem mestu zoper ogromne zahteve Zivi-
ne po vojaStvu. Poudarilo se je na kompe-
tentnih mestih od vseh faktorjev, da Kranj-
ska pod nobenim pogojem ne more izpolniti
predpisov vojaStva, ki pa zahteva kljub vse-
mu predpisano Stevilo Zivine, Zahteve civil-
nega prebivalstva po mesu so ¢im dalje
vecje. Meseca februarja 1918 bi moralo »De-
Zelno mesto« iz Kranjske dobaviti nad 13.000
glav, ako bi hotelo izpolniti vojaSke zahteve
in zahteve civilnega konzuma, nasprotno pa
zamore »DeZelno mestoe prostovolino t. i. po-

tom prostovolinega nakupa dobaviti iz cele
deZele le 613 glav. Vse, kar bi se ve¢ doba-
vilo, bi bilo treba s silo rekvirirati. Kmeto-
valci se upirajo oddajam Zivine, ¢e§, da vole
rabijo za delo, ostala Zivina je majhna, molz-
nih in pa brejih krav pa sploh ni mogoce in
ni niti dopustno odvzeti. Po tem poloaju je
bila prisiliena »DeZelna komisija za ureditev
prometa z Zivino na Kranjskem« tudi civilni
konzum na Kranjskem primerno zniZati ter
se bo klanje v mnogih ob¢inah po deZeli mo-
ralo Cisto ustaviti, v drugih ob&inah pa ome-
iiti. Kmetovalci morajo biti pripravljeni, da
bodo prisilieni oddati Zivino, katero bodo
silno tezko pogresali ter bodo morali oddati
brez dvoma tudi plemensko Zivino vsai vso
tako, ki ni posebne pasme in posebno dobra
za pleme. Treba bo oddati tudi delavne vole.
»Kranjsko deZelno mesto za vnov&evanje %i-
vine v Ljubliani« bo po svojih zaupnikih sku-
Salo hudo breme kar mogote porazdeliti,
tako da ne bo Zivinoreja, dasi bo zelo oSko-
dovana, disto uniena in vsaj kolikortoliko

" ohranjena., Vole bo treba, kakor reeno, tudi

odvzeti, vendar se bo skuSalo tako urediti,
da bo v vsaki vasi ostalo vsaj nekaj Zivinie
za delo. Poljedelci bodo morali eden druge-
mu pri delu z Zivino pomagati. Apeliramo na
Zivinorejce, naj se ne upirajo vocigled opisa-
nega poloZaja dobavam Zivine po zaupnikih
»Dezelnega mesta za vnovéevanje Zivines,
ker sicer bi ukazalo vojastvo rekvizicijo, pri
kateri bi nastale, ker bi se rekvizicija vrsila
brez ozira, kar na splosno, nedogledne posle-
dice za Zivinorejo, nevarno bi pa bilo tudi za
liudstvo samo. Zaupniki »DeZelnega mesta«
imajo strog nalog, da zahtevajo le tisto Zi-
vino, kar se sicer teZko; vendar pa Se vedno
najlaZzje pogresa, Na drugi strani apeliramo
na prebivalstvo mest in industrijskih krajev,
na delavstvo in meS¢anstvo, naji omeji za-
¢asno uzivanje mesa in to vsaj toliko Casa,
da se bo moglo obdelati polje, ker je sicer
nevarnost, da se tudi drugih pridelkov jeseni
ne bo skoro nié pridelalo, ako bi se kar vso
Zivino od kraja pobralo. Konzumentje naj ra-
zumejo poloZaj ter ga gledajo kakrSen je ter
naj ne nastopajo nasilno, ker to poloZaja ne
more izpremeniti, V interesu vsega prebival-
stva in bodocCnosti naSega narodnega gospo-
darstva je, da se vsaj vedii del Zivine za delo
ohrani in ne pobije zadnji rep. Zivinorejci,
predvsem pa tudi Zupanstva, naj gledajo, da
ne bodo ljudje po deZeli doma klali Zivine in
telet in da se ne bo vrSilo tihotapstvo Zivine
v sosedne deZele, ker oboje je skrajno Skod-
liivo Ze sedaj, odslej bi pa bilo to naravnost
poguba zafnaSe gospodarstvo.
GostilniCarstvo bo vsled pomanjkanja Zi-
vine tudi neznosno trpelo, ne le da ni vsled
tega pravega obrata, je gostilniCarju hujSe v
tem oziru, ko mora odslavljati ZiveZa .po-
trebne ljudi lacne od hiSe. V Ljubliani n. pr,
dobivajo obrati, ki so doslej rabili po 60 kg
mesa na teden, 6 kg na 4 dni. Ljudstvo kolne,
mi pa pravimo le z Bogom, le z Bogom!

ZadruZne objave,

Vsem cenjenim naroCnikom na reformne
kroZnike moramo, Zal, sporociti, da naroCenih
komadov ne moremo preskrbeti, ker tovarna
manj kot en gros, t. j. 12 tucatov ne odposlje,
naro¢il imamo pa doslej samo na 19 koma-

dov, bi z ostalimi ne vedeli kam. Ako mam
dospe ve& narocil, bomo dosedanje im move
naroCnike pismeno obvestili, da narofeno
prejmejo,

Naredba urada za ljudsko prehrano
tikajo¢a se ureditve prehrane iz-

venshiSnega gospodarstva.

Na podlagi zakona z dne 24. julija 1917,
dria\_mi zakonik §t. 307 se zaukaZe sledede:

§ 1. V obrtnih in neobrtnih prehranjeval-
fnih obratih se sme eni osebi dati le a) ob
navadnem opoldanskem cCasu: enkrat juho,
enkrat meso in prikubo, enkrat mocnato jed
ali sir; &) ob navadnem veernem ¢asu: en-
krat meso in pridevek, enkrat moénato jed
ali sir; ¢) izven opoldanskega ali veCernega
Casa: enkrat juho in enkrat meso. Davanje
sadja ali kompota je ob vsaki jedi dovoljeno.
V dnevih, kadar je uZivanje mesa sploh pre-
povedano, se sme namesto mesnate jedi dati
le jed, ki ni napravljena iz mesenine. Tudi
druge dneve sc sme mesnate jedi z ribami
ali soCiviem nadomestiti. Notranjenosti Zi-
vine in klobase veljajo kot mesnate jedi. Za
oddajanje opoldanske ali veferne hrane se
mora enotni, v doti¢nem Kkraju obitajni ali
navadni Cas od obrtnika samega doloGiti.
Tako doloCene ali izbrane ure obedov se
mora oblastvu naznaniti in na Ze iz ceste vid-
nem kraju obratnega prostora razvidno na-
praviti. Za kolodvorske gostilne te dolocbe
ne veljajo. § 2. Politi¢na deZelna oblast sme
gostilniske obrate primorati, opoldne in zve-
cer vsaj po eden obed po preje dolocenil
enotnih cenah redno oddajati, Kot obed ali
vrsto jedil je v smislu te doloCbe smatrati
vsaj juho in meso, ribe ali socivic s prikuho,
ali meso, ribe ali soivie s prilago in modnate
jedi, ali juho, socivie in moénate jedi, kot
najvisja mera so dolo¢be § 1. merodajne. Oni
gostilnicarski obrati, kateri redno dolo¢ene
vrste jedil v smislu prejSnjega odstavka od-
dajajo, morajo nacin sestave in cene teh
obedov politi¢ni oblasti naznaniti, § 3. V go-
stilnicarskih in krémarskih obratih se sme
ena porcija mocnate jedi oddati samo proti
odvzetju enega dela karte, ki odgovarja 25 g
moke in kruha, (pri potnikih potniski izkaz).
Politicna deZelna oblastva vpostavijo nacin
kako se ima to krajSanje kart izvrSiti. Pod
mocnate jedi v smislu te naredbe spadajo vse
iz kakrSnekoli moke pripravljena jedila, bo-
disi, da se samostojno ali kot prilage odda-
iajo. lzvzete so le reci iz moke, ki se po do-
sedaj obiCajni izmeri v juho vkuhavajo.
§ 4. Dolo¢be odlokov notranjega ministrstva
z dne 14. julija 1916, drZ. zak, §t, 218, ozi-
roma z dne 3. marca 1917, drZ. zak, §t. 89,
zz:;]fvajuéc utesnitve porabe mesa in masti,
ostanejo v veljavi, § 5, Obcine so dolZne pri
izpeljavi tel predpisov sodelovati. § 6. Pre-
stopki te dolobe in na podlagi te. izdanih
predpisov se po politi¢ni okrajni oblasti kaz-
nujejo v denarjih do 20.000 kron ali z zapo-
rom do 6 mesecev. Ce se je prestopek zgodil
v izvrSevanju obrti, se lahko izrede izguba
obrtne pravice. Pri oteZkujoc¢ih okoli$¢inah,
poschno pri ponavljajogih se slucajih pre-
stopkov, se¢ navedene kazni smejo skupno
zavesti, § 7. Na javna in privatna zdravilisca
sc te dolo¢he ne nanadajo. § 9. Ta dolocha
stopi 15. februarja 1918 v veljavo.

Hofer m. p.

Listnica uredniStva.

Prva §tevilka letoS$njega leta se nam je
tudi Se nekaj zakasnila, drugasizide Ze prve
dni marca in tretia okrog 25. marca, tako da
dohitimo, kar je bilo zamujenega. Ako se¢ bo
papirno primanjkovanje pohuj$alo, bomo
vztrajali pri dosedanjem obsegu lista, sicer
pa po moZnosti dobave papirja.
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Ljubljana, Dunajska cesta 13.
; v Ljubljani
Zaloga raznovrstnega namizja 242 | DOkazano vellk uspd" . j j
30 za gostilne, hotele in kavarne, Ceneno zaraunavanje. seé S 1. mall'llkom Odda '] “alem.
Pri veckratnih objavah znaten popust. Ponudbe:

et el el | ey — | Hotel ,Sion* v Liubijant.

I 1¢ it |
- Glasom ministrske naredbe z dne 16. julija 1916

je prepovedano posameznim gostom nuditi topla J
jedila na servirnih pladnikih.

\Reformni kroZnik

popolnoma odgovarja gori mavedeni ma-
redbi ter zaedno zadovolji tudi goste.
Velike prednosti ni mogote prezreti, —
Popis v Clanku ,,Praktiéna novost*.

CENE: Bel kroZznik K 1'90, z modrim robom K 2'30, z okraski pod glasuro ‘ali
monogrami K 2'95, servirni pladniki (ovali) K 1'95, 2-40, 3:05

: zamagke E s trofki loko Ljubljana.

I. ranjska tovarna mineralnih

vodd, sodavice i. t. .

Ljubljana, Slomskova ulica Stev. 27

priporoa:
sodavico, pokalice, naravni mali- §

nov in citronow sok, nadaljc izborne

sadne pijate v pat. stek!cnicah:iagudovuc,

nektar, kristalno citronado, jabol-
cni biser.

Gostilniarji, podpirajte lastno podjetje!

nove in starf:, |(lupi vsako mnoZino Harn&i[a sprejema:
tvrdﬁgﬂt#mn;g?n st i upravniStvo ,Gostilni¢arja®“ -
Jelatin & Ko. Ljubljana. f kot edini zastopnik.
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*%|%£%fﬁlﬁ _-— Majvedja slovenska hranilnica %%}W
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o > je imela koncem leta 1916 wlog . . R 66,200.000—
pekarija, slatticarna in gostiiniéurske zadruge v Ljubljan] | bieleoh in otk posi . ., 20000008 —
kavarnas: 2524 %

o

: < rezervnega zaklade . . . . .
| Marije Terezije cesta Stev. 16 Sgrejema vloge vsak delavnik in jih
obrestuje najvisje po &%, vedje in

(vehe in Cepinci) leseni v vsaki
mnoZini in velikosti so na raz-

Stari trg 21 posreduje brezplaéno ' nestalne vioge po dogovoru. polago.
se priporota sl. obdinstvi za vse sluibo 1860&e | Huninica je pupilarno varma in v
' . fi v A stoji pod kontrolo prasa se p“
posebno z deZele : Vv gostilnitarskem obrtu :

| Gospodarji Iz,zdlg;.::’]lgane]{p[aLaja 60 v, : c. kr. deZelne viade. | Jns SRE?u

\ . ' Za varfevanje ima vpeljane li‘ne
Filijalke: Tovarisi gostilnicarjil Poslu- | e mf;.me; nraﬁl:ma! ”_._ | v Ljubljani,
o,
Mesini trg sStev. 6 ’ fujte se fec ugodne prlllkal [ it peslepja ma Mranjskem profi iaven
|
|
|

na zajutrk.
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Kolodvorska ulica stev. 6. I{mph pa profi 5%4% obrestim in profi najmanj 1 ©/d | ‘Sodna ulica §t. 2 11. l]ﬂdstl"ﬂp]e
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¥ pedpiranje trgovesy in obrinikoy ima o aunri]enu

Kreditno druStvo. %%@%%%

— Iovansﬂ Iovanﬁcel J{upn]ie Ie pii ivrﬂkah la poﬂp:ra]o in oglasa]n v ,,gostilmﬁar}n“, v Vasem glasﬂu —
82 ;;EI-“Qldv §pt.cen]sko in delikatesno stroko spadajotimi po!rcbsé:r:]‘lE:jscﬁrgggléussrék:ach vrst namiznimi in buteljskimi vini postreZe gostilni¢arjem najceneje
T. MENCINGER, Ljubljana, vogal Sv. Petra ceste in Reslieve ceste.
VelepraZzarna za kavo z elektriénim obratom. —m———— = —— Zaluga mineralnih voda.

Restavraciia ,,pri Malicu,,
= je zopet otvorjena. g
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Taloga stels, porelana o et | | N ﬂ. BR]GC | Bosct xapoveds 7 ziravje | m A UNIE B IESIEHEIL.I]EI, =
Fr.Kolilmanmn | cvetliéni salon (% Santoul 16 posiutne prostn; | = Peter Steplc B
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1 ) £]“bl]iﬂ| 2424 | ‘ Pod Trano 2 ¥ ljubnem S$tevilu za razdelitev med | el Spodnja gl“ﬂ ftev. 256 o

: : ! vitiariia A 18 goste ter odjemalce. 24—24 | k o) ; ” i
' dovoli gosti!niéarjem in ka- | < . X ] 5 | @ priporota p. n. gostilnicarjem svojo z
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Pivovarna Goss

priporofa svoj priznano prifjubljeni izdelek

marcno pivo

v sodikih in siekienicah. e,
Pojasnila daje Fy. Sitar, zaloga pivovarae Gdss,
Ljubljana VII. (Spodaja Siska)
Istotam se nahaja zastopstvo preblavske slatine.

0\“ priporolata 0

. \“\\%\.\- ‘\\e& & svoja najbolj%a piva, e%o&%%

\ \? kakor: A
\\\\\ /9 ‘maréno carsko, vieiano \&0 %/
5@9 in bavarsko v sodeih in 04,
48 steklepicah, 27 2321 9% |
Specijaliteta Reininghansovo dvojno sladno
pivo ,,St. Peter” v originainih stekienicah.

G oo o et o P |

raicten s 90. V Ljubljani, Marfinova cesta 28. s w5 el

=1 EEme | a1 '
|F belo in I h : .
= " IGEH"M dall;:deée I Pr ISIm hfiﬁlﬁvec g
| Kislo vodo ;i | § .
T . od 28 stekienlo dalle: - Tl 4 ﬂﬂ]{l po primeini ceni pri |
A. OSET, Gustan, Korosko.|| N FIANC FUIQ0IU N Bregu |
11 Kupim vsake vrste steklenice, za- | posta Borovnica, Kranjsko.
maske in sode.
o]= e e A T K

‘ Vinometre ,Bernatot“. — Asbestov bombaZ in prasek. — Eponit. — Francosko TZelatino
Lipovo oglje. — Marmornat praSek. — Modro galico. — Natrijev bisulfit. — Ribji mehur.

2
lElNOSGHEG. 5 ; Spansko zemljo. — Tanin. — Zveplo na asbestu. — Zveplo v prahu. — Limonovo kislino.
' Vinsko kislino. — Soda bikarbono. — Strupa proste barve ifd, ———
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i ima v zalogi po najniZji ceni

DERBY SE ‘ ‘Drogerija Anton Kanc

Ljubljana, Zidovska ulica 1.

Pivovarna ,UNION¢ v Ljubljani
(Spodnja Siska) |
priporocéa svoje izborne izdelke, kakor:
marcéno, dvojno maréno in izvozno
pivo v sodckih in steklenicah.

Dobé se tudi tropine in sladne cime, ki so kot iivinska krma xelo priporoéljive. 5 2424

Izdaja In zalaga ,DeZ. zveza gostiniarskih zadrug na Kranjskem®. — Odgovorni wednik Avgudtin Zajec, — Tisk , Narodne tiskarne”,



