Linbliana je debila uove kavaenc

Ob Tyrdevi cesti so od Zelezni¥kega prelaza pa do
priblizno 1 km daljave navzven mesta v zadnjih letih
zrasle Ze skoraj strnjene trgovske hiSe, do¢im so v
stranskih ulicah krasne vile s prav &ednimi vrtovi.
Mestni stavbenik Mavri¢ je v tej éetrti spretno ozivil
gradbeno delavnost. Skupina velikih stavb ob TyrSevi
cesti od Trstenjakove ulice pa do ceste »BeZigrad« se
po pravici imenuje s»Mavridev blok«. Za Bezigradom
bosta sedaj dograjeni velika ljudska Sola in gimna-
zija. V kratkem pa se tam priéne graditi na 12 mil.
proradunana palada za novo semeni$ce. Sploh se v
tem delu Ljubljana najbolj izpopolnjuje v regulirano

in ve¢je mesto. Zila Tyr8eve ceste je pa¢ prav za prav
edina, ki daje mozZnost skoraj neoviranega razvoja.
Svojo posebno faro, imenovano po sv. Cirilu in Me-
todu, so Bezigrajcani tudi Ze pred dobrim letom usta-
novili. Cerkvico Sv. Kristofa so prenovili in povedéali
v pravo farno cerkev.

Prebivalei tega novega dela Ljubljane so Ze leta
gojili Zeljo, da bi dobili pravo mestno kavarno, kar
jim je izpolnjeno, ko je tam postavil veliko trgovsko
in stanovanjsko hiSo kavarnar in restavrater Ciril
Majcen, v kaleri je vogalne prostore omenjenega
»Mavricevega bloka« opremil v res moderno in z
vsemi novitetami opremljeno kavarno.

Kavarna je ogrevana z najnovejs$o centralno kur-
javo, s toplo vodo, s toplim zrakom ali pa z ohojim
hkrati. Ventilacijska naprava je tako prvovrstna, da
ni tudi pri polno zasedenih prostorih ¢éutiti nikakega
dima ali slabega zraka. Vse te naprave je izvr§ilo nase
domace podjetje ing. B. Likar v Ljubljani.

Posebna novost so tla iz gumija, kar opazimo Sele,
¢e smo na to opozorjeni, ker sicer kaze kot da je
posebne vrste linolej. Prednost, ki jo je treba prav
posebno uvaZevati, je v tem, da ta tla dfistimo eno-
stavno na naéin, da jih obriSemo z mokro krpo, kar
daje prijeten obéutek c¢istote. Hoja po teh tleh je
elegantno prozZna in tiha. Zelo priporoéljivo praktiéna
so taka tla tudi za stopnice in hodnike tako v hotelih
in vseh velikih javnih stavbah, kakor tudi v hiSah
privatnih stanovanj. To izdeluje tovarna »Semperit«
v Kranju.

Kavarna je do vi8ine oken preobletena v les kav-
kaskega oreha, ki daje naturno zrecalen, s krasnimi
figurami rasti lesa poseben sijaj. Iz istega lesa so tudi
stoli, ki so poleg tega posebno elegantne forme. Tvrd-
ka Remeec & Co., ki je to izvrSila, se je tu res dobro
izkazala.

NARODNOGOSPODARSKI POMEN
VINARSTVA SLOVENIJE

ING. 8. GORJUP

Vinogradni$tvo je ena izmed najintenzivnejsih kme-
tijskih panog Slovenije, ki preZivlja na enaki povrsini
mnogo veéje &tevilo prebivalstva kot vsaka druga
poljska kultura v plodni ravnini in to v zemlji, v
kateri bi drugi nasadi le slabo ali pa sploh ne uspevali.

Jugoslavija ima kakih 200.000 ha vinogradov, na
katerih se pridela 4 do 5,000.000 hl vina letno. V na8i
banovini imamo priblizno 24.225 ha rodnih goric,
ki so dale v zadnjih sedmih letih povpreéno okoli
411.000 hl na leto, kar zna8a na 1 ha 1705 I, na vsa-
kega prebivalca pa 36 1 na leto.

Po dobroti pridelka se deli vinogradnistvo Slovenije
v severovzhodni predel s kvalitetno vinsko proizvod-
njo in vzhodni ter jugovzhodni predel s preteZno
kvantitetno proizvodnjo. H kvalitetnemu predelu spa-
dajo predvsem okraji: Maribor desni breg, Maribor

levi breg, Ljutomer, Ptuj in Slovenske Konjice. Se-
veda je povsod mnogo prehodov in se najde v vsakem
vinskem okoliSu cela vrsta gorie, ki bi jih po kako-
vosti pridelka morali izloéiti iz enega predela in pri-
Stevati k drugemu.

Vina na8e banovine se odlikujejo od vin ostalih
banovin predvsem po izrazitejdi cvetici in celotni
ubranosti okusa. Navadno vsebujejo veé kisline kot
ostala jugoslovanska vina. Prostorninski odstotek
alkohola znafa 8.5 do 15 %, odstotek kislin pa 6 do
12 %. Najve¢ je belih vin svetlozelenkaste ali rumen-
kaste barve; manj je rdeé¢ih in ¢rnih vin. Slovenska
vina so v splo$nem izrazit tip severnih vin.

Vino iz severovzhodnih okrajev, zlasti iz okrajev Ma-
ribor levi breg, Maribor desni breg, Ljutomer in Ptuj,
se je pred svetovno vojno mnogo trofilo na Dunaju,
v Gradecu in ostalih potro3nih centrih dana$nje av-
strijske republike. Po vojni je pa postajal izvoz vina
iz Slovenije od leta do leta manijsi, le v letu 1935. se
je izvoz spet povecal zaradi carinskih ugodnosti, ki
jih uzivajo avstrijski dvolastniki za svoja vina.

Tako se je izvozilo:
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Ob zidu razvricene loZze imajo tapecirane sedeZe
(zofe). V sedezih niso peresa, marve¢ novo nadome-
stilo, takozvana »$larafias, ki je mnogo bolj prozna
in mehka, a obenem trpeznej$a. Tapetnik Puc, ki je
to napravil, pravi, da jam¢i za celih deset let. G. Majcen
si je pri tapeciranih sedezih omislil interesantno no-
vost, da se blazine lahko iz lesenega ogrodja iztak-
nejo in tako zunaj iztepajo in éistijo, kar je iz higien-
skih ozirov gotovo velike vaznosti.

Pri vhodu v kavarno opazimo wvelrolov (predpro-
stor), ki je posebne vrste in tudi kurjen. V zimi ne
morejo gostje priveslati s seboj mrzlega prepiha!

Veselje je videti kuhinjo, ki je opremljena z naj-
modernej§imi napravami. Aparat za kuhanje kave

najnoveje vrste, ki obdrzi aromo tudi ves dan. Hla-
dilnica z avtomatié¢nim pogonom, ki dela natanéno
po predpisanih stopinjah temperature kot pravi ro-

Notranjost kavarne Majcen

bot — 8e mozZgane, pa bi bil Ziva stvar. Stedilnik in
vse kuhanje je seveda na plin. KaZe, kot da to ni
kuhinja v obratu, marve¢ izlozba, ki jo je videti v
velemestih.

Toéilnico ima ta kavarna seveda tudi, kot je to v
nas$ih sodobnih kavarnah. Ampak toéi se vino in pivo
kar na avtomatiéno naprave zraénega pritiska di-
rektno iz sodov v klelti na pipe v tocilnici. Nobenega
prenadanja in prelivanja pijafe. Vse kar naravnost
iz soda v steklenico za gosta.

Za ljubitelje kegljaskega Sporta ima kavarna tudi
moderno urejeno zimsko (s centralno kurjavo ogre-
vano) kegljiice.

Kavarna, ki je bila z novim letom 1936 otvorjena,
obratuje s kvalificiranim osobjem in jo je torej, kakor
v vsakem drugem, tudi v tem pogledu podértati za
kavarno prvega reda. Zlasti je omeniti poleg vzorno
pazljive postrezbe razko$no izbiro ¢asopisov in revij.

leta 1931. 17.605 hl

» 1932, 15.380 ,,
» 1933, 10.192
,» 1934, 6.592 |,
» 1935, 15.219

Glavni uvoznik je bila Avsirija predvsem za vina
dvolastnikov. Avstriji sledi z mnogo manj$im uvozom
CeSkoslovaska, vse druge drZave so uvozile iz nale
banovine le neznatne koli¢ine vina.

Vendar bi se upadek izvoza ne obcutil prehudo,
ker bi skoraj vsa vinska proizvodnja lahko na$la
odjem na domadcem trzi§¢u, ako ne bi od leta do leta
nara$c¢al uvoz cenej$ega vina iz dunavske, primorske
in moravske banovine. Domade vino je radi manj-
Sega pridelka kvalitetnih trsnih sort in relativno- vi-
sokih proizvodnih stro$kov pa¢ drazje, gospodarska
kriza pa sili $iroke sloje potroSacev, da se zadovoljijo
s cenejs$im, éetudi slab&im proizvodom. Uvoz in ostro
tekmovanje vina iz ostalih banovin je glavni razlog,
da izgublja domaée vinogradni$tvo svojo dobicko-
nosnost, vendar se kljub temu povrSina goric zadnja
leta ne zmanj$uje, ker leZi pretezna veéina slovenskih

vinogradov v izrazito vinorodnih poloZajih, kjer je
radi strme lege, sestave zemlje, gostote prebivalstva
in slednji¢ tudi radi prirojene ljubezni do vinske
trte onemogocéen prehod k drugim, manj intenzivnim
kulturam.

Poleg mnogih tisoéev vinogradnikov, vinidarjev
in sezonskih delavecev daje vino zasluzek tudi 5400
gostilni¢arjem in drugim tocilcem alkoholnih pijaé ter
119 vinskim trgovecem, ki imajo svoje obrate v drav-
ski banovini. V celoti se izto¢i pri nas priblizno
200.000 hl zatroSarinjenega vina. Stevilo toéilnic je
za danasSnje razmere gotovo previsoko in ima za
posledico nerentabilnost tudi solidnih gostilniskih
obratov. Na Zalost se je vtihotapilo v gostilniski stan
mnogo I[judi, ki ne obvladajo kletarske tehnike in
nimajo smisla za pravilno nego vina, pa tudi ne za
druge dolinosti svojega stanu. Cas bi Ze bil, da se
te nezdrave razmere odpravijo in Stevilo toéilnih ob-
ratov omeji na poirebno mero.

Dasi so Slovenci izvrstni vinogradniki, vendar kle-
tarstvo pri mas ni povsod na stopnji, katero bi bilo
zeleti. Poleg vinogradnikov, gostilni¢arjev in vinskih
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