
O pomlajevanji in prežlahtnovanji sadunos-
nih dreves. 

II . Pomlajenju podobno ravnanje je pre­
ži ahtnovanje. Prežlahtnujejo se navadno dre­
vesa, ki sad rodijo, kteri lastniku ni po godu, 

Gospodarske stvari. 



ali pa tudi drevesa, ki preveč v les rastejo, in 
potem takem malo sadu prinašajo. In slednjič 
tudi t aka drevesa, ki slabo rastejo in preobilno 
rodijo, ki bi tedaj kmalo morala oslabeti. Drevo, 
ki se ima prežlahtniti, se mora najprej na po­
doben način porezati, kakor se to godi z dre­
vesi, ki se pomlajajo in sicer se to tudi godi 
ali jeseni ali spomladi. 

Ko se izbira sorta, ktera se hoče na novo 
v drevo vcepiti, kakor se to z pomlajenimi 
godi. Osobito se morajo divje mladike, ktere 
iz podlage poganjajo, skrbno odstraniti, od 
žlahtnih pa se le t iste puščajo, ki so za lepo 
drevesno krono priležne in prikladne. Take 
mladike se tudi prikrajšajo, da se razrastejo 
in obrastejo. Vspešno se morejo prežlatnovati 
samo po sebi umevno le zdrava drevesa. 

Ker se vcepljeni sušljenki. pogosto od ptic, 
ki rade na nje posedajo, polomijo, tako je dobro 
ako se čez nje vrbje ali lešje šibe v ločne raz­
prejo, na ktere potem ptice posedajo. 

Samo po sebi se razume, da se vse rane, 
ki se pri požlahtnovanji narede, z voskom za­
mažejo, ako se hoče od takega dela zaželjeni 
vspeh imeti. Če so se morala požlahtnjena me­
sta z ličjem ali drugimi obezami obezati, tako 
se morajo te obeze, brž ko so žlahtne mladike 
po 12 do 15 centimetrov vzrastle odrezati ali 
razrezati, če so se pa le papirni in z voskom 
pomazani trakovi za to porabili, tako tega ni 
treba, ker se papirne obeze same ob sebi pre­
trgajo, če veja odebeleva. 

Kakor je že bilo povedano, je dobro po­
mlajeno drevo pognojiti, da prav krepke in bo­
hotne mladike poganja. 

Koreniti pomoček zoper Žižka je pre hmelj. 
Da se Žižki primorajo brž iz žitnice iz­

seliti, se priporoča hmelj. Oster duh te rast­
line je namreč, kakor se je opazilo, temu mr­
česu tako zopern, da ga primeroma malo hmelja 
iz žitnega kupa prežene. Nič ne škodi, če 
hmelj ni posebne lepe sorte. Pomeša naj se 
med žito na kupi, kup nekoliko prelopati in 
mrčes bode v kratkem pobral šila in kopita. 
Omeniti pa je treba, da je na žitnici potrebno 
zraka in č­istote. Smeti in pleve ali zadnje 
žito ne sme biti v bližnjavi. V takih kupih 
Žižek svojo zalego rad polaga in ko se je iz 
žitnega kupa oster duh hmeljev razkadil, začne 
pogubno svoje delo zopet iz nova. Žitu hmeljev 
duh čisto nič ni na škodo in mogoče je tako 
žito na mlin dati z vsem hmeljevim drobirjem 
vred. 

Kako se močnice ali granke v rudečem vinu 
vkuliavajo. 

Vzame se sklenka lahkejše sorte rudečega 
vina, ki se z 4 kili sladkorja, ki se je prej z 
vodo nekoliko razmočil, pomeša, v kotličiku 

dobro zavreje. Vloži se tudi treskica vanilje. 
Na to se vsuje 12—14 litrov dobro izbranih in 
opranih močnic, ktera zmes se četvrt ure rahlo 
kuha in pene vedno z nje posnemajo. Nato se 
močnice s penino žlico iz kotla ven vzamejo, 
sok pa še na ognju pusti, da se dobro vkuha, 
in potem še le na močnice vljije. Dobro je tudi 
nekoliko krhljev olupljenih jabelk ali grušek 
med močnice dejati in z njimi vred vkuhati . 

Kako trdo usnje zopet mehko narediti. 
Mnogo jih je, ki mislijo, da se črevlji, škornje 
itd., ki so po daljšem ležanji trde postale, z 
mazanjem zopet zmehčati dajo. Temu pa ven­
dar ni popolnoma tako. Zmehča se usnje naj 
bolje s tem, da se prej v toplo vodo pomoči, 
in potem še le z mastijo dobro pomaže. 

Tržno poroči lo duna j sko . Klavna go­
veja živina je dražja postala za 1 fl. do 1 fl. 
50 kr. pri meterskem centu; strd velja 33 do 
35 fl. met. cent; koruzi in ovsu je cena posko­
čila za 10 kr. sadje radi kupujejo: jabelka ma­
šanceljni, veljajo 14 — 20 kr., rejnete 12 — 20 kr. 
gruške zimske 25 — 50 kr., orehi 40 — 40 kr. 
kilo. hmelj Zatežki 125—135 fl. za 50 kilo. 
Osavski pa 05—95 fl. 

Sejmi. 24. nov. Gomilica, sv. Marjeta na 
Pesnici, Šoštanj, 25. nov. Loče, Hollenegg, Ka­
niža, Ptuj, AVildon; 27. nov. Gradec, 30. nov. 
Svičina, 1. dec. sv. Andraž v Slov. gor., Celje, 
Maribor, Rogatec, Strass, Veržej, Bizelsko, 2. 
dec. Konjice. 


