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goata kada, ki jo daj ohladit, Medtem speni 6 dkg
sirovega masla, hateremu dodaj jajee, 10 dkg
gladkorfa, 1 noZnp konico pecilnega praSka, nes
koliko limoninih olupkoy, soll ter 3dkg zmletih
mandljev ali orehov, Se jih imas. Pomedaj vse to
2 zdrobom, deni v model in speci v vroti pedici.

Krompir s sirom, 4 vyellke krompirje zregi na
tanke rezine in jih osoll. Lonfeno posodo pa na-
mazi 3 sirovim maslom, posipaj jo = nasirganim
sirom in obloZi dno 8 krompirjevimi rezinami. Na
krompir pa naloZi rezine krhkegn dobrega doma-
Cega sira. Nalo daj spet plast kromplrjevih re-
zin in nato spet sir. Zadnja plast naj bo iz krom-
pirja. Po vrhu pa potresi z nastrganim sirom,
pokapaj z raztopljenim maslom in limoninim so-
kom. Pecl 3 ure v petici,

Smetanov krompir. Skuhaj 6 neolupljenih
krompirjev: kuhane olupi in Se vrote zrell v
skledo na koledtke in jih takoj polij 8 11 Kkisle
ali topljene smetane, ki si jo zavrela v kozlci.
Povrhu potresi Se ocvriih kruhovih drobtin in daj
takoj na mizo.

Sivov Strukel]. Napravl viedeno testo iz 141
moke, 2 Zlic sirovega masia, 4 | mlaska in malo
soll. Nato zdrobi v skledici !41 sira, primefaj
3i 1 kisle smetane, 2 Zlici sladkorja, malo drobno
grezane limonine lupine, 1 rumenjak in sneg 1
beljaka. Potem razviecl testo, pomaZi ga z na-
devom, zvij rahlo skupaj in deni v podolgovato
pekaco. Peci ga priblifno pol ure.

Peler ResSelar reseiari.

Reseto bo prislo iz mode. Pridel sem v Beo-
gra.{l. da bi videl, kako bodo prorafun v senatu
redetali. Pa sem videl, da so to navado opustili
Tu niso nif releta potrebovall. So #e naprej
skleniii, kaj bodo storili. Cudno, zakaj so sploh
bile napovedane seje in resetanje, da sem [rvel
samo pot v Beograd. ¢e bo treba pa volilno re-
Beto vzetl v roke, tedaj bomo pa malo rokave
zavihali!

Pucelj nl federalist! Tako je sam povedal. Ni
bil niti tedaj, ko je bil skupaj s hrvadkimi fe-
deralisti, ne bo, & bo zopet kedaj z njimi sku-
paj. Tu tuja beseda nima nikake zveze s fedri,
kakor nekaterl mislijo, da bl Pucelj ne bil na
fedre!

Moja nesrefa. Nisem rojen pod svefno zvez-
do, to %o dolgo vem. Ce bi bil rojen pod zvezdo,
kakor Pucelj in sorodniki, bl gotovo bil v kali
dobri driavni sluZbl .

Nalven Erameér. Kramer misli, da njegovega
govora. Slovenci nismo razumeli! Milo redeno,
je res naiven!

Toper kmetsko zbornlco! Ce 50 v senatu de-
lali neprilike, da bi se mogle ustanoviti na pra-
vilen nadin kmetijske zbornice, se nikar ne &u-
dimo. Wekof sem slisal nekega pgospoda, ki je
govoril kmetu: Ti gospod, jaz gospod, ja, kdo
bo pa gnoj kidal? Jaz bi tudl priporotil, da i
kmete najpreje posiali, da bi izkidali,

Vsi JNSarjl zoper obine, kot jih hode narod.
Zakaj se temu CGudite, saj je JNS blla sploh %o-
per vse, kar hofe narod? Pri ob&inskih volitvah
ai niti ne upajo vet svoje liste postavijatl Pra-
vijo, da bodo seda] oni abstinenti. Nimam ni¢
proti. Samo naj okusijo wvse prijetnostl absti-
nence!

Zemljepisna urn. Her v senatu nl bilo druge-
ga opravka, so naredill narodopiano Solo. V-
Sila sé je takole: Kje Zivijo Slovenci? v Slove-
niji. Kje Zivijo Hrvatje? Na Hrvadkem. Kje 2l-
vijo Srbi? Na Srbskem. Kje pa Zivijo Jugoslo-
vani? V asnatu.

Kaj bo & proradunom? Ni strahu! Porabil se
bo do madnje pare!

Nova univerza. V Beogradu so osnovali novo
univerzo, kjer sa redni profesorji kot dr. Sto-

jadinovié, dr. Korodee ild, pa so nerednl slu-
Batelji, zadnji pristasi JNS. Ker ni mogote vel
dobitl trihterja iz Niirnberga, se predavanja ne
bodo ved vriila.

Afriski samoumor. V Afriki se nié ved ne
obedajo. Ce se hote kdo usmrtiti, vzame zasta-
Yo Rdefega kriZa, lefe na tla in &ez eno uro
ga 2Ze zadene Srapnel ter ga pofene v zralk

Angleskl trgovei. Francija je rekla, da noce
vad angleSkih meSetarjev. Misli, da se je s tem
Anglija redila, Jaz pa vem, da je Anglija nem-
ki meSelar in da bg tudi v novem poloZaju
prifla do svojega zasluzka. Raje bl jaz bil an-
gledki mesetar, kakor pa jugoslovanski reSetar.
Pa vsl ne moremo narnaprej!

Posicdnjc vesti.

Iz domade politike.

Driaval proradun je bil od narodne skupséi-
ne konfnoveljavno- sprejet 30. marca. Dolo¢ila
linantnega zakona, ki jih je spremenil senat,
bodo uzakonjena rednim potom. Prihodnja seja
narodne skupaine bo sklicana pismeno.

Finanfnl minister je odobril banovinski pro-
rafun v takem obsegu, kaker je bil predlagan
v odobritey,

Ban je razredil obfinskoe uprave mesta Hranj.

Politiéne novice iz drugih driav.

Za Hitlerfa je glnsovalo pri nedeljskih volit-
vah 43 milijonov volilesv, Njegova politika je
bila ogobrena z 9887, prod =z neveljavnimi
glasovi 1.2%.

Italijani so zasedll nn severni abesinskl fron-
ti v vojaskem omiru zelo vaZnl totki Sokoto in
Tebarek. Z Dbombami so italijanski letalci na
jugm unidili mesto Harar, ki je drugo najvedje
abesinsko mesto 5 50.000 prebivalel. Ubitih jeo
bilo nad 200 ljudi in med temi mnogo ranjencev
po boinicah.

Domade novice.

Smrt obie znane osebnosti. V Logarskl do-
lini o umrl 30. marca posesinik in krémar g,
Klemen Robnik, po domade Logar, po katerem
je dobiln’ krasna in priviadna dolina svoje Ime.
Dobremu kritanskemu mofu, ki je bil prava
slovenska korenina, bodi Vsemogofni ohilen
pladnik, blagl druZinl naje soZalje!l

Del miadega gozdnega nnsada v Betnavi prl
AMariboru pogorel. Zadnjo nedeljo zveler je za-
tel goreti mlad smrekov nasad betnavsie gras-
Stine, ki je Skofova last. Gasilel lz Maribora in
Pobrezja so prepredill, da ni unidil ogenj vea
nasad. Skode je 10000 Din.

Pogoji, da bodo
veseli velikionodni praznilil:

Voscite vsem vesele praznike na razglednicah, ki ste jih ku-
pili v nasih prodajalnah. Cena Ze od 50 para za prav

lepe razglednice.

Darujte kot velikonocéno darilo lepo knjigo, sliko, kriz, molit-
venik, rozni venec. Posebej priporoéamo sliko Slom-
Seka, tiskano v Stirih barvah, ki stane samo Din 10.—. .

Razveselite svoje prijatelje z lepim albumom za fotografije ali
razglednice, darujte spominsko knjigo,
gostje«, lep pisemski papir, nalivno pero, mladini pa
slikanice in Solske potreb&éine.

Praznitno razpoloZenje ustvarite, zato okrasite domove, okra-
site kapelice in krize. Ves okrasni papir in druge po-
trebséine pravoéasno kupite!

Velikonoéni obed naj bo okusno pripravljen, poloZite na mizo
pisane papirne servijete, velikonocéne darove zavijte v

poseben barvan papir.

Velikono¢ni obisk napravite! Tudi mi vam Zelimo voséiti ve-
sele velikonoéne praznike, zato vas vabimo, da nas po-
setite, ker bodete po svojem obisku pri nas lahko iz-
polnili pogoje. Dobite nas v Mariboru:

Koroska cesta 5, Aleksandrova cesta 6.
Kralja Petra trg 6.

V Ptuju:

Slovenski trg 7.

Tiskarna sv. Cirila

knjigo =Nasi




