
pametnejše, ako bi vsega grozdja ne sprešali v vina, 
temveč ga uporabili surovega ali konserviranega v tej 
ali oni obliki. Na Francoskem vživajo mnogo surovega 
grozdja, katerega shranjujejo v posebnih hladnih pro­
storih, kjer ga je mogoče obvarovati pred gnitjem da 
pozne, spomladi. V kleteh pri 2 do 3 stop. C ohranim« 
grozdje do polovice leta zdravo in sveže, kakor bi bij» 
ravnokar odrezano od trte. V Grčiji in Italiji sušiia 
grozdje ter narejajo iz njega cvebe ali rozine, ki jih psi 
nas drago kupujemo. Tu nastane vprašanje, dali bi 
kaj takega ne bilo na mestu tudi pri nas, na primer v 
ljutomerskem vinarskem predelu, v Hercegovini, Dal­
maciji itd. 

V novejšem času so začeli prirejati iz grozdja raa­
ne grozdne konserve, sirupe in mezge. Na Francoske* 
vkuhavajo grozdje za trgovske svrhe v prav izvrstna 
mezge s pomočjo brezzračnih kotlov (vakuumov), v ka­
terih se kuha grozdje ločeno od vsakršnega zračnega 
vpliva. Mezgam in sirupom dodajo na umeten način 
razne dišave in naivne snovi, kakor jih zažele posa­
mezni odjemalci in konzumenti. Te mezge razredču­
jejo z nekoliko vode in napravljajo tako iz njih vsako­
vrstne okusne in sladke pijače, ki zlasti v vročem po­
letnem času prav dobro teknejo in osvežujejo človeška 
telo. 

Kakor znano, vsebuje grozdje 20 in še več odstot­
kov sladkorja, katerega je prav lahko izvleči in napra­
viti iz njega sladkor, kakršen služi v prehrano. V ko­
liki meri bi človeškemu rodu v socialnem oziru koristil 
tisti prevdaren mož, ki bi vsaj eno desetino grozdnega 
sladkorja, ki ga povre letno v alkohol, privedel v prwl 
ljudski prehrani ,se niti približno ne da povedati. Vsa­
kakor bi koristil več, nego vsi žganjefabrikanti celega 
sveta. 

Najzanimivejši so poskusi, ki so dovedli do tega, 
da vino destiliramo, to se pravi, da potom segrevanja 
izločamo iz njega alkohol in ga porabimo za pogon stia 
jev, Vinogradniki, ki pridelujejo mnogo žlahtnih vl», 
bi naj zahtevali, da se dovoli izvoz samo za tista vina, 
ki bi jih posebna komisija ali kemično preizkuševali­
šče spoznalo za to kot sposobna. Vsa ostala vina, ki bi 
po okusu in sestavini ne odgovarjala danim zahtevam, 
pa bi se naj porabila za destilacijo. Alkohol, pomešan s 
petrolejem v razmerju 70:30 služi kol izbomo sredstva 
za pogon strojev. Omnejeni način uporabe vina bi nftj 
oblasti priporočale vsem tistim vinogradnikom, ki pri­
delajo slaba vina. 

Pri destilaciji vina v alkohol dobimo tudi večje ali 
manjše množine svežega vinskega kamna, iz katerega 
se proizvaja vinska kislina. Mi smo pošiljali vinski ha 
men dosedaj v druge države za cen denar. Tam so ga 
predelali v vinsko kislino, katero smo zelo drago nazaj 
kupovali. V južnih vinorodni državah ne pridelajo vsleii 
drugačne sestavine svojih vin toliko vinskega kamna, 
kakor pri nas, kljub temu pa imajo tvornice za rafini­
ranje vinskega kamna. Ali bi ne mogli opraviti tega 
posla sami. Mar nismo sposobni zato? 

Pridelovanje grozdja je bilo pri nas dosedaj osre­
dotočeno samo na to, kako bi producirali čim več vina. 
Nikdo ni računal s tem, da utegne priti čas, ko hoda 
preveč te žlahtne kapljice. In ta čas je prišel pri nas, 
kakor tudi v drugih vinorodnih državah. Nas je našel 
nepripravljene, toda drugod so vinogradniki že na tem, 
da preustrojijo preobilico grozdja na druge načine, ka­
kor dosedaj. Iznašli so torej nov način izkoriščanj* 
svojih vinogradov. Oni ne gledajo več, kako bi pridelaH 
čim več vina, temveč, kako bi grozdje uporabili na drug 
koristnejši način. Proizvodi vinoreje, ki so vsled za­
stoja v vinskem prometu pri nas prišli ob veljavo, sa 
postali tam surovina za novo vinarsko industrijo. 

Kakor iz sadja ne napravljamo edino le sadjevca, 
marveč izdelujemo iz njega razne sadne konserve, ki 
služijo človeštvu v prehrano, prav tako tudi v pridelo­
vanju grozdja stremimo posihdob za tem, da ga ne pre­
delamo samo v vino, temveč tudi v druge hranljive in 
človeški družbi koristne izdelke. S tem bomo ublažili 
dve krizi obenem, vinsko in prehranjevalno. 

Dokler vsled pomanjkanja strojev in strokovnega 
znanja ne moremo izdelovati konzerv, pa bodi naša na­
loga, da zainteresiramo vse sloje za večjo uporabo su­
rovega grozdja, čegar shranjevanje bi ne bilo združen« 
s prevelikimi stroški. Prodaja surovega grozdja bi ž« 
danes ne bila slaba, če pogledamo na trg in pomislimo, 
da je za en liter mošta, ki velja 20 kron potrebno 1.4 6V 
1.5 kg grozdja, ki ga sicer prodamo po 30 K 1 kg. 

Vekoslav Štampar, 
kletar, Ptuj. 

Prosta kuha vinskih droži. Naši poslanci Žebot, dr. 
Hohnjcc, Vesenjak, Bedjanič, Falež, Kranjc, Pušenjak, 
Sušnik i. dr. so izročili dne 26. sept. finančnemu mini­
stru naslednjo spomenico: Našim vinogradarjem se ja 
zadal hud udarec z T 10 člen 109 trošarinskega pravil­
nika, ki določa, da se odslej smatra vinske drože kot 
tvarino, iz ke>je se dela konjak. Dosedaj je bilo nespor­
no in zakonito dovoljeno, da so vinetgradniki smeli tro­
šarine prosto, kuhati iz vinskih droži žganje. A delega­
cija ministrstva financ v Ljubljani je z odlokom z dna 
2. avgusta 1923 št. B III 2­28 ex 1923 odredila, da sa 
vinske drože pri vinograelnikih ne smejo več prosto ku­
hati, ampak da morajo plačali neznosno visoko troša­
rino. Ta nova razlaga, ki se naslanja na omenjeni pra­
vilnik, pa je napačna. Pravilnik govori o «vinski droz­
gi« (Weinmaische), a ne o »vinskih drožah.« Drozga ja 
zmečkano in neizprešano gro_zdje, ki je določeno za ku­
hanje konjaka. Take drozge pri nas v Sloveniji sploh 
nihče ne pripravlja. Pač pa gre tu za vinske drože, ta 
je ona roba, ki se pri mladem vinu po vrenju seseda 
na dnu soda. kot odpadek, in sestoji iz peska, blata in 

STANJE VINOGRADOV. 
V Jugoslaviji se je trgatev v južnih deželah že pri­

čela. Množina je zaostala za pričakovanjem, in tudi gle­
de kakovosti se nade niso povsem izpolnile. Radi lega 
so eene lanskim vinom narastle za 30—50 odstot. in 
vinski trg je zopet nekoliko oživel. 

Povsod se opaža neenako zorenje grozdja vsled sla­
bega vremena ob času cveta in sedanjo jesensko vre­
me tudi ni ugodno za tvorbo sladkorja. V Banatu, kjer 
je delj časa pritiskala suša, kažejo mošti 15—17 stop. 
sladkorja. Precej grozdja se izvaža po Donavi v. Požun 
in Prago. Toča je uničila velik del vinogradov in tudi 
kiseljak (črvi) je naredil mestoma 30 do 40 odstot. ško­
de. Cene starim vinom so znatno poskočile. Dočim se je 
prej dobilo navadno blago 6—8 K, stane danes 12 do 
14 kron. 

Na Hrvatskem je tudi poletno slabo vreme kaj ne­
ugodno vplivalo na vinograde in zorenje je zakasnilo 
za 3—4 tedne. Peronospora in oidij sta povzročila mno­
go škode. V okolici Zagreba in Varaždina stanejo na­
vadna 6—7 odstotna vina 16—20 K. Glasom vladne od­
redbe se radi slabega zorenja grozdja ne sme začeti z 
bi a t vi jo pred Mihelijevem — 29. septembrom. 

V Dalmaciji so že pričeli z bratvo. Suša je slabo 
vplivala na razvoj grozdja. Starih zalog ni več za vele­
trgovino, ker sta Francija in Italija precej izvozili. Vin­
ske cene so radi tega precej visoke in stanejo lanska 
rdeča boljša vina 30—34 K. 

V Sloveniji se pričakuje povprečno 30—40 odstot. 
lanske brat ve. Kmetje, ki so imeli 10—12 polovnjakov, 
računajo, da bodo dobili letos samo 3—4 polovnjake. 
Z bratvijo se pri polička j ugodnem vremenu ne bo za­
čelo pred Terezijinem, to je 15. oktobrom. Zelena gni­
loba je začela nastopati pri nekaterih vrstah. Vinske 
cene so tudi v Sloveniji poskočile za 3—4 K pri litru. 
Boljšo in sortirano blago se plačuje tudi po 26—30 K. 
Posebno se išče letnik 1921, kateri pa je že zelo redek. 
12 do 13 odstot. vina se plačuje po 50 K in še višje. 

V splošnem se opaža glasom poročil, da bo letošnja 
vinska letina Jugoslavije radi slabega vremena precej 
zaostala, tako glede množine kakor tudi kakovosti za 
normalnim vinskim letom in da so se začele vsled tega 
dvigati cene starih vin. Tudi za Nemško Avstrijo, Mad­
žarsko in Čehoslovaško velja isto. Stara vina se iščejo. 

UMNA UPORABA GROZDJA. 
Vinogradništvo spada k tistim kmetijsko­gospo­

darskim panogam.ki jih gojimo z največjim rizikom ali 
nevarnostjo, da dobimo letni primanjkljaj. Visoki ob­
delovalni stroški vinogradov in ravnotakšne cene vino­
gradniškega materijala so povzročili našemu vinogracbr 
niku že v predvojni dobi mnogo težkih misli in mo­
drovanj. Nova politična grupacija povojne Evrope s 
svojim carinskim razmejevanjem pa je ustvarila polo­
žaj, ki je spravil naše vinarstvo popolnoma iz ravno­
težja. Ta težavni položaj vinogradnikov ima svoj izvor 
po največ v izpremembi celokupnega prometa.. V naši 
državi imamo vinorodne kraje, ki so konsumirali po­
prej svoje pridelke izključno v nevinorodnih krajih 
sosedne Avstrije, kamor jih sedaj izvažati ne morejo. 
So pa tudi nekatere države, ki zabranjujejo točenje al­
koholnih pijač in s tem naravnost omejujejo pridelo­
vanje vina. V očigled teh okolnosti je nastal vinski pro­
blem ali takoimenovana vinska kriza, ki nas sili, da 
krenemo na polju vinogradništva na povsem nova pota, 
ako se vprašanje izvoza ne reši drugače. Opravičeno 
smemo trdili, da se v nekaterih vinorodnih krajih ne 
izplača več vseh velikih količin žlahtnega grozdja pre­
delovati v vino. 

Ker je torej vina ponekod čez neobhoelno potrebo in 
ga ne moremo izvoziti, je treba misliti, dali bi ne bilo 

Sespadarsim 



nekaj ostankov trde sestavine jagod. Ta roba ni za dru­
go uporabo, nego da se iz nje dobi malo žganja ali pa 
se vrže proč. Predlagamo, da se trošarinski pravilnik v 
toliko popravi in pojasni, da se vpostavi dosedanje 
stanje ter se te vinske drože proglasijo kot snov, iz ka­
tere se sme prosto kuhati žganje. Obenem predlagamo, 
da se prej omeni eni odlok delegacije ministrstva financ 
v Ljubljani z dne 2.' 8. 1923 B III 2­28 ex 1923, lakoj 
razveljavi in se s tem zopet dovoli vinogradnikom iz 
vinskih drož trošarineprosta žganjekuha. Beograd, dne 
26. sept. 1923. — Finančni minister je izjavil, da bo v 
novem pravilniku odredil prosto žganjekuho za vinske 
drože. — Vinogradniki, počakajte s kuhanjem žganja! 

Vodstvo Čebelarske podružnice za Maribor in oko­
lico vabi vse člane k mesečnemu zborovanju, ki se vrši 
v nedeljo, dne 7. t. m. ob 9. uri dopoldne v gostilni g. 
Balona na Pobrežju. Vobljeni so osobito novi člani, ki 
so pristopili v zadnjem času. 

Kmetijska podružnica na Frankoloveni priredi po­
učni shod v nedeljo, dne 7. t. m., ob pol 9. uri zjutraj v 
Društvenem domu. Predavanje bo imel potovalni uči­
telj g. Zupane o živinoreji. Kmetje pa tudi drugi se va­
bijo, da se obilno udeležijo. 

Živinorejski odsek podružnice Kmetijske družbe v 
Št. J ur ju ob juž. žel. priredi dne 8. oktobra 1923 ob de­
vetih dopoldne na zgornjem delu zadružnega pašnika v 
spodnjem delu premovanje v redovnik vpisanih krav in 
mlade živine ter plemenski sejm. Premovale se bodo le 
krave članov odseka in nad 9 mesecev stari bikeci in 
telice. Biki se bodo prignali le na ogled. Na plemenski 
sejm priženejo živino predvsem člani, nečlanom pa se 
bode, ako prodajo, odtegnilo 2 odstot. prodajne svote 
v prid odseku. Ta sejm se vrši v spodbudo in pouk ži­
vinorejcev v ožjem in širšem okolišu, zato so poleg do­
mačih živinorejcev na to prireditev povabljeni vsi, ki se 
zanimajo za napredek živinoreje, zlasti okrajni odbori 
in odbori živinorejskih in bikorejskih društev. 

MISANJE 
in oskrbovanje perutnine oh tem času. 

Misanje imenujemo naravno menjavo perja, to je 
dogodek v življenju perutnine in sploh ptičev, ob ka­
terem se polagoma odlaga in z novim nadomešča perje, 
ki je bilo ob času plemenitve na višku lepote in popol­
nosti, postalo pa je pozneje bledo in brez prave barve. 

Vsled vpliva svetlobe, zraka in prahu, dežja itd se 
obrabi in začne sušiti staro perje, katero izpodriva no­
vo, postopno rastoče. Ta menjava perja odrasle perut­
nine, ki se kaže bistveno drugače kakor zamenjava pu­
ha pri piščancih v drugem mescu življenja, se vrši raz­
lično po pasmah, starosti, nesnosti, valjenju, vzreji, 
hrani in vremenu. Čeprav nastopa misanje v splošnem 
koncem poletja in začetkom jeseni ter traja navadno 6 
do 8 tednov včasih pa celo do zime, vendar moramo 
nanj vplivati pravočasno s posebnim krmljenjem, oskr­
bovanjem itd. 

Misanje takorekoč pretrese ves ustroj telesa, napra­
va novega perja vpliva na cel notranji življenski raz­
voj, zahteva nenavadno veliko redilnih snovi in se vrši 
ob celo živahnem dotoku krvi k mešičkom perja; kak­
šno veliko nalogo stavi obnovitev perja na život perut­
nine in koliko izrednega zahteva misanje od moči ži­
vali, o tem se moramo prepričali pri opazovanju s 
krvjo napolnjenega posameznega mladega peresnega 
tula. 

Nikako čudo ni torej, da misanje perutnino tako 
izredno prevzame in da jo spremljajo znamenja bolez­
ni in katerih se kaj rado izcimi prehlanjenje, ako je v 
tem času, ko je posebno občutljiva, ne oskrbujemo z za­
elostnim zavetjem proti mrazu in mokroti, ter s pri­
kladno hrano. Čim silovitejši je potek misanja, čim 
kasneje se to prične in čim manj zadoščamo potrebam 
perutnine, tem večja je nevarnost za njo. tem občut­
nejša pa je tudi naša škoda vsled zakasnitve zopetnega 
nesen ja jajc. 

Zaradi tega je predvsem potreba, skrbeli za pravo 
in zadostno hrano, ki mora imeti v sebi vse one snovi, 
katere zahteva v tem času živalsko telo. 

Perutnina, ki se miši. potrebuje za tvorilev novega j 
perja, katero obstoja bistveno iz dušičnalih snovi, zlasti j 
pa iz rogovine, predvsem beljakovin oziroma mesnatih j 
snovi ali živalske hrane, razun tega pa kremenčeve kis­ j 
line in apna.­­Slednje navedene rudninske snovi dobiva ' 
v pesku in drobnih kamenčkov kakor tudi v žitu j 
(zrnju). Živalskih snovi pa si ne more lahko najti, ker I 
v poznem letnem času miza narave — kakor nam je j 
znano — za njo ni več tako bogato obložena, z različni­ i 
mi črvi in drugim mrčesom, kakor je bila spomladi in 
poleti. 

Da torej perutnina ni primorana jemati si iz last­ j 
nega telesa snovi, ki jih potrebuje za novo perje, vsled ; 
česar shujšala, oslabela in peislala dovzetna za bolezni, ! 
ali pa celo obolela, se le počasi operila in začela pozno : 

besti, za to mora biti prva skrb gospodinje, dajati ji 
zadosuie in izdatne hrane. 

Ob pravilni in dobri hrani zadostuje dnevno dva­
no krmljenje in sicer zjutraj in proti večeru; ob 

času misanja pa naj se uvrsti še tretje krmljenje, ki naj 
se vrši opoldne. 

Za zajutrek je dati živalim na primer kuham 
dobro zmečkanega krompirja zmešanega s pšeničnimi 
otrobi in sicer toliko, da se najedo do sitega. V posebno 
posodo pa naj se jim natrese zmeltih kosti aii ribje 
moke, da to zobljejo kolikor in kadar se jim zljubi; 
opoldne dobe isto hrano zmešano z odpadki ali ostanki 
iz kuhinje, za večerjo pa jim je dati dovoljno množino 
zrnja (koruze ali turške, ovsa, pšenice, ječmena itd.) 

Naj bi ne šla baš v tem izrednem času nobena per­
nata žival na večer k počitku brez polne golše! 

i Gnilih ali smrdečih, torej pokvarjenih odpadkov ni 
! dali živalim, ker povzročajo kaj radi drisko, vsled če­

sar opešajo še bolj in včasih celo poginejo; zelenjave pa, 
zlasti salate, katero perutnina izredno rada je, naj se ji 
daje, kolikor le hoče. 

Svežo pitno vodo, v kateri je na en liter raztopljene 
1 do2 g železne galice, naj ima perutnina stalno na raz­
polago. 

Poleg pravilnega krmljenja je posebne važnosti, 
da se obrani žival za časa misanja tudi vetra in dežja, 
zlasti še tedaj, ako se je toliko omisila, da je skoraj go­
la, ker je — kakor že eunenjeno — živalsko telo takrat 
oslabljeno in zoper prehlajenje mnogo bolj občutljivo, 
kakor pa spomladi in poleti. Ako je tedaj vreme vet­
rovno in mrzlo, pustimo živali podnevi raje v kokošin­
jaku ari pa ha prostoru za brskanje. Zelo škexlljiv je 
prepih, katerega nikakor ne smemo pustiti v hlevu za 
perutnino. V zakurjene proslore naj da le res prehla­
jene živali, nikakor pa ne druge perutnine, ker bi se 
lam samo razvadila in omehkužila. 

Nadalje je posebno gledati na snago, kajti nesnaga 
je vzrok in ognjišče vseh povzročevalcev bolezni. Sna­
ga pa naj se ne omejuje le na hrano, ampak obsega naj 
tudi posode za krmljenje, kokošinjak, kopališče, izlet 
in tako dalje. 

Kokošinjak je že pred misanjem pobeliti in na no­
vo nastlati. Pozabiti se ne sme na obelitev tudi vseh 
lesenih delov zlasti pa sedežev, kjer živali prenočujejo. 
Jako umestno je, dodati apnenemu beležu nekoliko raz­
kužilnega sredstva, na primer, baciloia, salola. karbol­
ne kisline itd., da se golazen, ki se morebiti nahaja v 
kokošinjaku, temeljito zatre. 

Skrbeti moramo tudi za to. da ima perutnina na 
razpolago kopališče iz peska ali svila, ki naj je na 
prostem toda v zavetju pred prepihom in mokroto ali 
pa v hlevu samem, ker se živali ravno ob času misanja 
kopajo kaj rade in mnogo, da si odpravijo nadležno od­
mrlo perje. Kopališče zamoremo napraviti v primer­
nem, nizkem zaboju. 

Ako je misanje slabo in počasno, tedaj se je zamo­
re pospeševati na ta način., da se dotično žival zapre za 
nekoliko dni v temen prostor, toda krmiti se jo mora 
res dobro. Tudi se ji lahko populi močna letalna pere­
sa, paziti pa je pri tem na lo, da se ne izpuli preveč pe­
res naenkrat in izbere le posamezna taka. ki so že od­
mrla. 

Le z izdatnim krmljenjem in dobro oskrbo bomo 
dosegli, da kokoši preveč ne oslabe, misanje hitro pre­
stoje in kmalu prično nesti, v nasprotnem slučaju pa 
preteče pač mnogo tednov, preden postane telo zopet 
toliko črvsto, da bi moglo proizvajati jajca. 

Prav brezsrčno in skrajno neusmiljeno se pa mora 
imenovali ono ravnanje z ubogimi ke>koškami, ko se 
jim odtrguje celo prepotrebno hrano zaradi tega, ker 
na pol gole, sestradane in premrle nesli ne morejo. 

Franc Pirnat, drž. viš. živinozdravnik. 

SADITE SADNO DREVJE! 
Po Slovenskem imamo še prostora za milijone sad 

nega drevja. Nekateri kraji, posebno okolica Maribora 
in Slovenske gorice, so spoznali že davno važnost sa­
djereje, zato vidimo tam krasne sadonosnike v vrstah, 
ki so prinesli lastnikom že milijonske dobičke. Največ 
zaslug tu ima pač vinarska šola, ki je iz svojih dreves­
nic oddala že na stotisoče sadnega drevja. Po drugih 
krajih vidimo še pa malo kaj in še to po večini mlajše 
nasade. To se mora spremeniti tudi tukaj. Celo Slo­
venijo moramo z izjemo njiv spremeniti v en sam gaj 
sadnega drevja. Saj je vendar sadjereja pri nas do­
bičkanosna kot nobena druga panoga. In naše sadje, 
kak sloves uživa na svetovnem trgu. Sadje naših juž­
nih pokrajin se ne more niti primerjati z našim. Tam 
doli ima najfinejše sadje okus kakor repa. Zato znajo 
tam doli naše sadje tudi ceniti in ga je lansko leto bilo 
mogoče prodajati po 10 din. 1 kg. Celo v London in 
Pariz je romalo naše svetozhano sadje. Koliko ga je šlo 
na Grško, Italijo in Egipt, to znajo samo naši trgovci. 
Pred vojno je bila Nemčija naš priznan odjemalec kljub 
velikanski množini sadja, ki ga sama. pridela doma. 

Tudi v bodoče smo lahko trdno prepričani, da bo 
konzum našega sadja rastel kar najbolj mogoče. V Nem 
čiji predelajo neverjetne množine sadja v sadne soko­
ve ali marmelado. Naši fantje, ki so pri vojakib dobi­
vali neko predpodobo od marmelade, vejo, da je zra­
ven kruha ista prav dobra. Nemec samega kruha sploh 
ne je, mora ga mazati s čimur koli. Nemška kultura je 
spravila gospodarstvo na tako visoko stopnjo, ela je to 
tudi mogoče. Tudi pri nas mora priti tako, naš delaven 
in žilav narod to tudi v polni meri zasluži. Treba mu 

m onekaj več naobrazbe in prav lahko bo to do­
seči pri naši priznani marljivosti. Prvi korak k temu 
napravimo, ako mi vsak količkaj poraben kotiček po­
sadimo s sadnim drevjem. Tudi neprimerna zemlja se 
ela prav dobro zasaditi. V kameniti, prodnati ali peš­
čeni zemlji sadimo drevje v globoke jame, katere smo 
izpolnili prej z dobro prstjo in sadimo tudi precej viso­
ko, da se korenine ra ajo bolj po površju. Na 
vsak način je mogoče doseči na taki zemlji še precejš­
nje uspehe posebno z Bobovceto. Veliko res ne zrasle 
lam > a suša mnogokrat zadrži, zato pa sa­
dimo bolj gosio. V močvirnih zemljah sadimo na kupe. 
Zasadimo vsak količkaj poraben prostorček, vsak trav­
nik; trava bo vsled tega še lepša in mnogokrat nam bo 
delo sadje več dohodka kot trava. Na elelo za prospeh 

iskega kmetskega stanu! • » 

SADITE PRAVE VRSTE! 
ho se je začelo pri nas sadje bolj ceniti, ustano­

vila j t Kmetijska družba in veliko drugih korparaeij 

in društev lastne drevesnice. Tudi privatniki so iaaeM 
mnogo drevesnic. Nekateri so sadili kar vse poprek, 
nikdo ni vprašal, kakšno sorto, da je le kaj dobil. Ve­
čina naprednih sadjarjev je pa začela na vso moč raz­
širjati in saditi: Harbertovo reneto, Zlato parmen«, 
Rambour ali Kanadko itd., skpro same najfinejše vrste. 
Te vrste so dosegle višek finosti in so zato degenerirala 
v irpežnosti drevesa in rasti. Zalo imamo danes tolika 
rakavih dreves, toliko pokvek in toliko bolehnega in 
krmežljavega drevja v naših sadonosnikih. Zgodilo se 
je celo, da so se ljudje začeli bati drevja iz drevesnic, 
češ, da je to krivo. Desetletja je trajalo, predno se je 
tem vrstam v glavnem odpovedalo in se jih sadi danes 
samo še v najboljše lege. Danes, ko imamo že večje in 
mogočne nasade od Bobovca, Mašancelja in Baumano­
ve renete, danes spoznamo, da je mogoče z drevjem i* 
drevesnic doseči boljše uspehe, kakor z onimi od go*d­
nih divjakov. Vzeti se mora samo pravo sorto. In kaka 
neki ne bi. Saj je gozdni divjak zraste! vendar tudi ia 
peške, samo da so raznesle te peške živali, lice aH na­
rava. Če pa peške sam sejem, ali ne vzgojim lahko ra­
vno takega divjaka? In drevje iz drevesnic, ali ni tu­
di iz pešk? Res j« mogoče tam gozdni divjak desetkrat 
prehiteti z umnim obdelovanjem in gnojem, ali zat« 
nima nič slabše rasti, nasprotno, še boljšo in trpežnej­
šo. Glavno je sajenje primernih vrst. Zato se je leta 
1920 sestala v Ljubljani sadjarska enketa, da določi ne­
kaj najboljših vrst, ki naj bi jih razmnoževali v veli­
kem. To so določili v glavnem: Mašancelj, Bobovec, 
Bauraanovo reneto, Cesarjevič, Londonski pepinek i« 
Chariamovski. To so sorte, ki jih ne moremo skoro pre­
kositi z nobeno drugo. V vsakem oziru, v rasti drevja, 
v rodovitnosti, Irpežnosti itd. so nepresegljive. Iruaaa« 
tudi mnogo domačih sort brez imena, ki so vsega uva­
ževanja vredna. Dobro je tudi le razmnoževati, poanis­
liti pa moramo, da bo pri nas sadna trgovina enkrat 
izredno razvita in trgovina bo zahtevala sorte z ime­
nom. Za prodajo v južne kraje, Egipt itd. pridejo v 
poštev pred vsem rdeče sorte, ker južni narodi zeia 
ljubijo rdečo barvo. Kol talca je v prvi vrsti Bauinana­
va reneta. Pri sajenju in cepljenju glejmo torej, da ka­
likor mogoče vse slabe sorte opuščamo in vpeljava«« 
samo najboljše. 

VRTNICA — NJENO VSTAJENJE. 
Z ostalo naravo obhaja spomladi tudi vrtnica svo­

je vstajenje, čitatelji teh skromnih vrst gotovo slutija 
prav, ako že iz nadpisa »Vrtnica — njeno vstajenje* 
pričakujejo razpravo: kako ravnati z vrtnico v spo­
mladi? 

Kakor vsaka druga rastlina ludi* vrtnica ne ljubi 
lemote, v katero jo zakriješ v jeseni, da jo obvaruješ 
pred pozebo in jej ohraniš življenje. Temo trpi in pre­
naša vrtnica prisiljeno. Z drugimi rastlinami vred hre­
peni po svetlobi, po solncu in sicer toplem. Želi čistega 
zraka, kojega je ravno pri prezimovanju pogrešala 
prav težko. Komaj pričakuje, da jo otmeš zimskega za­
pora, jo vzdigneš na solnce ter zrak, posebno še, ako je 
morala prezimiti prikrita z zemljo. Torej na svetlob« 
ter zrak z vrtnico, a kedaj? 

Pomlad se začne po koledarju dne 21. marca, rav­
no ta čas si smeš tudi ti vrtnarica izvoliti ter dvigniti 
vrtnice iz zimskega spanja. 

Tekom mojega dolgoletnega gojenja vrtnic sem do­
živel celo v nad 500 m visokih krajih zgodnjo spo­
mlad. Katera prijateljica vrtnic bi se pač ne veselila 
zgodnje spomladi ter ne privoščila svojim gojenkatn 
sobica ter zraka — spomladanskega. 

To je storil tudi pisatelj teh vrst in si je postavil 
vse svoje vrtnice že pred 19. marcem po koheu. A rav­
no na praznik sv. Jožefa je zapadel visok sneg in radi 
snega je nastopil mraz do 5 stopinj p»d ničlo. Nobena 
vrtnica mu ni zmrznila! Ako nastopijo lepi dnevi v 
zgodnji spomladi, le z vrtnicami iz zimskega počiva­
lišča! Ravnaj pa z vrtnico na spomlad usmiljeno, na 
surovo, z eno besedo: previdno! 

Ako je bila pokrita vrtnica z listjem in smrečje«, 
ni tolike nevarnosti; a čisto drugače je, ako si jo branil 
in pokril z zemljo. Rahlo odstrani zemljo, sicer lahle« 
(raniš vejice in očesa, in sicer najbolj krepL« 
sveže in najbolj lepo napete oči, ki bi jih za krono do­
bro potrebovala. 

Vzemi si čas. ko spomladi dvigaš vrtnice. Ako o­
praviš to delo hlastno, boš marsikaj pokvarila pri sta­
ri, a še več pri mladi vrtnici. 

Posebno le moram opozorili na mlade vrtnice, ki s» 
pognale v preteklem letu cejiee in deloma cvetele. Ak« 
potegneš te s silo iz zemlje, lahko odlomiš ali odčesneš 
vejico, jo celo popolnoma izdereš iz debla divjaka­ ves 
tvoj trud z njo v minulem letu je bil v* tem slučaju *a­
man. 

Previdno si torej dvignila vrtnico izpod zimskega 
počiv: resi jo zemlje in oglej si jo sedaj mala 

li, ako so vejice in oči na njih do­
bro ohranjene in lepo zelene. Večkrat boš zapazila, da 

jice tuintam posejane s črnimi pikicami in tudi 
oči tu in lam črne. Zelo slabo za vrtnico, ako so njene 

• in oči popolnoma črne. 
i.lopiva sedaj k mladi vrtnici, ki si jo vzgojila v 

preteklem letu in ki ima eno ali več vejic. Oglcjva si jol 
Dobro prežim! ji ne, zeleno ohranjene, sveže vejice 
reži na Iri oči. iz leh oči bodo pognale vejice, nasta 
se bodo popki in iz teh se bo razvilo tvoje težko priča­
kovano veselje — cvet. So ostale na vejicah le dve ze­
leni oči, ali mogoče samo eno, doreži do dveh oči, ali d« 
enega. Imaš samo eno vejico in na tej vejici le dve 
dobri oči, ali mogoče samo eao, v tem slučaju je po­
stopali drugače. 



Pri vrtnici je treba, kakor sem že pisal, pred vsem 
vzgojiti krono. Odreči se moraš veselju: že koj gledati 
cvet. Kakor hitro kaže iz dveh ali enega očesa vzrastla 
nova vejica tri oči, ne pusti je rasti dalje. Pod tretjim 
očesom odreži izrastek. Iz ostalih oči ti poženejo takoj 
nove vejice in tem šele dovoli cvet. Tem potom dose­
žeš krono, ki mora biti pri vzgoji vrtnic vselej piva 
skrb. 

Kaj pa v slučaju, ako so pri mladi vrtnici tekom 
zime počrnele vse nežne vejice? Oglej si, če je ostalo 
zeleno vsaj to, kar je v steblce okulirano in se z njim 
zarastlo. Odstrani tik v steblce zaraščenega dela začr­
nelo vejico, pogosto ti še požene, če pa ne, znova oku­
liraj. 

Pristopiva sedaj k okuliranemu divjaku, ki v mi­
nulem letu ni pognal iz okuliranih oči. Imel je pa ze­
lene — a speče oči v jeseni in sedaj, ko ga vzdigneš 
izpod zemlje, so se ti oči ohranile preko zime. Z njim 
postopaj na sledeči način: Potrpi, dokler ne začne ze­
leneti nad okuliranimi očmi. Ko je že v soku ali zelen, 
prišel je čas, da odrežeš tik prvega uloženega očesa od 
zgoraj ostali del divjaka ter zamaži rano z voskom. 
Nikakor ne trpi, da bi poganjali izpod okuliranih oči 
ali očesa izrastki, ker so divji trn. Vso moč rasti mo­
raš napeljati v okulirano in speče oko in kmalu boš 
zapazila radostno, da poganja. Ne pusti cveteli temu 
izrastku, ampak ko zapaziš, da že ima tri oči, nad tret­
jim očesom odreži in kolikor mogoče hitro vzgoji kro­
no. 

Pristopiva konečno še k stari vrtnici. Mogoče so 
ostale vse vejice lepo zelene. Mogoče je tu in lam katera 
vejica bolj črnikasta, ali celo črna — že suha. Očisti jo 
črnih vejic, samo ob sebi umevno tudi suhih.' 

Na črnkaste, to je vejice s črnimi pikami posejane, 
če imajo tuintam še zelo žive oči, se bo treba ozirati, 
ako imaš popolnoma zelenih vejic premalo za krono. 
Lahko bo postopanje, ako so ostale vse vejice zelene. 
Ako jih je mnogo, boš morala s to in ono proč, da ti 
tejo ena proti drugi, odstrani, da poslane med vejicami 
pusti le tri oči. Pri obrezovanju se oziraj na to, da se 
ti razvije krona na zunaj in na vzgor. Vejice, ki ras­
tejo ena proti drugi, odstrani, da postane med cejicami 
dobro zračno. Pri obrezovanju rabi dobre škarje, vrhu­
tega še doreži z ostrim nožem gladko in zamaži, če že 
ne vsako, pa vsaj rane debelejših vejic z voskom. 

Vsak vrtnar pa bo prej ali slej doživel, da dvigne 
spomladi vrtnico le z nekoliko zelenimi, ali celo popol­
noma črnimi vejicami. Če nimaš za tako vrtnico že 
naslednice, pusti jo še na mestu, mogoče ti še pozneje 
požene. (Toliko za to številko, prihodnjič dalje. Samo­
stanski vrtnar.) 

ŽITNI TRG. 
Stalno naraščanje vrednosti našega dinarja je 

znatno vplivalo na žitni trg. Dočim se je prejšnji teden 
zdeio, ela bo ostala cena žitu čvrsta, je začela ta teden 
padali. Promet se je vsled padca cen pričel zopet raz­
vijati. Kupcev je precej, toda pšenice in moke ne na­
kupujejo v tako velikih množinah, kakor prejšnji te­
den. Tudi izvoz v velikem slogu miruje. Posamezne fir­
me izvažajo v partijah po par vagonov na enkrat. V 
poedinih vrstah žita vlada sedaj na žitnem trgu sle­
deči položaj: 

Moka nularica, katero so plačevali v pretekiem ted­
nu čelo po 620 D, je sedaj znatno padla ter se dobi v 
banatskih in bačkih mlinih na veliko po 560—570 D za 
100 kg. Na zagrebški trg prihaja moka iz slavonskih in 
podravskih mlinov, ki je pa nekoliko dražja. Največja 
mlinska podjetja pa meljejo samo za izvoz. 

Pšenica se dobi v Bački in Vojvodini po 360 do 
350 D. Slavonska pšenica je nekoliko dražja. 

Koruza je v trgovini popolnoma zanemarjena. Tu­
di cena je precej padla. 

Nekoliko zanimanje vlada za prvovrstno, tako­
zvano zlato koruzo, katere se je prodalo par vagnov na 
zagrebškem trgu za 295 do 300 D za 100 kg. V Bački je 
koruza znatno cenejša, vendar trgovina počiva, ker so 
prevozni stroški preveliki. 

Oves je istotako zanemarjen. Cena slavonskemu 
ovsu 240—250 D za 100 lig. 

Za fižol je bilo precej zanimanja. Cena pisanemu 
za. 100 kg 500 D, popolnoma beli fižol pa je bil dražji. 

Hmelj. XXVI. poročilo Hmeljarskega društva za 
Sleivenijo. Žalec, Savinjska dolina, dne 1. oktobra 1923. 
Pri najlepšem vremenu se je tudi pozni hmelj srečno 
spravil pod streho, brez, da bi bil izgubil lepe, zlatoze­
lene barve. Od vsega letošnjega pridelka je približno 
80 oelstot. iz prvih rok; le pri veleproducentih se na­
hajajo še prvovrstne in že basane partije in čakajo od­
jemalcev. Kupčija^je pri nas prav živahna in tudi cene 
se izboljšujejo; sigurno se bo v par dneh že plačevalo 
čez 115 D za en kg. Kdor še želi kupiti našega lepega 
blaga, se mora požuriti in se naj obrne na našo Hmel­
jarno, katera je letos že postregla nekaterim veletrgov­
cem in tudi pivovarjem. Vsa pojasnila daje vodstvo 
Hmeljarskega društva. 

Kmečka hranilnica in kosojilnica v Hočah nazna­
nja, ela s 1. oktobrom obrestuje navadne hranilne vlo­
ge a 6%, vezane proti 6mesečni odpovedi z 7%, vezane 
proti enoletni odpovedi z 8%, večje svote po dogovoru. 

Vrednost denarja. Ameriški denar stane 83.50—84 
D, 100 francoskih frankov stane 527.50 D, za 100 avslr. 
kron je plačati 0.1190—0.1210 D, za 100 čehoslovaških 
kron 259—261 D, za 100 nemških mark 0.00002—0.00004 
D in za 100 laških lir 387—394 D. V Curihu znaša vred­
nost dinarja 6.35 centimov. (1 cenlim je 1 para). Od 
zadnjeag poročila je vrednost dinarja poskočila za pet 
točk. 


