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cospodarske, obertniske in narodne.

Izhajajo vsako sredo po celi poli. Veljajo v tiskarnici jemane za celo leto 3 fl. 60 kr., za pol leta 1 fi. 80 kr., za cetert leta 90 kr.
posiljane po posti pa za celo leto 4 fl. 20 kr., za pol leta 2 fl. 10 kr., za cetert leta 1 fl. 5 kr. nov. dn. [}« - R
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V Ljubljani v sredo 19. junija 1861.

Kako se dobi dobro in kaljivo murbino Seme?

Murb se cedalje vec¢ redi. Z veseljem to vidimo. Spo-
zuvali smo Slovenci, ki smo dolgo predolgo spali, ceravno
pam je zidoreja na Laskem pred nosom, da zidoe cervice
redili se mora unajpred s klajo c¢skerbeti, ki pam jo da-
jejo murbe.

Kdor si murbinih drevesc ne kupi, si jih mora sam iz
semena zarediti.

Cujmo, kaj o tem pise skusen murborejec v ,Frauend.
Blatter®.

Maurbino seme, ki sem ga do zda) za posetev jemal,
se mi je med drugim najbolj od bele murbe obnasale. Da
pa ti dobro Kkali, vzemi seme od zdrave in mocne murbe.
Murbine jagode naj na drevesu ostanejo tolike casa, da
popolnoma dozorijo in same z drevesa popa-
dajo; potlej jih poberi in jih berz deni v kako z dezev-
nico ali 8 kako drugo vodo napolnjeno posodo, da se pa-
makajo kakih 10, 12 do 15 ur; potem vodo odcedi. Od vode
mocno napete jagode razmeckaj in z rokami premani prav
dobro, dokler se vse seme iz luscin ne potare.

Na te zmeckane kasi podobne murbine jagode prilij
spet vode in mesaj in mesaj, da luscine in giluho
seme, ki je lahkeje kakor voda, na verh priplavajo, ki
sc 8 posode odcedijo. To pretakanje se tako dolgo npa-
pravija, dokler samo cisto in dobro seme na dnu v posodi
ne ostane.

Zdaj vzemi seme iz posode, ga deni na Kako pripravno
desko in jo polozi na zraceu kraj; ko se seme dobro osusi,
se oberne ali prav za prav premesa, in po tem se le ga
deni na solnce, da se popolnoma posusi, kjer se mora pa
tadi nekterikrat premesati.

Tako obravnanoe murbino seme ti bo dobro ostalo in
kal obderzalo dve do treh let, ce ga imas le na suhem in
zracnem kraji. Ce pa ne bos z njim take ravnal in ga
hranil kakor sem ti nasvetoval, ti naprej povem, da se ti
bo spridilo, bo zatuhnelo in ceravne kal pozene, se ti bo
kmali potem posusilo; zato se pa tudi po navadi slabo mur-
bino seme od semenarjev dobiva, ki ze pervo leto tako ne
kali kakor bi imelo. )

Kdor ima tedaj murbe, naj si seme tako mnapravija,
kakor sem mu nasvetoval; vidil bo, da bo dobro opravil;
samn in drugi murborejei mu bodo za-nj hvalezni, ki mur-
bivo seme dosti drago placujejo.

Blelarji sejte tursko deteljo!

Ta klic odmeva dandanasnji od vseh strani, odkar so
skusnje poterdile, da ne dobivajo bcele samo na beli detelji
veliko in dobrega medu, temuc¢ se veliko boljo paso imajo
pa na turski detelji (esparseti). Skuseni bcelarji eno-
glasno terdijo, da je ni skor rastline, ktera bi bceli toliko
sladkega medu obrodila, kakor ga turska detelja obrodi.
Med iz turske detelje je bel kakor sneg, je prijetnega
okusa, in ce se iz satja razpusti, se sterdi, da je kaj. In
Ker kmetovavec nima skor bolje redivne, zivini prijetne in

skoraj z vsako zemljo bolj zadovoljne klaje od turske de-
telje, mu ne moremo dosti v zivo priporocevati, naj jo seje
na suh in apnén svet; porok smo mu, da bo dobro opravil,
ker bo imel dvojni dobicek, to je, za bcele ravno take
dobro paso kakor za zivino dobro Kklajo.

Dostavek vrednistva. Poprasajte slavnega nasega pred-
sednika kmetijske druzbe gospoda Terpinc-a, ki ze vec
let pridelujejo tursko deteljo; poprasajte ve¢ druzih go-
spodov, ki pridelujejo to deteljo, in povedali vam bojo po
vecletnih lastnih skuspjah, kolike hvale je vredna ta detelja
za zivinsko klajo. Nemske (metelke) in laske (incarnat)
detelje so ,,Novice“ po svojih priporocilih ze dokaj spravile
v slovenske dezele; naj bi jih ubogali nasi gospodarji se
zavolj turske; kaj velja, da jim bojo hvalezni. — Seme ni
drago in se lahko dobi v &tacunah, ki s semeni kupcujejo
in v Ljubljani tudi na vertn kmetijske druzbe. Velja le
kakib 12 nov. kraje. funt.

rospodarske skuSnje.

fDa mravlje, stonoge in drugi mercesi ne
zalézujejo svilnih cervicev), skuhaj cetert funta
bele smole s 4 loti lanénega olja, in kadar se smola
stopi., namazi s tem mazilom noge klopi, mize ali police,
kjer imar svilode (svilne cervice), pa ne en tak sovraznik
ne bo priplezal do njih.

(Surke ali grile v kuhinjah itd.) odzeue iz
kumar izpresana voda, s ktero se poskropijo taki kraji, kjer
je tega mercesa dovelj. Voda se izpresa iz lupin ali pa iz
samih kumar.

Zivinozdravilska skuSnja,

(Sirov Krompir zoper vrancni prisad ali
cerm). V. Novicah® pasvetovani sirov krompir je res za to
dober. Brali smo to-le: Ce bi se vrancni prisad med presici
prikazal, se je prav dobro poterdilo zdravilo, ktero ima
vsak gospodar doma in ktero ni drago, in to zdravilo je
sirov krompir. Skeibni zivinorejei lahko wubranijo, da
jim vranc¢ni prisad (perec oginj itd.) presicev ne napade,
ce jim le vsak dan nekoliko stolcenega sirovega krom-
piria dajajo. Kuhan pa pe smé biti, ker kuhani krompir

nima cerlenine (solanina) v sebi, ktera edina ima zdravilne
mo¢ v sebi.

Gospodarska novica,

(Pervi paroplug v nasem cesarstvua). Ne le
vozove po zeleznici, ladije po morji in masine v fabrikah
goni vodeni sopar, ampak ze dolgo imajo na Anglezkem
in v Ameriki tudi sopdr v kotlih vprezen, ki jim vozi plag
po njivi gori in doli, da ni treba konj in se njiva hitro iz-
orje. Nasi kmetje se bojo cadili nad tem in rekli: kaj zlodja
bo svét se vse pocel! Da! svet se bo Se zlo prekucnil in
marsikaj bo v 100 letih, kar se nam &e zdaj ne sanja ne.
Se vé pa, da taki plogi, ki jih sopdar goni in se tedaj



