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pje ali pa na skorjo vejic 200 do 300
jajtec, Yajea prezimujejo ter so vsled
nith trde previake proti mrazu zava-

Tovena., V gzgodinji pomladl, ko zatne

popje brsteti, se izleZejo iz jajfec go-
senice, ki zapredejo popje in perjite,
fer isto objedajo. Dostikrat se zgodi,
da gbsenice" drévie objejo do golega,
unifijo terej popolnoma pridelek in o-
gromno Ekodijo drevju samemu, Te-
kom junija se spuste gosenice po nit-
kalh na zemljo, Kjer se zabubijo.

Zmrzlikar napada najraje jablane,
pa tudi #refnje, loti sa pa tudi ostale-
go sadnega drevia. Na ¢reZnjah n. pr.
gosenice izjedajo mladi sad.

Pokoniavanije.

Predpogo] uspeinega pokonfavanja
je pred vsem, da se isto vrii po celo-
kupnem prebivalstvu, Kaj pomaga, &e
ge napreden sadjerejec loli z vso vne-
mo obrambe, ako njegovi sosedje ne
sledijo temu wvzgledu. V skupnem na-
siopu in v skupnem boju lezi tudi u-
speh.

Pred vsem je torej potrebno, da v
jeseni, v dobi sofnega miru sadnega
drevia, isto dobro osnaZitno, raskavo
skorjo z nalasf za to pripravljenimi
strguljami in kriatami odstranimo, da
postane skorja gladka, dreve ohrefe-
mo, kjer je vejevje precosto in se kri-
ia, rane ramaZemo ter pagimo poseb-
no na to, da gkorjo, katero smo tako
odstranili z drevja, naberemo v raz-
prostrtih rjuhah okoli debla {zadostu-
je tudi papir, katerega razprostremo
po Lleh okoll debla) ter zafeemo, Ker
bi bilo sicer celo delo brez pravega u-
gspcha, Veéina Ekodljiveev Li se ponov-
np vrnila na deblo ali pa zarila v zem-
ljo. V vidini enainpol metra nato okoli
debla pritrdimo lepljivi drevesni pas.
Pripemuimo pri tej priliki, da so v
gadnjera fasu Ze izeoloyljeni drevesni
pasovi z lepilomm rmamke »Bekord —
mrivatka glavas na razpolago, katerih
pritrditey na deblu nam ne dela nika-
kih sitnosti In gre hitro od rok. Lep-

‘ljivi pas na obeh prostih stranch zzo-

raj in epodaj dobro privefemo z vrvico
tako, da se pas poevsod dotika skorje

debla. Ako ima deblo na dotifnem me-
stu velje razpokline ali pa raskavo
skorjo, ki jo ne moremo odstraniti, je
dobro, da te neenakosti rama¥emo z
Novico in nato ¥ele deblo opaSemo. —
Lepljivi pas mora prepretili vsak pre-
hod Zkodljivecem na drevo.

Vaino pa je pred vsem, da lepljivost
drevesnega pasu drZi najmanje 5 me-
gecev, Ze fzgotovljeni drevesni lepljivi
pasovi n, pr. »Rekorde se odlikujejo
Se zlasti vsled tega, ker jim je pridja-
na primes §pecififnega vonja, ki pri-
vlete Ekodljivee nase. Z mriesi polne
pasove je treba sneti in seZgati, debla
pa opasati z novimi. Pasove moramo
vporabljati skozi celo leto.

Poleg pascoy priporotamo ba¥ v zim-
skem €asu Skropljenje drevja z Ze pri-
znanimi in preizkufenimi skropili —
drevesnimi karbolineji kot n. pr. »Bol
K», Arborin, Dendrin itd. in sicer v
razmerju, kot je pri pojedinih kKemig-
nih sredstvih tofno predpisano, Skrop
ljenje wriimo s Skropilnicami, ki jih
ima n. pr. v Mariborn Kmetijska po-
druinica na razpolago.

(Dalje prih.)

Dobra gospodinia je predvsem vard-
na, ker samo z varéevanjem se pride
do blagostanja. Stediti pa je treba na
pravem mestu. Varfevati se ne pravi,
samo denar nelagati v hranilnico. Tu-
di ni varievanje, te se denar ne izda
niti za najpolrebnejfe. Prava vartnost
je to, da se denar in blago pravilno u-
porabila, ne da bi se pri tem skopuha-
rilo v &kodo drugih ter da se ohrani
vrednost predmetov s pravo nego in
skrbjo.

V pospodinjstva  je danth nedteto
moZnosti za Stedenje in razumna Zena
tudi Stedi v malem in vellkem.

Predveem mora imeti gospodinja
pravi pojm o vrednosti denarja in bla-

ga, da je teko v stanu, presodit] vred-
nost predmeta pri nakupu in prodajl
Le tako ji je mogote, dobro kupiti in
prodaii ter prihraniti manjfe ali vetje
svole, \

Kupi se naj le to, kar Je neobhodno
potrebno. Zelo nespametno je, rezme-
tavatli denar za nepotrebne stvarl. 8Se
predno gre gospodinja nakupovat, mo-
ra dobro premisliti, kaj je potrebno in
kakSno blago bi bilo primerno. Delav-
na obleka zahteva motno, trpefno bla-
go. Najcenejfe blago ne more imetl!
teh dobrih lastnosti. Zato je bolje, da
se ne gleda samo na najniZjo ceno,
temvet na kakovost blaga. Kdor ku-
puje najcenejfe, ne kuvpuje najboljie,
in tako ne prihrani niteszar.

Gospodinji, ki kupuje na sejmu all
v trgovini na slepo to, kar se ji ravno
dopade ne glede na potrebo, zmanjka
goiovo denar za najpotrebnejfe. Ona
pred nakupom ni premisliia, kaj prav
za prav potrebuje. Taka gozpodinia ne
zna depar pravilno porabiti, ne zna —
vartevati,

Varéuje se pri obleki, ako se jo drii
vedne v redu. Ohbleko je treba Eistitl,
prati, krtatiti, da prah, nesnaga ali
molji ne razjedajo blaga ter ga unitijo
pred fasom. BRazirgana obleka se naj

| pravotasno zakrpa, kar prihrani gos-

podinji delo in denar,

Tudi v kuhinji je treba Ztediti in tu-
ka] lahko pokale gospodinja — svoje
zmoEnosti.

Dabra gospodinja Stedi v prvi wvrstl
8 tem, da vedno prav odmeri jedila. Ne
prevec in ne premalo. Znati mora od-
meriti potrebno kolitino za razne pri-
like, Kakor ne sme postaviti na mizo
teko pitlo odmerjeno jed, da pojde
druZzina lafna od sklede, tako ne sme
skuhati toliko, da bi se jed zametava-
la. Varéno ni eno in ne drugo. Vartuje
se & pazljivostjo, da e ne ¥ge mast,
ne pripalijo jestvine, ne kurijo po ne-
potrebnem drva. Red v prehrani tudi
pomaga varcevati,

Varéna gospodinja pazi na posodo,
da se ne razbije ali okrufi, ravna 8
vsakim predmetom previdne, da se ne

Tudi BoltaZar

Ribl je prejel zaslufeno pla-

Minulo je pet polstoletij. Bojevniki za svo-
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bo platal veak kdor ho'e
brati ranimive epise

KARL MAYA

ki bodo ra jesen in zi-
mo izhajali veak mosee
en velezanimiv zvezel

po Bin 13-

Rurodajte
v Tiskiarn? sv. Cirkla,

Maribor. Horoska 5

Cilo za to, ker se je hotel madtevati nad svojim
gospodom ter ga prodati za sto cekinov. Ze to,
kar je sam priznal v gostilni »Pri slonus, je za-

tdostovalo, da so ga obsodili.

ZaZeljenih sto cekinov, katere je upal dobiti
za izrotitevy spisov, sicer ni dobil, pat pa jo bil
obsojen na pet let jefe. Za kazen je tudi moral
stati vsak teden po en dan na sramotnem kamnu
pred rotoviem v Gradcu v obéen zasmeh wvseh
mimoidogih.

Kdor je Zel mimo, ga je zanitljivo pogladal,
se mu rogal, ta in oni mu je tudi pljunil v cbraz.

nHa, glej ga zvestega sluga grofa Tatenbaha.
Bil si mu pomagaé, nazadnje si ga izdal. Mislil
si postati bogat, ha, ha, tu ima% sedaj praviéne
pladilo.«

Tako so ga zasmchovali, drugi pa se se mu
krohotali.

Ribl je gledal ves bled in upadel v tla. Ni se
upal pogledati nobenemu v obraz. Sam si je mo-
ral priznati, da je to zasluZil.

Po prestani kazni je moral zapustiti avstrij-
ske deZele, kot tuji lastnini nevaren €lovek.

. 8
L

bodo slovanskih deZel, ki so morali skloniti svoje
glave pod met sile in nasilja, so %e davno bili
nasli svoj mir.

Mir so nafle kosti grofa Talenbaha pri cer-
kvi sv. Andreja. Noben kriZ, noben kamen, no-
ben napis ne spominja, kje spi vetno spanje nek-
daj tako mogo€ni grof Erazem Talenbah. Zemlja
se je Ze davno zravnale nad njegovim grobom in
ljudje hodijo po njem.

Drugafe pa je s kostmi grofov Peira Zrinj-
skega in Frana Frankopana.

Bila sta pokopana v skupni jami pri cerkvl
sv. Mihaela na Dunajskem Novem mestu, ki je
stala poleg stolnice, to je ob sedanji mestni Zupni
in prostijski cerkvi. Do leta 1802 je ostal grob
nedotaknjen. Takrat pa so razpadajoto cerkvico
sv. Mihaela spremenili v Zitnico. Izkopali so vse
mrlie okoli cerkkve ter premesli kosti na poko-
paliite pri Ferdinandovih vratih.

Kosti Zrinjskega in Frankopana go na3li ter
jih kot take ugotovili, zakaj dobili so pri njih
srebrne gumbe z obieke ter hanov robec 2 znam-
ko P, C, Z., napravljenim iz zlate vezenine (Pe«
ter Comes Zriniski — Peter grof Zriniski).
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pokvarl, Nadomestek stane denar ali
gs delo. Varéna gospodinja ve za vsa-

o najmanjSo stvarco pri hiii ter pazi
da se ne pokvarl all izgubi.

Pametna gospodinja Stedi prav pov-
sod ter navaja s svojim vzgledom tudi
druZino k Stedenju.

Zene, ki zna 8 Stedenjem na pravem
mesiu uravnati svoje gospodinjsivo ta
ko, da zadovoljl drufino, a kljub temu
ne potrofi ved, kakor ji razmere dovo-
ljujejo, temved e pristedi nekaj de-
nerja kot rezervo za sludaj vetjih iz-
datkov, zasluZi, po vsej pravici, da se
jo. imenuje dobro gospodinjo,

Za boZiéne praznike!’

Eartelj all bider.

V osminki litra mlatnega mleka raz
topi malo Zlitko sladkorja, 3 dkg kva-
sa ter pridaj toliko moke, da nastane

redko testo, katero pusti vshajati., —

Med tem, ko kvas kipi, deni v skledo
8 #lice surovega masla ter ga mesaj z
leseno kuhalnico, ali e bolje 8 kovi-
nasto metlico za sneg tako dolgo, da
postane maslo mehko in voljno kakor
smetana, prideni 6 Zlic stolenega slad
korja ali sipe ter to dvoje prav dobro
medaj, da se sladkor raztopi. Nato pri-
deni 1 liter bele p3enitne moke, 2 jaj-
ca, 2 pesti zbranih rozin, fino zasekla-
ne lupinice od 1 limone, limono olupi
prav tako, samo rumeno lupino, z ost-
rim no¥em, premeSajo vse skupaj s
kuhalnico ter prideni med tem Ze vsha
jeni kvas ter toliko mlainega mleka,
da nastane bolj mehko testo, katero u-

‘delad s kuhalnico all pa z roko tako

dolgo, da postane prav gladko. Tesio
vsuj v z mastjo namazan loncen ali plo
fevinast model, pusti, da z nova vsha-
ja ter speti v primerno vrofi peti.

Biskvil.

8 jajea in 8 Zlic stoltenega sladkorje
all sipe mefaj v skledi iz porcelana »
leseno kuhalnico take dolgo, da posia-
ne zmes gladka, gosta pena. Nato pri-
me#aj prav na lahko 8 Zlic fine p¥enié-
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no emajlirano all plotevinasto pekvo
ali kastrolo, ter speci v ne prevet vro-
&1 peticl. Peleni biskvit stresi previd-
no na leseno de3tico. Shlajeno razrezi
na prst Siroke rezine ter daj namesto

kruha h kavi, faju ali vinu. Zelo lahka [§

jed za bolnike.

Nadev za pefeno kuretine (purana ali |[®

kokoS).

Pefena kurelina je mmogo bolj iz-|§
datna, ako se jo nadeva., Meso ostane ||§
bolj sotno in nadev je zelo priljubljena |§

in okusna jed.

Pripravi se sledele:

Kuretini se pri iStenju ne napravi
prevelikih odprtin, ker se sicer teZko
za3ijejo. Kuretina se samo od zunaj
nasoli, znotraj pa napolni 8 slededim
nadevom:

3 Zemlje (50 par) ali prilitno toliko
belega kruha razreZi na male kocke,
polij s 3 Zlicami vrofe masti, premefaj,
polij 2z nekoliko mlafnim mlekom ali
prigrelo smetano, tako da se kruh na-
poji (ne sme pa biti tekoge). Primesaj
3 jajca, surove na drobno seklane pu-
ranove jetrce, &fep soli, popra in za
noZevo Spico zmletega cimeta. Napolni
notranjost purana do tricetrtine s tem
nadevom, sefij z molno belo nitjo od-
priine pri vratu in zadaj, polij purana
v pekvi z vrelo mastjo, prilij nekaj vo-
de ter peli purana poiasi med vetkrat
nim polivanjem z omako iz pekve. Pri-
lij pa na dno pekve vselej toliko vode,
da se mast ne Zge. Ta nadev je za
srednje velikega purana. Za velikega
vzemi primerno vef od vsega, za ko-
kof ali pelelina ma tretji del zgoraj
navedenega.

Crono obleke In predpasniki iz &rnega
kista ali listra

se brez mila in sode prav lepo operejo
v prekuhani kavini go3tl. Hrani v Bi-
stem loncu kavino gofto nekaj dni, da
se je dovolj nabere, Preliuhaj goito v
per litrih vode ter namoéi obleko v to
fe vrefo zmes. Gneti blago med roka-

4 Samo 20 Din

o!}luh iz bombaZasto tha- f

nine!
% Gamo 380 Din

trpedna suknenn olilekal

& damo 580 Din
zimska sukoja iz debelega
sukna | 1004/5 BN
Rezpollljn ‘ =

g Trgosshi dom Sermech, ucijc it.ct

Ker n=ujgas, v =smealn sl vrris decar.

& Tahtevajte tako] novl, vellkl, finstrian! cerik g veZ
. T of olkami, katerega dobile popolnoma zustoujl §e

postane lisasto, kakor pri pranju z mi-
lom ali sodo.

Gospodinje! Zelo sem vesela, da je
»Slovenski Gospodarx zatel redno ob-
javljati tudi za nas potrebno &tivo. Ta-
koj sem si eadfela recepte jzrezovati in
jih shranjevati! To sveiujem tudi dru-
gim! Svojo hvalefnost »Slovenskemu
Gospodarjuc pa pokaZimo & tem, da
bomo agitirale za na§ list »Slov.Gospo-
dare, — Naroéniea.

Cene in scimska porediia.

Mariborskd trg. Na marihorski trg v sobolo
dne 133, decembra so pripeljali 3peharfi na
83 vozeh 246 komadov zaklanth svinf, kmetje
3 voj krompiria, 2 ¢ebule, 9 zelja, B sena, 5
ofave in 6 slame. Svinjsko mesn je bilo po 10
—326, Epeh 15—20, krompir 0.75—1.25 &ehula
220280, zelje 0.50—1.50, seno G500, olava
80—85 slama 5055 Pienlen 250, iefmen
175, oves 135100, koruza 2, ajda 1.50, sjilo-
vo piamo 4.50—05, proso 250, fifal 250—8 Ko-
kos 5045, plitanci 30—70, raca 30—490, gos
G010, nuran G0—120. Cezen 16. Kislo zelje 4,
kisla repa 2, gohe 2 Jabolka 3-8, hrudke 6—
8, sohe sHve 10—12. Mleko 2—%3, smelana 12
—14, surove maslo 86, jnjea 1.30—2.

Maritorska sefmsko povolfle, Na svinjski

ne moke, stresi testo v z mastjo ali =
maslom namazano in z moko polroge-

pli vodi.

mi, posebno madeke, ter izplakni v to-

seim #a jeo pripelialo
sledeie:

Tako oprano Crno blago ne

Miadi praZi¢l b

2ii stvinf, ecesne so hila
do 6 tednov siarl

Hrvatje so prosili cesarja Franca I, naj jim
prepusti te predmete v spomin, dobili so jih.
Gumbe so razdelili nekaterim hrvatskim rodbi-
nam, budimpeftanskemu in mestnemua muzeju
v Dunajskem Novem mestu, kjer shranjujejo tu-
di me&, 8 katerim se je izvr¥ilo obzlavijenje. Ro-
bec je tudi dobil ta muzej, pa ga je nekdo
izmaknil.

Od lela 1802 do leia 1885 so potivale kosti v
posebnem grobu ob prejinjem juinem zvoniku.
V tem letu pa so podrli oba zvonika prostijske
ecerkve. Takrvat so izkopali tudi kosti ‘hrvatskih
mufenikov. Nekaj fasa so jih shranili v mrivas-
nici, na vi§ji nkaz pa so jih morali zagrebsti v
skupen grob. Naroteno je bilo celo, naj jih raz-
tresejo po grobu. Rodoljubnim Hrvatom pa se je
posrefilo pregovorili grobarja, da jih je poloZil
skupaj na dogovorjeno mesto neposredno pod
vrhovno plastjo. Leta 1907 so jih iznova izkopali,
jih poloZili v dve krsti ter djall v nov grob.
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Minula je dolga doba od &esa, ko so zarot-
niki proti tujerodni nasilnostl morali Zrivovati
svoje Zivijenje. Takrat se je zdelo. da so tlabs-

burZani tako motni, da ni misliti na te, da bi se
mogel kedaj zruiti njih prestol.

Zgodovina. pa ufi, da so izginili nareodi, ki
s0 8i osvojili veliko gveta ter svojemu jarmn pod-
vrgll druge narode ter da so izginili vladasji, ki
so pahnili druge vladarje s prestela. Nekdaj vse-
mogoedni so morali poslednje dni premifljevalti.
da sta mo¢ in sila na tem svetu jako nestalna
gosta,

Ta zgodovinska resnica se je naposled ob-
istinila tudi na HabsburZzanih. Zgzradbo svoje
drave so zgradili ne na zaupanju narodov, mar-
ved na sili, ki ni hotela pozameznim narodem
dati njihovih pravic. Vsled tega se jeo ta na videz
modna stavba zadela rusiti, dokler se ni kontno
popolnomea razsula,

Ze dolgo pritajena nevelja je nazadnjo iz-
bruhnila z elementarno silo ter razdrobila pre-
stol, pod katerim so zdihovali podjarmljeni na-
rodi.

Narodi so postali svobodni, sami svoii, prifel
je dan, po katerem so saman hrepeneli zarotnikl
proti vladi cesarja Leopolda.

RazseZna Avsirija je razpadla v neodvisne
drZave, osnovane na temelju narodnosinega

principa.
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