
BRKO KUHA

ZA VAS
SVINJSKI PAPRIKAS:

Zreži svinjino na manjše kose, na žlici ma-
ščobe prepraži dve glavi čebule, dodaj meso,
žlico paprike, poscli, zalij z vodo in belim
vinom, kuhaj. Na koncu lahko dodaš malo
moke, ponudi z dušenim zeljem.

PALACINKE S KREMO:
Narcdi palaiinke z naslednjo kremo: zme-

šaj tri rumenjake s tremi žlicami moke, do-
daj 6 žlic sladkorja, 3 dcl kuhanega mleka,
malo vanilije, kuhaj, dokler se ne zgosti. Na-
maži palačinke, z ostankom kreme jih prelij.

1TALIJANSKA OMLETA:
Narežj koščke belega kruha, namoči jih v

nileko, popeči na olju, da porumenijo. Dno
pekača namaži z margarino, naloži opečene
kruhke, prelij s stepenim jajcem, posoli, pre-
krij z naribanim sirom, popeči in ponudi z
jogurtoin.


