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. Omenim pa naj le kmeta
Zajea, ki je bil mnogoleten streZnik pri
grofu Adamovitu in nadega vrlega Zupana
SLS Jakoba Lesnika, ki je bil Ze sedaj
tretjit izvoljen Zupanom. Izmed drevja se
ti beli tudi dvonadstropna hida, kjer ura-
duje nasa pismonodinja Terezija Reber-
nik, ki nam skrbno donada novice celega
sveta. Vsa ast! Ko tako korakad zamis-
ljen v nas raj, ti noga naenkrat zastane
kot prikovana na mestu. Zagledad nado
prelepo cerkev, posveteno sv. Janezu
Krsiniku, in Zupnisée, ki je vse postavlje-
no na rob velike skale, ki je baje naslala
nekdaj vsled vode, ker ni iz navadnega
kamna, ampak neke vrsle lehnjak. Res
je dobro, da se vse skup ne zrudi, ker je
skala prevriana z vollinami, kakor po-
stonjska jama. V Zupnidéu prebiva nad
vse tvovalni g Zupnik Weiss, ki
opravlja poleg nafe 3e lezavno 3entjodko
*upnijo. Cerkev je zidana v gotskem slogu
in je v notranjosti zelo litno poslikana.
Poleg cerkve stoji #ola, ki je sedaj raz-
dirjena v Irirazredpico. Za slanovanjem
Solskega upravitelja izvira bister pototek,
ki je tudi vreden, da ga omenim, ker Zene
takoj od izvora zaporedoma kar 7 mlinov
in 2 stopi. Pod cerkvijo vidid lepo obde-
lano Kovaéeve posestvo. Takoj v dolini
pa Je varten posesinik Ciber, ki vedno
drki vajeti v rokah in pripravijen vsake-
ga za nizko ceno hitro kar najdalje za-
peljati. Njegov sosed je Aleks, ki je cer-
kveni kljular in pa tudi izvostek. Pojdiva
dalje. Sedaj prispes v lepo vas, ki je po-
dobna skoro kakemu trgu. Prvo je novo-
zgrajeno Kranéevo poslopje. Vse posesivo
ima urejeno po amerikanskem nadinu,
$e lasten vodoved ima. Njegov sosed je
Le¥nit. To ti je brihina glava. Kar oko
vidi, roka naredi, ie celo zobe ti naredi,
te hotes. V sredi vasi pa je daled naokrog
dobro znana gostilna pri Delakordi, p.
d. Stajnerju, ki slovi po izredni gosto-
ljubnosti in dobri vinski kapljici. G. De-
lakorda pa ima tudi tovarno cementnih
izdelkov in &e nima kdo strehe, naj se le
pri njem zglasi. Pri sosedu Jugu pa dobid
cigarel, ¢e si zaZeli§ kaditi. Malo naprej
je veletrgovina pri Cviklnu, viasih je bila
tu tudi gostilna. Sedaj pa jo krened po
okrajni cesti in prided mimo kovalnice
do gostilnitarja Arlita , kjer je rojstna
hifa dobernskega & g. Zupnika. Od
zagledad majhno prijazno vasico Prelsko,
ki je bivaliSte miroljubnih vad¢anov. Na
sredi vasi je vadki vodnjak, o katerem je
pravljica, da katera mladenka pride na
dan sv. Treh kraljev zjutraj prva po vo-
do, se e tisto leto omozi, Ce stopis malo
iz vasi, 1i Ze od dalet ndari na nos vonj
po samih roZah iz vrta g vrinarja Niko-
laja Schweigel, ki pa je obenem yremen-
ski prerok.

Da 8t JanZani dobro napredujejo, nam
kaZe polnodtevilni me3ani in moiki pev-
ski zbor, ki debro napreduje pod vod-
stvom & g Zupnika. Tudi imajo dobro
izvetbano godbo »Sramel-kvartete, Tudi
vsakovrstnih rokodelcev se ne manjka,
neka Zenska je 3e celo dobro izveZbana
fotografinja. Dolg tas nam torej ni, V
poletnem &asu, pa tudi sedaj, je po nafi
cesti velik promel. Vozovi in avtomobili
gvigajo sem in tja. Neki Konrad pri nas
gradi 3¢ celo aseroplan. Nadi lovei pa se-
daj pridno streliajo, ker namenijo prire-
diti lovsko veselico in vabijo vse cenjene

Eitatelje na zajtja jetrea.

Naravno ¢{iS¢enje vina

in prvo pretakanje.

V zadnji Stevilki »Nagih gorice je izdel
pod gornjim naslovom ¢lanek, ki ga je na-
pisa ink Zupanié,

Naknadno ali pofasno vrenje ponehava;
tim manj ogljikove kisline uhaja iz vina,
&im mirnejse postaja vine, lem bolj se &isli
Vse, kar je v mladem vinu plavalo in ga ka-
lilo, kakor razna nesnaga, kvasnice in sno-
vi, ki so se pri vrenju v vinu pojavile v trd-
ni obliki, se polagoma vsede na dno,

Da-li se vino laije nli lezje ofisli, je od-
visno od raznlh okolitin. Na prvem meslu
pride do izruza goslota ali specifitna leia
vina, Mosl, ki vscbuje mnogo ruzlopljenega
sladkorfa, je goslejsi in lezji, nego popolno-
ma prevrelo vino, €im bol} je torej vino
prevrelo in éim manj Je ¥ vinu e nepovre-
lega sladkorju, tem redkejSe je vino in lem
laZje se ¢isti, Vsakdo, kdor ho¢e, da bo vino
ob prvem prelakanju é&slo, naj skrbi, da vi-
no dotlej popolnoma prevre, Na lo wpliva
tudi temperatura, Pri nizki lemperaluri se
tistl vino le potasi, kar je popolpoma na-
ravno; saj radi niije lemperalure poslane
vino gosiejse ler velja pri tem lo, Kar smo
rekli preje o gostoll. Vse, s &imer se podpi-
ra ali pospesnje vrenje, pospesuje ludi na-
ravno tistenje vina, zlasti ako smo prepreli
modt s istimi vinskimi kvasnicami,

Cas prvega pretakanja je z ozirom na ka-
kovosl vina zelo razliden ter traja od decem-
bra do komca marca. Ce so vina enake ka-
kovosli, se ona iz zgodaj potrganega groz-
dja pretolijo v splofnem prejf, kakor vina
od pozne Irgatve. Lahka vina, ki so razme-
roma hitro povrela in se hilro olislila, se
prelodijo prej, kakor tetka wina, pri kale-
rih vrenje kakor ludi CtiStenje lraja dalje
tasa, Vina iz gnilega grozdjn se naj prelo-
tijo bolj rano, kakor vina Iz zdravegn groz-
dja. V hladnih kleteh je lahko vino dslje
tasa na drodah, kakor pa v loplih, kjer ob-
stoja nevarnosl, da se zalnejo droZe radi
ugodne lemperature razkrajati in kvariti
vino.

V sploknem velja pravilo, da se prelofijo
Inhka vina v decembru, vina srednje kako-
vosii v januarju in februarju, mofna kvali-
fetnn vina pa Sele v marcu, V vsakem po-
sameznem slutaju dolotimo pravi ¢as pre-
takanja z vinsko poskuénjo. Vino naj bo po
mognosti popolnoma prevrelo, naj ne vse-
buje mepovrelega sladkerja, lorej naj.ne bo
ved sladko, mora pa bili v vsakem sluéaju
tisto.

Ker potrebuje mlado vino za svoj nadalj-
ni razvoj zrazka, oziroma zrafmega kisika,
se naj vina pretotijo prvié tuko; da pridejo
kolikor najvet mogode z zrakom v dotiko.
Pri obiéajnem pretakanju s 8kali_se to zgo-
di v zadosini meri. Vendar pa je tudi mo.
gote, da wpliva zrak neugodno in sicer la-
kral, ¢e nagiba mlado vino k porjavenju
Vino porjavi ma zraku zlasti, ée je grozdje
motno gnilo, Tako vino Je treba pred pre-
takanjem ozdraviti s tem, da se da na vsak
hekloliter do 5 g natrijevega hisullila, to je
bela sol, ki se raztopi v majhni koliginl v
vinu ler se la razlopina z winom v sodu le-
meljilo premesa.

Posoda, v katero pretofimo mlado vino,
mora biti ¢sla, dobro umita, mora imeli do-

‘ber vinski duh in se naj primerno zafvepla.

Ako je vino ob prvem prelakanju Se sladko,

.naj sod, v kalerega prelakamo, ne zakvepla-

mo, da & lem ne oslnbimo kvasnic, ki naj
vrenje nadaljujejo. V vsakem drugem slu-
&aju se pa shod narahlo zaivepla, lo je, na

;sakhpolowjnk 8 % de 1 lablico azbesinegs
vepla.

Zn letodnjo kvaliteto bo &as prvega pre-
lakanjn v splodnem mesec januar, oziroma
februar,

Vinogradnikom! Prvo poslovno leto Vi
narskega druSlva ¥ Muariboru, ki se je usla-
novilo dne 2, aprila 1927, je kontano. Glavna
svrha tega druslva je, da zdruZi vse vino-
gradnike v boju 2a njih obsloj v moéno
organizacijo, Kako leiek je poloZaj naSega
vinogradnistva, ko Je izvoz nasih vin v Av-
sirijo zaradi previsoke carine le malenko-
slen, in ko nasim vinom uspeino konkurira
dalmatinee, ve paé vsakdo prav dobro. Kake
ogromne stroske zahleva danes obdelovanje
vinogradov, ki postsjn &im dolje letje, ker se
mora vinogradnik boriti z vedno vedjim
stevilom sovrainikov, je predobro znano
Uspeten boj protli sovraznikom in prakliéno
izvrievanje vsch opravil v vinogradu je pa
le mogete, &e lzrabl vinogradnik vse prido-
bilve modernega vinarsiva. § lem ga pa
more seznaniti le dobra knjiga in strokovnoe
tasopisje, Tudi Vinarske drusivo izdaja w
1e svrhe sirokovno glasilo, ilusirirani me-
seénik »Nase goricee, ki naj slu2i vinograd-
nikom in kmelovalcem sploh v pouk. Da
zamore druSive uspeSno zastopali inlerese
vinogradnikov napram obaslim, je poirebno,
da se organizirajo vsi vinogradniki. Lepo
slevilo vinogradnikov je pristopilo k dru-
§lvu Ze v prvem lelu. Vendar pa je %e vedno
velika vedina vinogradnikev izven drublva.
Vinarsko drustve v Mariboru vabi v novem
leln vse neorganizirane vinogradnike, da
pristopijo k drustvu in s tem dvignejo mo-
ralno moé drusiva. Clanarina oziroma na-
rofnina za glasilo zna%a 2a tuzemsivo Din
30.—, za inozemsivo pa Din 40.—.

Par opomb k vinski

razstavi v Ptuju.

Kakor je zmano, se trudijo merodajnl kro-
g, prirediti za mariborske oblast dne 15,
16, in 17. januarja v Fluju uspesne vinsko
razslavo, spojeno z vinskim sejmom.

Culi je pa glasove, da letos ni sile se wde-
leziti le razstave, ¢ed, da lclodnja kakovest
pri malih, na razpolugo stojecih mnoZinah
jamél lahke oddajo.

Mislil bi, samo ob sebi je umevno, da je
ravoo v lelih 2z dobro kakovoesljo primerno
prirejali vinske razstave, kajti le se ne pri-
rejajo samo v svrho dosege momentapega
utinka, ampak one naj utinkujejo ludl v po-
znejsih letih. To pa se dosele lem lemelji-
leje, ¢im boljsa je kvalitela. razslavnega le-
la in &im velikopoleznejia je prireditev.
Preseick propagandnega uspeha v tlakih le-
tih pride v dobro manj ugodnim &asom, ¥
kalerih bo spet govora o vinski krizi.

To naj vposlevajo vsi oni, ki mislijo, da
je odvet se lelos udeleziti vinske razstave,

Zabavljanje in jadikovanje v tasih slabe
odprodaje, ¢es, ni¢ se ne slori za reklamo
nafegn vina, je brez vrednosli za uspeh, ako
se notete posluzvall prilik k sodelovanju,
kadar se nudijo,

Ker sluzi vinska razstava, kakor reiemo,
tudi reklumi za bodofnosl, bi moral vsak,
ludi oni, ki nima elos vina na prodaj, pe
mogotnostl sodelovatl, Par sleklenic vina,
ki jih je lreba v ta numen Erivovali, je pa la
prireditev vendar vredna. Razen lega je Se
dona mofnosl, si pridobill ludi vidpa odll-
kovania; snj se bodo delile zinte, srebrne in
bakrene kolajne in diplome ler razno vinar-
sko orodje.

Vinogradniki? Vinska razstava se prireja
za vas, za vsakega in za vse, najmanj pn za
prireditelje, ki polagajo ves svoj Sas In trud
v lo delo, da bi rodilo zaZeljeni uspeh, ki si
pa bode v bodode dobro premislill, prevaet!
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zopet skrb za :ndem za kalero kafejo naj-

manj umevanja oni, ki jim je najbolj treba.

Prednje vrstice na] bodo opozorilo vsem,

ki Jih ti¢e, da je &e ¢as za priglas k udelezbi.
Srezki kmet. rel. Josip Zupan.

Cene.

Mariborski novoletni trg dne 81. decembra
1827, Trg je bil kolikor loliko dobro zaloien
in obiskan. Bilo je 70 slaninarjev, ki so pro-
dajali meso in slonino kaker po navadi pe
20 do 30 Din za 1 kg na drobno in po 15 do
17 Din 2za 1 kg na debelo. Okoll poldneva so
kakor wvsakokral znizali cene, Tudi domnéi
mesarfi so znifall cene proti poldnevu. Pri
klobassh so cene koliko tolike slalne. Perut
nine in drugih domaéih Zivall je bilo lo pol
le okoli 400 komadov na lrgu, Cene so bile
prece] visoke In sicer: piséancem 156 do 25
Din, kokoSem 35 do 50 Din, racam 40 do 50
Din, gosem 50 de 90 Din, puranom 60 do 150
Din, doma¢im zajeem 10 do 35 Din komad.
— Krompirja je bilo samo 8 vozov. Cene so
bile 6 do 7 Din za mernik, kislemu zelju 4 D,
kisli repi 2 Din, éebuli 2 do 3 Din, tesnu 10
do 15 Din za kg, glavnati solati in endiviji
1 do 3 Din, ohrovtu 1 do 1.50 Din, rdeé&i pesi
1 do 2 Din, kolerabi 1 do 2 Din komad, pa-
radifnikom 4 Din, hrenu 6 do 8 Din, medu
25 do 30 DPin kg. Sadju: jabolkom 5 do 10 D,
hrudkam 8 do 12 Din, posuienim slivam 10
io 12 Din kg, pomerantam 1 do 3 Din, limo-
nam 1 do 2 Din komad, ludéenim orehom 35
do 40 D¥in, mandeljem 55 do 85 Din, dateljem
24 do 36 Din. Cvetlicam: 25 p do 7 Din, 2
lonei yred 20 do 50 Din komad. — Lesena in
lontena roba 1 do B0 Din, brezove melle 2
o 6 Din komad, koruznn slama 25 do 30 D
vreta. — Seno in slama: Vsled snefnega vre
mena so kmetfe pripeljali v sredo samo 1
voz sema, v soboto pa 2 voza slame in 1 voz
slame na trg. Cene so bile za seno 80 Din,
za slamo pa 50 Din za 100 kg.

Cene #ivini in svinjam so oslale v Mari-
boru neizpremenjene izza zadnjega sejma.
Matanfno mariborsko sejmsko poroéilo bo
prinesel 3ele prihodnji »Gospodare, ker se
bo med tem vrgil sejm.

Zimska dela
v sadovnjaku.

Navadno mislimo, da se sadjarsko dele za-
tne s spomladanskim zelenjem drevia in se
konta s spravljanfem sadja. V resnici pa je
radelek sadjarskega lela takoj po spravija-
nju sadja In je zalo zimski &as, ki ga nnd
sadjar pukéa &islo iz vidika, prav lako va-
fen. kot ostall letni €asi. Saj drevo tudi po
zimi Zivi in je zalo potrebno, da nanj misli-
mo tudi ob lem lelnem ¢€asu, zlnsli 3e zalo,
ker ravoo po zimi Inhko zelo vplivamo nn
sadno letine s pravilnim negovanjem in oskr-
bovanjem drevja. Druge kullure se res ne
dado lekom zime v bogve kako velikih me-
rah pospesevali, zato pa imamo ¢asa in pri-
like dovolj, da vsaj ta éas prav temeljilo po-
rabimo v korist nafega sadoega drevja.

Kaj labko delamo pozimi v korisl nadega
sadnega drevia? Tekom lela, ko smo oprav-
linll razna dela v sadovnjakih, smo opazili

marsikako posufeno sadno drevo; vse lako

stuho in napol suho sadno drevje bomo ne-

usmiljero pomelali iz sadovnjakov ven. Ng,

smalrajmo vsake zelene veje na sicer suhem
drevesu za vrednosl, ki bi podaljSala Zivola-
rjenje napol suhega drevesa.

Ko se bomo iznebill iz sadovnjokov vseh
takih dreves, bomo &li pa nad bolniké. Prav
skrbno jim bomo obZagall vse suhe In na-
lomljene veje, rozredéili pregosle veje, zla-
sl vse ope, ki se krifajo in zalo drgnejo med
seboj. Po leh le2kih operacijah bomo pogle-
dali tudl na manj nevarne, kol so predlevilni
vodeni poganjkiy ki jih bomo odsiranilp (po
debly, debelejsili vejah, vrhovib, poganjke iz

korenin); ali pa bomo pogledali, ¢e nismo mo-
gote resilev za vejo in vodene poganjke o-
hranili za naprej, a odiagali vejo, od kalere
ne priéakujemo za naprej sadja.

Ko pa Imamo la dela opravijena, tedaj pa
fe nad slarikava, a zdrave drevesa, ki nam
vsled slarpsti ne dado veé sadov. Taka dre-
vesan bomo pomiadili, 1o pa take, da bomo
najbolj klaverne veje pokagali tik pri deblu,
@ one, ki jih &e upamo pripravili do rodo-
vilnosti, v primerni oddaljenosti od debla in
to take, da bo pomlajeno drevo ohranilo pr-
volno drevesno obliko. Na isli natin bomo
pomiadili ludi vsa ona drevesa, ki jih na-
meravamo precepith

Ko pa imamo Ia dea opravijena, tedaj pa
gremo na nego debla in vel. Z Zi¢nnlo krinto
ali drugim primernim oredjem bomo drevje
skrbro ofislili mahu, lisajev in staregn, ruz-
pokanega lubja. O2ii¢ena debla bomo na-
mazuli vsaj z apnenim belezem, ki varuje
drevje pred pozebami, deloma pred zajcem
in unituje zajednlce sadnega drevja. Ce pa
hotemo lemeljilo pregnali iz sadovnjakov e
tudi rastlinske sadne zajedalee, ledaj bomo
skrbeli, da celo dreve prav dobro potkropi-
mo £ arborinom.

Sedaj je tudi zajec velika nevarnost zlasti
za mloj5e sadno drevje, ki gn moramo pred
njim zavarovali s slamnalimi ali trojevimi
ovoji, ali s smrekovim lubjem in lo povsod,
kjer nom sadovnjokov ne varuje dober plol
{drevesnice).

Golovo smo jeseni pozabili okopall drevje
in ga pognojili, znlo pa lakoj na delo in kar
po snegu ruzvaiajmo gnojnico in komposh
Ko pa se bo zemlja iznebiln sneZene odeje in
ne bo zmrznjena, tedaj pa pridno prekopa-
vajmo ruso pod drevesno krono, all pa na-
pravimo vsaj pod kapom krone pol melra ii-
roke kolobarje, kjer podkopljimo kompost,
hlevski ali umelni gnoj. Da bo gnojnica la-
Zje prodrla do drevesnih korenin, vriajmo s
posebnim svedrom ali kar z navadnim dro-
gom globoke luknje, ki jih napolnimo z gnoj-
nico,

Ko bomo imell vse drevie Ze pognojeno,
tedaj pa zatnimo s kopanjem novih jam za
sadpno drevie. Skrbeli bomo pred vsem, da
bodo jame &im Sirde in da bomo pavozili k
njim dovolj komposta.

Natantno moramo vedeti, kaj bomo sadili
in kje bomo drevie dobill Sadill bomo ona
plemena in sorle, ki nam v nasih razmerah
najve¢ vriejo, in drevje bomo naro¢ili, fe si
ga sami nismo vzgojili, pri drevesniéarju, ki
nam garanlira za prislnost sorte. Se najbolje
storimo, ¢e gremo kar sami k drevesnitarju
in na licu mesla izberemo drevje, ki pam u.
gaja.

Tekom januarja in lebruarja bomo nare-
zali tudi cepice, ki jih rabime ali za precep-
ljonje drevjt, ali za vzgojo drevja. Te cepice
bomo hranili kar na proslem v senénalem
kraju, da nam predéasno ne poZenejo.

Pri mladem sadnem drevju bomo ludi o
smukali listje, ki je mordn oslalo %e na dre-
vesu, ker se lisljn sneg najbolj oprijemlje in
je zalo v nevarnosll, da nam ga sneg polo-
mi. Pri takem dreviju bomo pregledali tudi
kolje, f¢ nam mordn ni segnilo in morda ne
rabi nndomesliln. Najslabii je vsekakor oni
gospodnr, ki pusti, da mlado drevesce drii
kol, meslo obratno.

V sadni shrambi sproti odbirajmo vse na-
gnite plodove, da nam ne okuzijo zdravih.

Dober sadjar pozimi tndl mnogo &itn; naj-
veé pa¢ da na ono ¢asopisje, ki ga izobrazu-
je tudi v sadjarstve. Ti Ensopisi so pri nas
»Sadjar in vrinare, »Slovenski Gospodare in
sDomoljube, ki mu bodo s &nslitkami za do-
sti uspehov v novem leln nudlli {udi Se stro-
kovnega znanja.

Mariborska sadjarska in vrinarska podru-
¥nira ima svoj redni ob&ni zbor v nedeljo,
dne 8. L. m., ob 9, uri dopoldne na sgednji vi-

narski in sadjurskl Soll. Ker se bo vrillo ob

enem zanimive predavanje o na
Skodlfivcih in boleznih sadjarsiva in vrinar-
stva, zdruteno s skioptiéniml slikami, se va-
bijo &lani, kakor ludi netluni obojega spola,
da se obénega zhora v ¢im vedjem Stevilu
udeleze,

Gospodarska obvestila'

Vojnlk. Kmetijska podruinica prosi, da

vsuk ¢lan poravna élanarino vsaj do 15 L m.,
sicer se lmena neplatanih udov poslje Kmet,
druibi v Ljubljano v svrho izbrisa ali izter-
jalve ndnine. Nada podruinica ima najnove]-
&1 Eltodistiloik, kullivator, travniiko brano
itd,, ¢&ésar se lahko samo &lani brezplaéno
poslukujejo. Dobivajo pa tudi list sKmeto-
vilece, kaleri je sam vreden onih 20 Din.
Vsled koristi, katere imajo lahko udje, se
pritakuje njih znalen porast.
" Zadrugarstve v Sloveniji. Zadruge v Slo-
veniji so vélanjene pri $lirih zvezah, Naj
vedja med temi jo Zadruina zveza v Ljub-
ljani, ki je imels koncem leta 1925 — 500
tlanic. Vseh zadrug v Sloveniji je bilo kon-
cem leta 1925 — 828. Na prvem meslu so
kreditne zadruge, nalo sledijo razne blage-
vne in obrine zadruge, za njiml pa pridejo
mlekarske, Zivinorejske in elektrarnske za-
druge.

Itnlijanska lira. Ttalije je uvedla = 22 de-
cembrom 1927 zopel zlato valuto in sicer na
te podiagi, da je vredno 100 lir 7 gramov
in 919 miligramov zlala. V drugih valulah
odgovarja lo 10 lir za 1 dolar, ali 0248 lir
za 1 [unl Slerlingov. V razmerju z dinarjem
Je vrednih 100 lir 20940 Din. S tem se jo
vrednosl lire, ki je bila v zadnjih letih zelo
nestalna, ustalila. Da bo mogote, obdriati
liro neizpremenjeno na lej vrednost, je na- -
pravila ilalijanska narodna banka dogovor
s 14 velikimi ameriskimi, anglegkimi in ja-
pomskimi bankami. § tem je pa seveda pri-
slo tudi gospodarstvo Ilalije pod vpliv Ja-
ponske, Amerike in Anglije.

Bvetovna produkeija hmelja v letm 1927
masa skupno okrog 1,188.000 do 1,200.000
centov po 50 kg Od lega odpadejo na posa-
mezne driave, ki gojijo hmelj, sledede koli-
tine: Amerika pridela 268.000 centov, Velika
Britanija 260000, Francoska 09.000, Belgija
57,000, Avstrija 3000, Cehoslovaska republi-
ka 200000 centov, Neméija 180,000, Jugosla-
vija 81000, in Poljska 49.000 centov,

IENINESS NN PENENECNEER
POZOR!

Svinjske, govejske in teledje surove koiZe
kupujem od sedaj naprej po najviiji
dnevni ceni. Cenjenemu obéinstvu se pri-
poro¢am. Valentin Dreo, Sv. trojica v

Slov, goricah. 4
NS NENEEENEEREN

Sprejme se uéenec za trgovino ¥ medanim
blagom. Nastop lakej. Hrana in stanovanje
v hisi, Ponudbe na upravo lista,

Pekovski pomoénik iste delo. Prejac Ferd'u.
Ro&pah 194, Maribor,

Sani za pet oseb se prodajo. Maribor, Frnn—
kopanova ulica 41 38

100 Din dam tistemu, kateri me ozdravi rev-
matizma. Naslov v upravi ista. 3

Yino vsake vrsle in vsako mneZino kupi D,
Patnik, velelrgovina z vinom, Laiko, 41

Posestvo, 5 oralov njiv, sadonosnika in vi-
nograda v rm'mm, solnéna juzoa lega, po- -
slopja zidana in v dobrem slanu, zelo prici§
merno za penzijonista, se vsled smrhi ta- =
koj proda. Cena 50.000 Din. Naslov: Alojz

Groleger, Oplotnica, 42
Posestyo malo, v blitini Maribora, se vzame
v najem. Naslov. v upravi ista. 49

Y




