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Citaj kmetiishe knjige in liste

Nadi kmetje so v splodnem pridui,
marljivi, vztrajoi, toda preveé se trudijo
lelesno, premalo duSevno. Vztrajno se
drZijo starih navad in izkusenj svojih
ocetov in dedov in mislijo, da bodo uspes-
ne gospodarili samo tako, kakor so se
od teh navadili. Se vedno jih je premalo.
ki se ravoajo po anavodilih kmetijskib
strokovnjakov in po izkusnjah napred-
nejsih kmetovaleev. Saj take izkuinje so
stokrat pridobijene, temeljito proucene
in nestelokrat z uspehom uporabljene,
Tuko nazadunjastvo pade lupatam zelo v
ofi zlasti v okolici kmetijskih Sol, Kjer
se s¢ vedno najdejo kmelje, ki nepra-
vilno obdelujejo svoje njive in travnike,
slabo ravnajo z zivino, imajo v neredu
gospodar. poslopja vzlie temu, da se na
Solskem posestvn lahko vsak dan prepri-
éajo o uspehih naprednega kmetijsiva
Niso tudi dovzetni za nasvele, ki jih ¢i-
tajo v kmetijskih knojigah in casopizih.
cetudi izhajajo ti vecinoa iz kmetijske
prakse in iz zkuSenosti kmetovaleey.
Kdor hofe dandanes uspeine gospodariti
na =voji kKmetiji in si ohraniti njeno po-
sest, @ mora vsekakor npostevati nauke
nevoldobne kimetijske vede.

Iz tega sledi, da ne sme biti kmet le
priden, ampak tudi razamen delavee, 3e
bolj pa razumen gospodar. kv svoje zna-
nje neprestann zpopolnjuje. Kakor vsak
obrtnik stalno zasleduje razvoj svoje
stroke, tako mora biti tudi kmet poufen
o napredku v kmetijstvu. ki je plod tiso-
Cerih raziskovanj.in izkudenj. DanaZnja
doba ne zahteva od kmetskega gospo-
darja toliko telesnega dela kakor nekdaj.
ker si ga lahko olaj%a z raznimm stroji.
Potrebno pa mu je toliko vel dulevnega
dela pri razmidijanju, kako b v svojem
gospodarstvu dosegel najvedji uspeh s

c¢im manjsim naporom in s ¢im nizjimi
upravnimi stroski.

Odkod pa naj kmet ¢rpa svoje znanje
za naprednejse gospodarenje? Najbolj
uspesne so zeveda kmetijske Jole, ki bi
jih moral posecati vsak bodoéi kmetski
gospodar. 'l'oda teh ni dovolj za vso naso
kmetsko mladino. Za starejSega gospo-
darja itak ne prihajajo v podtev. Pac pa
50 za vse, ze¢ mlado in staro, kmetijeki
tecaji pe dezeli, razna kwmelijska preda-
vanja n sliéno, kar se nudi kmetu v bli-
Zini njegevega doma brez posebnih iz-
datkov zanj. Posefali taka predavanja je
veakemu izredno koristno, kajti na njih
se mnogo nauci, Taka predavanja dose-
Zeju pa svoj uspel Zele tedaj, e kmetje
na njih podane nasvete tudi upodtevajo
na svoiih posestvih,

Toda predavanj in kmetijskih teéajev
ni mnogo v letu in tudi ne v vsakem
kraju. Zato pa je tembolj potrebna samo-
izobrazba potom  kmelijskil  knjig in
casopisja. Slovenski kmet ima hvaia Bo-
su v lem pogledu dovolj prilike za pouk.
Dovolj fmamnoe kKmetijskib kojig, dovolj
casopisov, ki nise pisani visoko uceno za
anstvenike, ampak poljudno za pripro-
stega kmela, Te naj vsak kmetski gospo-
dar. pa tudi kmetski mladeni¢ zlasti po-
zimi marljive ¢ita in proucuje. Koliko
primernih nasvetov iz tega tiska je lahko
citatelj delezen in pa njib podlagi si
lahko izboljsa svoje gospodarstvo: ko-
liko koristi bo iz tega ¢rpal. stokrat veé
nego mu povzrofa izdatkov nakup kme-
tijskih knjig ali narofnina kmetijskih
listov.

Posebno uspedno je ditanje kmetij-
skega tiska v druzbi z domaédo druZino
ali s sosedi. ker se pri tem lahko izme-
njujejo misli in se laije ugotovi, Ce je



kakSna novotarija primerna tudi za do-
mace kmetijstvo, ali pa ni za njegove
kmetijske razmere.

Navajajmo zlasti mladino na Citanje
kmetijskih knjig in Casopisov, ker ji s
tem privzgojimo ljubezen do kmetijstva,
zlasti do domade grude. Brez te ljubezni
ne more nikdo postati dober kmetijski
gospodar. v

Marsikdo, ki poslufa predavatelje,
Cita navodila v kmetijskih knjigah ali
listih, porece: To navodilo, ta nasvet ni
zame, ni za tukajinje razinere, prikla-
den je le za druge kraje, za bogate kie-
tije, za veleposestva itd. lzgovorov je
polno, ki naj ga potrdijo v njegovem
starokopitnem gospodarstvu. Ne trdimo.
da je vse, kar se pise o kmetijstvu. pri-
merno za vsako kmetijo, za vsak kraj.
Nikakor ne! Pa¢ pa se da iz raznih opi-
sov in naukoy izluféiti marsikatere iz-
kudnje za domade posestvo, In v tem
pogledu je zelo vazen pogovor med so-
sedi, pri kateremn se porajajo razliéna
mnenja, razlitne misli, ki dovajajo do
koristnih ukrepov za zboljZanje doma-
Cega gospodarstva. Poudarjamo pa. da
morajo pri vseh nameravanih izboljZa-
vah voditi gospodarja slede&a nadela:
olajéati si kmetsko delo, zmmanjioti iz-
datke, vzlic temu pa poveéali proizood-
njo. Kdor to uposSteva, bo s pridom tilal
kmetijsko literaturo.

Najprikladnejsi fas za EFitanje je za
kmeta zima, ko nima na posestvu nuj-
nega posla. To dobo mora pridno upo-
rabiti, kajti spomladi in poleti. ko ga
delo preganjn in je zveer zadovoljen
¢e lahko kmalu leze. ne pride do Gitanja.
Slovenci imamo za razne panoge precej
dobrih kmetijskih knjig. Zeleti bi le
bilo, da jih slovenski kmetje Se marlji-
veje Citajo in iz njih érpajo navke zo
napredno kmetovanje. Izdatki zanje itak
niso previsoki in se kmalu hogato izpla-
tajo, fe gospodar upoSteva v njilv zbra
ne nauke,

Tudi slovensko kmetijsko Ensopisj:
je zelo razvito in malokateri tako maj
hen narod Steje toliko razlitnih strokov-
nih listov kakor na%. Vsak kmet naj ima
razen svojega tednika - Domoljuba« ali

sSlovenskega gospodarja¢, ki mu stalno
prinasata v svojih posebnih prilogah
mnogo pouénih sestavkov iz kmetijstva,
tudi Se en ali drugi kmetijski ctasopis,
primeren panogi, s katero se najveé pe-
ca. Nikomur naj ne bo zal izdatkov za
strokovne liste, Ljubezen do ¢itanja in
do samoizobrazbe naj vodi vsakega na-
prednega gospodarja pri njegovem kme-
tovanju.

Glede kmetijskega ¢asopisja je e to
pripomniti: Te wvrste listov niso kakor
navadni dnevniki ali tedniki ki prina-
fajo dnevne novice brez trajne vredno-
sti. Predita se jih in nato uporabi papir
v razne koristne svrhe. Kmetijskih listov
kakor tudi >Domoljubove« priloge »Go-
spodar in gospndinjac pa ni zavredi. ker
vsebniejo navke. nasvete. navodila ki
nam §e gez leta dobro sluZijo. Ce jih
damo vezati = kazalom vred. nam posta-
nejn prirofna knjiga. ki nam po potrebi
nudi odgovare na Slevilna gospodarska
vprofanja, Zatorej hranimo posamezne
itevilke in konee leta dohimo knjigo, ki
nam poveca domadn kemetiisko knjiZnico
ter nudi nasvele v omarsikaterih dvom-
liivih polozajih, ko ne moremo nikogar
vpraZati za navodilo. V takih slufaiih
nain postane vezan letnik knietijskega
Fasopica doher prijatel].

g Kupéija z vinom v Dalmaciji. Ker
vpliva uporaba dalmatinskega vina v Slo-
veniii tudi na cene domadera pridelka. je
umesino, da opozorimo na tamkaidni ro-
lozaj vinske kupZiie, ki ie v zadn‘em Jasu
posfala zelo zivahna. Tako je hilo samo
iz Sibenitkega okraja izvoienih v nofra-
njost drzave nad 25000 hl vina. Ce osia-
ne promet tako zivahen ie upanie, da hodo
letos vinogradniki prodali do nove trga-
tve ves svoi pridelek. Vsled 7ivahnejScva
rovprasevanja cene rastejo. Tako se pla-
“uje ¢érno vino od 12—13 odstotkov alko-
hola po 3--3.30 Din liter, belo vino po
3.40 -4 Din. opolo 341 -36A0 Din. Cene
se pa e vendo dvigaio. Po dolrih letih so
lalmatinski vinogradniki gofovi, da bodo
letos vnovéili ves svoi prideiek in izpraz-
nili svoje kleti. Boiijo se samo, da ne hj
Spekulanti vspodhuieni po ugodnih rcnah,
zateli narrailjati »malo vino« t i. potvor-
jeno vino.
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V sadovniaku februaria meseca

Zaradi skrajno slabega vremena v le-
toinjem januarju je zaostalo mnogo dela
v sadovnjakih. Marsikje se niti ni zacelo.
Tem ve¢ opravka bomo imeli prihodnji
mesec, ko se bo - tako vsaj zatrdno pri-
cahujemo — vreme ustanovilo in bo tudi
ze daljsi dan.

Snazenje sadnega drevja in vravnava
vrhov — to je: izrezavanje suhih, prego-
stih in v napaéno smer rastoéih vej in
ve{'ic je ta mesec najnujnejSe opravilo. To
velja ge posebno za sadovnjake, ki so za-
nemarjeni in Ze ved let niso bili obdelani.
Take sadne gos€ave, ki jih je tudi Se pri
nas dovoli, so prava nadloga ne samo
za lastnika, ampak tudi za vse bliznje in
daljnje sosede. Zanemarjen sadovnjak je
se posebno dandanes, ko je sadje naj-
boljgi in najsigurnejsi vir dohodkov, pra-
va sramota za njegovega lastnika in Za-
lostno sprifevalo njegove nevednosti

Za preceplianje je Se mnogo drevja
po nasih sadovnjakih. Kdor s tem delom
odlasa, se brani boljsih dohodkov in ovira
napredek in razvoj sadjarstva sploh. Za
precepljanje treba drevje pripraviti
— to se pravi — obzagati, pomladiti Ze

ozimi, da gre delo pozneje, ko bo
as za pozlahtnjevanje, uspeSno in hitro
od rok. Narezite tudi nemudoma potreb-
ne cepife; kdor jih pa nima doma, naj
jih tudi brez odloga narodi pri zanesg(i)-
vem sadjarju! Cepi¢i, ki naj ¢akajo
aprila ali celo v maj za pozlahtnjevanje
za lub, morajo biti narezani januarja ali
vsaj februarja, dokler je trdna zima. Pa
spraviti jih je treba na hladno. V mrzli
kleti, postavlieni v vlazen mah, se drze
prav dobro. Nekaj casa se ohranijo tudi
zunaj v vriu, ako jih na senénem pro-
storu prisujemo z zemljo.

Razen drevja in cepicev treba pripra-
viti tudi orodje in potrebscéine
za precepljanje. Cepivni noz, skarje in
zagica, to troje je neogibno potrebno
Prav tako rafijevo li¢je in ce-
pivna smola. Rafijevo licje se dan-
danes dobi povsod za majhen denar. Ce-
pivno smolo pa si lahko naredimo doma,
ako raztopimo na Zerjavici smrekovo
smolo in §e vroéi prilijemo in dobro vme-
samo na vsak kilogram smole X litra do-
brega vinskega cveta ali Spirita (ne goriv-
nega!) Ce imamo rri rokah laneno olje,
ga prilijemo par zlic. lzdelek se tudi iz-

boljéa, ako dodamo za kak oreh voska
Namesto smole vzamemo lahko kolofo
nijo, ki se tudi dobi v vsaki prodajalni na
kmetih. Cepivno smolo bi moral imeti vsak
sadjar vedno pri hisi, zlasti pa na po-
mlad, ko je treba neproduSno zapirati
rane, ki nastajajo po drevju pri snazenju,
ali pa rane, ki jih napravi zajec na mlat‘]ih
jablanah in Se pri raznih drugih prilikah.
ozlahtnjevali menda tudi ne 0 Z
ilovico in mahom, kakor so deéali nasi
dedje in pradedje.

Proti koncu meseca bo treba drevie,
ki je obdelano z Zagico in s strguljo,
vbrizgati z 10% raztopino arborina.
Ce to nikakor ni mogode, namazimo vsaj
debla in debelejSe veje s to raztopino
(10% = na 9 litrov vode 1 kg arborina).

Kaj pa gnojenje? Krvavo po
trebnol jg vsod! Saj je tako redek, ki
bi res kolickaj redno gggpl sadnemu
drevju, dasi je neovrzno azano, da le
s smotrenim gnojenjem dosezemo ve ¢
in boljsi pridelek in vrhutega tudi
bolj redne letine. V sadovnjak torej
vsaj gnojnico! Ker pa to Se ne za-
dostuje, dodajmo & ves pepel, koli-
kor ga imamo na razpolago. Kdor pa
kolickaj zmore, naj gnoji e z umetnimi
gnojili izmed katerih je zelo pripraven
nitrofoskat. Vsakdo n:ﬂ si zapomni, da se
je gnojenje sadnemu drevju
§e vedno izplacalo.

Ali boste kaj sadili? Kasno
ie ze sicer, ako niste S¢ ni¢ mislili na to.
/endar e ne prekasno. Najprej rreglejte
zemljidée (lego, zemljo), odloCite se
ra pleme, prevdaritt koliko dre-
ves potrebujete, preglejte sadni izbor in
izberite vrsto. Narocite drevje od
zanesljivega drevesnicarja, ne iSlite naj-
cenejfega! Ko bo skopnel sneg, naj bo
prvo delo kopanje jam. Pripravite fez
zimo tudi kole in kowmpost!

Kdor namerava cepiti ¢e&nje, naj
nikar ni¢ ne odlasa. Sedajle februarja me-
seca je za to pravi ¢as. Kolikor pozneje,
toliko nezanesljiveie. Tudi v ¢eSnjevem
cvetu se lahko z uspehom cepi, toda ce-
pi&i morajo biti narezani sedaj sredi zime
in tako shranjeni, da do aprila, ko na-
vadno ceinje cveto, ni¢ ne zbrste. To je
pa jako tezavno in samo v ledenici mo-
goce. Cepimo torej rajsi takoj sedaj! H.
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Gojifev lanu

V zadnjih letih zelo priporofajo go-
jitev lanu, da si na ta na&in pridelamo
potrebno seme in predivo doma, ne da
bi ga treba toliko uvazati. Gospodarska
kriza zahteva namre¢ od drZav, da sku-
§ajo pridobivati Eimveé svojih potrebs¢in
v lastnem gospodarstvu in tako zmanj-
Sajo uvoz. Zlasti je pri tem upostevati
tiste kulture, ki so bile Ze nekdaj
razdirjene v drzavi, so pa tekom let pro-
padle, ker se niso vef izpladale.

Pridelovanje lanu je bilo v vsej naédi
drzavi razdirjeno in to morda manj za
Eridelavanje semena kot pa prediva, iz
aterega se je izdelovala domaca tkanina.
Moderne razmere so pa odpravile prejo
in domade tkalne statve, s tem pa tudi
omejile lanene posevke. Sedaj pa skusajo
razni merodajni krogi to rastlino dovesti

t do stare slave in pridobiti kmeto-
m za njo. Tako je kmetijsko ministr-
stvo dolotilo tudi za to leto primeren
znesek za nakup lanenega semena iz Ru-
sije, takozvanega jarega pernavskega la-
nu. To seme bodo banovine razdelile kme-
tovalcem brezplaéno pod pogojem, da vr-
nejo po zetvi toliko semena, kolikor so
ga dobili. O tem bodo banske uprave
pravodasno obvestile one, ki se za to go-
jitev zanimajo. s

Da bodo pa kmetje, ki Se ne poznajo
goiitev te rastline, pravilno z njo posto-
pali in dosegli &m ve¢ pridelka, hotemo
tu podati nekaj navodil glede Zetve in
gojitve lanu.

Jari lan se seje zgodaj spomladi, ¢im
je nastopilo ugodno vreme in se je zemlja
dovolj osusila ter je prenchala nevarnost
pred mrazovi. Za setev lanu mora biti
zemlja skrbno pripravljena, zrahljana, ofi-
S¢ena plevela ter dobro zagnojena. Sve-
7ega hlevskega gnoja pa lan ne prenese.
Da se doseze popolnejsi uspeh, je k lanu
najbolje gnojiti e nekoliko z umetnimi
gnojili. Na 1 ha povriine potrosimo pred
setvijo 200 kg superfosfata in 100 kg ka-
lijeve soli, po setvioga de 100 kg ci!ske%a
solitra, ki zelo ugodno vpliva na rast fi-
nih bilk. (Apnenega dusika pa nikakor ne
trositi ob setvi ali po njej, ker tedaj unidi
vse mlade rastline. Ce se z njim gno-
jiti ga je zaorati najmanj 14 dni pred se-
tvi‘? lanu).

a pridobivanje grediva je lan sejati na

gosto, za kar potrebujemo na 1 ha 130 do

150 kg semena. Cim gostejsi je lan. tem
lineje je predivo. Seme moramo prav
enakomerno posejati in spraviti v zemljo
z lahko brano, po moznosti ga Se pova-
ljati. Navadno se rafuna, da ne sme biti
globlje v zemlji kot 2—3 cm
Kakor hitro lan ozeleni in se prikaze
level, ga prvi¢ oplejemo; drugi¢ pa tedaj,
o odraste priblizno do 20 cm. Ce presega
lan 25 cm, tedaj ga ne smemo veé pleti,
ker bi se stebelca pokvarila. Lan dozori v
priblizno dvanajstih tednih, zato ima
zgodnja setev to preanost, da ga spra-
vimo z njive lahko Se pred ostalim Zitom.
Opozarjamo torej gojitelje lanu, da se
pravo¢asno pobrigajo, da pridejo do do-
brega jarega lanenega semena, ki jim bo
dal lepse blago, obilnejsi pridelek in veé&ji
dobitek. V danasnjih ¢asih mora vsak
poljedelec goiiti tiste rastline, ki mu do-
nasajo najve¢ koristi, kajti samo tako bo
lahko vzdrzal na svojem posestvu.

¢ Argeniina poveéa #itno proizvoed-
njo. Cudna vest prihaja iz Argentine.
Vzlic desedanji svetovni nadprodulkeiji
p3enice je argenlinska vlada izdelala
zakonski naért, po katerem naj se v pri-
hodnjih petih letih poveda argentinska
produkcija Zita. S pomojo notranjega
posojila 100 milijonov pezet se zgrade
v Argentini veliki Zitni silosi. Zgradbo
teh silosov bo vlada izrodila on.m dria-
vam, ki se obveZejo, da bodo kasneje
jemale argentinsko Zito,

g Pospedevanje sadjarstva v Juge-
slaviji. Kmetijsko ministrstvo je naba-
vilo 200.000 sadnih drevesc raznih -ort,
ki jih namerava razdeliti posameznim
banskim upravam, Te jih bodo razdel:le
med sadjarske zadruge in druge sadjar-
je-kkmete, ki si hofejo urediti moderne
sadovnjake. Ker je sadjarstvo dandapes
tista kmelijska panoga, ki dompaZa 3Fe
najved koristi, zato jo hode ministrstvo
tudi s tem izdatno podpreti. V ta na-
men bodo pa morale tudi posamezne
banske uprave staviti v svoje proracu-
ne primerme zneske za &im izdatnegSe
podpiranje sadjarstva.
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Ne zametu'mo nogavic

Stare nogavice in nerabno pleteno pe-
rilo uporabljamo gospedinje Ze od nekdaj
pri razliénih gospodinjskih opravilih; tako
n. pr. pri snaien{:s boljsih é&evljev, za
poliranje kovinastih predmetov, za bri-
sanje prahu itd. Za nasteta dela ni treba
drugega, kakor da nerabne nogavice po-
dolgem prerezemo in morda sesijemo po
vet plasti skupaj v eno samo, debelejso
krpo.
Ako pa hofemo zrtvovati malo veé
truda in pridnosti, tedaj napravimo iz
teh nerabnih reéi iepc nove in koristne
predmete, in to brez vsakih stroskov. No-
gavice zrezemo ¢isto enostavno v obliki
Spirale posevno do pete v dolg trak (str-
gano stopalo in peto zavrzemo). Ko smc
zrezali na ta nadin ve¢ nogavic v ftra-
kove, seSijemo konce na narobni strani
skupaj. potem jih pa zvijemo v kloptit.
Ce se nam trak pri navijanju posuce, ni¢
ne de, ker ga uporabljamo Se boljSe zvi-
tega, da je videti kakor nekaka vrvica Iz
dobljenega klobgi¢a lahko pletemo ali
kvackamo najrazliénejSe stvari. Debelina
pletilk ali kvalke se ravna po debelini
zrezanih nogavic oziroma po Sirini tra-
ku, ki smo ga iz njih narezali, pa tudi
po tem, kaj mislimo napraviti.

Ce imamo nogavic precej, tedaj se lo-
timo lahko vedjega dela, kakor je sten-
ska preproga za k postelji, preproga za
na tla, torbica za nakupovanje, vre¢a za
gretje nog itd.

Za kakrinokoli preprogo pletemo ra-
ven, poljubno velik kos iz raznobarvnih
nogavic. Razliéne barve dado v preprogi
lepe érte, ki pozive celoten kos. Konano
reprogo uporabimo razli¢no, kakor sem
ze omenila Dobro nam sluzi taka pre-
proga tudi za pokrivanje kamenitih tal
in ¢e je manja, za brisanje obuvala pri
vhodu v sobe ali v stanovanje.

Vreto za noge pa si napletemo ali
nakvatkamo iz volnenih nogavic, da je
bolj topla. Obenem s pripravljenim ftra-
kom iz nogavic, opletamo lahko Se eno
volneno nit in koncno vreco Se podloZi-
mo. Delamo jo naokroglo, ali pa v rav-
nem kosu in jo potem seSilemo skupaj.
Zelo dobro nam sluzi, kadar se peljemo

pozimi na vozu, ¢e sedimo delj fasa mirno
v man{ topli sobi in pri podobnih pri-
likah. lz enega ravnega kosa si napra-
vimo tudi torbico. Da je bolj pri-
kupne vnanjosti vpletamo vanjo obenem
se vrvico ali nit zive barve. Konéno jo
seSijemo skupaj ter nakvatkamo moéne
rofaje. Za te pa vzamemo lahko tudi
mocen trak.

Ce kvackamo na okroglo, to se pravi,
da naredimo najprvo nekaj veriznih pen-
telj, jih strnemo v obrogek, vanj pa dela-
mo goste pentlje ter dalje obliko okrogle
krpe, dobimo nekaksne debele okrogle pr-
ticke. Te koristno uporabimo za pod-
stavke pri vroéi namizni posodi, pri vazah
s cvetlicami in sliénem., Pa tudi li¢ne
obrotke za prtice (servijete) si nakvaé-
kamo iz nogavic, okrog pa jim napra-
vimo ¢ipke iz kake zivobarvne niti. Ne-
katera izmed gospodinj si bo napravila
morda tudi rokavico za umivanje, ali pa
kaksno igracko za njenega malcka. Prav
lepo se da napraviti na ravnokar opisani
nadin zoga ali pa zivalca, kakor medve-
dek ali slon. Zogo napravimo takole: na-
kvatkamo si okrogel mosnjicek, vanj de-
nemc majhno 3katljico z nekaj kamencki
jo ovijemo s cunjami ter vse skupaj zba-
semo natesno v mosnjitek ter ga zgoraj
skvackamo skupaj. Zogica prijetno ro-
poce in je majhnim otrokom v veliko
zabavo.

Razumljivo je, da se lotimo v vse te
namene samo temeljito opranih, t. j. po-
polnoma ¢&istih nogavic. Slabe pete in
stopale vrzemo proc¢. Narezemo nogavice
lahko e drugace in sicer kar pocez v
obrocke, te pa zvozljamo skup‘ajj. Odpade
Sivanje trakov in celokupna dvojna nit
je moénejsa od prejinje.

To delo bi bilo za naSe kmetske go-
spodinje posebno pripravno za zimske
vefere. Cez leto si naberemo nekaj no-
gavic, ki jih potem tako koristno upora-
bimo. Dobre so volnene, bombazaste in
svilene, le dado svilene tanjsi iszdelek.

B &

Ona: »Danes se bom pa okorajiila in
sams skuhala kosilo. Kaj bi rad imel, moZek
moj?« — On: sSardine in sir.«



KUHINJA

Pustni krofi, Krofi morajo imeti po-
leg finega prijetnega okusa tudi lep-
obliko. Pri napravljanju krofov je pred
vsem treba dovolj toplote. Skleda, moka
in prti¢i morajo biti segreti. Tudi ku-
hinja mora biti topla. Prepih in hlajenje
gkoduje obliki in okusu. Testo zanje <e
napravi bolj ali manj fino. Na¢in dobrih
in lepih je takle: V skledi mesam % |
mlaéne sladke smetane ali dobrega
mleka, pridenem 7 rumenjakov limoni-
nih lupinie, sok ene pomaranée, 10 dkg
surovega masla. 3 dkg sladkorja z va-
nilijo in primerno soli. Ko je dobro ste-
peno in zmesano, prisipam 42 dkg se-
grete moke, dvignjen kvas iz 2 dkg.
Vse to dobro zmesam in temeljito sle-
pem. Nato pokrijem s segretim prticem
in pustim, da vzide. Ko testo wvzide, ga
na deski ali na prticu razvaljam za prsl
na debelo in zrezem z obodeem krofe.
ki jih napolnim s segreto mezgo. pokri-
jem z drugim izrezkom, ob krajih na-
rahlo pritisnem, da se testa sprimeta,
nakar izreiem krof z drugim nekoliko
manjsim obodcem. Pokladam jih na po-
grnjene deske ali resela, pclkrijem s
prtitem ter pustim shajati na toplem.
a ne vrodem prostoru. Shajane ocvrem
na razbeljeni masti ali na masti in ma-
slu. Razbeljene masti ne sme biti vef
kot za dva prsta vigoko. V mastobo de-
vam krofe tako, da pride zgornja plas!
krofa na dno posode. V mast devam le
toliko krofov, da lahko plavajo, ker se
v masti Se razdirijo. Pokrite cvrem to-
liko Jasa, da se zdolaj zarumene. nakar
jih obrnem, pokriti mi jih ni ved treba.
Ocvrte devam na segret kroZnik in jih
potresam s presejanim sladkorjem.

Jetrna juha. Stiri dkg masti razbe-
lim. V razbeljeno mast vriem polovico
drobne Cfebule, tenko narezane ali Ze
bolje naribane, nato malo rumenega
korendka, tudi naribanega, drobno zre-
zanega zelenega petersilja in 15 dkg
teledjih jeter. To dufim toliko fasa, da
je zelenjad mehka. Da se mi ne pri-
smodi, prilivam polagoma juho. Ko je
zmehdano, pretladim skozi sito, zalijem
2 fuho, kropom ali krompirjevko in za-

belim s preiganjem, katerega sem na-
redila iz treh dkg masti in 3 dkg moke.
Ko dobro prevre osolim, okisam s Ki-
som ali limoninim sokom in malo po-
popram. Kot zakuha so primerne ope-
tene Zemljine kocke ali ocvrt grah.

>0cvrt grahe, Testo za grah napra-
vim takole: V skledi mefam 2 celi jajei,
nekoliko mleka, primerno soli in toliko
moke, da se testo lahko vliva. V kozici
razbelim mast. V to mast vlivam skozi
luknjasto ponev testo. Za enkrat vlijem
tolikn, da v razbeljeni masti ni drenja.
Ko so grahki lepo rumeni, jih pobiram
iz masti, Na ostalo mast nakapam zopet
testo. To delam foliko fasa, da je vse
festo porabljeno.

Goveja peéenka. Kos govejega wie-
sa, kriz ali stegno, dobro potokéem =
kladivom. Nato osolim in popcpram. To
pustim kake pol ure stali, da se meso
razsoli. V kozico denem 10 dkg masti,
drobno razrezane ¢ebule, zelenega pe-
tersilja, majarona. timeza, celega popra
in disave (gvirca). Na digave poloZim
meso, polijem s Kozarcem belega vina,
ter dusim. dobro pokrito, dve uri in
pol. Med duSenjem pedenko parkrat
cbrnem in pridno polivam s sokom. Po
dve in polurnenm dufenju vzamem pe-
tenko iz kozice. jo razreiem na kose,
mast in zelenjad pa pretlad¢im skozi sito
na meso. Lahko napravim tudi omako.
To pa takole: Mast odlijem. zelenjad
pretlacimi. Na mast vrzem zlico moke,
da malo zarumeni, nalo pretlaceno zele-
njad zalijem z juho in okisem z vinom.
Owako dam posebej k mesu.

Krompirjeva polenta. Krompirja v
oblicah skubam toliko, da ga je stla-
tenega poln kroZnik. Na deski nare-
dim testo iz krompirja, treh jaje, 6 dkg
surovega masla, 20 dkg bele moke, 2
dkg parmezan-sira in primerno soli. Iz
vseh snovi napravim klobaso, zavijem
v namazan prt ter skuham v slanem
kropu. Kuhana je v pol ure. Kuhano
razreZem na rezine, zabelim s surovim
maslom in potresem s parmezan-sirom.

Tibetanei izrazajo svoj posdray = tem,

da gostu kar najbolj mogode na d.1go
pokaZejo svoj jeak.
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GOSPODARSKE VESTI

DENAR

g Liubljanska borza. Promet v devi-
zah na ljubljanski borzi se v zadnjih ted-
nih iiblje med 2 in 3 milijoni Din. Ino-
zemske valute so se zadnje dni kupdevale
po naslednjih cepah: 1 angleski funt
179.40 Din, 1 ameriski dolar 35.65 Din,
1 holandski goldinar 23.08 Din, 1 nemska
marka 13.58 Din, 1 §vicarski frank 11.11
Din, 1 avstrijski Siling 9.15 Din, 1 belgij-
ski belga 7.98 Din, 1 italijanska lira 3.01
Din, 1 francoski frank 225 Din, 1 &eska
krona 1.70, 1 grika drahma 0.37 Din.

ZIVINA

g Mariborski zivinski sejem. Dne 23.
t. m. je bilo prignanih na sejem 16 kon;,
13 bikov, 148 volov, 321 krav in 16 telet.
Skupaj 514 glav. Od teh je bilo prodanih
216, za Italijo 14 glav. Kupéija je bila zi-
vahna, cene so pa ostale neiz remenjene:
Za 1 kg zive teze so plaéevari za debele
vole po 3.25—4 Din, poldebele 2.75—3.50
Din, vprezni voli 2.75-3.25 Din, biki za
klanja 3—3.50 Din, klavne krave debele
2.25--3.25 Din, plemenske krave 1.75 do
2.25 Din, breje krave 2—2.25 Din, mlada
zivina 2.75—3.25 Din, teleta 4—5 Din.
Mesne cene: Volovsko meso 1. vrste 10
do 12 Din, Il. vrste 8—10 Din, meso od
bikov, krav, telic 4—7 Din, teledje meso
I vrste 14— 16 Din, 1I. vrste 10—~12 Din,
svinisko meso sveze 1016 Din

g Ptuiski pradicji sejem. Pradidii sejm
v Ptuju 24. t m. je bil dobro zalozen.
kajti pripeljali so nanj 246 prasifev, od
katerih so prodali 106. Cene so bile na-
slednje: Prolenki 6.50—7 Din za 1 kg,
polmastni 7—7.75 Din, mastni 8 Din, pra-
prasi¢i za pleme po kakovosti od 260 do
450 Din. pujski 6—12 tednov stari od 125
do 150 Din kos.

Mariborski pra3i¢ji sejem. Dne 26, t.

m. je bilo na mariborski pradi¢ji sejem
pripelianih samo 81 pradifev, od katerih
je bilo prodanih samo 37 glav, kar je
znak izredno slabe kupéije. Cene so bile
sledefe: Mladi prasi&i 7—9 tednov stari
za kos po 130—140 Din, 3—4 mesece 200
do 250 Din, 5—7 mesecev 320360 Din,
8—10 mesecev 450- 500 Din, 1 leto stari
650 700 Din. Za | kg zive teze 7—S8.50
Din, mrtve teze 9.50—11 Din

CENE

g Cene koz divjatine. Na ljubljanskem
sejmu koz divjadine v dneh 22, in 23. ja-
nuarja t. I. so se dosegle dprecej ugodne
cene. Sejem je bil srednjedobro zalozen,
blago je bilo v splognem zelo dobro, kar
je pripisovati letoinji zgodnji zimi. Po-
vpradevanje je bilo dovolj za dobro blago,
za slabo pa je bilo malo zanimanja. Iz-
redno lepi komadi so bili prodani za cene,
ki znatno presegajo one inozemskih trzisé.
Dve tretjini blaga je bilo iz Dravske ba-
novine, ostalo pa iz drugih krajev nase
drzave. Kupci tu- in inozemski so se za-
nimali zlasti za kune zlatice in belice, di-
hurje, jazbece, veverice nekoliko manj za
lisice. Na drazbi so bile za prvovrstno
blago doseZene sledefe cene: Lisice gor-
ske 105--250 Din, izredni korln)adi kr:elo
330 Din, lisice poljske 170—205 Din, kune
zlatice 600—78(()) Din, izredni kosi 820
Din, kune belice 500—580 Din, dihurji
05—125 Din, veverice 7 Din, divji zajci
zimski 5.20 Din, jesenski 1 Din, jazbeci
60 Din, vidre 525 Din; jeleni 16 Din za

1 kg.
g Lesno trzisce. Kupdija z, lesom na
ljublianski blagovni borzi je stalno

mlaéna. Povprasevanja po blagu, zlasti po
bukovini, testonih in tavoletah je v zad-
njem &asu dovolj, t%da do zakljuckov
pride le malo, ker ali blago ne odgovarja
ali so cene kupcem nezadovoljive. Za-
kljuckov je bilo nekoliko v orehovih plo-
hih, smrekovih plohih, v tramih in v ne-
obroblieni bukovini.

g Hmelisko trzid¢e. V hmeliski kupéijt
je sedaj mirno. Sicer je nekai zanimanja
in povpradevania po 50—60 Din za kg,
vendar do vegiih zaklju¢kov ne pride, ker
so zadnje parti'e lanskega hmelia v zelo
Cvrstih rokah Vendar pa je bilo po 60
Din za kg nakupljenega $e nekaj blaga.
Cene so se precej ustalile in zato za en-
krat ni pricakovati kakih sprememb. —
Ceskoslovadka je lani izvozila blizu 100
tiso¢ stotov po 50 kg hmelja v vrednosti
157 milijonov ¢eskih kron, v letu 1932 pa
112 tiso¢ stotov v vrednosti 81 mili. K&

g Polozaj na zitnem trzidéu. Vzlic ne-
znatnim ponudbam se cene pSenici niso
popravile. Povprasevanja je namreé tako
malo, da se zaloge niso ni¢ kaj zmanjsale.
Od lani je ostalo 30.000 vagonov p3enice.
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izvozilo se je pa komaj 1000 vagonov.
Cetudi imamo s Cesko, Avstrijo in Fran-
cijo ugodnostne pegodbe, vendar ne mo-
remo tja skoro nifesar izvazati. Dokler
bo ta zaloga blaga pritiskala na domaci
trg se cene ne bodo mogle izboljsati. Na
banatskem trzid¢éu je ostaia cepa p3enici
neizpremenjena na 95 do 9750 Din za
100 kg, moka pa na 185—200 Din po
kakovosti. Otrobov je malo na ponudbo.
ker so mlini precej razprodani. V vojvo-
dini stanejo drobni 60—65 Din, debeli pa
80—85 Din. — Vojvodinski strokovnjaki
priporodajo posestnikom, naj v letu 1034
zmanj$ajo povriino pSeniéne posetve za
10 odstotkov, torej za toliko, da bo pri-
blizno samo za domaco potrebo. Potem
bo cena poskoéila. Na mesto psenice, bi
sejali oljnate rastline, ki jibh doma pri-
manjkuje. — Umeino susena koruza se
trguje po 70--72 Din za 100 kg, toda le
na postajah, ki imajo ugodnejie zelezniske
tarife. Prometa v zitu na ljublianski bla-
govni borzi v zadnjih dneh ni bilo.

RAZNO

2a Proti prehladu. Najsigurnejie sred-
stvo, da se obvarujemo vsakega katarja,
nahoda. kadlia in koliki obstoji v tem,
ako si obletemo flanelasto obladilo po
vsem zivotu na golo kozo.

ga Zoper zeloéni kré ali ti¥¢anje v ze-
lodeu. Jemlji skozi ved dni vsak vefer
7—9 belih poprovih zrnc na vodi, Cutil
bos kmalu olaifavo. V teku ¢asa ponovi
tu in tam tfo sredstvo.

ga Zceper trakuljo in gliste, Nastrgaj
rumeno koren'e z nozem ali strgalnikom,
daj bolniku sd tega vsako jutro na tesce
l)orcijo (1-—2 korenjev) in s tem nada.
jui nekaj dni,

PRAVNI NASVETI

Pravue nasvete dajemo brez izjeme
samo v listu. V pismih ne moremo od-
govarjati, Odgovoeri pridejo na vrsto po
tistem redu, kakor so priSla vprasanja.

Dolg v gostilni. T, J. Z. Dolinik je ze od
L. 1929 dolzan gostilniCarju, ki mu je dajal
na up pijato in jestvine. Vedno je odlasal s
pladilom, sedaj pa sploh no& placati in trdi
da je zadtiten ter, da ga gostilnitar ne more
toziti in da mu sploh ni smel dajati na
upanje. Ali gostilnicar lahko dolg iztoZi? —
Ce je dolinik kmet in bo dobil takino po-
lrdlfo pri Zupanstvu je zaiciten po uredbr o

zasaiti  kmefov, ker je dolg nastal prec
20. aprilom 1932, Ako dolg ne znasn vel ko
1200 dinarjev, ga bo moral dolZnik pladat
v treh letih v enakih obrokih. Ta rok treh
let se podaljsa na pet let tistim dolZnikown
— kmetom, ki dokaZejo s potrdilom ob¢in-
skega oblastva, potrjenim od sreskega un
celnika, da imajo takih dolgov, vsakega do
zneska 1200 dinarjev pri ve¢ upnikih in da
ne presegajo ti dolgovi skupaj vsote 3600
dinarjev. Drugate pa morajo platati dolgove
v 12 letih. Prvi obrok bo moral platati do
15. novembra 1934 in sicer 6%. Kar se pu
tide dopustnosti dajati pijato na upanje, pa
velja na Hrvaskem, §e zakon, po katerem yo-
stilmicarji takih dolgov, ¢e so znasali nad
5 dinariey sploh niso mogh iztoZiti., Pri nas
v Sloveniji pa takega zakona nimamo.

Viitkar an zaséita kmeta. Vprasdate, &
mora tudi vzitkarica cakati dolinika 12 let
do polnega izpladila, Tudi vzZitkarji mo-
rajo Cakati dolznika, ako je kmet in & so
njthove terjatve nastale pred 20. aprilom 1932,

Vodovodna doklada. Z. M. Od 1912 lets
ima vasa vas vodovod in ste bili vi do letos
oprosleni platevanja zanj, ker gz ni& ne ra-
bite, Letos pa ste dobili od davéne uprave
nalog, da placCate poleg drugih davkov tud:
vodovodno doklado. Kako bi se ubranili pla-
tanja te doklade. — Vodovodna dJdoklada se
pobira najbrz na temelju sklepa oblinskegn
odbora. Ce je to tako, bi se bili morali proti
dotitnemu sklepu pritoziti na bansko upravo.
Ce je pa sklep pravomoten, se ne bo dalo
ni¢ napraviti, Ob priliki sklepanja o obtin-
skem proratunu ga pazite, kaj se bo sklenilo
o obcinskih davidinah. Ce smatrate, da <klep
ni pravilen, se pravolasno pritoZite.

ri vojakih obolel, A. G. SluZili ste pri
vojakih 12 mesecev, nakar ste choleli in ste
bili spoznani za zatasno nesposocbnega. Ker
ste popolnoms ozdravili. bi radi odslu?ili
tako’ ie ostalih 6 mesecev. Xam je treba vlo-
Ziti 1akéno proinio? — lakéne prodnje se
vlaga.o pri komandi vojnega okroZja. Sicer
pa se boste morali javiti na redni nabor.
kadar bo na vrsti vasa obdina,

Ograia ob meji, I J. Ograjo smeie po-
staviti ob meji tako, da ne boste s tem ro-
segli v kakdne pravice mejada. Vedkrat ima
mejas ob meji pavico gonitt Zivino ob priliki
oranja. Takine ali podobne pravice mu ne
smete z ograjo kratiti,

Kateri dolg se mora takoj plagati. V.S, T.
Pod zastito ne spadajo davki. dolgovi kme-
tov do 500 dinarjev, ki so jih napravili za
nakup Zivijenskih poirebiéin, rbleke, obutve
in ki so nastali po 20. oktcbru 1931; vai
ostali dolgovi kmetov nastali po 20. aprilu
1032; terjatve za vzdrievanje, terjatve, ki iz-
virajo iz kaznivega dejanja; teérjatve za polj-
sko skodo; ferjatve za plato oseb zaposienih
v dolznikovem gospodinjstvu ali gospodar-
stvu; zakupnine ‘in naiemnine; terjatve obri-
nikov za opravljena obrtna dela dospele po
20. oktobru 1931.



