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cospodarske, obertnijske in narodske.

izhsjajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti4 fl., sicer 3 fl.; za polleta 2 fl. po posti, sicer1 fl. 30 kr.,

V Ljubljani v

Naznanje chelarjem.

Gotove skusnje ucé, da so prese morskega se-
mena (Seesamkuchen) kaj dobra pica za cbele, ktere se jim
z vodo nomocene v panj ali pa v posodo pred chelnjak dajo.
Po ti hrani se dobro prezivé in rodovitne postanejo. Pro-
dajajo se pa te prese v Ljubljani za zidom, kjer se za
papirnico cunje kupujejo, po 4 gold. cent. Ker so ljube
c¢belice letos malo medd si nanesle, jim bojo mégli €belarji
¢z drugo hrano postre¢i, in tako kaj dobre so priporocene
prese morskega semena.

Se en svét, kako bi se utegnilo pomanjkanju
klaje prihodnjo Spomlad v okom priti

Ker je vreme se toplo, naj gospodarji ne zamudé
zimske rezi za klajo na take njive prav gosto sejati,
kamer mislijo prlhodn]e leto proso sejati, ali pa na zel-
nike. Na to vizo ne zgubé za setev pribodnjega leta celd
ni¢ polja, ker réz za klajo se bode pred zela ali kosila,
preden se bo press wsejale ali pa zelnik obdelaval, — réz
pa bode spomladi pokosena za klajo veliko zalegla.

Jez sem ze blizo 20 mernikov ozimpe reézi na pri-

‘hodnje prosisce in zelnik vsejal in priporocam tudi to storiti

vsem gospodarjem, kteri so v stiski zavolj klaje prihodnjo
spomlad. Najvecja dobrota jim bode v najvecji sili!
Fid. Terpine,
predstojnik kmetijske druzbe.

Kako je komisija v dunajski razstavi mesca
maja jugoslovanske vina sodila? *)

Iz casnika Stajarske kmet. druzbe.

Pri komisii za presojo vin so bili sledeci gospodje:
Atems Herman grof, Braunbock Ferd., Greiner
Jozef, HavasJozef od, Hlubek F. Ks. dr.,, Scherzer
J.G., Schrek Adam, Stipperger Bernard, 'omas
Jozef in referent dr. Hlubek. Zaupniki pa: Ehrenberg
Vilhelm, Faseth Fridrik, Leidenfrost Franc,
Schvarzer Aloizi, Storger Juri in Cebul Vin-
cenci.

Ta komisija je takole sodila:

Horvaske in slavonske vina.

Iz teh dveh kronovin je 65 vinorejcov okoli 130 sort
vina v 780 buteljah in v vec sodcih v razstavo poslalo.

Razpostavljene vina so v obce kazale, da je v vino-
nosnih dezelah vinoreja in ravnanje z vinom v hramu Se
prece) na niski stopnji.

b ,,Novme“ 80 Ze omemle, da ne Horvatje, ne Krajncj,
kteri vejo, da imajo tudi dobre vi na, niso bili ZBdOVO]]Ill 8
preceno-stransko razsodbo horvaskih in krajnskih vin v du-
najski razstavi. Le zavoljo tega tedaj, da nasi bravei na
drobno zvejo, kaj je omenjena komisija rekla od jugoslo-
vanskih vin, natisnemo gori navedeni reférat. Vred.

sredo 28. oktobra 18%7%.

—

Kar se vinoreje vtice, bi bilo pred ko ne mislite, da
so terte uzrok, da nima viao pravega okusa, ali pa ker
jih previsoko rasti pusté, ali pa tudi ker nograde premalo
prekopujejo in zemljo okrog tert preve¢ warasati pusté.

Najnavadnise tertne plemena na Horvaskem in Slavon-
gkem so: modra kadarka, gzelenika, bela vipavsica, bela
mozlovina, ¢erna Kkralljvina, topolovina, belina in tanto-
vira i. t. d.

Te plemena, razun kraljevine, ktere so pri Zagrebu,
Omiljem, Sent Ivanu, Doljancu, Plantovijaku in Vugrovecu
skorej peti dél tert_)a, se pristevajo k pozmm plemenom,
in od kadarke in zelenike dobivajo doljni Stajarm tadi v
prav vrocih letih vino, da je komaj za vziti. Tega je pa
tudi uzrok pervic, ki je med ondotnimi tertami velika me-
sanca raznih sort pozno in bolj zgodaj zrelih, kakor na
pl‘lllko sopatna, cigan, liposina ali tantovina, plava snpa,
wsmeva gospms:ca, plava pelésovna, bela kaddrka, jan-
sevec ali joforko i. t. d. — druglc pa ker pusté posebno
Horvatje in Slavonci terte stiri do sest CGVIJOV visoko rasti,
in ker nogradov ne prekopu_]e]o in savja ne treblyo zato
pa se ni cuditi, da horvaske in slavonske vina niso v ptujih
dezelah veliko obrajtane.

Kar pa obilnost vina zadeva, se horvaski in sla-
vonski vinogradi v pervo versto stejejo, ker so tako ro-
dovitni, da se v teh dezelah po navadi na enem oralu po
7 startinov ali 70 veder vina pridela, ki ga v nobeni drugi
kronovini toliko ne pridelajo.

Na Horvaskem in v Slavonii imajo okoli 58,000 oralov
vinogradov, v kterih na leto okoli 4,060,000 veder vina

pridelajo, ktero je 16 do 20 milijonov gold. vredno.

Pohvalo sta dobila le gospod grof Jozef Chamore
za cerno od leta 56 in pa Njih visokos knez Lippe
Schaumburg za belo od leta 53.

Vina dalmatinske.

Iz te dezele je bilo od 12 vinorejcov 18stero sort vina
v 108 buteljah v razstave poslanih.

Dalmatinske vina je komisija zastran dobrote in cistote
posebno cislala in pohvalila, in od njih svoje mnenja raz-
odela reksi: da se zamorejo sploh Spapjskim vinom prili-
kovati, posebno pa tisto, ki mu Peceno pravijo, in ki ga
je bila kmetijska okrajna druzba iz Orebice v razstavo po-
slala, in pa Malvazija, ki jo je bila kmetijska druzba
iz Dobrovnika poslala; té ste bile naj ve¢ obrajtane. Za
tema dvéma je komisija pa tisto za naj bolje spoznala, ki
mu Dalmatinci Grk pravijo.

Po vinu ,Peceno% imenovanem se je ob casu tertne
bolezni po Italu tako pogostoma poprasevalo, da mu je
cena za vedro na 20 goldinarjev poskocila.

Kmetijska okrajna druzba v Orebici je za v razstavo
poslane vina sreberno svetinjo prejela, gospod Poletti v
Almisi pa bronasto, gosp. Bosetti-ove vina iz Kurkule so
bile pa le pismeno pohval]ene

V Dalmacii se vino na 119 000 orallh prideluje, in ga
sploh na vsakem oralu po 15 veder, po 4 gold. vrednosti,
priraste, skupej pa 1,785,000 veder, ki velja 7,140,000
gold. srebra; kterega cena bi se dala na blizo 20 milijonov
gold. povzdigniti, ¢e bi se vinogradi z vecim pridom ob-



