
Zakaj je posušeni krompir dober in kako 
se suši. 

Posušeni krompir, ki ga rabijo na morskih ladijah 
našega cesarstva, večidel dobivamo iz Angleškega. Neka 
fabrika ob Renu ima dobro kupčijo s posušenim krom­
pirjem, ki ga prodaja na Francosko. Čudno je tedaj, 
da pri zas v Avstriji še tako malo poznamo korist su­
hega krompirja. Suh krompir lahko postane važno blago 
za kupčijo. 5—6 funtov frišnega krompirja dd 1 funt 
suhega 5̂  v ozn in a suhega krompirja je tedaj veliko 
nižja. Škropa (štirke) je spomladi v frišnem krompirji 
že č e d a l j e m a n j ; v suhem pa se skrop drži več let. 
Sušiti se pa da prav lahko tako-le: krompir se olupi 
in v tanke krhlje razreze; ti krhlji se kuhajo v slani 
vodi toliko, da voda enkrat zavre, ne pa da bi se 
krompir do dobrega skuhal, potem se krhlji iz lonca 
vzamejo in hitro sušiti dado. Slana voda, v katero se 
da v ta namen krompir kuhati, se naredi tako, da se 
vodi pridene k večemu kakih 5 odstotkov soli, tedaj na 
priliko na 25 funtov vode dober funt soli. Vsak kme­
tovalec si prav lahko napravlja suhega krompirja, ka­
teri se da tudi v prav oddaljene kraje prodajati. 


