Tecaj XV.

List 9.

gospodarske, obertnijske in narodske.

Izhajajo vsako sredo in saboto. Veljajo za celo leto po posti 4 fl., sicer 3 fl.; za polleta 2 fl. po posti, sicer 1 fl. 30 kr.

\ % Ljul;ljanl v saboto 31. januarija 1837%.

Ricek in korenje spomladi skupej sejati je
kaj koristno,

Nad vasjo, ki se Podloz zove, imam majhen travnicek,
kjer sem le toliko sena, v kterem je bilo dokaj atrupenega
podleska vmes, vsako leto dobival, da ga je mocen clovek
lahko nesel. Travnicek meri na sirjave 9 seznjev, pa tudi
¢ez 13 seznjev ni dolg; po eni strani so zgonje memo
spel_jane, toraj je bilo treba vsako leto 40 Kkrajc. potrositi
za ograjo, ktera mi je gotovo veako leto prevred 7g|mla
iz mesta in do zadnje preklje skrivaj pot nasla na ognjisce
kakega siromaka.

Gledé na majhen dobi¢ek, ako bi jaz vlastnik in ne
same, vzivavec revnega travnicka bil, bi se ga bil rad tudi
zastonj znebil, toda naslednikov ne smemo poskodovatij to-
raj sem poleg zgonj namesto begljiivega plota dal okoli 8
semuev dolg in terden zid narediti in travuicek obilo pogno-
jiti in preorati, ki se je ze poprej pervo leto z obilim ov-
sepim pridelkom lepo zahvalil.

_ Preteklo spomlad pa, ker imam obilo gnOJa, sem dal
zopet ta ma;hm prostorcek tako pognojiti, da so me ljudje
prasali: cemu toliko gnoja na tako majhno njnico%’ »S0-
sedje“ — sem jim rekel — ,poterpite llek0|lk0, ce Bog da,
boste v ]esem sami resnicui odgovur zvedli®,

Na imenovani prostorcek se je korenje posejalo in
tudi za eno zljico ri¢cka vmes. Ricek je kaj urno Kvisko
pognal ter s svojo senco neznemu korenju, da ga vrocina
ni zaterla, kaj ljubko stregel; v tem pa, ko se je korenje
dobro pomoglo in je vec prostora zacelo potrebovati, smo
rameno dozoreli ricek populili.

Ricka se je tu pridelalo 2, in lepega rumenega Ko-
renja 160 mernikov. Korenje so tudi nekteri po 9 krajc.
placevali, kar bi zneslo 24 gold., in 2 meruika ricka tudi
mislim, da se smeta na 4 gold. ceniti.

Res, da se je bilo treba truditi in gnojiti; pa z umnim
kmetovanjem, kjer se je popred samo euno breme slabega
sena nakosilo, se je tudi zdaj tam tulike pridelalo, da je
28 gold. vredno.

Nekteri kmetje terdijo, da po njih njirah korenje ne
obrodi in da ga je skoda sejali.

Kteremu njive vecidel le zajec in skerjancek gnojita,
naj le nikar korenja ne seje, ker ga bo res malo pridelal.
Pustim. njivam se pa v tej okolici zlata ddba obetuje, kajti
jezerina bo dala kupe mastnega guoja in tudi kerme za do-
maco zivino, ki se je dosihmal le k cestam vozarila.

Vsaki kmet, kteri le ni zaspanec, si lahko med kore-
njem toliko ricka pridcla, da bo olja za zimske svetlobo
pri svoji hisi zadosti imel. Ne recem prevec, ako povém,
da ni tukaj nobene priprave olje delati, ktera bi tegaimena
vredna bila. Pa naj le kmetje obilo ricka zacnejo pridelo-
vati, se bo ze tudi kdo zdramil, da bo odpravil tamue

Opombice. Nekterim tudi jez rad nekoliko ricka za
seme zaston) darujem. — Zgonje se v mojem rojstnem
kraji imenuje pot, po kteri se zivina iz doma na paso goni.
— Prevred namesto prezgodaj se okoli Moravé muo-
gokrat slisi. Pis.

oblake, ki na nektere kraje kaj neusmiljeno pr:t:akajo in
mile solnc¢ne zarke dobrotljivega napredka sebi¢no in zaved-
ljivo odbijajo. Kriznogorski.

Kako sadje suSiti, da bo dobro in lepo.

(Dalje.)

Véliki vertnar Lukas priporoca vsem, kteri hocejo sadje
susiti, naj ravnajo takole:

1. Vsako sadje, ki ga hoces susiti, mora biti do do-
brega zrelo; potem bo res dobro. Le nektere hruske
za mizo, ki so bolj mehkega mesa, se morajo, preden se
zmlajé ali zmeheajo, olupiti in susiti, sicer bi, ako bi se
pustile do popolne zrelosti, pri susilu preve¢ od svoje soé-
nosti zgubile. — Pokveceno, ne popolnoma izraseno, maro-
gasto in sploh poskodovano sadje ni za susilo ali daje slabo
suho sadje. _

2. Mehko sadje, kakor sploh vsak sadez, kteri je ze
prezrel, ni za susilo. Le drobnice in nektere druge
hruske, ktere imajo prav terdo, repi podobno meso, naj se
se zmlajene ali zmehcane susiti dajo.

3. Cervivo sadje ni za susilo, ker je gnjusno za
vzitek. Ako pustis cesplje ali slive dolgo na drevesu, ti
bojo padle vse cervive doli, in vse gori ostale so zdrave
in za susilo dobre.

4. Cisto kislo in é&isto sladko sadje ni posu-
seno nikoli tako dobro, kakor tako, kiima sladko pa tudi
kislo v pravi primeri zmesano v sebi. Prav Kkislo in prav
sladko sadje ni nikoli take dobro suho sadje kakor le ki-
slikasto ali sladkobno; tudisladko-grenjkljato je dobro.

5. Vecidel so posusene nase sladke jabelka zilave
in se ne dajo mehko skuhati, ampak ostanejo kakor koza;
— cisto sladke in pa prav so¢ne hruske so posa-
sene sicer prav dobre in zlahne, pa tistega prijetnega rez-
nega okusa nimajo , kakorsnega imajo vecidel grenkljato-
sladke hruske.

6. Vse jabelka, ki jih das susiti, naj se pred olu-~
pijo in peske iz njih poberd; pescisce jabelcno je
terdo kot koza, je tezko prebavljivo in se ne zme¢i pri kuhi
kakor se zmeci pescisce ali serce hrusk, pri kterih se
celd lupina mehko skuha in je dobra za jéd. Zato so hru-
ske tudi za susilo dobre, ¢eravno jih nisi olupil in pesk
iz njih ne pobral.

7. Drobne in srednje jabelka je najbolje le olu-
piti, serce ali pescisce iz njih vzeti, pa jih ne razrezati;
drobne hruscice se susijo cele kakersne so. Debelo
sadje (hruske ali jabelka), ko je olupljeno bilo, se na 4
ali 6 kerhljev razreze; pri jabelkih se pa ob enem izreze
serce.

8. Kadar se sadje lupi in razrezuje, naj se v vsem
prav cedno ravnd; noz naj se veckrat obrise; vmazano
sadje se mora pred susilom umiti in ko se je umito osusilo,
se dene se le v susivnico.

9. Da olupljeno suho sadje ostane lepo in svetlo,
se mora kar hitro v susivnico djati.

10. C‘eépelj ali sliv ne dajaj pred susiti, dokler nise
popolnoma zrele, to je, okoli receljna nagerbancene, to



