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Kmetijske raznoterosti. 
Za sadni kis (jesih) ne rabijo samo slaba jabelka (ia 

hruške), ampak tudi nezrela, nagnila in zmrzla. Napolni s 
takim sadjem sod in pusti ga v njem, zmasti sadje \re6krat s 
kakim betom ter ga potem stisni (sprešaj) v kaki stiskalnici. 
Iztisnjeni mošt hrani v odprtih posodah na toplem prostoru, da 
pokipi. Pene pridno posnemaj, in sicer toliko časa, dokler se 
jih kaj dela, in se tekočina ne učisti. Potem pretoči ta mošt 
v majhne sodčeke, dodeni nekaj dobrega jesiha in hrani po­
sode blizu peči ali ognjišča v kuhinji. Kedar postane jesih 
dovolj močan, napolni ž njim steklene posode, katere si poprej 
z močnim jesihom izplaknil ter jih hrani na hladnem prostoru. 

file:///re6krat

