
na višji vinarski šoli v Klosterneuburgu. Takoj na 
to se je ustanovila tvornica, ki je pričela prodajati 
prašek, obstoječ iz zmlete galioe, sode (namesto ap­
na) in žveplenokisle gline pod imenom ...Tena'*." En 
kilogram tenaksa obstoji iz 45 dek galice in iz 55 dek 
sode in žveplenokisle gline. Po natančnih in večlet­
nih poskušnjah je pa zanesljho dognano, da učinku­
je enoodstotna raztopina tenaksa enako kot enoodstot­
na raztopina galice z apnom. Galiea v tenaksu vslad 
primesi žveplenokisle gline učinkuje še enkrat bolje, 
kot v navadni bordoski zmesi, kajti še ne pol kilogr. 
(45 dek) galice v tenaksu učinkuje enako kot celi ki­
logram galice v navadni, galično­apneni (bordoski) z­
mesi, Martinijeva zmes pa ni pravzaprav nič druge­
ga, kot doma pripravljen tenaks, L? s tem razločkom, 
dc namesto čiste žveplenokisle gline vzamemo gabri, 
ki pa obstoji po večini iz žveplenokisle gline, in da 
vzamemo namesto sode veliko cene.išo apno. 

Po Martiniju se pripravi škropilna, zmes tako, 
da se vzame na 100 litrov vode 40 dek galice, 40 dek 
galuna in 50 dek apna­ Vendar se za naše razmere, 
zlasti vsled čestega mokrega poletja, priporoča vzeti 
to zmes nekoliko močnejšo in sicer:, za prvo škrop­
ljenje je vzeti na vsake 100 litrov vode: % kg galice, 
54 kg galuna in 1 kg apna, za drugo in nadaljnja Š­
kropljenja pa vzamemo na vsake 100 litrov vode Vi 
kg galice, Vi kg galuna in 1% kg apna, Kdor hoče pa 
narediti zmes še močnejšo, ta naj vzame za drugo in 
poznejše škropljenje po 1 kg galice, 1 kg galuna in 
2 kg apna na 100 litrov vode. Tako močna zmes pa 
zadostuje v vsakem slučaju in vsaka močnejša teko­
čina je potratnost. 

Pravilno pripravljamo Martinijevo škropilno z­
mes na sledeči način: Vodo razdelimo na dva dela, 
in sicer od 100 btrov vzamemo kakih 20 litrov proč 
za raztopitev apna, v ostalih 80 litrih pa raztopimo 
galico in galun.. Galiea in galun se raztopita obenam 
skupaj in sicer na ta način, kakor smo doslej topili 
samo galico, fo je, da se obesite obe snovi skupaj v 
eni vreči ali enem košku tik pod površino vode v čo­
ber. Ko ste se obe snovi raztopili, razmešamo v dru­
gi posodi v 20 litrih vode pripravljeno ugašeno ap­
no v redek apnen belež (apneno mleko), ki ga na to 
skozi gosto sito ali redko platno precedimo v raztopi­
no galice in galuna in tam dobro premešamo. 

Na ta način dobimo 100 litrov pravilno naprav­
ljene Martinijevo zmesi. Takoj na to vzamemo košček 
reagenčnega papirja in se preprioamo, ali smo vzeli 
dovolj apna, ker bi sicer kisla zmes trto opalila, Ce 
je bilo dovolj apna, potem postane v zmes pomočen 
rudeč lakmov papir moder (plav), oziroma bel, fenol­
ftaleinov papir pa rudeč. Tak papir se dobi danes 
povsod v večjih trt­ovh ah, drogerijah ali lekarnah, 
za nekaj vinarjev, 

Ako bi ostal reagenčni papir neizpremenjen, 
pomeni to, da je bilo premalo apna, oziroma da je bi­
lo apno premalo močno. V tem slučaju moramo še ne­
kaj apna pridejati.. V to svrho vzamemo nekaj pripra­
vljene tekočine iz čebra, razmešamo v njej še nekaj 
apna in belež prilijemo zopet v ostalo tekočino, s ka­
tero je premešamo. Nato preskusimo še enkrat z no­
vim koščkom reagenčnega papirja, če je dovolj apna. 
Šele potem, ko pokaže papir zgoraj omenjeno barvo 
— reagenco — je dovolj apna in se z zmesjo lahko 
škropi. 

Kako in kdaj je treba trte škropiti, je vsakemu 
marljivemu vinogradniku itakj dobro znano. Vsi zele­
ni deli trte morajo biti s škropilno tekočino dobro in 
fino poškropljeni in se mora tekočina na trti, preden 
še pride prvi dež, dobro posušiti. Ce pa hočemo s š­
kropljenjem doseči pravi učinek, moramo škropiti v 
pravem času. Ce zamudimo, potem ne pomaga nobe­
no sredstvo in naj je še tako dobro. To naj si zapo­
mnijo zlasti vsi tisti nemarneži in zabavljači, ki svo­
jo lastno brezbrižnost radi pripisujejo na rovaš „sla­
be galice" itd. Kadar že hiša gon, be je ne more več 
zavarovati proti požaru in tudi po toči zvoniti, pra­
vijo, da ne pomaga, čeprav še tako lepo klenkamo! 
Tako je tudi pri peronospori. PrekaSno rabljeno ne 
more nobeno sredstvo trto pred boleznijo ubraniti. 
Kdor hoče torej sigurno delati, ta si mora zapomniti, 
da je treba škropiti pred cvetjem vsaj dvakrat in po 
evetju pa vsaj enkrat! 

Dokler se pri naši ne poprimejo vinogradniki 
načela, da je treba pred' cvetjem dvakrat škropiti, ne 
morejo pričakovati pravega uspeha. Pri nas žalibog 
večina vinogradnikov s škropljenjem vedno in vedno 
odlaša in šele potem, ko se prične trta že paliti, pa 
prično škropiti. Potem jim pa tudi štirikratno škrop­
ljenje ni preveč, uspeha pa le nič ni, ker je bilo po­
glavitno načelo, škropiti zgodajh* zamujeho. Prvič 
moramo škropiti torej prav zgodaj, to je takrat, ka­
kor hitro požene trta za ped dolge poganjke in kakor 
hitro se zarod dobro vidi. To škropljenje je največje 
važnosti, zlasti za grozdje. Drugič je treba škropiti 
kakih 14 dni pozneje in sicer tik pred ali pa tudi še 
med cvetjem. Tretjič škropimo potem po preteku dalj­
ših treh tednov in sicer takrat, kadar so jagode de­
bele kot proso ali grah. 

Le če je vreme prav mokro, se priporoča škro 
piti potem še enkrat, v četrtič in sicer čez 3 do 4 te­
dne. Edino na ta način je mogoče trto pred boleznijo 
popolnoma obvarovati. 

Ali je Martinijeva škropilna zmes izkušena? Z 
Martinijevo škropilno zmesjo škropijo v Italiji že od 
leta 1909. Poročila o uspehih so povsem zelo ugodna. 
Na Primorskem so pričeli z Martinijevo zmesjo škro­
piti že pred dvemi leti in sicer, kakor mi je pravil 

ravnatelj kmetijjsko­keim>kjfega preiskušMiŠča g. dr. 
Ripper, z najboljšim uspehom. Leta 1915 pa si je po­
stavil podpisani nalogo, dognati s pomočjo posku­
šenj, ali je mogoče v škropilni zmesi polovico galies 
nadomestiti z galunom, ne da bi to bilo trti na škodo. 

Da to nalogo reši, je izvedel podpisani v vseh 
štirih državnih trtnicah na Kranjskem sledeče poiz­
kuse. V vsaki trtnici se je en oddelek vzornega vino­
grada razdelil na tri enake dele z enakimi trtnimi 
vrstami. En tak del se je potem škropil z navadno 
galično­apneno zmesjo, in sicer v prvič z enoodstotno 
(1 kg galice na 100 litrov vode in potrebno množino 
apna), drugič in tretjič se je pa vzelo galice Vh kg, 
v novomeški trtnici celo 2 kg galice na 100 litrov ve­
de.' Drugi del poskusnega vinograda se je škropil z 
Martinijevo zmesjo, za katero se je vselej vzelo na­
tančno polovica one galioe, katera se je potrebovala 
pri prvem delu, ki se je škropil z bordosldo zmesjo, 
druga polovica pa se je nadomestila z galunom. Ta 
del vinograda se je torej škropil v prvič z zmesjo iz 
lA kg galice in % kg galuna ter potrebne množine ap­
na na 100 1 vode, v drugič in tretjič z zmesjo % kg 
galioe, % kg galuna in potrebne množine apna na 100 
litrov vode. Le v novomeški držarvni trtnici se je v­
zelo za drugo in tretje škropljenje po. 1 kg galice in 
1 kg galuna ter apno, ker se je tu vzelo tudi na pr­
vem oddelku 2 kg galice z apnom na 100 litrov vode. 
Tretji del se je za poskušajo škropil s perocidom. In 
škropilo se je vedno vse tri oddelke z enakimi škro­
pilnicami in sicer eninisti dan. 

Pri teh poskušnjah se je škropljenje z Martini­
jevo zmesjo v vseh treh trtnicah prav izvrstno ob­
neslo. 

Kljub nizki legi, vedni megli in deževnemu po­
lenu so ostale trte na vseh treh oddelkih zdrave, a 
najlepše, najbolj zdrave in skozi do Jeseni najbolj ze­
lene so bile trte, škropljene z Martinijevo zmesjo, če 
prav se je tu porabilo polovico manj galioe kakor pri 
sosednji parceli, kjer se je škropilo s samo galico in 
apnom, brez galuna. 

Zato lahko iz lastne izkušnje in s prepričanjem 
rečem, da se s pomočjo galuna lahko polovica) galice 
nadomesti, ne da bi bil uspeh slabši. Lahko torej tu­
di vsem vinogradnikom z najboljšo vestjo priporo­
čam: Škropite v letu 1916 vsi z Martinijevo škropil­
no zmesjo! Tudi tisti, ki ima slučajno še dovolj ga­
lice, ne dela prav, če je polovico ne nadomesti z ga­
lunom. Kdor nadomesti polovico drago galice pri na­
pravi škropilne zmesi s cenenim galunom, ta si pri­
hrani pri vsakih 100 litrih škropilne teunčine vsaj 4 
K, torej pri oralu najmanj 50 K. 

Skaiicky.­

Škropljenje trt z Martinje-
vo zmesjo* 

G. Bohuslav Skalickv, c. kr. vinarski nadzor­
nik za Kranjsko, priobčuje v kranjskem „Kmetoval­
ou" članek pod gornjim naslovom. PriobČujemo ta­le 
članek, da se naši vinogradniki poučijo, kako jim je 
postopati, da se morejo uspešno boriti zoper perono­
sporo in da si tudi na Štajerskem pravočasno oskr­
bimo potrebnih Snovi: 

Letošnje leto bo pomanjkanje bakrene galice s­
plošno. Po zaslugi neumorno delujočega ravnat3lia 
c kr. Kmetijske družbe kranjske, g. cesarskega svet­
nika G. Pirca, se je posrečilo; kupiti prepotrebni 
kranjski Kmetijski družbi 10 vagonov galice na Sv#A­
skem in je ta galiea že na potu k nam. Morebiti do­
bimo tudi še nekaj državne galice okrajnih zastopov 
in tako bomo preskrbljeni z dobro polovico one gali­
ce, kakor je potrebujemo na leto. 

S to galico pa lahko izhajamo, ako rabimo v 
prihodnjem letu splošno vsi namesto navadne (bordo­
ške), Martinijevo škropilno zmesi 

Kaj je Martinijeva škropilna zmes in kako u­
Činkuje ? 

Martinijeva škropilna zmes je dobila ime po 
profesorju Martiniju na višji vinarski šoli v Coneg­
hanu v Italiji, ki jo je prvi priporočal. Ta zmes je 
navadna galično­apnena škropilna zmes, v kateri se 
polovico galice nadomešča z galunom. Imenujemo jo 
torej tudi lahko galično­galunovo­apneno zmes. 

Z mnogimi poskusi, ki so se pred več leti vrši­
li po celi Avstriji in ki jih je za Kranjsko izvedel 
podpisani, se je namreč dokazalo, dal je galiea tako 
strupena, da zadostuje že Yt do %% Škropilna zmes 
galice (z apnom), da kali peronospore uniči in trto 
pred boleznijo (paležem ali strupeno roso) obvaruje, 
ako jo le pravilno pripravimo in v prajvem, času upo­
rabimo. Edino zato, ker galično­apnena zmes dež s trt 
prehHro odpere, je treba, zlasti v mokrih letih, vzeti 
veliko močnejšo, navadno dvakrat tako močno škro­
pilno zmes. 

Ze pred leti so prišli veščakS zaradi tega na 
misel, da bi primešali galično­apneni zmesi še kaka 
snov, ki bi jo delala manj topljivo, t. j . da bi se lis­
tov bolje prijela, da jo dež ne more tako hitro odpra­
ti kakor navadno galičho­apneno zmes, katero imenu­
jemo tudi bordosko zmes. Kot taka primes se je zla­
sti dobro obnesla žvepleno­kisla glina Prvi jo je pri­
poročal že leta 1907 dr. H. Kaserer, takrat profesor 


