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Josip Juri Jela&it®, spisal g. Iv. Steklasa, profesor
v Potegi in razprava: ,Clovek in #ivali“, spisal
&. g. Jakob Gomilsak, pridigar pri sv. Aotonn v
Trstu, Izmed ostalih rokopisov so presojevaleem
dopadli: divotopis ,Matija Cop“, ,Jakop Filip
Kafol“, potopisna @rtica: ,Hoja na Vezuv* in da-
ljiva rn.gl‘l\fa: »Cujte, taujte mozje“. Odbor je
sklenil te4 spise sprejeti in jih po natisu po druz-
benih pravilih nagraditi. ) G. A. Praprotnik, ka-
teremu je odbor izrolil ststave ,Spisovnika“, pis-
meno odboru perola, da mu gradiva toliko na-
raita, da pri vsej marljivosti ni mu bilo mogade,
rokopis de dolotenega obroka za natis popol-
noma prirediti. Ker je druibenemn odboru vse
leiete na tem, da bode toliko zaZeljena kujiga na
vse strani popolna, sklene, g. pisatelju obrok do
I. julija t. . pudaljSati. Na mesto ,Spisovnika®
pa bodo letosnji udi prejeli obdarovane povest:
gKrizem sveta“, ki jo je spisal pokojui Val, Sle-
menik. ¢) Od razoib strani se odbora razodevajo
delje, naj se dragi del Kosarjevega molitvenika
mesto v pri, raji bolje trduo in mo@no veie v
usnje. Dasiravoo na ve® sort vezane Kknjige raz-
podiljatev in razvrstitev zelo zaverajo in tudi g.
‘poverjenikom veliko sitnost delajo, bode vendar
odbor skrbel, da se dotina narofila vestno spol-
nujejo. Po dogovorn s tokajinjimi bukvovezi je
najcengjda ponudba ta, da bukvovez Bruger Mar-
tin tirja za vezanje v usnji 50 &kr. z zlato obrezo
pa 70 kr. Kdor tedaj priloZi letnini ali desmrtnini
40 kr;, ta dobi molitvenik vezan v platno; kdor
priloZi 50 kr., prejme molitvenik v usnji; kdor
Zeli molitvene bukve vezane v platno z zlato obrezo,
ta naj prilodi 60 kr., za vezanje v usnji z zlatim
obrezkom pa 70 kr. Gosp. poverjenike pa pro-
simo, da narotila na vpisovanjskib polah natanéno
zaznamvajo. d) Vodja droibine tiskarne g. Golé
odboru 1zro®i radun in bilanco o stanji druibine
tiskarne koneem leta 18716. Rafun bodo pregle-
dali gg. odborniki: Aljanéié, Andr. Einspieler
in Simon Janezit. ¢ Poslednja totka prve letodnje
geje pa je bil predlog: .V spomin, da druiba sv,
Mohorja Zivi in dela 4e celili 25 let ali Eetvrt sto-
letja, napravi se spominek.* Odbor sklene, «) naj
se popife v  Koledarju® zgodovina nade druzbe,
v kteri se dopoveduje, kako se je diuiba zabela,
ktere knjige je izdala, kako se po pravilih rav-
nala, kako je gospodinila in kaj veselega ali ia-
lostnega dozivela. B Farne predstojnike prositi,
naj god druibinega patrona sv. Mohorja letos s
cerkveno slovesnostjo slavijo. (Konee pril.)

: Gospodarske stvari.
Kteri varoki so, da vf;Entikrat neprijeten duh
in okus debi?

M. Kdor svoje vino ali na drobno ali na
debelo lahko in dobro prodajati hode, ta mora

naravni vioski duh in okus in da ni kakega po-
sebnega ueprijetnega duba in okusa. Tu pa ne
bodemo govorili o raznih primedkih, ki se ali iz
nevednosti ali iz nepaznosti dostikrat v vino devajo.
Kajti &e kdo kamenovo olje ali kolonjsko vodo mesto
vinskega cveta ali mesto pol funta koj 12 funtov
soli na polovnjak vipu pridene, kakor je sem ter tje
na Nemékem pri pijaéi in pri moStu navadas, ali
fe se periée lorbekorih listkov v polovnjak obesi,
da se po njib grd sodov doh zakrije, tedaj dobi
vino poseben dub in okus, ki ga potem najbistro-
umnejdi kemikar ne odpravi ved iz vina. Tu hoéemo
le o tistih vzrokih posebnega neprijetnega duba in
okusa vinskega govoriti, ki brez posebnih primeg-
kov le zgolj po krivem ravnanju z vinom v kletih
v njega pride. DroZje daje vinn poseben nepri-
jeten dub in okus bri ko se zafne razkrojevati,
t. j. z drugo besedo bri ko zalne gnjiti. Mogole
je to #e v mladem vinu samem, &e predolgo
tasa na droijn lezi in se ne pretofi. Se ved-
krat se pa to pripeti, ako kaj droZja v sodn ostane
in sod precej po pretakanjn ali &isto ne jzmije ali
brZ zopet ne napolni. Misel, da za moft in mlado
vino ni ravpo treba sodov preveé vestno izmivali,
ker mesnaga pri vrenjn mostovem ali pri drugem
pretakanjn mladega vina iz soda pride, je sicer
zelo razdirjena pa skoz in skoz kriva, napacoa in
§kodljiva. Po nesnagi v sodu se modt in mlado
vino ravno takoe lahko pokvari, kakor staro vino.
V nekterem oziru je nesnaga modtu in mlademu
vinu rekel bi Se bolj 8kodljiva, ker se po nji
ocetova kislina, mleéna kislina ali zlezovina na-
reja in_tako nadaljno vepedno razvijanje vina pre-
predi. Zveplo, ki ui popolnoma zgorelo, ne podaja
popolnoma zrelemn, to je popolnoma zavrelemu
vinn nobenega posebnega okusa, pad pa modta in
vinu, ki Se vreje. Iz Zvepla se napravi #veplovi
vodenee, ki je v vinn po dahu in okusu sposnati,
Po vetkratnem pretakanju se sicer Zveplovi vode-
nee odpraviti da, vendar pa v vinan ostane nek
poseben okus, o kierem vinu se potem refe, da
ni do Cistega zavrelo. Iz sodev toraj, v ktere se
modt ali mlado vino nalija, se mora Zveplo do
ista in skrbno odpraviti. Da  nezgorelo Zveplo
v sod ne kaplje, je dobro pod gorede Zveplo male
londeke ali skledice na Zelezno svilo obesiti, da se
vse kapljice dveplove v njih naberd. Ce so #vep-
lovi kosi, s kterimi se sod Zvepli, debeli, skaplje
5%, ivepla v sod. Gorefe Zveplo sodove dno
osmodi in tako poznejie GidEenje sodovo vieZi. Le
tefko se da Zveplo iz soda spraviti. Ako pa Zvepla
kaj v sodu ostane, potem se prej omenjena prika-
zen pripeti in vinu oni poseben okus podaje.
Novi sodi se morajo prej skrboo izplahniti
in izmiti, predno vino v nje pride. Ce se to ne
zgodi v zadostni merd, tako dobi vino poseben duh
in okus, postane motno in e okoliftine nanesd,
véasih tudi celo @rno. NajboljSe se novi sodi za
vino priredijo, ako ge pilkina lukpja navzdoel obroe
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voda brez barve in okusa iz soda pritele. V ve
likih kletarijab imajo lastne nastroje, v kterih se
sopar nareja in v sode spudfa. Kjer pa takih na-
strojev nimajo, tam si dostikrat drogage da-si tudi
napafno pomagajo. Jemljd namret v ta namen
#ivo apno in sodo. Oboje pa po krivem. Posebno
apno je Skodljivo. Kakor hitro apno z hrastovino
v dotiko pride, postane hrastovina bri bolj temno-
rujava, ker se snovi v hrastovini spremenijo in z
apnom posebno rujavo v vodi neraztopljivo tvarino
napravijo. Ako pa pozuje vino v sed pride, vin-
ska kislina ono rujavo tvarino zafne razkrojevati,
daje belemu vinu rujavo barvo, rndetemu pak rudeto
jemlje; oboje postane potem motno in posebuega
neprijetoega okusa. Ze apnena voda, ki iz apne-
pih gor pritede, in ki se za umivanje novih sodov
porabi, more ta Skodljivi nfinek imeti. Vino ima
kisling v sebi in foraj se mora vse iz soda od-
praviti, kar bi se moglo v vinski kislini razkro-
jiti. Apno ni kislina, ampak ima Kkislini ravno
nasprotue lastnosti. Ze nadi predniki so se za
pripravljanje sodov za vino posluZevali prav kis-
lega vina, kar se tudi e dan danadnji godi. Ali
tadi slabeje vino je dan danasnji drago, ker se
tudi z velikimi stroski pridela, in ker ga za kaj
druga koristneje porabimo. Boljde je toraj da se
na hektoliter vzame blizo 100 gramov Zveplove
kigline in vodi prilije, 8 kiero se potem sodi iz-
mivajo. Zveplova kislina ravno to opravi, kar
kislo vino, t. j. odpravi one tvarine iz soda, kiso
v vinski Kislini razkrojljive. Ta nafin izmivanja
ge posebno v takibh krajih priporofa, kjer imajo
vodo ‘zelo apueno, t. j. v kteri je dosti apna raz-
topljenega. Plasnjivi sodi dajejo vinu grd duh in
okus. To je vsakemu le predobro znano. Pa da-si
tudi skornj povsod dobro vedd, kako se plesnjivost
zabraniti daje, se vendar Se tu pa tam in to eelo
v dobrih kleteh nahajajo vina, ki po plesuem sodu
disijo. Prvi verok tej napaki je seveda ta, da se
godi, v kterih se vino razpoSilja, v straSno ples-
njivem stanu lastoika vrafajo, Res neodpustljiva
nemarnost je to, ki se pa le prepogosio nahaja,
da se posojeni sodi cele tedne, da cele mesece,
kje v kaki §upi v polni nesnagi lezati pustd, da
8¢ niti ne omijejo, niti ne #veplijo, niti ne zapil-
kajo, So pa #e posebni vzroki, ki pripomorejo,
da pudelji ne plesnijo ali vsaj za Ciste veljajo.
(Konee prih.)

Rabarbara (Rhenm undulatum).

M. Rabijo se v kuhinji razne sorte, med
njimi pa 8o najbolj obrajtane moéno- in njezuo-
listnate, med temi pa ona, ki jo ,Viktorija* ime-
nujejo. Rabarbara rastlina lLjubi dobro z prstjo
pomesano, pognojeno in rigolano zemljo, ki je bolj
pedtena ko ilovata. Korenina sega zelo globoko
in zato globokoprstoa in globoko razrahljana zemlja

munoge pripomore k boljsi rasti in vedemu razvitku |

seca marca v dobro gnojno gredo ali povrtno
gredico poseje. V tem slufaju se morejo mlade
sajenice Ze konec meseca majnika 3—5 Grevljev
veak sebi v rigolano zemljo presaditi. Drugi
nadin pomnoZevanja rabarbare pa je ta, da se
meseca aprila ali zadetek majnika prst okoli posa-
meznib rastlik odvzame, koreninski poganjki pore-
Zejo in se 3—5 &revljev narazen posadijo. Prvo
leto se morajo mlade rastlioe pri miru pustiti, da
se obrastejo in obkoreninijo. Drugo in sledeta
leta se pa listno rebrovje in mladi peelji obelijo
in za kubinjo pripravijo. Meseca marea ali aprila
kakor brz se rabarbarine rastline razvijati zaéno,
se pokrijejo z velikimi glinastimi lonei, da se od
novih listov in pecljev solnce in zrak odvraia.
Tako postanejo, ker svitloba do njih ne more,
rumenkasti in bolj njeZni in okusnejdi. Tudi ne-
obeljeni peclji se v kuhinji porabijo, ali boljdi so
obeljeni. Anglidani, ki so izvedeni vrtoarji in tenko-
okusneZi imajo rabarbaro v kuhinji zelo v Gislih.
Po nadih krajih pa se ima ta rastlina fe z rae-
nimi predsodki boriti.  Pripravlja za na mizo
se pa tako-le: Mlado steblovje in listni peclji se
v drobne plodtice zrefejo in v kotla ali londekn
gkubajo. Ko so zavrele, se voda &isto ocedi in
na | font rabarbave se vzame '/,—?/, funta drobno
stoléenega cukra, '/, lota cimeta in 3 ko&¥eki drobno
sosekane limonine lupine. Na to se pol Zajne
gkledice vrele vode prilije in popolnoma do do-
brega in mehkega skuha. Prav dobno se njeine mla-
dike za torte porabijo. Debeli listni peclji so se
v novejfem &asu jeli priporofati za pripravo ga-
leje in popravljanje vina in imajo dober néinek.

M. Ta se hlevni gnoj ne razkadi pa fudi
ne uje, je dobro na gnojite tako ilovice ali prsti,
ali Sotinih odpadkov nanositi, da se plast prste-
nih snovi vrsti z plastjo gnoja. Tako se zabrani,
da amonijak, ki se iz gnoja dela, v zrak ne raz-
kadi, ampak od prstenih snovi posrka in gnoj dober
ohrani. Skrbeti je tudi da je gnoj jednakomerno
viazen, kar se z polivanjem z gnojnico doseZe in
te te pomanjkuje % vodo. Dalje se mora gnoj
od Zasa do lasa steptati in stladiti, kar se naj-
bolje doseie, ako se krave in teleta na gunojiide
gpustijo in po gnoju semtrtje gonijo. Slednji& je .
dobro gnoj z gipsom potrofiti, ki ubeini ogljeno-
kisli amonijak spreminja v manj ubeZni Zvepleno-
kisli amonijak.

ParadiZna jabelka kake jih pridelovati.

M. 'Topla solnfna lega, frifne pognojeno in
redivno toplo zemljiSte tej rastlini najbolj godi.
Seje se seme meseca marca v gnojuo gredo ali
pa aprila na prav toplo mesto v vrtu. Ker so
rastlinice proti mrazu zelo oblutljive, tedaj se Je le
meseca maja na odlofeno mesto posejaje tako, da
ima vsaka rastlina za svoj razvitek dosti prostora,

njeznih listnih pecljev in kocenov. PommoZuje se | okoli 0-2—025 Stirjaskega metra. Pozneje se od-
na dvojui mnadin: prvié po semenu, ki se me- | rasle rastline h kolitkom priveZejo. Bri ko ocve-



tejo in sad nastavijo, se vr8itki vedno do nekterih
listkov nad sadom prireiejo. Sad potem prav de-
bel vzraste in prej dozori,

Konje nakupovala bo ces. kralj. kowisija za
nakupovanje vojniskih konj iz Velike-Kanize: 2.
marca v Radgoni, 8. marca v Ljutomera in
4. marca v Ormufn in sicer: najved boljiih konj
za oficirje po ceni od 300—500 fl., vet konj za
jezditi od 158 —1GY eentimetrov (ne pod 15 in ne
érez 16 pest) virokosti, in tudi nekaj konj za voinjo
od npajmanpj 161 centimetrov (15 pesti in 1 palec)
visokosti, obedvojne po ceni od 200—300 fl. Vsaki
konj mora veaj 4 leta star biti, mlajdi se le izjemno
redko jemljejo. Tedaj kdor hode sedaj svoje konje
dobro prodati, naj jih povedane dni postavi v Rad-
gono, v Ljutomer ali v Ormu?!

Séjmovi. 1. marca v Planini; 3. marca na
Vranskem, v Lutanah, v Oplotnicah (sv. Barbara).

Dopisi.

Iz Maribora. (Vino refska §ola) je 15.
febr. obhajala sklep Solskega leta 1876/77. 2 javno
skufnjo, katera je zopet pokazala spretnost ray-
nateljevo o utiteljev pa todi vsakega lehko pre-
pri¢ala o koristi in potrebi ove Sole za napredek
v sadje- in vinorvejstvo. Zato smo se mobno za-
Eudili, da ni bilo skoro nikega bolj odli¢nih ljudi
navzotega, ako izvzamemo g. Scholza, deZelnega
poslanca in odbornika v Gradeu. Ni bilo ne Seidla,
ne ‘Wretzla, ne Mullé-ja itd., ki vendar radi zvo-
nee nosijo v okrajnem zastopu, pri kmetijski po-
druZnici, pri vinorejskem drustvuin lani pri shodu
vinorejeey. Seidl Se baje nikoli ni bil v vinorej-
ski Soli. Tudi drugih poslancev letos ni bilo tam.
Utenei so vsi dobro, nekateri izvrstno odgovarjali.
Ob&ndovali smo spretno risanje, zlasti udenca
Murdeea od sv. Lenarta v slov. goricah. Poduk
se naslanja na ljudske Sole in meri povsod na
praktifne potrebe; v sadje- in vinorejstvn je se
vé da najbolj obfiren, vendar obsega tudi vse,
kar je vedeti potrebno za umni napredek v Zivino-
rejiy htelarstyu, poljedelstva in sploh gospudarstvu,
Jukt dobro je, da morajo ulenci trdno delati, to
se pim fudi ba rokall pozod. G, Seholz bil je jako
zadovolien in' jé dolZno ‘zalivalo izrekel zlasti g.
1'u\'hﬁtegjﬁ'f¥n'¢ﬂia—ju', ifencem pa je na sree govo-
ril, naj bodo vrli misijonarji za napredek gospo-
darstva. G, uéitely Yajogel je k sklepu. uéencem
dal zapeti 2 nemski in 2 slovenski pesmi in za-
shfti Javao polivalo, da je tako srfen in znalajen
bil 1o skrbel “za @ast Slovencev na tej Soli. Isto
velja tadi o g Jakdetn, ki je slovenske ndence
uril” v 'slovenskem spisovanju. Utencev je bilo
vseh 33 inizmed 13 tretjeletnikov je ze 10 dobilo
lepe sluzba. :

0d sv. Roprta nad Laskim. (Okoren pred-
stojnik.) Pri nas smo se starega in prece) nem-
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skutarskega predstojnika do’ust navelifali. Zeleli
smo dobiti novega, narodnega, lepo po redu kr-
stanskega moZa za oskrbnika srenjskib posloy,
Vsled tega smo pri zadnji volitvi izvolili same vrle
in znadajue moZeve v srenjski odbor. Volitev je
bila 4. januarja t. 1. Stari predstojnik je sedaj
precej videl, da se bliZa konec njegovemu Zupano-
vaoju in da bo moral radun poloZiti o srenjskih
denarjib. Ali femu se skuoda odtegovati, kGJlikur
mn je le mogode ter ni hotel sklicati novih odbor-
nikoy, da bi ti izvolili novega predstojnika in je-
gova 2 svetovalea. Drii Zupanstvo nazaj, kakor
da bi matka zarep viekel. Odborniki so éakali,
ali pridakovali niso nilesar, naposled jim je po-
trpezljivosti zmajnkalo in so se pri ces. kralj.
glavarstva v Celjun pritoZili 30, januarja t. 1. Al
na njihove veliko zadudenje niso bili osliSani in
okorni Zupan de Zupani. Slisimo, da se boedo od-
borniki pritoZili pri ces. kralj. namesiniji v Graden
ali se pa obrnoli do svojega poslanca v driavnem
zborn, do g. dr. Vodnjaka! Radovedni smo, kako
bo se stvar razmotala! 1
Iz Ptuja. Zopet imam porodati obZalovanja
vreden samomor, ki se je nedayno v nafem me-
stecu prigodil. Dne 12 t. m. ustrelil se je okoli
18 let stari mladeni@ J. Gordan, pravijo, da zaradi
nekega pesramnega Zenstva. Pred nekejimi leti
je Se tukajdnjo folo obiskoval in Ze takrat ma je
ulitelj zavoljo nja nenavadne razposajenosti pre-
rokoval, da ne bode paravne swmrte umrl. Zgo-
dilo se je ZaliboZe tako; Cujte Se drug jako za-
nimiv dogedek iz nasih Sol. Dne 8.t m. po polu-
dué po Soli pobegnila sta 2 ufenca prvega raz-
reda nade realne gimnazije : Janez Bizjak in Viktor
Crni; prvi sin ptujskega Erevljarjs, drugi pa edino
dete nekega bajtlarja iz mestne okolice. Izginila
sta, da se ni¢ ne ve kam, in do danes 19. t. m.,
ko to pifem, jima vkljub vsemn prizadevanju §¢ niso
prisli do sledn. Nekterim tovariSem sta baje pra-
vila, da pojdeta ,v Drayo", drugim pa, da gresta
Ernti Trstu in potem naprej v Ameriko. — Glejte,
ako hitro, kako naglo zori ,Zlabni“ sad novo-
dobnih Sol! Lo@ili so folo od nje matere sy. Cer-
kve, vzeli jo duhoynikom iz rok, in postavili si
geslo: kritanski nauk in duhovnike iz Sole vem!®
Vsega Senta se zdaj Solarji uéé, le samo straha
ho#jega ne, zato gre pa vse narobe. Temn pero-
¢ilu dostayljam prosjo do vseh prijateljev resnice:
le marljivo objavljajte od vseh strani take in enake
dogodke ,unove* dole; naj elovensko ljudstvo izvé,
kam da pas ta nesredni liberalizem pelja!
0d Kapele pri Radgoni. Dobro si podkuril
ljubi ,Gosp.“ nadim srdenom”. Prav do Zivega
si njil spekel, ko si o njih nestrpljivosti sprego-
voril. Posebno prve dni so silno razdraeni iz-
letavali iz svojih bednjev, obiskavali se med seboj,
ritoZevali se drug drogemu in zmirom Se se kdekeri
renati in muviti ¢uje. ZasliSavdi razgovore o g.
Koemuta in nekib srfenih, izposodijo si ,Gosp.“
tudi Solski ofetje, zbrifejo si ofale, vteknejo si



