Priporocila za ¢ebelarje

Krmljenje ¢ebeljih druzin je za ohranjanje vital-
nosti ¢ebel zelo pomembno opravilo. Preskrba s
hranilnimi snovmi, posebej v brezpasnem obdobju
ali zgodaj jeseni, zagotavlja ¢ebelam maksimalno
zivlienjsko dobo. Odrasle ¢ebele negujejo zalego
tudi tedaj, kadar je v naravi le ogljikohidratna hrana,
zato takrat ¢rpajo svoje telesne rezerve, izlezene
cebele pa imajo v zadku nizjo vsebnost beljakovin
kot ¢ebele iz druzin, ki so imele dostop do peloda.

Vecletne izkusnje kazejo, da v Sloveniji
primanjkuje ¢ebelje pase vse od julija do za-
zimitve druzin. Dodatno krmljenje druzin s ka-
kovostno hrano v tem obdobju bo prispevalo
k uspesnejSem prezivetju zimskega obdobja.

Pri razvoju zalege sta odlocilni sestavini vita-
min B - piridoksin in inozitol, ki vplivata na pravi-
len razvoj zalege. Ugotovljeno je bilo, da je dodatek
vitamina C odraslim ¢ebelam vplival na vecjo stop-
njo prezivetja licink kot v druzini, pri kateri tega vi-
tamina v obroku ni bilo. Prav tako je za pravilno rast
in razvoj licink potrebna tudi zadostna koli¢ina vode.
IzkuSnje zadnjih nekaj let kazejo, da je v vecini
naravnih okolij v Sloveniji pomanjkanje pase za
razvoj druzin vse od julija do zazimitve druzin.
Zato je v tem obdobju nujno dodatno krmljenje
druzin s kakovostno hrano, ¢e zelimo, da bodo
cebelje druzine uspesno prezivele zimsko ob-
dobje. To krmljenje naj ob upostevanju morebit-

Pred nami je obdobje to¢enja medu. Preden
se lotimo tega opravila, moramo izpolniti nekatere
temeljne zahteve. Poglavitno je, da poskrbimo za
ustrezno osebno higieno. Ce zbolimo za nalezljivo
boleznijo ali smo prenasalci povzroditelja bolezni, ki
se lahko prenasa z Zivili, pri to¢enju medu ne smemo
sodelovati.

Higienske razmere za to¢enje medu

Med to¢imo vedno v cCistem in ustrezno ureje-
nem prostoru, kar je lahko tudi ¢ebelnjak. Prostor
mora biti takSen, da ga je mogoce temeljito ocistiti,
ne sme biti vlazen in plesniv, stropi in stropne obloge

*

mag., svetovalka JSSC za zagotavljanje varne hrane
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Cebelja druzina v nakladnem panju z dodano
¢ebeljo pogaco in sredstvom za zatiranje varoj v
poletnem &asu, po to¢enju medu.

nih prehranskih virov v naravi poteka od zadnje-
ga to¢enja do konéne dopolnitve zimskih zalog
v druzinah, to je v veéini primerov vsaj dva do
tri mesece. Kot smo ugotovili iz odgovorov v anketi,
velik delez Eebelarjev krmi ¢ebelje druzine za zimsko
zalogo le mesec dni. Ti ¢ebelarji bodo morali ¢as
krmljenja v prihodnje podaljSati na daljSe obdobje,
saj bodo na ta nacin druzinam v poznopoletnem
in jesenskem obdobju zagotovili optimalen razvoj,
¢ebelam pa potrebno dolgozivost. _I

Vir: Gregorc, A., in Pislak Ocepek, M. (2012): Dejavnosti
Cebelarjev v skrbi za ohranjanje ¢ebeljih druzin, Od-
miranje druZin, zatiranje varoj in vzrejna dejavnost.
Kmetijski institut Slovenije, Univerza v Ljubljani, Vete-
rinarska fakulteta.

Tocenje medu = skrb za varnost in
kakovost medu

Andreja Kandolf Borov§ak*, andreja.kandolf@czs.si

morajo biti Cisti in se ne smejo lusciti. Tla naj bodo
trdna, vzdrzljiva in odporna proti vplivom iz okolja.
Zagotoviti moramo moznosti za umivanje in po-
mivanje s teko¢o vodo, tako da si lahko umijemo
roke in pomijemo pripomocke, ki jih uporabljamo
pri delu; teko¢a voda je sicer lahko tudi v drugem
prostoru.

Oprema, pripomocki, pribor, embalaza, tesnila,
s katerimi bo med v stiku, morajo biti Cisti, izdela-
ni iz neskodljivega, nerjave¢ega gladkega materia-
la, ki ga je mogoce Cistiti, vzdrzevati v dobrem stanju
in po potrebi tudi razkuzevati. Embalaza mora biti iz
materialov, ki so primerna za zivila (plastika za Zzivila
s certifikatom, nerjavec¢a kovina (INOX), steklo, folija
za zivila ...).
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Zrelost medu

Med tocimo, ko je zrel, torej ko vsebnost vode
doseze 20 odstotkov ali manj (Pravilnik o medu,
4/11), vsekakor pa naj bo vsebnost vode ¢im nizja,
da je manjSa moznost fermentacije - skisanja medu.
Znanih je ve¢ preprostin nacinov za ocenitev, ali
je med zrel (pokritost s pokrovci, tresenje satov),
vsekakor pa je najzanesljiveje, ¢e vsebnost vode
preverimo z refraktometrom. Glede na rezultate
analiz medu, opravljenih v zadnjih nekaj letih, lahko
reGemo, da slovenski ¢ebelariji, ki Gebelarijo v AZ-
panjih, nimajo posebnih tezav pri zagotavljanju zrelo-
sti medu, ¢ebelarii, ki ¢ebelarijo v nakladnih panijih,
pa morajo temu namenjati nekoliko ve¢ pozornosti.

Za pridobivanje medu je najprimernejSe
devisko satje! Ce smo iz plodiséa v medisée
vstavili kak sat, ki lahko vsebuje predelano
krmo za c¢ebele (sladkor), takega sata nika-
kor ne smemo stoditi!

Odvzemanje satov in to¢enje medu

Pri odvzemanju medenih satov iz panjev upora-
bliamo taksna sredstva za pomiritev ¢ebel, ki v medu
ne puscajo ostankov ter ne spremenijo njegovega
vonja in okusa. Pri tem lahko uporabimo dimljenje,
vendar s tem ne smemo pretiravati, saj se lahko
zgodi, da dobi med okus po dimu. Cebele lahko s
satov ometemo na veé nacinov. Cebelarji sat pogo-
sto stresejo nad sipalnikom, preostale ¢ebele ome-
tejo z omelcem, in ko iz panja ometejo vse sate,
Cebele »vrzejo« nazaj v mediS¢e. Sate lahko ome-
tamo tudi s strojem za ometanje, v nekaterih panjih
pa lahko uporabljamo tudi begalnice. V tem primeru
v panj kak dan pred to¢enjem namestimo begalni-
co, tako da ¢ebele zapustijo medisce, potem pa je
odvzem satov zelo preprost.

Med delom moramo paziti, da med ni izpo-
stavljen fizikalnim, bioloskim in kemi¢nim tveganjem.
Medenih satov in/ali naklad z medenimi sati ne po-

sport medenih satov iz panjev do prostora za tocenje
medu daljsi, jih je priporoceno zascititi pred prahom,
razli€no umazanijo, mikroorganizmi, insekti in njiho-
vimi delci ... (na primer s folijo za Zivila, prenosom v
ustreznih skatlah ...). TakSna zas¢ita ni potrebna, ¢e
¢ebelar prenasa med v nakladah z ustrezno podnico
in pokrovom. Prav tako moramo paziti na ustrezno
higieno vozila, da se satje ne okuzi z razli¢nimi tujki
(prah, delcilesa ...).

Odkrivamo samo sate brez zalege. Pri tem
najpogosteje uporabljamo Cebelarske vilice ali noz
za odkrivanje satja (ta je primernejsi pri izdatnejsih
pasah). Devisko satje lahko odkrivamo Se s toplim
zrakom, poznamo pa tudi Ze strojno odkrivanje
medenih satov. V prostoru za to¢enje naj ne bo
¢ebel, prav tako v ta prostor ne smejo zahajati hisni
ljubljencki. Med to¢enjem naj bo ¢ebelar oblecen v
Cisto obleko, to pa velja tudi za tiste, ki mu poma-
gajo. Med celotnim procesom tocenja medu je v
prostoru prepovedano kaditi in jesti! Ob toéenju je
med priporocljivo precejati z razlicno gostima cedi-
loma, vendar luknjice nobenega od njiju ne smejo
biti manjse od 0,2 mm (da se v medu ohrani pelod).

Pokrovci

Vosc¢eni pokrovci, pridoblieni ob odkrivan-
ju medu, so vir kakovostnejSega voska v nasem
Cebelarstvu. Za razliko od voska, ki ostane od to-
plienja satov, tega lahko uporabljamo tudi za izdela-
vo satnic. Na njih sicer ostane kar nekaj medu. Ce
pokrovcev ni prevec, jih pustimo na odcejalni mrezi
posode za odkrivanje satja, tako da med odtece,
vosek pa pretopimo. Pokrovce lahko tudi operemo
v Gisti mrzli vodi, tako da se med raztopi, to raztopi-
no pa pozneje lahko uporabimo za izdelavo medice.
Za odstranitev vsega medu je treba pokrovce nama-
kati vsaj en dan, med namakanjem pa jih moramo
tudi veckrat premesati. Potem je treba pokrovce
posusiti, najbolje tako, da jih nekje razgrnemo.

Vracanje satov v medisca

Sate praviloma vracamo v medisca proti veceru,
to pa je zelo pomembno, Se posebej Ce je pasa ze
ponehala, za zmanj$anje moznosti ropa. Ce pasa $e
traja, lahko sate vracamo tudi sproti.

Precejanje/posnemanje in polnjenje medu
Vosceni delci so delci prve posode za med
(satja), ki so pri odkrivanju satov in med toCenjem
presli v med. Ker vosek ni naravna sestavina medu,
ga moramo iz njega odstraniti. Posledica vsebnosti
voska v medu je lahko sprememba okusa, barve in
vonja. Ce za &is¢enje medu ne uporabliamo cedil,
moramo med prvi¢ posneti najpozneje v treh dneh
po tocenju. Priporoc¢eno je enkratno do dvakratno
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vklju¢imo v nadaljnjo predelavo. Ce medove med
seboj mesamo oz. homogeniziramo, moramo poskr-
beti, da so ustrezno premesani, saj se v nasprot-
nem neustrezno homogeniziran med zaradi razlicne
specificne gostote lahko razsloji, to pa porabnikom
zbuja sume, da je z medom nekaj narobe. Najpo-
gosteje pomislijo, da je tak med ponarejen. Pri tem
seveda ne smemo pozabiti, da moramo zagotavlja-
ti tudi sledljivost medu in ga zato ustrezno oznaditi.

Naloga vsakega ¢ebelarja je, da ohrani kakovost
in varnost medu. Znanja o nacinu cebelarjenja ni
nikoli dovolj, zato vas vabim, da se udelezujete uspo-
sabljanj, ki potekajo v okviru €¢ZS. 1

precejanje medu z razli¢no gostima cediloma, potem
pa naj med Se dan ali dva »miruje« oz. »odlezZi«, zato

Viri:
Megli¢, M. (2008): Odvzemanje in to¢enje medu. V: Slo-

da se delci voska in druge primesi ter mehurcki vensko Gebelarstvo v tretje tisoGletje. Zdesar P. (ur.).
zraka dvignejo na povrsje. Kot priporoc¢ajo, naj bi Lukovica: Cebelarska zveza Slovenije, str. 241-249.
med drugi¢ posneli 14 dni po toenju. Posnamemo Pravilnik o medu, 4/11.

Riches, R. C. (1989): Honey Marketing. Burrowbridge,

vse nemstgce, ki ge polavu'o na povrsini. PostoPek UK: Bee Books New & Old. str. 60-63.

po potrebi ponavijamo tolikokrat, dokler povrsina Veljanovski, Geremia V., s sod. (2012): Smernice dobrih
medu ni povsem ¢ista in brez mehurckov. Ko je med higienskih navad v Gebelarstvu na nacelih sistema
»Gist«, ga bodisi napolnimo v ustrezno embalazo ali HACCP. Cebelarska zveza Slovenije.
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Po Zelji izdelamo tudi druge vrste panjev. Panji so iz masivnega smrekovega lesa, roglji¢eni
(cinkani). Blago vam lahko posljemo po hitri posti.
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