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SLOVENSKI GOSPODARN

torej lovski zakon potreben spremem-
be, je jasno. Veliko zakonov v nadi dr-
Zavi se je Ze prenovilo, mi kmetje Zeli-
mo, da bi se tudi ta zakon na merodaj-
nem mestu vzel v pretres in uredil la-
ko, da bomo kmetovalci bolje zavaro-
vani proti vsem Skodljiveem sadjarst-
va in vinarsiva.
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Velikonoéne potice.

Za testo rabif 1 in pol litra bele mo-
ke, priliéno pol litra mleka, 2 jajei, 2
veliki Zlici surovega masla ali trde ma
sti, 3 deke kvasa, 6 Zlic sladkorne si-
pe, drobno seklano lupinico od pol li-
mone in Sfep soli.

Raztopi kvas v skodelici mlafnega
mleka, dodaj pol Zlitke sladkorja in
toliko moke, da nasatne redko {esto,
katero pusti, da vzide. Iz pogrete mo-
ke, mleka ter drugih pridatkov in kva
sa vmeSaj in vtepi gladko testo, ki se
mora lofiti od kdhalnice. Pusti, da
vzide, nato ga razvaljaj za na pol pr-
sta debelo, poma%i z nadevom, potresi
%z rozinami, zavij, deni v model, pusti,
da znova dobro vzide, pomaiZi na vrhn
%z raztepenim rumenjakom ter speéi v
primerno vrodi peti,

Orehov nadev.

En liter zmletih orehov skuhaj na
mleku v prav gosto kafo. Hladni dodaj
4 do 5 Zlic sladkorja, 2 jajéka, 1 tetrt
do pol litra toplene (prigrete) smetane,
drobno seklano ali naribano limonovo
lupinico od pol limone, pol male Zlié-
ke zmletega cimeta in fe imad pri roki
ge eno Zlico rumsa ali domace slivovke.

| T

Orehov nadev z medom.

Mesto sladkorja in smetane dodaj
gorenjemu nadevu Cetrt litra kuhane-
ga meda.

Makov nadev,

Tritetrt litra zmletega ali phanega
maka skuhaj na mleku v prav gosto
ka%o. Hladnemu dodaj cimet, limono-
vo lupinico, 6 Zlic sladkorja, Cetrt do
% litra stoplene smetane ali pa 4 veli-
ke Zzlice (osminko kile) surovega raz-
toplenega masla in par pesti rozin. Ce
doda¥ kuhan med, odpade sladkor ler
polovico smetane.

Rozinov nadev.

MeSaj felrt kg surovega masla v por
celanasti skledi s kuhalnico ali metli-
co za sneg lako dolgo, da postane pe-
nasto. Dodaj 6 velikih Zlic stolenega
sladkorja, mefaj par minut, primesaj
zaporedoma 3 do 5 rumenjakov, pazi
pa, da ne postane zmes sirasta, in kon-
tno dodaj Se par #Zlic sladke smetane,
in primesaj na lahko sneg iz belakov
in fino seklano limonove lupinico, 8
tem nadevom poma#i razvaljano leslo,
potrosi prav nagosto rozin (vsaj Cetri
kg), zavij ter pusti, da potica dobro
vzide. Za testo vzemi malo vet kvasa,
kakor gori navedeno,

Cene In sejmska poroila.

Mariborski trg. Na maviborski trg v soboto
dune 21. marca o0 pripeljali &peharji no 105
vozeh 320 komadov zaklanih svinj, kmetje 7
voz kiompirja, 3 éebule, 12 sena; 4 otave In 4
slame. Svinjzko meso je bilo po 10 do 24 Din,
slapina 13 do 17, krompir 035 do 150, ¢ebuln
250 do 3, semo 80 do 05, etava B0 do 85, sla-
mn- 60, Kozlic P00 do 110. Pienica 2, 1% 1.50,
jeémen 1.50, oves 1.25 do 1.50, koruza 1.75, ajda
L50, aldovo pieno 450, proso 1.50, fiZol 2 Din.
Kokos 30 do 45, plséanci 40 do 90, raca 30 do
40, gos 70 do 90, puran 70 do 110, Cesen 18 4o
20, Jabolka 6 do 10, sulie slive 10 do 12 Mie-
ko 2 do 3, smeiana 10 do 12, surovo maslo 32
do 40, med 12 do 20, jajea 975 do 1 Din.

Mariborskl svinjski sejem dos 20, marca.
Pripeljanili je bilo 220 svinj, cene so bile sle-
date: Miadi praditi § do 0 tednov stari 120 do
150 Din, 7 do 9 tednov stari 180 do 250 Din,
3 do & mesece stari 280 do 350 Din, & do 7
mesecev 400 do 500 Din, 8§ do 10 mesecev siari
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500 do 030 Din, 1 leio stari 880 do 060 Din, 1
kg Eive fede 8 do 9 Din, 1 kg mrive tefe 10
do 12 Din Prodanih je bilo 44 svinj.
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Polet med nebotilnikl,

Amerikanei in posebno e Nemci go-
jijo v zadnjem ¢asu polele v takozva-
nih jadrnih letalih (Segelflugzeuge). Sa
lo letala brez motorjev, katere dviga
ier nosi menjava zraénih plasti. Poleti
v jadrnih letalih so povsem mirni, pa
vendar so vsi tozadevni poskusi e le
vV razvoju.

Amerikansko ¢asopisje je v zadnjem
tasu polno obSirnih poro&il ter opisov
o drznem ¢inu jadrnega letalca Jakoba
O’Meare, ki se je lotil kljub najostreji
prepovedi njujorSke zraine policije ja-
drnega poleia nad morjem stavb v me-
stu Newyorku.

Vse je prepritano, da je izreden slu-
taj, da se O'Meare s svojim letalom ni
razirestil kje na vrhu kakega nebotié-
nika.

O'Meare se je dvignil v zrak na ta
nafin, da je bilo njegovo jadrno leialo
prvolno privezano za moterni acroplan
Njegov pojav je vzbudil pozornost ce-
lega Newyorka., Ko se je lotilo jadrno
letalo v vigini 400 m od molornega, je
zasledovalo vet milijonov ljudi z naj-
veljo napetostjo napeti prizor. Po pro-
metnih ulicah je zastal promet, ker so
postali ljudje na sredini za vozila od-
kazanih cest ter upirali pogled v nad-
sve vrtoglavega letalea.

Koj za tem, ko je bilo jadrno letalo
odvezano od motornega, ga je dvignil
zraéni vriinee v vifino 750 m, a kar za
tem je padlo niZje. Bliskovili dvig gor
in padec navzdol sta se ponovila pet-
krat, dokler ni nastopila od zratne po-
licije predvidena nevarnost: letalec je
rzagel v viSino nebotitnikov in sedaj jo
zatel polet med najvisjimi stavbami
amerikanskega velemesta, Videti je bi-
lo, da mora O'Meare smrino ponesredci-
ti in strmoglaviti na tla. Gledalei so
pritakovali vsako sekundo konca, a ka
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ljubeznivost in jo prosil, fe jo Se sme ogovoriti,
ko ga bo vodila pot vetkrat tod mimo po oprav-
kih. Barbka se mu je smehljala dobroduino in
mu zaupala, da je malodane vedno dome, ker
mora opravijati Ze staremu in od dela izmute-
nemu otelu isto sama celo gospodinjsivo, delo
na par njivah in v hlevu. Lovec je pohvalil nje-
no delavnost, ljubezen ter skrb za oteta, odlomil
preko mnizkega plota iz vrta vriit roZmarina in
si ga wutaknil z njenim srameZljivim privolje-
njem za klobuk, Cebljala sfa Se nekaj fasa, da
je poznal vse prilike pri Amonovih in je zavil
razigrane volje od mlina navkrebar proti Dobju.
S hriba se je ozrl e enkrat na Zuboreti gorski
potok in na mlin, ki ga je vabil sicer osamljeno,
a prisréno po ljubki legi in po veselem Zenskem
bitju, ki ga je oZivljalo ter ogrevalo, Priznati si
je moral, da Ze ni naletel na deklino, iz katere
bi bilo kipelo toliko mladostnega Zivljenja, ve-
selja in odkritosrénosti, kakor ravno iz te Barb-
ke, Nekaj ga je vedno vieklo, da je postajal, se
obratal in zrl v dolinico proti mlinu, kier je raz-

veSala Barbka med petjem perilo. Ko se je vra-
tal v noti mimo mlina nazaj na Kofenco, je bilo
v mlinu temno ter tiho. Herko in otfeta je zibal
brezskrbni — trdi senj. Ni se upal postopati ter
prisludkovati krog voglov, zdel se mu je ta
kraj presvel, da bi ga onefastil s ponotnjaikimi
obitaji. Od prijatelja Drobneta je zvedel o Amao-
nu in héerki wvse najbolje ter najlepfe. Dobro
mu je dela pohvala, bila je resnifna, v ka-
tero je verjel trdmo tudi on Guzaj, ki je Listal
tloveka v brezno laZi, pokvarjenosti in hudo-
bije. Sanjalo se mu je o samotnem mlinu ob Bi-
striei in o ljubki Barbki, Vstal je dobre volje in
sl priznal, da pleSe ter vriska po njegovem srcu
in da pravijo ljudje taki sréni razigranosti prva
Zrjavica ljubezni ali zaljubljenost. A naj je pre-
mi#ljal, kar je hotel, vedno mu je stala pred oé-
mi Barbka na hrbtu prekriZanih rok in s smeh-
ljajotim zagotovilom: »Le zataknite si vrSid
roZmarina za klobuk, ga imam dovelj in vam ga
podarim z veseljem.« Kako lepo in v srce sega-
fote so priZuborele te besede iz ust nedolinega



