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Obrtnijske raznoterosti. 
Kako se da biserom lesk? Bisere, ki so vsled 

nošnje izgubili lesk, kuhaj 15 do 20 minut v mleku, kateremu 
si dodal nekaj sprašenega mila. Potem bisere izplakni v sveži 
vodi in jih obriši z belim mehkim robcem. Tako dobe lesk, 
in se ne ločijo več od novega blaga. 

Konjsko žimo očistiš, če je kuhaš v vodi, kateri si 
pridejai potošlja (pepelike), pri čemer jo moraš s palico dobro 
obračati. Potem jo pa spiraj na rešetu s Čisto vodo in dobro 
osuši. 


