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Slevenski

Gebelar » sadjerejec.

Glasilo éebelarskega in sadjersjskega drustva
za Kranjsko.

—_— — _- ——
Izhaja veaki mesec enkrat in se poiilia udom brezplaino; neudom za 1 gld. 30 kr. na leto.
Inserati in priloge rafunijo se po najnizji ceni. — Letnina za ude znafa samo 1 gid.

Obseg: O Dzierdzonovem panju. (Dalje.) - Napravljanje sadnega moita. (Dalje) — Kako se
med éisti. — Nasi dopisi. — V. Imenik,

O Dzierdzonovem panju.
(Spisal Iv. Juranéié.)
(Dalje).

Visokost tega panja (glej pod. 1. v prilogi), je po tej meri od znotraj 75 celie
(15 paleev). Valisée ali valilni prostor je GO celie, medeni prostor pa 15 celic. Ta
majheni medeni oddelek zadostuje za vsakovrstne operacije in tudi imajo Eebele
dovolj Ziveza za zimo nad seboj. Ker ta prostor ni visok. lahko pridejo &ebele iz
zimskega gnjezda do mokrote, ktera se nabira v zimi na pokrovu, da Zeje ne trpe.
Sirok je panj od znotraj 50 celie. Dolg pa mora biti toliko, kakor sta dva panja
skupaj siroka, da dva vkup postavljena od zgoraj kvadratno plod¢o naredita. Dolgost
je tedaj 132 celie.

Kakor je znano, ima les to slabo lastnost, da se razteguje, ako postane moker,
in kré&i, ako postane sub; navaduno pravimo, da se napne in vsudi. Se vé, da se
ne razteguje in ne kréi po dolgem, ampak po érez. Deske za nad panj moramo
toraj obracati tako, da ta sprememba lesa ne Skoduje. Skodovala bi pa namreé,
ako bi postajal panj zdaj Sirji, zdaj oZji, ker v prvem slufaju padali bi satniki iz
zareze, v drugem pa bi se tako prijeli, da ne bi jih mogli vun dobiti. Enake
8kodovalo bi, ako bi se spreminjala visokost panja, ker bi se satovje, katero je na
stene pritrjeno, raztrgalo. Ako se pa potem panj v dolgosti nekoliko spreminja,
nima to nikakorsnih nasledkov. Iz tega je tedaj razvidno, da se morajo obratati
deske za dno in pokrov po érez, za sprednjo in zadnjo stranko, kakor za duri pa
navzgor. Za dno in pokrov naj se zdruZijo tako dolge deske med seboj, kakor je
panj od zunaj 8irok, to je 63 celic. Dalji stranki ste po velikosti enaki, pa razlitni
po debelosti. Prednja dolga stran, v kiero je Zrelo vrezano, je namre¢ edina stran,
ktera je vedno izpostavljena zunanjemu zraku, vrodini in mrazu, deZju in snegu.
Ona mora biti najbolj debela, da ne pusti potrebne gorkote iz panja in prevelike
vrotine, kakor tudi mraza v panj. Dno, pokrov in zadnja stranka so narejeni iz
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desk, ktere so osiruZene (skoblane) tri celice debele, prednja stranka pa mora biti
najmanj 10 celic debela, ako je samo iz desk narejena. Ce panj le samo z Zeblji
vkup zbijemo, morata biti stranki 75 ecelic dolgi (visoki) in 132 &iroki, dno in
pokrov pa 63 eelie dolga in 132 Xiroka. Posamezne deske strank, dna in pokrova
morajo se med seboj dobro spojiti z mizarskim limom ali klejem ali pa z Zeblji
navskriz. Predno se panj vkup postavi, vrezejo se znotraj na obeh strankah 60
celic od dna zareze za satnike, (glej pod. II. a). Te se naredijo, e siranko za 17/,
celico globoko zaZagamo in potem gornji rob tega reza z nozem posevno odrezemo.
Na znotranjih straneh obeh strank se na vsakem koneu odvzame za 1Y/, celico
debelo in 8 celic Siroko lesa, tako, da tam zareze za satnike zginejo: fo za tega
del, da duri panj trdno in natanéno zaprejo in bolj mirno stojé, (glej pod. IL b).
Zrelo naredi se v prednjo stranko na sredi pet celic visoko od duna in je 2
celici visoko in 15 celie siroko. V zadnjo stranko naredi se ravno Zrelu nasproti tik
ob dnu 15 celie 8iroka in 7 celie visoka veha, ktera se s pilko zapre, (glej pod. 11. ¢.)
in po potrebi odpre, ako hotemo dva panju zdruZiti. Ako sedaj dno in pokrov
na stranke z Zeblji pribijemo, imamo na kratkih (ozkili) dveh straneh odprt panj
pred seboj. V odprti kratki strani vdelajo se duari in panj je ve¢inoma gotov.
YVendar se tako debele deske za prednjo stran panjevo posebno iz za to spo-
sobnega lesa v nekterih krajih tezko dobe. Tudi so potem panji precej teiki, kar
posebno za prevazanje in premadanje panjev ni ugodno. Veliko bolj lahek in spreten
bo panj, ako naredimo tudi prednjo stranko iz tenkih desk, kakor zadnjo stranko,
dno in pokrov. Potem moramo pa prednjo stran 10 celic na debelo s slamo obleéi.
Da pa zamoremo to slamnato odejo pritrditi, mora dno in pokrov za 10 celie ¢ez
prednjo stranko moleti. 'V dno in pokrov naredijo se 3 celice Siroke in 1 eelico
globoke zareze, da se tako prednja stranka vanje spusti, da se ne more vpogibati.
Od zunaj se dno in stranka pribije na letvo, (glej pod. 111 a), ki je 10 eelic Siroka
in 10 celic debela, in na vsakej strani za eno celico krajsa od panja. V to letvo
na sredi D celic od dna vreze se Zrelo.
Enako sklene se pokrov s prednjo stranko s pomotjo takove letve, (glej pod.
IIL b), ktera pa je le D celic debela in tako dolga kakor spodnja. Na vsakem
koneu panja pribije se 8¢ 1 eelico debela in 10 eelic 8iroka deska na letve, tako
da dobimo na prednji strani panja koritu podoben prostor, kieri se s slamo napolni.
Za to ste namreé oni letvi krajdi od panja za eno ecelico, da se tam na letvine
konee omenjene deske pribijejo, (glej pod. 1V. in V. a). Slama odreze se tako na
dolgo, kakor je dolg ta prostor in se polaga enako na debelo, z debelejimi konei
zdaj na levo, zdaj na desno. Zdaj se pokrije slama s papirjem in na zgornjo in
spodnjo letvo polozijo se 3iri manjse letvice, s kterimi se slama pribije. Za te
manjie letvice naredijo se % popred potrebne zareze na vedjih letvah, da se tako
prve vtisnejo v poslednje, da ne stoje vun od cele prednje strani. Od zunaj se e
slama povleée s trstjem ali z vrbovim 8ibjem, s kterega se popred lubje odstrani.
Trstje ali Zibje vtakne se namre¢ jedna za drugo med letvice in papir, s kterim
je slama pokrita. Najboljse pa je, ¢e se ta slamnata odeja oblozi s tenkimi deskami,
kiere se lepo ena @rez drugo polozijo, tako, da se deZz po njih vun odeeja. To
naredi se tako-le: Panj polozimo pred se, zadnjo stran navzdol, odprii strani panja
pa na levo in desno. Sedaj nalozi se slame toliko, da ni preve¢, pa ne premalo.
Ako je preved, se letvice vun ogibajo in stena ne bi bila ravna. Kadar je slama
vlozena, pribije se na levi strani krajna letviea, potem se viakne ena deska za drugo
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pod letvieo. Zaéne se od dna proti vrhu. Kadar so deskice Ze zataknjene, pribije
se fe letvica na desni strani in potem srednji dve.

Zadnja stranka se pa s pokrovom in dnom najbolj moéno zveZe, ako se sklene
po mizarsko navskriz, da ena deska v drugo prime (glej pod. IV.).

Paziti se mora posebno, da Spranje, kjer so deske med seboj zvezane, ne
pridejo vkup, to je, da niso deske straukine ravno tam zvezane, kjer so zvezane
deske dua in pokrova (glej pod. 1V. b.) Sedaj bil bi panj sam ob sebi zagotovljen.

Manjka nam 8e duri in notranje oprave. Duri pridejo na obe ozki, odprti strani.
Ako smo naredili prednjo stranko eelo iz debelih desk, naredijo se tudi duri iz 8
celic debele deske. Imamo pa omenjeno stranko iz tenkih desk in slame, tedaj
naredimo tudi duri iz slame. K temu je potreba &tirih 8 celie Sirokih in 2 celici
debelil letvie, ktere se v podobi dolgastega pravokotnika sklenejo (glej pod. VIIL a).
Ta pravokotnik mora biti tako velik, kakor je odprta stran panja. Na eno (notranjo)
stran tega pravokotnika pribije se potrez tri letvice (glej pod. VIIL h. 1, 2, 3).
Na te se polozijo po dolgem tenke deskice (glej pod. VIIL b. 4). Sedaj se vlozi
v pravokotnik slame po dolgem, potem pribije se letviea (f) na levi strani po
dolgem, pod ktero se tenke deskice po &rez nadevajo, kakor pri prednji stranki.
Slednjié pribije se e letviea (f*) na desni strani in duri so gotove (glej pod. VIII ¢).

Enake duri pridejo % na drugo stran panjevo. Imamo e sedaj notranjo
vpravo. To so satniki in dveje premakljivih duri. Te premakljive duri sluZijo
k temu, da lahko prostor v panju spoljubno zmanjfamo, kakor je za vedjega ali
manjfega roja potrebno. Navadno se da roju od zatetka le 4 do 6 satnikov, kteri
se denejo na sredo nad Zrelo in premakljive duri potisnejo se od obeh strani do
satnikov. Potem 8e le, ko je roj mu odlofeni prostor napolnil, da se mu ve& sat-
nikov in omenjene duri premaknejo se proti kraju. Te duri obstojijo iz dveh
steklenih &ip, kteri ste vdelani v tenek okvir (2 celici debel, 7 celic &irok). Srednji
popreéni del okvirja je 10 eelic Sirok in ima dve lnknji, kteri ste s klado zaprti
in ste za to, da duri lahko z roko primemo in za prevetrovanje panja. Kdor si
pa hote par krajearjev prihraniti, kar ga &ipe stanejo, lahko naredi te duri iz na-
vadne deske (2 celici debele). (Dalje prihodnjic.)

-—_——

Napravljanje sadnega mosta.
(Dalje)

Potenje sadja.

Pri jesenskih sadezih je narodeno, naj se to precej v modt podela, ker pri
teh se je razvoj sladkorja Ze popolnoma izvidil, ter se sé fakanjem ni nadjati ka-
kega zboljianja. Nasprotno bila bi pa velika napaka skoro pri vseh vrstah jabolk,
te bi se precej po otresenji v modt zmlela, ker so veinoma zimska jabolka, kajti
pri teh nastopi popolno dozorenje vetkrat % le v decembru in januarju, to je v
tasu, ko bi napravljanji mosta velike zapreke nasprotovale, zategadelj je treba pri
takih sadezih dozoritev pospesiti in sicer na sledei na¢in: Jabolka puste se na
prostem v dolgih in ospitenih kupih leZati 4 —6 tednov, da se spoté, t. j. tako
dolgo, da duh in omehanje sadnega mesa, kar se lahko s potipanjem s prsti na

koZo spozna, popolno dozoritev naznani. To se pa ne stori samo pri jabolkih, temved
11*
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tudi pri poznih hrufkah. Toplota, ki se vsled potenja sadja narédi, je vzrok, ki
godnost sadnega mesa in s tem zvezano razvijanje ali narejanje sladkorja hitreje
pospesi, med tem ko se nekaj vode izhlapi, sadje vsled tega specifitno tezje, sokovi
pa bolj teko&i in bolj sladkorni postanejo.

Pred nastopivio ponotno slano se sadje obvaruje st slamo; skudnja je tudi

okazala, da se, ®e se tudi zmrznjeno sadje izme¢ka, s tem vinu ni¢ ne Skoduje.
Ce pa nastane bolj mrzlo vreme, je pa, se vé da, nasvetovano sadje po listnicah
ali v zradnih kletih in Eumnatah nasuti, da se spoti; ti prostori pa ne smejo biti
vlazni in zaduhli. Predno se pa sadje v prostore, kjer se bode v potenje nastavilo,
spravi, mora se gnjilo sadje odstraniti, ognjito in ErnomadeZasto naj se izreze, kajti
¢e bi se tako sadje v vedjej mnoZzini z drugim zmeékalo, bi vino dobilo neprijeten
grenak in gnjil okus.
Pridevanje vode k mostu.

Izdelovalei mosta so si v tem obziru navskriz, in ima v tej zadevi vsaka sadna
okolica svoj nacin.

V Normandiji na Francoskem ne pridevljejo ni¢ vode, v drugih okolicah se
pa sploh trdi, da primerno pridevanje vode nikakor ne Skoduje, temved pri skoro
vseh mostnih vrstah sadja, izjemsi zgodno ter samo sladko sadje, o tem sadju smo
pa Zze spredaj omenili, da ni dobro za most, koristno, ¢e vzamemo, da se je voda
primefala pri meékanji, da so se tako zamogli nekateri vazni deli, posebno sladkor
raztopiti. 1—1", ? vode zadostuje na 50 funtov jabolk in 2 ¢ na ravno toliko hrusek.
Kar je vet, je pa na 8kodo. Pa tudi pri tem se je treba ravnati po tem navodilu.
Sadje se zmectka narpopred brez vode, zdaj se ostanki (preSovina) v jednem éebru
zdrobi in zmetka, ter s Cisto in friSno vodo namodi, da se voda k vrhu prefovine
prikaze; da bi Crez stopila, toliko je ne sme biti. To ostane 18—24 ur pokrito,
med tem se vetkrat premesa in po temse jednokrat stisne. Zdaj dobljeni jaboltnik
se 8 prvim zmesa in v klet spravi.

Povpretno se ra¢uni, da je za napravo 1 & sadjevea brez vode treba 3'), cente
jabolk ali pa 3 cente hrusek; natanno se to ne da dolo¢iti, ker imajo~ razne sadne
vrste tudi razne mnozine soka.

Razno orodje za napravljanje mosta.

Meékalni mlini.

Razun razliénih malih pripray, kakor razne posode in drugo, kar naj pa, &e
je le mogote, bode iz lesa narejeno, so potrebni, &e se kdo le kolitkaj pefa s to
']mpéijo mlini, v katerih se sadje metka. Bolji so tisti, pri katerih je manj Zeleza
in sploh manj Zeleza z mostom v dofiko pride, kajti kjer se to godi, most lahko
érn postane. Skunja je pa tudi pokazala, da se debelo zme(kano sadje laZzje bolj
stisne in izpreda, kakor drobno zmeékano ali zmleto. Vetinoma se v tako zmékanje
sadja dandanes rabijo’ mefkalni ali sadni mlini, in so, kakor je bilo refeno, oni
bolj&, ki sadja bolj zmetkajo ali raztrgajo, kot pa zdrobe. Taki mlini so zelo raz-
litni. Navadno pa kmetovalee, ko si dragocenih priprav nofe in ne more naprav-
ljati, zmetka svoje sadje v koritu s kakim #elezom ali z vrtedim se mlinskim
kamnom. Drugi pa sadje tndi s kakim sekatem razsekajo, kar pa ni nasvetovano,
ker je prepoéasno in ne tako dobro, kakor ¥ se meéka.
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Stiskalnice ali prese.

Poleg metkalne priprave treba je %e stiskalniee. Stiskalnice so dvojne, in
sicer take z navorom ali deblom, ali pa na S&ravh ali vriine. (eravno se zadnje
dandanes zelo vpeljujejo, vendar se prve Se holj pogosto nahajajo. ker se lazje na-
pravijo in so cenejie.

Ker pa prefe z navorom preve® éasa, ter preve¢ pazljivosti pri delu, da bi
se kaj ne poskodovalo, ter poleg tega & preveé prostora potrebujejo, se dandanes
bolj one na vrtine napravljajo. Te so tadi bolj%e, ker je treba manj ljudi, in se
vendar lazje bolj stisne, tako da sadje ve® soka da. Dandanes dobe se stiskalnice,
ki prav malo prostora potrebujejo, ker se vrhu vse priprave vrti kakor sveder. Ker
je gotovo vsak castiti bralee Ze ved natinov stiskalnie videl, zato se na tem mestu
ne bo ta reé¢ bolj na tanko obravnavala.

Meékanje sadja.

Tu je treba paziti, da se sadje enakomerno zmeéka, ker se ta drobljad potem
lazje in boljfe stisne. Od drobno zmletega sadja se ne dobi toliko tekotine kot
od debelo stoléenega. Nekateri devljejo med prefovino verbove spletenine, postavim
dno od jerbasa, da se lahko bolje stisne. Prevet sadja naj se nikar v mlin ne
vsiplie, ker se lahko zamadi, da mlin pravilno ne melje. Paziti je treba, da se
preveé svojeglavno ne dela, ¢e se mlin vstavi, da bi se sé silo naprej drvilo, ker
bi se pri tem lahko kak noz odlomil, in delo bilo bi e bolj zadrzano. Veasih je
dobro, da se sadje dvakrat zmelje, posebno v mlinih s premakljivimi valcki. Ti
naj se prvié bolj vsaksebi postavijo in drugié bolj tesno, s tem se delo pospesi in
dobi se veé mosta. To naj se posebno zgodi pri ne popolno zrelem sadji.

(Konec prihodnjic.)
"

Kako se med ¢isti.

Bu&ele redimo posebno zavoljo dveh pridelkov medi in voska, ki ju le one
same in tako obilno pridelajo. Ce ju pa v svoj prid obrniti hotemo, moramo vosek
od strdi lotiti. Pred vsem satovja sé strdjo ne pusti dolgo postajati, lehko misi,
mravlje in muhe do nje pridejo in jo ognjusijo, ali pa ti jo budele in ose odnasajo:
prej ko morex, loti se dela. Pripravi ve& lepo osnaZenih skled in preberi satovje.
Vzemi v roko vsaki saf, odrezi, kar je praznega voska, in deni ga v prvo skledo,
kamor pride tudi ves drugi voiteni drobiz. Lepo hele in liste sate devaj v drugo
skledo, vse rumene in rujave satove pa v tretjo; v fetrto pa vse érne sate in take,
ki so ve&jidel le s evetnim prahom napolnjeni.

Potem zmetkaj satovje, kar ga v drugi skledi ima%, z Zlico prav dobro, in
postavi ga v gorko peé, da se strd prav sogreje in nehaj, da se ohladi; kmalu se
bo vosek na vrhu okrenil, in spodaj dobi¥ najzlahinej$o strd ali med.

Drugi &ebelarji zrezejo najlepte satove v sito ali refeto, pod ktero se skleda
postavi, in jih denejo med zaprta okna in pusté, da se sird od solnéne gorkote
sogreta v skledo izeedi.

Druga vrsta satov, ki jih je najve¢, ima rumeno ali rnjavo barvo. Te zveki
v precej velik in &ist lonee, v kterega denes tudi vosek od prvega medu. Postavi
lonee v gorko peé po kruhu, drugi dan vzemi ga varno zopet iz pedi; zgoraj imad
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vosek, v plos&i okrenjen, spodaj pa samo strd. Tudi morad lonee postaviti v kotel
s kropom, kieremu morad % nekoliko podnetiti ali podkuriti; ko bo stopil vosek
na vrh, vzemi lonec iz kotla in ‘deni ga hladit. Ako ho@ed med e bolj otistiti,
precedi ga skoz drobno sito ali pa strd v loneu ved dni zaporedoma z Zlico posnemaj.

Kar je &rnih satov in onih s evetnim prahom napolnjenih, sogrej in stladi
jih, ravno tako tudi vosek od lepe strdi, ki ima %¢ nekoliko strdi v sebi. Tej strdi
primesaj ¢etrti del vode in pusﬁ jo pri majhnem ognji vreti; med tem jo posnemaj,
dokler se ne zgosti. Dobra je za doma®o rabo,

Ker v stladenih vodtenih kepah %¢ zmirom en del medu ostane, spravi zdrob-
ljene kepe z vodo v velik lonee, in postavi ga k ognju, da se kepé dobro pregre-
jejo, in jih %e enkrat pretla¢i. To sladko vodo skoz pri precedi in deni jo v sodéek,
v kterem je bil popred kis ali jesih. Sod¢ek postavi na solnee ali na gorak kraj,
prideni mu nekoliko vinskega kisa: v 14 dneh bo vso nesnago pri vrhu izvrgel;
a ta tas se mora vsak dan ali kisa ali pa mladne vode ]ll‘lll\.lll, da sodéek prazen
ne bo. Ce ved ne vré, mora se veha zabiti, in strdeni kis je v nekoliko tednih
dober za rabo.

Drugi ljudje pa iz takega voska ali satovja kuhajo medieo, ki je zelo pri-
ljubljena pijada in otrokom pa tudi odrastenim dobro didi. Napravlja se pa tako-le:
Kepe se zdrobé ter se potem v kakej posodi z vrotim kropom poparijo. To se dobro
premeda, da se vosek opere, ali bolje reteno, da se ostali med od voska loti. Zdaj
se vosek ozmé in voda se skoz ruto precedi. Precejena voda dene se v lonee ter
postavi k ognji, da vré. Vreti mora toliko casa, dokler se peni, pene se morajo
vedno s penjenico odstranjevati. Ko se voda ved ne peni, je mediea kuhana.
Postavi se na hladni kraj, da se ohladi in preeej je dobra v pijato. Opomni se pa
fe zraven, da nekateri ljudje vosek dvakrat operejo, medice je potem ved, a slubejﬁa je.

Povsod na Slovenskem je med zelo v ¢islu. Rabijo ga za potice in druge
pekarije. Pa tudi iz medu kuhajo medico in sicer denejo na en del medu 6 dolov
vode; to kuha se pri majhnem ognji in se pridno posnema, ko se veé ne peni, -
ali pa ko se je ze take dolgo kuhalo, da novo zneseno na dno pade, je kuhana.
Dene se hladit, prelije se v sod, sod postavi se v kraj, ki ima 12 stopinj gorkote
da tam vré. V 6 tednih prelij medico v drugi sod, pa ga ne smes trdo zabiti, in
“e je vrejenje jenjalo, napoluni z njim steklenice in jih dobro zamasi. ez nekoliko

tednov bos imel dobro pijato. J. 8.
K

Nagi dopisi.

Iz Mosenj. V Valem cenjenem listu od 16. oktobra . 10. glasi se, da se
do sedaj % nikdo ni oglasil, kateri bi vedel povedati korist dzierdzonovega panju.
Da je zelo koristen, ako se rabiti zna, hofem nekoliko po lastnej skusnji vpisati.

Tmel sem pomladi dzierdzonoy panj, zelo motan, da mi je dvakrat rojil. Prvi
roj vsadim zopet v dzierdzonov panj, druzega ravno tako in sedaj imam vse fri z
premakljivim satjem ali kvetkom. Ker je zrojenk zrojil ostaja mu tedaj preved
satja, kaj sedaj storiti, da mi molj satja ne sné, ker je premalo tebel?  Grem, mu
vzamem sedem satnikov, potem dam prvemu roju &tiri, drugemu tri. Glej veselo se
roj satja poprime in ga obsede. Sedaj se mi molja ali #rva ni veé bati. S& starim
nadim panjem bi tega ne bil mogel storiti.
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Dalje, ako ima3 satje na romékih, ga jim lahko notri da$, s &mur roju veliko
pomagad, hitro bode zalego delal, tudi & je % pata, bodo veliko ve# medn na-
nesle, kakor v starih panjih. Zakaj? Cebele, ki nimajo satja, morajo ga delati in
tako si ¢as izgube pri izdelovanji satja in &ebele, ki na pao leté, kolikor le te medu
naneso, morajo ga v satje prezveéiti.

V dzierdzonovem panju jim sam lahko s satjem pomagad, v starem tega nij
mogode, Li tedaj ni velike koristi? Poglejmo zopet moje tri panje, kako delajo?
Vsi trije prav dobro napredujejo. Rojnik dela Ze novo satje, ako ravno sem mu
jih prej sedem odvzel. Prvi roj pa mi hofe rojiti, a fas ni ved za to, kaj mi sedaj
storiti? Grem, mu vzamem &tiri sate polne zalege, mestu polnih dam mu Stiri
prazne, tako da ne more rojiti. Potem dam dva sata drugemu roju in dva iz-
rojenku. Sedaj postala bosta obadva mo®na, ko prvi roj.

"~ Vidi&, dragi &ebelar, tako se lahko pomaga dzierdzonovemu panju, staremu tudi
to nij mogoée. Tudi v poletnem asu dzierdzonov panj kaj dobro koristi. Ako je
po leti dobra medena pada, zamored jim med pobrati in ga do tasa potrebe ohraniti.

80, majnika imel sem 3&tiri roje, vse Stiri drujee, vsadim dva v dzierdzonov
panj in dva v nad stari kranjski. Denem zopet vse &tiri v Eebelnjak in vsi 3irje
sreéno izprasijo matico.

Jeseni, ko so ajdo obraie, hotem se prepri¢ati, katera bosta bolja dzierdzo-
nova dva ali nada dva stara. Vzamem vago ali tehtnico, stehtam prvo dzierdzonova
dva in glej prvi tehta 46 funtov, drugi 45, potem stehtam nasa kranjska dva, prvi
ima 34, drugi 33 funtov. Ako raéunimo 67 od 91 tako dobimo, da sta bila dzier-
dzonova dva 24 funtov tezja od na&ih starih dveh. Tukaj, dragi &ebelarji, opifem
le povrino korist dzierdzonovega panju. Sodite sami! Martin Kovaéié.

Iz Borovnice dne 28. oktobra. 'V Stevilki 10. Vasega cenjenega lista nahaja se
dopis iz Dovjega, v katerem se razpravlje o novem dzierdzonovem panju in o na-
vadnem starem. Dovolite, gospod vrednik, meni priprostemu kmetn moje misljenje
izraziti. Mnogo se je Ze pisalo o novih panjeh, tako da bi &ebelar, ko prebira &a-
sopise, kar h krati vse stare panjove zavrgel in sezgal. A skusnja je najboljSa stvar.
Ta je pokazala (to vsaj pri meni), da so se v starem navadnem panji &ebele veliko
boljse ohranile, kakor v dzierdzonovim, v slednjem so se zaredili ¢rvii. t. d. 1z tega
sledi, da kmetovaleu ¢éas le malokedaj dopusta, se s temi panjovi vkvarjati, pri na-
vadnih pa ni nobenih komedij. Toraj Eebelarji, drzimo se le starega panja. v katerega
tebelce nanesejo dosti medu brez vsih operacij.

Koneéno izrekam gospodu F. Jegljitu Cast v tem obziru. Podpisani ima veé
nego 100 reci ved nego sto dzierdzonovih panjov vse sé Xpami oskrbljene, name-
ravam pa zdaj na zimo vse popraviti, to je poniZati in v navadne panjove preustrojiti,
kateri mi bodoa v prihodnje leto sluzili za roje.

Ko sem e pred 6. leti obiskaval dezelno vino- in sadjerejsko Solo na Slapu, v
kateri imeli smo tudi &ebelorejo, imeli smo tudi dzierdzonove panjove, kakor nam je
g. vodja rekel, da to je njegova sistema (tako zvana dolencova sistema). Kakor
sem videl, se je tudi slabo obuesla. Ko sem omenjeno Solo zapustil, dal sem si tudi
na Slapu dva taka panjova napraviti, katera sta me prav veliko stala, ¢e se ne motim
b gld. Poskusil sem, pa vlansko leto tudi opustel, ker mi ni bilo ¢isto ni¢ vied.
Toliko iz prakse! Jos. Keriic.

Opomba urednistva. Dobri so obajui panjovi, le treba je dobre roje v nje dejuti, da

zamorejo uspesno delati. Vsaka reé ima svojo dobro in tudi svojo slabo stran, tako tudi panjovi,
naj si, bodd Ze taki ali taki.
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Iz Planinske doline na Notranjskem. V 9. Cebelarjevi in Sadjerejtevi Stevilki
sem porofal, da bodemo letos pri nas poleg sladkega medu in voska natresli tudi
jabolk in hrusek za dom in za prodaj, a nadejal se takrat nijsem, da se bode na-
presalo tudi cele sode okusnega in zdravega jabolinika, kateri bode pridrzal marsi-
kateri goldinaréek v gospodarjevem Zepu, ki bil — &e ne prej — tja v praznikih
sfréal v bliznjo gostilno za drago pa muogokrat slabo vinsko (?) kapljico.

Ker je v zgoraj omenjeni Stevilki vrli starina g. Bodtjan Leskovie iz Spodnje Idrije
v svojem dopisu omenjal ob&inskih taks od &ebelnih panjev, naj mi bode doveljeno,
da tudi jaz povem. kako se je nadim &ebelarjem o tej zadevi v Vipavi godilo. Po
slabem vzgledu nekaterih druzih krajev so tudi Vipavei zahtevali od vpeljanih &ebel-
nih panjev najprej po 10 krajearjev obtinske takse, a pozneje so polovico odjenjali
ter terjali le & krajearjev. Ker se je pa tudi fa trjatev nasim tebelarjem neopravi-
tena in krivitna zdela, pritoial se je tukajinji razumni in naprednjaski Eebelar in
sadjereje¢, Anton Petkoviek iz Lipelj, pri deZelnemu odboru, koji je pritozho us-
lital ter se izrekel, da v smislu deZel. zakona z dné 3. decembra 1868, 1. 8t. 17.
po sklepu deZelnega zbora z dné 22, septembra 1882 obéine nimajo pravice od
vpeljanih &ebelnih panjev tirjati nikakorinih obéinskih taks.

To za denes, prihodnji¢ pa kaj duzega.®) —k

%) Prosimo, —_— Ured.

V. Imenik
p- % gg. udov drudtea . 1886.

Janez Skerjane, Zupnik v Harijah, ' Dr. Karol Gestrin, e. kr. okr. sodnik v
Josip Potepan, obéinski predstojnik v | Kostanjevei,

Dolujem Zemonu, ' Frane Zupan, pos. v Zerovniei,
T. Globotnik v Doljni Prekopi, - Joze Pogelnik, pos. v Podhomu,
I Toméjé v Doljni Prekopi, ' J. Dominik, zdravnik v Bohinju,
Lorene Cuden, pos. v Gorjufah, | Jakob Zumer, zupan v Gorjah,
Fr. Finiger, kroja¢ na Doslovéah, Anton Susterdie, pos. v Lancovu,
Josip Ogorele, pos. v Razdertem, . Rihard Sraj, e. kr. podtar v Lescah,
Frane Rupnik, pos. v Spodnji Kanomlji, J. Trojar, e. kr. podtar na Bledu,
Karol grof Lanthieri v Ipavi, ' Janez Valant, pos. v Novi vasi,
Janez Matko, pos. v Brinji, - Vikt. Gabr. Jeloviek, pos. na Vrhniki,
Janez Lohkar, pos. v Predstrugi, | Blaz Silar, pos. na Vrbi,
J. Ambrozi¢, mlinar v Struzniku, | Janez Bulove v Radoljei,
J. Robi&, pos. v Kranjski gori, | J. Bulove, pos. v Smokué,
E. Kramar, utitelj kmetijstva v Trstu, | J. DeZzman, pos. v Lipenei,
Florjan Rozman, utitelj v Dolini, | Or. Dolenee, svetar v Ljubljani,
Jurij Jakli¢, Zupnik v Gotenicah, | Matija Ferjan, pos. v Selu,
Frane Kobal, pos. v Cirknem, ' Ivan Gogala, pos. na Studenéici.

(Dalje prihodnjié.)

DEE~ Denasnjemu listu je pridjana ,priloga podob o Dzierdzo-
novem panju.”

Odgovorni urednik Anton Klein. — Izdajatelj Janez Modie, druitveni predsednik.
Lastaina ,Oebelarskega in sadjerejskega drudtva za Kranjsko¥, — Natisuila Kloin in Kova@ v Ljubljani.



Priloga kst. M., Slovenski Gebelar in sadjerejec”za |. 1886.

Podobe ¢ Dzierdzonovem panju.

Pod. It.
T

\i
Zadnja stranka od znotraj.

Pod.m.
PunJ od spredaj.

elicna mera naravne velikosti.

Panjeva zudnJa,SornJa in leva stran.
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