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gospodarske, obrtniske in narodne.
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Obseg: Kako zeleno krmo ohraniti sladko. — Novo posajena drevesa, ki ne poZeno- — Proti gosenicam ]! — Kako se
dobi ve¢ sadja in velega od brajdnih dreves? — Pravila za Skropljenje trt proti strupeni rosi (rji.) — Razne

re¢i.— VpraSanja in odgovori. —
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Gospodarske stvari.

Kako zeleno krmo ohraniti sladko.

Nekoliko zato, ker je visoko c. kr. kmetijsko mini-
sterstvo pozvalo naSo kmetijsko druzbo krapjsko, na)
izpodbuja kmetovalce, da bi si npapravljali stisnene
(spreSane) zelene krme, ki ostane sladka ter se ne skisa,
nekoliko pa zato, da sploh obvestimo naSe ¢Citatelje o
kmetijskem napredku, priobfujemo naslednji €lanek, ki
se dostaje te reci. Na Dolepjskem je neki grajStak
tako poskuSpjo uZe naredil, a Iljudie so se mu mocno
ro ali. Morda se mu je ponesrefilo, ker pi prav
ravoal , kajti delati je potreba najnatanCneje, a re
sama na sebi je pa vendar le prav pametna, Ce je
primeroa in ako je o pravem d&asu zvrSena. Koder
seno ali otavo vsako leto lahko posuSe, tam tako
spravljapje trave ali detelje nima nobenega pomena,
drugate je pa, koder jim to delo redno ovira
dez. Pri nas imamo, hvala Bogu kozolce, ki se sicer
iajcem zde nespametui, a so vendar veliko vredni. Po
teh kozolcih lahko vsakovrstono poljs¢ino brez velikih
ovir suSimo. Koder so pa razmere drugaCne, ali kKedor
si hote pa pr. repno perje ali cimo, zeleno turSéico itd.
ohrapniti sladko, a ne skisawo, tam je pa nadlin, o Kka-
terem holemo pisati, gotovo vredean poskusa.

Lastnosii nekaterih rastlin, viemenske razmere itd.
80 dale uZe marsikateremu kmetovalcu premisijevati,
kako bi jih popravil ali odpravil. Posebno AngleZi, ki
imajo jako vlaZno in zato malo ugodno vreme za sprav-
ljanje sena, poskuSali so, kako bi ohranili zeleno k rmo
zdravo, to je, da bi ne zadahnila, ne splesnila in da bi
bila takega okusa, da bi jo Zivina rada uZivala. Sicer
jenaprava tako zvanega kislega seuna znapa, podobna
je napravi kislega zelja. Skisano seno ima pa mnogo
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napak. Najvele so, da trava izgubi vsled skisanja mnogo
redilne vrednosti, da se Zivina le podasi privadi taki
krmi, ki ni pi¢ kaj posebno zdrava in poleg tega slabo
vpliva na okus mleka in §e slabSe na okus masla.

Iz gori navedenih vzrokov so uZe dolgo ¢asa mi-
slili angle3ki gospodarji, kako bi si ohranili zeleno krmo,
ne da bi jo sudili, tako da bi ostala sladka, nepokvar-
jena, uZitpa in da ne bi izgubila tefnosti. To se jim
Je v resnici posrelilo pred nekaterimi leti, in danes je
nactin toliko dovr§en, da je iz gori omenjenih vzrokov
nasa dolZnost, o njem porodati vsaj na kratko slovenskim
gospodarjem.

Predno pa bodemo pisali o predmetu samem, ho-
Cemo poprej naSim Citateljem povedati nekaj o prirodo-
slovji, da bodo potem laZe umeli osnovno podlogo temu
ohranjevanju krme ter vedeli ceniti posamezna dela pri
tem ravnanji.

Vse, kar nastane na svetu vsled Zivotne moéi, to
so rastlinske in Zivalske tvarine, razpade in se razkroji
po smrti dotiénega bitja, in tisto, kar se naredi ob raz-
padu in razkroji, d4 tvarino, iz katere vzraste novo
bitje. Smrt enega bitja, da Zivljenje drugemu. Razkro]
Zivalskih ali rastlinskih ostankov sicer provzroda med
drugim tudi zrak (kisik), a to le podasi. Dobro posuSeno
seno na pr.,, Ce je shranjeno v suhem prostoru, lahko
postane stotine let staro, predno popolnoma strhleni;
takisto dobro presuSeno in prekajeno svinjsko meso ne
zgnjije ter se drZi mnogo let. Stari Egiptéani so znali
mrliCe hraniti na tak nadin, da so danes ¢ez 4000 let
dobro ohranjeni, meso je sicer posufeno in trdo kot
kamen, a vendar ne gnjilo. Nasprotno pa, e leZi trava
ali mokro seno na kupu, meso pa na vlaZnem zraku,
pri¢ne gniti in hitro razpadati. Kaj je temu vzrok?
Male rastlinske stvarce, ki prihajajo iz zraka in ki se
precej ugnezdijo v vsakem odmrlem bitji, kakor i




je dovolj vlage, toplote in zraka. Te rastliuske stvarce,
ki so pnajvelkrat tako majhne, da jih vidimo le z drobno-
gledom, imenujemo glivice. Ako pi vlaZno, ne rasto gli-
vice. Suho seno ostane zdravo, vlaZzono pa zgnije. Tudi
zrak je potreben glivam v rast. Mleko s= skisa ua
zraku, ako pa dene§ dobro, sladko, sveZe mleko v plo-
Séevinasto posodo, katero napoluiS do vrbha ter jo zalotas,
ostane ti mleko, ker ne prihaja v posodo ni¢ zraka,
zdravo. Tudi toplota je potrebna tem glivam. Zmrzlo
meso ostane ti toliko ¢asa zdravo, dokler je zmrzlo. A
tudi prevelika toplota udusi glivam rast. Slavoi francoski
utenjak Pasteur naredil je poskuSnjo in preveril se, da
vse te glive poginejo ob toploti, ki je vefa nego 50° C.

Na to izkuSnjo se opira shranjevanje marsikaterih
refi ter tudi sena po nadinu, katerega holemo popisati.
Predno pa pri¢nemo, hoCemo §e nekatere vzglede navesti.
Namolzeno mleko ima uZe v sebi glive, kate e ga bodo
skisale. Nalij pa tega mleka v steklenko in dobro jo
zama$i z zamaSkom ; steklenko deni potem v vrodo vodo
za toliko ¢asa, da bode mleko toplo med 60 do 70° C.
Ta toplota uni€i vse glive, in mleko ti ostane sladko
najmanj en teden, to je toliko d¢asa, da pride zopet
skozi zamaSek neka] novega zraka, Z njim pa drugih
gliv. Ako naredi§ ravno tako z moStom, ostape ti tudi
delj ¢asa sladak, ker so unifene za neka; Casa glive, ki
delajo, da moSt Kipi.

Preidimo toraj k refi. Recimo, da smo pokosili
jeseni bujno rastoo deteljo, a vreme nagaja, in ni je
mogode posuSiti. Ako jo pustimo na ujivi, izpere jo deZ,
in tako bode k vefemu Se za nastil. Ako jo zmefemo
na kup, zgreje se in postane popolnoma neuZitna. A
vendar je mogocte tako deteljo ali travo, zeleno turiéico
itd. tako shraniti za zimo, da ostane sladka in uZitna.
To pa tako : Deni zeleno in nekoliko uvelo krmo v jamo,
ki je obsidana. Z zrakom pridejo med krmo tudi glive,
in te jo pricno kmalu kvariti, a to ne precej ampak
Sele tedaj, kadar se poprej zgreta krma zopet nekoliko
ohladi. Zakaj Sele takrat? Zato ker se krma zgreje nad
50° C, a ob tej toploti so vse glive uni¢ene Gniti zaCne
krma Sele, kadar se shladi in kadar se je lotijo nove
glive. Ako hocemo torej krmo dobro ohraniti, treba jo
je potem, kadar se zgreje od 5D do 60° C, obvarovati
novih gliv iz zraka, in ker so prejSnje vse uniCene, ni
mogole, da bi krma potem Se gnila, ker ni v pjej veé
gliv, katere ravno provzroc€ujejo gnilobo. Obvarujemo jo
pa, ako jo mocno stisnemo precej potem, ko se je zgrela
od 5 do 60° C., in stisneno hranimo dotle, kadar jo
zatnemo rabiti. Ker so pa izkuSnje pokazale, da se ob
stenah teh jam kakih 10 9, na debelo vendar nekaj

krme skisa in sicer ravno toliko, kolikor po kupih, ka--

tere naredimo nad zemljo, zato je bolje, ako ne delamo
takih dragibh jam, ampak kar nad zemljo naredimo pri-
merne kupe od krme, katere lahko stiskamo.

Take kupe je lahko narediti na prav preprost
nalin, kakerSnega je izumil nemski kmetovalec Herwig.
Na trda tla postavijo se na kamene po 4 " dolga in
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25 9, debela bruna ian sicer tako, da pokrijejo ploskev
32 ™ &iroko in 4 ™ dolgo. Na ta bruna se denejo 4 ™
dolgi drogi in sicer Sest drogov. Ti drogi segzajo na
vsaki strani po 40 Y, <ez podloZena bruna. Na droge
se poloZe deske katere se pribijejo z Zeblji na nje. Na
deske se polcZi plast slame, in potem se pri¢ue polagati
zelena k'ma. Dva moZa jo enakomerno trosita ia z no-
gama tlac¢ita. Vrh kupa visi pa obe strani, da more de-
Zevnica odtekati, in je pokrit z 10 ¢, debelo plastjo
slame, na kojo pride 7 po 4 ™ dolgih drogov. Cez droge
se potegnejo Stiri verige, in sicer po 1 ™ narazen.
Kondue verige se denejo precej blizu roba. Na vsaki
strani sta po dve motovili (vinti), po 2 ™ dolgi, na
kateri se 2 verigi navijata. Ta motovila so kakor pri
senenemu vozu uarejena, le nekoliko moénejSa, s tremi
Zeleznimi obro¢i okovana in pod droge, kateri segajo
¢ez bruna, poloZena. Matovila imajo po dve rodici, s ka-
terima se navija. Rolice morajo seveda biti pretiéne. Z
navijanjem verig na motovila se krma stiska, in sicer
jako silno. Kadar je kup stisnen in je v njem toplota
dosegla 70° C. in ako se vsake tri do Stiri dni vnovié
verige privijejo, napravli se krma, ki Je sladka ter je
Zivina rada jé in ki je toliko vredna, kolikor seno. Nekaj
zunanje strani je seveda kisle, to pa ni¢ ne de, ker se
lahko odstrani.

Glavna re¢ pri tem delu je seveda pravilno sti-
skanje ter tako ravnanje, da se krma lahko in hitro
zgreje do 70° C. Prav bujno rastoéa detelja ima preveé
vode v sebi, zato naj nekaj ur, predno jo na kupu sti-
snemo, lezi na zraku, da ovene. UZe precej zrelo travo
pa lahko takoj na kup zvozimo ter stisnemo. Ako se
kup zgreje do 70° C, ukontajo se vse glive, zrak se s
stiskanjem iz kupa spravi, in tako se Krma ne more
kisati ali gniti, Toplota se meri z Zelezno cevjo, katera
se zabije v kup, in vanj se potisne potem toplomer.
Seveda je to cev vselej sproti v kup zabiti, pa je ne v
njem pusCati.

Novo posajena drevesa, ki ne pozeno.

Velkrat se pripeti, da novo posajena sadna, lepotna
in divja drevesa ne poZeno, dasi imajo zelen, gladek
lub. To se posebno rado zgodi, e se sade ob mrazu,
ali pa pozomo pomladi, in celo ¢e so se precéj posusila
ob prevaZanji. Oberdick je Ze v petdesetih letih objavil
neki nalin, kako naj se ravna s takimi drevesi, ki pa
e sedaj vzlic izvrstnosti svoji ni obfno znan. Drevesa
se vzamejo iz zemlje, in EKorenine z ostrim noZem ob-
reZejo tako, da pride obrezan ploskev na dno jame,
potem se nekaj ur postavijo v éisto vodo in posade v
drugié. Uspeh je Cudovito hiter in tem gotove)Si, Ce se
lubje ob deblu in vejah namaZe z apnom ali ilovico, da
ne more iz njega izhlapevati voda, in Ce se okrog
debla naloZi kratkega, dobro ugojenega gunoja, da ostane
zemlja Cvrsta.




