
Kletarski tečaji. V smislu zakona 
o obnavljanju in pospeševanju vino­
gradništva priredi oblastni odbor 
mariborske oblasti kletarske tečaje 
za vinogradnike, viničarje in gostil­
ničarje. Kletarski tečaji se bodo vr­
šili v času od 18. do vštevši 21. dec. 
1928 na oblastnih viničarskih šolah 
v Pekrah in v Kape!'. Delovni pro­
gram za tečaje je ta­!e: t. Čiščenje 
vinskih posod in kleti; 2. dolivanje 
sodov; 3. pretakanje vina; 4. o raz­
nih načinih, po katerih se vino čisti 

i umetno; 5. o filtrih in filtriranju vi­
' na; f>. o boleznih vina in o načinih. 

po katerih se bolezni odvračajo in 
zdravijo; 7. natakanje vina v stekle­
nice; 8. kuhanj J in prekuhavanie 
?ganja in konjaka; 9. poskušavanje 
raznih vrst in tipov zdravih in bol­
nih vin; 10. merjenje alkohola v vinu 
7 obullioskopom, kakor tudi kislino 
s kislomerom in drugimi priprava­
mi. Vpad udeleženec tečaja dobi pro­
sto prenočišče in dnevno 10 Din kot 
prispevek za. prehrano. Razen tega 
dobe ob koncu tečaja odlični tečaj­
niki nagrade, obstoječe v orodju. — 
Kdor se želi katerega navedenih te­
čajev udeležiti, se mora čimprej, naj­
pozneje pa do 10. decembra 1928, ust­
meno ali pismeno prijaviti pri uprav 
niku viničarske šole, kjer želi tečaj 
obiskovati. 

Gospodarsko sborcvanje in posve­
tovanje pri Sv. Petru niže Maribora. 
Prihodnjo nedeljo, dne 4. novembra, 
po rani službi božji, priredi oblastni 
odbor v samostanski šoli važno gos­
podarsko zborovanje in posvetova­
nje. Govori naš rojak g. oblastni od­
bornik Marko Kranjc in profesor na 
vinarski in sadjarski šoli g. inžener 
Zupanič. Možje in mladeniči od 17. 
leta naprej ste lepo povabljeni, da se 
zborovanja udeležite! Bo koristno za 
Vas in za celo šentpctersko faro! 

Trgovina s krompirjem je sedaj 
zelo živahna. Tudi vreme za prevoz 
je ugodno. Pridelek je dober. Cena 
mu je ugodna, vendar bi bila višja, 
da ni prekupcev. 

Hmelj. V Žatcu se ceni naš hmelj 
po 26 do 32 Din kg. Tudi doma za se­
daj nihče ne irodaja pod 20 Din. 

Fižol. Poljski in čilski fižol se je 
pojavil na svetovnem tržišču z nižjo 
ceno. Nakupne cene so v Ljubljani 
paelel za 1 Din pri kg. 

Grehi imajo letos visoko ceno 8.50 
do 10 Din za 1 kg. 

Vinski pridelek je v zadnjih trgat­
vah izboren. Najvišji odstotek, ki se 
je dosegel, je 22° sladkorja. Nekatere 
baharije, da je imel po 35°, so bile pa 
le preveč očividne. 

Vrednost denarja: Avstrijski šiling 
8.01 Din, nemška marka 13.57 Din, 
madžarski pengo 9.93 Din, francoski 
frank 2.22 Din, švicarski frank 10.95 
Din, češka krona 1.69 Din, laška lira 
2.98 Din, angleški funt 276.18 Din. 1 
dolar 56.95 Din. 


