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Gospodarske izkušnje. 
Sir varovati plesnobe. 

Živo apno se ugasi toliko, da razpade ter se pre­
soje na tankem situ. S to drobno stupo se izdelan surov 
hleb odzunaj potrese. Apno pospešuje godenje pri siru 
in zadržuje, da se črvi dolgo ne zarede v njem, ples-
nobo pa popolnem zabrani, ne da bi sirovo okusnost 
kaj kvarilo. 

Sode in Zebre snažiti. 
Moka in otrobi se zamesijo v vodi, potem se ta te­

kočina zlije v dotično posodo in notri pusti, dokler ne 
zavre, to kisanje vzame posodi vsak neprijeten duh in 
plesnobo. 


