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Cankarjeve pesmi.*) Ker Cankarjevih pesmi nisem dobila na
ugled in ker vsled osode, ki je zadela Cankarjevo zbirko, nisem si
mogla knjige narociti, precitala sem izposojene pesmi kar v eni
sapi. Prepusédm terej vso odgovornost te ocene g. ocenjevatelju,

‘ . (Op. ured.).

Doma.

Medeno jagodi¢no vino. Zrele in ociS¢ene jagode treba pretla-
¢iti v mali ro¢ni tlac¢ilni¢i ali v platneni vrecici, treba tlaciti ali
z rokami ali mej kameni. Cisti sok se¢ zmeS$a z medom in vodo ter
se vliva v posodo, v koji ima zavreti.

Vre naj vino v prostoru, kjer ni ve¢ ko 14" do 16° R, Ce cez
dva dni Se ne vré, treba tekocino preliti v drugo posodo in potem
zopet nazaj v steklenico, zato da se sok dotika zraka. Ako prencha
vrenje prezgodaj, dokler je vino $e sladko, treba droZe nekoliko pre-
mesati. Ko se jame vino distiti, odto¢imo je v ¢isti sodcéek ali v ste-
klenice. Te morajo biti dobro zamasene in zapecacence ter spravljene
na hladnem kraju.

Vino iz ribeza: 3 1 soka prime$aj 6 1 vode. 1°4 kg dobrega
meda skuhaj s 5 gr. v m‘»kt*),a kamna ter primesaj, dokler je se mlacen.

Vino iz agrasa. Zmeckane in z jednako mnoZino vode zmeSane
jagode postavi na gorki kraj, da zavrejo, kar se zgodi ¢ez 2 ali
3 dni. Potem ‘odcedi sok ter prideni na sedem litrov $e 2 1 vode.
Skuhbaj 12 kg meda z 10 gr. vinskega kamna ter primesaj, dokler
je Se vroce.

Vino iz borovnmic: 4 | soka zmeS$aj s 5 1 vode. Skuhaj 1 kg
meda z 10 gr. vinskega kamna in 2 gr. tanina ter prime$aj mlacno.

Vino iz robid: Z jagodami delaj kakor z agrasom, samo brez
vode. Potem zmesaj 374 1 soka s 51 vode. Skuhaj 14 kg meda
z 10 gr. vinskega kamna in primesaj mlaéno.

Vino iz brusnic: Z brusnicami ravnaj kakor z robidami. Potem
zme$aj 4 1 soka s 5 1 vode. 8o dkgr. meda skuhaj z 10 8T, vinskega
kamna in '/, 1 rudecega vina in primesaj mlacno. &

Vino iz jagod: 6 1 soka zme3aj s 3 1 vode. 1 kg meda skuhaj
z 10 gr. vinskega kamna in primesaj mlacno.

Friek’s Rundsehan.

¥ To opombo je zadnji¢ stavee izpustil. (Ured.),



