Spostovane cebelarke in cebelarji!

V Sloveniji pridelujemo kakovosten med, zato ima-
mo Cebelarji moznost sodelovanja v shemah visje ka-
kovosti (Slovenski med z zasciteno geografsko oznac-
bo, Kraski med in Kocevski gozdni med z zasciteno
oznacbo porekla), vklju¢imo pa se lahko tudi v ekolosko
pridelavo. Postavljene imamo strozje kriterije kakovo-
sti, kot so predpisani v Pravilniku o medu, vendar jih
skoraj vsi slovenski cebelarji, ki cebelarimo v skladu
z dobro cebelarsko prakso, lahko tudi dosegamo. V
shemo Slovenski med se lahko vkljucijo vsi ¢ebelarji, ki
Cebelarijo na obmodju RS, ne glede na stevilo panjev in
koli¢ino proizvedenega medu. Sistem je prostovoljen in
trenutno ne zajema za cebelarja nobenih stroskov certi-
ficiranja, zahteva pa resnost in osnovno vodenje sledlji-
vosti, ki jo moramo izvajati vsi ¢ebelarji, ne glede na to,
ali smo v shemi visje kakovosti ali ne. Potrosniki vse ve¢
pozornosti namenjajo zascitenim Zivilom, saj so izpo-
stavljena dodatnim kontrolam pridelave in kakovosti.
K vedji prepoznavnosti pa pripomorejo tudi Stevilne
promocijske akcije. Od vsakega posameznika pa je od-
visno, ali v tej moznosti najde smisel priznanja svojemu
delu, da dela dobro, in to tudi oznaci in primerno ceni.

V mesecu septembru se bo po Sloveniji odvijala ve¢i-
na senzoricnih ocenjevanj medu, ki so vzadnjih desetih
letih obcutno vplivala na izboljsanje kakovosti nasega
cenjenega pridelka. Nekateri ¢ebelarji se za sodelovanje
na senzori¢nih ocenjevanjih medu ne odlocajo, ker sov
preteklosti za svoj med prejeli srebrno ali bronasto pri-
znanje ali celo le zahvalo za sodelovanje na ocenjevanju.
Vendar je zmotno misljenje, da je med, ki je na senzoric-
nem ocenjevanju prejel nizje stevilko tock, slabsi, manj
kakovosten. To nikakor ne drzi! Med z doseZenim manj-
$im Stevilom tock je le manj senzori¢no izrazit za oce-
njevano botani¢no vrsto. Kar pomeni le to, da so ¢ebele
poleg prevladujoce botanicne vrste paso nasle tudi na
katerih drugih rastlinah v okolici ¢ebelnjaka oz. stojisca.
Na senzori¢nih ocenjevanjih medu pa se is¢e senzoric-
no ¢im bolj tipi¢ne lastnosti za doloceno botani¢no vrsto
(sorto) medu. Ce smo pri pridelavi medu ravnali v skla-
du z dobro cebelarsko prakso, se nam ni treba bati, da bi
pridelali med slabe kakovosti. Seveda lahko pridelamo
vrstno bolj ali manj znacilen med, vendar je to odvisno
od ve¢ dejavnikov, na katere pa popolnoma ne moremo
vplivati. Tako kot je pester med, je pester tudi nas okus
in nikakor ni res, da bo najbolje ocenjen npr. kostanjev
med vsec tudi nasemu potrosniku, ¢e mu ne odgovarja
izrazito grenek okus, ki je znacilen za to botanicno vrsto.

Dobra senzori¢na ocena medu kaZe, da imamo dober
obcutek za prepoznavanje senzoricnih lastnosti svoje-
ga medu, da ga pravi ¢as sto¢imo, da znamo pravilno
oceniti vir medenja, da smo Cebele ustrezno pripravili
za izkoriscanje dolocene pase, kadar nam narava to
dopusca, in da smo med ustrezno pripravili za proda-
jo. Nedvomno so senzori¢na ocenjevanja vplivala na
dvig kakovosti medu v Sirsem pogledu, saj pravzaprav
ne najdemo ve¢ medu, ki bi bil pakiran v kozarce od
drugih Zivil. Cebelarji poskrbimo za ustrezno ¢istost
pridelka ter med tudi pravilno oznac¢imo v skladu z za-
konodajnimi zahtevami. Informacije, ki jih dobimo s
senzori¢nih ocenjevanj, so zato tudi izobrazevalnega
pomena in nedvomno tudi priznanje za nase delo in
trud pri pridelavi medu.

Pocasi prihajata jesen in zima, obdobji, ko cebelarji
svoje pridelke trzimo v ve¢jem obsegu, zato ne morem
mimo produktne odgovornosti, ki jo nosi vsak ¢ebelar
za svoje pridelke, ki jih daje na trzisce. Zavedati se mo-
ramo, da so med in drugi ¢ebelji pridelki Zivila, in kot
taksni morajo biti za nas in nase potrosnike kakovo-
stni in varni. Radi se pohvalimo, da je med edino na-
ravno zivilo, ki mu cebelarji nicesar ne dodamo niti
ne odvzamemo. To je edino pravilno in sprejemljivo.
Cebelarji moramo zagotavljati sledljivost svojih pri-
delkov, cebelariti v skladu z dobro ¢ebelarsko prakso,
katere usmeritve so zapisane v Smernicah dobrih
higienskih navad v cebelarstvu na nacelih sistema
HACCP. Udelezujmo se $tevilnih brezplacnih preda-
vanj in svetovanj, predvsem pa imejmo radi svoje Ce-
belje pridelke tako, kot imamo radi svoje ¢ebele. Zares
so dar narave, dela nasih pridnih cebel in za njihovo
kakovostjo in varnostjo mora stati vsak cebelar zase.
Nesprejemljivo je, da bi se v Sloveniji, ki slovi kot de-
zela odlicnih cebelarjev, domovina kranjske cebele,
zasCitenih medov in Stevilnih drugih uspe$nih pro-
jektov in pobud, pojavljale sumljive prakse, ki bi kalile
ugled nasemu medu. Vsem nam mora biti cilj kako-
vosten in varen med, pridelan v Sloveniji.

Natasa Lilek, svetovalka JSSC za zagotavljanje
varne hrane
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