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I den Tagen vont 17. big 20. September 1899 Hat in Wiirz-
burg ein Weinbau-Congrejs getagt. Nadjdem aus veridjiedenen nabe-
fiegenden Griinden bdie Betheiligung am Congrefje grofe Vorthege fiir
ben eigentlichen Neijezwedt mit fich bringen wiirde, war es aucheine
Abficht, dagu rechtzeitiq su fomtmen. Jch verlief daber Marburg am
15. September in der Abjicht, iiber Bruct, Selzthal, Salzburg 2. nach
Witrzburg zu reifen. Jn Bruck exft erfubr id), dajs wegen Hodwajjers
der Berfehr unterbrochen und Ddajd miv einftweilen feine Hilfsroute
qur Verfilgung ftebe. Jch fehrte daber nad) Marburg gurii und be-
nitpte mein Runbdreijebillet in umgefehrter Richtung, nachdem ich wegen
der fpdten Beit ofmehin auf Witrsburg {chon verzichten mujste. Jch
reiste Daber fiber Kdrnten und Tirol und begann mit meinen Beobad)-
tungen bereits in Tirol.

Bum Bwed der Reife hatte ich miv gemacht, forgfiltig su beob-
achten, in welchem Wmfange und mit welchem Crfolge in der grofen
Praxis die heutsutage al3d Ariome geltenden Grundjdbe ded rationellen
Weinbaues, itberhaupt der rationellen Pilangencultur Amwendung finden.
Hauptjachlich interejfierte e mich auch, zu erfabren bie Stellung des
Wein- und Objtbanes in ben landwirtjchaftlichen Betrvieben der be-
fuchten Gegenden, die Wechjelbezichungen zwijchen Biehzucht und Wein-
bau, die Erhaltung des Gleichgewichtes an Pilangenndhritofj im Boben,
Ginflujs der Brache bes Bobens im Weinbaubetriebe, Wirfung bder
verjhiebenen Methoden der Neuanlagen mit Bezug auf Borbereitung
bes Bobens (Rigolen der ganzen Fldche, von Grvdben, RKrdften 2c.), die
Art Des Bepflangend mit Seplingen oder Vergruben 2c., Borfehrungen
gegen Abjchwemmungen und Abrutjchungen, Mittel zur Berbilligung
Des Vetriebes (Verfehrsmittel, Wege 2c.).

Sn meiner bidherigen Praxis habe i) Den Weinbau verjdjicdener
Linber im Often griindli) fennen gelernt, wdbrend mir der Wejten,
welcher Dod) die meiften rationellen Grunbdjdge verfdrpert, nur aus
verfhiedenen Bejchreibungen befannt gewejen. €8 war miv ein wirt-
liches Bebiirfnis, nachdem ich in meinem itber achtjibrigen Dienjtver-
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hiltnifie al8 LWanderlefrer meine Erfahrungen mur innerhald der
Grengen Steiermarfs jammeln fonnte. Da werden aber bon Den, von
ber Agriculturchemie, den Naturmwiffenjchajten jowie der Technif bes
Weinbaues gebotenen Grundjisen nod) viel ju wenig angewendet.

Sn Den gemachten Wahrnehuungen erdffnen jich viele, unjeren
Weinbauern noch wenig befannte Gefichtspuntte, jinden viele von unjever
Pragis ver{chmdhte Grundjdge bdie volle Bejtitigung ihrer grofien
Bebeutung. Jn  der Verdifentlichung Ddiefer Wabrnehmungen Fonnte
paher mancher unjerer Weinbauer eine Anrequng finden. Diejfen Jweck
aﬁegberfoigt dieje Verdifentlichung, weldhe durd) die Munificeny der
per Landwirticaft wohlgefinnten, auf den Fortjchritt auf dem Gebiete
pevfelben Dedachten fteiermdrfijdien Sparcajje ermdglicht wurde. Die
Tenbeny Derjelben mbge in einer jruchtbarven Anvequng den verdienten
Danf finden.

Tivol.

Diejes Kronland hat circa 20.921 ha Rebland, beildufig 0-54%o
ber probuctiven Bobdenfliche. Tropbem ein verhaltnidmifig geringer
Procentjah der gejammten Culturfliche dem Weinbau jufallt, fo ijt
berfelbe Dod) in einigen Ovten, bejonderd in einigen Thilern, jo ju-
jamurengedrdangt, dajg er die Haupterwerbsquelle ded Landwivtes bildet,
bajé Diejer beinabe gany auf die Crtrdge Ded Weinbaued angewicjen
ijt, jo bejonders im Ctjchthal und dejjen Seitenthdlern.

Das gejammte Weingebiet Tirold wird in swei Gebiete getheilt,
welche wejentliche BVerjchicdenbeiten beziiglich der Cultur und deg Pro-
bucted aufiweijen, jo Deutjch-Sitdtirol mit intenjiverer Cultur und.
Wiiljchtivol.

3In Diefen Weingebieten jind fiinf Weinbezivte gelegen, und zwar:

1. Bezirt Briren, 2. Bogen, 3. Mevan, 4. Trient, 5. Rovereto.

Bon diejen Begivfen hatte i) nur Gelegenheit, den von Brien
ind Bogen in Deutjch-Siidtivol und Trient in Weljdjtirol su bejuchen.

Ausgehend von Frangensfejte, dad damals am 18. September
jchont empfindlich falt war, madte ich eine Fuppartie iiber Neuftift nad)
Brigen. Beildufig zwei Kilometer von Frangensfejte mit jeinenmt jehr.
rauhen Klima fieht man {dyon jchone, jiidlich gejchiipte Lehnen, welche mit
Weinrveben bepflanst jind. Diefe Weingdrten fallen bejonders durd) die Ter=
tafjen ober durch horizontale Stitgmanern begrenst, siemlid) enge Abthei-
(ungen, durd) jchnen Reihenjass und jehr jorgfdltige Bobencultur auf. Dean
fieht darin viel Fleip angewendet. Die Stitpmauern find da, wie in



5

gany Tirol, wo jie vorfommten, fehr correct dbuvdgefithet, ziehen jidh
in langen, beinahe Horizontalen Rinten, jid) jtets dem Terrain anjdmie=
gend, [dng3 der Weingeldnde. Jhr Entjtehen werden diefe Mavern dem
majjenfaft vorhandenen Gefteindmateriale, dem man Haujig. den Fein=
erdeboden abringen mujs, und aud einemt unmittelbaren Gebote der Noth-
wendigteit u verdanfen Haben. Yuf den fahlen, jtetlen Flichen janmelt
fich bei Den in Tirol Haufigen, furdjtbaven Gewittergiiffen dag Waffer
mit unbeimlicher Schnelligleit herabfliefend, und wiirde die unten lie-
genden, nidht verwabrten Weingdrten einfach fortreigen. Nicht lange
Beit vor meinem Befuche find folche Gewitter niedevgegangen und Hinfer=
liefen arge Spuren in Vermuhrungen, doc) werden verhiltnismifpig
wenig Weingdrten, dank der wedmdpigen Vorfehrungen, davon betroffen.
s follte immerhin dod) nodh etwas befjer fitr den unjdhidlichen Ab-
lauf Ded Niederjdhlagsmwaffers gejorgt werden, und zwar durc) Ablei=
tung des Waijjers oberhalb der Weingdrten, wie in den Weingdrten
jelber durc) Horizontalgraben oberhalb auf dem Horizontalmanern und
ourd) fyftematijd) angelegte Ublaufgrdben.

(fuliche, wenn aud) etwas mobdificierte Terrajfierungen wdren
auch in Unterjteiermarf in vielen Gegenden, weldje fehr reich an Stein
find, allgemein durchzufiihren, denn dadurch wird der Capitalswert der
Weingdrten doch bebeutend erhidht, durch gridfere Dauerhaftigheit, qrofere
Gtabilitdt des Crdreiches, abgefehen von der erhohten Wirme und
anderen Verhiltnifjen, welche die Qualitdt des Weines giinjtig beein=
flufjen.

Wie oft fieht man in unjeven Gegenden, dajs die beim Rigolen
gewonnenen Steine mit grofer Mithe aud bden Weingdrten Herans-
getvagen und bdaneben aufgejchlichtet werden, wo fie zwedlod liegen
bleiben. Unbd o jie fchon ju Stitpmauern nothwendigeriveife verwendet
werben, um iwenigftend die Crde aug den fiir die Fundamente auszu-
grabenden Griben ur BVertiefung der fonjt zu feichten Crdfrume zu
verwenbden, werden die Mauern o aufgefithet, dajs fie nur zum Theile
irem Bwed entjprechen. Ein Wandel in der Hinficht wdve unbedingt
nbthig, und der ift nur mbglich durd) gute BVeifpiele, durch ordentlich
ausgeftattete Mufteranlagen, welche, wenn auch nicht jofort, doch mit
der Beit gewifs die Bwedmdfigleit folcher MaBnahmen jedermann
flar beweijen werden. Unfere bewaldeten Hohen bieten den Weingdrten
bei ung zwar feine jo grope Gefahr, wie die fahlen Flachen in Tivol,
fordern nicht jo dringend bdie Terraffierungen, dodh ijt aber auc) bei
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ung das Gejety der Schwere giltig, auc) bei uns jtrebt die Crde ftetd
pem Thale zu und mujs mit allen midglichen Mitteln juriictgehalten
werden, wo genug Steine find, mit Steinmauern. IMit dem einfachen
Rigolen, mit Dem Kampf um die Veredlungsmethoden wird nur demt
PMoment gedient, doch ijt es im Jnterejfe einer guten Capitalifierung
ber rbeit fehr nothwendig, aud) die Jufunft ing Auge zu fafjen,
bie mit grofen Opfern gewonnenen mneuen Werte durch wecdmdpige
Mapregeln von mbglichiter Dauer u jhiigen. Jo, Tivol weist unsd
Taujende von Heftaven jolch terrafjierter Weingdrten bei dbmlichen, mit-
unter ungiinjtigeren Grundbedingungen als bei uns, bet ziemlich gleichen
Preifen de3 Productes und gleichen Criviigen. Darvin mibge der Beweid
erbracht fein, Dajs e3 bei un3, entjprechende Energie und richtiges
RVerftindnis voraudgejett, ebenjo gehen iiirde, wie ed dovt geht. Wuf
dem Marjche lings dem Flujje Cijact, deflen reifende Strdmung die
tajche Senfung des Tervaing angeigt, fand ich, je ndber gegen Briren,
pas Weingebiet umjomeht an Dimenfion unehmend.

Briven liegt nod) civca 567 Meter ober dem Meeresipiegel, und
pie Weingdrvten gehen nod) in ziemlicher Hohe iiber dasjelbe Heraus, -
Gie liegen an Dden wenigen gejhiipten Abhéangen. Die Reben werden
mit Piahlen ober Holsrahmen unterftiht. Mit Ritcficht auf die erfhed-
lige abjolute Hibe, daber ungiinjtigen BVerhaltniffe, jcheint man da
beftrebt fein zu miiffen, Den widhtigjten Factor, die Wiirme, voll aus-
juniigen, ben Boden der vollen Vejonnung auszujesen, die Bejdhattung
moglichit u verringern. ,

Viele wabhrideinlich veraltete Weingdrten find aufgelajien, viele
fieht man doch wicder neu angelegt. Dev Stand der Reben ijt ein 3u
enger. Namentlich in dev Reihe jtehen fie in jungen Sien jo enge
aneinander, wie in einer Nebjchule, wabhricheinlich werden da Blind-
reben ausgejept und der dichte Sop jur groferen Sicherbeit und um
gleichzeitig Wurzelveben zu gewinnen.

Die erften Jahre werden die Triebe nicht ausdgebrochen und nicht
angebunden, was die Entwidelung dod) jehr suriidhilt, daher e3 lange
Dauert, bi3 fich die Reben geniigend fraftigen und su tragen anfangen.

Jm allgemeinen tjt die Vegetation der Reben eine verhiltnismdpiq
jdwacpe. Diefer Nmitand Hat jeine Urjache auch in den dort einge-
fithrten, bereits vorberrichenden feinen Sorten, als Burqunder, Nies-
ling, Weljchriesling 2c., deren Wahl doc) nicht tmmer am gliicklichiten
fiir die Griragsfibigteit der Dortigen Weingdrten fein foll. Die Crivdge
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in Diefem Beirt find 15 big 20 hl pro ha, wihrend im Bezirfe Bozen
und Mevan pro ha zu 13 big 80 hl und DurdjjchnittSertrige von
50 hl pro ha in den reinen Weingdrten ersielt werden.

Die Bobenbearbeitung ift da, wie in gany Livol, eine jorgfdltige,
und wdre diefe Sorgfalt dem jteterijchen Weinbauer umjomebhr anju-
rathen, Da er wegen Ded hiujig ungiinftigeren Klimas, wegen der Qua-
(itdt Daju gepwungen ift.

Auf ber Fahrt von Brigen lings der Cijad gegen Siiden fieht
ntan ben Weinbau an den Lehnen immer nehr zunchmen. Jede pajjende
Qage wird audgeniit, dod) bejdhriinft ficd) bei Bozen bder %embau
immerhin noc) nur an die jonnigen Abhinge.

Se wdrnter die Gegend wird, defto haufiger werden die Reben
an Pergolen gezogen. Dicfe jind anfangd nicder, einfach, gegen bdie
Gonnenfeite offen, dann folgen bdoppelte offene und gejchlojjene
Pergolen, die immer tiefer bid sur Thaljohle Herabgehen, aber auch
imuer hiher werden. Man jcheint, je wdrmer die Gegend wird, defjto
mehr den Ginflujd der Sonne, durd) grifere Bejdhattung des Bodens
und Dohere Grzichung, weitere Cntfernung vom Bobden zu jdywiden,
Dev Weinbau viicft immer mebhr in die Cbene. €3 jcheint gegeniiber der
Piahl= und Rabhmencultur, bei welcher die Weine gar zu fiurearm
werden, die Pergolencultur auc) einen BVortheil darin Fu fuchen, die
Weine dem Derrjchenden Gejchmact mehr anzupajien.

Abgejehen davon, Haben die Pergolen fiiv den dortigen Weinbau
hohe Bebeutung, weil jie der grofen Fruchtbarteit, bejonders der Allu-
pialbdden in den Chenen, entjprechende Mafjenertrige anjtreben, ferner
bei Den in einigen Thilern in jolchem Umfange betriebenen Weinbau
ald Haupteultur es bei intenjiveren Betriebe an Arbeitsfrdften mangeln
wiirde, wihrend die Pergolen jegliche Arbeit im Sommer big auf die
Bobdenbearbeitung und Befimpfung der Schabdlinge erjparen. Tivol Hat
auch im Giiden ein von dem Hochgebirge modificiertes, fehr ertremes
Klima. 8 follen jehr ftrenge Winter vorfommen, aber aud) Spit-
frojte jind nicht felten, namentlich in den Ebenen. Um die Frithjahrs-
frifte in Den Ghenen weniger fchadlich su machen, zieht man die Heben
fhofer auf Bohere Pergolen. Daber Ddiefe fo Hufig trog hoher An-
{agefojten.

Sn Gitdtivol fann man itberhaupt beobachten, iwie fich die bor=
tigen Qandwirte gut den Verhltniffen anpafjen finnen, und wie gut
fie Diefelben auszuniipen verftehen. Jm Begivfe Brizen bei Bogen it
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vom Objtban noch wenig ju jeben, da bejchrdnft ev fich nod) Fumeiit
auf Pficfiche und Marillen in den Weingdrten, und war in Bujd)-
fornt. Woh( ijt aber der Futterbau dabier ziemlich intenfiv, namentlich
per hhufige Kleebau zeigt eine befjere Cinjicht in die BVebiirfnifje der
Qandwirtjchaft. Dementjprechend ijt aud) die Biehaucht auf einer Hoheven
Stufe, und bdiefe fordert durch den Diinger mittelbar auc) den Weinbau.

Sn Bogen 1jt mir bejonders der duperit belebte DHjt- und Trauben-
marft aufgefallen, fowie die grofen Dbftmagagine, in denen noc) jpit
in ber Nacht verpactt worden ijt. Der Objthandel wird dort jeine Be-
deutung, abgefehen bon der durch rationelle Sortenwalhl, Cultur und
Crnte evyielten vorziiglichen Ware in grofen Majjen, Hauptjachlich dex
ftrengen Heellitdt, dem forgfdltigiten Sortieren und jorgfdltigen, gefdl-
ligen und zwectmdfigen Verpaden zu verdanfen Haben. Soll unfer
Obfthandel gehoben werden, mufs er fid) unbedingt auch diefe Eigen-
fhaften zueigen machen. Die Art der Verpacung des feinen Tivoler-
objtes ift dibrigens ztemlich Dbefamnt, und verbient fie allgemein al3
Mufter su dienen. Kijten aud leichtem Holy mit Lochern an den Stirn-
brettern, von gleichmafigen, feftgefepten Grdfenverhdltnifjen und mit
Gejchmact audgeftattet, jdheinen doc) dag Fwectmifgigite Verpactungs-
gefdp 3u fein. Dad jorgfdltige Cinwideln der Friichte in feined LPapier,
bag mit dem Namen der Sorte bebruct fein fann ober defjen Farbe
nad) der Sorte wechjelt, dad fefte Einlegen, beginnend auj dem feft-
angenagelten Deckel 2c., find Mafregeln, welche auch unjer feinesd Tafel-
obft braucht. Vet hochwertigen Friichten macht e gerade nicht jo wiel
aus, wenn die BVerpadungdmaterialien ein groferes Bruttogewidht aus-
machen, Dbei billigerem Dbt mufs aber natiivli) das BVerhiltnis des
Ytetto- um  Bruttogewicht mbglichit rweit gemadyt werden, durch
grifere, relativ leidhtere Geféfe.

DBogen hat nod) 267 Meter abjoluter Hihe. Von da fubhr id
burc) bag Gtjchthal, welches fich fehr breit ausbehnt, nad) dem Giiden
gegen &t. Michele. Unterwegd hat man vieles an den Gulturen zu
beobachten, die fich) tmmer mehr, beinabe bi8 in ein eingiges Weinfeld
vereinigen. Jn verjchiedenen Hihen erblickt man Weingdrten, welche in
Siidtivol bis in eine abjolute Hhe von 700, ja big 900 Meter gehen.
Die Ghene hat lauter fruchtboves Alluvinm, witd Haufig aud) najs,
wo man aber noc) immer Rebeultur, da natiivlich mehr auf Kintmen,
didht neben NMoor erblictt. Dieje Chene ijt jo mehr gegen Siiden, dejto
mehr mit Pergolen bedectt. Die FHimatijchen Berhdltniffe find da ziemlich
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extrem. Die Winter {ind mitunter fehr mild, mitunter jehr ftreng. Nach-
frbfte fommen nicht felten vor. Die Pergolen find da giemlich Hod) und
breit. Man trifft jept zumeift jolche, welche mit Draht angelegt find,
weil diefe neben dem Bortheil der grifferen Dauerhaftigleit aud) veiner
find al8 mit $Hols begogene Pergolen, in welchen fich mehr Ungesiefer
aufhilt, welche auch mehr bejchatten, {chwer find 2c. Anfangsd verlmtfen
die Nebreihen eingeln, in YAbjtanden von circa 10 Meter zwifchen
Weinftreifen ober NActern oder Dbjtbaumreifen, mit diefen abwedfelnd,
oder jtefen Diufig die Biume, entweber Obftbdume, hiufig aud) Weiden-
biume, in Den Rebreifen felber, doch je weiter gegen Siiden, defto mehr
Dilben bie Rergolen in der Chene ein gejchlofienes Ganzes, dejto Hvher
und breiter werden fie auc). Bepflanzt find fie sumeift mit den NReb-
forten Teroldigo, Lagrein (mit Ddiejen bejonders in Mezzolombardo
und Megzotedesco), weldhe fehr farbjtoffreichen LWein geben, ferner mit
Marzemino und auch Negrava, welde Sorte vorziigliche, frdftige Tijh-
weine gibt. Rofjara, welcher in Deutjdhtivol aud) unter dem Nanten
Gemeinvernatich Haufig cultiviert wird, gibt leichte LWeine.

Nicht felten trifit man die Jjabella, welche fich mit thren gleis-
nerijhen Gigenjchaften: qrofie Tragbarfeit, ziemliche Unempfindlichteit
gegen SPilstrantheiten, wie in vielen Gegendben auch) da eingebiirgert
hat. Da dort dod) die Trauben fiiv die Kelter eingefoujt werden,
und fid) der Kdufer jorgjam Dbiitet, Jjabellatvauben mitjuteltern, jo
bleibt Diefelbe sum Glii anf die Lieferung von Haustrunt bejdhrintt,
und fchmilert nicht, wie e8 bei und leider in vielen Gegenden vor-
fommt, im allgemeinen die Weinqualitit. Aufjallend ift der enge Stand
per Jeben in den Neifen. ;

Um Bogen bejonders fpielt der Dbjtbau eine hervorragende Rolle,
wie man jhon aus dem Cijfenbahneoupé beobachten fann. €3 find ihm
da grofie Fldachen eingerdumt. Vorherrjchend ift die Form ald ziemlich
niedever Halbjtamm, bdie fchon ziemlih in Bujdhform iibergeht, eine
Form, welche filv Den feineven Dbftbau und wo der Objthau Haupt-
gwec, bedeutende Vortheile bietet. Die Béiume ftehen entweder in Vaunt=
wiefen, dhnlic) wie bei uns, oder in civca 30 Meter entfernten Reihen
in den Wiefen ober Ackern ober in Weingdrten. Wegen bes grofien
Bwijhenraumes jwijchen den Reifen beeintrdchtigen die Objtbdume gar
nicht oder mur wenig die dibrigen Gultuven; da fie in ben Heihen
dod) jiemlich eng fjtehen, fommt doch eine ftattliche Sahl von ihnen
vor. Sumeift ijt der Objt- und der Weinbau combiniert und Mais
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als Bwijdencultur. Fiiv die Dbjteultur jiecht man im allgemeinen
jebr viel Fleif aufgewendet, der Boben wird offen gebalten, gut cul-
tiviert, die Baume qut gepflegt, man jieht da, dajs der Objtbauer viel
Sadyfenntnid befist und weify wie es thm jeine Bdume (ofnen werden,
wenn er fie entjprechend pilegt. Vesiiglich des Objtbanes int grofen,
wie er jich ald eine Haupterwerbsquelle wie da bdarjtellt, habe ic)
jpdter auf meiner Neije wenig Gelegenheit qehabt, o viel im Volfe
eingewureltes, allgenteined BVerftindnis zu 'benbnc[]ten al3 wie da. Der
Siidtiroler jdjeint es dberhoupt zu verjtehen, jeinem Boben die mig-
lihft Gohe Rente durch ridtige Wahl der @u[tur und der Pilanzen-
arten 3u entziehen, die ihm gebotenen Verhdltnifjen miglichit aussu-
nitpen. Sehr ywedmdpig ijt es aud), dajs die Objtarten nicht, wie e3
jonjt Haufig gejchieht, auf ifmen wicht Fujagende Standorte gezwdngt
werden, fondern dajs bei dev Wah( -der Dbjtart mehr die Eigenthiim-
lichfeiten, die njpriiche bev eingelnen Obitavten beviicfjichtigt umd die
danach) vertheilt werden. Man jieht da eben in den flacheren, feudhteren
Bioden zumeiit @temomt i Den tiefqriindigeren Kernobjt. €3 jcheint alles
mit einer gemwifien {berlegung, mit Bubilfenahme der gemachten Grial- -
tungen oder erhaltenen Qehren und NRathjchlage su gejhehen. Das
jinnloje Befolgen des Sprichwortes: ,Auf jeden (eeren Raum jese
einen Baum", mujs cben, wie e3 da gejchieht, entjprechend modificiert
werber.

Der Audgangspuntt des Fovtjchrittes auf landwirtidhaftlichen
®ebiete im Lande ift die landwirtjchaftliche Schule in St. Michele. Die-
jelbe jtellt fic) yur Aufgabe, nebjt Objtbau, Weinbau und Kellevwirtichaft
ingbejonbdere auch die Vichgucht su fordern, nachdem diefe fiir das Land
bon hichjter Bedeutung ift, aber aud) mit den iibrigen Productions-
proceffen der Wirtjchaften, wegen bem Diinger und wegen Regelung
per Cinnahmen in engen Begiehungen fteht,

Die Anftalt Hat cinen grofen Compler von regelrecht rigolten
und angelegten Weingdrten, wie fie dort fonjt nicht iiblich find. Die
Feben werden zum grofen Theil auj Drahtvahmen gezogen. Bejonders
beachtenswert ift das Sortiment, weldes aber zumeift Kinder Hes
Sitbens enthalt, die in unjeren Gegenden faum veifen iwiirden.

Die Drahtrahmen fcheinen aber in der dovtigen Gegend, in den
feifen Lagen, ecinen Hafen wegen der grofien Hive ju haben, da der
Sonnenbrand evheblidhen Schaden macht und die Trauben zu fdure-
arm werden. Da die Trauben frith reif werden, witd auch frith, und
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bies haufig bei Hohen Temperatuven, gelefen, weshalb Dad Verficden
ber Mofte ein haufiger belftand fein joll.

Tropbem Sitdtirol, wie alle wdrmeren Gegenden, das Dorado
bed Didiumg fein foll, ift mir aufgefallen, dajs ich jogar auf den bdie
Krantheit begiinjtigenden PRergolen feine Spur davon gefunbden Habe.

Dies mige unferen Steptifern gegen die Wirtjamteit bes Schwefelns
alé Beweis dienen, dajsd die LWirtjamteit groft, beinabe vollfonumen jein
fonn bei rvichtiger Anwendung des Mitte(s. Auch Brenner, Peronojpora,
Sauermournt und Fujicladium fand ich nicht in der Gegend in den be-
fichtigten Gulturen. Die Lefeausiichten waren jehr giinftig.

Siidtirol bietet in Der Den Werhiltniffen angepajsten, und zwar
meift gliicfli) angepajsten Mannigfaltigleit der Cultur fiix den Fad-
mann viel de§ Sehens- und des {lberlegendwerten, und mujste i) mit
Bedauern einjehen, dajd fitr Halbwegs eingehendeve Studien eine viel
ldngere Beit erforderlich fei, al8 jeme, die mir ugebote gejtanden.

Wenn id) eine Larallele ziehe pvijchen Den jteivijchen und Tivoler
wirtjhaftlichen, namentlich Weinbau-Berhiltnijjen, jo finde ich, dajs
erftere ergdnzt werden jollen durch rationelleren, intenfiveren Futterbau
und Viehyudht in den Weingegenden, horizontale Stipmanern, Reihenjab,
jorgfiltige Qocderung und Reinhaltung des Bodens, zweckentjpredjendere
Befampfung ded Oidiums 2. in den Weingdrten. Wag den Lbjtbau
anbelangt, jo wdren aud) da, je nach den Umiftdnden, doc) in den
meiften Fdllen die niedeven Stimme, die gute Pflege, namentlich Be-
fampfung der Schdablinge und Bodenbearbeitung, geringe Jahl von
Sorten, jorgfiltige Grnte 2c, Dafnafhmen und Jujtinde, die bei uns
noch zu wenig gewiicdigt werben, nadjahmenswert.

Jm Wiberfpruc) mit der bei und zumeift vorferrjchenden Ab-
ficht, eine Dbjtart iiberall in allen Verhdltnifjen zur Lorherrichaft ge-
{angen 3u lafjen, ijt dag dort iibliche npaffen der eingelnen Dbftarten
an die gebotenen Verhiltniffe, in der richtigen Borausjepung, dajs jede
Objtart in den ihr jujagendeén BVerhdltniffen qut gedethen wird, wibhrend
eine anbere, fitr die die BVerhdltnifie nicht pafjen, zwar vegetieren, aber
ihrem Bwed nicht voll entjprechen fann.

Aus Siidtivol veigte ich ifiber Vorarlberg, wo ich von dem un-
Bedeutenden Borarlberger Weinban bei Feldtivh (wo er nod) am meiften
betrieben wird) einiges mur von dem Gijenbabnzug aus zu jehen befam.
Die Weingdrten ald lange, fhmale, an mdfig jteilen Hangen empor-
fteigende Streifen mit ihren in Fwijdenviumen von circa 30—50 Meter
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Borizontal angelegten Stitputanern und Reihenjop prajentieven fich) nicht
jehlecht und machen von weitem guten Eindruct wegen der hervjchenden
Ordnung und Sauberfeit.

Wiirttemberg.

Daz RKonigreic) Wiirttemberg ift ald Weinland nicht unbebeutend
mit feinen 18.400 Heftar Weingdrten, weldhe im Crivag jtehen und
die in mandjen Jahren civea 909.000 Heftoliter Wein ergeben Haben.
Sn diefem Falle fommen pro Heftar civea 5O Heftoliter. Jm allgemeinen
joll das quantitative Crtvdgnid in Ddiefem Lanbde fehr giinjtig fein,
wihrend feine Pualitdten verhaltnismipig jelten jind. Die Objtculturen
und die landwirtihaftlichen BVerhdltnifje bieten aber auch geniigendes
Material auf eimer HReife, Ddie Ddas Studium Dderfelben Fum
Bwede Bat. ‘

Nad)dent ic) ither den Bodenjee nach Conjtany gefommen, machte
i) suerft in NRothweil Halt, einen Nachmittag fiir die Befichtigung der
Gegend widmend. Bejonderes von der Cultur habe id) da nidht gefehen,
Der Bwect meines dovtigen Aufenthaltes war eigentlic) bie Champagner-
fabrif. Leider war mir der Jufall ungiinjtig, jo dajs i) diejelbe gar
nicht befichtigen fonnte. Jch jdhlenderte daber in der Umgebung Hevum,
wo id) in Crmangelung anderer Culturjehenswiirbigkeiten die Strafen-
pilangungen genau bejichtigte.  Diejelben find ziemlich {chion, Ddoc) bdie
orten find 3u viel durdjeinandergemijcht. Die Biaume ftehen in Ent-
fernungen von acht Meter landjeitiy der Strafengriben mit jchin pyra-
midal geformten Stronen. Die jungen Biume werden mit Cocosfajer-
ftricten an die Pfahle angebunden. Die Wunbden jind mit Theer verftrichen,
ofe dafs man, wie vielfach behauptet wird, einen ungiinjtigen Ginflujs
vom Theer beobachten fann. Nacjahmenswert fiiv Strafenpilanzungen
ift die laufende Yumerierung. IMit devartigen Pilanzungen jind alle
Gtrafgen umfdumt und bieten Annehmlichleiten fiir den Verfehr, bdie
wiv bet ung, aufer an den Reichsftrafen, leider entbehren miifjen, er-
geben gany anjehnliche Crivdge, da bei der Menge dev fleine Diebjtahl
nicht in BVetracht fommt, und der Strafentorper leidet nicht darunter,
er ift jehon, wie felten bei uns. Die alten Baume haben aud) lichte,
woflgeformte Kronen, find aber borfig und iemlich voll Flechten.

Bon fonjtigen jiingeren Obftanlagen in der Gegend Habe ich
wenig 3u jehen befommen, und bdiefe wenigen machten den Cindruct,
ald ob fie jchlechter wdren, als wie bei uns.
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Auf der Fahrt von Stuttgart gegen Reutlingen fielen miv be-
jonders bei Cannftatt die hoben, mit drei big vier Reihen Jwergbirnen
im Dreiect3verband bepflanzten Bahndimme auf. Die jonjt Hden Bahn-
danme gewinnen jefr diel dadurch an Ausjehen und werfen auch einen
nicht ju vevachtenden Grirag ab. Spiter beobachtete i) noch an vielen
Gtrecfen Ddevartige Bepflangungen der Bahuddmume, in Witrzburg 3 B.
mit Weihjeln, was fich fehr gut madt.

Auf der Fahrt Stuttgart-NReutlingen fieht man gar haufig auf
beiden Seiten gange Wiilder von Objtbdunten, die fich iiber Verg und
Thal gichen. Biele find fehr qut gepflegt. Anfgefallen ift mir aber bet
pen meiften Dbjtgdrten die ju dichte Pflanzung.

Dad pomologifche Jnjtitut in NReutlingen jcheint mehr einem
hoheren Culturbediirfnifjfe der Gdrtnevei, und Fwar der Lurusdgdrtnevet,
Redhnung ju tragen. Bejonders wird da aud) der Formobijtban gepilegt.
IMit der Lofung der Aufgabe, eingelne, bejonders neue Sorten, auf ibhre
Gigenjchaften genau zu priifen, fteht diefed JInjtitut obenan.

Jm Formobjtbau wird das Fiel angeftrebt, denjelben allgeneiner
moglich s machen, wm auf rvelativ fleinen Flichen viel jdhdnes
Qurusobjt su producieren. Diejem Jiele ndhert man fich durd) midg-
lichit einfache, naturgemdfe, den Gigenthitmlichfeiten der Sorten gut
angepajste Formen. Bei diejen haben die Ctagen meift eine Lage von
45 ®rad, welhe der Natur am bejten entipricht, bei welchen fid) dex
@aft am Deften vertheilt. Diefer intenjive Dbjtban fann unter unjeren
Lerhltnifjen bei verhiltnismdBigem Mangel an Arbeitsfraften, nament-
lich an gejchulten, nicht leicht an Dimenfion viel sunehmen, um ein volks-
wirtichaftlich wichtiger Factor ju werden, da man hier ftets dbas Ein-
fachite anftreben mujs, und fiir den intenfiven Objtbau wohl die Bujdy=
bdume entjprechen werden miifjen. Jmmerhin gibt e3 dod) Fille, wo
per Formobjtbau Liebhaber findet und folchen auc) die Sorgfalt gut
[ofhnen fann. ; :

Die Birnjpalicre wiegen da vor, da die jpdten Winterbirnen um’
100 Procent theuerer verfauft werden, ald Apfel, eine Thatfadhe, die audh
bei uns utrifit und aud) bei und dagu animiert, die giinjtigen BVer=
Bidltnifie durch Anpflangung von jpiten Winterbivnen beffer auszuniipen.

Die Grdbeercultur, weldhe jehr intenfiv betrieben wird, ijt dort
fehr rentabel bei einem Preid von 70—80 Piennig fiir ein Kilogramut
©rdbeeren. Diefer Cultur fomnte wohl auch in unjeren Verhiltnifien
mehr Aufmertjambeit gewidmet werden.
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Die gute Bearbeitung des Bodend unter den Baumen jollten fich
die Objtbauer aud) allgemeiner jum Mufter nehmen.

Die Baumjdhulen, Objtgdrten 2c. find iberhaupt dem NRufe diefer
Anjtalt entjprechend. Das Avboretum dient dagu, den Joglingen bota-
nijche Kenntniffe begiiglich ber Jierpflangen beizubringen, Vevjudhe damit
anguftellen 2c. Blumenbeete, Glaghdujer 2c. dienen dem Fwed, tichtige
®drtner, an denen ed im allgemeinen mangelt, auSzubilden. Jn einigen
®laghaujern werden aud) Neben getrieben.

Bwedmdpig und jdhon, ja geradeyu elegant find die Lehrrdume.
Bejonders Hiibjh ift die Sammlung von Schabdlingen, in weldjer mig-
lichjt bie Art der Schddigung im natiirlicien Jujtand dargejtellt wird.
Die vielen von den Jobglingen gemachten Niodelle zeigen bon Fleifs
und BVerftdndnid und bitrften ein gutes Crziehungsmittel fiir die Er-
seuger, wie auch fitv die fibrigen jein.

RNachdem id) mich einigermafen Ddevgeftalt iiber den Dbjtbau
informiert und audy erfonnt habe, dajd dort wie bei und die Vbft-
bauer vielfac) ober umeift den Tehler begehen, bei Beftellungen von
Biumen zu viel Sorten zu verlangen (was fein Wunbder ift, wenn fo
piele Sorten eine iiber die anbere gelobt werden), widmete i) meine Auf-
merfamfeit etwas mehr dem Weinbau.

Dag Gebiet ded unteren Necfarthales ift dad bedeutendite Wein-
gebiet Witrttembergs. Da, und zwar bei Untertiivfheim, bejuchte ich
bie Weingdrvten am Rothenberg, in welde mid) der Herr Stadtpfleger
Warth sen. Degleitete.

Der gamge BVerg it in unzdhlige fleine, etwasd geneigte Tevrafjen
abgetbeilt. Die Mauern find mit grofem Koftenaufiwand, Haufig aus
gugefithrten Steinen, jolid hergeftellt, und gwar mit Mortel. Ste ftammen
aud fritheren Seiten, [)eutg,utqge wiirden jie Unjummen verjchlingen.
@3 ijt aber daran aud) ein Uberflujs, ein grofer Theil davon BHatte
gany gut erfpart werden Ennen. Ein grofer einfeitlicher, nur die that-
jachlichen Bediirfniffe beviidjihtigender Plan ijt in diejen Terrafjen-
anlagen nicht zu finden. Diefelben find jede eingeln von verhiltnis-
miBig geringem Ausmage, wie durc) Jufall am Berge angelehnt, ohne
eine Jujammengehprigleit unter fich zu vervathen. €8 ift darin nur
bag Bejtreben audgedriictt, die Weingartenfliche u verflachen. Sehr
sweckmdfig ijt abev fitr leichten BVerfehr durd) gute Fahrwege gejorgt,
welche, den Trandport bedeutend wverbilligend, bdie Betriebsfoften er-
niedrigen, den Wert der Grunbditiicte bebeutend erhihen.
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Sehr pwedmdfig ift die Borbereitung des Bobensd vor der RNeu-
anloge cined Weingartens. blid) ijt ein civca fiinfzigidhriger Turnus.
Beildufig finfaig Jahre alt gewordene Weingdrten werden aufgelaffen,
die Stivcle audgehaut, der Boden mit Klee angebaut und nach drei Jahren
wieder rigolt. Migolt wird bis einen Meter tief, je nach der Madhtigteit
Der oberen fruchtbaven Crofrume, aud) tiefer. Jm Frithjahre wird die
im Winter rigolte Flache tiichtig mit Phosphorjdure und Kali gediingt
und mit Wide bebaut. Die Wide wird in der Bliite untergehauen.
Sm barauffolgenden Frithjahre wird die devart vorbeveitete, bebeutend
bereicherte liche mit Fraftigen, in der Nebjchule herangezogenen Wurzel-
reben bepflant. Diefe Vorbereitung ded Bobend wdre im fteirifchen
Weinbau unbedingt in Gegenden, wo die Boben arm an Pflanzen-
ndfeitoffen find, jo 3 B. die fandigen Boden im Luttenberg-Friedauer
®ebiet, am Plage, ja nothwendig.

Bon Sorten werden gefept fiir Rothweine:

Blaufrantijch, Portugiefer, Trollinger, blauer Sylvaner (diejer
gibt nur im Gemijd) mit anderen einen entjprechend gefdrbten TWein),
&t. Qaurent, der aber wegen feiner geringen Tragbarfeit fich wenig ver-
breitet.

itr Weifweine s

griiner Syloaner, Nbeinviesling, weiffer Burqunder (diefer trdgt
ba su wenig, wahrideinlich wegen des Fapfenichnitts). Die eingelnen
Gorten werden jumeift in reinen Sdpen ujammen gepflanat.

Die jungen Anlagen fcheinen in Dden erften Jabhren doch nicht
bie ywedmdpigite BVehandlung zu finden. Die Triebe der frijchgefesten
Reben twerden nicht 6is auf einen ausgebrochen und nicht vertical auf-
gebunden. Died unterldfdt man in der Vovausdjepung, dajd die probduc-
tive Blattflache daduvd) grofer wird, der Sto fid) mehr frdftigt.
Dies ftimmt Ddod) nicht vollfommen mit den Thatjachen idtbevein.
Werden alle Tricbe belajjen, bleibt am Stocf unbedingt eine gropere
Bahl von Bldttern, aber unter diefen eine grifere Jahl von unent-
wickelten und von Triebfpiten, welde nicht productiv in unjerm Sinne
{ind, fonbern al8 Conjumenten anjujehen iwdven. Beldjdt man nur
einen Trieb, hat man nur eine Triebjpige, die Bldtter werden numerijcy
weniger, doc) die Blattfldche, weldhe zum grofen Theile productiv ift,
vergrofert fich ungemein. AuBerdem itbt das verticale Aufbinden der Triebe
an die Stecfen auf bie Krdftiqung der Triebe, daber auch der Wurzelapparate
einen wefentlichen, unbeftreitbaren Ginflujd aus. Glingende Beweije der
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DBortheile bdes Augbrechens und perticalen Anfeftens hat man in
Cteiermarf, wo Ddied bei Neu-Anlagen ziemlich regelmifig prafticiert
wird, genug. Man echdlt jo jhon im zweiten Jahre einen duperft
fraftigen Bapfen auf einem duferjt Fraftigen Stod. Die belafjenen
Triebe werden gewdhnlid) jhon im erjten Jabhre mebhrere Meter lang.
Diefe erzielten Bortheile itbertreffen die verhaltnismdpia geringen Aus-
lagen, mit Demen man Ddiefelben evyielt, jehr bedeutend.

Der Boden ift in den bejuchten Weingdrten vorziglich beavbeitet.
Was die Craiehungdart anbelangt, jo werden an jedem Stod je drei
©djentel ztemli) wagrecht gezogen. Jeder Schenfel wird an einen
eigenen Pfahl angebunden. Auj den Schenfeln werden je ein Fapfen,
nur bei Trollinger auch) Bigen angejdhnitten. Der Japfenjhnitt it
die eigentliche Urjache, dajs mandje Sorten, 3. B. dber Burgunder, o
wenig tragen. Die einjelnen Schenfel werben mit Hilfe gany furzer
Rejervegapfen nach) Bedarf verjiingt, um fie immer bei moglichit gleicher
Linge su erhalten. Trollinger wird an den Schenfeln auf gange Bigen
(an jedem Schenfel ein Vogen) gejchnitten, um Mafjenertrige Fu.
erzielen, wobei die Qualitit mehr nebenjichlich ift.

Bei diefer Crzichungdart erjcheinen die Weingdrten, obwohl im
Quabdrat angefeht, ziemlich dicht, da die denfeltragenden Pfdahle mitten
in die Reihen fomuten, wobet der Boden jtarf bejdhattet wird. Ein Vortheil
biefer Craiehung ift doc) diejer, bajs Die Bajid durd) die aueinander-
gehenven Schentel eine breitere wird, Dajd jich die Triebe nidht Jo fehr gegen-
feitig bejchatten 1und and) die Tranben freier hingen. Cinigermafen mobdi-
ficiert witxde fic) dieje Methode aud) fiir die ftarfwiichjigen ameritanijcdhen
Reu-Anlagen eignen, bei Sorten, welche nur Sapfenjdhnitt vertragen.

Gin Fehler bes dortigen NRebjchnitted ift Der, dajs nicht bdie
Gigenthitmlichteiten Der eingelnen Sorten geniigend beriicfichtigt werden
und alled auf Japfen gefchnitten wird, wihrend, wo jhon Bidgen an-
gejchnitten werdben, e3 gange, fehr lange Bogen find.

Die Somnterbehandlung der Reben bejdhrintt fich auf das Aus-
brechen aller itberfliijfigen Triebe, Einfiirzen der Geize und Gipfeln in
ber gweiten Hilfte Augujt. Gin theilweifes Cintigen ift bei der bor-
Berrjchend iiblichen Erziehungdart gar nicht ndthig, da alle Augen bei-
lduftg in gleidher Hohe find. Nur bei gangem Bogenjchnitt nnte unter
Umijtdnden Ddiejes ndthig jein.

®elefen wird fpdt, daber mitunter vorziigliche Qualititen. Klein-
riegling joll ziemlid) hiufig edelfaul werben, und da joll man Hann vor-
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stigliche Auslefen machen. Die Dimgung ift eine veichliche, und gwar
ift der Hauptdinger Stallmijt, Kunjtdiinger ald Auzhiljsbiinger.

Der gange NRied Dhat jur Bewirtidaftung dret ftédndige Avbeiter
mit je 800 ML Jahreslohn. Diefe Arbeiter find ausjchlieglich in den
Weingdrten bejdhaftigt und vervichten die heiflichen Arbeiten. Arbeiten,
wo Ddiefe nicht auffommen, werden mit Accordldhnern verrichtet. Der
ganze Ried ift aber unter Yufficht eines tiichtigen erfahrenen Wein-
bauers.

Diejes Syjtem diirjte auch fitr Steiermarf vorziiglich fein, nament-
[ich dort, wo, wie 3 B. im Quttenberger Gebiet, die Befiger fich nicht
felber mit bem Weinbau befafjen, jondern entfernt wobnen, fic) dabei
auch wenig ausfennen und auj Gnade und Ungnade ihren Winzern
und QWhnern preidgegeben find. Dad Winger- und Lohnerjyjtem ift
awar Ddiefem Deildufig dhnlich, doch nur eine fdhlechte Copie. Die Be-
fiber wiirden diel befler Daran fein, fall3 jie gemeinjchaftlich fiiv einen
gewiffen Complex fich ftatt dev iiblichen, duvc) die Bezahlung 2. nicht
qur  hidchjten Reiftungsfahigleit angetviebenen Lohner eine titdytige
Krajt halten witrden nebft einigen swar gut bejoldeten, aber verldjs-
lichen tiichtigen UArbeitsfrdaften. Der Modus zur Cinfiihrung Dbiejes
Gpjtems wire leicht zu finden, da ed fich nur um die BVerbefjernng des
beftehenden Handelt. Die Urfache an den jchlechten Criolgen des Wein-
baueg in unjeren Gegenbden ift ein Mijstrauen der Bejiger jelber gegen
pen Weinbau und ein ewiger Hader mit demjelben. Man gonunt deme
LWeinbau immer weniger, das rdcht er mit immer geringeren Crtrdgen,
big man ihm Dbeinafe gar nidhts gibt und er zugrunde geht wegen
De3 ju geringen Verftindniffes. Bei dem Spjtem, wie e8 in Dem be-
jchricbenen Miede doch iiblid) ift, wird der ganze Compler von einer
tithtigen Rraft mit Unterftigung der vorgejdrittenen, richtig ange-
wanbdten Theovie geleitet, daher ganz hHomogene fchome Beftinde, die
auch eine entjprechende Rente abiwerfen. Jm Durchjchnitt haben eingelne
Befier circa 3 Morgen, die grifiten big zu6 Morgen (1 Morgen —0-315 ha)
Weingédrten, und doch werden alle dieje Befiger der Bortheile einer
einfeitlichen titchtigen Reitung theilhaftig, weshalb auch der ganze
Berg audfdhaut, ald ob er einem einzigen Bejiber gehirte.

Die Preife der Weingdrten find in bejonderen Lagen circa 5000 ME.
pro Morgen = circa 5260 fl. dag Jod). Nad) unjeren Begriffen, wenn
man die jept iblichen fchlechten Preife vorziiglicher Lagen in Crwdgung
sieht, it jold) ein Preid ein riefig hoher unter gleichen oder nod) un-

! 2
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gimijtigeren Verhiliniffen als wie bei uns. Den Unterjdjied madht nur
die rationellere Bewirtjchaftung.

Sn den lepten Jahren, als die Crivdge durd) Kranfheiten und ver-
jchiedene ungiinjtige Ginfliifje fehr gejchmilert waren, war die BVerzinjung
im Durchjchnitt 4 °,. Friiber waren die Erivige bedeutend Hoher und
werben e3 nod) werden, tropdem die Urbeitdlbhme bejtindig mwadjen.
Bon Sdadlingen Hat aber heuer der Meehlthau nur in Weingdrten,
weldhe gar nicht oder nicht geniigend gejchiwefelt worden, erheblichen
Sdjaden angerichtet, jonft war eigentlich feine Spur von ihm zu jehen.

Dag Beftreben, den Grund und Boden miglid)jt vortheilhaft
auszuniigen, fieht man bejonderd in den unteven Lagen. Da wird
Gpargel und werden BVobhnen al3 JBwifdencultur angebaut. Der Wein-
garten gewinnt zwar dabuvch nicht, aber der fleine Befiper fucht fich
paburd) einen Crtrag zu fidern. Diefer ganze Weinbau madt den
Gindruct eines wolhlverjtandenen, zielberwujsten Betriches, der die Un-
fpritche der Nebe wohl wiirdigt, bon ihr bie ihr angemefjene Leiftungs-
fabigteit fordert und durch zwectmifige Cinvichtungen, als Wege 2c.,.
die Production zu verbilligen tvachtet. Auf micd) machte er den Ein-
pruc einer gut geleiteten, mit beften HilfSmitteln ausgeftatteten Fabrif,
nur dajd da ftatt mechanijhen phyjiologijche Majdjinen wirfen. Das
ricdhtige Verftdndnid fiir bie gewichtigen Lehren der Agriculturchemie
und beren vichtige nwendung dufert fic) in den Culturen jehr giinjtig..
@3 find darvin wohl{ mandjerlei Fehler su bemerfen, dod) gibt e3 mehr
Gpuren des Fortjhrittes, des BVejtrebens, den Grundbedingungen zu
entfprechen. Sieht man eine Pavallele giwijchen dem dortigen und unjerem
Weinbau, jo divergieven die Nichtungen beider. Dort Fortjchritt, Hier
Ritckjhritt, dort Nejpect vor der Theorie und gliictliche Anwendung
ihrer wichtigen Lehren, bier MijBachtung derfelben und Anwendung
ungliicflicher empirijcher Kunftgriffe, dort Bereicherung des Bobens,
hier lepte udniipung durd) jdhlechte Schnittmethoden und anbere
Mijsgriffe. Da ift unbedingt ein Wanbdel nbthig. Der vechte Schnitt mujs
geitbt, und vor allem die Grundbedingung, die Bereicherung des Bodens,
mujd pwecmdpig erfiillt werden. Jn diefer Anficht bin i) da wie
auf meiner gangen iweiteven Neife beftdrkt worden.

Sn Stuttgart beniipte i) die elegenbeit, mir die Culturen
Gaudjers angujehen. Blittert man in feinen Schriften, fieht man darin
eine getvewe Gopie der wirflichen Originale. Da fpielt die Formobit-
aucht in Den eracteften Formen die grifte Rolle. Hiufig find e jehr
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tiinjtliche Formen, bie itberrajchen, zu weldhen aber doch ein grofed
ufgebot an Sachfenntnid nothwendig ijt. Diefe Art Dbjtbau Hat
bei und im grofen feine Bedeutung, Denn e3 wdre wiinjdendwerter,
bajé die Formbiume, wie man fie hie und da gejogen fieht, licber
Bujdhbaume wdven. Bei Gaucher fieht man, was ded Menfchen Wille
und Sunjt mit der Natur alled vermag, doch bet ung wdre es wiinjdens-
werter, wenn, audgenonmmen einige jpecielle Eingelfdlle, diefe Richtung
nidjt eingefchlagen twird, jondern der Natur ein groferer Spielraum
gelaffen wird. Jur Befleibung von Wanden, sur Vergierung der Haus-
givten und zur Defferen Ausniipung derfelben mag der Formobjtbau
immerhin Verwendung finden, jowie aud) in den Gdrten der Lieb-
baber, Do) szur grofen voliBwirtidaftlichen Vebeutung bringt er e3
bei ung foum je.

Grokherzogthum Daden,

Diejes Land Hat circa 20.000 ha Weingdrten und zeigt itber-
Houpt einen Hohen Culturjujtand. Jn Baden fam id) uerft nad
Hreiburg im Breisgau. Dort befudhte i) die Winterjchule theild aus
Jnterefje fitv- diejelbe, theild um mir genauere Jnjormationen iiber
bie dortigen lanbwirtjdhaftlichen Berhiltnifje su Holen. Der Herr Leiter
biefer Schule, gleichpeitig landwirtihaftlicher Injpector bded Rreifes,
weldjem neben Leitung der Schule aud) Wandervortrige abjubalten,
bie Oberleitung der Genofjenjdhaften des Kreijed 2c. obliegt, war miv
ein freundlicher und gediegener Gewdhramann.

Diefe Winterjdhule genieft die Unterjtitpung der Stadt Freiburg,
welche durd) 45 Jahre 1200 Marf pro anno dafiir zu leiften jich ver-
pilichtet Hat, entjpricht wie alle Winterfhulen (wovon im Grofhersog-
thum Baben jeder Kreid je eine hat) dem Bebdiirfunifje einer bejonderen Aus-
bilbung ber Qanbdwirte fiir ihren gar nicht leichten Veruf. Jn dem
Jnjtitut Haben 60 Boglinge Plag und werben jolche mit 16—25 Jahren
aufgenommen. Der Curd dauert fiinf Monate. Die Sebdulichfeiten, Lehr-
mittel 2c. find alle fehr ywedmifig, es fallt nur der Mangel einer
Gelegenbeit fiiv praftijche Bethitigung, einer entiprechenden Guts-
wirtjhaft auf.

Sebr gitnjtig ijt fitr diefed Land bdie genofjenjdjaftliche Organi-
jation ber Dortigen Lanbdiirte.

Die Ginfaufdgenoffenhaften ftellen den BVerband der Conjum-
vereine vor. Dicjer befajst fich nur mit der Bejdhaffung landwirt-

2*
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fhaftlicher BebarfSavtifel, jo Dder Rraftfuttermittel, Kunjtdiinger,
Siimereien, Getreide 2. Da wird facdhgemdp calculiert, in weldjen an-
sujchaffenden Futtermitteln die Nabhrwerteinbeiten, in welchem Diinger
die Pflangenndbhritoffe 2c. bei den jeweiligen Comjuncturen am vor-
theilhafteften zu Haben jind 2. Lon der mit Jntelligeny und fachlichent
Wifjen tiichtiq ausdgeriifteten Leitung wird alled am bejten bejorgt, jo
paj8 Der eimgelne Qandwirt beinabe nichtd u denfen braudyt. JFe nach
Rreislage witd abwechfelnd RKleie, Sejambuchen, Palmbuchen 2. unter
miglichft giinjtigen Bedingungen verabreicht. Durch) den Verbraudh
diefer Sraftfuttermittel controlieven wieder die Molfereigenofjenjchaften
bie von ihnen im Jntevefle der Qualitdt der Mildh) vorgejchriebene
Fiitterung. Jnfolgedeffen gedeiht die Milchwirtjchajt in Verbindung
mit Den Molfereigenofjenjdhaften, von denen e3 jahlreiche gibt, wunder-
bar. Die fleinfte genofjenjdhajtliche Molfevei veravbeitet tdglich u
300 1 Mild), grofie bi§ su 400 1 per Tag. Die Mild) wird umeijt
jur Buttererzeugung entvahmt, und die Magermilc) erhalten die Land-
wirte urit€. Durch den Rabhm allein verwertet man 1 1 IMilh mit
7 Pfennig. Diefe Molfereien werden von Frauen geleitet, die durc)
einige Wochen in einer grofeven, voraiiglich arbeitenden Molferei aus-
gebildet worden {ind. Soldje Frauen find billige und bewdfrte Kredfte.
Jn diejer rationellen Mildywivtichaft, verbunden mit rationeller BVieh-
sucht, haben Ddie Leute ziemlic) fichere, vegelmifige Cintiinfte, welche
aud) bei geringevem ufwand an Arbeit und Capital eine gewifie Wohl-
fabenheit infolge des rajchen Umjages ermidglichen.

Dant der genoffenjdhaftlichen Thitigleit werden auc) Kunjtdiinger
alg Hilfsdiinger allgemein und rationell angewendet, und jwar jumeiit
in Beriidfichtigung des Gefees beg Minimums auf Grund von Ber-
juchen im Eleinen die nbthigen Ndhritoffe Hfonomijd) erjept.

Die Genoffenichaften beeinfluffen auch die Productionsprocefie
ber Landwirte, denjelben den Weg jur rentableren Wirtjchaft weifend,
indemt fie ihnen Belfen, die weniger rentablen Culturzweige aufsugeben
und fie mit eintvdglicheven au eviepen. Friiber joll namentlich im
Scdywargialde viel Getveidebau betricben worden fein, der doch nicht
(ofnte. BWiel eintviglicher ijt dev Futterbau mit rationeller Biehzucht,
Rinder=, befonders aud) Scheinegucht. Um den Getveidebau entbehrlich
jut machen, fauft dev Berband der Confumvereine Getreide im grofen fehr
giinjtig ein und verfauft es um ben relativ billigen Selbjtfoftenpreis
an die Qandwirte weiter. Die Landwirte befommen mun das Getreide
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billiger, al3 fie e3 felber evzeugen fomnen; nachdem fie eigene Mithlen
Daben, vermaflen fie dasfelbe und gewinnen die NMahlfoften und neben-
bei die Rleie ald Kraftfuttermittel.

Die Viehsucht findet ihre intenfivfte Firderung in Juchtgenofjen-
jdaften mit Herdbiichern 2c.

Der blithenden Vichzucht Hat aber aud) der Weinbau hohe Ertrdge,
pie Miglichleit der Mafjenprobuction zu verdanfen, da er von bder-
felben Dilligen, fehr gquten Diinger in grofer Menge erhilt.

Die Weingdrten jollen im Durcdhjdhnitt pro Deorgen = 36 a big
40 hl Wein [iefern, dabher Der Weinbau in der Gegend auferordentlich
. rentabel 1ijt. Die Weingdrten Baben einen Berfehrswert von civca
3000 L. pro Morgen. Von foldhen Weingdrten hat der Kreis Frei=
burg 5290 ha. Die dortigen Weinpreife fonmen beildufig denen unjerer
Quantititdweine gleich, und doch find die Reinertrige dort viel hidher
ald Dei ung trop Der ebenjo, wenn nidht giinftigeren natirlichen Be-
pingungen. Abgefehen von einigen Fehlern in der Wahl der Sorten,
in Der Unlage und Cultur der Weingdrten, fehlt e3 bei und am
meiften an geniigenden Mengen von gutem Diinger, ohne welchen ein
danernder Criolg abjolut unmoglich ift. Dies it die Urjache, dajs man
bereits einen ftavfen NRitfgang in den Erivdgen vieler Nemanlagen
beobachtet, die anfangd in einem lang audgerubten friftigen Boben
ourch ifre Hohen Grirdge ditberrajchten. Dabier ift auch bei und der
$Hebel angujesen und eine ordentliche Diingermwivtichaft eingufithren,
fonjt wiitben alle Mafregelnr, die man zur jogenannten Erhaltung
pe3 Weinbaues amwendet, illuforijch. Stetermarf Hat ja ebenfo oder
gitnjtigere Bebingungen fiir eine eintvdgliche BViehyucht; mbge bdiefelbe
burc) Milchwirtichaft geforbert werben, Der Futterbau verbeffert und
die Behandlung ded Stallmijted eines rationellen Landiwvirtes wiirdig
merden, Dann wird aucd) der Weinbau rentabler.

Die Molfereigenofjenjchaften nehuten der Mild) nur dag Fett weg,
bafer fommt die gange Bodenjubjtany der IMilch wieder in der Magermild
aum Landwirt uriict, was fiir die Statif dev begiiglichen Vidden no) giinftiger
ift, Daber eine fibermépige Zufubr von Kunjtditngern nicyt nothwendig wird.

Qn den dortigen Weingdrten bilden den Hauptial: Elbling,
®utedel, Sylvaner und etwas blauer Burgunbder.

Die Nebijtocte find Dei den ihnen gcbotenen giinjtigen Bedin-
gungen jehr frdftig und twerben Ddiefer Sraft entjprechend und Hobe
Grtrdge anfteebend jihrlich auf drei Bigen gejdhnitten.
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Die Weingdrten find pumeift tervajfiert, doch nur mit Erd-
bojcjungen.

Cin bedeutendes Weingebiet im Badifchen ift dad Marfqrdfler
®ebict an Dden {iidweftlichen Abhdangen ded Schwarzwaldes. Diefes be-
juchte i) von Miihlheim aus.

Sn Mithlheim traf id) eine Gewerbe-Ausjtellung, von der ich
pen Gindruc exbielt, dajs dort Gewerbe und Landwirtjchaft, nament-
lig der Weinbau, Harmonijd) zujammenarbeiten. Die Gewerbe-Yus-
jtelhung Batte eigentlic) das Gepréiige einer landwirtjhaftlichen, da zu-
meift fehr gqute, praftijhe Gevithe fiiv die Landwirtihaft ausgejtellt
waten. Bejonbers jtarf vertreten waven Prejfen, verjchicdene Kellevei-
gerithe, bejonbders Pumpen, transportable Brantweinfeffel mit eigen-
thiimlichen cylindrijchen Riihlern, mit vielen Scheiben im Jnnern der
Gylinder, durch weldye Scheiben die alfoholijdhen Dimpfe an die ge-
fithlte Wanbd gedrdngt werden 2.

Die Marfgrifler-Weingdrten Haben durchaus guten fruchtbaven
Losboden und fomnen die Crivige im grofen Durdhichnitt auf 36 hl
pro Heftar gejchipt werden.

Mit Hevrn BVerwalter Fiinfgeld, der miv freundlichjt das Geleite
gab und den Cicerone {piclte, bejuchte ich die Weingdrten Dr. Blanfen-
horng in Rubebach und Letten. Der Sof ift dovt ftberwiegend Gut-
edel und Elbling, Sylvaner, Ginsfiter nebjt blavem Burqunder, Rur-
[dnder und etwad vother Veltliner in gemifdhten Sdgen. Jn den fehr
guten Lagen in Letten find aber vorwiegend Traminer, Rheinriesling
und Muscateller. Dod) den Hauptiah der gangen Gegend machen die
porangefithrten Sorten aus. Bur Zeit ded BVejudhes, am 24. September,
waren alle biefe Sorten in der NReife bereits fehr weit vorgefchritten,
ein Jeichen, dajs die Temperaturverhdltnifie dort giinftige find. Daher
gilt auch der Marfgrdfler int allgemeinen ald jehr guter, pwar etwas
leichter, aber milder und fehr angenehmer Wein. Jm grofen und
gangen ift Dier Dda3 Jiel De3 Weinbauern bdie Creugung grofier
Peengen. Jn den Weingdrten, die ich bejuchte, rechnet man auf einen
Mittelherbit von civca 80 hl pro Heftar ein voller Herbit joll aber auch
613 120 hl ergeben. Die Mofte haben 70—85° Dfjsle — 14—179,
Bucer. Die Weine werden mit 40—80 M. pro Heftoliter gezahlt. Trog
hober Arbeitsldhne fommen Die Weinbauwer da fehr gut aus. Die
laufenden @ulturavbeiten follen pro Heftar und Jahr civea 400 IME.
im ccord foften, und die Gefammtauslogen jammt den Materialien,
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als Diinger, Mittel gegen Schidlinge, Stecten 2¢. jollen pro Heftar circa
800 ME. ausmachen. Der Betrieb wird jehr verbilligt durch gut angelegte
Fahrwege. Gediingt wird ausgiebig. Pro Heftar und fiir vier Jahre rechnet
man 500 Gentier Stallmift. So werden die eingelnen Pavcellen nad)
Bwifdengeiten von vier Jahren mit Stallmijt gediingt, innerhalb diejer
Diingungdperiode wird aber alljahrlich mit Kunjidiinger nad)geholien. Man
joll bepbadhtet Haben, dajs bei Amwendung des Kunjtdiingers, namentIicE)
Des Rali und der Phosphorfaure, die Dualitit der Mojte eine befjere
fitd, Ddie SJRthe Toﬁtn meht Sutfer aufweifen und ji) rajcher und
jchiomer fliven. Diefe Combination der Diimgung mit Stallbiinger und
RKunjtdiinger Hat jich fehr gut bewdhrt, und jollte auch bei ung zum
Bortheil unjeres Weinbaues mehr Cingang finden.

Der Diinger wird durchd gange Jahr, wenn er gerade vorrithig
ift und Avbeitsfrdfte vorhanden find, in die Weingdrten getragen und
port gleid) Dreitwiirfig audgejtreut, um bei der ndchjten Hau unter-
gebracht zu werden. Bur Beit, wo ic) bort war, waren einige Parcellen
jebr Goch mit Ditnger bedectt. Dicjes breitwiirfige Ausftveuen und nicht
au tiefe Unterbringen de3 Stallbiingers ift jehr gut und auch bei uns
namentlich in jdweren Biden nachahmenswert, da jidh) in jolden
Biven ein organijcher Diinger in groever Tiefe gar nicht zerjept.
(LWer feinerzeit die naive nficht bet ung getheilt, man jolle den Diinger
beim Wergruben ober beim Sepen Der Neben unter diejen auch unter-
bringen ober gar beim Rigolen eingraben, der fann fidh) jept durch
Nacdgraben von der Wahrheit dev obigen Vehauptung itberzengen.) Die
Art Der Dortigen Unterbringung des Diingerd wwdre nur injoferne
i Demdngeln, als ev einige Beit bis sur ndchten Hau ungebectt liegen
bleibt, weshalb Verlujte leicht entftehen; e3 wire befjer, ihn unmittel-
Dar por einer Hau augzuftrenen.

Die Verlujte an Stictjtoff beim ungedectten Diinger werden aber
veduciert durch dad Aufftreuen von Gips, von dem dort 4—5 Metercentner
pro 10 Ar genommen werden. Mit Gipé hat man dort jehr gute Cr-
fahrungen. Ditngungen mit Gips, unter Umftdnden mit talf miijsten
befonders in den meift jo falfavmen Biden des Bachergebivges vor-
siigliche Wirfungen Haben, jelbitverjtindlich) in Berbindung mit veid)
licger Diimgung mit Stallmift oder jonjtigen Diingemitteln.

ufer in dem guten Boden und in dev veichlichen Ditngung hat dad
friftige Gedeifen der Heben dortjelbit feine Urjache auc) in der jorgfiltigen
Bobdenbearbeitung, die man aud) bei uns etwas mehr behevzigen joll.
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Bon Widptigteit ijt dort aud), wie itberall, wo rvationellever Wein-
bau betrieben wird, dad Bejtreben, die Bejtdnde miglichit gleichmdfig
bei Krdften zu erhalten. Wit der Weingarten licenhaft oder werden
bie Nebjticte etwad alterdjdhwach, wird der gange Weingarten durd)s
Bergruben verjiingt. Dabei werden aber itmmer die Reihen jhon ein-
gefalten. Vergrubt wird nur in Gruben.

Diefem BVergruben nur in Gruben wdre ein vollfommenes tiefes
Umarbeiten ded Bobdend wohl im Jnterefje ded Gedeifiens ber ver-
fiingten Weingdrten vorzuziehen. Falld beim Jtigolen wenigftens bis zu
pen Fupwurzeln der Stide gleichzeitiq vergrubt werden mochte, wiirbe
bie Urbeit jogar flotter vor fid) gefen, abgefeben von den grofen Bor-
theilen fiir die Reben. Jn zwet big drei Jahren nach derartiger Verjiingung
wetden jchon wiedber Bigen angejdhnitten. Cine dhnliche vt der Rer-
jitngung  dlterer entfvdfteter Veftdnde wive in nidht s rebmiiden
Bioven aud) bet und in vielen Verhdltnifjen am Plage, und, wo fie
angewendet worben ijt, weist fie thatjichlich gany gute Criolge auf.

Yenanlagen werden in Kvdjten gemadyt, welchen dod) ein woll-
fommenes Rigolen aus mehreven Gritnden vorzuziehen wire. In diejem
Lande Bhingt man am Vergruben iwie bei ung feinerg,eit, theiliveife
nod) jebt. €3 mag eine alte Uberlieferung fein, an der immer nod)
aibe feftgehalten wird, die aber feine andere Begrindung Hat al3 ihre
Ultehrwitrdigheit, dem Weinbau aber bis zu gewifjen Grengen eher Futit
%ad)t[}etl alg gum Vortheil geveicht. Mag man fitr diefe Art der New=.
Anlage Entjcjuldigungsqriinde nehmen iwie immer, 3 bleiben immer
nur Sophismen, welde dem Foutjchritt hinderlich find. Dodh ijt diefe
Methode der Neuanlage dort immerhin vollfommener als wie bei ung,
wird mit mehr Ordnungsjinn durdigefithrt, und wenigjtens werden die
Jeifen fchdn eingehalten und wird auch befonders davauf gejchaut,
bajs die Weingdvten vollfommen ausdgefiillt, (icfenlos werden. ©3
Handelt fid) da, wo bder Verfehrdwert ded Grund und Bodend ein
siemlic) hober, davum, Denfelben vollfommen auszuniigen, auf die Fldche
jo viele moglicyjt gleich Erdftige, gleich tragfabige Rebitocte gleichmifig
u vertheilen, al3 eben davauf, ofme fich gegenjeitig ju ftoven, Plak
haben. Der Gegenjah von diefem Streben fdllt aber in unjeren Wein-
gdrten auf, deren Leiftungsfdbigeit nur nad) der Fldche, weniger nad)
der Stodzahl beurtheilt wird.

Dem frdftigen Boden und dem ftarfen Diingen ift es da zu
verdanten, Dajs e mbglih ift, durch fortwdhrendes Verjitngen ober
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jofortige Meuanlagen ofne Rubepaujen die Weingdrten Dbeinahe ins
Unendliche ju erhalten.

Der Nebitoc, der durd) vorangefithrte Mafregeln jtetd bei grofer
Kraft erbalten wird, witd aber auch biefer Kvajt angemejjen ange-
fdnitten. G muf3 eben qrifere Crivdge geben. Anuf einen im Durd)-
jenitt ein Wieter Hoben Stamm oder Schenfel wird je-ein ganger
oder Halbbogen von wdlf Angen und unter dbemfelben ober haufig auf
einent gweiten Schentel ein Japfen pro Stod angejdhnitten. Bwei Japfen
[djst man nur ausnahmsweife, wenn der Stocf gar zu Hodh ift, und
man ifn nicht auf einmal gar zu tief verjiingen mdchte.

Die Bigen werden fenfrecht nach oben an einen Piahl gebunben,
mwag fehr ungwedmdipig ijt, daher dag hochjte Auge beildufig in die
Mitte Des Vogens fommt und den ftévEften Tvieb da in der Miitte
des Bogens verurjacht. Die Folge davon ijt die, dajs fich dbas alte
Holy dibermiRig Jehnell verldngert, die Neben jcyneller hoch werden,
was auc) in der That zutrifit. Dagegen Hilft man fich zwar mit dem
tiefer angejchnittenen Fapfen. Die langen Bbgen, die ungleiche Ent-
fernung der Trvauben vbom Boben und die groe BVejcdhattung find der
Qualitdt gerade nicdht forderlich. Su behersigen ift aber der Grundjas,
dajg, wenn jchon Biogen angejchnitten werden, bdieje Den Fwed Hhaben,
au tragen, wdbhrend die Japfen dabei mur al8 Nothbehelf Hauptjachlich
sur Crieugung von Holy fiivd nddjte Jahr bdienen, Ddaber ihre Jahl
mbglichjt befhrdntt wird. Ungwedmdapig ijt e8, wie e8 bei und Hiufig
gejchieht und fogar DHiufig fiir jehr gut gehalten wird, wenn nebit
Bigen noc) eine Unmenge Sapfen belafjen werden in der guten Ab-

ficht, mehr Trauben zu erzielen. PMan befommt daburch nur bujchigere, =

fich im Jnnern ju fehr bejchattende Sticte. Entweder fdhneidet man
- Den ©tod auf Bigen, und ift ev friftig, gibt man ihm zr zwei und
baneben nur die etwa unbedingt nithigen Japfen, oder jchneide man alles *
Frudhtholy auf Bapfen, um eine Dethode in den Schnitt zu bringen.

DBei der in Rede ftehenden Eryichungsart wird, wie bereitd er-
wibut, dev hichite, d. §. der Trieb in ber Mitte Des Bogens, immer
pev ftdrfjte, witd Deshalb gewdhnlich mit Borliebe beim ndchiten
Snitt fiiv den neuen Bogen gewdfhit. Daber die ibermdfig hohen
Stivte. Mit der ftetd rechtzeitigen Verjiingung Flappt e3 in Wirklich)-
feit nicht immer gany genau, Da Die an Den tiefen Japfen aufge-
wadyjenen, 3iemlich bejchattet gewejenen Triebe nicht immer dag bejte
Holy ergeben.
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Werben die Triebe im Friihjahre 10 Centimeter lang, beginnt man
mit demr Uusbrechen. Alle Wafjjerjchofje, wenn jie nicht fiiv Rejerve-
sapfen nbthig jind, werben ausdgebrochen, an Bidgen und Japfen nur
jolche, wo zu zwei ausd einem Auge fommen. Ausgeseizt, eingefitvgt und
gegipfelt wird nicht, in Dder gany richtigen BVovausjepung, dajs fiiv
picle Trauben auch eine grofe, gejunde, productive Vlattfladhe ndthig
jei. ®egen bdad Gipfeln wird der Umijtand jprechen, dajs bei Dem
itblichen langen Bogenjchnitt, bejonderd durch ein ungeitige3 Gipfeln,
pag Tragholy fiird ndchite Jahr verdorben werden fonnute.

Das Beftreben, eine mdglichjt grofe, gejunde Blattfldche 3u er-
falten, ift fehr nothwendig. Doch gerade Dbei der in Rede ftehenden
Craiehungsart handelt es fich darum, auc) den Sajt zu vegulieren,
die oberften, au jtarf wachfenden Triebe su Gunijten der tieferen Fuviic-
jubalten. Wird aber durd) das Einfitrzen ber Triebe die Blattfldche
vervingert, fo gewinnt man diefe Blattfliche, folld zeitig eingeliirst
worden ift, durch Dden vom Cinfitvzen der obeven Triebe Dbedingten
griferen Buwachs dev tiefeven Triebe. Natiirlich mujs beinmt ESintiivzen
ftets Dbie grofe Wichtigleit der Bldtter in Betvacht gejogen iwerden,
wie auc) der Umftand, dajs vollfommen entwicdelte Blitter nur bei
guter Beleuchtung productiv find, wdihrend i) entwicelnde Bldtter an
Triebjpien und jolche, die jtarf bejchattet find, eigentlich conjumieren.
Handelt es fich um befjeve Belenchtung, vielleicht auch um Verringerung
ber Triebjpiten, famn ein Cinfiirgen ober Ausbrechen der Geize, wie
auch ein nicht 3u friihes Gipfeln von bedeutendem Bortheil jein. Aud)
fann eine foldhe wobhl iiberlegte Sommerbehandlung giinftigen Cinflujs
itben auf bie Cntwidelung ded Stocfes, bejonders auf die Fruchtbarkeit
bes ndchiten Jabhres. Die Beantwortung bdiefer Fragem {tehen dex
Prayis zu, welde aber die wifjenjhaftlichen Winfe wohl 3u beriict-
jidjtigen Hat. Kann man aber der Nothwendigleit diefer Wrbeit jonit-
wie audweichen, jo thue man ed. Dies gejehieht jchon durch ein jwect-
mdgigeres Anbinden des Tragholzes.

Jn den dortigen jehweven, um Theil feuchten Bibden, denen viel
organijche Subjtang ugefiihrt wird, macht an manchen Stellen grofen
Schaden die Wurzelfiule, vevurjacht von der Dematophora. €3 find
fehr den Neblausherden dhnliche Symptome Haufig su finden. Wo fie
aufgetreten ift, entzicht man Dden Weingdrten miglichit den organijchen
Diinger und bitngt [ieber mit vein mineralijchem. Deshald gibt es
dbort Parcellen, welche jdon duvh) adyt Jahre nur mit Qunjtdiinger,
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und ywar mit gutem Crfolg gediingt werben, obzwar der Boben phyji-
falij) siemlid) jchlecht geworden ijt.

Jmt heurigen Jahre machte aud) ber Sauerwurm viel Schaben.

Jm tiefen, wobltemperierten Keller Dr. Vlantenhorns zeigen bdie
jehr grogen Lvalféjjer mit ihrem Umfang und threv, eine befjere Aus-
niigung ded ofmehin grofen Raumed anjtvebenden Form, dajs e$ da
gefeguete Weinjabhre gibt, wo grofe Mengen Wein ujommentonmen.
Eigenthitntlich an den Fdfjern find jtatt Kojthabhnen fleine Kojtzapfen,
bie mit einem Biigel verjchlofjen find. Diefe Art der Probenentnafhme
evinnert an die Gepflogenheit in der fiidlichen Steiermart.

Nacdhdem id) diefes in Der Cultur etwas eigenartige Weingebiet
befichtit, blieb miv nod) das wichtigite Babdens, der Kaiferftufhl. Dies
ijt eine Hiigelfette, weldhe jich von NRiegel bis Breidgau bhingieht und
eine Tiefe von civea 5 RKilometer haben bdiirjte.

- Wahrend im Marfgrdfler Gebiet die Weingdvten einfacd) an die
nidyt fteilen Gehiange ofne bejondere Eintheilung angelehnt find, find
am Kaiferftufl alle Weingdrten in Terrafjen abgetheilt, deven tiinjtliche
®eftaltung der vorherrfhende LH3 ofhne Steine mbglicht macht. Die
eingelnen Tervaffen find zu vier bis jech3 Meter breit, in der Langsridtung
iem{ich hovizontal, von der Berglehne an nur unbedeutend abfallend. Die
Stufen werden durd) swei bis fiinf Meterhohe Bidjchungen in den L3 ge-
bilbet. Dieje Bojchungen find jehr fteil, beinabe jenfrecht oder hochitens in
der Unlage 1: 3. Die Verbindung pwijchen den eingelnen Stufen ver-
mitteln in der Qingsrichtung der Bbjchungen . cingehauene Rautpen,
jeltener Stufen. Gingelne Tervajjen ziehen fich in jchonen, langen, in
Der verticalen Projection Horizontalen Linien dem Tervain angejdjmiegt
(ingd der Hinge hin. Dieje langen Linien machen cinen wohlthuenden
Gindruct, befonders nach den fleinen bedngftigenden Abtheilungen, wie
fie bei Stuttgart und anderen Gegenden iiblich find. Diefe Art dex
Terrajfierung wive auch bei ung in vielen Fillen jehr angeseigt, wo
e8 einen dhnlichen Lb8 qibt, bei jonftigen Biden miijsten die Bbjdhungen
weniger fteil fein, wenn fie nicht durc) Steinmauern erfept werden
fonnen. ®elinbere Bojchungen witvden zwar etwad mehr Raunt weg-
nehmen, doch fann Diefer bei entjprechender @raie[)ungémt nod) gut
audgeniit terdem, und Ddie ionfttgen mit fo einer Cintheilung ver-
bunbenen Bortheile {ind aber einer bejonderen Beriickjichtiqung wert.

Wo am Kaiferftufl dem Bejtreben, die Fldche der Weingdrten
s verflachen, fie eben zu legen, nicht durch den feften Losboden Vor-
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fchub geleiftet wird, dort jind haufig theuere Steinmauern, IMortelmauern
aufgefithrt. In weniger fteilen Lagen, wo die Weingdrten nicht tervajjiert
find, wird fitr den unjchadlichen Abflujs bes Tagwafjerd durd) ziem-
lich Horizontale, eingejchnittene Sammelgriben gejorgt.

Durd) gute Fabhrvege ift fiir leichten Tvandport jehr qut gejorgt.

Der Dortige Bobden ift Lo§ oder Dolovit. Lepterer von duntlen,
thermijch fehr giinjtig wirfenden Gejteinstritmmern bededt, ift ein vor-
siiglicher Dualitdtsboden. Deffen BVearbeitung ift jwar wegen ded un-
zerjebten Geftein etwas jdwierig, welde Schwierigleit dod) durc) gute
Karjte behoben erjcheint.

Die hier gewadhjenen Mojte Haben big 100° Dehsle — 207/,
Bucker. Wegen der hohen Crivagsfihigleit in Qualitdt und Quantitt
wegent De§ giinjtigen pecunidven Gffectes, ben man Deshalb erzielen
fann, ift der Verfehrgwert der dortigen Weingdrten ein ziemlich Hoher. .
Man rechnet civca 20.000—24.000 ML, dag Heftar. Unfer Jod) wiirde
pemnach civea 6800 fL. fojten. Aud) wir haben viele dhnliche, auch befjere
Qagen, wo eben folche, vielleicht noch befjere Nugeffecte evzielt werden
fonnten, dod) ift deven Verfehrwert ein (dcherlic) gevinger. Dieje Ent-
wertung devavtiger Grunditiide Hat ihren Grund namentlich in den
Jeblern Ded bei ung iiblichen TWeinbaubetriebes, weshalb die Crirdge
Des Weinbaues ftart gejunfen, daduvch der Weinbau discreditiert wurde
und der Bodenwert fid) unglaublich reducierte. Do) fonnen auch bei
ung wie dort die Weingdrten zu einem gleichen, wenn nidyt Hiheren
Capitalswert gebracht werden, umijontehr jept, wo die Reblausfrage
bereits al3 erledigt betrachtet werden fann.

Was die Quantitdt ded Crtvages dovt anbelangt, vechnet man
fiir einen Meittelherbjt 54—64 hl pro Heftar. Diefe Daten ftammen vom
Blanfenhornberg, der die jhdnjten Lagen und auch die jhonjten An-
lagen Bat.

Der am Kaiferftuhl iiberhaupt diblicge Rebjap ift Sylvaner
(Ofterreicher), Gutedel, Clbling, blaver Burgunder, Blaufrantijey (Lim-
berger). 2Am Blanfenhornberg ift auch Rheinviesling, weifer und rother
Muscateller, Tvaminer und Trollinger in giemlic) reinen Sden an-
gepflangt. Gutedel fommt bejonders in den tieferen, feuchteren, ifm be-
jonders zujagenden Lagen vor. Gdnsfiifer ift aud) in den dortigen
Weingdrten ein wenig eingejprengt.

Die Crzichung und der Schnitt ijt dhnlich wie im Marfgrdfler
ebiet, doch etwas rvationeller, ywekmdBiger. Die Rebjtoce werden da
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jchon viel niederer gehalten. Bei jedem Schnitt trachtet man ald Bogen
einen Trieh an Der Bafis des vorjibrigen Bogens angujchneiden, wo
bies nicht angeht, nimmt man einen Trieb aus dem tieferen Bapfen
Dagu und verjiingt den Stof. Um bdie bajalen Triebe der jwar vertical
nach) aufrodrtd gebundenen Bidgen zu ftirfen, werden die Triebe in der
Mitte ded Bogens, welche die jtarfite Triebfraft haben, im Laufe des
Sommers yweimal eingefiirgt. Dag erftemal Hivgt man frith nod) vor
per Bliite. Dadurc) wird der Trieb veguliert, die bajalen Triebe an
pen Bibgen werden jehr gefrdftigt und geben brauchbares Tragholz
fiirs nddjte Jahr. Die Dualitdt des Weined leidet infolge Ddiefesd
partiellen Ginfiivzens gevadbe nicht, da bie Mofte am Kaiferftuhl viel
sucerreicher find, alg die Marfgrdfler, wo gar nichts eingebiirst wird,
9uf dieje befjere Qualitit haben zwar viele andere Momente entjcheidenden
Einflujs, jo die Qagen, der befjer erwdrmungsfibhige Boben, ein anberes
Berhiltnis der Sorten, aber nicht zumindeft der nicderere Stod, bdie
ywectméfigere Crjiehung und Behandlung. Vet diefer Crziehung ijt
aber ein theilweifed Einfiirzen ber Triebe unbedingt' ndthig, wenn
auc) jonftige eingebilbete oder wirkiche, aber mehr unbedeutende Nach-
theile damit verbunden jein fdnnten.

Bapfen jdhneidet man nur je einen pro Stod an. Mittels fort-
wibrendem verjiingenden Riickjhnitt werden alle Stoe immer in
slemlich gleicher Hihe gehalten, ein Umftand, der den dovtigen Wein-
bau vor dem Marfgrdfler eine Stufe Hiher ftellt.

RWie in den Marfqrifler-Weingdrten auf die Ditngung bejonderes
Gewicht gelegt wird, jo aud) hier, nur jdyeint die Diingerwirtichaft hier
nod) eine rationellere u fein. Der in Der Mitte Dder Weingdrten
majfenfaft erzeugte Diinger wird entgegen compojtiert, wodurd) hm
alle Pilangenndhritoffe befjer evbalten bleiben und er aud) eine bejjeve
®arre erreicht. Mit Thomadmeh( und Kainit wird jiemlich) vegelmipig
gediingt, mit Chilijalpeter im Frithjahre nur injofern e3 die Jtoth-
wendigfeit seigt, nachgeholfen. Die Grundlage der Diingung ift der
Stallmijt, die Minevalbiinger werden mehr ur Regulierung des Verhilt-
nifjes der Pilanzenndhritoffe im Boden angewendet.

Sn ben pon Natur aud jehr guten, durc) dag Diingen jehu iippig
gemachten Biden, namentlich in tieferen Lagen, ift das Unfrout gar
nicht gamg su bandigen. JIm Jahre wird dreimal gehauen, dasd erftemal
tief (Rarfthaue), fpiter gang jeicht, nur jur Vertilgung der Unfrduter
und Locferung der Bobdentrujte. Die ThHomwurzeln werden im Frith-
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afre immer forgfdltig abgejchnitten. Die dortigen Weinbauer, iweldje
jich von uralten Grfahrungen leiten lafien, legen dem Unterdriien Der
Thaumwurzeln grofe Bedeutung bei.

Die Nebjtocke Haben einen Stand 90 em im Quadrat. Aud) da
wird jorgfiltig davauf gefchaut, dajs die Neben ftets in voller Kraft
und Ddie Bejtinde lidenlos bleiben, Ddaher wird nach) BVedarf bfter
durchs Vergruben verjiingt, gewdhnlich in Jntervallen von 25—30 Jabren.
Gs qibt aber auch fiinfzigjdhrige Bejtdnde.

Beim Verjiingen wird nad) einer bejonderen Methode vorgegangen.
Bwijdgen je drei Reiben witd ein Graben audgeworfen, und in diejen
werden je wei Neifen NReben bvergrubt und bleiben die Griben bis
sum yweiteren Bergruben vertieft. Sobald dieje suerft vergrubten Reihen
geniigend erjtacft find, werben von diefen aus die nun auch cafjierten
frither gebliebenen je brei Bwijchenreifen ausdgefiillt.

Bet diefer Art der Verjiingung wird der gange Boden beinale twie
beim Rigolen ordentlich umgearbeitet. Vet den dortigen quten Biden geht
diefe Berjiingung obhne Rubepaujen noc) gang gut und fommt ziemlich
einer Neuanlage gleid). '

Bor bem NRigolen und Frijchbepflangen der Weingdrten mit
Sepreben hat bdieje Methode bder BVerjiingung einigen Bortheil, weil
die Bergruber fid) rajdher entwideln und eher u tvagen anfangen, als
wie Geplinge. Dafsd uerft nur je zwei Reihen, von denen exrft bdie
anderen ausgefiillt werden jollen, vergrubt werdem, witd feinen Grund
parin Haben, wm in den jungen Grubern frifftiges Holy sum weiteren
Bergruben u erhalten. Dies fomnte aber durch ftarfen Rickchnitt dex
Heben aud) fonjt erzielt werden. Da das vollfommene Vergruben beim
ordentlichen Umarbeiten de3 Bodens eigentlich auch einfacher und billiger
wdre, ba dabei die ganze Flddje auf einmal verjiingt werden michte, daher
gleichzeitig mit evneuten Krdften newerlich su tragen anfangen wiirde,
fcheint die angewandte Methode eigentlich feine BVorzitge zu Haben.
Unbers wive es, wenn man, die Fliche jwijchen den vergrubten Reifen
augrufen [lajjen wollte, um in felben mehr Pflangenndhritoffe aufsu-
jpeichern. Da fonnten Ddevartig ein paar Refervereifen niedergelegt
werden, in den Jwijdenveifen fonnten die Stocke ausgerodet und
die Flache mit Lequminofen, in, BVerbindung mit ordentlichen Gaben
pon Phosphorjduve und Kali, bejdet, vefp. gebiingt werden. Damit
wire ein Ausfall an Crnte verbunden, dev doch an den alten Sticten
nid)t gar jo bedeutend wive, aber wabricheinlich durc)s jpdtere befjere
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®edeihen der Neben fehr gut wieber eingebracht werden mochte. Neu=
anlagen werden auch) da in Krdften gemacht. Swijchen je drei, fpiter
durd)s Bergruben auszufiillende NReihen werden Kviften ausgehoben
und mit je zwei Reihen bewurzelter Reben ausgepflangt. Die Griben
werden anfangd nur theilweije jugejchiittet. Bid die Streifen zwijchen
Den Krdften durdhs Vevgruben ausgefitllt werden, wird Zwijchencultur
betvieben. Diefe Fwijchencultur ditvite aber wolhl am beften ausbleiben,
und ijt e nur der Giite Des Vobens zu verbanfen und der guten
Diingung, dajg er i) fiir die u tweit gehende Ausnitpung nicht racht.
Sn weniger frudytbaven Bidden und wo weniger Diinger ur Digpofition
fteht, diirfte e3 ficd) wohl eher empfehlen, den Boden durd) Phodphor-
jéure- und Kalidiingung nebjt Leguminojenjaat ordentlich su praparieven,
damit die Hauptcultur etwas gewinne, nicht aber Culturen, bdie im
®runde feinen wejentlichen Crivag abwerfen.

Diefer Methode der Neuanlage wire aber wohl unbedingt ein voll-
fommenes Nigolen und complettes Vepflangen fchon bes Koftenpunttes
Dalber vorzuziehen. Die Anlage von Krdften und das jpdtere Umarbeiten
De3 Bobens wijden Denfelben ift viel umitdndlicher und theuver al8 ein
glattes Rigolen. Mit dem NRigolen fommt man daber billiger, aber
auc) jehneller und vollfommencr um Ziel. €3 Handelt fich in dem
Falle nur davwm, mit den alten Voruvtheilen ju brechen.

Bur Beit, wo i) dort gewejen, haben die NReben ein Herrliches,
gejundes und fippiges Ausjehen gehabt mit ihren dunfelgriinen Bldttern
und waren veich) mit Trauben behangen. Leider waren aber die Trauben
fehr jtart vom Sauerwurm befallen. Dag Didium war doch mit dem
rechtzeitigen ausreichenden Schwefeln vollfommen befdmpft. Wo dies
nicht ober nicht audreichend gejchehen, fand i) in einigen Weingdrten,
bejonders auffallend lings der jehr ftaubigen Strafien, dicfe frantheit
fehr jtarf. Jm grofien und gamzen fand i) aber, dajs da, wie iiberall,
wo man bereits duvch lingere Feit Erfahrungen gejanmmelt und Fur
1bergeuqung gefommen ift, dem Schwefel als Befdmpiungsmittel des
Didiums volles Vertrauen entgegengebradht wird.

Bur Unterftitpung der iippigen NRebjtde und langen Bigen
Dienen entjprechend ftarfe Rebpfahle, von welchen jeder Stot nebit
Bogen einen befommt. Auch mit Drahtrahmen ift verfuc)t worden. Dieje
jollen fic) aber doch nicht bewdhrt haben, bejonders deswegen, weil dadurd)
die Triebe fitr dag iibliche Vergruben 3u jdwad) geworden find. Died ijt
umjomebhr der Fall, da nur niedere Drahtrahuien angewendet wiurden.
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Die Elidfler, refpective Dberlin’jhe Methode der Unterftithung
per Reben joll dort, wo fie aud) in einer Larcelle verfucht wird, nicht
taugen, woran Ddie ftarfen Winde jdhuld fein jollen, meiner Unjicht
nad) aud) einige Conjtructionsfehler. Der Anwendung diefer Methode
jowie der Drabhtrahmen in den dortigen Weingdrten find aber aud) die
®lieberung derfelben, die verhiltnismdgig engen Stufen 2. hinderlich.
; Durch einen jchdnen Loubengang und Parcellen, wo verjdjiedene

Berjudje von Dr. Blanfenhorn al8 Befiger gemacht werden, fommt
man aud) zu einem Berjuchsfelde mit den verjdjiedenjten direct tragen-
pen amerifanijchen NReben, jo Yorf, Dabeiva, Clinfon zc., bejonders
aber mit verfchiedenen felbjtgezogenen Shamlingen. Dr. Blanfenfhorn
hat fid) feinerseit zur Aufgabe gejtellt, von den Amerifanern ohne BVer-
edlung divect gut brauchbares Material fitr Crhaltung unjeres Weinbaies
heraussufinden, rejpective ju iichten. Dasjelbe jollte die Widerjftandsfihig-
feit Der YAmerifaner mit der Giite ded Productes von unjeven Reben ge-
paart haben. Die Verjuche find in jenem erften Anfange begonnen
worden, wo nod) Yorf, Mabdeiva, Clinton 2c. ald widerftandsfihig ge-
golten Haben.

Jn Beriickichtigung des Bebiirniffed der vobujten Amerifaner
nach longem alten Holy werden bdieje NReben in civea 180 Meter Holhen
Gordong an Draht gezogen. Sie tragen ziemlich gqut, geben viel Haus-
wein, doch) wird ifnen feine befondeve Vebeutung mehr beigemefjen.

Die Weinbereitung am Blanfenhornberg erjiredt jich auf bdie
Grzeugung von Roth- und WeiBweirnen. Die weifien Trauben werden
jofort geprejst. Die blauen werden gerebelt, und fommt die Maifche
fitr fechd Wodhen in Fifjer, wo jie vergdhrt und der Wein Farbe an-
nimmt. Die Gdhridfer fiir Rothweinmaijhe Haben eine rejpectable
Grife und oben beim Spund ein vievediges Thiirchen, durc) weldjes
bie Maifche bequent eingefiillt werden fann und das miglichft gut
verjchliebar ijt. Auf das Spundloch in der Mitte Ded Thiivchens
wird ein Gdhripund aufgefest. In Bweidrittelhiohe der Fdfjer wird die
Maifche durc) einen mit Querleiften befeftigten Siebboben unter der
Dberfliche der Flitifigleit gehalten. AS Gabhripunde find Gibhrglocten
in Berwendung, weldje durd) ihre eigenthitmliche comijche Form des
Waffergefafes auffallen.

Bon Preffen jtehen Knichebel und Duchfer’jche Prejfen in BVer-
wendung. Mit der Leiftung diejer ift man fehr jufricden und fommt
trop grofer Mengen Maifche mit verhdltnismifig wenig Prefjen aus.
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Die groBen, jehr jolid gebauten, tiefen, gut temperierten Kelleveien
find mit grofen Fédfjern audgeftattet und find in Gdhr- und Lager
ridume getrennt.

Schon bei den Bahnfahrien im Badijchen fommt man jur Gin-
ficht, Dajs Der Objtban dajelbjt eine ziemliche Rolle fpielt. Man {ieht
viele Dbftgdrten, die zumeift jehr qut gehalten find, ja Haufig im
offenen Boden ftehen. €8 {djeint da dem Obftbauer die Cinjicht ge-
fommen zu fein, dajé aud) die Biume fitr eine Bodenbearbeitung
pantbar find. '

Mit Kaijerituhl bHabe id) meine Beobachtungen des babijchen
TWeinbaues abgejdhloffen und reidte von dort ing Cljajs. Auf der Fahrt
gegen Golmar find mir die bielen Rebeultuven tn der Ehene fdhon
aufgefallen. Cntweder find gange Flichen damit bepflanzt ober wenige
ftens cfer Damit eingejdumt.

Cllal=-Lothringen.

Der Weinbau fpielt bejonders wegen feiner Dimenfionen in
Elfaf8 eine grofe Nolle, da er dort angeblid) beinahe ein Fiinjtel der
Bevdlferung erndhrt. Eljajs-Lothringen joll aber auch an der Gejammt-
production ded Deutichen Reiches mit beinahe ein Drittel betheiligt
fein. Die eigentlice dort vorherrjchende Productiondrichtung ift Maffen=
production. Der jumeift jehr jrudhtbare Boben, vorferrjchend Diluvium
203 und Lhm, Dbegiinjtigt bdiefe Richtung. Die Crivdge werden im
grofen Durdhjdnitt auf 50 hl pro Heftar gejchist, fteigen aber
mitunter auch) auf 100—150 hl. Deshalb find die Bodenpreife
tros verhdltnismapig billiger Weinpreife ziemlich hod), 6000—T000 fL.
pro Heftar.

Die 1899 Mofjte jollen pro Ohm (50 1) Preife von 10—17 INE,
D.1. 12—20 K, und pwar der Weifmoft, Rothmoft aber 20—30 ML,
b. 1. 24—380 K, per Ofhm erzielt haben. Diefe Preife dhneln fehr den
bet uns im Durchichnitte iiblichen. Die Rothweinproduction macht circa
15 Brocent der Gejammtproduction von circa 1,200.000 hl aus. Sehr viel
Weingdrten find in Der Ebene oder im janft anfteigenden Terrain.
Die meiften find an den Vorhiigeln der Vogefen, und machen da in
mandjen Strichen die Weingdrten 20—60 Procent der cultivierten Boben-
flache aus.

Diefe BVerhiltniffe evregten mein befondered Jnterefje filr den

portigen TWeinbau, da fie mit Denen in unfjeren ®egenden mitunter

3
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congruent find. Das eigentliche Jiel im Unter-Cliajs war Beblenfeim,
wo id) in den Anlagen des Herrn Ofonomierathes Oberlin, deffen Ruf
al3 Weinbauer ein fehr refpectabler ift, die grdfte Gelegenheit zu den
eingehenditen Studien ju finden Hoffte und auch fand. Um mir aber
ein befjeres Bild des Unter-Clidffer Weinbaues zu holen, fubr ich suerit
von Colmar nad) Rufach, wo i) auf der gamgen Fahrt den Weinbau
wegen jeiner immenfen Dimenfionen amguftaunen Gelegenbeit Hatte.
Dasfelbe war auf der Fahrt nordwirts von Colmar gegen Oftheim,
wo neben Dden bpielen Weinculturen in der Ebene und allen iiberfeh-
baven $Hiigeln aud) die vielen Weiden= und Spargelculturen auffielen
und eine voriigliche Ausnitpung ded Grund und BVoden§ vernuthen
Lafen.

Bon der Station Ortheim gieng id) dDurch eine nette Strafenallee
nach dem civca vier Kilometer entfernten Beblenheim. Diefe Strafenallee,
Deftehend aus Birnbéwmen, weldge auj exhdhien Banfetten ftehen und
jebr gute PBilege aufweijen, macht einen jehr gquten Cindrud. Die .
Jdee, die Baume auf erhdhte Banfette zu jepen, um fie vor der
Bejdyidigung duvc) Fuhrwerke su fchiigen, jcheint itberhaupt eine jehr
praftifce zu fein. Jm Wiirttembergtichen, Badijchen und aucd) da {ind
an den Strafen die Fufjteige itber der Fabhrbahn echoht, eine Maf-
regel, weldhe dem Fufginger jehr sujtatten fommt, und, ywo Objtbdumnte
Daneben gefetst find, profitieren die ebenfall§ und verleihen dem Wanbderer
auch) mandjerlei Annehmlichfeiten. Die Fabhrbahn mujs natielich troden
gealten werben, wasd durd) viele fleine Candle unterhalb der erhohten
Gupiteige bon der Fahrbahn in bdie Strafengraben gejhicht. Sehr
gwectmdBig ift miv vorgefomuten, dajs man jich nicht immer gevabe
auj Objtbdume bei Strapenpilangungen capriciert. Wo man voraus-
fieht, dajs diefelben wegen Der Werhiltnifje den Crwartungen nicht
entfprechen werden, fest man an ihre Stelle andere Baumarten,
bie wenigjtens decorativ iwivfen, die Strafen gut marfieren, dem
Wanderer im Sontmer aud) etwas Schatten fpenden und ivgend einen
bivecten materiellen Nupen wenigitens im Holy abwerfen. Bejonders
bet Golmar fHabe ich mehrere Strapenalleen von Cherejdhen gejehen,
dic fehr Decovativ wirfen und in Objtweingegenden auc) als Futhat
gu ben Objtmoften gqute Berwendung finden, iberhaupt bdie Fritchte
fonjt noch mannigfach brauchbar find.

Jn Beblenhein bei Oberlin bejuchte id) juerit defjen BVerjuchs-
feld, auf dem bie Sorten ber gamgen Welt ujammengetvagen find,
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3u denen fich noch viele Samlinge gefellen. Sehr swectmdfig ift die
fpjtematijche Cintheilung dev Sortimente, welche den ampelographijchen
Cyjtemen entjpricht. Da find in einem Sortimente die NReben nach
Den von den Sortenjyjtemen als djarafterijtijch angenontmenen Merk-
malen, fo der Form der Veeren, dem Fily der Blitter, nach Clajjen
und Ordnungen jujanuntengejeht, was ein vergleichended Studium be-
jonders firdert. Jn einem anderen Sortiment find die eingelnen Sorten
je nach ihrer Provenieny geordnet; fie werden, wenn fie neu anfommen,
auerft in Diejed ausgejebt, fpdter erjt im jyjtematijchen Sortiment.
Die Sorten in bdiefen Sortimenten werden auch genau beobachtet be-
aiiglich ihrer Dispofition fitr verichiedene Kranfheiten, namentlich fiir
Didium, Peronojpora, Brenner 2c. Die infolge fleiffiger Beobachtungen
exfannten derartigen Cigenjcaften eingelner Sorten werden gleic) mit
farbigen Beichen an ten Rebftocken (die bei der Oberlin’jchen Methode
permanent jteen Llciben) gefennjeichnet. Solch eine aufmerfjome
Priifung verjcdhiedencr Sorten beiiglich verjchiedener, die Prayxis jehr
interejfierender Cigenjchaften wdre aud) bei ung in mand)er[ei Hinficht
fehr nitplich, natiivlich witrben die Grjolge gewinnen, fa[[» ein Syjtem
dem Gangen sugrunbde [liegen mbdchte. Die leichtere ]l[}ernd)t [djst ba
mandjes Gemerfen, was jonft vielleicht entgehen witrde. Sum Jwecke
Des Sortenjtudiums hat aber joldhe genauere Eintheilung aud) einen
grofen Nupen, daber grofe Vedeutung fitr Anitalten, deven Aufgabe
e5 ift, dic Sortenfenntnid ju fordern. Dies follte fidh) auch auj den
Objtbau erjtrecten.

Biele Sorten wandern aus Centraleuropa nad) allen Weltgegenden
und fommen Hiufig unter fremdem Namen al8 unbefannt juriid. So
foll in bejagtem Sortiment ecine Sorte aus der Krim unter dem
Nanmen Kofoulifara eingetroffen jein. Diefe hat fich nun al8 unfer
Traminer heraudgejtellt. €8 mag mitunter jchwicrig fein, die Jdentitdt
su erfennen, wenn bdie Nebjtdce raumlic) weit augeinander, nidht
ordentlich zujamumen beobachtet werden fomnen.

Dag Oberlin’jche Sortiment bietet jehr viel bes Studinmswerten,
was man nicht in der furzen Jeit, weldhe mir zur Verfiigung jtand,
ordentlich aufnefuen fonnte. Von den verjchiedenen Sovten interejfierte
uic) Dejonders der panachierte Trefjot, ber ein intevefjantes Beifpiel
der Variation, der Vererbungsfabhigheit und deg Attarismus ijt. Diefe
jonft panachierte Sorte hat haujig Triebe, an denen einfarbige weife
Trauben wachjen. Werden folche Triebe gur afexellen Bermehrung als

3*
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Gtectlinge oder sur Veredlung verwendet, ergeben fie Stode, woran ftets
einfarbige Trauben wachien, wihrend die Stectlinge, genonumen von den
Trieben mit panachievten Trauben, sumeift Stoce exgeben, die aud) jolche
Trauben tragen werden. Die Praxid moge bavaus, wie aud) qus vielen
Unalogien in der Geholyudht, eine Lefhre ziehen, wie und mit weldher
©orgfalt fie besiiglich Buchtwahl bei ber Bermehrung der LBilanzen vor-
sugehen habe. Um Hodit leiftungsfidhige Pilangen ju evzielen, geniigt es
nicht, nur innerhalb der Sorte mit grofer Sorgfalt eingelne Judividuen
audzuwdihlen, ja, die Sovgfalt jollte i) auch auf bie Organe der etngelnen
Sudividuen felber erftrecten.

Sn Dem Sortimente fand ic) viele Fremdlinge, viele oberflddlich
Befannte, aber auch viele gute BVefannte. Jnutevejfiert Hat mid) die
Drangentvaube, welde dort in vielen Cremplaven vertreten ift und er-
wicfen hat, dajs fie eine Sorte jei, welde wegen guten Crtvages und
feiner Qualitdt einer grogeren Verbreitung wiirdig fein joll. Sie ver=
trdgt nur die Hobe Cljdfjer CraiehungSart und den dortigen Schnitt
nicht gut genug. Nothaipfler, Weljdhriesling, Steinjchiller, Mosler,
Lasta vertragen bdiefen Schnitt noch weniger, holzen tajd) ab, und die
Trauben werden jdhlecht veif. Mosler war zu jener Beit nod) gany
unreif, wahrend Gutedel und Ortlieber, denen diefer Schnitt jehr qut
pafst, einen bereitd Hoben NMeifegrad aufwiejen. Die Luifa (Weljcher,
gritpblaw), eine fteirijche Sorte, joll fich vor Jabhren in Diejer
Gegend wegen ifrer grofen Fruchtbarfeit jehr verbreitet Haben. Jest
wird diefe Sorte wieder ftarf aufgelajjen. Sie vertvdgt auf die Damer
nur eine ntebhr niedere Griehung mit Sapfen, bei der hohen Glidfjer
Erzichung und den langen Halbbdgen wird fie bald jchwad). So geht
e3 auc) den meiften ungarijdjen und niederdjterreichijchen Sorten, bie
am Deften Dbie nicdeve Grziehung und den furzen Schnitt vertragen,
wie ihnen Ddies in ihrer Heimat jutheil wird. Daraug fann man den
Sdhuj3 zichen, wic gefehlt e fein fann, Sorten in ihnen nicht ju-
jagende Formen u zlwdngen, und dajs man bei der Auswahf diejer
Gorten diefer ihrer Cigenthitmlicheit entjprechen joll und den Sdymnitt
ihnen anbequemen, ober, wo Dies nicht leicht geht, licber die Sorten
bem iiblijen, in Dev Degiiglichen Gegend geliufigen Schnitt an=
subequemen, vefpective fie Danac) zu wdhlen. Auch) in  unjeren
Gegenden, wo Neuanlagen gejchaffen und dazu neue Sorten einge-
fiihet worben find, findet man Baufig Ubelftinde, bdie diejen Urfachen
entjtanuen.
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m Dejten vertragen Dden bdort iiblichen Scmitt nod) Gutedel,
Drtlieber, Traminer, Burgunder, Sylvaner 2.

Juterefjant ift dag Sortiment einiger Jiichtungen Dberling und
Der 2Weingarten, in welchem Diejelben erprobt iwerden. Cine bereitd
aiemlich) cvprobte und auch fjehr broaudybare Sorte joll der dovt ge-
alichtete frithe NMheinriesling fein, welder fich vor dem gewdhnlichen
ourd) fritheve Reifegeit ausdzeichnet.

Eine wichtige Nolle bei den Dberlin’jhen Verfuchen fpielen die
Hybriden von Viniferajorten mit amerifanijchen. DOberlin judyt das
$Heil des finftigen Weinbaued nicht nur in der Wiberftandsidahigteit
der Meben gegen die Neblaus, jondern er jucht nac) Sorten, welde
gegen alle PRarafiten widerjtandsjdhig find. [Jn Hybriden, verbunden
mit einer langen Crziefungsart, langen Cordond fieht er fdhon an
und fiir fich ein Mittel, um Dder Neblous obhne der Dperation ber
WVeredlung, ofne bejondere Unterlagen erfolgreich begegnen zu fonnen,
und zwar jhon mit Heimijchen NReben allein. Bei Hybriden, wo Bini-
ferablut mit amerifanijchem Blut gemifcht wird, wird die Widerftands-
fabigfeit umjo qofer. Bis zu einem gewifjen Grabe bditrften bdiefe
Borausfepungen jutreffen. Eine lange Erziehungdart Hat fiiv den
Mafjenanbau ijre Bervechtigung, bda befanntlich alle, refpective bdie
meiften  Nebjorten bei langen Crziehungsarten relativ viel {tirfer
tragen, alg bei fiivzeren. Die Formen brauchen fid) nicht in der verti-
calen, fondern beffer in Der hovizontalen Cbene ausdehnen. Da jpart
man aber an Sefreben und unter Umfjtinden an Bobenbearbeitung.
Die Neben fonnen da iweit auseinanderjtehen, dabher fich bdie Wurzel=
{aud im Bobden nicht jo fehr leicht verbreiten fann, al8 in gefchlofjenen
Sipen mit engem Stand. Die Reproductionsfraft derartig mehr natiir-
lich ~entwickelter Reben mit hrem fraftigen Blatt und proportionalen
Wurzelapparat jcheint aud) eine ftirfeve zu fein, als an furjgezogenen
Reben, daber fich foldhe NReben erfolgreicher gegen biele Schddlinge
wefhren, und darin mag die Urjache [iegen, dajs in bielen verfenchten
Weingdrvten jich die Hecfenveben am (dngjten oder gany erhalten haben.
Fiir den Qualititsbau geht diefe Methode gerade nicht, ift aud) mehr
an die Gegenden mit giinftigeren Verbaltniffen bejchrdntt, wo itber-
haupt lange GrziehungSarten beliebt, jo in Siidtirol die Pergeln, im
®brzijchen 2c. die Planten 2. Audy im Eliajs, wie auch bei ung ditrfte
Dieje Methode unter gewijjen Umftdnden am Plage jein, nur miijste
Diejes Princip etwasd modificiert werden.
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Das Hauptziel Oberling ijt aber nicht fo fehr die NReftftens gegen
Reblaus, ald gegen Ddie veridhicdenen parafitdven Pilze, welche dem
Weinbauer Heute jo avg zu Leibe gehen und ihm mehr zu jdhaffen
geben, als bie Reblaus. Das Bejtreben, die wiberftandsfahigjten Sorten
feraugzufinden, fommt durch die jorgfiltige BVeobadhtung jhon im
Gortimente von alten BVinifevajorten zum Ausdrucd, wo jchon beob-
adjtet wird, Dajs verjchicdene Sorten verichiedene Dispojition fiir
Rrantheiten Haben. Jn der Crfenntnid der Thatjache, dajd die Ameri-
faner jumeift weniger von Kranfheiten leiden, al$ die Viniferaforten,
fommt Oberlin ju dem Schlujje, dajd e3 im Jnterefje ded Weinbaues
liege, Sorten mit amerifantjdem Blattapparat und BViniferatrauben
au aiichten. JIn Dem Sortimente finbdet man einige jchon giemlic) brauch-
bate Refultate bdiefes Bejtvebens, jo 3 B. Riparia mit Gamay. Die
Trauben Ddiefer Sorte jind {dhion, dem blauen Burgqunder dhnlich, von
fuchsfreiem, Dden Borbeaupjorten dhnelndem Gejchmacte, der allen
Ripariafreuzungen eigen jein joll. Ein Champagner, aus diejer Sorte
erzeugt, und den ic) Gelegenbeit Hatte u foften, (ij8t nach dem allge-
meinen Urtheil viel eher die Abjtammung von Borbeaurjorten, als
von NRipariafreuzungen vermuthen.

Taylor mit Malingre hat Taylorblatt, die Traube BHat dod)
nidhtd mit den Trauben, Ddirecttragender amerifanijher Sorten, ge-
mein. Diefe bisherigen Nejultate eifern gewifd su weiteren Verjuchen
an, Die zwar mit viel Mithe verbunden find und viel Gedbuld und
Ausdauer erfordern und viel Sad)fenntnis als Grundlage Haben miifjen.
Dberling grofie, nidht leicht evreichte Crfahrungen auf diefem ebiete,
" fowie feine Paffion dazu lafjen von der Seite auf mancdjes Nitpliche
nod) Hoffen. Wie weit das eigentliche Jiel noch ift, (diat ficd) jent nicht
vermutfen, e8 ijt iiberhaupt su bezweifeln, ob €8 je gang erveicht wird,
dod) auf dem Wege big zu diefem ({5t fich dod) mandjes gut Braudh-
bare nod) finden. Big e3 gefunden und geniigend erprobt ift, dauert
e8 aber eine geraume Weile. :

Bei Dder Hybridifierung werden die Traubenblitten nicht einge-
bunben, weil eine befruchtete Bliite iiberhaupt nicht mehr befruchtet
wird, man fie daher vor fremden Pollenjtaub nidt su jdhiigen braudt.
©rjt die Trauben werden jpditer eingebunden, um fie vor Verlujten 3u
jehiipen. Wohl wird aber die Caftration bder Tvaubenbliiten, weldhe
baftarbiert werden jollen, borgenommen.
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Die durch Hinjtliche Baftardierung gewonnenen Kerne werden
ftratificiert, im Frithjahre in Topfe audgejdet, bei zehn Centimeter Linge
piquiert und im nddhften Jahre bereits ur Crprobung in den Wein-
garten audgejept. Die Erprobung fann aber duvcd) Veredlung, Ber-
grubung 2. bejchleunigt werben, um jdhneller ein Urtheil diber bie
newen Sorten fdllen ju fonnen. Unter vielen jolden Sdmlingen gibt
e jebr wenige, Ddie fich jpdter brauchbar erweifen, doch) miifjen alle,
ofjne bejtimmte Ausjicht, etwas wirtlich Brauchbared ju finden, erprobt
werden, Dafer auj dag wenige Gute eine grofe Summe von Opfern
und Geduld fommt.

Die Weingdrten von Beblenheim, dad auf den Vorhiigeln der
LVogefen fegt, Haben zumeift eine ebeme oder nur janft anjteigende
Lage. Unter den Rebjorten herrjchen Gutedel und Elbling vor. Drilieber
tritt da jchon ztemlich zuriid. Die Neuanlagen werden gemacht, nbem
etwa HO em breite Graben ausgehoben und in dieje die Sepreben, gleidh
in ridhtige Cntfernung, circa 115 m im Quabdrat, gefest werden. Die
Streifen Bobend zwijchen Dden Grdben, vefpective NMebreihen rwerben
nicht umgearbeitet. Dajs fich die Neben fiir dieje unjureichende BVor-
bereitung ded Bodens nidht mehr richen, wird wohl dem fehr giinftigen
Boden 3u verdanfen fein Die Dberlin’jchen Anlagen in einem ordent-
lich) rigolten Boben ftechen vor bden [ambdesiiblichen Anlagen in Der
Umgebung fehr vortheilhajt Hervor und lefern einen Elaven Beweis,
bajs ein ordentliches Rigolen doch bedeutend vortheilhafter jein mbchte.
Gin vollfommenes NRigolen wiirde jich) jogar billiger ftellen, al8 das
Ausheben von Grdaben innerhalb jeder MReihe Die Sige werden jofort
complett gemacht und wird das Vergruben nur jur Ausfiillung von
Fehljtellen angewendet.

Qanbeziiblich werben den Neben je drei civca einen Meter hHobe
Sdjenfel gezogen, von Demen Hiuftg jeder einen eigenen Steen erhdlt.
Dberlin, der mun auc) viele Nachahmer findet, zieht nur je zwei
Schenfel und windet jie in entgegengefepter Richtung um den Pfahl,
jo dajs diefer von Denjelben fejtgehalten wird.

Am oberen Ende jeden Schenfels, an dejfen Achiel, wird je ein
Langer $Halbbogen angejhnitten und in verticaler Richtung nach ab-
wdrtd jo gebogen, bafd Ddie bajalen Augen amt Hochjten find, und am
Sdhenfel jelber angebunden. Damit die Halbbdgen nicht brechen, bindet
man fie, wenn jie vom Regen ftarf angefeuchtet oder wenn fie jchon
fefr faftig find. Sapfen jdmeidet man fitv gewdhnlich feine an, da
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burcd) das pwedmdfige Biegen der Halbbdgen die bajalen Augen ald
die hochjten ohnebhin den jtdrfiten Trieb, daber der Bafis nabes Trag-
holz geben. Wird doch bie Achjel mit der Feit su lang, fo wird nur
diefe mit Hilfe eines im Vorjahre angejchnittenen Jdpfleing, nicht aber
ver gange Schenfel verjiingt. Solche Bapfen werden nur auf ein Auge
gejchnitten. :

Gin partielles Cinfiirgen der Tviebe behuis Nequlierung des
Saftjtromes ijt bei der iiblichen Lage ded Tragholzes gany entbelrlich.
Wohl with aber dad Ausbrechen der iiberflitfjigen Triebe bejorgt und
dabei auf Die fitr die Werjitngung allenfall nothwendigen Japfen
Jiickjicht genonturen.

o lang gegogene und friftige Reben wie bort benbthigen aud)
frdftige Unterjtiipung. Sehr verbreitet ift bie Methode der Dberlin’jchen
Unterftiibung, welde jich) durch fechzebn Jahre fehr gut bewdhrt Haben
foll. Deven gropter BVortheil ift trop der langen Erziehung die Mog-
lichfeit, billigeve, jchmwdcheve Pfahle su verwenden und deren Haltbarkeit
s verldngern, da fie an beiden Enden fiyiert werden und dod) davon
nichts in den Voden fommt. Dies fann man vergleichen mit den bei
ung iiblichen SHeden, wo verhiltnismdpig jdwache Prahle jo ange-
nagelt werden, dajs davon. nich)ts in den Boden fommt. Wie Hier die
beiben Fippunfte durch bie Durchziige gebildet werden, jo bildet dort
ben unteren Firpuntt dev NRebjtoct, vejpective die um den Piahl ge-
wundenen Schenfel den oberen aber ein fejtgefpannter Draht, an den die
$pfahle oben angebunden werden. Ju jeder Feihe in der Hihe von
beilduflg zwet Meter it auf ftavfen Jwijden- und nod) jtdrferen
Enbdpiojten ein ftarfer Cifendralht ftraff gefpannt. Um der Anlage ent-
fprechende Fejtigleit au geben, werben bdie Endpfojten natiirlich ver-
anfert und Ddie Den Draht in der Reibenvidhtung tvagenden Pfojten
mit Drdhten in der Quevridfung verbunden. Dadurch erlangt die
Anlage grofe Fejtigheit. Die Pfdhle werden oben mit diinnem Draht
an Den gefpannten Drabht angebunden. Diefe Art der Unterftitbung
finnte auch bei uns, wo ed Ddufig an entforechend ftarfem Pfahl=
material mangelt, jehr gwecmdpige Verwendung finden.

Der Boden wird jdbrli) zweimal tief, eimmal fehr jeicht be-
avbeitet. Da fid) Mangel an Avbeitern fithlbar macht, wird fiir die
Bodenbearbeitung Haufig der Pilug zubilfe genommen, weldher in
bent Dovtigen, jumeift ebenen Tervain jehr gute Dienjte leijtet. Gediingt
witd ausreichend. Gegen Peronojpora ift Heuer nur einmal gefprist

1
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worden, dennod) war feine Spur von ihr bemertbar. Wo fechs- big
adjtmal gejchwefelt wirde, war das Didium fehr gut befimpft. Wo
pies nid)t ausveichend gejchehen, was befonders (ings ber Strafen
per Fall gewefen zu fein jcheint, hat e8 ziemliche Berheerungen trop
Ded vielen Strafenjtaubes angejtiftet. Der Sauerwurm war jur Jeit
e3 Bejuches ald arger Verwiifter bemerfbar. Ertvige werden da exsielt
60—120 hl Wein pro Heftar. Bon Beblenheim aud reidte i) iiber
Gtrafburg, Meb gegen Trier. Unterwegd hatte i) Gelegenbeit, bie
Culturftufe des bortigen Landbaues zu beobachten.

Sehr apgenehmen Eindruc madpen itberall die Pilanzungen an
allen Strafen, wo nicht aus Objtbdumen beftehend, fo aus Ajchiigen,
Ulmen, Platanen, Fichten 2c. Bei diefen Pflangungen jcheint der an-
gejtrebte Hauptzwed der zu fein, dben Verfehr angenehmer zu gejtalten
und die Stvafen zu verjonern. Diefe ethijchen und §fthetijchen
Nomente fommen da jehr gut zum Ausdruc. Un dies ju erreichen,
ift ¢3 Do) nidht angeseigt, ftarr an Den Dbjtbdumen fejtzubalten,
fondern vielmehr Den jeweils gebotemen BWerfiltnifjen entjprechend bie
verichicdenen Banumarten angupajjen. Der materielle Nuben im Erirag
wird dadurd) aud) nicht gejchmdlert, denn ein jhlechter Obijtbaum gibt
in ihm nidt pajjenden BVerhiltnifjen feinen hoheren Crtrag, als ein
jehoner Waldbaum in Hol, abgejehen von dem traurigen Einbdruct,
bent ein fchlechter Objtbaum macht.

Riefige Strohfeinmen zeigen in mandjen Gegenden audgedehnten
Getreideban an. Griinmais, Burgunderriiben, Stlee, Weifritben, in
grofien Dimenfionen angebaut, jowie riefig ausdgedehnte Bewdfjerungs-
wiefen mit Riicfen- oder Hangbau find Jeugen, dajd ber Futterbau
bejonders gejhant wird und man e8 aud) verfteht, die Thieve rationell
31 erndhren, dajs Der Viehzucht ein bedbeutender Nang in den dortigen
landwirtjchaftlichen Betvieben eingerdumt ift. Um Stidte und Stidt-
chen Dbreitet fich Der Gemiijebau ald Jntenfivcultur jehr umfang-
reich) aus.

Bebeutende Objtgdrten mit Mauern und Spalieven iweifen auf
bie Bedeutung eines intenfiven Objtbaues qur Crzielung feinen Tafel-
obftes und defjen Gintvdglichleit. Die Weingdrten auf der Strede weijen
nichts Bejondered auf. Jm fiidlichen Theile des Landes [liegen fie meift
in Der Gbene, von Mep an bejchrinfen fie fich doch wieder nur auf
die jonnigen Qebhnen. JIm grofien gangen bieten fie Dasfelbe Bild, wie
3 B. unjer Quttenberger Weingebiet, ohne bejondere Cintheilung, dogh
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mit dem Unterjchiede, dajs Reifenfats und gleichmifiger Bejtand jtreng
eingeBalten wird und dajs fie in befjerer Begetation und veinem Boden
beffere Gultur aufweijen. Jn vielen Gegenden fieht man aud) tervajjierte
Weingdrten, und zwav joldhe, wo die Terrajfierungen regelrecht durch-
gefithrt find, aber auch joldhe, wo in den Terrajjierungen fein ordent-
licher Plan zu finden ift, der Jwe nicht am billigiten und bejten
erreicht witd. Gegen die Nheinlande werden bdie Weingdrten immer

jchdner.
Nus Gebiet der Rheimwrine,

Sn dem Gebiete der Rbeinweine BHatte i) Gelegenheit, ben
Mojel-, Aar- und Rbeingauer Weinbau, lepteren in Ritdesheim, Geifen-
heim und Johannigberg fenmen zu lermen.

a) Der Weinbau an der Mofel fat zumeift Thonjchiefer. Der
Flachenvaum dev gumeift jehr jteil liegenden, su andeven Gulturen un-
geeigneten Weingdrten an der Mojel madht circa 5513 ha mit einem
Durchjdynittsertrag von 30—60 hl pro Heftar, der nicht jelten auch auf
100 hl fjteigt, aus. Von den Rebjorten find zumeift Rheinriesling und
@lbling vertveten. Reftever, der beziiglich Quantitdt die gridften Cr-
trdge gibt, wird immer mehr vom erfteren verdrangt im JIntevejje der
feineren Qualitdt. Der Anggangspuntt in diefem Gebiete war mir Trier.
Den Anfang madte tch) mit der dortigen Weinbaujchule, wo miv jeitens
beg Herrn Divectord Miiller ein freundliches Entgegenfommten Futheil
wurde und defjen Liebendwiirdigleit ich mandjen tieferen Einblict in die
portigen  Verhdltniffe zu danfen Dhabe. Juerjt Dbejichtigten mwir die
Sdyulgebiude, welche ald newe Gebdude an Sweckmdpigkeit nichts zu
wiinjhen iibrig [afjen und bejeugen, bdajs durch Udaptievungen alter
Gebdude faum je der Bwed jo vollfommen erveicht werden fann.

Jut Prejshaus befinden fich) Duchier’jche Preffen mit zwei Kirben
(dufieren und inneren) und eine hydraulijche LPreffe. Bei dem hohen
Wert der dortigen Weine ift man bejtvebt, den Saft aus den Trauben
miglichit vollfommen zu gewinnen, daher man Prefjen mit Hohem
Druct und gutem Abfujs wihlt. Die da beniipten, in der Gegend all-
mein vertretenen ©yjtente find diefer Aufgabe vollfommen gewachjen.
Dieg mibge ald Beweis Ddienen, dajs die pietdtvolle Vorliebe fitr die
altehrwiirdigen Baumprefjen bet ung eigentlich nidht ganz gerechtfertiat
ijt, da dort Dei einem Deinabe zehnfachen Preis der LWeine die neueren,
Dandlicheren Syjteme Defjer entjprechen. Bon andeven Gerdthen ift eine



43

Traubenrebelmajchine vorhanden, weldje doch) fiiv den Grofbetried su
umitindlich arbeiten joll. Ein Blajebalg zum Abszichen der Weine ftellt
ein. Gerdth dar, dag dort allgemein ftatt der Weinpumpe BVerwendung
findet. Der Mojelwein mit jeiner zavten Blume und der vom Conju=
menten beanjpruchten vielen Kohlenjiure wird beim Abziehen nicht
purch) Bumpen angejaugt, wobei immer viel Kofhlenjiure nebjt Blume
perloren gebt, fonbern mittels mit einem VBlajebalg erzeugten Lujt-
brucfe8 aud einem Faffe in dad anbdeve gedriicft. Diefe Art ded Ab-
sichend hat aber den grofen Nachtbheil, dajd fich die Weine, nachdent
ofjne Berithrung mit der Luft die tritbenden Bejtandtheile nicht ausge=
jchieden werDen, immter ivieDer tritben. JIn newever Beit bringt man
fie auch mehr mit der Luft in BVerithrung und jorgt fiir die Kohlen-
jiure in anderer Avt. ufer diejen, bie dortigen Werhiltnifjfe Haupt=
jachlich charafterifierenden ®erdthen gibt e3 noch viele, welche eine
jede orbentlich ausgeftattete Schule fiiv einen rvationellen Betrieh zu
Demonjtrationszweden und jur Erprobung haben nujs. Den Sdiilern
muid eben Gelegenbeit geboten werben, mancjed zu priffen und beziig-
lich Des praftijchen TWertes fennen zu lernen.

Bon der Anjtalt ausd giengen wir durd) das altrdmijde Amphi=
theater in die Anftaltsrebjchule. Jn diefer werden hauptjachlich NRies-
ling, Sylvaner und etwas Portugiefer-Wurzelveben gezogen. Diefe find
ein- big Drefjdfhrig und ftehen alle jehr jchon. Die einjabhrigen find als
Geblinge doc) den dlteren vorzuzichen. BVerjuchsweife und zum Jwecke
ber 1lbung werben da auch amerifanijde Wurelveben veredelt, und
ftehen bdiefe in ber Mebjchule aufevordentlich jchon. Die Urjache diefesd
Bervorragenden Grfolged der BVeredlung mag davin liegen, dajs man mit
Den alten bewdfrten Grundrege(n beziiglich der ajeruellen Vermehrung
ber Yeben bejonders besiiglich forgfdltiger Auswahl von Unterlagen
und Gdelreifern nicht gebrochen, wie Haufig bet unsd, und in der forg-
filtigen Avbeit. Auch bei ung fomnte man durd) mehr Sorgfalt weniger
Gtitct Reben veredeln, doch befjere Anwad)jungd-Procente und befjere
Qualitdt ersielen. Das Streben nad) monftedfer, aber relativ geringever
Production mige mehr dem Streben nach velativ hiherer, aber abjolut
bielleidht geringever Craeugung Plap machen.

Gin Heiner Schnittweingarten von Solonid liefert dag Scnitt-
materiale und erfreut fich dev beften, jwectmiBigiten Pflege. Die Reben
jteben im allgemeinen fehr jchom, nur find cinige vont Melanoje auf-
fallend befallen. Sonderbar ift e§ auch, bajd einzelne Solonisitoce
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ofme welde erfennbave Urfache jih abiterben, wibrend bie itbrigen
jehr gefund erjdeinen.

Die fdhone’ Gintheilung und Ovdnung in den Wegen 2. macht
fen fchomften Gindrud, namentlich weil fie jehr swedmdpig ift.

®rofe, dem Anjdeine nach fehr ndfhrjtofireiche Compojthiufen
weifen davauf Bin, welche Bebeutung man der fleifigen Sammlung
der Pflangenndbhritoffe beilegt.

Der Anftaltdweingarten ijt im unteven Theile nocd) alt, war
in fehr vernadldifigtem Buftande und ijt mit civca einer Marf pro
Stot gefauft worben. Jept find aber auch in diefem alten LWeingarten
bie Stocfe Derart gefrdftigt, dajs fie nicht mit drei Marf pro Stoct
feil wédren. Sn der Umgebung gibt e3 aber Weingdrten, die nid)t mit
reipig Mart pro Stod verfiuflich find. Doc) weist der alte Wein-
garten immterhin grofie Qiicen auf, daber eine Neuanlage angeseigt ift,
welche nac) und nach) auch duvchgefiihrt wird. In diejem alten, fiir
- bie fritheven in dev Umgebung typijchen Weingarten ijt der Hauptiap
Kleinviedling. Dem gejellt fich etwasd weier und blauer Burgunber,
Syloaner (Djfterveicher), wenig Tvollinger und Gutedel. Jept ift man
aber an ber Mojel durchaus Dbejtrebt, dem Kleinriesling vollfomnien
bag Feld zu rdumen in Erwdgung Ddefjen, dajd dieje Sorte bei richtiger
Behandlung fehr evtragreid) ift, und dafs tm Jnterefje der Rentabilitit
be3 dortigen Weinbaued der Schwerpuntt auf die Erzielung feinjter
Qualitdten gelegt werben mujs.

Die in der Gegend iibliche Craiehung ift giemlich) nieder. Je drei
Scjentel werden bis einen halben Meter hod) gezogen und an diefen je
ein Halbbogen angefhnitten. Jeder Schenfel erhalt auch wegen allen-
falls nothwendiger Verjiingung einen fleinen Japfen. Die Halbbigen
werdent fo nach unten abgebogen, dajs das bajale Auge an denfelben
am hochften zu fteben fommt, daber es aud) den ftdvjten Trieb gibt.
Dag Ende der Bigen wird an den Schenteln jelber angebunden.

Bei diefer Crpiehungsart jind die Reben duferit evtvagueic). Be-
jonbers ber Kleinriesling und Syloaner tragen majfenfaft. Man vechnet
auf einen Crtrag von einemt Fuder = circa 10 hl pro 1000 Stoce. In
fruchtbareren Biden geben jdhon 600 Stocke ein Fuder. Diefen relativ
Bohen Grtvdgen proportional ijt aber auch die Dingung, welde jehr
reichlich ift. Bejonders bei Kleinviesling beherzigt man den allgemein
ju empfehlenden Grundiah, dajs der Rebjtot im Diinger jehwimmen
mujd. Gr zeigt jich aber auch jehr danfbar dafiir.
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Bur Jeit ded Bejuches waren die Trauben fehr ftarf vom Sauer-
wurm befallen. Die Sauerbeeren find aber fleifig ausdgeflaubt worben,
eine Arbeit, die fich fehr gqut bewdhrt. Nicht nur, dajs dadurch eine
groBe Bahl Wiclervdupchen vernichtet werden, dajd man aud den an-
geftochenen Beeren im vorgejchritteneven NReifeftadium immerhin einen
Haugtrunf gewinnen fann, der grofe Vortheil ift nod) der, dajs man
pon der Ernte im jelben Jahre viel vettet, nachbem bdie Raupchen
nicht weitere Beeven befallen und infolge gegenfeitiger Anftectung nicht
faul werden, wie auc), dajs durc) nicht ausgelejene Sauerbeeven bei
Der Selterung der Wein jehr unginjtiq beeinjluisdt wird.

Sm awecmdpig gejchwefelten Anjtaltdroeingarten war feine Spur
pom Didium ju bemerfen, wdhrend die umliegenden Weingdrten ziem-
lic) ftarf darunter gelitten Haben.

Die Neuanlagen find im oberen Theil des Anjtaltweingartens.

Der Crfabhrung nad) jollten da die Weingdrten wenigjtens alle
Dreifig Jahre new  angelegt werden, um fie {tetd bei mbglichft hoher
Crivagsiahigeit qu exhalten.

Rigolt wird L m, 1'60 m, ja bis 2 m tief, um Dden dunffen,
bie Qualitit jehr giinftig beeinflufjenden Schiefer an bdie Oberfldce
s bringen. Bei jo tiefem NRigolen ift man natiiclich bejtvebt, den
fruchtbaven Obergrund in der Tiefe Der Fufwurzeln unterzubringen,
bamit die NMeben nicht in gany todten Boben foumrmen, wofiir fie fich
burd) jchlechtes Gedeihen vidjen witrden. NVean Bifnet einen zwei Meter
breiten NMottjchlag, und die innere Wand desjelben wivd zuerft unter-
grabert, um den Untergrund grifitentheils wieder suunterjt su erhalten
(auper etwas Sdjiefer, mit dem die Dberfliche bedectt wird). Hiufig
werden Scnittreben gleichzeitig beim NRigolen im Herbjt ausgejest.
©oldhe Beftinde in den Dortigen Neuanlagen find war Lidenhaft,
aber immerhin jehr jehon. Anuperordentlich fchon find aber die Be-
ftdnde in der 1895er Anlage, weldpe mit Wurzelveben ausgejest worden
find. Die lafjen an Kraft der Stice und Gleichmdpigleit nichts ju
wiinjhen  fibrig.  Jiingere, einjdhrige Wurgelveben evgeben Defjere
Nejultate, als dltere. Dies ift in dem wobl mehr zu beberzigenden
rundjate begriindet, dajs jiingere Organe, jiingere Theile der Wurzeln
beim Riijchnitt reproductionsfihiger find, als dlteve. Herr Divector
Miiller erzeugt auch von europdijchen Reben furze Stupfer, weil fic)
biefe, nachdem ifre unteven Theile niher dber Dberfldche, ndher dev Lujt,
beffer Dbewurzeln. Diefe Stupfer werden jonad) mit ihrem duferen
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Trieh in Der normalen Leinge der Sepreben, 40—50 em lang, Fuge-
jchnitten. Die Crfahrung hat auch) da gelehrt, dajs die Wurzeln der
Wurelreben vor dem Sepen mibglichit lang gelafjen werben jollen.
Je fiirger man fie juviicEjchneidet, dejtoweniger haben fie naturgemdf
Da3 BVermigen, Adventiviourzeln zu bilden, weil, je Ffiivzer fie zuge-
jcnitten werden, defto dlter die besiiglichen Theile jind.

Sdyon beint Rigolen werden jech3 bis zehn Centner Kalf pro taujend
Quabdratmeter audgejtvent. Bor bdem Seben iwerden in Dder queren
Richtung Griben ausgehoben. Gin vorferiges Abgeilen ijt nicht fiblich,
€8 wird nur in der Ridhtung der Grdben eine Schnur gejogen, und
in ber Qingsrichtung werden die Stecken einvifiert. BVor dem Sepen
werden nur die Contouren ausgeftett. In die Sehgraben fommt jehr
viel nahrhafter Compojt und per Quadratmeter Flade Yo—1 kg
Thomasihlacte, welde das Wachsthum und die Fruchtbarfeit aufier-
ordentlich fordert.

Vet Dden Neuanlagen werden die befonderen Eigenthiimlichteiten
eingelner Sorten aud) bejonders beriictfichtigt. In dem Falle weicht
man mit dem griinen Sylvaner tieferen Lagen jorgfdltig aus, da defjen
Holy in jolden Lagen djlecht veift und leicht abfriert. Sn Hoberen,
wenn fonjt aud) niecveren Lagen ift er fehr am Plake, wabhrend dem
jpdten NRiesling die fonnigiten Lagen angewicfen werbden.

Die Entfernung der Neben wird mit 1—165 cm im Quadrat
cingealten. Beachtendwert ijt, dajs die Crfahrung in den dortigen
Berhdltnifjen gelehrt Hat, dajs, wo nicht divect wilhrend des Rigolens
die Neben gefept werden, midglichjt lange Jeit vor dem Ausfepen rigolt
werden oll. Man rigolt daber hiujig jhon im Laufe des Friihjahres oder
Gommerd vorber. Der oben aufgebrauchte Schiefer wird zerfhlagen und
gut vertheilt, damit er gur Crhohung der Bobenwdrme gleichmifig
beitrdgt.

Jm erften Jahre werden an Den frijdgejenten Neben die Triebe
weder audgebrochen nod) angebunden. Jm Dritten und vievten IJahre
beginnt man beveits mit bem Formieren.

Der vorgiiglichen Borbereitung des Bodens, demt Aufjpeichern
bon Bovrdthen von Pilangenndbrtoffen im Boben, ber jorgfdltigen
Auswahl von Sepreben und dem jorgfiltigen Pilanzen Haben bdie
bortigen jungen Bejtdnde einen itppigen Wuchs zu verdanfen, wie er
bei ung faum bei den Amerifanern zu beobachten ift, unbd 3var nur
Do, wo Durd) die Jatur jdjon giinjtige Verhiltnife und fruchtbare
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Biben geboten find. Da fieht man wieber, Dafs es angeseigter ijt,
lieber auf fleineve Flachen mehr Sovgfalt anguwenden, ftatt grofe
Slacjen mit Jieben oberflachlich bepflangen und cultivieren 3u wollen.

Am Scheitel des Verges hat bdie Anjtalt eine jchbne junge Objt-
baumanlage. Da oben wird Kartoffelban abwechfelnd mit Griindiingung
betvieben. Die Gritnditngung mittels Stidftoffjammlern in Verbindung
it entjprechenden Phodphorfiure- und Kaligaben ift dabier duferjt am
Plase, nadjdem durc) die hohe Lage die Zufubr von Stallmift aus-
gejchloffen ift. Man Hat aber da mit diefer Diingung ofne Stallmift
gany jchdne Crfolge tm veichen Crtrag der Sartoffeln und im jehr quten
Gedethen ber Objtbdume.

Jn Der Stadt Trier bejuchte id) die RKelleveien Orth, um ein
Bild idtber die weiteren Conjequengen ded dortigen Weinbaues ju ge-
winnen. Alle NRdume Ddiefer grofen Weinftrma find new und fehe
gwecfmifig mit modernen MWeitteln audgeitattet. Die Keller jind alle
tief unterirdijc), dret Meter unter einem Garten, mit vorziiglich) wirken-
Den Bentilationg-Cinvichtungen, Dderen Leitungen in den Gartenmmuern
ihre {ortjepungen und Cnde finden, ausgeftattet. Sie find fehr ge-
véumig, giemlich troden und gleichmafig temperiert, auf weldhen Un-
ftand jchon bei der Anlage Sorgfalt verwendet worden ijt. Eharafterijtijc
ift Der Umftand, dajs die Weine in lauter Fuberfdfjern lagern. Diefe civea
96 hl fafjenden Fuderfdfjer haben eine eiglentf)i'nnlid) jehlante Form,
beren weitere Cigenthitmlichfeit auch die Uberjtellbarfeit der Reifen
wire. Da lagen lauter theuere Neofelweine, davon der billigite 700 Mart,
aber Die theueren aud) big 8000 Marf dad Fubder gefoftet Haben.
Diefe mwerden als fertige, vergohrene Weine gefaujt. So lagern fie
da viele Jahre, bevor fie in bie Flajden fommen. Treibende Weine
erhalten ©punde mit Gummiring. Die Behandlung ift mdglichit
einfach und naturgemdp, wad man der Sartheit der Blume jchuldig
ift unb Dbefonders bei Mofelweinen dem Verlangen ded Publicums
nach viel Sohlenjdure Rechnung getragen werben mujs. Bei verhiltnis-
mifig viel Sduve geichnet dem Meojelwein Dag feine Bouquet nebit
einer Defonbers von der Soblenfiure bedingten Frijde ausd. Diefen
Gigenthiimlichfeiten Hat der Mojelwein feine intmer fteigende Belieht
feit zu Danfen. Gr wird meift in Flajden verjandt, nacd) Amerita,
9lgypten und nad) allen Richtungen erportiert. Die Behandlung der
Weine in den Gebinden gibt fomit nidht viel su fdaffen, dasg meifte
gibt bag Flafdenfirllen su thun. Jn diefem VBetriebe find ftinbdig



48

25 Riifer beidiftigt. Die Flajhenlager Haben fdon riefige Dimen-
fionen und find gut inter Schlojs und Riegel aufgehoben. Hwijchen
Gijenregalen werden die Flajden in je drei Lagen gelegt, davitber horizontal
fommt ein Brett, dann wieder drei Lagen Flajcdhen. Die Einridhtung
ift jo getroffen, Dajd in jede Ubtheilung fiir ein Fuder Flajdhen gehen.

Dem grofien Flajdenhandel proportional find auch die Flajden-
wajchrawme, die Padrdume grof eingerichtet, was gegeniiber den Wein-
handlungen, die nur in Gebinden verjdyiden, bejonders aufjjdllt. Nur in
ben  WVerjandififten, weldje untevwegs find, foll ein Capital von
28.000 Mart ftecden. Damit diefer Theil ded reifenden Jnventars nicht
qu arg Dejchdbigt wird, werden die Riften nicht zugenagelt, jondern
faben einen cigenen Biigelverjchuis, der einigermafen den Biigeln an
pen Bierflajchen dhuelt.

Berneajtel: BVon Trier aud madyte i) einen Ausflug iiber
Wengevohr nad) Berncajtel. Unterwegsd hatte id) Gelegenbeit, zu beob-
achten, dajd itbevall in den PHaudgdrten dem Jwergobit der Vorzug
eingerdumt 1itd, und dajs fehr haufig jchine und corvecte Formen
gezogent werden. Da ntanifeftiert fid) wieder dad Bejtreben, auf fleinem
Raume mdglidhit viel gu erzielen, den Raum durc intenfive und
vationelle Cultur gut augzuniigen. Man fieht auc) viele fehlevhafte
Eingelbeiten, dod) find bdie mebr fleinlich und verjichwinden angefichts
eg allgemeinen Grundgedantens. :

Die Weingartenlagen find da umeijt jehr jteil, doch findet man
feine eigentlichen Terrajjierungen. Eingelne Manern dienen nicht Fur
LBerflachung des Geldndes, jondern mehr nur als Stitgmauern. Doch
auch bdieje find felten. Der Schieferboden jeheint Abjchwemmungen
nicht leicht mbglich zu machen, jo dajs eine jorgfdltige Ableitung des
RNiederfhlagswafierd nicht jehr nothiendig evjcheint.

Berneaftel peciell hat fehr jhomne Lagen. Die befte davon, Bern-
caftler Doctor, foll vor einigen Jahren um den Horvenden Preis von
60 Marf pro Stod (1 m?) verfauft worden fein. Die Weine darvaus
werden mit bis 8000 Mart pro Fuder gezaflt. Die billigften, giemlic)
in der Gbene gelegenen geringen Lagen follen noc) drei Mart pro
©tod foften. Der Grirag joll acht, wblf 6is vierehn Fuder pro
Heftar jein. Der dunfle Thonjdieferboden fordert die Qualitit. Die
jebr reiliche Diingung, namentli) mit Stallmift, it Urjache der
grofen Meengen. Jm Durdidmitt ein tief rigolter, gelodferter Boben
fovdert aud) Das Gedeihen. Die iibliche Erjiehungsart ift auch) auf
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Mengen bevechnet. Gewdhnlic) wird je ein Stamm gezogen und an
Dem el big drei Halbbdgen angejchnitten. Unter den Bigen werben
Bapfen gelajfen wegen der ndthigen Verjiingung. Die Halbbigen werden
auch nac) unten gebogen, jo dajs fie unten am Stamme jelber ange-
bunden werben. Durd) pwedmdfige Diingung werden die Sticke ftets
jo bei Rvdften erbalten, dajs fie jedes Jahr gleich angejchnitten werden,
daber jebes giinftige Jahr ein voles Crirdgnis geben fann. Duvdh
swecdmdBig und gut angelegte Fabhrivege innerhald der Weingdrten
wird ber Betvieh verbilligh Diefes bei und leider beinahe immer iiber=
jebene Moment ijt aber fiiv ben Weinbaw von eminenter Bebeutung.
Wegen {dhlechter Sufubr wird jeder Vetrieb wejentlic) verthenert oder
tritt die gar au Dhdufige lternative ein, dajs dem Weingarten des-
wegen im Diinger und andeven Matevialien nicht dag geboten wird,
wad ihm gebiivt. Jn beiden Fdllen [eidet natitrlich die Rente und
der Wert.

Mit Herrn Weinbaulehrer Pradben, dem umeift i) die nibhere
Senninid Ddiefes Gebieted zu Danfen Bhabe, befuchte ich zuerft feine
Culturen. Die Rebjchulen {ind zwar nicht fehr grof, doch ein wert-
volles Demonftrationdobject. Darin jind zumeift Schnittveben von
Beimijchen Neben eingelegt, welche auferordentlich jhon jtehen. Da
Hat man bdie Beobachtung gemadht, dajs die fpdter eingelegten Schnitt=
teben jchomer ftehen, al3 Ddie frith im geitigen Friihjahre eingelegten.
Gine Thatjache, Dic auch bei unjeren Mebjchulen jumeift Futrifft. Die
in der Nebjchule gemachten BVerjuche mit Behandlung mit Schwefel=
foflenjtoff gegen Rebmiidigteit weifen giinftige Crfolge auf. Die derart
behanbdelten Fldchen find viel jchomer, ald die nicht behanbelten.

Der fleing amerifanijhe Sdnittweingarten ift beiiglich Dder
Sorten und Arten nocd) unrein und wird in der ridhtigen Erfenntnis,
bajé man nur mit orgfiltigit audgewdhitem Budhtmaterial auf ficjere
Grfolge vechnen fomm, fleiffig felectioniert und das weniger Tauglidhe
ausgemterst. Ginftweilen dient aber Ddiefer Schnittweingarten beinabe
ausjchlieflic) als Verfuchs- und Demonjtvationdobject. Riparia und
Solonis waren damals auferordentlich ftarf von Melanoje befallen.

uch mit Der IRebveredlung iwerden eingehendeve Verjude
gemacdyt, um im Nothfalle zur rechten Jeit geroappmet zu jein. Die
Beredlungen find zum Theil nach Ridhter'fcher Methode in SKamme
eingelegt, weijen Do) feine bejonderen Griolge auf. Mehr Anwadjjungs-
procente und johoneren Trieb zeigen bie nach gewdhnlicher Art flach

4
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in mur 60 Gentimeter abftefenden Meifen eingelegten. €3 ift wobhl
wivflich su diberlegen, ob Die mit Der Giev nun allgemein itblichen
Richterjchen  Methode verbundene Plapverjchwendung in  befjeren
Grfolgen vollfontmen Berechtigung findet. Duvc) Beanjpruchung einer
grbferen Fliche, womit mehr Arbeit verbunden ift, vernehren jich die
Soften ber Crzengung wefentlich. €8 wire wohl der Miihe wert, durdh
eingefenbe, ftreng objectiv und fachgemdR durdigefiihrte Verfude in
ber Hinficht Auffldrungen anguftveben.

Gine fleine Abtheilung diefes Grunbditiictes enthilt Nebitdcke, die
vergleichshalber Dei verjchieener Grjichung umd Schmitt gehalten
werden ; fo with an einem Theil der Praben'jche, einem zweiten Dev
lonbesiibliche und an einem Dritten der rheinijdje Schmitt prafticiert,
Bei der theinijchen Crziehungdart werden die Triebe an den Enbden der
Dalbbdgen eingefiirst, was gany gut wirfen joll. Die Geize werden nur
eingefiirt, nicht audgebrochen. Diefe Stocte haben da einen aufer-
otbentlic) itppigen Trieh. Bei Diefen Meben, wie in der weiter zu be-
fprechenden amterifanijdhen beredelten Anlage, al3 auch in der ganmgen
egend, ift man zuv Uberzengung gelangt, dajs das Didium ein iiber-
mmbdener Standpunit fei, ftber den man fich nicht mehr viel den
Ropf 3u zerbrechen Habe. €3 fommt hauptjachlich nur auf die richtige
Anwendung ded8 Schiwefel8 an. Wo dag Vidium im Borjahre auf-
getveten, mujd im Ddarauffolgenden Jahre unbedingt fehr frith ge-
jehwefelt iwerben, {chon iwenn die Triebe 10 big 15 Centimeter lang
find. Diefes wird entjprechend wiederholt. Das Bicjern wird dort aud
fitr fein Ubel gehalten, da e8 durchs Abziehen in doppelt gefdhwefelte
Fdffer leicht behoben werben fanm.

Bon diefen jehr inftenctiven Verjuch3object giengen iwir in die
hoher gelegene amerifanijdie Anlage. Da habe i) einen Mufterwein-
garten erfter Giite getvoffen. Der Compler ift beildufig ein Heftar
grof und enthilt Sihe von verfhicdenen Jabhrgingen. Die Bejtdande
weifer eine auffallende Gleichmagileit auf, was dem Umfjtande Zu-
aujchreiben ift, dajd nuv jorgfdltigit jovtievte, verebelte NMeben ausge-
fet werden. Der Wuch3 ift bedeutend iippiger, ald von Heimifchen
Reben auf eigenen Wuvzeln ; aud) ift ein fritherer, veicherer Crtrag
und frithere Neife beobachtet worden. Diefe wichtigen, bei gany un-
parteiijjer Beobachtung wahrgenommenen Momntente fprechen aufer=
ordentlich su Gunften der amerifanijden Unterlagen, auch) abgefehen
von Der Heblaus. Der Crfolg bdiefer Muftevanlage ijt beziiglich ded
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moralijhen Jwedes, dajs bdie Qeute davin und davon lernen fHnnen
und angeeifert werden, befonderd aber noc) bezitglich des materiellen
Swedes, durd) die hohe Rentabilitdt, ein jo felr"giinjtiger, dafs fich
ber Staat entjdhloffen haben foll, nod) neun jolcher Dbjecte 3u {chaffen.
Gr findet Dabei in jeder Hinjicht feine Rechnung. Natitlich werden
lieber fleinere joldje Mufteriveingdrten in verjchiedenen Gegenbden, nidht
nur in einem Ovte in monftrdfem Umfange gejchaffen, was auch nicht
gar zwedmdfig wire.

Soldge Demonjtrationdmittel in den Hinden ded Wanbderlehrers,
der davauf jelber felbftindig Berfudhe machen, feine Crfahrungen be-
veichern und Die von ihm vertretenen Anjichten mit pofitiven That-
jachen Deweijen fann, wirfen nebjt dem Umitanbe, dajs der Wanber-
lehrer einen verhdltnidmapig fleinen WirkungsFreid hat, dem er fid)
aber umjo intenfiver widmen fann, duferjt giinjtig auf den Weinbau
der gamgen Umgebung. @3 werden aber aud) fehr fleifig Wanbder-
vortrdge gehalten, und werden diefelben aud) jehr fleipig bejucht. Die
Bortrdge dauern gewdhnlich) bis eine Stunde, ldnger bewdbren fie fich
nicht, dann folgt die Debatte, auf welde dad Hauptgewidt gelegt
witd, und die Demonjtrationen.

Rach Befichtigung diefer fpeciellen Culturen intereffievte ich) mid) fitr
bie Weinbauverhiltnifie diefer Gegend im allgemeinen.

Die Weingérten werden ausidlieflich nur mit Taglbhnern bearbeitet.
Daran ift zwar theilweife ein Mangel, doc) wird der dabdurd) behoben,
baj3 aud) bie Frauen zur Weingartenarbeit herangezogen werden.
Um fie dafitr gejchictt su machen, werden eigene Rebjchnittcurfe fiir
Midchen und Frauen abgehalten. ]

Die groften Weingartenbefite find mit jechs Hettar Weingarten.
(8 gibt aber viele fleine Befiger mit 1000—2000 Sticen, ein bis
wei Fuder. Diejer Umftand fommt aber den grifeven Befibern jehr
suftatten. Durd) ihre Weingdrten werden Ddie fleinen Befiber an bie
Scjolle gebunben, find aber mit der Avbeit in den eigenen Weingdrten
bald fertig und gehen in Taglohn. Der Arbeiter finbet im Crirag
feines Weingartens und im Taglohn cine gang pajjable Cyiftens, fomit
bort bie jociale Frage eimigermafen geldst ift. €3 Diirfte aud) in
unjeren Gegenbden jehr wedmdfpig fein, ‘faIIQ_bie ﬁbergrnﬁe:} Wein=
gartenbefige feitens der Befiber reducievt und ein Theil hevangugiehenden
fleinen Qeuten, vielleicht im Sinne der Fentengiiter, juginglid) ge-

madht werden mochte.
. )
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Die Bearbeitung ded Bobens ift eine jehr jorgfiltige, Dderjelbe
wird immer jehr tein gehalten. Bemerfendwert ift e3, dajs dad BVer-
gruben in Diefer Gegend beinafe gar nidyt befannt ift. €3 mag das
baran liegen, Daj3 Der Schicferboden Dem Schwierigteiten entgegenjebt.
Fehlende Sticte werden nur mit Wurzelreben erjept. Man madt jehr
grofe Pflanggruben und bebient die Seplinge jehr gut mit Compoft.
Gie entwideln fid) jo gut und Holen die dlteven ein. Der Diinger,
mit welchem die Weingdrten gut verjorgt werden, wird aller breitwiirfig
audgeftrent und unterhanen. Fum Nufbinden bder Reben gibt man
bem NRoffiabaft den Vorzug, wae3 bavin liegen mag, dajs er dort
billiger fommt, al8 anbeve Bindematevialien, und dajd er auch den
Snjecten nicht jo viel Unterichlupf gibt.

Bei Berncajtel gibt e3 viele Weinberge, welche jum Theil mit
Tuguridfen Neauern audgeftattet find. Ein Fehler diefer Mauern
jdeint dod) Der zu fein, Dafd fie maffiv in Cement aufgefithet find
und bem Waffer feinen Abj(ujs gewdfren. Der grofte Theil der
mitunter fehr fteilen LWeingdrvten Hat dod) feine Mauern, aud) feine
Gammelgraben fiiv dag NiederjdlagSwajjer, da bei der bdurcdhaus
fteinigen, jdjiefrigen Oberfliche dag Bebiirfnid darnad) gar nidht groR
au jein jdjeint.

5 berriht dag Streben, durd) gute Berwertung der Mildh
mit Hilfe von Molfereigenofjenidaften, durc) Bejdhaffung von Kraft=
futtermitteln 2c. die BWiehucht eintrdglicher zu geftalten, den Diinger
. miglihit billig zu producieren, neue Pflangenndfhritofie mdglichjt vor-
theilhaft in durch dad Bieh gut verwertbaren Kraftfuttermitteln eizufiihren.
Diejes Moment follte much bei uns grifere Wiirhigung finden, was dodh
ohne genoffenidjaftliche Organifation fdhwierig durchfiihrbar ift. Auch
bei un3 iwire eine fundamentale Reform ber Herrjchenden VBetriehs-
verhdltniffe nothwendig; die Schwierigteiten, weldhe folh eine Reform
bintanfalten, miifjen unbedingt {itberrounbden werden, jollen einige Dder
Dervorvagenditen fteierijhen Weinbaugebiete auf die Dauer ertragreich
erhalten werden. Soldje Verhiltnifie habe ich im Jahrgange 1899 der
o Weinlaube” unter dem Titel , Statif bes Weinboues” ilfuftriert, und
finden Diefe in Den Diefigen Verhiltnifien volle Beftitigung, wie aud
in Den iiberall wifrend meiner Studienreije beobachteten Verhiltnifjen.
€3 wive jedenfall3 viel vortheilfajter, Den Weinbau mit rentabler BVieh-
gucht u entlaften, den griften Theil von Pilanzenndhrftoffen, dort, wo
Deren Cinfuhr nothwendig ift, in Rraftfuttermitteln, ftatt in veinen
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mineralijchen Ditngern su beziehen. Die mineralijdhen Ditngenittel werden
jedenfall3 eine grofe wachjende Rolle jpielen, doch mehr ald Aushilfs-
piinger. Der Weinbau aber, der fid) nur darauf ver(djst, nicdht andere
giinftigere Quellen ausdniibt, ift nidht auf der Hohe der Beit. Diefer
$Hihe mujs doch auch unjer Weinbau unbedingt zuftreben, und moge
der Jmpuld dogu gegeben werden. Die Erhaltung ber Weingdrten
mit merifanern fommt erft in weiter Binie in Betrad)t, naddem
oie erfte widptigite Fundamentalfrage geldst ift.

Die leitende, von der mit ber Wiffenjdhaft Harmonievenden
Praxigd audgehende allgemeine Jdee ift in dortiger Gegend fehr 3wect-
mdpig. In den Detail8 findet man doch auch dort nod) viele Mdngel,
die abgefchafit werden miiffen. Bumeijt jhlechte Stallungen, Mangel
an ordentlichen Diingerftitten, abfliefende Jouche 2. erinmern an
unfere Mijdwirtjcajt. Wenn wie dort Wifjenjdjajt und Prazid harmonifch
sujammenarbeiten und fich gegenjeitig unterftitpen und evgdngen, aud) bet
und ben Baufig aud purer Gehdijfigteit unterjchdpten ivonijch genannten
Weinbaugelehrten, welche dod) die aud den auf einer breiten Bafis
gejammelten Grfafrungen berausfryjtallifiecten Jdeen zu  vertreten
Haben, mehr Bertvauen entgegengebradyt wird, jo fteht ein Wanbel in
der Hinfidgt in balbiger Ausficht.

Auslejen werden Dortjelbjt nod) feine gemadht, woran bdie vielen
relativ fleinen Befige die Schuld tragen Ddiirften. %of)l ftef)t man aber
barauf, dafs durd) eine forgfdltige Vorlefe das geringeve Materiale
jepariert wird, damit 8 nicht dad gange Erzeugnis beeintridjtigt. Auf
griferem Befip will man aber auch eine engere Auslefe verfuchen,
fo bajd burd) immer weitergreifende Sorgfalt Die ohnehin jhinen
@rfolge i) erhihen werden.

Sehr beachtendmwert ift Dag Streben, bie Sortengahl allgemein
eingujchranten und geringere Sorten durd) die bejten zu erjepen. Der
geringere Sleinberger (Glbling) weicgt auf allen Linien dem feinen
Rleinriesling, ber das gange Terrain beerrichen joll. Durd) Spitlefe,
die bei Miesling bis in den November fallen fann, wird die Qualitdt
bejonbers gefirdert, ein Moment, das aud) wir mehr zu beachten

dtten.

: Bon Berncaftel gieng i) in freundlicher Begleitung des Herrn
Weinbaulehrers Praden, die Mofel jur Linfen, grofe, jchome Wein-
gebirge zur Rechten, auf den burc) jeinen Weinbau bevithmten Jofefs-
Bof. Alle Weingirten auf diefer Strede weifen dunflen Thonjdjiefer=
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boden auf. Wir famen unterwegd auch an einer jhonen Lage Luen
vorbei, wo der Sto a 25 Mart verfauft worden ift. Der Jofefshof
Bat nebft andeven, Hauptjidlich bem Futterbau und der Viehaudht ge-
widmeten Grundftiiden ein Weinbauarea mit 76.000 Stoden, beildufig
acht Heftar. Die alten Weingdrten find mit den Rebiticten auf ein Quabdrat-
meter  bepflamgt. Man ift doc) zur {lberseugung gelangt, dajs ein
weiterer Saf befonderd bei der dort iiblichen Erziehungdart und dem
burd) die gute Cultur duferft gefrdjtigten Wud)3 viel vortheilhafter
ift. Man febt jept die Rebftoce lieber auf 120 Meeter im Quadrat. Diefe
Weingdrten' fallen durch ihre vorziigliche Cultur auf. Schonfte Ord-
nung itbevall, fein Grashalm, itberall nuv der nacdte, duntle, thermijch
duferft giinftig wirfende Thonjdjieferboden.

A3 ein fleined Wunder ded Weinbauesd erjdjeint eine dreijibrige
Weingartenanlage an der Sofhle der Weinberge, beinahe gany eben
unter Dder Fahritrage neben bden Wirtidaftdgebiuden gelegen. Diefe
junge Neuanlage hat aber eine fo dippige Entwidelung, dafd jeber
CStod {chon mehrere Bigen angejdnitten erhalten hat, dajs jeder Stoct
ungIauthcf) teic) mit Trouben behangen iwar, trogbem ijt ber Wuchs
ein beinabe su iippiger geblieben.

Diefes Grundftii: war fritfer durd) lange Jahre Lugernefeld,
und Ddiefer Umftand mige al3 flarer Beweid dienen, weldh vorziigliche
Borfrudht der Klee fiir Weingdrten fei.

Die alten Weingdrten waren zur Seit des Befuched duferft
ftarf vom @auerwurm befallen, wihrend in diefer Neuanlage foum
etiad su bemerfen war. Died bditrfte jeinen Grund darin Haben, dajs
Der Sauermwurm Ddortjelbjt al8 bei Der erften Tradjt nod) nidht ein-
geniftet war, wad gegen ein weited Herumftreifen diejes Schidlings
fprechen witrde. €3 fcheint, bajs die Schmetterlinge, falls fie gitnftige
Bevingungen an ihrem Geburtdorte finden, wenigftens in der Mehr-
3abl nicht weit Hevumflattern und ihre Anfiedlungen nicht weit aus-
defnen. Die Weingdrten, die dag Jahr vorfher ftarf befallen gewefen.
Baben im Herbjt nod) melhr davunter gelitten, wihrend die, die frither
weniger befallen waren, aud) jegt weniger leiden. Daraus [ifst fich
folgern, Daj3 eine jolidavijcie Befimpfung bdiefes Schidlings allerdings
nothmwendig wive, dajgd ifn aber auch der eingelne mit einem immer-
hin relativen Erfolg befimpfen fann.

ngrengend an die Weingdrten vom Jofefahof ift die Gemarfung
Wilten. Diefe producierte im Durd)jhnitte 300 Fuder Wein, das
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Suder im Durdjjdynitte zu 1200 Marf. Die lepten Jabre hat aber
per ©auerrourm den Herbft auf 80 Fuber decimiert, aljo einen Aus-
fall von 270 Fuder, wa3 beildufig 324.000 Mart gleichfommt. Aljo
verliert eine einzelne Gemeinde durd) ein fleines Jnject ein jo grofes
Bermbgen. Died vegt wohl zur duerften Anjpanmung der Krdfte, jur
jolidbarijchen Befdmpfung an. Im Bewujstiein bed grofen Schadens
bat fich die beiigliche Gemeinde aud) energijdh) aufgerafit und fiiv bie
gemeinjame Befdmpfung de3 Schidlingd auch grofe Opfer zu bringen
bejchlofjen. Unb wenn die Befdmpfung mehreve Taujende Marf foftet,
fo ift ber Aufwand minimal im Verhdltnid sum angerichteten Schaden.
Jm vorigen Jahre ijt mit der Befimpfung erft ber sweiten Generation
ver Sdjmetterlinge begonnen iorben. Cine grofie Colonne Arbeiter
und Sdulfinder, ausdgeviiftet mit Klebfdchern, zog in militdrijcder
Drdbnung, unter Abfingung eigener Traubenwicler-IMarichlieder in der
Frithe und abend3 in bie Weingdrten, dort die Schmetterlinge zu
fangen. Die Kinder flopften auf bdie Rebjtocte, und Dbdie Hinterher
folgenben Urbeiter fiengen bie auffliegenden Schmetterlinge mit ben
Rlebfichern. Gine Unjumme von Sdymetterlingen ift auf bdiefe Avt
bei Bfterer Wiederholung gefangen worden. €3 Datte aber den An-
fdein, Dajd fdhon fiir den betveffenden Herbjt ein Bortheil erpielt
worden fei, denn der Sauerwurm jdeint in diefer Gemarfung jdon
bebeutend weniger geworden u fein. Natiirlid) wdve der Erfolg nodh
iel burdhgreifender, falld man bereitd mit dber Befdmpfung der erften
®eneration begonnen Dhitte, was in Jufunjt gejchehen joll.

Der Schnitt und Crziehung der Reben ift hier wie bei Berncaftel. Die
befte Ringe fitv die Halbbdgen wird mit gehn bid wdlf Augen angegeben.

Die RKeller des Jofefshofes mweifen den Typus Dbed bdortigen
befjeren Producententellers auf: Solides Mauermwert; Beftreben, eine
gleicdymiBige Temperatur im Lagerfeller ju erhalten, daber gute Jjo-
lievung durc) die Tiefe; Der Spiitlefe entjprechend beizbare Gdhrrdume,
ba auf eine vegelmdfige, vollfommene Vergdhrung fehr viel gejdhaut
witd; lauter Fubderfifjer im Sdbr- und Lagerfeller. €3 hevejdyt an der
EIJEDieI iiberhaupt die Sitte, den Wein jammt dem Gebinde zu vertaufen.
Bor dem Herbft miiffen die Weinbauer die erforderlichen Gebinde wieder
itberall Berum gujommentaufen. Die Gebinde gehbren daber zu dem
umlanfenden Gapital. Dies bditrfte jeine grofeven und Heineren Hafen
Baben, doch ift e3 jo lanbesiiblich. und wird darin foum eine Ba[btge

Wandlung gefchehen fonnen.
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Sm Prejdraum ftefen auf einer Crhdhung ded Cementbodens auf
fteinernen Bieten drei Duchier’iche Preffen, weldje die Avbeit fiir die
circa adyt Deftar bei den relativ grofen Mengen Maijche vollfommen
ufriedenftellend Dewiltigen, was umfo jdhwerwiegender ift, da man
vort bem edlen, theueven Saft miglichit wenig in den Treftern Furiict-
Lajfen will.

Nachdem fiir die Berncaftler Gegend ein ganger Tag aufgegangen
ift, auferdem dag Wetter duferft ungiinftig war, jo muidte i) die
pon Da aud projectierte Partie nacd) Traben-Trabad) aufgeben, und
fehrte nad) Trier urii€. Um bdie etwas fnappe Beit auszuniiben,
mujste i) mich) aud) von Trier jchuell trennen und veidte gegen Bonn
ab, um jodann Den Weinbau rheinaufwdrtd moglichit fennen zu lernen.
Auf der Reife bi3 Bonn ift vom Weinbau nid)td zu jehen. Haupt-
jachlich Ackerbau, worauf riefige Strohfeimen, gange Eijenbabhuziige von
Mohren 2c. himwetjen. Unterwegs fieht man von der Bahn aug aud)
mefrere Baumjchulen, iwelche einen unehmenden oder beveit3 audges
befnten Objtbau vermuthen lafjen.

Bont Vonn aus, in der Ridhtung gegen Siiben, fuhr id) gegen
Remagen, auf weldher Strece, bei Bonn beginnend, bereitd Weingdrten
s feben find, bdie aber dem Unjcheine nach fdhwdchliche Vegetation
seigen.

1lm Remagen fand id) meift Spdtburqunder angepflanst. Gejogen
wird diefer in einem circa 60 Gentimeter Hohen Stamm, der i) oben
in gwei furze Schenfel verzweigt, an deven Enben je ein nad) unten
gebogener Halbbogen belafjen wird. Die Crziehung ift demnad) einiger-
mafen der im Eljajs fiblichen dhnlich. Die bajalen Augen der Halb=
bisgen geben bie ftavften ZTriebe, weldhe jehon vertical angebunden
werden. Die Triebe aud den obeven Augen, weldje aber tiefer ftehen,
werden gar nidht gebunden, jondern drei Blatt ober der Traube ein-
gefitvgt. Die Cultur jdeint in den meiften Weingdrten nidht bHejonders
jorgfdltig gu fein, da fie fehr ftarf vevunfrautet find. Das iippige
Unfraut, wie auc) der friftige Wuchs der Reben demtet doch auf
einen guten Diingungszuftand. Didium wav lings der Wege fehr ftart
ju bemerfen. Der Anfob war fehr jhwad), dad Reifeftadium Dder
Trauben giemlic) guviid. €3 madht den Gindruct, pajé die Sorte dort
wenig ertragreic) fei und die Pajfion der Weinbauer verderbe. Bei
HRemagen bin i) ind Aarthal abgezweigt, bejonders um dort die Jn-
ftitution der Wingervereine fennen gu (ernen. Jch fuhr 6is Aarweiler.
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Jm Gebiete der Aavweine begann i) mit Aarweiler, weldes
wegen jeines Weinbaued in diefem Gebicte einen fehr guten Ruf ge-
nieft. Buerft befudjte i) dort den Winzerverein. Diefer Verein bejteht
aug 150 Mitglievern, weldje ihre Tvauben gemeinjdoftlich verarbeiten.
€3 find natiirlich nur Weinbauer, die jelber Trauben producieren,
Diefe JInftitution ift eben Dedwegen da, um dem fleinen Weinbauer
die Bortheile des groBen, vefpective ded Weinhande(s zufommen zu
lafien. Durc) rationelle Berarbeitung der Trauben und Abfdle und
ftreng reelle3 ®ebarven wird befjere BVerwertung, befjerer Abjas der
Producte angeftrebt, und ift died Jiel aud) erreicht worben. Die Fe-
noffenjchaftdweine erfreuen fic) desd beften Rufes. Die Genoffenjdaft
ift mit unbejchrintter Haftpflicht der Mitglicber verbunden. Sie it
aber auc) beftrebt ald moralijhe Perfon, den Vortheil jedes eingelnen
Mitgliedes ebenfo anzuftreben al8 ihn diejed felbjt anjtveben mibdhte;
natiivlicd) faun dad Streben der mit entjprechenden Mitteln ausgeftatteten
Genofjenjdaft viel erfolgreidher jein, al8 bad ded eingelnen Privat=
manned. Jedes Mitglied befommt nad) Absug der Gejdhdftatoften den
vollen Erlod fiir feine in der Genoffenjdhaft gemeinjdhaftlich su Wein
verarbeiteten Trauben. Jnmerhalb vier Wochen nad) Beginn ber allge=
meinen Traubenlefe wird nach den vom Borftand bevicdhteten Daten
beziiglich ber Qualitdt der Trauben und Lage ded Gejdjiftdganges ein
proviforijher Preig fitr die Tvauben feftgefest. Cnbdgiltig fann bder
Preis nach Aufjtellung der Bilanz beftimmt werden. Damit der Preid
aud) beitglich Qualitdt dez Producted allen Genoffenjchajtern geredjt
wird, richtet fich derjelbe nac) dem Bucergehalt, eventuell aud) Stiuere-
gealt der Trauben. Der Fudergehalt aller an die Genofjenichajt ein-
gelieferten Trauben wird gleid) bei der Ablieferung forgfdltig feftgefest.
RNad) Beendigung der Leje wird der Durchidhnitt der Grade aus-
gerechnet. SPartien, die itber diefen Durdyjhnitt Grade Buder haben,
erhalten fitr jeden Grad itber diefen Durdjidnitt pro Piund 1 Pennig
au, und jolde, bie Jucfer unter dem Durdyfdynitt erhalten, ebenjoviel
abgerechuet. So ift die Bewertung der eingelnen Partien Trauben eine
pollfommen gevechte, allen Berhiltnifjen (infofern fie auf einem ver-
haltnismafig o fleinen Gebiete Verfdyiedenfeiten aufiweijen tonnen),
Rechung tragende. Dies ift umjo leidyter, da Ddabei mebhr die Ver-
jchiedenbeiten, bedingt durd) die Lage, in Betradht fommen, denn bei
biefer Bewertung hanbdelt 3 ficdh) um die gleichen Sorten. Frithjorten und
weifie Sorten find davon ausgefd)lofjen. Die bejten Trauben find immer
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por Der Brujt (ber Mitte) des Berged. Die Tvauben miifjen voll-
fommen gang und rein, ofme faule oder trocene, eingeliefert werden.
Darauf wird ftrenge gejhout, da trocene ober faule Beeren die Qualitdt,
namentlich die Farbe, beeintrachtigen wiirben. Die eingelieferten Trauben
werben im Durcdhfhnitt mit 60 Pfennig pro Pund gezahlt.

Man ift beziiglich der Qualitit fo Heiflich, dajs jene Bereins-
mitglieder, weldje ihre Weingdrten mit Chilijalpeter diingen, aud der
Genoffenjchait ausgejchloffen werden, weil mnach Stidjtoffdiingung
bie Weine geringer werden, fich jchlechter entwideln, namentlic) jchlecht
flaven. Phosphoridure- und Kalidimgung wird aber ald qualitdtfor-
Dernd von Der Genofjenjchait jogar unterjtiigt. Ein ftrenger Grundjas
ber Genoffenjdaft ift der, den Wein vollfommen naturvein zu laffen.
Nur ein Bujap von rveinem Candigjucfer ijt suldjjig, injofern dies bdie
Gejchaftdeoncurreny und Anforderung Dder Eonjumenten erfordert.
Gingelne Partien Trauben haben bei 100° Dchsle. Soldhen, die unter
75° faben, pilegt man Candiszucer zuzujepen. Durd) dad rationelle
und veelle Gebaven erfreuen jich die Weine nebjt grofer Veliebtheit
auc) guter Preife. Der billigite Wein erielt 90 Pfennig pro Liter im
®ebinde. Die theuerjten Gebindeweine verfauft der Whrweiler Winger-
perein mit 2 Marf 50 Piennig. Eine Menge Diedaillen und ver=
{chiedene Auszeichnungen documentieven die gute Dualitit. Die LWeine
geben in Gebinden von 25 Riter meift aber in Flajhen von 12 Stiick
an. @in dbhnliches Gebaren miiffen auch unjeve Probucenten, fei e
eingeln oder in Genoffenjchaften, vereinigt, beherzigen. Die nach dem
Gteigen der Weinpreife eingejdhlagene Richtung, nur Mengen zu er=
jeugen, abgefehen von dev Braudjbarfeit, mujd wolhl als jehr gefahrlich
mbglichit bald verlajfen werden. Gute Qualititen Haben wohl feine
Concurrens, webder feitens der Kunitweine, noch jeitend ber importierten
au Defitrchten.

Die in Hede ftehenden Genoffenjchaften jchauen auch jtrenge
darauf, dajd nur die Trauben ifrer Mitglieder verarbeitet werben,
baj3 nidt fremde Tvauben eingejdhmuggelt werden. Sie befisen auch
jdhtime, gwectmdfige Gejchditslocalititen, beftehend aus einer gerdumigen,
fehr netten Rejtauration, Kelter- und Kellerrumen.

Die Seller in Aavweiler find ‘tief, gut gleihmaipig temperiert
und ventiliert. Man tradytet fie doch mehr feucht su Halten, da fich
der Wein im feuchten Keller beffer ausbauen joll. Sind lauter Doppel=
feller. Aus Dem Kellev tritt man gany eben in den Wajdjraum, einen
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nad) oben offenen, gevdumigen Schacht, deffen Sofle in gleicher Hohe
mit der RKellerjohle ift.

Ober den ganz in der Erde liegenden Lagerfellern ift der Gihr-
feller und Prejdrawm nebft Brennerei fiir die Abfille. Bon Prefjen
find die beliebteften die alten rheinijchen.

Als Lagerfiffer dienen lauter Fubderfifier, da fich die Weine in
penjelben am beften ausbauen jollen, was bei ihrer relativ grofen Ober-
flache aud) thatjachlich zutreffen Diirfte. Sie [egen auf Stein- ober
Biegelunterlagen, jo dafd fie durd) die iiber ein Paar NReifen langen
Seile ein wenig ober diefen Unterlagen gehalten werden, daber luftiger
liegen. Bur bejjeren Ausniipung Ded Raumes werden die Fdjjer auch
aufgefattelt.

Bei diefem Unternehmen find fiinf Kiifer befdhiftigt.

Die qut jortierten veinen Tvauben werden gemaifcht, gerebelt
und die Maijde in Fdflern vergdhren gelaffen. €8 werden nimlicy
lauter Nothweine evzeugt. Aud den Fuderfdfjern witd der vorbere
Boben herausgenommen, dad Fajd aufgeftellt und gum grofen Theil
mit Maifche gefiillt, mit einem reinen Tud) zugedeckt und bdariiber ein
Strohdectel gelegt. So ift bie Maifche verhiltnidmdpig von der Luft,
wenigftens von der feimbdltigen, abgejhlofjen. Nach vollendeter ftitvmi-
jcher Gihrung (Ejst man die Maijche nod) acht Tage abithlen, 3ieht
fobann die ltffigleit ab und prejst die Tvefter. Spéter werden bie
Weine jweimal im Jahre abgesogen. ltere, 3. B. finfjdbhrige Weine,
miiffen mit etwag Mojt verjiingt werden. Daber Haben aud) die
1890er-Rothweine noch fehr jhine Farbe und weifen fein iibermdfiges
Alteln auf.

Sn Aarweiler befuchte ich auch noch das grofe Weinhandlungs-
Gtablifjement Albert Kreuzberger & Comp. Deffen Kellerviune Haben
fehr bebeutende Dimenfionen. Die Lagerfeller find tief, gany im Boben
und Haben eine jiemlich conftante Temperatur von 12° Davin liegen
al8 Qagerféfjer ein grofier Theil Fuberfdffer, aber auch jehr grofe
Ovalfdfier, wie auch Fiffer von gewdhnlichem, rundem Querjdynitt aus
amerifanijhem Holz. Diefe grofien Ffjer dienen ntehr fiiv Verjnitt-
weine. Der Boden unter den Fdfjern ift mit Sand beftrent, jwijdjen
den Fafsreihen die Ginge betoniert. Die Kellerdecte wird aus einem ebenen
Traverfengemwilbe gebildet. Die oberen Gejehoffe find vielfac) aus Schlemm-
jand-Ralfsiegel aufgebaut, einem fehr guten Material, bas ohne BVerpup
ben Hiujern ein jehr gefilliges Ausjehen verleiht.
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Die Fleineren Lagerfifjer haben Kortjtopiel jtatt Sapfen, und diefe
werden beim Anzapfen einfac) in dag Fap geftofen.

Die Keller der Wingervereine bieten das Bild der Wirtjhaft eines
grofien rationellen Prodbucenten, wihrend diefe Kellerei dag Bild einer
grofien Handels= und Crportfirma. Fiiv Wirte werden Verjdhnittweine
Bergejtellt. €38 werben aber auc) viele Weine in Gebinden und Flajchen
expottiert. Dad Flajhengejchiit ift ein fehr grofes. Die Flajdhentiften
werden mittel3 zwet fid) in der Mitte berithrenden und dbort verjchlief-
baren Biigeln gejhlofjen. Aufer vothen Aarweinen lagern und werden
von ba aud Die verjchiedenten Miojel- und NRheimweine verjchictt.

Die guriictfefrenden Transportfifjer fommen aud) dort nidht im
beften Buftande an und wmiiffen jorgfiltig die Blajen unterfucht und
ausgejdinitten werben, jodann iwerden die Fdjjer mit Soda behanbelt
und fjtarf eingejchwefelt. bgesogen wird mit Stiigen und Pumpen.

Bon Aarweiler gieng id) nad) Walportdheim, wo id) cbenfalld
den Wingerverein aufjuchte. Der hat 95 Mitglieder und in den Lager-
fellern ein Lager vbon 20.000 Heftoliter Wein. Nad) den Grundyiigen
ift ev gleich bem Warweiler Wingervevein wie iiberhaupt alle dort in
jeder Gemarfung beftehenden derartige Veveine, deven e3 eine ziemliche
Bapl gibt. Diefes verniinftige genoffenjchajtliche Jujammenwicfen der
Weinbauer gereicht denjelben zum grofen Vortheil, und e3 wive wohl
angezeigt, wenn jid) haufiger die LWeinbauer auj die gemeinjame Ver-
arbeitung ihrer Trauben devart rationell verlegen wiirden.

Alle Weingdrten Ddiefes Weingebirges find terrajfiert, und find su
bem Bwede jumeit swei big drei Meter hohe Mauern aufgefithrt. Gine
Ferrajfe ift mit der anberen durd) Stufen verbunden, die in einem
Cinjchnitt innerhalb der duperen Fldche der Mauer eingelegt jind. Die
Terrafien find dod) gumeijt eigentlich flein, bilden verhaltnismifig
fleine Abtheilungen. Die grofie Majje der Mauern, die dag Maf des
Nothwendigen bedeutend iiberichreitet, wird feinen Grund in den bvielen
Feljen haben, welcdhe das Materiale fitr die Mauern abgeben und denen
bie Weingdrten fehr Hdufig abgerungen werden miiffen. Gar haufig find
Schludhten pwijchen jdharfen Feldgraten terrajitert, und jhaut eine dex-
artige Tervajfterung einer fiir Weinbau vevwenbdeten Wilbbadjverbauung
nicht undfnlich. Jn weniger fjteinteichem Terrain gibt e3 aber audy
Weingdrten mit jchonen langen, horizontalen Manern al8 Stiipmanern
mur in der Menge, al$ fie yuv Stabilitdt des Weingartens gerade noth-
wenbdig find, und wird da dad Geldnde nicht verflacht. ber audy in
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dem durch) Terraffierung verflachten Gelinde Haben die eingelnen Ter-
raffen immerhin eine Neigung, wad wegen der beffeven Crwirmung
aud) zwecmdfig ijt.

Der Boben ift jumeijt Derivat vom Thonjchiefer. Vor der Neu-
anlage ({3t man auc) da den Boden durch drei Jahre ausruben, meijt
mit Rlee bebaut. Mitunter wird wegen beffever Ausnitfung wihrend
Der Nubeperiode Gemitfe angebant, was jedoch nur bei reichlicher Diin-
gung 3u billigen ift.

An den Tervafjenmauern find umeift in viefigen Lettern bie
Namen der Cigenthitmer der begiiglichen Weingdrten ober der Genoffen-
jchajt, deren Mitglieder die Cigenthitmer jind, aufgeseichnet. Diesd dient
al8 qute NReclame, da bejonderd bie beften Lagen, {o 3 B. die der
Wingergenofjenjchait LWalvortsheim, auf diefe Wrt marfiert jind. Died
Hat auch jchon Anlajs ju Streitigleiten gegeben, da fich die Weinhinbler
padburd), dajg Die bejten Lagen al8 Genofjenjchaften gehirig bezeichnet
werden, beeintrachtigt fithlen.

Der Boben fiir die Nenanlagen wird ordentlich rigolt. Die Reben
werden gumeift iiber 1—1-256 Meter im Quadrat ausgejeht. Unter den
Gorten herricht ber Spéatburqunder vor. €3 gibt aber aud) Frithburgunder
und blauen Portugiefer. St. Lauvent wird in neuerer Jeit verbreitet.

An jedem Stoct werden awei bis vier circa 70 Centimeter hohe
Schenfel gesogen und an deren Enden jpditer nac) unten abgebogene,
an die Schentel felber angebundene Halbbogen angejdynitten. Beim Por-
tugiejer terden nur Bapfen gejchnitten. Unter Den Bidgen [djst man
nac) Bedarf jpdter der Berjiingung dienende Japfen. Die Bogentriebe
werdent, aufer Den oberften, weldhe aus den bajalen Augen fommen
und fitr jpdter Halbbbgen geben follen, alle eingefiizt, und die dabet
jowie auch die beim Ausbrechen abfallenden Triebe verfiittert. Gegipfelt
wird von Mitte Augujt an. Die Bodenbearbeitung ift eine jehr gute,
“ber Boben wird fehr jdhon rein gehalten. Die Taglohner fojten ywei Mart
pro Zag. :
Bemerfenswert ift, dajs die Weingdrten alle fchdn in Neihen
angepflanzt find, wie id) fie in Deutjchland diberall gejehen, und dajs
man Befonbers im fteileren Geltimde ftrenge auf feine andere Richtung
als die Urbeitsridhtung fchaut. Dies ift bejonders beachtenswert bei
ung fiir Qeute, die Neuanlagen madjen, die fic) aber durd) das
pedantijthe Ginfalten der Mittagslinien ober immier einer Ridytung
und das Stimmen der Reiben nad) allen Richtungen eine gany un-
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nithige Schwierigfeit machen, dadburch aber vom Jwedmdipigern ab-
weichen. Und bod) ift nur das Jwecdmdpige im Weinbau and) mufter-
Daft. Bei Beurtheilung der Weingdrten jollte man wohl weniger den
djthetifchen, al8 den proftijhen Maftab anlegen. Daber jollte ntan
bei Neuanlagen immer die rbeitdrichtung im ftdrjten Gefdlle und
fonjt feine anbeve Richtung bevitcffichtigen.

Jut vovigen Herbjte hat man bejiiglich der Leje auf einen halben
SHerbit gerechnet. Die Gepflogenheit, im vollen Herbjt, bas heift in der
vollen miglichen Leiftungsfibigleit des Weingartens, ein Jiel ju haben
Dem man mitteld Cultur ftetd8 mbglichjt sujtrebt, jcheint nicht ofhmne
Cinfuid auf den Weinbau zu jein. Die Leute haben immer vor Augen,
wad fie durc) Culturmafregeln evsielen Idnuen, wenn feine bejonderen
Cingriffe jeitens ber Natur gefchehen, und fjtreben diefem immer gleich-
mépig nach, und e8 wird gearbeitet, al8 ob man jebes Jabhr einen
vollen Herbit zu evwarten hatte. Obzwar nicht lauter volle Herbite ein-
treffen, fo werben Dadurd) die DurdhichnittSertrige giinjtiger. Unfer

- Weinbauer erwartet nach einigen geringen Jabhren beinahe gar feinen

Crivag mehr aus jeinem Weingarten, vernac)ldfjigt ihn mehr und
mehr, und trifit jodann ein giinjtiges Jabr ein, da fann er aud) feinen
pollen Herft Haben, da ihm der ftart Herabgefommiene Weingarten dies
nicht leiften fonn. €3 wire auch viel ywedmifiger, wiitbe man die
Weingartenbefiber nacd) dem Herbite, nac) der Anzahl Startin, ald
nach dem Umfange, nad) den Joch beurtheilen. Wiirde der Weinbauer
jagen, id) .erziele bei vollem Herbjt oder Durchjchnittdherbit jo und
jo viel Startin, .wdre ber Wert bed Weingartens viel befjer ausge-
oriidft, als wenn er fagt, ich Habe fo viel Joch Weingarten. €8 finnen
5 B. pvei Weinbauer zu zehn Startin erjeugen, dev eine vielleicht auf
einent oder 3iwei Jod), Der andeve aber vielleicht auf zehn bis gwanzig Jod).
Die gleiche Menge, doch) welcher Unterfchied im materiellen Erfolg!
Der fleineve BVefier Hat einen abjolut viel Hoheren Erfolg, als Der
gleiche Mengen producievende qrofere. Fortjchrittlicher ditrfte es nod)
fein, wenn man unter Homogenen Verhiltnifien die Leiftungsfibhigteit
ber eingelmen Weingirten duvc) bdie Centner Jucer, die davauf ge-
wachen find, ausbriifen wiivde. Die jdjeinbar bedeutungslofen Ge-
pflogenfeiten miijsten aber Doch movalijeh giinjtig wivfen, jomit mittel-
bar den Weinbau begiinjtigen.

Jn diefer Gegend habe id) aber gefunben, dajs bas Berhiltnis
awijden dem Weinbau und den iibrigen Culturen nicht jehr giinjtig
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ijt. Dies wirft auf dag materielle Wohl der Bevdlferung aus mefreren
Gritnden ungiinftig. Diefe ift in erfer Linie nur an eine eingige
Gultur angewiefen, die in ben Grirdgen fehr ungleihmdpiq ijt. €3
fonnen (dngere Perioden von fchlechten Grnten fommen, und die Leute
jind jo lange ofne entjprechende Crivige. Ein paar gute Jahre machen
Die3 jwar iwieder iwett, doc) bei fo einer Ungleichmdfpigleit ift die
richtige Cintheilung de3 Cinfommens faum miglich. 3 gibt viele
geringe Weingartenlagen in der Cbene, die beffer ju Objt- und Futter-
bau Berwendung finden iwiirden. Wegen der billigeren Bejdjaffung
von Diinger wire gerade da ein fehr intenjiver Futterbau mit jehr
rationeller Biehaucht bejonders am Plage. Neben Diinger iwitrde dieje
Cinvichtung auch) gleichmépigere, fichere Criviige jdhaffen.

Aus dem Aarthal, von Dem feinen, vothen Burgunbderivein, der
purd) feine duntle Farbe, feinen Vollgejhmact und fein Bouquet fic)
ben beften Ruf evivorben, ftvebte ich dem Iheingau zu. Bis Cobleny
gieng e3 mit Der Bahn, von da mit ScHiff nach) Riidesheim. Vor
Gobleny ift mir die viefige Dimenjion der Schlemmijand-Kalfziegel-
Snduftrie aufgefallen. Aus diefem Baumateriale find in der Gegend
auc) viele grofie Gebdude aufgefithet und geigen jolche ohne Verpup
ein fehr gefdlligeres Huferes.

Auf der Fahrt von Coblens gegen RitdeSheim Hatte id) Gelegen-
Beit, Die Weingdrten [dngs beider Ufer zu beobachten. An den fiidlichen
Lefmen ift da jedes Plipchen zwifchen den Felfen audgeniipt. Doc
find nicht alle diefe Weingdrten im idealjten Juftand, es gibt jehr
viele licenfafte, ftarf verunfrautete und dergleichen darunter. Einige
Weinbauer dortelbft fcheinen auch den Muth verloven zu Haben, und
nan fieht viele Weingdrten gany aufgelafien und mit Zwergbdumen
bepflangt. Jn vielen aufgelajjencn Weingdrten fteht Klee, und dieje
fcheinen, nachdem fie ordentlich ausgeruht haben, dajs fie wieder der
Jeuanlage unterzogen werden.

®egen Riidesheim zu werden die Weingdrten immer jehiner und

qriper.
Der Rbeingau, weldper durd) das FTaunusgebivge gegen Norden
und Djten wolhl gefchiit ift, Gat es jum Theil diefem Umijtande u
verbanfen, bajs feine LWeine unter den erften dev Welt rangieven. Jm
gamgen umfajst er civca 2103 ha Rebland. Davon {ind 1742 ha
im Grtrag. Der fechste Theil beildufig ijt nicht im Crivag, da die
Weingdvten im grofen Duvchjchnitt 25 i3 60 Jabre dauern, duvc
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brei Jahre mit Quzerne bebaut bleiben und big jum nenen Crivag, vier
Safre brauchen. Der Riesling fpielt da die grdfte Rolle, damit find
1231 ha bepflant, dbem folgt der Sylvaner mit 156 ha, der feit jeher
dort feimijdhe Elbling mit 101 ha. Dem uralten Orleans, mit dem der
Weinbau im Rbeingau begonnen Haben foll, find nur nod) 13 ha ge-
widmet. Andere Sorten, wie NRuldnder, Traminer, frither und jpiter
blaver Burqunbder find unbedeutend vertreten. Die Gefammtproduction
madyt circa 228 Stit (2736 hl) big 6681 Stiid (7v8.972 hl) aus.
S einem Decennium Ffamen fech3 unter einem BHalben, drei halbe und
baviiber, und ein voller Herbjt vor.

Der Boden ift meijt tertidrer ThHonjdjiefer, Mergel und Lo3.
Die bejten Weine liefert erfterer. Der gefchiipten Lage, der feinen
©orte, der guten Gultur, der fpdten, forgfdltigen Qefe und nicht zu-
minbeft ouc) dem Nbein Haben bdie dortigen Weine ihre vorziigliche
Qualitdt zu verdanfen.

Den Weinbauw am Rbein Habe i) erjt bei Ritbegheim etwas
genauer fennen gelernt. m 1. Dctober dort angelangt, fuhr ich durch
die Weingebirge nad) Niederwalde. Untevivegs ift mir die etwas jchwache
Begetation Der Reben aufgefallen. Auch eine Pavcelle mit bHoher
Laubenbacher Crzichung (Arcaden) Habe ic) erblict. Die hohen Geriifte
find aug Latten jujammengefiigt. Diefe Anlage {cheint doc) mehr der
Pafjion ded betreffenden DVejiters, ald einem durch die Verhiltniffe
gebotenen Bebiirfuiffe ju entjprechen. Sie eigt mehr dad Streben nach
Majjenproduction, ald nad) jeiner Qualitdt.

Der eigentliche Yusgangdpuntt meiner JInformationen war dod)
bie fomigliche Qehranjtalt in Geifenheim. Dort wurde mir freundlichit
Gelegenbeit geboten, mich fowohl auf dem Anjtaltdgqute wie aud) in
ber Umgebung ordentlich umzujchauen. Jnunerhalb der Anftalt Hatte
id) Gelegenfeit, die gihrungsphyfiologijchen Abtheilungen zu bejuchen,
wo mir Derveitwilliglt verjchiedenjte Auffldrungen gegeben rourdern.
Famentlich inteveffierten mid) die rbeiten und Crfahrungen itber die
Reinbefe. Deven praftije Vedeutung ift fiiv die Jutunft audy fite
bie Rellevwirtjchaft Des Weines eine o grofe, wie fie beveits jept
fiiv bie Brauerei, Brennerei und andere Gihrungsgewerbe ift. Ratiirlicy
jind in der Richtung nod) verjchiedene Verjuche nbthig. Die reine Hefe
wird dort einfad) in Flajhen im jterilijievten Moft vom vergangenen
Herbjte gesitcjtet. Bemerfenswert ijt die Beobachtung, dajs bei Jujdben
bon Reinhefe bisher der Fehler gemacht worden ift, dajs zuviel davon
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gugejet wurde, weshalb die Mofte ju vajh und ftart gdhrten, troden
wurden und Verlufte aufgewiefen Haben. €3 foll jur Grregung der
Giabhrung "/ Procent des angejesten Hefemojtes vollfommen geniigen. Die
Hefen  eingelner Gemarfungen evzeugen unftreitig iiberall dasjelbe
Gahrungsbouquet. Kommt die Hefe and einer Gemarfung in eine
andeve und vergdbhrt der Wein Damit, fo erhilt er den Gejdhmact bes
Weined aus jener Gemarfung wo die Hefe heimifch ift. Dadurd) wird
aber der typijhe Gejchmad der Gemarfung geftbrt, der Wein wird
eigentlich ungiinftig beeinflujst.

Sn Flitfjigteiten bid 15 Procent Alfohol gedeifen alle Hefen. Bereits
jet jpielen diefe Hefen eine duferjt bedeutende NRolle in der Bier-
brawevei, bei weldjer Jnduftvie dag Probuct duferit von der Hefeart
abhdngig ift, in der Brenmerei, da ed Hefen gibt, die auf die Reins
Beit und Jntenfitdt der Gdhrung jowie Alfoholmenge bebeutenden
Cinflujd Haben. Wie fich bei der Objtweinbereitung die NReinbefe be-
wdbhrt Hat, ift jdon eine allgemein befannte Thatjache.

Der Objtgarten mit feinen correct gejogenen Formbdaumen, der
franbiijche DObjtgarten mit den Mauern bietet eine Sehendwiirdigteit,
die prdcife allen Anforderungen, die man an jold) eine Unlage ftellen
fann, entjpricht. Da i) doch immer mehr Mittel und Mafregeln im
Ginne Batte, durch welche der Dbjtbau int grofien bei ung in der
volfswirtjdaftlichen Bebeutung gejteigert werden fonnte, intevefjierte ich
mich) mehr fiic die Abtheilung der Bujdhbiinme, rejpective gang nieberen
Gtimute, bejonders dort, wo Dev Boben offen gehalten und Griin-
diingung mit Widen angewendet wrde.

Der Weingarten mit feinen verjdyiedenen BVerjuchd= und SDe’
monftrations-Ginvichtungen  bietet aucdy ded Jntervefjanten genug und
mujs ein wertoolled Lehrmittel fein.

Die etwas abjeits gelegene Rebjchule der Unitalt bietet nicht
viel Des Bejondeven. €3 wurden feuer auch wieder Berfude mit Reb-
veredlungen gemacht, doch) war der Grfolg ein jehr gevinger. Sonbder-
barerweife waven bie nach Richter'jcher Methode eingelegten Jieben,
refpective deren Ymwachjungen geringer, al8 bei den nad) gewdhnlicher
Methode ziemlich flach und eng eingelegten. Die in einem hoher gelegenen
amerifanijcien Verfucidweingavten ausgepflangten gwei=, drei= bis fiinj-
jdbrigen Bereblungen auf Anterifanern gedeiben aber fehr jhon. Die
Beftande find aud) fehr gleichméfig beftockt, da fie mit forgfdltig aus-
gefuchten Geglingen achtjam angelegt wurden. Aud) da wird auf den

5
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Umerifanern frithere Meife der Trauben beobadhtet. Der vevedelte
Gyloaner fteht am jchonjten. JIn bdiefen Unlagen jieht man, wie febr
fich ein forgfiltiges Sortierent er Veredlungen, der Seplinge empfiehlt,
imd Dafd man auf diefe Art Weingdvten mit einer gany Homogenen
Bejtocfung evhlt.

~ Bon den Hybriden, die dort gejogen werden, jcheint Riparia und
Trollinger alg dirvect tragend am brauchbariten zu fein. Diefe Kreugung
verfpricht, Dajs e3 miglid) wird, durch Kreuzung auf merifanern gang
gute Qualitit zu erzielen. Diefed Jiel ift gegenwirtig aber nod) nicht
gany evreicht.

Die Ymerifaner Haben aud) da von der Melanofe fehr ftark gelitten.
Sn ben Grtvagdweingdrten hat dag Oidium einigen Schaden gemadht,
Der Gaueryurm dod) gar viel. Cinige Sorten, 3 B. blauer Burgunbder,
haben itberhaupt jhlecht angefept, fithles, naffes Wetter in der Bliite-
seit veducierte nod) Den Unjap, der Saueviwourm bdazu, fo dajs bie
Lefeausjichten nicht bejonders gldngend warven.

: Bur Beit, wo id) die Weingdrten bejuchte, war bereits die Wein-
gartenjperre verhingt, weldje jedermann den Weg bdurc) die Wein-
glivten ofjue bejondere Bewilligung verbietet.

Was bie Weingdrten der Umgebung im allgemeinen anbelangt,
~ o ift bort ein dreiRig- bi8 vierjigjahriger Turnusd {bld). Jn die aus-
gehauten Weingdrten fommt Klee durc) drei Jahre. Nachher wird rigolt.
Abgezeilt wird Haufig mit einem Marfeur, der Fremy und quer gejogen
wird; dadurch werden die Standpunfte der Stide an den Kreuzungs-
punften der vom Marfeur gejogenen Linien beftimmt. Meift find die
Reiben mitteljt einer Schnur gezogen, und bdie Wbftande der Reben
- mittel8 eine3 Stabes abgemeffen. Gefept werden zu drei Schnittreben
ang Jiel. Tropdem find bie meiften jungen Veftdnde fehr licenhaft
Jn dem erften Jahre twird nid)ts bepfaflt, nicht3 ausgebrochen und
angebunden. Bei diefer Art der Neuanlage erfieht man, dafs auf eine
gute Borbereitung Dde3 Bodend grofer Wert im allgemeinen gelegt
witd. Yuch ift man beftvebt, duvc) Reifenfap Ordbnung su erhalten.
Dod) ift man dabei nicht jo peinlich, wie e8 bei und Hauftg bei Neu-
anfagen mit Umerifanern gejhieht und man aug dem Grtrem bder
gropten Unordnung in das Cytvemi einer itbevtviebenen Pedanterie
gerathen ift. &3 Banbdelt fich im grofen doch nur darum, daf3 die
Reihen im allgemeinen eingehalten werben; wenn fie fih auch ein
tenig jchlangeln, der Jwed ift erreicht. Dafs fie fich diber ben gamgen 3
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Berg fchnurgerade Bingichen, hat fitr den Erfolg bes Weinbaues feine
Beveutung. Das Fejthalten an der Anjicht, eine Weingarten-Neuanlage
ntiifje wie ein Sdachbrett eingetbeilt fein, fonn jogar das Gegentheil
Dervorrufen von dem, wad man anftreben joll, ndmlich die (&mfju{tung
per Jichtung in der Arbeitslinie, dad ift im groften Gefille.
Ungwecmdfig und ein veralteter Zopf ift dad Ausjesen bon
Sdyliifjelveben, wad feinen Grund davin Haben mag, dajs jie fich ber
Weinbawer beinahe foften= und mithelod bejchaffen fann. Die Neu-
anlagen werden aber dabei fehr lidenhaft. Aud) dag Stveben, auf
etnem Jiel yu drei Stocke u erziehen, jheint feine praftijdhe Berechtigung
au Dhaben. Gin qut gefrdftigter Stodf am Standovte, weldher feine
Wurgeln gut ausbreiten und jich frei entwideln fann, wird dasjelbe
ober melr leijten al8 drei Gtide, bdie fih gegenfeitig bedrdngen. An
Heden gezogene Jeben, wo von einem eingigen Stoct eine grope Fliche
bedectt wird, wo mitunter an einem eingigen Stod 20 Meter lange,
mit Frudhtholy gleidhmdfpiq belabene Schenfel gezogen werden, find unsg
ein iibersengendes Beijpiel, bajd der Wurzelapparat eines eingelnen
Stoces, wenn er entfprechende Bedingungen trifft, Unglaubliches leiften
fann. Warum alfo auf ein Jiel su drei Wurzelapparate, sujammen-
pierchen. Dies mag wobhl jeinen Grund haben in dex friiher allgemeineren
Berwendung von unficherem Sepmaterial von Schlitfjelreben und dem
Streben, trofdem mbglichjt complette Sipe su evhalten. Died ift nun
sur alten, vielleicht bes Bwedes gar nicht bewujsten Gewohnbeit ge-
wotden, und der Weinbauer Hilt die alten Traditionen heilig. Das
Seen pon mehreren Stocen an ein Jiel wird Haufig begriindet durch
pas abwedyjelnde Ausruhen der zujammengefepten Stdde. Inmwicfern
dies eine Berechtigung Hat, fann id) nicht beurtheilen. Dod) glaube ic),
paf3 darin audh) ein Jvrthum liegen bitrfte. Hiitte man einen Frdftigen
Wurgelapparat, dem gendigend Raunt angewiejen wird, hitte man diejen
Wechfelfcnitt nicht nothwendig, was die Weingdvten in jo vielen andeven
egenden beweifen. €5 jheint im egentheil, Ddajs Ddie gujammen-
gepferchten Wurselapparate fich gegenfeitig beeintvdchtigen, und e mag
sum Theil darin auch die Urfache [liegen, Ddajd die Weingdrten im
Rbeingan gegenitber denen 3. B. an der Mofel verhiltnismifig fo {dhwache
Vegetation zeigen. 8 mag in dem Sepen von nehreren Stiden zu-
famuen auch der Bortheil angeftrebt werden, dafs, wenn ein Stoct
ausbleibt, die Stelle doch nicht leer wird. €3 fann dicje Eigenart der
bortigen 9euanlagen nod) andere Begriindungen in Den dortigen
5*
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drtlichen Berhdltniffen finden, wir follen und brauchen diefe Eigen-
art aber Durcdhous mnicht nacjjuahmen. Bei unjerem theweven ver-
ebelten Sepmateriale, mit dem wir vorderhand nur arbeiten follen,
fest aber jchon Der RKoftenpunft enge Grengen.

Ungwedmdfig ift e8 aud), dajs die Triebe in den erften Jahren
nicht audgebrochen und aufgebunden werden, da dadurd) bdie Ent=
widehing der Stife in der erften Feit guriidgehalten wird. Namentlich
bas Yufbinden ift fitr bie Krdftiqung der Stode von grofer Wichtigeit.

An jedem Stoct wird ein civca 30 Centimeter hobher Stamm gezogen,
und auf je awet ujommenitefenden je ein Halbbogen, am bdritten, der
ausdruhen gelajen wird, ein Bapfen angejdnitten. Die Bidgen werden
etivad unter die Hovizontale gejenft gebunbden.

An ben NRdnbern der Hecen fieht man vielfach, wie bei ung,
niebeve Hecen auf Holsrahmen, wo die Reben cordonartiy gezogen
twerben.

Die Criviige in biefen Weingdrten jollen in beffeven Herbiten
6 hl pro Morgen (Morgen 26 Av), daher 24 hl pro Heftar fein.

Der nddyfte Bejuch galt dem Johannidberg. Auf dem Wege
borthin fielen miv bdie zumeift fehr jhom gejogenen und gehaltenen
- Hormenbdume in den meiften Haudgdirten auf.

Dag Gut vom Fiirjten Metternich in Johannigberg ift 1600
Morgen, da3 ift 400 Heftar, grop, joll aber einen Wert von fechs Mil-
lionen Marf reprdfentieven und diefes Capital mit 2 bis 25 Procent ver=
sinfen. Diefen hohen Wert erveicht das Gut durch die vorziiglichen Lagen
ber Weingdrten und dad vorgiigliche Renommee, daher die unglaublich
Hoben Preife der Weine. Die Ruthe (256 m2) Weingartenboden foftet in
beferen Ragen im Durdhjdhnitt 150 Marf, dasd Heltar demnach
60.000 Marf. Die Preife der Weine find 4 6i3 40 Mart pro Flajche.
(%+ Liter). Der mittleve Crirag ift Yo Stiid, etwa 6 hl pro Morgen
(25 a), civca 24 hl pro Heftar. BVoller Herbft wdrve 1 Stit pro
Morgen, wird doch felten erreicht. Schlofs Johannisberg erzeugt pro
Jahr circa 40 bis 70 Stird. Dort pflegt man alle 30 big 40 Jahre
bie Weingdrten auszubauen, tiidhtig su diingen, aud) mit Griindiingung
(Wide), 80 Centimeter tief ju rigolen, dann neu ju bepflangen. Ausgefest
werden je zwei Wurzelreben und eine Schnittrebe and Jiel. Gefesst
witd i Leher, die mit einem Locheifen im Dreied gany fenfrecht
gemacht werden. Nachbem bdie Reben eingefetst find, werden die Locher
mit Compoft ausgefitllt und gut ecingefchlenmmt.
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Die Wurgelveben werden beftindig vom Sdlojdgirtner in den
Rebjchulen fiiv den grofen eigenen Gebraud) gejogen. Die Schnitt-
veben werden gejtitvst, eine $Procedur, Ddie man bei und -eigentlich
aug unerfldrten ®viinden ziemlich aufgelajjen Hat, welche aber, von
uns eigentlich dorthin iiberfomumen, dort jehr gute Crolge lefert. Die
Rebjchule jteht fehr {dhon gleihmaigig mit fraftigem Trieb. Died bdiirfte
sum Theil dem Ctiivzen, aber aud) der jorgfdltigen Auswahl der
Sdittreben juzujchreiben fein.

Cin gropes Gewidht wird auf den Diinger gelegt. Kunftdiinger
witd im Weingarten eigentlich) feiner verwendet, bejonbders der Ehili-
jalpeter ift verpint, weil er die Qualitit der Weine beeintrichtigen
wiirde, und Ddorvt fommt ed Hauptiichlich) doch nur auf die Qualitit
an. Wohl werden aber die Wiefen tiichtig mit Thomasjchlacte, Kainit
und Kalf, fitr weld) lepteven der vom Taunusjdiefer jtammende Boben
febr danfbav ift, geftreut. BVon diefem auj die Wiefe geftrenten Diinger
profitieven mittelbar auc) bie Weingdvten, da durd) da3 ju Hauje
verfiittevte Futter die Pflanzenndhritofje auBer dem Theil, der in der
Mildh) ausgefiihrt wird, bei der jorafdltigen Behandlung des Diingers
auf dem Gute bleiben und Dden Weingdrten jugebracd)t werden. Um
Den Diinger Dillig u erzeugen, wird vationelle Mildhwirtichaft betricben
und ein Qiter Milch mit 15 Pfennig verwertet.

Der Stallmift wird jorgfilti gejammelt und gegen Stidjtoff-
verlujte fleiftig mit Kainit geftrent. Ohne Ritkficht auf Den Streit der
Agriculturchemifer wird Diefe Anwendung ded Kainitd fortgefeht, da
fie gute Griolge gefordert und in Anbetvacht Ddefjen, Dajd bas jo ge-
ftreute Sali ja ben Ditnger, abgefehen vom gebundenen Ammoniaf, aud
mit Rali bereichert. Der Diinger jdjeint auch von befter Qualitdt ju fein.

Die Arbeitdfraft ift dort theuer. Bon ben Hofleuten, wie die dort im
Accord arbeitenden Weingartenarbeiter genannt werden, verdienen ein- -
selne fiix die accordierten Uvbeiten jihelich bei 1000 Marf. Fabrifs-
atbeiter follen fogar big 3000 Maxt pro Jahr verdienen, und die bliihende
Subujtrie abjorbiert jehr viel Arbeit, wad der Weinbau u fpiiven
beforumt. Daber ift die Behandlung der Arbeiter eine jehr heile, um
jie jich zu evhalten.

Man Hat da viel mit Unfraut ju fimpfen, und wird fiinfutal
im Jahre gehouen. Darunter ift auc) fchon die Herbjthaue gemeint.

Die qrofite Sorgfalt wird auf die Lefe gelegt. Durd) Spitlefe,
inbemt man immer Die Trauben itbevreif werden [dst, und jorgfiltigfte



70

Auslefe erhdlt man eben die hochfeinen Qualitdtdweine. Mit bejonderer
Gorgfalt werben die Cabinetdweine eingebracht. Ausgelefen wird je nach
ber Lage, wo bei unbedeutenden Unterjchieden grofpe Verjdjiedenfeiten in
ber Dualitdt ded Producted vorfommen. Unbedeutende Factoren, eine
qriBere ober fleineve Neigung gegen Siiden, Schup durd) den Parf
auf der Nordjeite gegen falte Winde beeinflufjen jdyon bebeutend bie
Qualitdt. So jcheint der auf der Anhdhe angelegte, den Weingarten
gegen raufe Winde jchitgende Parf feinen doppelten Fwed, ald dem
Vergniigen und dem Nupen dienend, vollfommen zu erveichen. Dies
wdre iberhaupt Biter in Crivdgung zu ziehen, ob nicht durd) jach-
gemdf angelegte Schuppflanzungen eingelne Grvunditiie, bejonbders
Wein--und Objtgirten, im Crivage, dabher im Werte bebeutend gehoben
werden fonnen. Soldje Nebenumitdnde jollten wobl haufigere Beriict-
fichtiqung finden. Bejonbders in guten Jahren bei fiberveifen, edelfaulen,
eingejchrumpiten Trauben 1twird die Auslefe febr weit und jorgfiltiq
betricben, fann fid) jogar auf einjelne Beeren erjtrecten.

Oecben Dder gejchitpten vorziiglichen Lage und der jorgfdltigen
Auslefe hat der Johannisberger jeine Feinbeit auc) dem NRbein i
verdanfen. Der hat alg grofe Wafjermaife einigen Einfluis auf die Warmnte-
verhdltniffe, namentlich ijt er aber dienlich dadurd), dajd er die Quift
bejonbers tm Herbft mit die Cdelfdule begiinjtigenden Wajjerddmpfen
jéttigt. Und diefe Edelfaule ift e eben, die die Cntftehung des feinften
Bouquets fordert. Die unter dem Schhlojs liegenden grofen Keller-
vdume find tief, majfiv gebaut und BHaben immer eine conftante
Temperatur bon 12 Grad. Dieje Keller bergen meift in /o-CStitc-Fdfjern
riefige Schite. €5 qgibt Stiickfdfjer, welche in ihrem dod) immerhin
fleinen Jnnern Werte von 40.000 Marf bergen, Das find Cabinet=
weine von befjeven Jahrgdangen.

Die Unterlagen der Fffer find mit Cement aufgefithet. Die
Behandlung der Weine ift aber eine mbdglichit einfache, naturgemdpe.
€8 darf nichts forciert werben, denn dag gienge immer auj Koften
et Feinbeit. Die geringeren Weine pilegt man im Verfteigerungs-
wege 3u berfaufen, die feinjten jedoch werden nach evreichter Flajden=
veife in Flajchen abgefept. Bei den hohen Preifen diejer Flajchenmweine
witd groBe erforderliche BVorficht angewenvdet, damit die Originalitdt
per Weine gejchiipt bleibt und 3 nicht leicht vorfommen fenn, dajs
fhwindelhajte Unternehmungen bas  Nenommee bdiefes Weingutes
mijsbraucyen.
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Auf dem Gut Johannisberg wird auch dem Obftbau als fehr
einfraglichem landwirtjchaftlichen Bweig grofe Aufmerfjambeit gervidmet.
3 find viele RNewanlagen mit Hodhftdmmen entftanden oder noch immer
im Entjtehen begriffen.

Cin  zemlich wmfangreicher Gavten ift dem Formobitbau ge-
widbmet. Der gibt fehr jchone Crivige. Von einem Canadabaum find
im vorigen DHerbite um 45 Mart Friichte verfauft worden. Der weifte
Winter-Calvill war fehr jdhom, ift aber dreimal gefprist worben. Von
den Ipfeln find die Canabda-Jitt. der w. W-Calvill nebjt Goloparméne
weldje nad) der Canada=Jitt. die Hauptjorte fein joll, am meiften ge-
gogen. Die Orlean=Ntt. wirtd jehr jdhim, jpringt dod) gerne auf. Dex
Rbnigliche Surzjtiel welft zu jchnell. Von den Birnen war die jchonjte
die Hardenponts IW. B. B.

Die umliegenden Weingdrten um dad Gut Jphannidberg haben
auc) fehr jchone Lagen und erzeugen jehr feine Weine, welche unter
pem Namen Dorf Johannisberger gehen. Nachdem doc) die eingelnen
Weingartenbefige wmeift flein gewefen und noch find, war da aud
nicht jolch eine jorgfiltige Auslefe wie auf dem grofen Areale de3
Gutes Johannisberg midglich, daher aud) nicht bdiejelben Feinften
Qualititen trop giinftiger Lage erjielt werben. Nun Haben einige Be-
figer -in ihren Hinden mehreve jolcher Weingdrten vereinigt und jahren
auf Ddiefem gqudBeren Uveale mit einer forgfdltigen Auslefe jehr qut

Qn Ritdesheim befuchte ich noch die grofen Kelleveien der LWein-
Handels-Firma . Bapt. Sturm. Die hydraulijden Keltern im Prejshaus
weifen davauf Gin, dajs man es hier mit einem Materiale gu thun hat,
aud dem man Den lepten Tropfen gewinnen michte. Dagumal ift aber
gerade Obftmaijde darauf geprejst worben.

Bwedmifig eingerichtete Dampfheizungen entjprechen der Spdt-
lefe jur fdlteven Jahrezeit und dem beguiindeten Beftreben die Haupt-
gifrung moglichit bald zu Cnde su fithren. Doch darf dabei dod) nicht
au ftitenifch vorgegangen werden. Dagumal war Friihburgunder in voller
Gihrung. Die gange Ausftattung des Kellers ift nac) den modernen
Grundjasen jehr wedmifig und entjpricht besfiglich Umfang wund
Gediegenheit der Grife diefes Unternehmens. Eigenartig nach unjeren
DBegriffen find aber dort bdie riefigen Flajhenlager in aus Cement-
mauerwerf oder Gifen aufgefiihrten Stellagen.

Diefe Weinhandlung vertreibt Gigenbauweine aud eigenen Wein-
bergsgiitern in Niidesheim, Ajsmannhaufen und Johannigberg, wo,
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wie man an den vielen Marficrungen erfefen fann, fehr viele Wein-
gattenjtiicfe Ddiefer Weinhandlung gehoren. Auferdem werden noch
bie verjdhiedenften rothen und weiffen Rbeinweine, Mojel= und Saar-
weine 2c. gefandelt. Die Preife find 60 Mart big 675 Marf pro
Pectoliter in Gebinden ober 075 Marf big 20 Mart pro Flajche.

Bon Ritbesheim fuhr id) an WMaing voritber itber Franffurt an
der DOber, Wiirzburg, Miindjen wieder Stetermarf gu. Jn der Um-
gebung von Maing jind mir grofe Objtgdrten aufgefallen, wo Fwijchen
Den Baumreihen NRebenhecen auf Lattengeritften fehr biufig gezogen
find. Die Latten find umeift je drei itbeveinander Horizontal befeftiat,
und mag diefe Crzichungsart, iiberhaupt dieje Art Weinbau, jur Mafjen-
production von Tafeltvauben beftimmt fein. Cigentlid) werden bda
Tafeltvauben fiir die Marfte in Maing und Wiesbaden erzengt, weldje
beiden Stidte fiir diefe Gegend wichtige Conjumcentren fiud.

Bei Ajchaffenburg fielen miv die ungeheuren Fldchen Bewdfjerungs-
wiefen auf, die {ich beildufig bis Lohr siehen. Die Wiefen find im
Riicenbau angelegt, und ift dazumal allgemein davauf Heu geerntet
worben. Bei Gemiinden fam ich in dad Gebiet der franfijchen Weine,
poch find die meiften Weingdrten aufgelafjen und mit Dbjtbdumen
Bepflangt. Die Terraffen, meift mit Steinmanern gejtiigt, jind aber tmuter
nod) Beugen Ded Weinbauesd, ber jeinevzeit hier geblitht Haben mujs.
Sn Diefen Gegenden gefiel mir auc) bejonbderd eine zwedmipige Cin=
ridtung der Strafenpflangungen. An den Standorten der Biumnte find
bie Vanfette der Strafen Halbfreidfdrmig erweitert, o bdajs bdie
Baunte nicht anf den BVanfetten felber, jondern auf diejen Aufjchiittungen
ftehen. Jn Der Lingdrichtung find die Bdume vor der Bejdhabigung
burd) Growdlle gejchitht, welche pavallel der Stvafenachie auf die
Banfette aufgemworfen find.

Bei Karljtadt beginnen noc) bejtehende LWeingdrten mit jchbnen
[angen Tervaffen, jchonem Reibenjas, anfangd noch geld und liicfenhaft,
bie gegen Wiirzburg zu aber inmmer jchomer werden. AMmahlich be-
wiefen ausdgerodete, mit Klee ald Vorfrudht fiir Neuanlagen bebaute
PBavcellen, wie auch nen angelegte, dajs die Weinbauer bier vielleicht
unter gitnftigeven Berhiltnifen als anfangs nidyt verzagt haben, jondern
muthig davauf (08 arbeiten, um die Stein- und Leiftenweine, die man
nad) den eigenthitmlich geformten Flajchen Bocdsbeutel nennt, u er
Yalten. Der BVoden ift da jumeift bunter Sanditein, Mufdjelfalf und
Keuper. Von Sorten ift yumeift Syloaner (Ojterreicher), Traminer,
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Rulinder, weifer Burgunder, Elbling, NRiesling vertreten. Die Mauern
find nur in bem Uusmafe aufgefihet, als fie erfordeclich find. Jn
diefent ©ebiete fieht man in den Bahnhvfen auf Lagerhiufern nicht
nur Getveidegenofjenjdjaften, jondern Weinbau- und Getveidegenofjen-
jhaften aufgefchricben. Die vielen Lagerhiujer landwirtjchaftlicher
Genojjenjchaften find itberhaupt Beugen einer guten Organijation, eines
vationellen  genofjfenjchaftlichen, jolibavijhen Jujammenwirfens bder
Landivirte.

Der Objtbau jdjeint auch fjtarf im Aufjdhwung zu jein, und
man hat Gelegenbeit grofie, {chdne, junge Anpilangungen zu jehen. Die
frithe Ddmmerung Hinderte mich an den weiteren Beobachtungen der
Landbwirtjdaftlicen BVerhdlinifie im Konigreiche Bayern vom Juge aug
big nach) Mitnchen.

Die in Mindjen auf der Octoberwiefe anldjdlich ded Schiiben-
feftes abgefaltene Ausitellung belehrte mid), weld) eine Rolle ber Land-
wirtjaft angewiefen ift, und weldje Bebeutung den Mafjchinen und
verjdjiedenen Mitteln, weldhe zur Verbilligung der Culturfoften, zur
llmgehung iwidriger Verhdltnifje auf dem Gebiete der Lanbdivirtjchaft
Delfen follen, beigelegt wird. Bon Miindjen aus fefrte ich iiber Rojen-
Deim, Galzburg nach) Steiermarf zuvii, ohne iweiteve ndheve Beob-
achtungen gemacht zu Haben.

G lulsfolgerungen.

Bei Betradhtung der Weinbauverhdltnijfe in anbdeven Linbdern
milbert fich doch ber in unferen Gegenden Derrjchende Pejjimidmus.
Die Urfachen zu Dden itblichen, leider nur den Berfehrdwert der Wein-
gdvten Herabfependen Qamentationen mbge dag Gros der Weinbauer
hauptiachlich doch in fich jelber juchen. Sobald die Cultur wecmdfpiger,
sielbewuister wird, werden aud) die Ginnahmen, der Capitalswert, damit
auch der Berfehrdwert Dev jebt beinahe gany entwerteten, filv Wein-
gitten paffenden Grunditiice fteigen. Die frither ziemlid) ergiebige Cr-
werb3quelle, der Weinbau, fann durd) vationelle Cultur, rationellen
Betrieb nod) ergiebiger gemacht werden.

Sn Gteiermarf find wir bereits auf dem Wege zu diejem Jiel,
weldjen Weg ung eigentlich die Reblaus gewiefen, derjelbe Schddling,
weldjer bor einigen Jafhren nod) den Weinbauer gany entmuthigt und
veraagt gemacht Gat. RKein Unglii ohne Gliick! Aug dem Schidling
wird ein Wollthiter, ein Reformator, deffen NitplichEeit man nad) Jahren
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gewif3 einfehen wird. Ohne Reblaus hatten wir jest gewijs nicht jo viele
regelvecht rigolte Neuanlagen mit Reihenjats, iemlich glitctlicher Sorvten-
wahl 2c. Auf dem Wege find wir bereitd ziemlich iweit gefommen, und
die Dbegiiglichen Griolge eifern su immer weiterem Streben an. Bu
‘Diefemt Anfang find unjeve Weinbauern durd) die Jwangslage, in
weldje fie durd) die Reblausd gerathen find, gezoungen worden.

Doch) mujs eingeftanden werden, dajs died erft ber Unfang fei,
und viele Fragen nod) zu [Bjen wdiren. Cinjtweilen wird u einfeitig
vorgegangen. Man verlegt dad Hauptgewicht auf das Rigolen und das
Bevedeln, beinabe ebenfo widhtige Nebenumitinde werben doch ju haufig
auferacht gelajfen. Unjer Weinbau nimmt zu jehr einen Sonderftand-
punft ein, befafst fich mit Der Reconjtruction ded Weinbaues, al3
mit der Liung eined ganz neuen Problems. Injofern ed fich da um die
Unterlogen und Vevedelung Handelt, ftimmt ed ziemlich mit bem gang
newen Problem, doch) jollten auc) diesbesiiglich, wie bejonbders tm all=
gemeinen alte Grfahrungen auf einem breiteren Gebiet zurathe gezogen
werden. BVorliegende BVetrachtungen der Verhilinijie eines weiten Ge-
biete3 mdgen Anrequng dazu geben. Won den Cigenthitmlichfeiten in
ber nlage und Cultur, wie jie in eingelnen Gebieten Herrichen, miiffen
natiiclid) nuv die pafjenditen und zwecEmdpigiten Herausgejucht werden.

Was die Befdmpjung der Scddlinge anbelangt, jo find wir
banf Dber bi3 in Die breitejten Schichten veichenden DBelehrung auf
gleicher Stufe, wie anderdwo. Durd) die wirfjamen Befdmpfungs-
methoden Der Dbigherigen Schddlinge Haben bdie Weinbauer zu ben
competenten Perjonen, die denjelben neue] Befdmpfungsuethoden gegen
new aujtretende Schadlinge empfohlen, Vertrauen gewonnen. Die Be-
fimpfung ber Schidlinge erhdht zwar die Productionsojten, doch wird
diefer Nachtheil durch die hoheren Erfolge einer befferen Cultur umd
aud) bie jept bedeutend bhoheren Preife ausgeglichen, jo dajs in diefen
Schddlingen feine Urfache liegt, den Capitalwert, refpective BVerfehrs-
wert der Weingdrten Herabjujepen.

Gin groferer Nachtheil, an dem unjer Weinbau zu leiden Hat,
find ungiinftige BVerhiltniffe der Betriebe, namentlic) der Diingermirt
jchaft. ©3 wdre wohl von groffem BVortheil, dajs der Weinbau nicht
einen abgefchloffenen Probuctionsprocejd fiir fich bilden wiirde, jonbdern
in Jujommenhang mit einer rationellen Biehsucht gebradht werben
michte. Billiger, ausreichender Diinger wire eine Grundbedingung
eined eintriglicen Weinbaues, Crivige aus der BViehsucht ein Mittel,
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Demt Weinbauer die Ginnabhmen gu regeln, ifm aud) itber die fchlechten
Weinjahre wegsubelfen. Gine rationelle Mildwirtihaft, namentlich
Butterergeugung, wire in Gegenden mit diingerbeditrftigem Boden am
angezeigteften, da dabei nur das Fett und nichtd ober fehr wenig von
per Bodenjubftany ausgefiihrt wiire. Der Objtban wdre ebenfalls ein
Mittel, die Crivige u erhbhen und u vegeln und jollte der ein ftetiger
Gefellichafter Des Weinbaues fein. Eben beiiglich bdiefer Grundbedin-
gungen wdve bei ung nod) gar manche Reform nbdthig, viel mehr ald
die eingige, war etwad bequeme Sorge um dad BVevedeln. Aud) in der
Hinficht ift bei ung jhon gar mandje BVefferung 3u jehen, namentlich
beziiglich Der Diingerwirvtichaft und des Futterbaues.

Bezitglich der Qualitdt ded Productes find bei und noch viele
Berbefjerungen nothvendig. Dies wird einjtveilen zu viel, jdon bei
pen Neuanlagen, bei der Sorvtenwahl unterlaffen, ein Fehler, der fich
in mancen Gegenden bereits jept vicht, woriiber man jdhon jept manchen
einfachen Weinbaner flagen hort. Bu bviele Sorten von gany ver=
jchiedenen Eigenjdhaften und das zu grofe Streben nad) Quantitdt ift
fehuld daran. Jn der Hinjicht ift man bei Nenanlagen haufiger chlechter
paran al8 in fritheven Jeiten. JwedmdBigere Behandlung der
Weingdrten, jpdatere jorgfiltigere Lefe und bejjere Keller=
wirtfdhaft fnnen in der Hinfiht noch vieled fordern.

Ctetermarf Hat viele Bidden und Lagen, welche durch Erzeugung
Defferer Qualitdt viel Dbeffer audgenitpt werden founten, al3 bieg bis
jebt der Fall ift. Um joldhen feineven Gewdchjen mehr Geltung zu
verjchaffen, mitjste wohl mehr der Verfauf von Flajdhenweinen fich ein-
biirgern, wie dies in Deutjhland bei befjeren Qualitdten allgenein
iiblich ift. Wenn, wie jept, der meifte Wein al8 Jungwein verbraudt
wird, fommt deffen Feinbeit nicht ur Geltung; ebenjowenig bei iiber-
~ alten @ebindeweinen. Der Confument wiirde fic) wohl bald gewdhmen,
Flajchenwein ju trinfen, falld er eine gut gejdhulte Marfe, die ihm gut
gefillt, unter der avantie Der Gtifette und be3 Siegeld ftets gleidh
und juverldjfig qut befommten fann. Man fann jchon jebt hiufig die
Borliebe fitr Flajhenweine, wo diefelben iwirflich gut und preiswiirdig
find, beobachten. Dajs biefe BVorliebe doch nicht fo allgemein ijt, wie
fie fein fomnte, Legt eigentlich die einzige Urjache darin, dajd die Qualitdt
der iiblichen Flajhenweine nicht dem meift su Hodh angejepten Preid
entfpricht, dafs dem conjumtierenden Publicum durch den Flajchenhandel
nidht entgegengefontmen wird. Producenten, die e8 verjtehen, durch gute
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Qualitit und jtrengjte Reellitdt ein Nenontmee u gewinmen, diivften
dod) auc) bei unsd Flajdemweine qut abjepen funen. €3 Innen ja
aucd) billigeve Flajchenweine vertrieben werden. Dem LWirt und dem
Gajt, bejonderd aber der Privatfundjdaft fonnte dadurd) ein grofer
®efallen erwiefen werden. Flajdjenbieve zeigen und mandje Vortheile
aud des Flajchemmeinfhandels. Das Bier verliert durch bdie nothwendige
bejondere Behandlung an Gejchmad, wdihrend der Wein doch) bei Halb-
wegd ridhtiger Behandlung eher gewinnen mujs. Und wenn der Abjap
von Flajdenbier jo zunimmt, warum jollte e8 nicht der von Flajden-
wein. €3 wdre wobl angeseigt, wenn Producenten oder Beveinigungen
von foldhen Diefe Frage ernftlich erwdgen midhten. €in Erfolg ift dodh
nur auf Grundlage veellften Gebarend mbgli) Durd) dasd dabdurd) er-
bobte Renommee wiirde der Abjak der heimifchen Weine gefichert, eine
audwdrtige Concurreny Ditten die bejferen Gewddhje nidht zu fivdten.
Bet preidwiirdigem BVerjdhleify fonnten doch) hohere Preije exzielt werbden,
al8 die3 bei Gebindeweinen der Fall ift. Dag Unzwedmdfigjte, was
man nod) jest mitunter beobachten fann, was zwar mehr ein llber-
bleibjel au3 den gquten alten Feiten ijt, ift der Stolz der Weinbauer,
itbermifig alte Weine in Gebinden zu Haben. Abgejehen vomt grofen
Sehwund, verliert jo ein alter Wein, nachdem er den Hihepuntt jeiner
Ausbildbung erveicht hat, jehr viel an Giite. Uind diejen Hohepuntt evveichen
Die Weine bei uns im Durdjidnitt in vier Jahren. In Flajden wire
ber Schwund fleiner, und der Wein wiirde fich befjer ausbauen.

Leichtere Weine werden auc) weiter befer als Jungweine in Ge=
binden vertrieben werdben, und follte in diejen bdie Crbaltung einer
griperen Bollmiindigfeit und mehr Kohlenjiure, die aud) dbem Gejchmad
unjerer Conjumenten am bejten entjpricht, vielleicht durch eine nicht zu
weit gehende BVergdhrung, durc) geitiged Abziehen 2c. erhalten werden.
Tlberhaupt Bat eine rvationelle Rellevwivtjchaft noch gar viele Aufgaben -
bei und ju [djen.

Damit unjere Landwirtichaft erjprieflicher werden wird, mujs
fie nad) den Unalogien in anderen Gegenden bejtrebt jein, relativ melr,
baber billiger 3u probucieren, grifere Werte zu erzeugen und ifhre Pro-
ducte Defjer abjujepen, refpective verwerten. Nelativ mehr und billiger
3ut produciegen, findet fie ifre Mittel m Den nemen Lehren ber Agri-
culturchemie und anberen einjchligigen Lijjenjdhaften, namentlich bei
beffever Bobdenbearbeitung, welche durch befjere Gerdthe 2c. ermbglicht
witd. Niedere Frachtentarife, gemeinjamer Begug verjchicdener Bedarfs=
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artifel, vereinfachte Communicationsmittel, billiger, leichter Gredit 2c.
find lauter Umjtdnde, die die Production verbilligen, doch bei unsg
leiber jumeift fehlen, Die Der Landwirtfchaft in anderen Lindern dodh
gu jolcgem Gegen geveichen. Bei der Production mujs aber auch der
Producent dag bei uns leider vorferrichende jubjective Urtheil laffen
und ntehr den Gebrandhswert fiir den Conjumenten, die Anforderungen
Ded Marftes beurtheilen. Diefer Grundjah mbge begiiglich der Weine
wie aller iibrigen Producte mehr Geltung erveihen. Dem Weinbauer
jchmectt fein Gigenbau am beften, mibge er noch jo voh und jamer jein
Dem Objtbauer gefdllt fein Dbt am beften, und wire e am Markfte
nod) jo wertlos. Der Conjument urtheilt doch von feinem eigenen
©Gtandpuntt, hat ftetd nur den fitr ihn mafgebenden Gebrauchswert
vor Augen und [Ej8t fi) durd) die Producenten nicht beeinflujjen. Jn
der Richtung jdjeint gegenitber anderen Lindern Dei und nothwendig
au fein, bajd nod) vieled nachgeholt wird.

Durd) ein folidarijches, genojjenichaftliched Borgehen fonnten auch
bet ung bie fleinen Producenten ifre Producte viel befjer vevarbeiten,
refpective abjegen, durd) die Beveinigung feinever Betriebe bdie Vor=
theile groferer Betriebe erzielen.

Die Bebingungen fiir eine erfolgreichere landwirvtjchaftliche Pro-
puction find bei un3 ebenfo wie in anberen Qindern geboten, nament-
lich) wad Natur und Arbeit anbelangt. Die Natur ift jogar griften-
theil8 giinftiger al8 anderdwo. Die Wrbeit fomnte bei und ebenfogqut
wie anderdwo geleiftet werben. AB ein Beweid der natiiclichen Jn-
telligens und Yuffafjungdgabe unjerer Weinbauer mige da3 siemlich
grofe DBerftandnid gelten, das besiiglich dev Reconjtruction der Wein-
gdrten mitteljt Amerifanern big in fleine Detaild bereitd in Den meijten
Gebieten errjdyt, tropdem die Rebeultur, namentlich die Anlage, grund-
verjchieden von der big nod) vor einigen Jahren iiblichen ift. Durd)
wirflid) qute Beifpiele und Belehrung lafjen fich in der Ridytung bdie
meiften alten Fehler ausmersen. Do) miiffen die Beijpiele wirklich
 mujterhaft fein, und bdie Belehrung mujs feitens Perfonen ertheilt

werden, die die Sache griindlid) nehmen und beim Volfe bereits Ver-
trauen geniefien. Die Qualitdt der BVelehrung jollte mehr beachtet werben.
Die Anficht, dajs Perfonen, weldje diefe Aujgabe haben und fie mit
siemlichen Gejchict erfiillen, gar jo leicht durch andere erjet werden
fonnen, wird der Sache faum forderlich fein. Am mreiften fehlt es bei
unsd noch am dritten Productionsmittel, an dem Weinbauer juging-
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lichem Capital, welder Mangel durd) leicht erreichbare billige Darlehen,
namentli) aber durd) den Fleif und bdie Bdhigleit unjever Weinbauer
behoben werden fann. Man fann rubig behaupten, dajd wiv Weinbauer
in unferen Gegenden nidht gar die leften find, nur miifjen wir von be-
rufener Seite ordentlid) geleitet werben. Mafregeln ded Staates zum
Schuge und Forderung der Heimijchen Landwivtidhaft, peciell auch bes
LWeinbaues, wie jie in anberen Lhndern angewendet iverden, iwerden
hoffentlich bei ungd auch nicht ausbleiben. Unjere Landwirvtjdaft, jpeciell
der Weinbau, Hat auch eine befere Jufunft, und in deven juverficht-
lihen Crwartung Heift e3 die jepige Beit der jdhweren Krife muthig
audhalten.

Marburg, 7. Suni 1900.

Johann Belle.
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